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Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Produkt entschieden haben.

Diese Gebrauchsanweisung enthalt wichtige Sicherheitshinweise sowie Hinweise zum
Gebrauch und der Wartung Ihres Gerates. Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Benutzung des Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

Symbol Typ Bedeutung
A WARNUNG Gefahr von schweren Verletzungen oder Lebensgefahr
A GEFAHR Elsr‘g_lsljléilgRISCHEN Gefahrliche Spannung
A BRANDGEFAHR Warnung: Brandgefahr / entflammbare Materialien
& ACHTUNG Gefahr von Personen- und Sachschaden
@ WICHTIG / HINWEIS Bestimmungsgemale Verwendung des Gerates
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1. SICHERHEITSHINWEISE

* Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie das Gerat verwenden, und
bewahren Sie sie an einem zuganglichen Ort auf,
um bei Bedarf wichtige Informationen nachschlagen
zu konnen.

» Diese Gebrauchsanweisung wurde fur mehrere
Modelle erstellt. Daher verfugt Ihr Gerat
maoglicherweise nicht Uber einige der Eigenschaften,
die in diesem Dokument beschrieben werden.
Achten Sie daher besonders auf die Abbildungen,
wenn Sie die Gebrauchsanweisung lesen.

1.1 ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

» Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw.
mit mangelnder Erfahrung oder mangelnden
Kenntnissen verwendet werden, sofern diese
unter Aufsicht handeln oder hinsichtlich der
sicheren Bedienung des Gerats angewiesen
wurden und die moglichen Risiken kennen.

Das Gerat ist kein Kinderspielzeug — halten Sie
Kinder davon fern. Kinder durfen Reinigungs- und
Wartungsmalinahmen am Gerat nur unter Aufsicht
Erwachsener durchfuhren.

A WARNUNG: Das Gerit und die zuganglichen
Gerateteile werden wahrend des Betriebs heil}.
Achten Sie darauf, dass Sie keine Heizelemente

beruhren. Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Gerat

fern, wenn sie nicht durchgehend beaufsichtigt
werden.

/5 A\ WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf
einem Kochfeld mit Fett oder Ol kann gefahrlich sein
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und einen Brand verursachen. Versuchen Sie
NIEMALS einen Brand mit Wasser zu loschen.
Schalten Sie stattdessen den Herd aus, und bedecken
Sie die Flamme mit einem Deckel oder einer
Feuerdecke.

AVORSICHT: Die Garvorgang muss Uberwacht
werden. Ein kurzfristiger Garvorgang muss standig
uberwacht werden.

/5 A\ WARNUNG: Brandgefahr:Legen Sie keine
Gegenstande auf dem Kochfeld ab.

/\ AA WARNUNG: Hat die Oberfliache Spriinge,
mussen Sie das Gerat sofort ausschalten. Es besteht
Stromschlaggefahr.

« Legen Sie bei Induktions-Kochfelder keine
Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel oder
Topfdeckel auf die Oberflache des Kochfelds, da
diese heild werden kdnnen.

« Schalten Sie bei Induktions-Kochfeldern die
Kochzone stets anhand des Einstellknopfes aus.
Verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

 Entfernen Sie bei Kochfeldern mit Abdeckung vor
dem Offnen der Abdeckung alle darauf vorhandenen
Verunreinigungen (verschuttetes Kochgut). Lassen
Sie die Kochfelder stets abkuhlen, bevor Sie die
Abdeckung schliel3en.

« Schalten Sie das Gerat nicht Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder eine separate Fernsteuerung ein.

A WARNUNG: Um das
Gerat gegen Umkippen zu

sichern, mussen die
Haltewinkel montiert
werden(nahere

Informationen finden Sie in
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der Gebrauchsanweisung zum Kippschutzkit).

» Das Gerat wird beim Betrieb heil3. Seien
Sie vorsichtig und berthren Sie niemals die
Heizelemente im Ofeninneren.

» Griffe werden beim Betrieb moglicherweise bereits
nach kurzer Zeit heil}.

* Verwenden Sie keine aggressiven oder
scheuernden Reinigungsmittel oder Schleifvlies, um
die Oberflachen von Backodfen zu reinigen. Dabei
konnen Oberflachen zerkratzen, was zum Bersten
der Turscheibe oder Schaden an Oberflachen
fUhren kann.

» Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor dem
Austauschen der Lampe, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, um die Gefahr eines Stromschlags
zu vermeiden.

/\ ACHTUNG: Von aufRen zugangliche Teile konnen
beim Kochen oder Grillen heil3 werden. Halten Sie
kleine Kinder vom Gerat fern, wenn dieses
eingeschaltet ist.

« Das Gerat wurde unter Einhaltung der einschlagigen
lokalen und internationalen Normen und Vorschriften
hergestelit.

* Wartungs- und Reparaturarbeiten durfen nur
von autorisierten Servicetechnikern durchgefuhrt
werden. Installations- oder Reparaturarbeiten,
die von nicht autorisierten Technikern ausgefthrt
werden, konnen Sie gefahrden. Nehmen Sie keine
Anderungen an den Eigenschaften des Herdes
vor. Es besteht Unfallgefahr durch Verwendung
ungeeigneter Schutzabdeckungen fur das Kochfeld.
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Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss des
Gerates, dass die lokalen Versorgungsbedingungen
(Gasart und Gasdruck im Gasversorgungsnetz und/
oder Spannung und Frequenz des Stromnetzes)
kompatibel zu den technischen Daten des Gerates
sind. Die technischen Daten fur dieses Gerat sind
auf dem Typenschild angegeben.

AACHTUNG: Dieses Gerat ist nur zum Kochen von
Lebensmitteln, fur den Gebrauch im Haushalt sowie
ausschlieldlich zur Verwendung in Innenraumen
bestimmt. Es sollte nicht fur andere Zwecke oder in
einem anderen Anwendungsbereich, z. B. aulderhalb
vom Haushalt, in einer gewerblichen Umgebung oder
zum Beheizen eines Raumes verwendet werden.

Heben oder verschieben Sie den Herd nicht durch
Ziehen an den Griffen der Backofentur.

Es wurden alle erforderlichen Malinahmen ergriffen,
um lhre Sicherheit zu gewahrleisten. Da das Glas
brechen kann, muss beim Reinigen vorsichtig
vorgegangen werden. Verhindern Sie ein Schlagen
oder Klopfen mit Zubehor auf das Glas.

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel bei der
Installation nicht eingeklemmt oder beschadigt wird.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder
einer gleichermalien qualifizierten Person ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.

Lassen Sie Kinder nicht auf die Backofentur klettern
oder darauf sitzen, wahrend sie geoffnet ist.

Bitte halten Sie Kinder und Tiere von diesem Gerat
fern.

Halten Sie Gegenstande, die empfindlich auf
Magnetfelder reagieren (wie Kreditkarten,
EC-Karten, Uhren und dergleichen) vom
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Induktionskochfeld fern, wahrend es in Betrieb

ist. Wir empfehlen Menschen mit einem
Schrittmacher dringend, sich vor Benutzung des
Induktionskochfeldes ihren Kardiologen zu fragen.

1.2 HINWEISE ZUM AUFSTELLEN UND ANSCHLIESSEN

Nehmen Sie den Herd erst in Betrieb, nachdem er
vollstandig installiert wurde.

Das Gerat darf nur von einem autorisierten
Techniker installiert werden. Der Hersteller ist nicht
haftbar fur Schaden, die durch falsche Aufstellung
oder wegen der Installation durch nicht autorisierte
Personen verursacht werden.

Wahrend Sie das Gerat auspacken, sollten Sie es
auf Transportschaden Uberprufen. Falls Sie einen
Schaden feststellen, verwenden Sie das Gerat
nicht, sondern setzen Sie sich umgehend mit einem
qualifizierten Kundendienst in Verbindung. Da die
fur die Verpackung verwendeten Materialien (Nylon,
Heftklammern, Styropor usw.) fur Kinder gefahrlich
sein konnen, sollten Sie diese einsammeln und
sofort entsorgen.

Schutzen Sie das Gerat vor Umwelteinflussen.
Setzen Sie es niemals Einflissen wie Sonne,
Regen, Schnee, Staub oder hoher Feuchte aus.

Die das Gerat umgebenden Materialien (z. B.
Schrank) mussen in der Lage sein, einer Temperatur
von mindestens 100°C standzuhalten.

Das Gerat darf zur Vermeidung von Uberhitzungen
nicht hinter einer dekorativen Tur installiert werden.

1.3 WAHREND DES BETRIEBS

Wenn Sie den Backofen das erste Mal einschalten,
nehmen Sie moglicherweise einen leichten Geruch
wahr. Das ist vollkommen normal. Der Geruch ruhrt
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von den Isoliermaterialien und den Heizelementen
her. Deshalb sollten Sie den Backofen vor der
ersten Verwendung bei maximaler Temperatur far
45 Minuten leer betreiben. Sorgen Sie in dieser Zeit
fur eine grundliche Beluftung der Umgebung, in
welcher der Herd installiert ist.

Gehen Sie vorsichtig vor, wenn Sie die Backofentur
wahrend oder nach dem Kochen offnen. Es besteht
Verbrennungsgefahr durch den heilRen Dampf, der
beim Offnen aus dem Backofen entweicht.

Stellen Sie wahrend des Betriebs keine
entflammbaren oder brennbaren Materialien in das
Gerat oder in die Nahe des Gerates.

Verwenden Sie immer Topfhandschuhe, um
das Gargut aus dem Backofen zu nehmen bzw.
hineinzulegen.

Der Ofen darf auf keinen Fall mit Aluminiumfolie
ausgekleidet werden, da er sich dadurch Uberhitzen
konnte.

Legen Sie wahrend des Garens keine Gerichte oder
Backbleche direkt auf den Ofenboden. Der Boden
wurde dann so heil}, dass es zu Schaden am Gerat
kommen konnte.

Lassen Sie den Herd beim Kochen mit festen
oder flussigen Fetten niemals unbeaufsichtigt. Diese
konnen bei sehr hohen Temperaturen in Brand

geraten. Giel3en Sie niemals Wasser in brennendes

Fett oder Ol. Schalten Sie stattdessen den Herd aus,
und decken Sie die Pfanne mit ihrem Deckel oder
einer Feuerdecke zu.

« Stellen Sie Pfannen immer mittig auf die Kochzone,
und drehen Sie die Griffe in eine sichere Position,
damit sie nicht angestol3en werden.

* Wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird,
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schalten Sie den Netzhauptschalter aus. Schlie3en
Sie bei langerer Nicht-Verwendung auch das
Gasventil.

» Achten Sie stets darauf, dass die Einstellkndpfe in
der Stellung ,,0“ (Aus) stehen, wenn das Gerat nicht
verwendet wird.

» Die Backbleche kippen nach unten, wenn sie
herausgezogen werden. Sorgen Sie dafur,
dass kein heil3es Gargut verschuttet wird oder
heruntertropft, wenn Sie es aus dem Backofen
herausnehmen.

» Belasten Sie die Backofentur nicht, wenn sie
geoffnet ist. Dabei kann sich die Backofentur
verziehen, oder sie kann beschadigt werden.

» Legen Sie keine schweren oder brennbaren
Gegenstande (z. B. Nylon, Plastiktiten, Papier,
Textilien, usw.) in die Schublade. Dies gilt auch fur
Kochgeschirr mit Kunststoffzubehor (z. B. Griffe).

/\ ACHTUNG: Das Innere des Ablagefachs kann

wahrend der Verwendung des Gerates heil} werden.
BerlUhren Sie nicht die Innenoberflachen.

« Hangen Sie keine Handtucher, Geschirrticher oder
Textilien auf das Gerat oder an die Griffe.

1.4 WARNHINWEISE ZUR REINIGUNG UND WARTUNG

* Vergewissern Sie sich, dass die
Spannungsversorgung zum Gerat netzseitig
unterbrochen ist, bevor jegliche Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten durchgefuhrt werden.

» Entfernen Sie nicht die Einstellknopfe, um das
Bedienfeld zu reinigen.

« Um einen ordnungsgemalden Betrieb sowie
die grolitmogliche Sicherheit fur Ihr Gerat
sicherzustellen, empfehlen wir, stets Original-
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Ersatzteile zu verwenden und bei Bedarf stets einen
autorisierten Kundendienst zu rufen.

CE-Konformitatserklarung

Unsere Produkte entsprechen den geltenden
EG-Richtlinien, -Beschlissen und

-Verordnungen sowie den Anforderungen der
Normen, auf die verwiesen wird.

Dieses Gerat wurde ausschliel3lich fur das Kochen zu
Hause ausgelegt.Jegliche andere Verwendung, wie
das Beheizen eines Raumes, ist unsachgemalf} und
gefahrlich.

O pie Gebrauchsanweisungen gelten fur mehrere
Modelle.Moglicherweise gibt es Abweichungen
zwischen der Gebrauchsanweisung und lhrem Modell.

Entsorgung von Altgeraten

Das Symbol der durchgestrichenen
E Abfalltonne auf Radern auf dem
e | Produkt oder seiner Verpackung

bedeutet, dass das Gerat nicht im Hausmull
entsorgt werden darf, sondern eine separate
Entsorgung erfordert. Sie konnen das Altgerat
kostenfrei bei einer geeigneten kommunalen
Sammelstelle fur Elektro- und Elektronikaltgerate, z.B.
einem Wertstoffhof, abgeben Die Adressen erhalten
Sie von lhrer Stadt- bzw. Kommunalverwaltung.
Alternativ konnen Sie kleine Elektroaltgerate mit
einer Kantenlange bis zu 25 cm bei Handlern mit
einer Verkaufsflache fur Elektro- und Elektronikgerate
von mind. 400 m2 oder Lebensmittelhandlern mit
einer Gesamtverkaufsflache von mind. 800 m2,

die zumindest mehrmals im Jahr Elektro- und
Elektronikgerate anbieten, unentgeltlich zurtickgeben.
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Groldere Altgerate konnen beim Neukauf eines
Gerats der gleichen Gerateart, das im Wesentlichen
die gleichen Funktionen wie das neue Gerat erfullt,
bei einem entsprechenden Handler kostenfrei
zuruckgegeben werden. Bezuglich der Modalitaten
der Ruckgabe eines Altgerats im Fall der Auslieferung
des neuen Gerats, wenden Sie sich bitte an lhren
Handler.

Bitte Entnehmen Sie — sofern moglich — vor der
Entsorgung des Produkts samtliche Batterien und
Akkus sowie alle Lampen, die zerstorungsfrei
entnommen werden konnen.

Wir weisen darauf hin, dass Sie fur die Loschung
personenbezogener Daten auf dem zu entsorgenden
Gerat selbst verantwortlich sind.
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2. Installation und Vorbereitung
fiir den Gebrauch

WARNUNG:Das Gerat muss von
einem autorisierten Servicemitarbeiter
oder einem qualifizierten Techniker

gemal den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung
der geltenden lokalen Vorschriften installiert
werden.

Eine unsachgemafe Installation kann
zu Personen- und Sachschaden fihren,
fur die der Hersteller keine Haftung
Ubernimmt und die nicht von der
Garantie abgedeckt sind.

Vergewissern Sie sich vor der
Installation des Geréats, dass die lokalen
Versorgungsbedingungen (Spannung
und Frequenz des Stromnetzes
und/oder Gasart und Gasdruck im
Gasversorgungsnetz) kompatibel zu
den Einstellungen des Gerates ist.Die
Anschlusswerte fur dieses Gerat sind
auf dem Typenschild angegeben.

Die im Einsatzland geltenden
Gesetze, Verordnungen, Richtlinien
und Normen sind einzuhalten
(Sicherheitsbestimmungen, sach- und
ordnungsgemales Recycling usw.).

Wenn das Gerat mit herausnehmbaren
Einschubfiihrungen (fir

Ofengitter) ausgestattet ist und die
Gebrauchsanweisung Rezepte wie
Joghurt enthalt, missen fur diese die
Ofengitter entfernt und muss der Ofen
im dafiir vorgesehenen Garmodus
betrieben werden. Informationen

zum Entfernen der Ofengitter finden
Sie im Abschnitt REINIGUNG UND
WARTUNG.

2.1 HINWEISE FUR DEN INSTALLATEUR
Allgemeine Hinweise

Nachdem Sie die Verpackung von
dem Gerat und dem Zubehor entfernt
haben, vergewissern Sie sich, dass
keine Schaden vorhanden sind.
Wenn Sie einen Schaden vermuten,
verwenden Sie das Gerét nicht, und
wenden Sie sich umgehend an einen
autorisierten Servicemitarbeiter oder
einen qualifizierten Techniker.

Stellen Sie sicher, dass sich in der
direkten Nahe des Geréates keine
entzundlichen oder brennbaren
Materialien wie Gardinen, Ol, Kleidung
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usw. befinden, die in Brand geraten
konnten.

Die Arbeitsplatte und Mobel, die
das Gerat umgeben, missen
aus Materialien gefertigt sein, die
Temperaturen von Utber 100°C
standhalten kénnen.

Das Gerat sollte nicht direkt Gber
einem Geschirrspuler, einem
Kihlschrank, einem Gefrierschrank,
einer Waschmaschine oder einem
Waschetrockner installiert werden.

Das Gerat kann in der Nahe von
anderen Mobelstiicken aufgestellt
werden, sofern in dem Bereich, in dem
das Gerat aufgestellt werden soll, die
Hoéhe dieser Mdbelstlicke nicht die
Hohe der Kochfeldoberflache libersteigt.

Einbauen des Herdes

Wenn die Kiichenmdbel héher sind

als die Kochfeldoberflache, muss der
Abstand zwischen den Kiichenmdbeln
und den Seiten des Gerates mindestens
10 cm betragen, um eine ausreichende
Luftzirkulation zu gewahrleisten.

Wenn uber dem Gerét eine
Dunstabzugshaube oder ein Schrank
montiert werden sollen, muss der
Sicherheitsabstand zwischen der
Kochfeldoberflache und jeglichem
Schrank/jeglicher Dunstabzugshaube
den in der Abbildung unten aufgefihrten
Werten entsprechen.

A (mm) Schrank 420
B (mm) Dunstabzugshaube 650/700
C (mm) Geratebreite
D (mm) 50




2.2 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
UND SICHERHEITSHINWEISE

WARNUNG:Der elektrische Anschluss

des Gerates muss von einem

autorisierten Servicemitarbeiter oder
einer qualifizierten Elektrofachkraft geman
den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung
der geltenden lokalen Vorschriften
durchgefiihrt werden.

WARNUNG:Das Gerat muss geerdet
sein.

* Vor dem Anschluss des Gerates
an die Spannungsversorgung, die
Ubereinstimmung der Nennspannung
des Gerates (auf dem Typenschild
angegeben) mit der anliegenden
Netzversorgungsspannung
sicherstellen, und die Netzverkabelung
muss fir die Leistungsaufnahme des
Gerates ausgelegt sein (ebenfalls auf
dem Typenschild angegeben).

» Sicherstellen, dass fir den Anschluss
isolierte Kabel verwendet werden.Bei
einem falsch ausgefiihrten Anschluss
kann das Gerat beschadigt werden.
Ein beschadigtes Netzkabel darf nur
von einer qualifizierten Fachkraft
ausgetauscht werden.

» Keine Adapter, Mehrfachsteckdosen
und/oder Verlangerungskabel
verwenden.

» Das Netzkabel muss von heifden Teilen
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des Gerates ferngehalten werden und
darf nicht gebogen oder gequetscht
werden.Andernfalls kann das Kabel
beschadigt und ein Kurzschluss
verursacht werden.

Wird das Gerat nicht mit einem Stecker
angeschlossen, muss ein allpoliger
Trennschalter (mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand) zwischengeschaltet
werden, um die Sicherheitsvorschriften
zu erfillen.

Das Gerat ist fUr eine
Spannungsversorgung mit 220-

240 V~.380-415 3N~ ausgelegt.
Wenn am Anschlussort eine andere
Spannungsversorgung anliegt, an
einen autorisierten Servicemitarbeiter
oder eine qualifizierte Elektrofachkraft
wenden.

Das Netzkabel (HO5VV-F) muss lang
genug sein, damit es an das Geréat
angeschlossen werden kann.

Der mit Sicherungen abgesicherte
Schalter muss auch nach dem Einbau
des Gerates leicht zuganglich sein.

Sicherstellen, dass alle Anschlisse
ordnungsgeman festgezogen sind.

Das Anschlusskabel mit einer
Kabelschelle zugentlasten und die
Abdeckung schlielRen.

Der richtige Klemmenanschluss ist auf




dem Anschlusskasten dargestellt.

J

In der Tute mit den Dokumenten ist

ein Kippschutzkit enthalten.Befestigen
Sie die Kippschutzhalterung (1) mit der
Schraube (2) und dem Dubel (3) lose an
der Wand. Halten Sie dabei die in der
Abbildung und Tabelle unten aufgefiihrten
Abmessungen ein.Passen Sie die Hohe
der Kippschutzhalterung an die Hohe
des Schlitzes im Herd an, und drehen
Sie die Schraube fest.Schieben Sie das
Gerat an die Wand, und stellen Sie dabei
sicher, dass die Kippschutzhalterung
ordnungsgemaf in den Schlitz an der
Ruckseite des Gerates eingefuhrt wird.

B¢§3 -

A N
<>
n NP
Wand H
4 Kippschutzhaltgiung
?m

Produktabmessungen
f |'0__0|\ &0 (Breite x Tiefe x Hohe) (cm) A(mm) | B (mm)
N PE N PE 60X60x90 (Doppelbackofen) 297,5 52
ERZEEHE S (®]a 5 50X60x90 (Doppelbackofen) 2475 52
90x60x85 430 107
/1
[®@h[®@]2[®] [@)3[@]2[@]1 60x60x90 3095 | 112
L3 L2 L1 L 60xB60x85 309,5 64
J
50x60x90 247,5 112
2.3 KIPPSCHUTZKIT 50x60x85 2475 64
(2 ) 50x50x90 247,5 112
50x50%85 247,5 64
Schraube
(x1)
3 2.4 EINSTELLEN DER STANDFUSSE
Kippschutzhalterun Das Gerat steht auf 4 verstellbaren
(x1) (zur Befestigung Diibel (x1) | | Standfullen.Fir einen sicheren Betrieb ist
\an der Wand) L es wichtig, dass das Gerat ordnungsgemaf

ausgerichtet ist.Stellen Sie sicher, dass das
Gerat waagerecht steht, bevor Sie mit dem
Kochen beginnen.Um das Gerat héher zu
stellen, drehen Sie die StandfiiRe gegen
den Uhrzeigersinn.Um das Gerat niedriger
zu stellen, drehen Sie die StandfiiRe im
Uhrzeigersinn.

Das Gerat kann durch Verstellen der
StandfiiRe um bis zu 30 mm héher gestellt
werden.Das Gerat ist schwer. Daher wird
empfohlen, dass das Gerat von mindestens
2 Personen angehoben wird.Ziehen Sie
das Gerat niemals Uber den Boden.

DE - 15



3. PRODUKTMERKMALE

Wichtig:Die Merkmale der einzelnen Produkte kénnen sich unterscheiden und |hr
Gerat sieht moglicherweise anders aus als auf den Abbildungen.

Liste der Komponenten

e — . 1.Kochfeld
2.Bedienfeld
B | 2 | 3.Backofentiirgriff
i 4.Backofentlr
= 3 | 5.Einstellbare FiiRe
4
] [ — 5

Bedienfeld

6.Timer

7.Einstellknopf fur Backofenfunktion
8.Temperatur-Einstellknopf fiir Backofen
9.Kochfeld-Einstellknopf
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4. Verwenden des Produkts

4.1 KOCHFELD-EINSTELLKNOPFE
Induktionskochzone

Die Induktionskochzone wird mit einem
Einstellknopf mit 9 Stellungen geregelt.

Drehen Sie den Einstellknopf zur Regelung
der Induktionskochzone in die gewunschte
Stellung.Neben jedem Einstellknopf
befindet sich ein Symbol, das angibt,
welche Kochzone uber den jeweiligen
Knopf geregelt wird.

C 0

Die Angaben in der nachfolgenden Tabelle
sind RichtgréRen.

/

Stufen Verwendung
0 Kochzone Aus
1-3 Schonendes Erhitzen
4-5 Sanftes Kocheln, langsames Erhitzen
6-7 Aufwarmen, schnelles Kocheln
8 Kochen, scharf Anbraten
9 Maximale Hitze
P Schnellaufheizfunktion

Kochgeschirr

« Benutzen Sie dickes, flaches
Kochgeschirr von hoher Qualitat mit
einem glattem Boden — aus Stahl,
emailliertem Stahl, Gusseisen oder
Edelstahl. Die Qualitat und Form des
Kochgeschirrs wirkt sich direkt auf die
Kochleistung aus.

* Benutzen Sie kein Kochgeschirr
mit konkav oder konvex geformten
Boden. Fir die Induktionserwarmung
eignet sich kein Kochgeschirr aus
Aluminium und Edelstahl mit nicht-
ferromagnetischem Boden und auch
kein Kochgeschirr aus Glas, Kupfer,
Messing, Keramik oder Porzellan.
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Wenn Sie prifen wollen, ob sich Ihr
Kochgeschirr fir das Induktionskochen
eignet, kdnnen Sie einen Magneten an
den Boden des Kochgeschirrs halten.
Wenn der Magnet haften bleibt, eignet
sich das Kochgeschirr tblicherweise
fur das Induktionskochen — oder

Sie geben ein wenig Wasser in das
Kochgeschirr und stellen es auf eine
maximal aufgedrehte Kochplatte. Das
Wasser muss sich in wenigen Sekunden
erwarmen.

Bei der Nutzung bestimmter Pfannen
erzeugen diese vielleicht diverse
Gerausche. Dies liegt am Design der
Pfannen und hat keinen Einfluss auf
die Funktionalitat oder Sicherheit des
Kochfelds.

Fir die beste Kochleistung sollten Sie
die Pfanne in der Mitte der Kochplatte
platzieren.

Wenn die Leistungsstufe gewahlt wird,
blinkt auf der Anzeige der Kochplatte
das Symbol “ wenn ein nicht
geeigneter Topf oder gar kein Topf auf
die Kochplatte gestellt wird. Die
Kochplatte schaltet sich nach 2 Minuten
automatisch ab.

Wenn eine geeignete Pfanne auf die
Kochplatte gestellt wird, verschwindet
das Symbol =’ und das Kochen wird auf
der ausge- wahlten Leistungsstufe
fortgesetzt.

Fir eine optimale Energielibertragung
sollte der Durchmesser des
Kochgeschirr-Bodens dem
Durchmesser der Kochplatte
entsprechen.

Der Mindestdurchmesser fiir
Kochgeschirr bei Kochplatten mit
160 mm: D120 mm — bei Kochplatten
mit 210 mm: D140 mm — und bei
Kochplatten mit 290 mm: D160 mm.
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Abgerundeter
Topfboden
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Topfboden mit zu Topfboden nicht

kleinem Durchmesser vollstandig auf

Kochstelle )

Die Bedienung des Gerates erfolgt per
Knopf, und die eingestellten Funktionen
werden per Anzeige oder entsprechenden
akustischen Signalen bestatigt.

Touch-Bedieneinheit

a 2

1 — Timer verringern

2 — Timer-Anzeige

3 — Timer-Funktions-/Kochzonenanzeige
4 — Timer-Auswahl

5 — Timer erhdhen

Benutzen Sie fur die Induktions-Kochzonen
nur geeignetes Kochgeschirr.

Nach dem die Spannungsversorgung
angeschlossen wurde, ist das Kochfeld im
Standby-Modus und einsatzbereit.

Das Kochfeld ist mit Einstellkndpfen zum
Einstellen der Kochstufe und mit Touch-
Bedienelementen zum Einstellen des
Timers ausgestattet.Jedes Dricken einer
Taste wird mit einem akustischen Signal
bestatigt.

Einschalten der Kochzonen

Stellen Sie mit dem Einstellknopf die
gewlnschte Kochstufe zwischen ,0“ und

,9" ein.Die Kochzone ist nun betriebsbereit.
Halten Sie flir kiirzere Kochzeiten den

Einstellknopf 2 Sekunden lang in der
Stellung ,P“, um die Schnellaufheizfunktion
zu aktivieren, und stellen Sie anschlielend
die gewtunschte Kochstufe ein.

Ausschalten der Kochzonen
Stellen Sie den Einstellknopf auf ,0.

Wenn die Kochzone heil} ist, wird in der
Kochstufenanzeige statt dem Wert ,,0“ der
Wert ,H* angezeigt.

Restwarmeanzeige

Die Restwarmeanzeige gibt an, dass die
Temperatur der Glaskeramik noch so hoch
ist, dass es gefahrlich ist, sie zu berihren.

Nachdem Sie die Kochzone ausgeschaltet
haben, wird in der entsprechenden Anzeige
ein ,H“ angezeigt, bis die Temperatur

der Kochzone auf ein sicheres Niveau
gesunken ist.

Sicherheitsabschaltung

Eine Kochzone schaltet automatisch ab,
wenn die Kochstufe eine bestimmte Zeit
lang nicht mehr verandert wurde.Mit jeder
Anderung der Kochstufe wird auch der
Timer fiir die Sicherheitsabschaltung auf
den Anfangswert zurlickgesetzt.Dieser
Anfangswert hangt von der ausgewahlten
Kochstufe ab, siehe die nachfolgende
Tabelle.

Kochstufe Sicherheitsabschaltung nach
1-2 6 Stunden
3-4 5 Stunden
5 4 Stunden
6-9 1,5 Stunden

Timer-Funktion
Kochzonen-Timer (1 - 99 min.)

Wenn das Kochfeld eingeschaltet ist, kann
fur jede Kochzone ein unabhangiger Timer
eingestellt werden.

Wahlen Sie dazu eine Kochzone aus,
stellen Sie dann die Kochstufe ein, und
aktivieren Sie abschlieffend den Timer,
indem Sie auf die Taste driicken.

Mit diesem Timer wird die Kochzone
ausgeschaltet.Um den Timer herum sind
vier LEDs angeordnet, die angeben, fiir
welche Kochzone der Timer eingestellt
wurde.

Wenn 10 Sekunden lang keine Einstellung
mehr vorgenommen wurde, wechselt

die Timer-Anzeige zu dem Timer, der als
nachstes ablauft (wenn die Timer mehrerer
Kochzonen eingestellt wurden).

DE - 18



Wenn der Timer abgelaufen ist, ertdnt ein

Signal, auf der Timer-Anzeige wird der Wert E1

,00“ angezeigt, und die Timer-LED fur die
entsprechende Kochzone blinkt.Daraufhin

Das Kihlgeblase ist deaktiviert. Wenden Sie
sich an einen autorisierten Kundendienst.

wird die entsprechende Kochzone E2

ausgeschaltet, und der Wert ,H* wird
angezeigt, wenn die Kochzone heil} ist.

Der Signalton verstummt und die Timer-
LED erlischt automatisch nach 2 Minuten
und/oder nachdem eine beliebige Taste

Diese Fehlermeldung ist sichtbar, wenn die
Heizung zu heil} wird. Bei Anzeige dieser
Fehlermeldung muss die Heizung gekiihlt
werden. Sie sollte nach dem Kuhlvorgang

erneut in Betrieb genommen werden.

gedruckt wurde. E3

Summer

Wenn das Kochfeld in Betrieb ist,
signalisiert der Summer Folgendes:

» regulare Tastenbetatigung mit einem
kurzen akustischen Signal

* lange Tastenbetatigung (Uber
10 Sekunden) mit einem langeren
aussetzenden akustischen Signal.

Die Versorgungsspannung weicht von den
Nennwerten ab.Schalten Sie das Kochfeld
aus, indem Sie auf die Taste (U driicken,
warten Sie, bis das Symbol ,H* bei allen
Kochzonen erloschen ist, schalten Sie das
Kochfeld ein, indem Sie erneut auf die
Taste (U driicken, und verwenden Sie das
Kochfeld weiter.Wenn derselbe Fehler erneut
angezeigt wird, wenden Sie sich an einen
autorisierten Kundendienst.

Schnellaufheizfunktion E4

Um diese Funktion zu verwenden, wahlen
Sie eine Kochzone aus, stellen Sie die
gewlinschte Kochstufe ein, und driicken Sie
anschlielRend auf die Schnellaufheiz-Taste

P

Die Schnellaufheizfunktion kann nur
aktiviert werden, indem sie auf die

Die Frequenz der Versorgungsspannung
weicht von den Nennwerten ab.Schalten Sie
as Kochfeld aus, indem Sie auf die Taste
dricken, warten Sie, bis das Symbol ,H*
bei allen Kochzonen erloschen ist, schalten
Sie das Kochfeld ein, indem Sie erneut auf
die Taste ® driicken, und verwenden Sie
das Kochfeld weiter.Wenn derselbe Fehler
erneut angezeigt wird, schalten Sie die
Spannungsversorgung des Gerates aus
und wieder ein.Schalten Sie das Kochfeld
ein, indem Sie auf die Taste (U drlicken,
und verwenden Sie das Kochfeld weiter.
Wenn derselbe Fehler erneut angezeigt
wird, wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

ausgewahlte Kochzone angewendet wird. E5

Wenn die Schnellaufheizfunktion aktiviert
ist, wird in der entsprechenden Anzeige das

Die Innentemperatur des Kochfeldes ist zu
hoch. Schalten Sie das Kochfeld aus, indem
Sie auf die Taste (U driicken, und lassen Sie

die Kochzonen abkuhlen.

Symbol ,P“ angezeigt. E6

Wenn die Schnellaufheizfunktion aktiviert
wird, kann die maximale Leistung

Kommunikationsfehler zwischen dem Touch-
Bedienfeld und der Kochzone.Wenden Sie
sich an einen autorisierten Kundendienst.

Uberschritten werden, woraufhin der E7

Leistungsregler eingreift.

Wenn eine Leistungsminderung
erforderlich ist, blinkt die entsprechende
Kochzonenanzeige.Die Anzeige blinkt
zunachst 3 Sekunden lang, wobei weitere
Einstellungen vorgenommen werden

Der Spulentemperatursensor ist deaktiviert.
Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

E8

Der Kuhlertemperatursensor ist deaktiviert.
Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

kdénnen, und anschlielend wird die Leistung EA

reduziert.

Fehlercodes

Sattigungsfehler der groRen Spule.
Kochfeld durch Driicken der Ein-/Austaste
ausschalten, dann mit der Ein-/Austaste
wieder einschalten und die Nutzung
fortsetzen. Erscheint der gleiche Fehler
erneut, einen autorisierten Kundendienst
kontaktieren.

Kochstufenanzeigen ein Fehlercode angezeigt.

Wenn ein Fehler auftritt, wird auf den

EO

Die Ampere-Begrenzungsfunktion muss EC

ausgewahlt sein sobald das Produkt
unter Strom steht. Andernfalls ist die
Fehlermeldung EO zu sehen. Diese Funktion

Fehler der Versorgungsspannung.
Kochfeld durch Driicken der Ein-/Austaste
ausschalten, dann mit der Ein-/Austaste
wieder einschalten und die Nutzung
fortsetzen. Erscheint der gleiche Fehler
erneut, einen autorisierten Kundendienst
kontaktieren.

sollte zur gleichen Zeit auf dem Display
und dem Motherboard ausgewahlt werden.
Sollte ein Fehler in der Software jeglicher
Karten auftreten, zeigt das Produkt eine
Fehlermeldung an. Der Kunde kann nicht in
diesen Fehler eingreifen. Ein autorisierter
Kundendienst sollte kontaktiert werden.

C1 bis
Cc8

Mikroprozessor-Warnung. Nach dieser
Warnung muss das Produkt vom Netz
genommen und dann wieder unter Strom
gesetzt werden. Erscheint der gleiche Fehler
erneut, einen autorisierten Kundendienst
kontaktieren.
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4.2 BACKOFEN-EINSTELLKNOPFE
Einstellknopf fiir Backofenfunktion

Drehen Sie den Einstellknopf auf das
entsprechende Symbol fir die gewlinschte
Garfunktion.Mehr Informationen zu

den Funktionen finden Sie im Abschnitt
,Backofenfunktionen®.

Temperaturschalter des Backofens

Drehen Sie diesen Knopf, nachdem

Sie die Garfunktion eingestellt haben,

um die gewunschte Temperatur
einzustellen.Daraufhin leuchtet stets

die Backofenthermostatleuchte, wenn

das Thermostat zum Aufheizen des
Backofens oder zum Halten der Temperatur
eingeschaltet wird.

Backofenfunktionen

* Die Funktionen Ihres Backofens kdnnen je
nach Modell abweichen.

Backofenlampe:Es
wird nur die
Backofenlampe
eingeschaltet. Sie
bleibt wahrend der
gesamten Dauer der
Garfunktion
eingeschaltet.

Auftau-Funktion:Die
Warnleuchten des
Backofens werden
eingeschaltet, und der
Lufter geht in Betrieb.
Um die Auftau-
Funktion zu
verwenden, legen Sie das Tiefkihlgericht
auf die von unten gesehen dritte
Einschubebene des Backofens. Es wird
empfohlen, ein Blech unter dem
Tiefkdhlgericht zu platzieren, um das beim
Schmelzen von Eis entstehende Wasser
aufzufangen. Bei dieser Funktion werden

ks

die Speisen nicht gegart oder gebacken,
sondern lediglich schneller aufgetaut.
Turbo-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Ringheizelement und
der Lufter gehen in
Betrieb. Die Turbo-Funktion sorgt fir eine
gleichmaRige Warmeverteilung im
Backofen. Dadurch wird das Gargut auf
allen Einschubebenen gleichmalig gegart.
Es wird empfohlen, den Backofen ca.
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10 Minuten lang vorzuheizen.

Ober- und
Unterhitze:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und die Heizelemente
flir Ober- und
Unterhitze beginnen zu
heizen. Bei Ober- und Unterhitze wird die
Warme so abgestrahlt, dass das Gargut
gleichmaRig gegart wird. Dadurch eignet
sie sich hervorragend fiir Geback, Kuchen,
Nudelauflauf, Lasagne und Pizza. Es wird
empfohlen, den Ofen 10 Minuten lang
vorzuheizen und bei dieser Funktion auch
nur eine Einschubebene zu verwenden.

Umluft-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und die Heizelemente
fir Ober- und
Unterhitze sowie der
Lifter gehen in Betrieb. Diese Funktion ist
besonders fiir das Backen von Geback
geeignet. Das Gargut wird tber die
Heizelemente flir Ober- und Unterhitze im
Backofen gegart, und der Lifter zirkuliert
die Luft, damit ein leichter Grilleffekt erzielt
wird. Es wird empfohlen, den Backofen ca.
10 Minuten lang vorzuheizen.

Pizzafunktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Ringheizelement, das
Heizelement fur
Unterhitze sowie der Lufter gehen in
Betrieb. Diese Funktion eignet sich ideal
zum schnellen und gleichmaRigen Backen
von Gargut wie Pizza. Wahrend der Lifter
eine gleichmafige Warmeverteilung im
Backofen gewahrleistet, sorgt die
Unterhitze fir das richtige Ausbacken des
Garguts.

Grill-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Grillheizelement
beginnt zu heizen.
Diese Funktion wird zum Grillen und
Roésten von Gargut auf den oberen
Einschubebenen des Backofens verwendet.
Pinseln Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit
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das Gargut nicht daran haften bleibt, und
legen Sie das Gargut auf die Mitte des
Rosts. Schieben Sie stets eine Fettpfanne
unter dem Gargut ein, um
heruntertropfendes Ol oder Fett
aufzufangen. Es wird empfohlen, den
Backofen ca. 10 Minuten lang vorzuheizen.

Warnung:Beim Grillen muss die

Backofentir geschlossen bleiben, und

die Temperatur sollte auf 190°C
eingestellt werden.

Schneligrill-
Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Grillheizelement sowie
das Heizelement fur Oberhitze beginnen zu
heizen. Diese Funktion wird zum
Schnellgrillen und Grillen von Gargut mit
groRerer Oberflache, wie Fleisch,
verwendet. Verwenden Sie die oberen
Einschubebenen des Backofens. Pinseln
Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit das
Gargut nicht daran haften bleibt, und legen
Sie das Gargut auf die Mitte des Rosts.
Schieben Sie stets eine Fettpfanne unter_
dem Gargut ein, um heruntertropfendes Ol
oder Fett aufzufangen. Es wird empfohlen,
den Backofen ca. 10 Minuten lang
vorzuheizen.

Y Ve VS

Warnung:Beim Grillen muss die

Backofentiir geschlossen bleiben, und
die Temperatur sollte auf 190°C eingestellt
werden.

Doppel-Grill- und
Umluft-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Grillheizelement, das
Heizelement fur Oberhitze sowie der Lufter
gehen in Betrieb. Diese Funktion wird zum
Schnellgrillen, zum Grillen von
volumindserem Gargut und zum Grillen von
Gargut mit groRerer Oberflache verwendet.
Mit dem Heizelement fiir Oberhitze, dem
Grillheizelement und dem Lufter wird ein
gleichmaRiges Garen des Garguts
sichergestellt. Verwenden Sie die oberen
Einschubebenen des Backofens. Pinseln
Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit das
Gargut nicht daran haften bleibt, und legen
Sie das Gargut auf die Mitte des Rosts.
Schieben Sie stets eine Fettpfanne unter

T Ve P
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dem Gargut ein, um heruntertropfendes Ol
oder Fett aufzufangen. Es wird empfohlen,
den Backofen ca. 10 Minuten lang
vorzuheizen.

Warnung:Beim Grillen muss die

Backofentir geschlossen bleiben, und

die Temperatur sollte auf 190°C
eingestellt werden.

4.3 GARTABELLE

=
é Speisen Ega CLD

3 <+ min.
g Blatterteig 2-3-4 | 170-190 | 35-45
< Kuchen 2-3-4 | 170-190 | 30-40
g Kekse 2-3-4 | 170-190 | 30-40
2 | Schmorgericht 2 175-200 | 40-50

:
§ Hahnchen 2-3-4 200 45-60
Blatterteig 2-3-4 | 170-190 | 25-35
& Kuchen 2-3-4 | 150-170 | 25-35

>
= Kekse 2-3-4 | 150-170 | 25-35
> Schmorgericht 2 175-200 | 40-50
Hahnchen 2-3-4 200 45-60
Blatterteig 2-3-4 | 170-190 | 35-45
2 Kuchen 2-3-4 | 150-170 | 30-40
E Kekse 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Schmorgericht 2 175-200 | 40-50
e, | s | o [0
g Hahnchen * 190 50-60
&) Koteletts 4-5 200 15-25
Rindersteak 5 200 15-25

*Wenn vorhanden mit Brathahnchen-Spiel®
garen.
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Verwendung des digitalen Touch-Timers

ot JC L

Jda2270

C

Funktionsbeschreibung

A Automatisches Garen
\ﬂj Manuelles Garen
? Tastensperre
q Minutenzahler
Mode Modus-Funktion

- Zeitschaltuhr verringern

+ Zeitschaltuhr erhéhen

3 59

Timeranzeige

Zeit einstellen

Die Zeit muss eingestellt werden, bevor
Sie den Ofen in Betrieb nehmen. Nachdem
Anschluss an die Stromversorgung blinken
die Symbole “A” und “00:00”oder “ “12:00”
in der Anzeige.

1. Driicken Sie
"MODE" flr 2
Sekunden, um die
Tastensperre zu
deaktivieren, und der
Punkt in der Mitte des
Bildschirms beginnt zu
blinken.

2. Stellen Sie die Zeit
mit den Tasten ,+“ und
.~ ein, wahrend der
Punkt blinkt.

3. Nach einigen
Sekunden hort der
Punkt auf zu blinken
und wird dauerhaft
angezeigt.

Tastensperre

Die Tastensperre aktiviert sich
automatisch, nachdem der Timer 7
Sekunden lang nicht verwendet wurde. Das
Symbol 7 erscheint und leuchtet
dauerhaft. Halten Sie zur Freigabe der
Timer-Taste 2 Sekunden lang die ,MODE"-
Taste gedriickt. AnschlieRend kann der
gewlinschte Vorgang ausgefihrt werden.

Einstellung der akustischen Warnzeit

Die akustische Erinnerung kann auf
eine beliebige Zeit zwischen “00:00”
und 23:59” Stunden eingestellt werden.
Die akustische Erinnerung ist eine reine
Erinnerungsfunktion. Der Ofen wird mit
dieser Funktion nicht

aktiviert.

1. Betatigen Sie
,MODE". Das Symbol ,,
L peginnt zu blinken
und die Anzeige ,,000“
erscheint.

2. Wahlen Sie die
gewtnschte Dauer mit
den Tasten “+” und “~”
aus, wahrend ,4“ blinkt.

3. Das Symbol , Q"
leuchtet weiter, die Zeit

(WP | \vird gespeichert und
v a1 die Warnung wird
eingestellt.
— Moﬁde +

Wenn der Timer abgelaufen ist, ertdnt ein
akustisches Warnsignal und das Symbol "
" blinkt auf dem Display. Durch Dricken
einer beliebigen Taste beenden Sie das
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akustische Warnsignal. Wenn Sie "MODE"
2 Sekunden lang driicken, verschwindet

das Symbol "4" und die Uhr wird angezeigt.

Halbautomatische Zeiteinstellung
(Garzeit)

Diese Funktion ermoglicht das Garen Uber
eine bestimmte Zeitdauer. Es kann ein
Zeitbereich zwischen 0 und 10 Stunden
eingestellt werden. Bereiten Sie das Essen
zum Garen vor und schieben Sie es in den
Ofen.

1. Wahlen Sie die gewlinschte

Garfunktion und die Temperatur mit den
Bedienungsknoépfen.

2. Driicken Sie
,MODE", bis Sie das
Symbol ,dur am
Display sehen. Das
Symbol ,A* blinkt.

3. Wahlen Sie die
gewlnschte Garzeit
mit den Tasten ,+“ und
»m aus.

—
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4. Die aktuelle Uhrzeit
erscheint wieder am
Display und die
Symbole “A”, und “dY”
leuchten weiterhin.
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Wenn die Zeit abgelaufen ist, schaltet

sich der Ofen aus und ein akustisches
Warnsignal ertdnt. Das Symbol ,A” blinkt.
Durch Drehen des Einstellknopfes in
Stellung ,,0“ und Betatigen einer beliebigen
Taste am Timer beenden Sie den Warnton.
Wenn Sie "MODE" 2 Sekunden lang
driicken, verschwindet das Symbol "A" und
der Timer schaltet wieder auf die manuelle
Funktion um.

Signaleinstellung

Passen Sie wahrend der Anzeige der
aktuellen Tageszeit die Lautstarke der
akustischen Erinnerung an, indem Sie

die Tasten ,+“ und “-” driicken und der
Punkt in der Mitte des Bildschirms beginnt
zu blinken. Driicken Sie “MODE”, um

den aktuellen Signalton anzuzeigen.

Anschlieend wird mit jeder Betatigung
der Taste ,-“ ein anderer Signalton
ausgegeben. Es gibt drei verschiedene
Arten von Signalténen. Wahlen Sie den
gewlinschten Ton aus und dricken Sie
keine anderen Tasten. Nach kurzer Zeit
wird der ausgewahlte Ton gespeichert.

4.4 ZUBEHOR
Der EasyFix-Gittereinsatz

Reinigen Sie das Zubehor vor der ersten
Verwendung grindlich mit warmem Wasser,
Spulmittel und einem weichen, sauberen
Tuch.

5 e
4 0

e —— T2
2 : =T
) j.:\:/:

» Setzen Sie das Zubehor an der richtigen
Stelle in das Geréat ein.

» Zwischen der Liifterabdeckung und dem
Zubehor sollten Sie mindestens 1 cm
Abstand lassen.

» Seien Sie beim Herausnehmen des
Kochgeschirrs und/oder des Zubehdrs
aus dem Ofen vorsichtig. Heilde
Speisen oder Zubehorteile kbnnen
Verbrennungen verursachen.

» Das Zubehdr kann sich bei Hitze
verformen. Sobald es sich abgekuhlt
hat, erhalt es sein urspriingliches
Aussehen und seine urspringliche
Leistung zuriick.

» Facher und Gittereinsatze kdnnen auf
jeder Ebene von 1 bis 5 eingesetzt
werden.

» Teleskopschienen kénnen auf den
Ebenen T1, T2, 3, 4 und 5 eingesetzt
werden.

* Ebene 3 wird fiir das Kochen auf einer
Ebene empfohlen.

» Ebene T2 wird fiir das Kochen auf einer
Ebene mit Teleskopschienen empfohlen.

* Das Drehspiefl3-Drahtgitter muss auf
Ebene 3 eingesetzt werden.

» Ebene T2 wird fiir die Drehspiel3-
Drahtgitter-Position mit
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Teleskopschienen verwendet.

****Das Zubehdr kann je nach gekauftem
Modell variieren.

Flaches Backblech

Das flache Backblech eignet sich
besonders zum Backen von Gebéack.

Schieben Sie die Fettpfanne in eine
beliebige Einschubebene bis ganz nach
hinten ein, um den ordnungsgemafen Sitz
zu gewabhrleisten.

Ve
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Der Gittereinsatz mit halb ausziehbarer
Easyfix-Teleskopschiene

Die halb ausziehbare Teleskopschiene
l&sst sich bis zur Halfte ausziehen und
bietet einen leichten Zugang zu lhren
Lebensmitteln.

Teleskopschienen

Reinigen Sie das Zubehor vor der ersten
Verwendung griindlich mit warmem Wasser,
Spllmittel und einem weichen, sauberen
Tuch.

* An jeder Teleskopschiene sind

Befestigungen angebracht, durch
welche sie zur Reinigung und
Neupositionierung entfernt werden
kdénnen.

» Entfernen Sie den
Seitenflhrungsschiene. Lesen Sie
dazu den Abschnitt ,Entfernen des
Drahtfachbodens®.

* Hangen Sie die oberen
Teleskopschienen-
Befestigungselemente in den
Referenzdraht der seitlichen

Einsatzebene ein und driicken Sie dabei
auf die unteren Befestigungselemente,

bis Sie deutlich horen, dass die
Befestigungselemente in den
Befestigungsdraht der seitlichen
Einsatzebene einrasten.

* Beim Entfernen halten Sie die
Vorderseite der Schiene fest und
wiederholen Sie die vorherigen
Anweisungsschritte in umgekehrter
Reihenfolge.

Kombirost
Der Kombirost eignet sich hervorragend

zum Grillen oder zum Garen von Gargut in

fiir Backofen geeignetem Kochgeschirr.

Warnung:
Setzen Sie den Kombirost in die

passende Einschubebene in den Garraum

ein, und schieben Sie ihn bis ganz nach
hinten durch.
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5. REINIGUNG UND WARTUNG

5.1 REINIGUNG

WARNUNG:Schalten Sie das Gerat
vor der Reinigung aus, und lassen Sie
es abkuhlen.

Allgemeine Hinweise

» Vor der Verwendung an lhrem
Gerét prifen, ob die verwendeten
Reinigungsmittel geeignet sind und vom
Hersteller empfohlen werden.

» AusschlieBlich Reinigungsgel oder
-flissigkeiten verwenden, die keine
Partikel enthalten.Keine atzenden
(korrosiven) Gels, Scheuerpulver,
Stahlwolle oder harten Gegenstande
verwenden, da diese die Herdoberflache
beschadigen kénnen.

Keine Reinigungsmittel mit Partikeln

verwenden, da dadurch

Glasoberflachen, emaillierte
Oberflachen und/oder lackierte Oberflachen
an lhrem Gerat beschadigt werden kdnnen.

* Wenn Flissigkeiten Uberlaufen, diese
sofort entfernen, um Beschadigungen
an Teilen zu vermeiden.

Keine Teile des Gerates mit einem
Dampfstrahlreiniger reinigen.

Reinigen des Garraums des Backofens

* Der Garraum von emaillierten Backofen
I&sst sich am besten reinigen, wenn der
Backofen noch warm ist.

» Den Backofen nach jedem Gebrauch
mit einem weichen in Seifenwasser
eingetauchten Lappen auswischen.
AnschlieRend den Backofen erneut mit
einem feuchten Tuch auswischen und
dann trocknen wischen.

» Es ist moglicherweise gelegentlich ein
Flussigreiniger erforderlich, um den

Backofen vollstéandig zu reinigen.

Reinigen der Glaskeramik

Glaskeramik kann schwere Kochutensilien
tragen, kann aber durch Stof3belastung mit
einem scharfkantigen Objekt brechen.

WARNUNG:Glaskeramik-

Kochfeldoberflachen — wenn die

Oberflache Risse aufweist, das Gerat
umgehen ausschalten und einen
Servicetechniker rufen, da die Gefahr eines
elektrischen Schlages besteht.

» AusschlieB3lich Reinigungsgel oder
-flissigkeiten fir die Glaskeramik
verwenden.Anschlielend abspllen, und
die Glaskeramik mit einem trockenen
Tuch grundlich trockenwischen.

Keine Reinigungsmittel verwenden, die
fur Stahl bestimmt sind, da sie das
Glas beschadigen kdnnen.

» Falls im Boden oder in der Beschichtung
von Kochgeschirr Substanzen mit
einem geringen Schmelzpunkt
verwendet werden, kdnnen diese die
Glaskeramik-Kochfeld beschadigen.
Falls Kunststoff, Alufolie, Zucker
oder zuckerhaltige Lebensmittel auf
das heille Glaskeramik-Kochfeld
gelangen, entfernen Sie diese bitte
moglichst schnell und sicher von
der heiRen Oberflache. Falls diese
Substanzen schmelzen, kdnnen sie das
Glaskeramik-Kochfeld beschadigen.
Wenn Sie stark zuckerhaltige
Lebensmittel, wie Marmelade, garen,
tragen Sie nach Mdglichkeit zuvor eine
Schicht eines geeigneten Schutzmittels
auf.

» Staub mit einem feuchten Tuch von der
Oberflache entfernen.

» Jegliche entstehenden
Farbabweichungen in der Glaskeramik
stellen keine Beeintrachtigung der
Struktur oder Langlebigkeit der
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Glaskeramik dar und sind kein
Anzeichen fur Materialveranderungen.

Farbabweichungen in der Glaskeramik
koénnen unterschiedliche Ursachen haben:

1.Verschiittete Speisen wurden nicht von
der Oberflache entfernt.

2.Falsches Kochgeschirr beeintrachtigt die
Oberflache.

3.Verwendung ungeeigneter
Reinigungsmittel.

Reinigen der Glasteile

» Die Glasteile an lhrem Gerat regelmaRig
reinigen.

« Die Glasteile innen und auf3en
mit einem Glasreiniger reinigen.
Anschlieend abspulen, und mit
einem trockenen Tuch grundlich
trockenwischen.

Reinigen der emaillierten Teile

. Die emaillierten Teile an Ihrem Gerat
regelmaRig reinigen.

. Die emaillierten Teile mit einem
weichen, in Wasser eingetauchten
Tuch reinigen.Anschliefsend erneut mit
einem feuchten Tuch abwischen und
dann trocknen wischen.

Die emaillierten Teile nicht reinigen,
wenn sie noch heil} sind vom
Gebrauch.

Essig, Kaffee, Milch, Salz, Wasser,
Zitrone oder Tomatensaft nicht zu
lange auf emaillierten Teilen belassen.

Reinigen von Edelstahlteilen (sofern
vorhanden)

» Die Edelstahlteile an lhrem Geréat
regelmafig reinigen.

¢ Die Edelstahlteile mit einem weichen,
ausschlieRlich in Wasser eingetauchten
Tuch reinigen.Anschlieend mit
einem trockenen Tuch griindlich
trockenwischen.

Die Edelstahlteile nicht reinigen, wenn
sie noch heil} sind vom Gebrauch.

Essig, Kaffee, Milch, Salz, Wasser,
Zitrone oder Tomatensaft nicht zu
lange auf Edelstahlteilen belassen.

Reinigung lackierter Oberflachen (falls
vorhanden).

« Entfernen Sie Flecken von Tomaten,
Tomatenmark, Ketchup, Zitrone, Ol,
Milch, zuckerhaltigen Lebensmitteln,
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zuckerhaltigen Getranken und Kaffee
sofort mit einem in warmes Wasser
getauchten Tuch. Wenn solche Flecken
auf den Oberflachen eingetrocknet
sind, sollten Sie sie NICHT mit harten
Gegenstanden (Messerspitzen, Metall-
oder Kunststoff-Scheuerschwdmme,
oberflachenschadigende
Spllschwamme) oder mit stark
alkoholhaltigen Reinigungsmitteln,
Fleckentfernernern, Entfettungsmitteln
oder die Oberflachen angreifenden
Chemikalien abreiben. Sonst kann es
zu Korrosion an den pulverlackierten
Oberflachen kommen, und kénnen
dauerhafte Flecken entstehen.

Der Hersteller Gbernimmt keine
Verantwortung fir Schaden durch

die Verwendung von ungeeigneten
Reinigungsprodukten oder -methoden.

Ausbauen der Innenscheibe

Sie missen die Innenscheibe des
Backofens vor der Reinigung wie unten
dargestellt herausnehmen.

1.Die Scheibe in Pfeilrichtung B driicken,
und aus der Halteklammer x l16sen.Die
Scheibe in Pfeilrichtung A herausheben.

Wiedereinsetzen der Innenscheibe:

2.Die Scheibe in Pfeilrichtung B in und
unter die Halteklammer y driicken.

3.Die Scheibe in Pfeilrichtung C unter die
Halteklammer x drticken.
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Wenn die Backofentlr mit drei

Scheiben ausgestattet ist, kann die

dritte Scheibe auf dieselbe Weise
ausgebaut werden, wie die zweite Scheibe.
Ausbauen der Backofentiir
Sie miussen vor dem Reinigen der
Innenscheibe des Backofens die
Backofentur wie unten dargestellt
herausnehmen.

1.Die Backofenttr offnen.
e

/

2.Den Sicherheitsbligel a mit einem
Schraubendreher bis zum Anschlag 6ffnen.

s R\

J

3.Die Tdur bis kurz vor die geschlossene
Position schliel3en, in dieser Stellung in lhre
Richtung ziehen und abnehmen.

-

Ausbauen des Seitengitters

Ziehen Sie das Seitengitter wie in der
Abbildung dargestellt heraus, um es
auszubauen.Nachdem Sie es aus den
Halteklammern a geldst haben, schieben
Sie es nach oben.

Ve

-

5.2 WARTUNG

WARNUNG:Das Gerat sollte

ausschliel3lich von einem autorisierten

Servicemitarbeiter oder einem
qualifizierten Techniker gewartet werden.

Auswechseln der Backofenlampe

WARNUNG:Schalten Sie das Gerat

vor dem Auswechseln der

Backofenlampe aus, und lassen Sie
es abkuhlen.

» Die Streuscheibe abnehmen, und die
Gluhlampe herausnehmen.

* Die neue Gluhlampe (hitzebestandig
bis 300°C) anstelle der alten Glihlampe
(230 V, 15-25 Watt, Typ E14) einsetzen.

» Die Streuscheibe wieder einsetzen. Nun
ist der Backofen wieder einsatzbereit.

» Dieses Gerat enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

» Diese Lichtquelle kann vom Endnutzer
nicht ersetzt werden. Dies ist Aufgabe
des Kundendienstes.

» Die mitgelieferte Lichtquelle ist nicht fir
andere Anwendungen bestimmt.
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Cre iy

Al

Durch einen Fachmann austauschbare
Lichtquelle

/

Die Backofenlampe ist speziell fir den

Betrieb in Haushaltskochgeraten

ausgelegt.Sie eignet sich nicht zur
Raumbeleuchtung.
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6. FEHLERBEHEBUNG UND TRANSPORT

6.1 FEHLERBEHEBUNG

Wenn an lhrem Gerat weiterhin ein Fehler vorliegt, nachdem Sie die unten aufgefiihrten
grundlegenden Schritte zur Fehlerbehebung befolgt haben, wenden Sie sich an einen
autorisierten Servicemitarbeiter oder einen qualifizierten Techniker.

Fehler

Mogliche Ursache

Lésung

Die Anzeige der Kochfeld-
Bedieneinheit bleibt schwarz.
Das Kochfeld oder die Kochzonen
kénnen nicht eingeschaltet werden.

Die Spannungsversorgung ist
unterbrochen.

Priifen Sie die Sicherungen fiir das
Gerat im Sicherungskasten.

Prifen Sie, ob der Strom
ausgefallen ist, indem Sie
versuchen, andere elektrische
Gerate einzuschalten.

Das Kochfeld wird wahrend der
Verwendung ausgeschaltet,
und der Wert ,F* blinkt in jeder
Kochstufenanzeige.

Die Bedientasten sind feucht,
oder es steht ein Objekt auf den
Bedientasten.

Trocknen Sie die Bedientasten,
oder nehmen Sie das Objekt von
den Bedientasten herunter.

Das Kochfeld wird wahrend der
Verwendung ausgeschaltet.

Eine der Kochzonen war zu lange
eingeschaltet.

Sie kdnnen die Kochzone
weiterverwenden, indem Sie sie
wieder einschalten.

Die Kochfeld-Bedientasten
funktionieren nicht, und die LED flr
die Kindersicherung leuchtet.

Die Kindersicherung ist aktiviert.

Deaktivieren Sie die
Kindersicherung.

Die Topfe erzeugen Gerausche
beim Kochen oder das Kochfeld gibt
Klickgerausche ab.

Dies ist normal bei Kochgeschirr
fur Induktions-Kochfelder.Die
Gerausche entstehen bei der

Energietlibertragung vom Kochfeld
auf das Kochgeschirr.

Dies ist normal.Es besteht keine
Gefahr, weder fir |hr Kochfeld noch
fir Inr Kochgeschirr.

Das Symbol ,U* wird in der
Kochstufenanzeige von einer der
Kochzonen angezeigt.

Es wurde kein Kochgeschirr auf
die Kochzone gestellt, oder das
Kochgeschirr ist nicht geeignet.

Verwenden Sie geeignetes
Kochgeschirr.

Die Kochstufe ,9* oder ,P* wird
automatisch verringert,wenn Sie
die Kochstufe ,9 oder ,P* an zwei
Kochzonen gleichzeitig auswahlen,
die sich auf derselben Seite
befinden.

Es wurde die hochste
Leistungsstufe fur die beiden
Kochzonen erreicht.

Es kénnen nicht beide Kochzonen
mit der Kochstufe ,9* oder ,P*
betrieben werden, da sonst die

zulassige maximale Leistung fiir die
beiden Kochzonen tberschritten
wird.

Der Backofen kann nicht
eingeschaltet werden.

Die Spannungsversorgung ist
ausgeschaltet.

Stellen Sie sicher, dass die
Spannungsversorgung vorhanden
ist.Stellen Sie sicher, dass
die anderen Kichengerate
funktionieren.

Keine Hitze oder Backofen erwarmt
sich nicht.

Der Temperaturwahlschalter des
Backofens ist falsch eingestellt.

Die Backofentiir wurde offen
gelassen.

Stellen Sie sicher, dass der

Temperaturwahlschalter des

Backofens ordnungsgeman
eingestellt ist.

Der Garvorgang im Backofen ist
ungleichmanig.

Es wird die falsche Einschubebene
verwendet.

Stellen Sie sicher, dass Sie die
empfohlenen Temperaturen und
Einschubebenen verwenden.

Offnen Sie die Backofentur nicht
zu haufig, es sei denn, das Gargut
muss gewendet werden.Wenn Sie
die Backofentlr haufig 6ffnen, hat
dies geringere Innentemperaturen

zur Folge und beeintrachtigt die

Ergebnisse des Garvorgangs.
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Die Backofenlampe leuchtet nicht.

Die Backofenlampe ist ausgefallen.

Die Spannungsversorgung wurde
getrennt oder ist ausgeschaltet.

Ersetzen Sie die Backofenlampe
entsprechend den Anweisungen.

Stellen Sie sicher, dass die
Spannungsversorgung an den
entsprechenden Schaltern
eingeschaltet ist.

Die Timer-Tasten lassen sich nicht
ordnungsgeman dricken.

Es haben sich Fremdkorper
zwischen den Timer-Tasten
angesammelt.
Touch-Bedienfeld: es ist zu viel
Feuchtigkeit auf dem Bedienfeld.

Die Tastensperre ist aktiviert.

Entfernen Sie die Fremdkorper, und
versuchen Sie es erneut.
Entfernen Sie die Feuchtigkeit, und
versuchen Sie es erneut.

Priifen Sie, ob die Tastensperre
aktiviert ist.

Der Backofenltfter (sofern
vorhanden) ist zu laut.

Die eingeschobenen Roste oder
Bleche vibrieren.

Stellen Sie sicher, dass der
Backofen gerade steht.

Stellen Sie sicher, dass die
eingeschobenen Roste oder
Bleche und das Kochgeschirr nicht
vibrieren oder an der Riickwand des
Backofens anliegen.

6.2 TRANSPORT

Wenn Sie das Gerat transportieren mussen, tragen Sie es in der Originalverpackung.
Befolgen Sie die Hinweiszeichen zum Transport auf der Verpackung.Befestigen Sie
alle losen Teile mit Klebeband, um Beschéadigungen an dem Produkt beim Transport zu

verhindern.

Wenn Ihnen die Originalverpackung nicht mehr zur Verfligung steht, bereiten Sie einen
Transportkarton vor, in dem das Gerat und insbesondere dessen Oberflachen vor
Beschadigung durch auliere Einflisse geschutzt sind.
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7. TECHNISCHE DATEN

7.1 ENERGIEBLATT

VESTEL
Modell VG-KC6IN4WX10
VG-KC6IN4BX10
Ofentyp Elektro
Gewicht kg 46,3
Energieeffizienzindex — konventionell 103,6
Energieeffizienzindex — Umluft 95,3
Energieklasse A
Energieverbrauch (Elektrizitat) — konventionell kWh/Zyklus 0,87
Energieverbrauch (Elektrizitat) — Umluft kWh/Zyklus 0,80
Anzahl Kavitaten 1
Heizquelle Elektro
Volumen | 69

Dieser Ofen stimmt mit EN 60350-1 Uberein

Energiespartipps
Ofen

- Halten Sie Vorheizzeiten kurz.

- Verlangern Sie die Kochzeiten nicht unnétig.

- Kochen Sie Mahlzeiten wenn maglich zur gleichen Zeit.

- Offnen Sie nicht die Ofentiir wéhrend des Kochvorganges.

- Vergessen Sie nicht, den Ofen am Ende des Kochvorgangs abzuschalten.
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VESIEL
Modell VG-KC6IN4WX10
VG-KC6IN4BX10
Kochfeldart Elektro
Anzahl Kochzonen 4
Heiztechnologie — 1 Induktion
GroRke — 1 cm @ 16,0
Energieverbrauch — 1 Whlkg 182,0
Heiztechnologie — 2 Induktion
GroRe — 2 cm @ 16,0
Energieverbrauch — 2 Whlkg 182,0
Heiztechnologie — 3 Induktion
GroRe — 3 cm 21,0
Energieverbrauch — 3 Whlkg 182,0
Heiztechnologie — 4 % Induktion
GroRke — 4 cm @21,0
Energieverbrauch — 4 Whlkg 182,0
Energieverbrauch des Kochfeldes Whlkg 182,0

Dieses Kochfeld stimmt mit EN 60350-2 Uberein

Energiespartipps
Kochfeld

- Verwenden Sie Kochgeschirr mit einer flachen Unterseite.

- Verwenden Sie Kochgeschirr in der passenden Grofie.

- Verwenden Sie Kochgeschirr mit einem Deckel.

- Halten Sie die Menge an Flussigkeiten und Fett gering.

- Reduzieren Sie die Hitze, wenn Flussigkeiten anfangen zu kochen.
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CH I

Entsorgung

Das Symbol der durchgestrichenen

Abfalltonne auf Radern auf dem
=== Produkt oder seiner Verpackung
bedeutet, dass das Geréat nicht im
Hausmiill entsorgt werden darf, sondern
eine separate Entsorgung erfordert. Sie
kdénnen das Altgerat kostenfrei bei einer
geeigneten kommunalen Sammelstelle fur
Elektro- und Elektronikaltgerate, z.B. einem
Wertstoffhof, abgeben. Die Adressen
erhalten Sie von lhrer Stadt- bzw.
Kommunalverwaltung. Alternativ kdnnen
Sie Elektroaltgerate kostenfrei bei Handlern
zuriickgeben, die Gerate dieser Art im
Sortiment fuhren. Bezuglich der
Modalitaten der Rickgabe eines Altgerats
im Fall der Auslieferung des neuen Gerats,
wenden Sie sich bitte an Ihren Handler.

Bitte Entnehmen Sie — sofern maglich - vor
der Entsorgung des Produkts sédmtliche
Batterien und Akkus sowie alle Lampen,
die zerstorungsfrei entnommen werden
kénnen.

Wir weisen darauf hin, dass Sie fir die
Léschung personenbezogener Daten
auf dem zu entsorgenden Gerat selbst
verantwortlich sind.

Elimination des déchets

Le symbole de la poubelle barrée

sur le produit ou son emballage
= signifie que I'appareil ne doit pas
étre jeté avec les ordures ménageéres, mais
doit étre éliminé séparément. Vous pouvez
vous débarrasser gratuitement de I'ancien
équipement dans un point de collecte qui
accepte les anciens appareils électriques
et électroniques, par ex. une déchetterie.
Vous trouverez les adresses aupres de
votre commune ou sur le site
RecyclingMap.ch. Vous pouvez également
renvoyer gratuitement les anciens

appareils électriques aux revendeurs qui
ont des appareils de ce type dans leur
gamme de produits. Veuillez contacter
votre revendeur pour savoir comment
retourner un ancien appareil lors de la
livraison du nouvel appareil.

Veuillez retirer - si possible - toutes les
piles et batteries ainsi que toutes les
ampoules qui peuvent étre retirées de
maniére non destructive avant de vous
débarrasser du produit.

Nous attirons votre attention sur le fait que
vous étes vous-méme responsable de la
suppression des données personnelles sur
I'appareil a éliminer.

Smaltimento
ﬁ Il simbolo del bidone della
spazzatura barrato riportato sul
mmm  prodotto o sulla sua confezione
indica che I'apparecchiatura non deve
essere smaltita con altri rifiuti domestici,
ma richiede, invece, uno smaltimento
differenziato. E possibile smaltire
gratuitamente le vecchie apparecchiature
presso un punto di raccolta comunale
idoneo per le vecchie apparecchiature
elettriche ed elettroniche, ad es. un centro
di riciclaggio. Gli indirizzi possono essere
ottenuti dalla citta o dal governo locale. In
alternativa, puoi restituire gratuitamente i
vecchi elettrodomestici ai rivenditori che
hanno elettrodomestici di questo tipo nella
loro gamma di prodotti. Contatta il tuo
rivenditore in merito ai metodi che &
possibile utilizzare per restituire un vecchio
apparecchio al momento della consegna
del nuovo apparecchio.

Rimuovi, se possibile, tutte le batterie e
gli accumulatori nonché tutte le lampade
che possono essere rimosse in modo non
distruttivo prima di smaltire il prodotto.

Vorremmo sottolineare che sei tu stesso
responsabile della cancellazione dei dati
personali sul dispositivo da smaltire.



G I

Entsorgung

E Das Symbol der durchgestrichenen
Abfalltonne auf Radern auf dem

W= Produkt oder seiner Verpackung
bedeutet, dass das Geréat nichtim
Hausm{ll entsorgt werden darf, sondern
eine separate Entsorgung erfordert. Sie
kénnen das Altgerat kostenfrei bei einer
geeigneten kommunalen Sammelstelle fur
Elektro- und Elektronikaltgerate, z.B. einem
Wertstoffhof, abgeben. Die Adressen
erhalten Sie von lhrer Stadt- bzw.
Kommunalverwaltung. Alternativ kdnnen
Sie Elektroaltgerate beim Kauf eines neuen
Gerats der gleichen Art und mit derselben
Funktion bei einem stationaren Handler
unentgeltlich zurtickgeben. Bezlglich der
Modalitaten der Riickgabe eines Altgerats
im Fall der Auslieferung des neuen Gerats,
wenden Sie sich bitte an lhren Handler.

Bitte Entnehmen Sie — sofern méglich — vor
der Entsorgung des Produkts sédmtliche
Batterien und Akkus sowie alle Lampen,
die zerstérungsfrei entnommen werden
koénnen.

Wir weisen darauf hin, dass Sie fur die
Léschung personenbezogener Daten auf
dem zu entsorgenden Gerat selbst
verantwortlich sind.

Das Gerat kann Stoffe enthalten, die bei
falscher Entsorgung Umwelt und
menschliche Gesundheit gefahrden
kénnen. Das Materialrecycling hilft, Abfall
zu reduzieren und Ressourcen zu
schonen. Durch die getrennte Sammlung
von Altgeraten und deren Recycling tragen
Sie zur Vermeidung negativer
Auswirkungen auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit bei.



Wij danken u dat u voor dit product hebt gekozen.

Deze gebruikershandleiding bevat belangrijke informatie over veiligheid en instructies die
zijn bedoeld u te helpen in de bediening en het onderhoud van uw apparaat.

Neem de tijd om deze gebruikershandleiding door te lezen voordat u uw apparaat in
gebruik neemt en bewaar hem als naslagwerk voor de toekomst.

Symbool

Type

Betekenis

WAARSCHUWING

Risico op ernstig of dodelijk letsel

RISICO OP ELEKTRISCHE SCHOK

Risico van gevaarlijke spanning

BRAND

Waarschuwing; Gevaar voor brand / ontvlambare materialen

LET OP

Risico op letsel of beschadiging aan eigendom

> BB b

BELANGRIJK / OPMERKING

Correcte bediening van het systeem
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. VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees deze instructies zorgvuldig en volledig voor u
uw apparaat in gebruik neemt en bewaar deze op
een handige locatie voor eventuele raadpleging in
de toekomst.

Deze handleiding is geschreven voor meer dan één
model en het is daarom mogelijk dat een aantal
functies, die in deze handleiding worden besproken,
niet aanwezig zijn op uw apparaat. Let daarom
tijldens het lezen van deze handleiding in het
bijzonder op de afbeeldingen.

1. ALGEMENE VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen
vanaf 8 jaar en ouder en personen met een
verminderde fysieke, gevoelsmatige en mentale
vaardigheden of een gebrek aan ervaring en kennis
als ze onder toezicht staan of instructies krijgen
met betrekking tot het veilige gebruik van het
apparaat en de betrokken risico's. Kinderen mogen
niet met het apparaat spelen. Kinderen mogen
zonder toezicht het apparaat niet schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden uitvoeren.

AWAARSCHUWING: Het apparaat en zijn
toegankelijke onderdelen worden tijdens gebruik heet.
Zorg ervoor geen verwarmingselementen aan te
raken. Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt
worden gehouden, tenzij ze onder voortdurend
toezicht staan.

/& A WAARSCHUWING: Onbeheerd koken met vet
of olie op een kookplaat kan gevaarlijk zijn en brand
veroorzaken. Probeer een brand NOOIT met water te
blussen, maar schakel het apparaat uit en dek de
vlam af met bijv. een deksel of een branddeken.
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/\LET OP: Op het bereidingsproces moet worden
toegezien. Op een kort bereidingsproces moet
voortdurend worden toegezien.

/5 A\ WAARSCHUWING: Brandgevaar: bewaar geen
voorwerpen op de kookoppervlakken.

/\ A\ WAARSCHUWING: Als het opperviak
gebarsten is, moet u het apparaat uitschakelen om het
risico op elektrische schokken te voorkomen.

* Op het oppervlak van inductiekookplaten moeten
geen metalen voorwerpen, zoals messen, vorken,
lepels en deksels worden geplaatst. Deze kunnen
heet worden.

« Schakel bij inductiekookplaten de
kookplaatelementen na gebruik uit met de
bedieningsklop. Vertrouw niet op de panherkenning.

» Voor modellen met geintegreerde deksel geldt
dat bij morsen de deksel schoongemaakt dient te
worden voor gebruik en dat u de kookplaat af moet
laten koelen voordat u de deksel sluit.

» Gebruik het apparaat niet met een externe timer of
afzonderlijk afstandsbedieningsysteem.

A WAARSCHUWING: Om
te voorkomen dat het
apparaat omvalt, moeten de
stabilisatiesteunen worden
geinstalleerd. (Lees de

handleiding van de
antikantelkit voor gedetailleerde informatie.)

* Het apparaat wordt tijdens gebruik heet. Zorg ervoor
geen verwarmingselementen in de oven aan te
raken.

« Handgrepen kunnen tijdens gebruik al heel snel
heet worden.
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» Gebruik geen harde schurende
schoonmaakmiddelen of scherpe metalen schrapers
om de oppervlakken in de oven schoon te maken.
Deze kunnen het oppervlak krassen en dit kan
leiden tot het barsten van het glas of schade aan de
opperviakken.

* Gebruik geen stoomreinigers om het apparaat
schoon te maken.

/\ A WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het
apparaat is uitgeschakeld voor u de lamp vervangt om
het risico op elektrische schok te vermijden.

/\ LET OP: Toegankelijke delen kunnen tijdens het
koken of grillen heet zijn. Houd kleine kinderen uit de
buurt van het in gebruik zijnde apparaat.

* Uw apparaat werd geproduceerd conform de
toepasselijke lokale en internationale normen en
voorschriften.

* Onderhoud en reparaties mogen alleen door
erkend onderhoudspersoneel worden uitgevoerd.
Installatie- en onderhoudswerk dat door niet-
erkende installateurs wordt uitgevoerd kan u in
gevaar brengen. De specificaties van het apparaat
mogen niet worden gewijzigd of aangepast.
Ongeschikte kookplaatbeschermers kunnen
ongelukken veroorzaken.

* Voor de aansluiting van uw apparaat moet u
ervoor zorgen dat de lokale distributievoorwaarden
(soort gas en gasdruk of elektrische spanning
en frequentie) en de vereisten van het apparaat
compatibel zijn. De specificaties voor dit apparaat
staan vermeld op het label.

/\LET OP: Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor
de bereiding van etenswaren en voor huishoudelijk
gebruik. Het mag niet worden gebruikt voor andere
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doeleinden of in een andere toepassing, zoals voor
niet-huishoudelijk gebruik, in een commerciéle
omgeving of om een ruimte te verwarmen.

Probeer het apparaat niet aan het handvat op te
tillen of te verplaatsen.

Alle mogelijke maatregelen werden genomen om
uw veiligheid te garanderen. Omdat het glas kan
breken dient u bij het reinigen voorzichtig te werk te
gaan. Zorg dat u niet met accessoires op het glas
slaat of klopt.

Zorg ervoor dat het netsnoer tijdens de installatie
niet klem komt te zitten of wordt beschadigd.

Om elk gevaar uit te sluiten moet het netsnoer

door de fabrikant, zijn onderhoudsdienst of een
gekwalificeerd persoon worden vervangen als het is
beschadigd.

Wanneer de ovendeur open is, mogen kinderen niet
op de ovendeur klimmen of zitten.

Houd kinderen en dieren uit de buurt van dit
apparaat.

Houd bij de in gebruik zijnde inductiekookplaat
voorwerpen uit de buurt die gevoelig zijn

voor magnetische velden (zoals creditcards,
betaalpassen, horloges en soortgelijke voorwerpen).
Personen met een pacemaker worden sterk
aangeraden hun cardioloog te raadplegen voordat
ze gebruik maken van een inductiekookplaat.

1.2. WAARSCHUWINGEN BIJ DE INSTALLATIE

U mag het apparaat niet gebruiken voor de
installatie volledig uitgevoerd is.

Het apparaat moet worden gemonteerd door
een geautoriseerde monteur. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor eventuele schade die kan
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worden veroorzaakt door de onjuiste plaatsing en
installatie door niet-geautoriseerde personen.

« Controleer bij het uitpakken van het apparaat of
er tijdens het transport geen schade is opgelopen.
Neem in geval van twijfel het apparaat niet in
gebruik en neem onmiddellijk contact op met
uw leverancier of een erkende servicedienst.

De materialen van de verpakking (nylon, nietjes,
piepschuim, enz.) kunnen schadelijk zijn voor
kinderen. Ze moeten dan ook onmiddellijk
verzameld en verwijderd worden.

* Bescherm uw apparaat tegen
weersomstandigheden. Stel het niet bloot aan de
zon, regen, sneeuw, stof of overmatig vocht.

* De omliggende materialen van het apparaat (o.a.
kastjes) moeten minimaal bestand zijn tegen een
temperatuur van 100 °C.

* Om oververhitting te voorkomen mag het apparaat
niet worden geinstalleerd achter een decoratieve
deur.

1.3. TIUDENS HET GEBRUIK

 Bij het eerste gebruik van uw oven kan er een
lichte geur vrijkomen. Dit is heel normaal en wordt
veroorzaakt door het isolatiemateriaal op de
verwarmingselementen. Daarom raden wij u aan
om de oven voor de ingebruikneming gedurende 45
minuten leeg bij maximumtemperatuur laten werken.
Zorg ervoor dat de omgeving, waar het product in
wordt geinstalleerd, goed geventileerd wordt.

* Wees voorzichtig bij het openen van de deur tijdens
de bereiding en meteen daarna. De hete stoom uit
de oven kan brandwonden veroorzaken.

» Plaats geen ontvlambaar of brandbaar materiaal in
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of in de buurt van het apparaat als het in werking is.

» Gebruik altijd ovenhandschoenen om gerechten in
de oven te verplaatsen of uit de oven te nemen.

* De oven mag onder geen enkel beding worden
bekleed met aluminiumfolie, want dit kan
oververhitting veroorzaken.

* Plaats tijdens de bereiding geen schalen of
bakplaten rechtstreeks op de bodem van de oven.
De bodem wordt heel heet en kan het product
beschadigen.

O A\ Laat het fornuis niet onbeheerd achter wanneer
u met vaste of vloeibare vetten kookt. Deze kunnen bij
oververhitting vlam vatten. Giet nooit water op
vlammen die worden veroorzaakt door olie/vet.
Schakel het fornuis uit en dek de pan af met zijn
deksel of met een branddeken.

* U moet pannen steeds centraal op de kookzone
plaatsen, en de handvaten moeten veilig worden
gedraaid zodat ze niet kunnen worden omgestoten.

* Indien het product voor een langere periode niet
wordt gebruikt, draait u de hoofdschakelaar uit.
Draai het gasventiel van gasapparaten dicht als u
deze niet gebruikt.

» Let er op dat de bedieningstoetsen van het fornuis
steeds op “0” (stop) staan als het fornuis niet wordt
gebruikt.

* De laden hellen over wanneer ze uit de oven
worden getrokken. Als u ze uittrekt moet u
voorzichtig zijn dat u geen heet voedsel morst of
laat vallen.

» Als de ovendeur openstaat, mag u er niets op
plaatsen. Dit kan het evenwicht van de oven
verstoren of de deur beschadigen.

» Plaats geen zware of brandbare voorwerpen (zoals
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nylon, plastic zakken, papier, doeken, enz.) in
de la. Dit geldt ook voor kookgerei met kunststof
toebehoren (bijv. handvaten).

LET OP: De binnenkant van het opbergvak kan
tijldens gebruik van het apparaat heet worden. Raak
de binnenkant niet aan.

* Hang geen handdoeken, vaatdoeken of kleding aan
het apparaat of de handvaten.

1.4. TIUDENS REINIGING EN ONDERHOUD

» Zorg ervoor dat uw apparaat van de stroom
is afgesloten voordat u schoonmaak- of
onderhoudswerkzaamheden uitvoert.

* Verwijder de bedieningsknoppen niet tijdens het
reinigen van het bedieningspaneel.

* Om de efficiéntie en veiligheid van het apparaat te
handhaven, raden we aan dat u steeds de originele
reserveonderdelen gebruikt en dat u bij een
eventueel probleem uitsluitend beroep doet op onze
erkende servicedienst.

EG-conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen

aan de van toepassing zijnde Europese

richtlijnen, besluiten en voorschriften in de
normen waarnaar wordt verwezen.

Dit apparaat werd uitsluitend ontworpen voor om thuis
te koken. Het gebruik voor andere doeleinden (zoals
het verwarmen van een ruimte) is niet toegestaan en
gevaarlijk.

De gebruiksinstructies zijn van toepassing op
verschillende modellen. U kunt verschillen opmerken
tussen deze instructies en uw model.
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Afvoeren van uw oude machine
Het symbool van de doorgekruiste rolbak op

ﬁ het product of de
: apparaat niet met het huisvuil mag worden
]

weggegooid, maar naar een inzamelpunt

voor elektrische apparaten moet worden
gebracht. U kunt het apparaat gratis inleveren bij

het inzamelpunt bij u in de buurt. De adressen zijn
verkrijgbaar bij uw gemeente of provincie. Daarnaast
kunt u kleine afgedankte elektrische en elektronische
apparatuur (AEEA) met een lengte van maximaal

25 cm gratis terugbrengen naar elke winkel met een
oppervilakte van ten minste 400 m2 gerelateerd aan
elektrische en elektronische apparatuur (EEA) of een
winkel met een totale verkoopruimte van 400 m2.
Grotere AEEA kunnen gratis naar een winkel worden
gebruikt als er een nieuw product van hetzelfde type
wordt gekocht. Neem contact op met uw winkelier voor
informatie over de wijze van het inzamelen van AEEA
in geval van het verzenden van een nieuw gekocht
product. Verwijder indien mogelijk alle batterijen en
accumulatoren en ook alle verwijderbare lampjes
voordat u het apparaat gaat weggooien. Raadpleeg de
gebruiksaanwijzing die door de fabrikant of winkelier
van het apparaat werd meegeleverd voor informatie
over het veilig weggooien van batterijen of accu’s.

Merk op dat u verantwoordelijk bent voor het
verwijderen van alle persoonlijke gegevens op het
apparaat dat weggegooid gaat worden.
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2. INSTALLATIE EN
VOORBEREIDING
VOOR GEBRUIK

WAARSCHUWING: Dit apparaat mag
uitsluitend worden geinstalleerd door
erkend onderhoudspersoneel of een

gekwalificeerd elektricien en
overeenkomstig de instructies van deze
handleiding en conform de geldende
plaatselijke voorschriften.

Onjuiste installatie kan letsel en schade
veroorzaken, waar de fabrikant niet
aansprakelijk kan worden gehouden

en de garantie kan hierdoor komen te
vervallen.

Voor de installatie moet u ervoor zorgen
dat de lokale distributievoorwaarden
(aard van het gas en gasdruk en/of
elektrische spanning en frequentie)

en de vereisten van het apparaat
compatibel zijn. De instellingscondities
voor dit apparaat staan vermeld op het
typeplaatje.

De geldende wetten, verordeningen,
richtlijnen en normen van het land
van gebruik van het apparaat
moeten worden opgevolgd
(veiligheidsvoorschriften, correcte
hergebruik volgens de regelgeving,
enz.).

Als het product verwijderbare
niveaurails (roosters) heeft en de
gebruikershandleiding recepten bevat
zoals yoghurt, moeten de roosters
verwijderd worden en de oven

worden gebruikt in de omschreven
bereidingsmodus. In het hoofdstuk
REINIGING EN ONDERHOUD vindt u
informatie over de verwijdering van het
rooster.

2.1. INSTRUCTIES VOOR DE INSTALLATEUR
Algemene instructies

Na verwijdering van het
verpakkingsmateriaal van het toestel
en de accessoires, moet u controleren
of het apparaat niet beschadigd is.
Indien u schade denkt vast te stellen,
mag u het apparaat niet gebruiken en
moet u onmiddellijk contact opnemen
met erkend servicepersoneel of een
gekwalificeerd elektricien.

Zorg ervoor dat er geen brandbare of
ontvlambare materialen in de buurt zijn,
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zoals gordijnen, olie, wasgoed, enz., die
snel vlamvatten.

Apparaten om het apparaat heen
moeten zijn gemaakt van materialen die
bestand zijn tegen temperaturen van
boven 100 °C.

Het apparaat mag niet worden
geinstalleerd direct boven een
vaatwasmachine, koelkast, diepvriezer,
wasmachine of wasdroger.

Het apparaat kan dicht bij andere
meubelen geplaatst worden op
voorwaarde dat de meubelen in de zone
waar het apparaat opgesteld is niet
hoger zijn dan de kookplaat.

Installatie van het fornuis

Als de keukenmeubelen hoger zijn
dan de kookoppervlakte moet ze
minimaal 10 cm van de fornuiszijde
worden verwijderd om te zorgen voor
luchtcirculatie.

Als er boven het apparaat een afzuigkap
of kast wordt geinstalleerd, treft u
hieronder de veilige afstand tussen het
kookoppervlak en een kast/afzuigkap.

A (mm) keukenkast 420
B (mm) afzuigkap 650/700
C (mm) Productbreedte
D (mm) 50




2.2. ELEKTRISCHE AANSLUITING
EN VEILIGHEID

WAARSCHUWING: De elektrische

aansluiting van dit apparaat mag

uitsluitend worden uitgevoerd door
erkend onderhoudspersoneel of een
gekwalificeerd elektricien en
overeenkomstig de instructies van deze
handleiding en conform de geldende
voorschriften.

WAARSCHUWING: DIT TOESTEL
MOET WORDEN GEAARD.

* Voordat dit apparaat op de stroom
wordt aangesloten, dient het
maximale vermogen van het apparaat
(weergegeven op het identificatielabel
van het apparaat) te worden vergeleken
met de beschikbare netspanning, en de
bedrading van de netspanning moet het
maximale vermogen van het apparaat
aankunnen (ook weergegeven op het
identificatielabel van het apparaat).

» Zorg er tijdens installatie voor dat er
geisoleerde kabels worden gebruikt.
Een onjuiste aansluiting kan uw
apparaat beschadigen. Als het
stroomsnoer beschadigd is, dient
deze door gekwalificeerd personeel te
worden vervangen.

* Gebruik geen adapters,
meerwegstekkers en/of verlengkabels.

» De stroomkabel moet uit de buurt blijven
van hete delen van het apparaat en
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mag niet worden gebogen of geklemd.
Anders kan de kabel beschadigd raken
en Kortsluiting veroorzaken.

Als het apparaat niet met een stekker
aan de netstroom wordt aangesloten,
dient een isolatorschakelaar die
geschikt is voor alle polen (met
minstens 3 mm contactruimte)

te worden gebruikt om aan de
veiligheidsvoorschriften te voldoen.

Het apparaat is ontworpen voor een
netspanning van 220-240 V~.380-

415 3N~ . Neem contact op met een
geautoriseerde servicedienst of een
erkende elektricien als uw netspanning
anders is.

De stroomkabel (HO5VV-F) dient
voldoende lengte te hebben om te
worden aangesloten op het apparaat.

Nadat het apparaat is geinstalleerd
moet de gezekerde schakelaar
eenvoudig bereikbaar zijn.

Zorg ervoor dat alle aansluitingen goed
vastzitten.

Bevestig de stroomkabel in de
kabelklem en sluit de deksel.

De aansluiting op het klemmenblok
wordt gedaan op de aansluitkast.
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2.3. ANTIKANTELKIT
N 7 2 N\
chroef (1x)

Antikantelbeugel
(1x) (wordt op de
wand bevestigd)

3
wand
plug (1x)
. \

De zak met documentatie

bevat een antikantelkit. Bevestig de
antikantelbeugel (1) losjes tegen de
wand met gebruik van schroef (2) en
wandplug (3), volgens de afmetingen
die in de afbeelding en tabel hieronder
zijn aangegeven. Pas de hoogte van de
antikantelbeugel dusdanig aan dat hij wordt
uitgelijnd met de sleuf op het fornuis en
draai de schroef aan. Duw het apparaat
richting de wand en zorg er daarbij voor
dat de antikantelbeugel in de sleuf op
de achterkant van het apparaat wordt
gestoken.

e A N\
<>
i - T
W "iAntikanté bélige I
W
L

Productafmetingen
(breedte x diepte x hoogte) A (mm) | B (mm)
(cm)

60 x 60 x 90 (dubbele oven) 297,5 52

50 x 60 x 90 (dubbele oven) 2475 52
90 x 60 x 85 430 107
60 x 60 x 90 309,5 112
60 x 60 x 85 309,5 64
50 x 60 x 90 2475 112
50 x 60 x 85 2475 64
50 x 50 x 90 2475 112
50 x 50 x 85 2475 64

2.4. AFSTELLEN VAN DE POOTJES

Uw product staat op vier verstelbare
pootjes. Het is voor een veilige bediening
belangrijk dat uw apparaat goed en
stabiel staat. Zorg ervoor dat het apparaat
voordat u gaat koken waterpas staat. Om
het apparaat hoger te zetten, draait u de
pootjes linksom. Om het apparaat lager te
zetten, draait u de pootjes rechtsom.

Het is met de pootjes mogelijk de hoogte
van het apparaat met 30 mm te regelen.
Het apparaat is zwaar en we raden u aan
het met minimaal 2 personen op te tillen.
Sleep nooit met het apparaat.

Ve
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3. PRODUCTKENMERKEN

Belangrijk: De specificaties van het product verschillen en het uiterlijk van uw
apparaat kan afwijken van de afbeeldingen die hieronder zijn weergegeven.

Onderdelenlijst

e — ] 1. Kookplaat
2. Bedieningspaneel
| 2 3. Deurgreep van de oven
' 4. Ovendeur
3 | 5. Verstelbare voetjes
4
= =——— 5

Bedieningspaneel

6. Timer

7. Bedieningsknop ovenfunctie
8. Knop oventhermostaat

9. Bedieningsknop oven
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4. GEBRUIK VAN HET PRODUCT

4.1. BEDIENINGSKNOPPEN KOOKPLAAT
Inductiezone

De inductiezone wordt geregeld door
middel van een knop met 9 standen.

De inductiezone wordt bediend door de
regelknop naar de gewenste stand te
zetten. Bij iedere knop ziet u een symbool
dat aangeeft welke zone door de knop
wordt bediend.

C 0

De informatie in de volgende tabel is
uitsluitend bedoeld als richtlijn.

Instellingen Gebruiken voor
1] Element uit
1-3 Delicate verwarming
4-5 Zacht sudderen, langzaam opwarmen
6-7 Opnieuw opwarmen en stevig
sudderen
8 Koken, bakken en braden
9 Maximale warmte
P Boost-functie
Kookgerei

»  Gebruik kwalitatief hoogwaardig
kookgerei van geémailleerd staal,
gietijzer of roestvrij staal met een dikke,
platte, gladde bodem. De kwaliteit en
samenstelling van het kookgerei hebben
een direct effect op de kookresultaten.

» Gebruik geen kookgerei met een
holle of bolle bodem. Aluminium en
roestvrijstalen kookgerei met een
niet-ferromagnetische bodem of een
bodem van glas, koper, messing,
keramiek of porselein is ongeschikt voor
inductieverwarming.

* Om te controleren of het kookgerei
geschikt is voor inductiekoken houdt
u een magneet bij de bodem van het
kookgerei houden. Als de magneet
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blijft hangen, dan is het kookgerei
over het algemeen geschikt. U kunt
ook een beetje water in het kookgerei
doen en deze op een kookzone zetten
die op maximaal vermogen staat. Het
water moet binnen een paar seconden
opgewarmd zijn.

Bij het gebruik van bepaalde pannen,
kunnen verschillende geluiden te horen
zijn. Dit heeft te maken met het ontwerp
van de pannen en heeft geen invloed
op de prestaties of veiligheid van de
kookplaat.

Plaats de pan in het midden van de
kookzone om de beste kookresultaten
te bereiken.

Het =’ symbool knippert als het
vermogensniveau in het display van de
kookzone is geselecteerd en er een
ongeschikte pan of geen pan op de
kookzone is geplaatst. De kookzone
schakelt na 2 minuten automatisch uit.

Als er een geschikte pan op de
kookzone is geplaatst, dan verdwijnt het
symbool =, De bereiding van de
etenswaren wordt voortgezet op het
gekozen vermogensniveau.

Voor een optimale energieoverdracht
dient de diameter van de kookgereibasis
overeen te stemmen met die van de
kookzone.

De minimale diameter van het kookgerei
moet D120 mm zijn voor kookzones van
160 mm, D140 mm voor kookzones van
210 mm en D160 mm voor kookzones

van 290 mm.

L v X |
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Kleine Bodem van de steelpan
steelpandiameter zit niet goed vast
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Het apparaat wordt bediend knop en
de functies worden via displays en
geluidssignalen bevestigd.

Aanraakbedieningseenheid

a 2

1- Tijdklok verlagen

2- Timerbeeldscherm
3- Timer zone-indicator
4- Timerselectie

5- Tijdklok verhogen

Gebruik de inductiekookzones met geschikt
kookgerei.

Nadat het voltage van de stroom is
aangesloten gaat de kookplaat in stand-
bymodus en is deze gereed voor gebruik.

De kookplaat wordt bediend met behulp van
knoppen om het kookniveau in te stellen

en met aanraaksensoren om de timer in

te stellen. Elke keer nadat een knop is
ingedrukt, volgt een zoemend geluid.

De kookzones aanzetten

Gebruik de corresponderende knop om

het kookniveau tussen 0 en 9 in te stellen.
Het element is nu klaar voor gebruik. Houd
voor snelle kooktijden de knop gedurende 2
seconden op de “P”-stand om de boost-
functie te activeren en pas het niveau dan
naar wens aan.

De kookzones uitzetten

Zet de knop op “0”".

Als de kookzone heet is, wordt er in plaats
van ‘0’ ‘H’ weergegeven.

Indicator van de restwarmte

De indicator van de restwarmte geeft aan
dat het keramische deel een temperatuur
heeft die nog te gevaarlijk hoog is om aan
te raken.

Na het uitschakelen van de kookzone geeft
het respectievelijke display ‘H’ aan totdat
de temperatuur van de desbetreffende
kookzone veilig is.
Uitschakelbeveiligingsfunctie

Een kookzone wordt automatisch
uitgeschakeld als de warmte-instelling niet
is aangepast voor een specifieke tijdsduur.
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Een wijziging in de warmte-instelling van
de kookzone zal de tijdsduur resetten
naar de oorspronkelijke waarde. Deze
oorspronkelijke waarde is afhankelijk van
het gekozen temperatuurniveau, zoals
hieronder weergegeven.

Warmte- Uitschakelbeveiligingsfunctie
instelling uit na
1-2 6 uur
3-4 5 uur
5 4 uur
6-9 1,5 uur

Timerfunctie
Kookzonetimer (1 - 99 min.)

Als de kookplaat is ingeschakeld, kan een
onafhankelijke timer voor iedere kookzone
worden geprogrammeerd.

Selecteer een kookzone, dan de
temperatuurinstelling en activeer tot

slot de timerinstellingsknop (). De

timer kan worden geprogrammeerd als
uitschakelfunctie voor een kookzone. Vier
ledlampjes rondom de timer geven aan voor
welke kookzone de timer is ingesteld.

10 seconden na de laatste handeling

verandert het timerdisplay naar de timer
die als eerste afloopt (als er een timer is
ingesteld voor meer dan één kookzone).

Als de timer afloopt, hoort u een
geluidssignaal en geeft de timer ‘00’ weer.
De led van de desbetreffende kookzone
knippert. De geprogrammeerde kookzone
wordt uitgeschakeld en als de kookzone
heet is, wordt ‘H’ weergegeven.

Het geluidssignaal en het knipperen van
het timer-ledlampje stoppen automatisch na
2 minuten en/of door op een willekeurige
knop te drukken.

Zoemer

Terwijl de kookplaat in werking is worden de
volgende activiteiten aangegeven met de
zoemer.

* Normale knopactivering gaat gepaard
met een kort geluidssignaal.

» Voortdurende knopbediening voor een
langere tijd (10 seconden) gaat gepaard
met een langer geluidssignaal met
tussenpozen.

Boost-functie

Selecteer een kookzone en stel het
gewenste kookniveau in en druk vervolgens
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op de (boost-)knop ‘P’ om deze functie te
gebruiken.

De boost-functie kan alleen worden
geactiveerd als deze van toepassing is voor
de geselecteerde kookzone. Als de boost-
functie actief is, wordt een ‘P’ weergegeven
op het desbetreffende display.

Het activeren van de booster kan het
maximale vermogen overschrijden;
in dat geval wordt het geintegreerde
vermogensbeheer geactiveerd.

De nodige vermindering van het vermogen
wordt weergegeven door het knipperen
van het display van de desbetreffende
kookzone. Het knipperen is 3 seconden
actief en laat u verdere aanpassingen van
de instellingen doen voordat het vermogen
wordt verminderd.

Temperatuursensor van de spiraal
E7 is uitgeschakeld. Bel een erkende
servicemonteur.

Temperatuursensor van de koeler
E8 is uitgeschakeld. Bel een erkende
servicemonteur.

Verzadigingsfout grote spiraal Schakel de
kookplaat uit door op de aan/uit-knop te
drukken, schakel de kookplaat vervolgens
EA weer aan door op de aan/uit-knop te drukken
en ga door met het gebruiken ervan. Bel een
erkende servicemonteur als dezelfde fout
weer wordt weergegeven.

Fout met de voedingsspanning: Schakel
de kookplaat uit door op de aan/uit-knop te
drukken, schakel de kookplaat vervolgens
EC weer aan door op de aan/uit-knop te drukken
en ga door met het gebruiken ervan. Bel een

erkende servicemonteur als dezelfde fout

weer wordt weergegeven.

Foutcodes

Als er zich een fout voordoet, wordt de foutcode
weergegeven op de displays van de verwarmers.

De functie Ampérelimiet moet worden
geselecteerd op het moment dat het
product van stroom wordt voorzien. Anders
wordt EO weergegeven. Deze functie

Eo moet tegelijkertijd op de display en het
moederbord worden geselecteerd. Als er
een fout is in de software van een kaart,
wordt er een fout weergegeven. De klant kan
deze fout niet oplossen. Bel een erkende
servicemonteur.

Microprocessor-waarschuwing. Als deze
waarschuwing verschijnt, verbreekt u de
stroomtoevoer naar het product. Sluit de
stroom weer aan en schakel het product
weer in. Bel een erkende servicemonteur als
dezelfde fout weer wordt weergegeven.

C1-C8

E1 Koelventilator uitgeschakeld. Bel een
erkende servicemonteur.

Deze fout verschijnt als de kookzone
E2 oververhit is. Laat de kookzone afkoelen.
Daarna moet de kookzone weer normaal
werken.

De voedingsspanning is anders dan de
nominale waarden. Schakel de kookplaat
uit door op (U te drukken, wacht tot 'H' voor
E3 alle zones verdwijnt, schakel de kookplaat
in door op U te drukken en zet het gebruik
voort. Bel een erkende servicemonteur als
dezelfde fout weer wordt weergegeven.

De netfrequentie is anders dan de nominale
waarden. Schakel de kookplaat uit door op
Ote drukken, wacht tot 'H' bij alle zones
verdwijnt, schakel de kookplaat in door op

te drukken en zet het gebruik voort. Haal
E4 de stekker van het apparaat eruit en doe
hem er weer in als dezelfde fout weer wordt
weergegeven. Zet de kookplaat aan door op
te drukken en zet het gebruik voort. Bel
een erkende servicemonteur als dezelfde
fout weer wordt weergegeven.

De interne temperatuur van de kookplaat is
E5 te hoog. Schakel de kookplaat uit door op
te drukken en laat de verwarmers afkoelen.

Communicatiefout tussen de
E6 aanraakbediening en de verwarmer. Bel een
erkende servicemonteur.

4.2. OVENBEDIENING
Bedieningsknop ovenfunctie

Draai de knop naar het overeenstemmende
symbool van de gewenste kookfunctie.

Zie voor details van andere functies
'Ovenfuncties'.

Thermostaatknop oven

Draai na het kiezen van een kookfunctie
aan deze knop om de gewenste
temperatuur in te stellen. Het lampje van
de oventhermostaat zal branden als de
thermostaat in werking is om de oven op te
warmen of de temperatuur te behouden.

Ovenfuncties

* De ovenfuncties kunnen afhankelijk van
het model van uw product verschillen.

Ovenverlichting:
Alleen de
ovenverlichting gaat
aan. Deze blijft aan
zolang de
bereidingsfunctie
duurt.

Ontdooifunctie: De
waarschuwingsverlichting
van de oven gaat
branden en de ventilator
treedt in werking. Om de
ontdooifunctie te
gebruiken, plaatst u het
bevroren voedsel in de oven op een bakplaat
die zich op de derde richel van onder bevindt.

%
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Het is raadzaam om een ovenschaal onder
het ontdooiende voedsel te plaatsen om het
water dat ontstaat door het smelten van ijs op
te vangen. Deze functie kookt of bakt uw
voedsel niet. Het helpt alleen bij het ontdooien
ervan.

Turbofunctie: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het

®

ringverwarmingselement en de ventilator
treden in werking. De turbofunctie
verspreidt de hitte gelijkmatig door de oven
zodat alle schotels op alle rekken
gelijkmatig worden bereid. Het is raadzaam
om de oven ongeveer 10 minuten voor te
verwarmen.

Functie statisch
koken: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en de onderste en
bovenste
verwarmingselementen
treden in werking. De functie statisch koken
geeft hitte af, wat een gelijkmatige
bereiding van het voedsel garandeert. Dit is
ideaal voor het bereiden van gebak, cake,
pastaschotels, lasagne en pizza. Het is
raadzaam om de oven gedurende 10
minuten voor te verwarmen en het is het
beste in deze functie één bakplaat tegelijk
te gebruiken.

Ventilatiefunctie: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het bovenste en
onderste
verwarmingselement
en de ventilator treden in werking. Deze
functie is geschikt voor het bakken van
gebak. De bereiding wordt uitgevoerd door
de onderste en bovenste
verwarmingselementen in de oven en de
ventilator zorgt voor luchtcirculatie, wat een
licht gegrild effect aan het voedsel geeft.
Het is raadzaam om de oven ongeveer 10
minuten voor te verwarmen.

(5

Pizzafunctie: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het

®

ringverwarmingselement, onderste
verwarmingselement en de ventilator treden
in werking. De functie is ideaal voor het
gelijkmatig bakken van voedsel, zoals
pizza, in een Korte tijd. Terwijl de ventilator
de hitte van de oven gelijkmatig verdeelt,
zorgt het onderste verwarmingselement
ervoor dat het gerecht wordt gebakken.

Grillfunctie: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het grillelement
treedt in werking. Deze
functie wordt gebruikt
voor het grillen en roosteren van voedsel op
de bovenste rekstanden in de oven. Bestrijk
het rooster licht met olie om het voedsel
niet vast te laten plakken en plaats het
voedsel in het midden van het rooster.
Plaats altijd een ovenschaal onder het
voedsel om druppels olie of vet op te
vangen. Het is raadzaam om de oven
ongeveer 10 minuten voor te verwarmen.

Waarschuwing: De ovendeur moet

tijdens het grillen zijn gesloten, en de

temperatuur moet zijn ingesteld op
190 °C.

NN
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Snellere grillfunctie:
Het thermostaatlampje
en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het bovenste
verwarmingselement
en de grill treden in werking. De functie
wordt gebruikt voor het sneller grillen en het
bestrijken van een groter oppervlak, voor
bijvoorbeeld vlees. Gebruik de bovenste
rekstanden in de oven. Bestrijk het rooster
licht met olie om het voedsel niet vast te
laten plakken en plaats het voedsel in het
midden van het rooster. Plaats altijd een
ovenschaal onder het voedsel om druppels
olie of vet op te vangen. Het is raadzaam
om de oven ongeveer 10 minuten voor te
verwarmen.

Waarschuwing: De ovendeur moet
tijdens het grillen zijn gesloten, en de
temperatuur moet zijn ingesteld op 190 °C.

S Dubbele grill- en
N ventilatorfunctie: Het
thermostaatlampje en
c& waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het grillelement, het
bovenste
verwarmingselement en de ventilator treden
in werking. De functie wordt gebruikt voor
het sneller grillen van dikkere stukken
voedsel en het grillen van voedsel met een
groter oppervlak. Naast de werking van het
bovenste verwarmingselement en de grill
wordt ook de ventilator in werking gezet
voor gelijkmatig garen. Gebruik de
bovenste rekstanden in de oven. Bestrijk
het rooster licht met olie om het voedsel
niet vast te laten plakken en plaats het
voedsel in het midden van het rooster.
Plaats altijd een ovenschaal onder het
voedsel om druppels olie of vet op te
vangen. Het is raadzaam om de oven
ongeveer 10 minuten voor te verwarmen.

Waarschuwing: De ovendeur moet

tijdens het grillen zijn gesloten, en de

temperatuur moet zijn ingesteld op
190 °C.

4.3. Bereidingstabel

e =IO
E erechten = . min.
Bladerdeeg 2-3-4 [ 170-190 | 35-45
5 Taart 2-3-4 |170-190 | 30-40
-{-g Koekjes 2-3-4 | 170-190 | 30-40
€ Stoofschotel 2 175-200 | 40-50
Kip 2-3-4 200 45-60
Bladerdeeg 2-3-4 | 170-190 | 25-35
§ Taart 2-3-4 | 150-170 | 25-35
% Koekjes 2-3-4 | 150-170 | 25-35
2| Stoofschotel 2 175-200 | 40-50
Kip 2-3-4 200 45-60
Bladerdeeg 2-3-4 | 170-190 | 35-45
IS Taart 2-3-4 | 150-170 | 30-40
|§ Koekjes 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Stoofschotel 2 175-200 | 40-50
Sqooserss | s | a0 | 1019
z Kip * 190 50 - 60
° Karbonade 4-5 200 15-25
Biefstuk 5 200 15-25

* Bereid indien beschikbaar met vieespen
voor geroosterde kip

Gebruik van de digitale tiptoetstimer
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Functiebeschrijving

A Automatische bereiding
i Handmatige bereiding
? Toetsvergrendeling
[ Kookwekker
Mode MODEfunctie

- Timer verlagen

+ Timer verhogen

3 59

Timerdisplay

Tijdsinstelling

Voordat u de oven gaat gebruiken dient de
tijd te worden ingesteld. Na de aansluiting
op de stroom gaan het symbool 'A' en

'00:00' of '12:00' op het scherm knipperen.

1. Druk 2 seconden
lang op 'MODE' om
de toetsvergrendeling
te deactiveren en de
stip in het midden van
het scherm begint te
knipperen.

2. Pas tijdens het
knipperen van de knop
de tijd aan met toetsen
l+l en '-I.

3. Na een aantal
seconden stopt de stip
met knipperen en blijft
hij branden.

Toetsvergrendeling

De toets wordt automatisch
geactiveerd nadat de tijdklok gedurende 7
seconden niet wordt gebruikt. Symbool %
verschijnt en blijft branden. Druk gedurende
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2 seconden op de 'MODE' knop om de
tijdklok te ontgrendelen. De gewenste
handeling kan worden uitgevoerd.

Tijdsinstelling geluidssignaal

De instelling van het geluidssignaal kan
worden ingesteld op een tijdsperiode
tussen '00:00' en '23:59' uur. De tijd

van het geluidssignaal is alleen voor
waarschuwingsdoeleinden. De oven wordt
met deze

functie niet geactiveerd.

1. Druk op 'MODE'. Het
symbool 'Q' gaat
knipperen en '000'
wordt weergeven.

2. Kies de gewenste
tijdsperiode met
gebruik van de
knoppen '+' en '-' terwijl
'L knippert.

3. Het symbool "4 blift
_ branden, de tijd wordt
L opgeslagen en de

Sa o waarschuwing wordt
o . ingesteld.

Wanneer de tijdklok nul bereikt, klinkt een
hoorbaar signaal en knippert het symbool '
Q op het scherm. Door op een willekeurige
knop te drukken, stopt het geluidssignaal.
Druk 2 seconden lang op 'MODE', het
symbool 'Q' verdwijnt en de klok wordt
weergegeven.

Semi-automatische tijdsinstelling
(kookperiode)

Deze functie helpt u om gedurende

een vaste tijdsperiode te koken. Er kan
een tijdsbereik van 0 tot 10 uur worden
ingesteld. Bereid het voedsel voor op het
koken en zet het in de oven.

1. Kies de gewenste kookfunctie en de
temperatuur met de regelknoppen.
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2. Druk op 'MODE'
totdat u 'dur' en
symbool op het scherm
ziet. Het symbool 'A’
gaat knipperen.

3. Kies de gewenste
- bereidingsperiode
1 met gebruik van de
cu knoppen '+ en '-'.

\

4. De huidige tijd wordt
weer zichtbaar op het
scherm en de
symbolen 'A' en "M
blijven branden.

= >

—
My
Doz
——
I
]

Q
®
+

¥ 9

Als de timer de nul bereikt, schakelt de
oven uit en hoort u een geluidssignaal. Het
symbool 'A' gaat knipperen. Draai beide
regelknoppen naar stand '0' en druk op

een willekeurige toets op de tijdklok om het
geluidssignaal te stoppen. Druk 2 seconden
lang op 'MODE'. Het symbool 'A' verdwijnt
en de timer schakelt terug naar handmatig
functioneren.

Geluidinstelling

Om het volume van het geluidssignaal te
wijzigen terwijl de tijdklok de tijd van de
dag weergeeft, drukt u op de toetsen '+
en '-' waarna de stip in het midden van het
scherm gaat knipperen. Druk op 'MODE'
om het huidige geluidssignaal weer te
geven. Hierna klinkt bij iedere druk op de
knop '-' een verschillend signaal. Er zijn drie
verschillende geluidssignalen. Selecteer
de gewenste toon en druk niet op andere
knoppen. Na een korte tijd is het gekozen
signaal opgeslagen.

4.4. ACCESSOIRES
Het EasyFix-draadrek

Reinig voor het eerste gebruik de
accessoires grondig met warm water,
afwasmiddel en een zachte, schone doek.

5 e
4 0

e —— T2
2 : =T
) j.:\:/:

* Plaats het accessoire op de juiste plaats
in de oven.

*  Neem een afstand van minstens 1 cm
in acht tussen de ventilatorkap en de
accessoires.

»  Wees voorzichtig als u het kookgerei
en/of de accessoires uit de oven haalt.
Hete maaltijden of accessoires kunnen
brandwonden veroorzaken.

* De accessoires kunnen vervormen
door hitte. Zodra deze afgekoeld zijn,
nemen deze hun oorspronkelijke vorm
weer aan en presteren deze weer als
voorheen.

» Trays en draadroosters kunnen op elk
niveau van 1 tot 5 geplaatst worden.

* De telescopische rails kunnen geplaatst
worden op de niveaus T1, T2, 3, 4, 5.

* Niveau 3 wordt aanbevolen voor
bereiding op één niveau.

* Niveau T2 wordt aanbevolen
voor bereiding op één niveau met
telescopische rails.

» Het rooster van het draaispit moet op
niveau 3 geplaatst worden.

* Niveau T2 wordt gebruikt om het rooster
van het draaispit met telescopische rails
te plaatsen.

****De accessoires kunnen variéren
afhankelijk van het aangeschafte model.
Ondiepe bakplaat

De ondiepe bakplaat wordt gebruikt voor
het bakken van gebak zoals vlaaien, enz.

U zet de bakplaat correct in de ovenruimte
door deze op een rek te plaatsen en
volledig naar achter te duwen.
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Draadrek met half uitschuifbare Easyfix
halve telescopische rail

De halve telescopische rail is half uit te
schuiven, zodat u gemakkelijk bij uw
voedsel kunt komen.

Telescopische rails

Reinig vooér het eerste gebruik de
accessoires grondig met warm water,
afwasmiddel en een zachte, schone doek.

* Hang de bovenste bevestigers voor de
telescopische rails op hetzelfde niveau
aan de stangen aan de zijkant. Druk
tegelijkertijd op de onderste bevestigers,
totdat u de bevestigingen duidelijk in
de bevestigingsstangen aan de zijkant
hoort klikken.

*  Om de telescopische rails te
verwijderen, houdt u de voorkant van
de rail vast en herhaalt u de vorige
instructies in omgekeerde volgorde.

Draadrooster

Het draadrooster wordt gebruikt bij grillen
of het bereiden van voedsel in ander
kookgerei.

WAARSCHUWING

Plaats het rooster op een
overeenstemmend rek correct in de
ovenopening en duw het volledig in.

» Op elke telescopische rail zitten
bevestigers waarmee u deze kunt
verwijderen om de rail te reinigen en
terug te plaatsen.

« Verwijder de zijgeleider. Zie het
hoofdstuk "Verwijderen van het rooster".

I

5. REINIGING EN ONDERHOUD

5.1. REINIGING

WAARSCHUWING: Schakel het
apparaat uit en laat het volledig
afkoelen voordat u
schoonmaakwerkzaamheden op uw
apparaat uitvoert.
Algemene instructies
» Controleer voor gebruik van
schoonmaakmiddelen in uw apparaat of

ze geschikt zijn en aanbevolen worden
door de fabrikant.



*  Gebruik creme of vloeibare
reinigingsmiddelen die geen vaste
deeltjes bevatten. Gebruik geen bijtende
middelen, schuurpoeders, ruwe staalwol
of harde gereedschappen, omdat deze
het oppervlak kunnen beschadigen.

Gebruik geen reinigingsmaterialen met

vaste deeltjes die kunnen krassen op

het glas, emaille en/of geverfde delen
van uw apparaat.

» Neem eventueel gemorste vloeistoffen
meteen op om te voorkomen dat
onderdelen worden beschadigd.

Gebruik geen stoomreinigers om het
apparaat of delen ervan schoon te
maken.

De binnenkant van de oven reinigen

* De binnenkant van de geémailleerde
oven wordt het best gereinigd als de
oven warm is.

* Veeg de oven na ieder gebruik af met
een zachte in zeepwater geweekte
doek. Veeg de oven daarna nogmaals
af met een vochtige doek en droog hem
dan.

* U kunt af en toe een vloeibaar
schoonmaakmiddel nodig hebben om
de oven volledig te reinigen.

Reinigen van de keramische glasplaat

Keramische glasplaten kunnen zwaar
keukengerei dragen, maar kunnen breken
als er met een scherp voorwerp op wordt
geslagen/gestoten.

WAARSCHUWING: Keramische

kookplaten - als het opperviak

gebarsten is, moet u het apparaat
uitschakelen om het risico op elektrische
schokken te voorkomen.

* Maak voor reiniging van vitrokeramisch
glas gebruik van een creme of vloeibare
reiniger. Spoel daarna het glas af en
droog het grondig met een droge doek.

Gebruik geen reinigingsmaterialen die
bestemd zijn voor staal, want deze
kunnen het glas beschadigen.

* Als de coating of bodem van
het kookgerei stoffen met
een laag smeltpunt bevat,
kan dit het glaskeramische
kookoppervlak beschadigen. Als
er plastic, aluminiumfolie, suiker of
suikerhoudende levensmiddelen op
de warme glaskeramische kookplaat
terecht is/zijn gekomen, schraap dit/
deze dan zo snel en veilig mogelijk van
het warme opperviak. Als deze stoffen
smelten kunnen ze de glaskeramische
kookplaat beschadigen. Breng indien
mogelijk van tevoren een laagje van
een geschikt beschermmiddel aan als u
producten met een hoog suikergehalte
kookt, zoals bijvoorbeeld jam.

« Stof op het oppervlak moet worden
gereinigd met een vochtige doek.

* Kleurveranderingen in het keramische
glas hebben geen effect op de structuur
of de duurzaamheid van de keramiek
en wordt niet veroorzaakt door een
verandering in het materiaal.

Kleurveranderingen in het keramische
glas kunnen worden veroorzaakt door
verschillende redenen:

1. Gemorste gerechten zijn niet van het
oppervlak gereinigd.

2. Het gebruik van onjuiste schalen op de
kookplaat kan het oppervlak uitslijten.

3. Gebruik van onjuiste
reinigingsmaterialen.
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Reinigen van de glazen onderdelen

* Reinig de glazen onderdelen van uw
apparaat regelmatig.

* Reinig de glazen delen binnen en buiten
met een glasreiniger. Spoel daarna het
glas af en droog het grondig met een
droge doek.

Reinigen van geémailleerde onderdelen

* Reinig de geémailleerde onderdelen
van uw apparaat regelmatig.

*  Veeg de geémailleerde onderdelen
na ieder gebruik af met een zachte in
zeepwater geweekte doek. Veeg ze
daarna nogmaals af met een vochtige
doek en droog ze daarna.

Was de emaille onderdelen niet als ze
nog heet zijn van het koken.

Laat geen azijn, koffie, melk, zout,

water, citroen of tomatensap

gedurende langere tijd achter op het
emaille.

Reinigen van roestvrij stalen onderdelen
(indien aanwezig)

* Reinig de roestvrij stalen onderdelen
van uw apparaat regelmatig.

* Veeg de roestvrij stalen delen na ieder
gebruik af met een uitsluitend in water
gedrenkte doek. Droog ze daarna goed
af met een droge doek.

Was de roestvrij stalen onderdelen niet
als ze nog heet zijn van het koken.

Laat geen azijn, koffie, melk, zout,

water, citroen of tomatensap

gedurende langere tijd achter op het
roestvrij staal.

Reinigen van gelakte opperviakken
(indien van toepassing)

* Vlekken tomaat, tomatenpasta,
ketchup, limoen, oliederivaten,
melk, suikerhoudende etenswaren,
suikerhoudende dranken en koffie
moeten meteen worden gereinigd
met een doek gedrenkt in warm
water. Als deze vlekken niet worden
gereinigd en u de vlekken laat drogen
op het oppervlak, mogen ze niet
worden weggewreven met een hard
voorwerp (gepunte voorwerpen,
stalen en kunststof schuursponsjes,
oppervlakbeschadigende
reinigingssponsjes) of
reinigingsmiddelen met een hoog

alcoholgehalte, viekkenverwijderaars,
ontvetters, schuurmiddelen die het
opperviak beschadigen. Anders
kunnen corrosie of viekken ontstaan
op het poedergelakte oppervlak. De
fabrikant kan niet aansprakelijk worden
gesteld voor schade veroorzaakt

door het oneigenlijke gebruik van
reinigingsmiddelen of -methodes.

Verwijdering van binnenglas

Voordat u de glazen ovendeur reinigt, dient
u het binnenglas als volgt te verwijderen:

1. Duw het glas in richting B en maak het
los uit de beugel die het op zijn plaats houdt
(x). Trek het glas naar buiten in richting A.

Om het binnenglas te vervangen:

2. Duw het glas naar beneden uit de beugel
die het op zijn plaats houdt (y) in richting B.

/

3. Plaats het glas onder de beugel die het
op zijn plaats houdt (x) in richting C.

Als de deur van de oven drie

glasplaten telt, kan de derde glasplaat

op dezelfde wijze worden verwijderd
als de tweede glasplaat.

De ovendeur verwijderen
Voordat u de glazen ovendeur reinigt, dient
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u de ovendeur als volgt te verwijderen:
1. Open de ovendeur.

-

2. Open de bevestigingsbeugel (a)(met
behulp van een schroevendraaier) naar de
eindstand.

4 N\
ﬂ
/
3. Sluit de deur tot deze bijna volledig en

verwijder de deur door deze naar u toe te
trekken.

-

Verwijdering van het draadrooster
Het draadrooster verwijderen;

Trek aan het draadrooster zoals
aangegeven in de afbeelding. Til het
omhoog na het van de klemmen (a) los te
hebben gemaakt.

Ve

-

5.2. ONDERHOUD

WAARSCHUWING: Het onderhoud

aan dit apparaat dient uitsluitend te

worden uitgevoerd door erkend
onderhoudspersoneel of een gekwalificeerd
elektricien.

Vervangen van de ovenlamp

WAARSCHUWING: Schakel het

apparaat uit en laat het volledig

afkoelen voordat u
schoonmaakwerkzaamheden op uw
apparaat uitvoert.

» Verwijder de lamp na het lampenkapje
te hebben verwijderd.

* Plaats het nieuwe lampje (bestendig
tegen 300 °C) op de plek van het lampje
dat u hebt verwijderd (230 V, 15-25
Watt, type E14).

» Plaats het lampenkapje en uw oven is
daarna klaar voor gebruik.

» Dit product bevat een lichtbron met
energie-efficiéntieklasse G.

» De lichtbron kan niet door de
eindgebruiker worden vervangen.
Hiervoor is de dienst na verkoop nodig.

» De inbegrepen lichtbron is niet bedoeld
voor gebruik in andere apparatuur.
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De lichtbron kan door een professional
worden vervangen.

/

Het ontwerp van het lampje is specifiek

voor gebruik in huishoudelijke

kookapparatuur. Het is niet geschikt voor
huishoudelijke kamerverlichting.
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6. PROBLEEMOPLOSSING EN TRANSPORT

6.1. PROBLEEMOPLOSSING

Als u na deze basisprobleemoplossing nog problemen met uw apparaat ondervindt,
neem dan contact op met een erkend servicebedrijf of een erkende technicus.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Het scherm van de besturingskaart
van de kookplaat is zwart. De
kookplaat of kookzones kunnen niet
aangezet worden.

Er is geen stroomvoorziening.

Controleer de zekering voor het
apparaat.

Controleer of er sprake is van
een stroomonderbreking door
andere elektronische apparatuur te
proberen.

De kookplaat schakelt tijdens
gebruik uit en op elk display knippert
=

De knoppen zijn vochtig of er rust
iets op de knoppen.

Droog de knoppen of verwijder het
object.

De kookplaat schakelt tijdens
gebruik uit.

Een van de kookzones heeft te lang
aan gestaan.

U kunt de kookzone opnieuw
gebruiken door deze weer aan te
zetten.

De knoppen van de kookplaat
werken niet en het lampje van het
kinderslot brandt.

Kinderslot is actief.

Schakel het kinderslot uit.

De pannen maken lawaai tijdens het
koken of de kookplaat maakt een
klikgeluid tijdens het koken.

Dit is normaal bij kookgerei voor
een inductiekookplaat. Dit wordt
veroorzaakt door de overdracht van
energie van de kookplaat naar het
kookgerei.

Deze actie is normaal. Er is geen
risico. Niet voor uw kookplaat en
niet voor uw kookgerei.

Het symbool ‘U’ licht op in de display
van een van de kookzones.

Er staat geen pan op de kookzone,
of de pan is niet geschikt.

Gebruik een geschikte pan.

Vermogensniveau 9 of ‘P’ wordt
automatisch verlaagd. Als u
tegelijkertijd vermogensniveau ‘P’
of 9 kiest bij twee kookzones aan
dezelfde kant.

Maximaal vermogensniveau voor
de twee zones bereikt

Door beide zones op
vermogensniveau ‘P’ of 9 te
gebruiken, wordt het toegestaan
maximaal vermogensniveau voor de
twee zones overschreden.

De oven gaat niet aan.

De stroom is uitgeschakeld.

Controleer de stroomtoevoer.
Controleer of andere
keukenapparatuur werkt.

Geen warmte of de oven warmt
niet op.

Oventemperatuur is niet correct
ingesteld.

Ovendeur is open blijven staan.

Controleer of de regelknop voor de
oventemperatuur juist is ingesteld.

Ongelijkmatige bereiding in de oven.

Ovenplaten zijn niet juist geplaatst.

Controleer of de aanbevolen
temperaturen en plaatstanden
worden gebruikt.

Open de deur niet te vaak,
tenzij u gerechten bereidt die
omgedraaid dienen te worden. Als
u de deur regelmatig opent, zal de
binnentemperatuur afnemen. Dit
kan het kookresultaat beinvioeden.

Ovenverlichting (indien aanwezig)
werkt niet.

Lampje is kapot.

Stroom is afgesloten of
uitgeschakeld.

Vervang de lamp volgens de
instructies.

Zorg ervoor dat de stroom op het
stopcontact is ingeschakeld.

De timerknoppen kunnen niet juist
worden ingedrukt.

Er bevindt zich vreemd materiaal
tussen de timerknoppen

Aanraakmodel: er zit vocht op het
bedieningspaneel.

De toetsvergrendeling is ingesteld.

Verwijder het vreemde materiaal en
probeer het nog een keer.

Verwijder het vocht en probeer het
nog een keer.

Controleer of de toetsvergrendeling
is ingesteld.
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Controleer of de oven waterpas
staat.
Ovenplaten trillen. Controleer of de platen en het

kookgerei niet tegen de achterwand
van de oven trillen.

De ovenventilator (indien aanwezig)
maakt lawaai.

6.2. TRANSPORT

Maak gebruik van de originele productverpakking en vervoer het product in zijn originele
doos. Volg de transportpictogrammen op de verpakking op. Plak alle onafhankelijke
onderdelen met tape op het product om te voorkomen dat er tijdens het vervoer schade
ontstaat.

Als u de oorspronkelijke verpakking niet hebt: bereid een doos zodanig voor dat het
apparaat, in het bijzonder de externe oppervlakken van het product, beschermd zijn tegen
externe bedreigingen.
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Dziekujemy za wybranie niniejszego produktu.

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacje dotyczgce bezpieczenstwa i
wytyczne uzytkowania oraz konserwacji urzgdzenia.

Prosimy o po$wiecenie czasu na zapoznanie sie z niniejszg instrukcjg obstugi przed
uzyciem urzgdzenia i zachowanie jej w celu pozniejszego wykorzystania.

Symbol

Typ

Znaczenie

OSTRZEZENIE

Ryzyko powaznych obrazen lub $mierci

RYZYKO PORAZENIA PRADEM

Ryzyko dotyczgce niebezpiecznego napiecia

A

A ELEKTRYCZNYM

A POZAR Ostrzezenie; ryzyko pozaru / materiaty tatwopalne
A PRZESTROGA Ryzyko urazu lub uszkodzenia mienia

@ WAZNE / UWAGA Prawidtowe korzystanie z systemu

PL-2




SPIS TRESCI

1INSTRUKCUJE BEZPIECZENSTWA ..ot eeeae e eee e en s ene e enanenae 4
1.1 OgoIne zasady bezpieCZENSIWA ........ccoiiiiiiiii e 4
1.2 Ostrzezenia dotyCzgCe INSLAlAC]i .......ccoirieiiiiiiiiei e 8
1.3 POACZAS UZYTKOWANIA .....cciiiiieiiiie ettt e e 8
1.4 Podczas czyszczenia i KONSEIWAC]i..........coeiieiiciiiiiieieeeeeeee et e e e e e e e e e e e e e s e 10
2.INSTALACJA | PRZYGOTOWANIE DO UZYTKOWANIA.......c.coovieiereeeeieeeececaeseeeeceraeaeans 12
2.1 Instrukcje dla instalatora.......... ..o 12
2.2 Przytgcze elektryczne i bezpieCzeNStWO .........cooiiiiiiiiiiiiiie e 13
2.3 Zestaw zabezpieczajgcy przed przechyleniem ... 14
2.4 ReGUIACIA NOZEK ..o 14
3.CECHY PRODUKTU ...ttt ettt ettt st ettt e steesnbeesteeeneesaneans 15
4. UZYTKOWANIE PRODUKTU ..ottt 16
4.1 Elementy sterujgce ptyty KUChENNE] ........cccuvviiiiiiiiiiie et 16
4.2 Regulatory pIleKarniKa..........c..eeeiiiiiiei e 18
G R =10 1= =T o1 (=Y o.d Y o1 = PRSPPI 20
44 AKCESONIA ..eeeueeeeeeiiie ettt ettt ettt e et et e e e a 22
5.CZYSZCZENIE | KONSERWACUA ... .ottt 23

5.1 Czyszczenie

5.2 Konserwacja

6.ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW | TRANSPORT .....ooviviieieeeeeeeeeeeeeeee e 27
6.1 ROZWigzywanie ProblEMOW ..........cc.eiiiiiiiiiiiie et e e e e eaeeeeaeeaes 27
L 20720 I - 1 <] o Lo o PSR 28

PL-3



1.INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

* Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie
przeczytac calg instrukcje i zachowac jg w
dogodnym miejscu do wgladu, gdy zajdzie taka
potrzeba.

* Instrukcja zostata przygotowana dla wiecej niz
jednego modelu, dlatego dane urzgdzenie moze nie
miec¢ niektorych opisanych funkcji. Z tego powodu
wazne jest, aby zwrdci¢ szczegolng uwage na
wszystkie ilustracje podczas czytania tej instrukcji.

1.1 OGOLNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

» Urzgdzenia mogg uzywac dzieci w wieku od
8 lat oraz osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, czuciowej lub psychicznej oraz bez
doswiadczenia i wiedzy, ale tylko pod nadzorem
lub zgodnie z udzielonymi instrukcjami dotyczgcymi
jej uzytkowania w sposob bezpieczny i przy
zrozumieniu zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci nie
mog3 sie bawic urzgdzeniem. Dzieci bez nadzoru
nie mogag czyscic¢ urzadzenia ani wykonywac
czynnosci konserwacyjnych.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci
nagrzewajg sig¢ podczas uzytkowania. Nalezy uwazac,
aby nie dotkngC elementow grzejnych. Dzieci ponizej
8. roku zycia nie nalezy dopuszczac w poblize
urzadzenia, jesli nie znajdujg sie one pod statym
nadzorem.

/5 A\ OSTRZEZENIE: Gotowanie na plycie bez
nadzoru na tluszczu lub oleju moze byc¢ niebezpieczne
i spowodowac pozar. NIGDY nie probowac gasic
ognia wodg. Nalezy wytgczy¢ kuchenke, a nastepnie
sttumic¢ ptomienie, np. pokrywka lub kocem
przeciwpozarowym.
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/\PRZESTROGA: Proces gotowania musi byc¢
prowadzony pod nadzorem. Krotki proces gotowania
musi by¢ prowadzony pod statym nadzorem.

/5 A\ OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru:
Nie przechowywac zadnych przedmiotow na ptycie do
gotowania.

/\ A\ OSTRZEZENIE: Jezeli powierzchnia jest
peknieta, wytgczy¢ urzadzenie, aby unikngc
zagrozenia porazeniem prgdem elektrycznym.

« W przypadku ptyt indukcyjnych nie nalezy ktas¢
przedmiotéw metalowych, takich jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki, na powierzchni ptyty, poniewaz
grozi to ich nagrzaniem.

 Ptyty indukcyjne po uzyciu nalezy wytgczy¢ za
pomocg pokretta sterujgcego. Nie nalezy polegac
na funkcji wykrywania obecnosci garnka.

* W przypadku modeli, ktére sg wyposazone w
pokrywe plyty grzejnej, przed uzyciem wyczyscic
pokrywe w celu usunigcia wszelkich rozlanych
ptynow, a przed jej zamknieciem poczekac, az
kuchenka ostygnie.

» Nie wigczac urzgdzenia za pomocg zewnetrznego
czasomierza lub odrebnego systemu zdalnego
sterowania.

A OSTRZEZENIE: Aby
zapobiec przewrdceniu sie

urzgdzenia, nalezy
zamontowac wsporniki
stabilizujgce. (Szczegotowe

informacje mozna znalez¢ w
instrukcji zestawu stabilizujgcego).

« W czasie pracy urzadzenie sie nagrzewa. Nalezy
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uwazac, aby nie dotkngc¢ elementow grzejnych
wewnatrz piekarnika.
Uchwyty moga sie nagrza¢ po krotkim czasie.

Do czyszczenia powierzchni piekarnika nie uzywac
Sciernych srodkow czyszczgcych ani skrobaczek.
Mogg one zarysowac powierzchnie, co moze
spowodowac pekniecie szkta drzwi lub uszkodzenie
powierzchni.

Do czyszczenia kuchenki nie uzywac urzadzen
czyszczgcych za pomoca pary.

OSTRZEZENIE: Przed wymiang lampki nalezy

sie upewnic, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem.

/\ PRZESTROGA: Podczas pieczenia lub grillowania
dostepne czesci kuchenki mogg sie nagrzewac.

Podczas uzytkowania urzgdzenia w jego poblizu nie
mogaq sie znajdowac dzieci.

Urzgdzenie wyprodukowano zgodnie ze wszystkimi
obowigzujgcymi miejscowymi i miedzynarodowymi
normami i przepisami.

Prace konserwacyjne i naprawcze mogg by¢
przeprowadzane wytgcznie przez autoryzowanych
technikow serwisowych. Instalacja i naprawy
przeprowadzane przez nieautoryzowanych
technikbw moga byc¢ niebezpieczne. Zabrania

sie dokonywania wszelkich zmian i modyfikaciji
specyfikacji kuchenki. Stosowanie niewtasciwych
oston ptyt grzejnych moze powodowaé wypadki.
Przed instalacjg nalezy sie upewnic, ze lokalne
warunki dystrybuciji (rodzaj i ciSnienie gazu oraz
napiecie i czestotliwos¢ w sieci elektrycznej) sg
zgodne z wymogami dla danego urzgdzenia.
Specyfikacje tego urzgdzenia podano na etykiecie.

/\ PRZESTROGA: Urzadzenie zostato
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zaprojektowane wytgcznie do gotowania potraw i jest
przeznaczone tylko do uzytku w pomieszczeniach
gospodarstw domowych. Nie nalezy go uzywac do
innych celdéw ani zastosowan, na przyktad do uzytku
poza domem, w celach komercyjnych lub do
ogrzewania pomieszczen.

Nie nalezy uzywac¢ uchwytow drzwiczek piekarnika
do podnoszenia lub przenoszenia urzgdzenia.

Podjeto wszystkie mozliwe srodki, aby zapewnic
bezpieczenstwo uzytkownika. Poniewaz szkto moze
pekngc, nalezy zachowac ostroznos¢ podczas
czyszczenia. Unika¢ uderzania lub trgcania szyby
akcesoriami kuchennymi.

Nalezy sie upewnic¢, ze przewodd zasilajgcy nie
zaklinowat sie ani nie uszkodzit podczas instalacji.
Jesli uszkodzi sie przewdd zasilajgcy, nalezy zleci¢
jego wymiane producentowi, autoryzowanemu
serwisowi lub podobnie wykwalifikowanym osobom,
aby unikngc¢ niebezpieczenstwa.

Gdy drzwiczki piekarnika sg otwarte, nie nalezy
pozwalac¢ dzieciom wspinac sie na nie ani na nich
siadac.

Dzieci i zwierzeta powinny przebywac z dala od
tego urzadzenia.

Podczas korzystania z ptyty indukcyjnej nie
nalezy zbliza¢ do niej przedmiotéw wrazliwych na
dziatanie pol magnetycznych (j. kart kredytowych,
kart bankomatowych, zegarkow i innych tego

typu przedmiotoéw). Zdecydowanie zalecamy, aby
osoby z rozrusznikiem serca skonsultowaty sie z
kardiologiem przed uzyciem ptyty indukcyjnej.

PL-7



1.2 OSTRZEZENIA DOTYCZACE INSTALACJI

Nie uruchamiac¢ urzgdzenia, dopoki nie zostanie
catkowicie zainstalowane.

Kuchenke musi zainstalowac¢ autoryzowany technik.
Producent nie odpowiada za zadne szkody, ktore
mogto spowodowac umieszczenie kuchenki w
nieodpowiednim miejscu i jej instalacja przez
nieuprawnione osoby.

Rozpakowujgc urzgdzenie, nalezy sie upewnic, ze
nie zostato ono uszkodzone podczas transportu. W
przypadku jakiejkolwiek wady nie nalezy uzywac
urzadzenia, lecz natychmiast skontaktowac sie z
wykwalifikowanym agentem serwisowym. Poniewaz
uzyte do pakowania materiaty (nylon, zszywki,
styropian itp.) mogg by¢ szkodliwe dla dzieci, nalezy
je bezzwtocznie zebrac i usungc.

Chroni¢ urzgdzenie przed oddziatywaniami
warunkéw atmosferycznych. Nie wystawiac

na dziatanie stonca, deszczu, Sniegu, pytu ani
nadmiernej wilgotnosci.

Sprzety otaczajgce kuchenke (np. szafka) muszg
by¢ wytrzymate na dziatanie temperatury o
wysokosci min. 100°C.

Nie wolno instalowac urzgdzenia za drzwiczkami
ozdobnymi — pozwoli to unikng¢ przegrzania.

1.3 PODCZAS UZYTKOWANIA

Podczas pierwszego uzycia piekarnika moze

by¢ wyczuwalny lekki nieprzyjemny zapach. To
catkowicie normalne zjawisko spowodowane przez
materiaty izolacyjne znajdujgce sie na elementach
grzaitki. Przed pierwszym uzyciem piekarnika
zalecamy wtgczy¢ go, gdy jest pusty, i ustawic
maksymalng temperature na czas 45 minut. Nalezy
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sie upewnic, ze miejsce instalacji produktu jest
dobrze wentylowane.

« Zachowac ostroznosc¢, otwierajgc drzwiczki
piekarnika podczas pieczenia i po jego zakonczeniu.
Gorgca para z piekarnika moze spowodowac
oparzenia.

* Nie umieszczac¢ materiatdw palnych ani
tatwopalnych w urzadzeniu ani w jego poblizu, gdy
urzadzenie pracuje.

* Do wstawiania i wyjmowania potraw z piekarnika
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

« W zadnym wypadku piekarnika nie wolno wyktadac¢
folig aluminiowg, poniewaz moze dojs¢ do
przegrzania.

* Podczas pieczenia nie umieszczac¢ naczyn ani blach
do pieczenia bezposrednio na spodzie piekarnika.
Spdd bardzo sie nagrzewa i moze dojs¢ do
uszkodzenia produktu.

O A\ Nie oddala¢ sie od kuchenki podczas gotowania

z uzyciem statych lub ciektych olejow. W warunkach

skrajnej temperatury moga si¢ one zapali¢. Palgcego

sie oleju nie wolno gasic, polewajac wodg. Zamiast
tego nalezy wytaczy¢ kuchenke i przykry€ naczynie
pokrywka lub kocem gasniczym.

* Nalezy zawsze stawiac¢ patelnie na srodku pola
grzejnego i obracac ich rgczki w bezpieczne
miejsce, aby sie nie obijaly.

* Jesli produkt nie jest uzywany przez diuzszy czas,
wytaczyC€ wytgcznik gtowny. Wytgczy€ zawor gazu,
jezeli urzgdzenia gazowe nie sg uzywane.

* Kiedy nie uzywasz kuchenki, upewnij sie ze jej
pokretta sg w pozycji ,,0” (stop)

* Tace pochylajg si¢ przy wycigganiu. Nalezy uwazac,
aby nie rozlac¢ ani nie upusci¢ gorgcych potraw
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podczas wyjmowania ich z piekarnika.

» Gdy otwarte sg drzwiczki piekarnika, nie nalezy
na nich niczego umieszczac¢. Moze to zaktocic
wywazenie piekarnika lub uszkodzi¢ drzwiczki.

* Nie wktadac do szuflady zadnych ciezkich ani
tatwopalnych przedmiotéw (np. nylonu, plastikowych
torebek, papieru, tkanin itp.). Dotyczy to takze
naczyn kuchennych z plastikowymi akcesoriami (np.
uchwytami).

/\ PRZESTROGA: Kiedy urzgdzenie jest wigczone,
powierzchnia wewnetrzna przegrody na
przechowywanie osigga wysokg temperature. Unikac
dotykania powierzchni wewnetrzne,.

* Nie wieszac recznikow, sciereczek ani ubran na
urzadzeniu ani jego uchwytach.

1.4 PODCZAS CZYSZCZENIA | KONSERWACJI

* Przed wykonaniem czyszczenia lub konserwacji
nalezy sie upewnic, ze urzgdzenie jest wytgczone.

* Do czyszczenia panelu sterowania nie zdejmowac
gatek sterujgcych.

* Aby utrzymac¢ wydajnosc i bezpieczenstwo
kuchenki, zalecamy uzytkowanie wytgcznie
oryginalnych czesci zamiennych i w razie potrzeby
kontakt z naszymi autoryzowanymi agentami
serwisowymi.

Deklaracja zgodnosci CE

Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg
c €wymagania odpowiednich dyrektyw, decyziji

| regulacji Unii Europejskiej oraz wymagania

okreslone w wymienionych normach.

Urzadzenie to zaprojektowano wytgcznie do
gotowania w domu. Wszelkie inne uzycie (np.
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ogrzewanie pomieszczen) jest niewtasciwe |
niebezpieczne.

(4] Instrukcje obstugi dotyczg kilku modeli. Mogg
wystgpi¢ roznice miedzy tymi instrukcjami a Twoim
modelem.

Utylizacja starej kuchenki

Ten symbol umieszczony na produkcie lub
opako-waniu oznacza, ze produktu nie wolno

, usuwac razem ze zwyktymi odpadkami z
= | gOSpodarstw domowych. Zamiast tego nalezy
go przekazac odpowiedniemu punktowi zbiorki
przekazujgcemu

urzagdzenia elektryczne i elektroniczne do recyklingu.
Pilnujgc odpowiedniego usuniecia produktu,
pomagasz zapobiegac ewentualnych negatywnym
konsekwencjom dla srodowiska i zdrowia ludzkiego,
ktére mogtyby

zosta¢ spowodowane niewtasciwym usunieciem
zuzy-tego produktu. Szczegotowe informacije
dotyczgce recy-klingu opisywanego produktu mozna
uzyskac¢ od wiadz lokalnych, stuzby zbidérki odpadow
z gospodarstw domo-wych lub u sprzedawcy
urzadzenia.
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2. INSTALACJAI
PRZYGOTOWANIE DO
UZYTKOWANIA

OSTRZEZENIE: Urzgdzenie musi byé

instalowane przez autoryzowanego

serwisanta lub wykwalifikowanego
technika, zgodnie z instrukcjami podanymi

w niniejszym podreczniku i zgodnie z

obowigzujgcymi przepisami lokalnymi.

* Niewfasciwa instalacja moze
spowodowac obrazenia i uszkodzenia,
za ktore producent nie ponosi
odpowiedzialnosci i ktére nie sg objete
gwarancjg.

» Przed instalacjg nalezy sie upewnic,
ze lokalne warunki dystrybuciji
(rodzaj i cisnienie gazu lub napiecie
i czestotliwo$¢ w sieci elektrycznej)
sg zgodne z tymi wymaganymi dla
kuchenki. Wymogi dla tej kuchenki
podano na etykiecie.

* Nalezy przestrzegac¢ praw,
rozporzadzen, dyrektyw i norm
obowigzujagcych w kraju uzytkowania
(przepisy bezpieczenstwa, prawidtowa
utylizacja zgodnie z przepisami itp.).

* Jezeli produkt sktada sie z
wyjmowanych prowadnic potek (stelazy
drucianych), a w instrukcji obstugi
znajdujg sie przepisy takie jak na
jogurt, nalezy wyjgc¢ stelaze druciane
i obstugiwa¢ piekarnik w okreslonym
trybie gotowania. Informacje dotyczace
wyjmowania pofki drucianej znajdujg
sie w rozdziale CZYSZCZENIE |
KONSERWACUJA.

2.1 INSTRUKCJE DLA INSTALATORA
Instrukcje ogdlne

*  Po wyijeciu urzgdzenia i akcesoriow
z opakowania nalezy sprawdzi¢, czy
urzgdzenie nie jest uszkodzone. W
przypadku podejrzenia uszkodzenia
nie uzywac urzgdzenia i natychmiast
skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisantem lub wykwalifikowanym
technikiem.

* Nalezy sie upewnic, ze w najblizszym
sgsiedztwie nie ma tatwopalnych lub
palnych materiatow takich jak zastony,

olej, szmatki itp., ktére mogg sie zapali¢.

» Blati meble wokét urzgdzenia muszg
by¢ wykonane z materiatéw odpornych
na temperatury wyzsze niz 100°C.

» Urzadzenie nie powinno byc¢
instalowane bezposrednio nad
zmywarka, lodowka, zamrazarka, pralkg
ani suszarkg do ubran.

* Kuchenke mozna ustawi¢ w poblizu
innych mebli, pod warunkiem, ze w
miejscu, w ktérym stoi urzadzenie,
wysokos$¢ mebli nie przekracza
wysokosci ptyty kuchenki.

Montaz kuchenki

» Jesli meble kuchenne sg wyzsze niz
ptyta kuchenki, to w celu zapewnienia
cyrkulacji powietrza musza by¢ one
odsuniete od jej boku o co najmniej
10 cm.

* Jesli nad urzgdzeniem bedzie
instalowany okap kuchenny lub dowolna
szafka, odlegtos¢ miedzy ptyta grzejng
a szafkg / okapem kuchennym powinna
by¢ taka, jak pokazano ponizej.

A (mm) Szafka 420
B (mm) Okap kuchenki 650/700
Szeroko$c¢
C (mm) produktu
D (mm) 50
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2.2 PRZYLACZE ELEKTRYCZNE
| BEZPIECZENSTWO

OSTRZEZENIE: Potgczenie
elektryczne urzgdzenia musi by¢
instalowane przez autoryzowanego
serwisanta lub wykwalifikowanego technika,
zgodnie z instrukcjami podanymi w
niniejszym podreczniku i zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami lokalnymi.
OSTRZEZENIE: URZADZENIE MUSI
BYC UZIEMIONE.

* Przed podigczeniem urzadzenia do sieci
zasilajgcej nalezy sprawdzic¢ napiecie
znamionowe urzgdzenia (oznaczone
na tabliczce znamionowej urzgdzenia)
w celu potwierdzenia zgodnosci z
dostepnym napieciem sieciowym, a
przewody elektryczne powinny by¢ w
stanie obstugiwa¢ moc znamionowg
urzadzenia (réwniez wskazang na
tabliczce znamionowej).

» Podczas instalacji nalezy sie upewnic¢,
ze stosowane sg przewody izolowane.
Nieprawidtowe podtgczenie moze
spowodowac uszkodzenie urzgdzenia.
Jesli przewdd sieciowy jest uszkodzony
i nalezy go wymienié, powinien to zrobi¢
wykwalifikowany personel.

* Nie uzywac adapteréw, rozgateziaczy
ani przedtuzaczy.

*  Przewdd zasilajgcy nalezy umieszczacé
z dala od goracych czesci kuchenki i
nie moze by¢ on zgiety lub przycisniety.

PL-13

W przeciwnym razie moze ulec
uszkodzeniu, co spowoduje zwarcie.

Jesli urzadzenie nie jest podigczone
do sieci za pomocg wtyczki, w celu
spetnienia wymagan bezpieczenstwa
nalezy zastosowac roztgcznik
wszystkich biegunow (z odstepem co
najmniej 3 mm miedzy stykami).

Urzadzenie jest zasilane napieciem 220-
240 V~.380-415 3N~ . W przypadku
innego dostepnego napiecia nalezy

sie skontaktowac z autoryzowanym
serwisantem lub wykwalifikowanym
elektrykiem.

Przewdd zasilajgcy (HO5VV-F) musi
mie¢ dtugos¢ wystarczajgcg do
podtgczenia do urzgdzenia.

Po zainstalowaniu urzgdzenia wytgcznik
z bezpiecznikiem musi by¢ tatwo
dostepny.

Nalezy sie upewni¢, ze wszystkie
potgczenia sg odpowiednio mocno
dokrecone.

Zamocowac¢ kabel zasilajgcy w zacisku
kabla, a nastepnie zamkna¢ pokrywe.

Potgczenie skrzynki zaciskowej jest
umieszczone na skrzynce zaciskowe;.
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2.3 ZESTAW ZABEZPIECZAJACY
PRZED PRZECHYLENIEM

N N
2

Sruba (x1)

Klamra
zabezpieczajaca prz
przechyleniem (x1) (do
kmontaiu na scianie)

kotek

Scienny (x1),

3
N

Torebka z dokumentami i zestawem
zabezpieczajgcym przed przechyleniem.
Luzno przymocowa¢ klamre
zabezpieczajgca przed przechyleniem

(1) do $ciany za pomocg $ruby (2) i kotka
Sciennego (3), zgodnie z wartosciami
przedstawionymi na ponizszej ilustracji i w
ponizszej tabeli. Ustawi¢ wysoko$¢ klamry
zabezpieczajgcej przed przechyleniem,
tak aby byta ona umieszczona w linii z
gniazdem kuchenki, i dokreci¢ $rube.
Popchng¢ urzadzenie do $ciany,
upewniajgc sie, ze klamra zabezpieczajgca
przed przechyleniem jest umieszczona z
tytu urzadzenia.

4 A N\
<>,
i T
i#N2  Kiamra i
izabezpi gzajacy

grzed pfizechylefiem

ST

Wymiary produktu
(szerokos¢ x gltebokos¢ x A (mm) | B (mm)
wysokos¢) (cm)

60 x 60 x 90 (piekarnik 297,5 52
podwadjny)

50 x 60 x 90 (piekarnik 247,5 52
podwadjny)

90 x 60 x 85 430 107

60 x 60 x 90 309,5 112

60 x 60 x 85 309,5 64

50 x 60 x 90 2475 112

50 x 60 x 85 2475 64

50 x 50 x 90 2475 112

50 x 50 x 85 2475 64

2.4 REGULACJA NOZEK

Kuchenka stoi na czterech regulowanych
noézkach. Aby zapewnic¢ bezpieczne
dziatanie, wazne jest, aby urzadzenie

byto prawidtowo wywazone. Przed
rozpoczeciem gotowania upewnic sie,

ze urzadzenie jest wypoziomowane. Aby
podwyzszy¢ urzadzenie, nalezy obrécic
nozki w lewo. Aby obnizy¢ urzgdzenie,
nalezy obréci¢ ndzki w prawo.

Obracajgc nozki, kuchenke mozna
podnies¢ do 30 mm. Urzadzenie jest ciezkie
i powinny je podnosic¢ co najmniej 2 osoby.
Nie wolno przecigga¢ urzadzenia.
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3. CECHY PRODUKTU

Wazne: Dane techniczne i wyglad danego urzadzenia mogg sie rézni¢ od
przedstawionego na ponizszych rysunkach.

Wykaz elementow

e — ] 1. Ptyta kuchenki
2. Panel sterowania
B | 2 | 3. Uchwyt drzwiczek piekarnika
i 4. Drzwiczki piekarnika
3 | 5. Regulowane nozki
4
= = §

Panel sterowania

6. Programator czasowy

7. Gatka sterowania funkcjami piekarnika
8. Gatka termostatu piekarnika

9. Gatka sterowania ptytg
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4. UZYTKOWANIE PRODUKTU

4.1 ELEMENTY STERUJACE
PLYTY KUCHENNEJ

Pole indukcyjne

Pole indukcyjne jest regulowane przez
pokretto o 9 pozycjach.

Dziataniem pola indukcyjnego steruje sie
przez obracanie pokretta i ustawianie go
w odpowiednim potozeniu. Przy kazdym
pokretle znajduje sie symbol okreslajgcy
pole grzejne, ktore on kontroluje.

C 0

/

Informacje zamieszczone w ponizszej tabeli
majg charakter wytgcznie informacyjny.

Ustawienia Przeznaczenie
0 Wytgczenie pola
1-3 Delikatne podgrzewanie
4-5 Gotowanie na wolnym ogniu, powolne
podgrzewanie
6-7 Podgrzewanie i szybkie gotowanie na
wolnym ogniu
8 Gotowanie, przysmazanie i pieczenie
9 Maksymalny poziom ciepta
P Funkcja przyspieszenia
Garnki

» Uzywac grubosciennych, ptaskich
garnkéw wysokiej jakosci o ptaskim dnie
zrobionych ze stali, stali emaliowane;,
zeliwa lub stali nierdzewnej. Jakos¢ i
skfad garnka ma bezposredni wptyw na
wyniki gotowania.

* Nie stosowa¢ garnkow o wklestych lub
wypuktych dnach. Garnki zrobione z
aluminium i stali nierdzewnej z dnem z
materiatu nieferromagnetycznego, szkia,
miedzi, mosigdzu, ceramiki, porcelany
nie nadajg sie do ptyt indukcyjnych.

« Aby sprawdzi¢, czy garnki nadajg sie do
gotowania na ptycie indukcyjnej, nalezy
przytozy¢ magnes do dna garnka. Jesli
magnes przywiera do garnka, to jest
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to naczynie kuchenne nadajgce sie do
uzytku na indukcji; alternatywnie mozna
wla¢ nieco wody do garnka, postawi¢ go
na polu grzejnym i ustawi¢ maksymalng
moc. W garnku, ktéry nadaje sie do
uzytku na ptycie indukcyjnej, woda
powinna zaczgc¢ sie nagrzewac po kilku
sekundach.

W przypadku korzystania z niektorych
garnkéw mogg sie z nich wydobywaé
dzwieki, co wynika z budowy garnka

i nie wptywa na wydajnos¢ ani
bezpieczenstwo ptyty kuchenne;.

Aby uzyskac najlepsze efekty
gotowania, nalezy stawia¢ garnek na
Srodku pola grzejnego.

Symbol =’ miga, jesli wybrano poziom
mocy na wys$wietlaczu tego pola
grzejnego nieodpowiedni do uzytego
naczynia lub jesli na danym polu nie
postawiono garnka. Pole grzejne
wytgczy sie automatycznie po uptywie 2
minut.

Po postawieniu odpowiedniego garnka
na polu grzejnym symbol =’ znika i
gotowanie jest kontynuowane przy
nastawionym poziomie mocy.

Aby uzyskac najlepsze efekty
przekazywania energii, $rednica dna
powinna odpowiadac $rednicy pola
grzejnego.

Minimalna $rednica garnka to D120 mm
w przypadku pola o sr. 160 mm, D140
mm w przypadku pola o ér. 210 mm i
D160 mm w przypadku pola o sr. 290

&l
2 -

Okragte dno garnka

RN, | SEN

¥

X | x |

Mata srednica garnka Garnek nie stoi
stabilnie




Do sterowania dziataniem urzadzenia
stuzg przyciski, a zadziatanie funkcji jest
potwierdzane na wyswietlaczach i za
pomocg dzwiekow.

Panel sterowania dotykowego

1- Zmniejszenie wartosci programatora
czasowego

2- Wyswietlacz programatora czasowego
3- Wskaznik programatora czasowego pola
4- Wybér programatora czasowego

5- Zwiekszenie wartosci programatora
czasowego

Na polach grzejnych ptyty indukcyjnej
nalezy uzywac odpowiednich garnkow.
Po doprowadzeniu zasilania do ptyty
kuchennej urzgdzenie dziata w trybie
czuwania i jest gotowe do pracy.

Do sterowania ptytg kuchenng stuzg
pokretta do ustawiania mocy gotowania

i czujniki dotykowe do ustawiania
programatora czasowego. Po nacisnieciu
kazdego przycisku stycha¢ sygnat
dzwiekowy.

Wiaczanie pél grzejnych

Za pomocg odpowiedniego pokretta ustawi¢
poziom mocy gotowania od 0 do 9. W tym
momencie pole jest gotowe do uzytku.

Aby gotowacé szybko, nalezy przytrzymaé
pokretto w potozeniu ,P” przez 2 sekundy,
aby wigczy¢ funkcje przyspieszenia, a
nastepnie ustawi¢ odpowiedni poziom
mocy.

Wytaczanie pél grzejnych

Ustawi¢ pokretto na ,0”.

Jesli pole grzejne jest gorgce, to na
wyswietlaczu jest widoczne ,H” zamiast ,,0”.
Wskaznik gorgcego pola

Ten wskaznik informuje o tym, ze
temperatura danego obszaru szkta jest za
wysoka, aby moc bezpiecznie jej dotykac.
Po wytgczeniu pola grzejnego na

odpowiednim wyswietlaczu pojawia

sie litera ,H” i $wieci do momentu, az
temperatura pola grzejnego spadnie do
bezpiecznego poziomu.

Funkcja wylaczenia bezpieczenstwa

Pole grzejne wytgczy sie automatycznie,
jesli ustawienie poziomu ciepta nie byto
zmieniane przez okreslony czas. Zmiana
ustawienia ciepta danego pola grzejnego
powoduje wyzerowanie czasu do wartosci
poczatkowej. Warto$¢ poczgtkowa zalezy
od ustawionego poziomy temperatury, jak
pokazano ponizej.

Ustawienie Wyltaczenie bezpieczenstwa po
ciepta uptywie
1-2 6 godz.
3-4 5 godz.
5 4 godz.
6-9 1,5 godz.

Funkcja programatora czasowego

Programator czasowy pola grzejnego
(od 1 do 99 min)

Po wigczeniu zasilania ptyty kuchennej
mozna ustawi¢ niezalezny programator
czasowy dla kazdego z pdl grzejnych.
Wybra¢ pole grzejne, nastepnie ustawienie
temperatury, a na koniec uzy¢ przycisku
programatora czasowego d aby méc
ustawi¢ programator na wytgczenie pola
grzejnego. Wokot programatora czasowego
sg cztery diody LED, ktore informujg o tym,
ktore pole grzejne obstuguje programator.
10 sekund po ostatnim dziataniu zawartos¢
wyswietlacza programatora czasowego
zostanie przetgczona na programator,
ktérego stan wyzeruje sie jako nastepny
(dot. przypadkow, w ktérych programator
jest ustawiony dla wiecej niz jednego pola).
Po wyzerowaniu sie programatora
czasowego rozlega sie dzwigk, na
wyswietlaczu wida¢ ,00”, a dioda LED
programatora zwigzanego z okreslonym
polem grzejnym miga. Zaprogramowane
pole grzejne wytgczy sie, a jesli jest jeszcze
gorace, to pojawi sie litera ,H”.

Sygnat dzwiekowy i miganie diody LED
zakonczy sie automatycznie po 2 minutach
i/lub po nacisnieciu dowolnego przycisku.

Sygnat dzwiekowy

Wymienione ponizej dziatania wykonywane
na pracujgcej ptycie kuchennej sg
sygnalizowane dzwiekiem.

*  Normalnemu uzyciu przycisku
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towarzyszy krotki sygnat dzwigkowy.

» Ciggte naciskanie przycisku przez
dtuzszy czas (10 sekund) jest
sygnalizowane przez dtuzszy,
przerywany sygnat dzwigkowy.

Funkcja przyspieszenia

Aby skorzysta¢ z tej funkcji nalezy wybraé
pole grzejne i ustawi¢ zgdany poziom mocy
gotowania, a nastepnie nacisng¢ przycisk
P~ (przyspieszenie).

Funkcje przyspieszenia mozna wigczac
tylko dla pdl grzejnych, ktore jg obstuguja.
Jesli funkcja przyspieszenia jest aktywna,
to na odpowiednim wys$wietlaczu widaé
litere ,P”.

Wigczenie funkcji przyspieszenia moze
doprowadzi¢ do przekroczenia mocy
maksymalnej, co z kolei spowoduje
uruchomienie wbudowanej funkgiji
zarzgdzania mocg.

Niezbedne ograniczenie mocy jest
sygnalizowane miganiem wyswietlacza
odnoszgcego sie do odpowiedniego
pola grzejnego. Miganie trwa 3
sekundy, aby umozliwi¢ uzytkownikowi
dalsze dostosowanie ustawien przed
zastosowaniem ograniczenia mocy.

Czestotliwo$¢ zasilania jest inna od wartosci
zZnamionowej. Wyl?Dzyé plyte kuchenng
poprzez nacisnigcie (U, odczeka¢ az znikng
litery ,H” dla wszystkich pol, nastepnie
wigczyé plyte przyciskiem (U i kontynuowac

E4 uzywanie kuchenki. Jesli ten sam btad
pojawi sie ponownie, nalezy odtgczy¢
wtyczke urzadzenia i podtaczyc¢ jg ponownie.
Wiaczy¢ ptyte kuchenng przyciskiem (U i
kontynuowac jej uzywanie. Jesli ten sam
btad pojawi sie ponownie, nalezy zadzwoni¢
do upowaznionego serwisanta.

Temperatura wewnatrz piyty jest za wysoka;
E5 nalea wytgczy¢ plyte kuchenng przyciskiem
i pozostawi¢ elementy grzejne do
ostygniecia.

Btad komunikacji pomiedzy panelem
E6 sterowania dotykowego a elementem
grzejnym. Nalezy zadzwoni¢ do
upowaznionego serwisanta.

Czujnik temperatury cewki jest wytaczony.
E7 Nalezy zadzwonic¢ do upowaznionego
serwisanta.

Czujnik temperatury modutu chtodzacego
E8 jest wytaczony. Nalezy zadzwoni¢ do
upowaznionego serwisanta.

Btad nasycenia duzej cewki. Wytgczy¢
ptyte kuchenng za pomocg przycisku
wylgcznika, nastepnie wigczy¢ ptyte

EA przyciskiem wytgcznika i kontynuowac

uzywanie kuchenki. Jesli ten sam btad
pojawi sie ponownie, nalezy zadzwonic¢ do
upowaznionego serwisanta.

Kody btedéw

W razie btedu na wyswietlaczu pdl grzejnych pojawia
sie kod btedu.

Funkcja limitu amperéw musi zosta¢
wybrana w momencie, gdy produkt jest
zasilany. W przeciwnym razie wyswietla

sie btad E0. Jednoczesnie ta funkcja
EO powinna by¢ wybrana na wyswietlaczu

i ptycie gtownej. Jesli wystapi btad w
oprogramowaniu dowolnej karty, produkt
wyswietli btad. Klient nie moze ingerowac
w ten btad. Nalezy wezwac autoryzowany
serwis.

Btad napigcia zasilania. Wylgczy¢
ptyte kuchenng za pomocg przycisku
wytacznika, nastepnie wigczy¢ ptyte
EC przyciskiem wytgcznika i kontynuowac

uzywanie kuchenki. Jesli ten sam btad
pojawi sie ponownie, nalezy zadzwoni¢ do

upowaznionego serwisanta.

Alarm mikroprocesora. Po tym ostrzezeniu
odetnij doptyw energii od produktu, a
nastepnie ponownie podtacz zasilanie
do produktu. Jesli ten sam btad pojawi

sie ponownie, nalezy zadzwoni¢ do
upowaznionego serwisanta.

C1-C8

E1 Wentylator chtodzacy jest wylgczony.
Zadzwoni¢ do upowaznionego serwisanta.

Ten btad wyswietla sie, gdy nagrzewnica jest

zbyt gorgca. W przypadku wystgpienia tego

E2 btedu nagrzewnica musi zosta¢ schtodzona.

Powinna zosta¢ uruchomiona ponownie po
schtodzeniu.

Napiecie zasilania nie odpowiada wartosci
zZnamionowej. Wyia():zyé plyte kuchenng
poprzez naci$niecie (U, odczeka¢, az znikng

E3 litery ,H” dla wszystkich pdl, nastepnié
wigczy¢ plyte kuchenng przyciskiem
i kontynuowa¢ uzywanie kuchenki. Jesli
ten sam btad pojawi si¢ ponownie, nalezy
zadzwoni¢ do upowaznionego serwisanta.

4.2 REGULATORY PIEKARNIKA
Gatka sterowania funkcjami piekarnika

Przekreci¢ gatke na odpowiedni symbol
zgdanej funkcji gotowania. Szczegodtowe
informacje na temat roznych funkcji
znajdujg sie w sekgji ,Funkcje piekarnika”.
Gatka termostatu piekarnika

Po wybraniu funkcji gotowania obrécic¢
gatke, aby ustawi¢ zgdang temperature.
Lampka termostatu piekarnika sSwieci
podczas dziatania termostatu, w trakcie
podgrzewania piekarnika lub utrzymywania
temperatury.

Funkcje piekarnika

* Funkcje tego konkretnego piekarnika
mogag sie rozni¢ w zaleznosci od modelu

PL-18




Lampka piekarnika:
Zapali sie tylko lampka
piekarnika. Pozostaje
ona wtgczona podczas
trwania funkcji
gotowania.

Funkcja rozmrazania:
Zapalajg sie lampki
ostrzegawcze
piekarnika i zaczyna
dziata¢ wentylator. Aby
skorzysta¢ z funkcji
rozmrazania, nalezy
umiesci¢ mrozonke w piekarniku na potce
zamontowanej w trzeciej szczelinie od dotu.
Zaleca sie ustawienie pod rozmrazang
potrawg tacki do zbierania wody z
topniejgcego lodu. Funkcja ta nie stuzy ani
do gotowania, ani do pieczenia, tylko do
rozmrazania potraw.

H‘

Funkcja Turbo:
Wigcza sie termostat i
zapalajg sie lampki
ostrzegawcze
piekarnika, zaczyna
dziata¢ pierscieniowy
element grzejny oraz
wentylator. Funkcja turbo réwnomiernie
rozprowadza ciepto w piekarniku, dzieki
czemu jedzenie na wszystkich poziomach
jest rownomiernie przygotowywane. Zaleca
sie wstepne podgrzanie piekarnika przez
mniej wiecej 10 minut.

Funkcja pieczenia
statycznego: Wigcza
sie termostat i zapalajg
sie lampki
ostrzegawcze
piekarnika, a dolny i
gorny element grzejny
zaczynajg dziatac.
Funkcja pieczenia statycznego wydziela
ciepto, zapewniajgc rownomierne pieczenie
potrawy. Idealna funkcja do pieczenia
ciastek, ciast, zapiekanek z makaronu,
lazanii i pizzy. Przy tej funkcji zaleca sie
podgrzanie wstepne przez 10 minut.
Naijlepiej piec tylko na jednej potce naraz.
Funkcja wentylatora:
Wigcza sie termostat i
zapalajg sie lampki
ostrzegawcze
piekarnika, zaczynajg
dziata¢ dolne i gorne

i B

elementy grzejne oraz wentylator. Ta
funkcja jest najlepsza do pieczenia ciastek.
Piekg gorny i dolny element grzejny w
piekarniku, a wentylator zapewnia obieg
powietrza, co daje lekki efekt grillowania
potraw. Zaleca sie wstepne podgrzanie
piekarnika przez mniej wiecej 10 minut.
Funkcja pizzy:
Wigcza sie termostat i
zapalajg sie lampki
ostrzegawcze
piekarnika, zaczyna
dziatac pierscieniowy
element grzejny,
elementy dolne oraz wentylator. Idealna
funkcja do pieczenia takich potraw jak pizza
— réwnomiernie i w krotkim czasie. Podczas
gdy wentylator rownomiernie rozprowadza
ciepto w piekarniku, dolny element grzejny
odpowiada za pieczenie potraw.

Funkcja grillowania:
Wigcza sie termostat i
zapalajg sie lampki
ostrzegawcze
piekarnika, zaczyna
dziata¢ element
grzejny grilla. Funkcja
ta stuzy do grillowania i opiekania potraw
na gornych potkach piekarnika.
Posmarowac lekko olejem siatke druciang,
aby zapobiec przywieraniu grillowanych
positkéw do siatki, i umiesci¢ potrawe na
srodku grilla. Nalezy zawsze ustawiac¢ tacke
pod spodem, aby zbiera¢ krople kapigcego
oleju lub tluszczu. Zaleca si¢ wstepne
podgrzanie piekarnika przez mniej wiecej
10 minut.

®
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Ostrzezenie: Przy grillowaniu

drzwiczki piekarnika muszg byc¢

zamkniete, a temperature piekarnika
nalezy nastawi¢ na 190°C.

Funkcja
przyspieszonego
grillowania: Wtacza
sie termostat i zapalajg
sie lampki
ostrzegawcze
piekarnika, a grill i
dolny element grzejny zaczynajg dziatac.
Funkcja ta stuzy do szybszego grillowania i
grillowania potraw o wiekszej powierzchni,
na przyktad migsa. Uzywa sig gornych
potek piekarnika. Posmarowac lekko olejem
siatke druciang, aby zapobiec przywieraniu
grillowanych positkéw do siatki, i umiesci¢
potrawe na srodku grilla. Nalezy zawsze
ustawia¢ tacke pod spodem, aby zbieraé
krople kapigcego oleju lub tluszczu. Zaleca

R Ve VB
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sie wstepne podgrzanie piekarnika przez 4.3 TABELA PIECZENIA

mniej wiecej 10 minut.

©
. . . ) 3 0
Ostrzezenie: Przy grillowaniu £|  Ppotrawy Ega ©)
drzwiczki piekarnika muszg byc¢ 2 — min.
zamkniete, a temperature piekarnika nalezy
1A o .
nastawi¢ na 190°C. . B ) fra%lgl?;?(ie 2-3-4 | 170-190 | 35-45
S Funkcja podwéjnego N
@l grillowania i 2 Ciasto 2-3-4 | 170-190 | 30-40
wentylatora: Wigcza ® .
L@, sie termostat i zapalaja _g Ciasteczka 2-3-4 | 170-190 | 30-40
sie lampki g Potrawka 2 175-200 | 40-50
ostrzegawcze © Kurczak 2-3-4 | 200 | 45-60
piekarnika oraz :
zaczyna dziata¢ grill, gérne elementy fracrz:gjgl)(ie 2.3-4 | 170-190 | 25-35
grzejne oraz wentylator. Funkcja ta stuzy do o
izybslzlego grillgwgnia .grlijbsz.ych potra\r/]v i 2 Ciasto 2-3-4 | 150-170 | 25-35
o grillowania dan o wigkszej powierzchni. g :
Uruchamiajg sie oba elementy grzejne, g| Clasteczka | 2-3-4 | 150170 | 25-35
gorny i grilla, wraz z wentylatorem, aby 2 Potrawka 2 175-200 | 40-50
zapewni¢ rownomierne pieczenie. Uzywa . —
sie gérnych pétek piekarnika. Posmarowaé Kurczak 2-3-4 ] 200 | 45760
lekko olejem siatke druciang, aby zapobiec . Clastzly(. 2.3-4 | 170-190 | 35-45
przywieraniu grillowanych positkow do rancuskie
siatki, i umiescic potrawe na srodku grilla. § Ciasto 2.3-4 | 150-170 | 30-40
Nalezy zawsze ustawiac tacke pod 2 :
spodem, aby zbieraé krople kapigcego oleju Ciasteczka | 2-3-4 | 150-170 | 25-35
lub tluszczu. Zaleca sie wstepne Potrawka 2 175-200 | 40-50
odgrzanie piekarnika przez mniej wiecej
El)O n%inut P P | wigce) o | Klopsiki z grilla 5 200 10-15
§|  Kurczak . 190 | 50-60
Ostrzezenie: Przy grillowaniu 2
drzwiczki piekarnika muszg byé 5 Zrazy 4-5 200 | 15-25
zamkniete, a temperature piekarnika Befsztyk 5 200 15-25
5 e ° T . rya . .
nalezy nastawic¢ na 190°C. * Jesli jest taka mozliwosé, nalezy piec na

roznie do kurczaka.

Uzywanie cyfrowego dotykowego
programatora czasowego

Jaec o

g - B |

—_ Mode +
s}

2
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Opis funkcji

A Gotowanie automatyczne

]

Wy
7
Q

Gotowanie reczne

Blokada klawiszy

Minutnik

Mode Funkcja trybu

Zmniejszenie wartosci
programatora czasowego

+ Zwigkszenie wartosci
programatora czasowego

Wyswietlacz programatora
czasowego

Ustawianie czasu

Przed rozpoczeciem uzywania piekarnika
nalezy ustawi¢ czas. Po podtgczeniu
zasilania symbol ,A” i,00:00” lub ,12:00”
zaczng migac na wyswietlaczu.

1. Nacisng¢ przez

2 sekundy ,MODE”
(TRYB), aby wytagczy¢
blokade klawiszy;
kropka na srodku
ekranu zacznie migac.

2. Ustawi¢ godzine,
gdy kropka miga,
korzystajgc z klawiszy
)

” ”

3. Po kilku sekundach
kropka przestanie
migac i pozostanie
podswietlona.

Blokada klawiszy

Blokada klawiszy wigczy sie
automatycznie, jezeli programator czasowy
nie bedzie uzywany przez 7 sekund. Pojawi
sie symbol /" i pozostanie pod$wietlony.
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Aby odblokowaé przyciski programatora
czasowego, halezy nacisngc i przytrzymac
przez 2 sekundy przycisk ,MODE” (TRYB).
Nastepnie mozna wykona¢ zgdang
czynnosé.

Nastawianie czasu ostrzegawczego
sygnatu dzwiekowego

Czas, po ktérym ma sie odezwac
dzwiekowy sygnat ostrzegawczy, mozna
ustawi¢ dowolnie w przedziale od godziny
00:00” do ,23:59”. Nastawianie czasu, po
ktérym emitowany jest dzwiekowy sygnat
ostrzegawczy, stuzy wytgcznie do celow
ostrzegawczych. Funkcja ta

nie uruchamia piekarnika.

1. Nacisng¢ ,MODE”
(TRYB). Symbol , Q"
zacznie migac i
zostanie wyswietlone
,000”.

2. Wybrac¢ zgdany
przedziat czasowy za
pomocg klawiszy ,+” i
.= przy migajacym , 4.

3. Symbol , 4" zostanie
podswietlony, czas
zostanie zapisany, a
sygnat ostrzegawczy
ustawiony.

Gdy regulator czasowy osiggnie zero,
wyemitowany zostanie sygnat dzwickowy, a
symbol 4" zacznie migaé na wyswietlaczu.
Nacisniecie dowolnego przycisku wytgcza
ostrzegawczy sygnat dzwiekowy. Po
nacis$nieciu ,MODE” (TRYB) przez 2
sekundy pojawi sie symbol 4" i zostanie
wyswietlony zegar.

Poétautomatyczne nastawianie czasu
(czas trwania gotowania)

Ta funkcja umozliwia gotowanie przez
okreslony czas. Mozna ustawi¢ czas
trwania w zakresie od 0 do 10 godzin.
Przygotowaé potrawe do gotowania i
wiozy¢ do piekarnika.

1. Wybra¢ zgdang funkcje pieczenia i
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temperature za pomocg pokretet panelu
sterowania.

2. Nacisng¢ ,MODE”
(TRYB), az na
wyswietlaczu pojawi
sie symbol ,dur”.
Symbol ,A” bedzie
migac.

3. Wybrac¢ zgdany czas
L, gotowania za pomocg
klawiszy ,+" i ,-".

—
U]
[
)

|
=<
3@ 9
)
-

\

4. Aktualny czas
ponownie pojawi sie
na ekranie, a symbole
LA i W pozostang
podswietlone.

>
—
U
—
]

(X
Doz

——
™
—

Q
®
+

¥ 9

Gdy regulator czasowy osiggnie zero,
piekarnik wytagczy sie i wyemitowany
zostanie sygnat dzwiekowy. Symbole ,A”
beda migac. Przekreci¢ oba pokretta panelu
sterowania do potozenia ,0” i nacisng¢
dowolny klawisz na regulatorze czasowym,
aby wylgczy¢ alarm dzwiekowy. Nacisngé
,MODE” (TRYB) przez 2 sekundy, symbol
»A” zniknie, a regulator czasowy powrdéci do
sterowania recznego.

Regulacja dzwieku

Aby dostosowaé gtosnos¢ dzwiekowego
sygnatu ostrzegawczego podczas
wyswietlania czasu dnia, nacisng¢ klawisze
.+ 1 ,=", akropka na srodku ekranu zacznie
miga¢. Nacisng¢ ,MODE” (TRYB), aby
wyswietli¢ aktualny sygnat dzwigkowy.
Kazde nacisniecie przycisku ,-” spowoduje
zmiane natezenia dzwigku. Istniejg trzy
rézne rodzaje sygnatéw dzwiekowych.
Nalezy wybra¢ zgdany sygnat dzwigkowy

i nie naciska¢ zadnych innych przyciskéw.
Po chwili wybrany sygnat zostanie
zapisany.

4.4 AKCESORIA

Ruszt EasyFix

Przed pierwszym uzyciem wyposazenie
nalezy starannie oczysci¢ za pomocag
miekkiej czystej sciereczki namoczonej
cieptg wodg z dodatkiem detergentu.
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*  Umies¢ wyposazenie w prawidtowym
potozeniu w piekarniku.

» Nalezy pozostawi¢ przynajmniej 1 cm
wolnej przestrzeni miedzy ostong
wentylatora i wyposazeniem.

* Podczas wyjmowania naczyn i/lub
wyposazenia z piekarnika nalezy
zachowaé szczegodlng ostroznoseé.
Gorace naczynia lub wyposazenie moze
spowodowac poparzenia.

* Wyposazenie moze odksztatci¢ sie
pod wptywem ciepta. Po wystygnieciu
odzyskuje swoj oryginalny wyglad
i wydajnosé.

* Tace i ruszty mozna ustawi¢ na
dowolnym poziomie od 1 do 5.

* Prowadnice teleskopowe mozna
ustawi¢ na poziomie T1, T2, 3, 4, 5.

* Poziom 3 jest zalecany do gotowania na
jednym poziomie.

* Poziom T2 jest zalecany do gotowania
na jednym poziomie przy wykorzystaniu
prowadnic teleskopowych.

*  Wspornik rozna nalezy ustawi¢ na
poziomie 3.

* Poziom T2 stuzy do ustawienia
wspornika rozna z prowadnicami
teleskopowymi.

**** \Wyposazenie moze sie réznic¢

w zaleznosci od zakupionego modelu.

Tacka plytka

Tacka ptytka najlepiej sprawdza sie do

pieczenia ciastek.

Potozy¢ tacke na dowolnym stelazu,

wcisng¢ do konca i upewni¢ sie, ze jest

prawidtowo umieszczona.

22



-

Ruszt wyposazony w wysuwane do
potowy prowadnice teleskopowe Easyfix
Prowadnica teleskopowa wysuwa sie

do potowy, zapewniajgc tatwy dostep do
potraw.

Prowadnice teleskopowe

Przed pierwszym uzyciem wyposazenie
nalezy starannie oczysci¢ za pomoca
miekkiej czystej Sciereczki namoczonej
cieptg wodg z dodatkiem detergentu.

* Na kazdej prowadnicy teleskopowej
znajdujg sie elementy mocujgce,
umozliwiajgce wyjecie prowadnic

w celu oczyszczenia i ponowne ich
zamontowanie.

» Zdemontuj szyne boczng. Patrz sekcja
,Wyjmowanie potki drucianej”.

» Zawie$ gorne elementy mocujace
prowadnicy teleskopowej na poziomie
drucianej pétki i jednoczesnie dociskaj
dolne elementy mocujgce, dopoki
elementy mocujgce nie zostang
zamontowane z boku na poziomie polki
drucianej.

* Aby zdemontowac, przytrzymaj
przednig powierzchnig prowadnicy i
przeprowadz powyzsze czynnosci w
odwrotnej kolejnosci.

Siatka druciana

Siatka druciana jest gtéwnie uzywana do
grillowania lub przetwarzania zywnosci
w pojemnikach przystosowanych do
piekarnika.

OSTRZEZENIE

Wiozy¢ prawidtowo siatke do
odpowiedniego stelaza we wnece
piekarnika i przesungc jg do konca.

5. CZYSZCZENIE |
KONSERWACJA
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5.1 czYSzZCZENIE

OSTRZEZENIE: Przed czyszczeniem

urzadzenia nalezy je wytaczyc i

pozostawi¢ do ostygniecia.
Instrukcje ogodine

*  Przed uzyciem srodkéw czyszczgcych
do czyszczenia kuchenki nalezy
sprawdzi¢, czy sg odpowiednie i
zalecane przez producenta.

» Uzywac kremowych lub ptynnych
srodkéw czyszczacych, ktore nie
zawierajg czastek. Nie uzywac zracych
(powodujgcych korozje) kremow,
szorstkich proszkéw czyszczgcych,
grubej weiny stalowej ani twardych
narzedzi, poniewaz mogg one uszkodzi¢
powierzchnie kuchenki.

Nie uzywac srodkéw czyszczgcych,

ktore zawierajg czastki, poniewaz

moga one zarysowac szklane,
emaliowane i/lub pomalowane czesci
urzadzenia.

* W przypadku wycieku jakiejkolwiek
cieczy natychmiast wyczyscic¢
urzgdzenie, aby nie uszkodzi¢ jego
Czesci.

Do czyszczenia jakichkolwiek czesci
kuchenki nie uzywac urzgdzen
czyszczacych za pomocg pary.

Czyszczenie wnetrza piekarnika

« Emaliowane wnetrze piekarnika czysci
sie najlepiej, gdy piekarnik jest ciepty.

* Po kazdym uzyciu wytrze¢ piekarnik
miekka Sciereczkg nasgczong wodg z
mydtem. Nastepnie ponownie przetrze¢
go wilgotng Sciereczka i osuszy¢.

* W celu catkowitego wyczyszczenia
piekarnika moze by¢ konieczne
zastosowanie ptynnego srodka
czyszczacego.

Czyszczenie szkla ceramicznego

Na ptycie ze szkta ceramicznego mozna
stawiac ciezkie garnki i naczynia, jednak
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szkto moze pekac po uderzeniu ostrym
przedmiotem.

OSTRZEZENIE: Ceramiczna ptyta

grzejna — jezeli powierzchnia jest

peknieta, wytgczy¢ kuchenke, aby
unikng¢ zagrozenia porazeniem prgdem
elektrycznym, i wezwacé serwisanta.

* Do czyszczenia szkta
witroceramicznego nalezy stosowac
Srodki o konsystencji kremu lub w
ptynie. Nastepnie sptukac i osuszy¢ je
doktadnie suchg szmatka.

Nie stosowac¢ srodkéw

przeznaczonych do czyszczenia stali,

poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenie szkfa.

* Jezeli w podstawie lub powtoce
naczynia uzyto substancji o niskiej
temperaturze topnienia, moze
zosta¢ uszkodzona ptyta szklano-
ceramiczna. Jezeli plastik, folia
aluminiowa, cukier lub stodzona
zywno$¢ spadnie na gorgca ptyte
szklano-ceramiczng, nalezy zeskrobac
ja z gorgcej powierzchni najszybciej i
najbezpieczniej jak to mozliwe. Jezeli te
substancje sie stopia, mogg uszkodzic¢
ptyte szklano-ceramiczng. Podczas
gotowania mocno stodzonych potraw,
takich jak dzem, w miare mozliwosci
nalezy wczeséniej nanie$¢ warstwe
odpowiedniego srodka ochronnego.

» Usuwac kurz z powierzchni ptyty mokrg
Sciereczka.

« Jakiekolwiek zmiany koloru szkta
ceramicznego nie wptywajg na strukture
ani trwatos¢ szkta, a takze nie sg
spowodowane zmiang wiasciwosci
materiatu.

Do zmian koloru szkfa ceramicznego moze
dojs¢ z wielu powoddw:

1. Pozostawienie resztek rozlanej potrawy
na powierzchni piyty.

2. Stosowanie niewtasciwych naczyn na
ptycie powoduje uszkodzenia powierzchni
piyty.

3. Stosowanie nieprawidtowych srodkow
czyszczacych.

Czyszczenie czgsci szklanych

» Nalezy regularnie czysci¢ szklane
czesci urzgdzenia.
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* Do czyszczenia wewnetrznych i
zewnetrznych czesci szklanych uzywaé
srodka do szkta. Nastepnie sptukac i
osuszy¢ je doktadnie suchg szmatka.

Czyszczenie czgsci emaliowanych

* Nalezy regularnie czysci¢ emaliowane
czesci urzgdzenia.

*  Wytrze¢ czesci emaliowane miekkg
Sciereczkg nasgczong wodg z mydtem.
Nastepnie ponownie przetrzec¢ je
wilgotng $ciereczkg i osuszyc.
Emaliowanych czesci nie nalezy
czyscic, jesli nie zdazyly jeszcze
ostygnac po gotowaniu.

Nie nalezy pozostawia¢ na dtuzszy

czas octu, kawy, mleka, wody, soli,

soku z cytryny lub pomidorowego na
powierzchni emaliowane;.

Czyszczenie czesci ze stali nierdzewnej

(jesli dotyczy)

* Nalezy regularnie czysci¢ czesci
urzadzenia wykonane ze stali
nierdzewne;.

*  Wytrze¢ czesci ze stali nierdzewnej
miekkg $ciereczkg nasgczong samg
wodg. Nastepnie osuszy¢ je doktadnie
suchg szmatka.

Czesci ze stali nierdzewnej nie nalezy
czyscic, jesli nie zdazyly jeszcze
ostygnac¢ po gotowaniu.

Nie nalezy pozostawiac na dtuzszy

czas octu, kawy, mleka, wody, soli,

soku z cytryny lub pomidorowego na
czesciach ze stali nierdzewne;.

Czyszczenie powierzchni malowanych

(jezeli dostepne)

* Plamy z pomidoréw, koncentratu
pomidorowego, keczupu, cytryny,
pochodnych oleju, mleka, stodkiej
zywnosci, stodkich napojow i kawy
nalezy natychmiast wyczyscic Scierkg
zmoczong W cieptej wodzie. Jezeli
plamy te nie zostang wyczyszczone i
wyschng na powierzchniach, NIE nalezy
ich Scierac twardymi przedmiotami
(spiczaste przedmioty, stalowe i
plastikowe druciaki, uszkadzajgca
powierzchnie ggbka do mycia
naczyn) lub srodkami czyszczgcymi
zawierajgcymi wysokoprocentowy
alkohol, odplamiaczami,
odttuszczaczami, chemikaliami o
dziataniu Scierajgcym powierzchnie. W
przeciwnym razie na powierzchniach

malowanych proszkowo moze pojawi¢
sie korozja lub plamy. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za wszelkie
uszkodzenia spowodowane uzyciem
niewtasciwych produktéw czyszczgcych
lub powstate w skutek nieprawidtowego
czyszczenia.

Wyjmowanie wewnetrznych szyb

Przed czyszczeniem szyby drzwiczek
piekarnika nalezy jg wyja¢ w sposéb
przedstawiony ponizej.

1. Przesuna¢ szybe w kierunku B i zwolni¢
ja z klamry mocujacej (x). Wyciagnac¢
szybe, pociggajgc w strone A.

Aby wymieni¢ wewnetrzng szybe:

2. Przesungc¢ szybe w strone klamry
mocujgcej oraz pod nig (y) w kierunku B.

J
3. Umiesci¢ szybe pod klamrg mocujaca (x)
w kierunku C.

Jesli drzwiczki piekarnika maja

potrojng szybe, trzecia warstwa szkta

moze by¢ zdjeta w ten sam sposoéb, co
druga.

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika

Przed czyszczeniem szyby drzwiczek
piekarnika zdjg¢ drzwiczki piekarnika w
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sposob przedstawiony ponizej.
1. Otworzy¢ drzwiczki piekarnika.

-

2. Otworzy¢ zatrzask (a) (za pomoca
Srubokretu) do konca.

=

3. Zamkna¢ drzwiczki prawie do konhca i
zdjg¢ je, pociagajac do siebie.

-

Wyjmowanie potki drucianej

Aby usungc stelaz druciany, nalezy za
niego pociagngc, jak pokazano na rysunku.
Po uwolnieniu z uchwytu (a) podniesc¢ go.

Ve

5.2 KONSERWACJA
OSTRZEZENIE: Konserwacja
urzgdzenia powinna by¢ wykonywana
tylko przez autoryzowanego
serwisanta lub wykwalifikowanego technika.
Zmiana lampki piekarnika
OSTRZEZENIE: Przed czyszczeniem
urzadzenia nalezy je wytgczyc i
pozostawi¢ do ostygniecia.
+ Zdemontowac szklang soczewke, a
nastepnie zdjg¢ zarowke.
» Zalozy¢ nowa zaréwke (odporng na
temperatury do 300°C) w miejsce
usunietej (230 V, 15-25 W, typ E14).

* Po wymianie szklanej soczewki
piekarnik jest gotowy do uzycia.

* Produkt zawiera zrédto Swiatta o klasie
efektywnosci energetycznej G.

» Uzytkownik korncowy nie moze wymienic
zrodfa $wiatta. Potrzebny jest serwis
posprzedazny.

» Dotgczone zrodio Swiatta nie jest
przeznaczone do innych zastosowan.

|

NN
e’

i

Wymienne zrédto swiatta przez
profesjonaliste

Lampka jest specjalnie

zaprojektowana do zastosowania w

kuchennych urzgdzeniach
gospodarstwa domowego. Nie nadaje sie
do oswietlania pomieszczen domowych.
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6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW | TRANSPORT

6.1 ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jezeli po sprawdzeniu tych podstawowych rozwigzan problem z urzadzeniem nadal
wystepuje, nalezy sie skontaktowaé z autoryzowanym serwisantem lub wykwalifikowanym

technikiem.

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Wyswietlacz na karcie sterujgcej

ptyty kuchennej jest czarny. Nie

mozna wigczy¢ ptyty grzejnej lub
pola grzejnego.

Brak zasilania.

Sprawdzi¢ bezpiecznik odpowiedni
do danego urzgdzenia.
Sprawdzi¢, czy nie ma przerwy w
zasilaniu, prébujac wtgczy¢ inne
urzadzenia elektroniczne.

Ptyta kuchenna wytacza sie podczas
pracy, a na kazdym wyswietlaczu
miga litera ,F”.

Elementy sterujace sg wilgotne lub
opiera sie na nich jaki$ przedmiot.

Osuszy¢ elementy sterujgce lub
usuna¢ przedmiot.

Ptyta kuchenna wytacza sie podczas
pracy.

Jedno z pdl grzejnych byto zbyt
diugo wigczone.

Mozesz uzy¢ danego pola
grzejnego po jego ponownym
wigczeniu.

Elementy sterujace ptyty kuchennej
nie dziatajg i pali sie dioda LED
blokady przed dzie¢mi.

Blokada przed dzie¢mi jest
aktywna.

Wytaczy¢ blokade przed dzie¢mi.

Podczas gotowania rondle emitujg
hatas lub ptyta kuchenna klika w
trakcie gotowania.

Jest to normalne zjawisko przy
uzywaniu garnkéw przeznaczonych
do ptyt indukcyjnych. Wynika ono
z przekazywania energii z ptyty do
garnkow.

Jest to przyktad normalnego
dziatania. To zjawisko nie oznacza
zagrozenia dla ptyty kuchennej ani

dla garnkéw.

Na wyswietlaczu jednego z pol
grzejnych wyswietla si¢ symbol ,U”.

W polu grzejnym nie ma garnka lub
garnek nie stoi stabilnie.

Nalezy uzy¢ odpowiedniego garnka.

Poziom mocy 9 lub ,P” jest
redukowany automatycznie. Po
wybraniu poziomu mocy ,P” lub

9 réwnoczes$nie dla dwoch pdl
grzejnych znajdujacych sie po tej
samej stronie.

Osiggnieto maksymalny poziom
mocy w przypadku tych dwoch stref

Dziatanie obu stref z poziomem
mocy ,P” lub 9 spowodowatoby
przekroczenie dopuszczalnego
maksymalnego poziomu mocy dla
dwoch stref.

Piekarnik sie nie wiacza.

Zasilanie jest wylaczone.

Upewnic¢ sie, ze zasilanie jest

doprowadzane. Upewnic¢ sie

réwniez, ze inne urzadzenia
kuchenne dziataja.

Brak ciepta lub piekarnik sie nie
nagrzewa.

Temperatura piekarnika nie zostata
poprawnie ustawiona.

Drzwiczki piekarnika pozostaty
otwarte.

Upewni¢ sie, ze gatka sterujgca
temperaturg piekarnika jest
ustawiona poprawnie.

Piekarnik piecze nieréwnomiernie.

Potki piekarnika sg nieprawidtowo
rozmieszczone.

Upewnic¢ sie, ze stosowane
sg zalecane temperatury oraz
rozmieszczenie potek.

Nie otwiera¢ czesto drzwiczek,
chyba ze pieczone sg potrawy, ktére
nalezy obrdci¢. Czeste otwieranie
drzwiczek powoduje obnizenie
temperatury wewnetrznej, co
moze wpltywac na koncowy efekt
pieczenia.

Lampka piekarnika (jesli jest) nie
dziata.

Lampka jest uszkodzona.

Zasilanie elektryczne jest odtgczone
lub wytgczone.

Wymieni¢ lampke zgodnie z
instrukcjami.
Upewnic¢ sie, ze zasilanie
elektryczne jest podigczone do
gniazdka sieciowego.
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Nie mozna odpowiednio nacisng¢

przyciskow regulatora czasowego.

Miedzy przyciskami regulatora
czasowego znajduja sie ciata obce.

Model dotykowy: panel sterowania
jest wilgotny.

Ustawiona jest funkcja blokady.

Usungc¢ ciata obce i sprébowac
ponownie.

Usuna¢ wilgo¢ i sprobowaé
ponownie.
Sprawdzi¢, czy ustawiona jest
funkcja blokady.

Wentylator piekarnika (jesli jest)
dziata gtos$no.

Potki piekarnika drgaja.

Upewni¢ sie, ze piekarnik stoi
poziomo.
Upewni¢ sie, ze poiki i osprzet do
pieczenia nie drgajg ani nie stykajg
sie z tylnym panelem piekarnika.

6.2 TRANSPORT

Jesli zachodzi potrzeba przetransportowania urzgdzenia, nalezy uzy¢ oryginalnego
opakowania w celu przeniesienia go. Nalezy przestrzega¢ oznaczen transportowych
znajdujgcych sie na opakowaniu. Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia produktu w trakcie
transportu, nalezy zabezpieczy¢ tasma wszystkie poszczegdlne czesci.

Jesli oryginalne opakowanie jest niedostepne, nalezy przygotowac pudto do opakowania
na czas transportu, tak aby zabezpieczy¢ urzadzenie, a zwtaszcza jego powierzchnie
zewnetrzne, przed zagrozeniami zewnetrznymi.
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Bu uriinii sectiginiz igin tesekkiir ederiz.

Bu Kullanim Kilavuzu, cihazinizin kullaniimasi ve bakimlarinin yapilmasi hakkinda énemli
bilgiler icermektedir.

Litfen bu Kullanim Kilavuzunu cihazinizi kullanmadan dnce okuyun ve ileride bagvurmak
icin saklayin.

Simge Tir Anlami
A UYARI Ciddi yaralanma veya 6lim tehlikesi
A ELEKTRIK GARPMASI RiSKi Tehlikeli gerilim riski
A YANGIN UYARI:Yangin riski / Alevlenebilir malzeme
A DIKKAT Yaralanma veya esyalara zarar gelme riski
@ ONEMLI / NOT Sistemi dlizgiin bicimde galistirma
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1. GUVENLIK AGIKLAMALARI

» Cihazi kullanmadan dnce butlun acgiklamalari
okuyunuz ve gerektiginde basvurmak uzere uygun
bir yerde saklayiniz.

* Bu kilavuz birden ¢cok model i¢in hazirlandigindan,
cihaziniz burada agiklanan bazi 6zelliklere sahip
olmayabilir. Bu nedenle, kullanim kilavuzunu
okurken sekillere 6zellikle dikkat etmeniz oldukga
onemlidir.

1.1. GENEL GUVENLIK UYARILARI

» Cihazin guvenli sekilde kullanimi konusunda
gozetim veya acik talimat almalari ve kullanimla
iliskili tehlikeleri anlamalari durumunda bu cihaz,

8 yas ve uzeri cocuklar ve fiziksel, gorsel veya

akli kapasitelerinde engeller olan ya da gerekli
deneyime ve bilgiye sahip olmayan kisiler

tarafindan kullanilabilir. Cocuklar bu cihazla
oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi, gbzetim
altinda olmadiklari surece ¢ocuklar tarafindan
yapilmamalhdir.

UYARI: Bu cihaz ve erisilebilir pargalari, kullanim
sirasinda isinir. Isinan bilesenlere dokunmamaya
dikkat edilmelidir. Strekli olarak gozetim altinda
tutulduklari durumlar disinda 8 yasindan kuguk
cocuklari cihazdan uzak tutunuz.

/5 A\ UYARI: Ocak izerinde yagda kizartma
yaparken cihazin bagindan ayrilmak tehlikeli olabilir ve
yangina yol acabilir. Bu tur bir yangini ASLA suyla
sondurmeye calismayiniz, bunun yerine cihazi kapali
konuma getirip alevi bir kapak ya da yangin
battaniyesi ile kapatiniz.

/\ DIKKAT: Pisirme iglemi gozetim altinda
yapilmalidir. Kisa sureli pisirme iglemleri surekli
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gOzetim altinda yapilmalidir.

/A UYARI: Yangin tehlikesi: Pigirme yuzeyleri
uzerinde herhangi bir egya bulundurmayiniz.

/\A UYARI: Yuzeyde catlama olursa, olasi elektrik
carpmalarini onlemek icin cihazi kapatiniz.

- Indiksiyonlu ocaklarda, bigak, catal, kasik ve kapak
gibi metalik nesneler i1sinabileceginden bunlar ocak
yuzeyine konulmamalidir.

* Induksiyonlu ocaklarda, kullanimdan sonra
kontrol digmesini kullanarak ocagi kapatiniz.
Tencere algilayicisina guvenerek acik konumda
birakmayiniz.

» Ocak kapag@i bulunan modellerde, kapaga dokulen
seyleri ocagi kullanmadan once temizleyiniz ve ocak
sogumadan kapag! kapatmayiniz.

« Cihazi harici bir zamanlayici ya da ayri bir uzaktan
kumanda sistemi araciligiyla ¢alistirmayiniz.

A uYARI: Cihazin

devrilmesini onlemek igin

sabitleme ayaklari
takilmalhdir. (Detayli bilgi
igin, devrilme Onleme kiti

kurulum kilavuzuna bakiniz.)

« Kullanim sirasinda cihaz isinacaktir. Firin igcindeki
Isinan parcalara dokunmama konusunda dikkatli
olunmalidir.

« Kullanim sirasinda, tutacaklar kisa sure iginde
Isinabilir.

* Firin ylzeylerini temizlemek igin sert agindirici
temizleyiciler ya da metal kaziyicilar kullanmayiniz.
Bunlar yuzeyi gizebilir ve cam kapagin ¢atlamasina
ya da yuzeylerin hasar gérmesine neden olabilir.

« Cihazi temizlemek igin buharli temizleyiciler
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kullanmayiniz.
UYARI: Elektrik carpma olasiligini onlemek igin,

lambayi degistirmeden once cihazin kapali
oldugundan emin olunuz.

/\ DIKKAT: Pisirme veya izgara yapma sirasinda
erigilebilir parcalar sicak olabilir. Kullanim sirasinda
klcuk cocuklari cihazdan uzak tutunuz.

Cihaziniz yarurlukteki tum bolgesel ve uluslararasi
standart ve yonetmeliklere uygun bigimde
uretilmistir.

Bakim ve onarim iglemleri sadece yetkili servis
teknisyenleri tarafindan yapiimalidir. Yetkili olmayan
teknisyenler tarafindan yapilan montaj ve onarim
islemleri tehlikeli olabilir. Cihazin teknik 6zelliklerinde
higbir sekilde degisiklik yapmayiniz. Uygun olmayan
ocak korumalari, kazalara neden olabilir.

Cihazin baglantilarini yapmadan once, cihazin
Ozelliklerinin bolgesel dagitim kosullari (gazin yapisi
ve gaz basincli veya elektrik voltaji ve frekansi) ile
uyumlu oldugundan emin olunuz. Bu cihazin teknik
ozellikleri, etiketinde belirtiimistir.

ADIKKAT: Bu cihaz, sadece yemek pisirme igin
tasarlanmistir ve yalnizca i¢ mekanlarda ev tipi
kullanima uygundur. Ev disi kullanim, ticari ortamlarda
kullanim veya bir odayi 1sitmak icin kullanim gibi diger
amag ve uygulama alanlari igin uygun degildir.

Firin kapagdi tutacaklarini cihazi kaldirmak veya
tasimak icin kullanmayiniz.

Guvenliginizi saglamak icin gerekli tim tedbirler
alinmistir. Cam kirilabileceginden temizlik
sirasinda dikkatli olunmalidir. Aksesuarlarin cama
carpmamasina dikkat ediniz.

Montaj sirasinda elektrik kablosunun
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sikismadigindan veya hasar gormediginden emin
olunuz. Elektrik kablosu hasar gormusse, bir tehlike
yaratmamasi agisindan kablonun imalatgisi, servis
acentesi veya benzeri nitelikli kisiler tarafindan
degistirilmesi gerekir.

Cocuklarin, firin agik durumdayken kapaga
tirmanmasina veya kapagin Uzerine oturmasina izin
vermeyiniz.

Latfen gocuklarinizi ve evcil hayvanlarinizi
cihazinizin yanina yaklastirmayiniz.

IndUksiyonlu ocagi kullanirken manyetik alan
hassasiyeti bulunan nesneleri (kredi kartlari, banka
kartlari, saatler vb. dgeler) ocaktan uzak tutun.
Kalp pili tagiyan kigilerin ocagi kullanmadan 6nce
kardiyologa danigmalari siddetle tavsiye edilir.

1.2. MONTAJ UYARILARI

Montaji tamamlanincaya kadar cihazi
calistirmayiniz.

Cihazin montaji mutlaka yetkili bir teknisyen
tarafindan yapiimalidir. Hatali yerlesim ve yetkili
olmayan kisiler tarafindan yapilan montaj nedeniyle
ortaya cikabilecek hasarlardan Uretici sorumlu
degildir.

Ambalaji actiktan sonra, cihazin nakliye sirasinda
hasar almis olup olmadigini kontrol ediniz. Hasar
varsa, cihazi kullanmayiniz ve hemen yetkili bir
servis acentesi ile iletisime geciniz. Ambalaj igin
kullanilan malzemeler (naylon, zimba teli, strafor
vb.) cocuklar igin zararli olabileceginden bunlarin
hemen toplanmasi ve ortadan kaldiriimasi gerekir.

Cihazi atmosferin etkilerinden koruyunuz. Glnese,
yagmura, kara, toza veya asiri rutubete maruz
birakmayiniz.
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Cihazin etrafindaki malzemelerin (6rn. dolaplarin)
en az 100°C sicakliga dayanikli olmasi gerekir.

Asirl iIsinma olmamasi i¢in, cihazi dekoratif kapilarin
arkasina yerlestirmeyin.

1.3. KULLANIM SIRASINDA

* Firiniilk kez kullandiginizda hafif bir koku
fark edebilirsiniz. Bu son derece normaldir ve
Isitict elemanlarinin Gzerinde bulunan yalitim
malzemeleri nedeniyle olugsmaktadir. Firini ilk
kez kullanmadan once, i¢i bos olarak 45 dakika
sureyle maksimum sicaklik ayarinda galistirmanizi
tavsiye ederiz. Urliniin montajinin yapildigi yerin iyi
havalandirildigindan emin olunuz.

« Pigirme sirasinda veya sonrasinda firin kapagini
acarken dikkatli olunuz. Firindan ¢ikan sicak buhar,
yaniklara neden olabilir.

» Cihaz calisir durumdayken, kolay tutusan veya
yanicl malzemeleri cihazin i¢ine veya yakinlarina
koymayiniz.

* Firina yiyecek koyarken veya yiyecekleri firindan
cikarirken her zaman firin eldiveni kullaniniz.

* Firin higbir kosulda aliminyum folyo ile
kaplanmamalidir. Aksi takdirde asiri Isinma
meydana gelebilir.

» Pisirme sirasinda kaplari veya tepsileri dogrudan
firin tabanina yerlestirmeyin. Taban cok isinacagi
igin urln zarar gorebilir.

Kati ve sivi yaglarla pigirme islemi yaparken
ocagin bagindan ayrilmayiniz. Agiri 1Isinmalari
durumunda yagdlar alev alabilir. Yag nedeniyle olusan
alevlerin Uzerine asla su dokmeyiniz, bunun yerine
ocag! kapali duruma getirip tencerenin Uzerini
kapagiyla veya bir yangin battaniyesiyle kapatiniz.
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* Tencereleri her zaman pigirme bolgesinin ortasina
yerlestiriniz ve kulplarini, ¢carpilip devrilmesini
onleyecek guvenli bir konuma geviriniz.

* Urlndn uzun bir sure kullaniimayacak olmasi
durumunda ana salteri kapatiniz. Gaz yakitli
cihazlarin kullanimda olmadigi zamanlarda gaz
vanasini kapatiniz.

« Kullanimda olmadigi zamanlarda cihazin kontrol
dugmelerini her zaman “0” (kapall) konumuna
getiriniz.

» Tepsiler, firindan disari dogru ¢ekildiginde asagi
dogru egilir. Tepsiyi firindan ¢ikarirken sicak
yiyecekleri dokmemeye veya dusurmemeye dikkat
ediniz.

* Acik konumdayken firin kapaginin Uzerine herhangi
bir sey koymayiniz. Aksi takdirde firinin dengesi
bozulabilir veya kapak zarar gorebilir.

+ Cekmeceye agir veya kolay tutusan maddeler (orn.
naylon, poset, kagit, bez vb.) koymayiniz. Bunlara,
lastik aksesuarlari bulunan pisirme malzemeleri de
(6rn. tutacaklar) dahildir.

DIKKAT: Cihaz kullanimdayken saklama
bolmesinin i¢ yuzeyi i1sinabilir. I¢ ylzeye dokunmaktan
kacininiz.

+ Cihaza veya tutacaklarina havlu, bulasik bezi veya
temizlik bezi asmayiniz.

1.4. TEMIZLIK VE BAKIM SIRASINDA

* Herhangi bir temizlik veya bakim iglemi yapmadan
once cihazin elektrik baglantisinin kesildiginden
emin olunuz.

« Kontrol panelini temizlemek igin kontrol dugmelerini
sokmeyiniz.
« Cihazin verimli ve emniyetli kalmasi i¢in her zaman
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orijinal yedek parcalar kullanmanizi ve gerektiginde
yetkili servis acentelerimizi aramanizi tavsiye ederiz.

CE Uygunluk Beyani

UrUnlerimizin, ilgili Avrupa Direktiflerini,
Kararlarini, Yonetmeliklerini ve belirtilen
standartlarda listelenmis olan gereklilikleri
kargiladigini beyan ederiz.

Bu cihaz yalnizca ev ortaminda pisirme igin
tasarlanmistir. Farkli amaclarla kullanimi (6rnegin, oda
Isitma) uygun degildir ve tehlikeli olabilir.

Bu kullanim agiklamalari birden ¢ok model igin
gecerlidir. Bu agiklamalar ile kendi Grin modeliniz
arasinda farkliliklar gorebilirsiniz.

Eski makinenizin bertaraf edilmesi

Bu cihaz WEEE direktifine uygundur. Urinin
veya ambalajinin Ustunde yer alan ve Uzerinde
_ carpli olan tekerlekli kutu sembolu, cihazin
mmmm |diJer evsel atiklarla atiimamasi ve ayri olarak
toplanmasi gerektigi anlamina gelir. Bu cihazi
yerel atik iade ve toplama sisteminizde Ucretsiz olarak
bertaraf edebilirsiniz. Adresi sorumlu kent
belediyenizden veya yerel yonetiminizden
ogrenebilirsiniz. Buna ek olarak, atik elektrikli ve
elektronik ekipmanlari (WEEE) ayni tur ve islevde yeni
bir Grun alirken bir perakende saticisina Ucretsiz
olarak iade edebilirsiniz. Yeni satin alinmis urdndn
sevk edilmesi durumunda WEEE'nin toplanma
usultyle ilgili lutfen perakendecinize bagvurun.
Bertaraf edilecek cihazdaki tum kisisel verileri silme
sorumlulugunun size ait oldugunu lutfen unutmayin.
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2. MONTAJ VE KULLANIMA
HAZIRLAMA

UYARI: Cihazin montaiji, yetkili servis

personeli veya gerekli niteliklere sahip

bir kigi tarafindan bu kilavuzda verilen
aciklamalara ve yurirlukteki bolgesel
yonetmeliklere uygun bicimde yapiimahdir.

* Hatali montaj, Ureticinin herhangi bir
sorumluluk kabul etmeyecegi ve garanti
kapsamina girmeyecek zararlara ve
hasarlara neden olabilir.

» Montajdan 6nce bolgesel sebeke
kosullarinin (elektrik voltaji ve frekansi
velveya gazin yapisi ile gaz basinci) ve
cihazin ayarlarinin uyumlu oldugundan
emin olun. Bu cihazin ayarlama
kosullari, etiketinde belirtilmistir.

* Kullanilan tlkede yururlikte olan
yasalar, hiikiimler, yonetmelikler
ve standartlara uyulmasi gereklidir
(guivenlik yonetmelikleri, yonetmeliklere
uygun bigimde geri dénlstirme vb.).

+ Urlinde sokiilebilir raf kilavuzlari (tel
raflar) varsa ve kullanim kilavuzunda
yogurt gibi tarifler yer aliyorsa,
tel raflar gikarilir ve firin belirtilen
pisirme modunda cahstirilir. Tel Rafin
cikarilmasina iligkin bilgiler TEMIZLIK
VE BAKIM bélimunde verilmistir.

2.1. MONTAJI YAPAN KISI
IGIN AGIKLAMALAR
Genel bilgiler

» Cihazin ambalaj malzemelerini ve
aksesuarlarini ¢ikardiktan sonra,
cihazin hasar gortip gérmedigini kontrol
edin. Herhangi bir hasar varsa cihazi
kullanmayin ve hemen yetkili servis
personeline veya gerekli niteliklere
sahip bir teknisyene bagvurun.

* Yakin gevrede perde, yag, bez vb. alev
alabilecek, kolay tutugsan veya yanici
malzemeler bulunmamalidir.

» Cihazin etrafindaki tezgah ve mobilyalar

100°C Uzeri sicakhklara dayanikh
malzemelerden imal edilmis olmalidir.

* Cihaz, bir bulasik makinesi, buzdolabi,

derin dondurucu, gamasir makinesi veya

camasir kurutma makinesinin dogrudan
uzerine monte edilmemelidir.

*  Kurulumunun yapildigi alanda mobilya
yuksekliginin set tUstu yuksekligini
asmamasi kosuluyla, cihaz baska
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mobilyalarin yakinina kurulabilir.

Ocagin montaji

Mutfak mobilyasinin set Ustiinden
yuksek olmasi halinde, hava dolagimi
icin mutfak mobilyasinin cihazin
kenarlarindan en az 10 cm uzakta
olmasi gerekir.

Cihazin Ust kismina bir ocak
davlumbazi veya mutfak rafi monte
edilecekse, set Ustl ocak ile mutfak rafi/
ocak davlumbazi arasindaki giivenlik
mesafesi asagida gorilebilir.

A (mm) Mutfak Rafi 420
B (mm) Ocak Davlumbazi 650/700
C (mm) Uriin Genisligi
D (mm) 50




2.2. ELEKTRIK BAGLANTISI VE GUVENLIK

UYARI: Bu cihazin elektrik baglantisi,

yetkili servis personeli veya gerekli

niteliklere sahip bir elektrikgi
tarafindan, bu kilavuzda verilen
aciklamalara ve yururlukteki bolgesel
yonetmeliklere uygun bicimde yapilmahdir.

UYARI: CIHAZIN TOPRAKLANMASI
GEREKLIDIR.

» Cihazin gig¢ kaynagina baglanmasindan
once, cihazin voltaj degerinin (cihazin
tanimlama plakasina basiimistir)
kullanilan sebeke kaynaginin
voltajina uygun oldugu ve sebekenin
elektrik kablo tesisatinin, cihazin
enerji kademesini (bu da tanimlama
plakasinda belirtilmistir) karsilayacak
diizeyde oldugu kontrol edilmelidir.

* Montaj sirasinda yahtiml kablolar
kullaniimasina litfen dikkat edin. Hatali
bir baglanti, cihaziniza zarar verebilir.
Elektrik kablosu hasar gérdigtinde ve
degistiriimesi gerektiginde, bu iglem
gerekli niteliklere sahip bir personel
tarafindan yapilmalidir.

» Adaptorler, ¢coklu prizler ve/veya uzatma
kablolari kullanmayin.

» Besleme kablosu, cihazin sicak
kisimlarindan uzak tutulmali ve
bukulmemeli ya da sikismamalidir. Aksi
takdirde kablo hasar gorebilir ve kisa
devreye yol acilabilir.

Cihaz sebekeye bir fig araciligiyla
baglanmiyorsa guvenlik gerekliliklerine
uymak igin en az 3 mm kontak araligina
sahip tim kutuplu devre kesme salteri
kullaniimalidir.

Bu cihaz ve 220-240 V~.380-415 3N~
enerji beslemesi igin tasarlanmistir.
Besleme farkliysa, yetkili bir servis
personeline veya gerekli niteliklere
sahip bir elektrikgiye bagvurunuz.

Elektrik kablosunun (H0O5VV-F) cihaza
baglanacak uzunlukta olmasi gerekir.

Cihazin montaji yapildiktan sonra
sigortall saltere kolaylikla erisim
saglanabilmelidir.

TUm baglantilar yeterince siki olmalidir.

Besleme kablosunu kablo kelepgesine
sabitleyin ve ardindan kapagi kapatin.

Terminal kutusu baglantisi, terminal
kutusunun Uzerine yerlestiriimistir.
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2.3. DEVRILMEYI ONLEME KITI

N 2 N

Vida (x1)
Devrilmeyi
Onleme Ayagi 3
(x1) (duvara
takilacaktir)

Diibel (x1)
- AN

Dokiman torbasinda devrilmeyi 6nleme Kkiti
bulunmaktadir. Asagidaki sekilde ve tabloda
gOsterilen odlgllere gore, devrilmeyi 6nleme
ayagini (1), vida (2) ve dibel (3) kullanarak
gevsek bicimde duvara takin. Devrilmeyi
onleme ayagi yuksekligini ocak tzerindeki
yuvaya hizalanacak sekilde ayarlayin ve
vidalari sikin. Devrilmeyi 6nleme ayagi
cihazin arkasinda bulunan yuvaya takilacak
sekilde, cihazi duvara dogru itin.

2.4. AYAKLARIN AYARLANMASI

Urln, ayarlanabilir dort ayak tGzerinde
durmaktadir. Emniyetli galisma icin cihazin
dengede olmasi énemlidir. Pigirme islemine
baslamadan énce cihazin seviyesinin duz
oldugundan emin olun. Cihazin yiksekligini
arttirmak i¢in ayaklari saat yoninin tersine
cevirin. Cihazin yiksekligini distrmek igin
ayaklari saat yoniinde gevirin.

Ayaklar ayarlanarak cihazin yiksekligi 30
mm arttinlabilir. Cihaz agir oldugundan

en az 2 kisinin kaldirmasi 6nerilir. Cihazi
kesinlikle surtiklemeyin.

A N
<>
Duvar L A A~ ol
Devrilmeyi I
ii:'mleme Kiti
\
sas>’ U ¢ J
A — /
Uriin Olgiileri
(Genislik X Derinlik X A (mm) | B (mm)
Yiikseklik) (cm)
60x60x90 (Cift Bolmeli Firin) 297,5 52
50x60x90 (Cift Bolmeli Firin) 247,5 52
*.90x60x85 430 107
*.60x60x90 309,5 112
*.60x60x85 309,5 64
*.50x60x90 2475 112
*.50x60x85 2475 64
*.50x50x90 2475 112
*.50x50x85 2475 64
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3. URUN OZELLIKLERI

Onemli: Uriiniin teknik ézellikleri farklilik gdsterebilir ve cihazinizin gériiniimii
asagidaki sekillerde gosterilenlerden farkli olabilir.

Bilesenlerin Listesi

f — ) Set Ustii Ocak
2. Kontrol Paneli
| 2 | 3. Finn Kapagi Tutacagi
i 4. Finin Kapagi
3 | 5. Ayarlanabilir Ayaklar
4
) = 5

Kontrol Paneli

6. Zamanlayici

7. Finin Fonksiyon Kontrol Dugmesi
8. Firin Termostat Dugmesi

9. Ocak Kontrol Digmesi
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4. URUNUN KULLANIMI

4.1. OCAK KUMANDALARI

Endiiksiyon Bolgesi

Enduksiyon bélgesi 9 konumlu bir digme
ile kontrol edilir.

Enduksiyon bdlgesi, dugmesi gerekli
ayara cevrilerek galistirilir. Her kumanda
dugmesinin yaninda, digme ile kontrol
edilen bdlgeyi belirten bir sembol bulunur.

C 0

/

Asagidaki tabloda verilen bilgiler yalnizca
referans amaclidir.

Ayarlar Kullanildigi yer

0 Isitict eleman kapali

1-3 Lezzetli 1sitma

4-5 Hafif haglama, agir 1sitma

6-7 Yeniden isitma, hizli haglama

8 Kaynatma, soteleme ve muhurleme
9 Maksimum isi

P Takviye fonksiyonu

Pigirme kaplari

* Celik, emaye celik, dokme demir ve
paslanmaz gelikten mamul kalin, diiz,
purltzsuz tabanli, iyi kaliteli pisirme
kaplari kullanin. Pisirme kaplarinin
kalitesinin ve malzemesinin pisirme
performansi Uzerinde dogrudan bir etkisi
vardir.

+ Igbiikey ya da digbiikey tabana
sahip pisirme kaplari kullanmayin.
Ferromanyetik olmayan tabana sahip
aliiminyumdan ya da paslanmaz
celikten, camdan, bakirdan, seramikten,
porselenden mamul pisirme kaplari
induksiyonlu isitma igin uygun degildir.

« Pisirme kabinin indiksiyonlu pisirmeye
uygun olup olmadigini anlamak igin
pisirme kabinin tabanina bir miknatis
degdirin. Miknatis yapisiyorsa, genelde
pisirme kabi uygun demektir. Ya da en

yuksek ayardaki bir pisirme boliminin
Uzerinde duran bir pisirme kabinin igine
biraz su koymayi deneyin. Su birka¢
saniyede i1sinmalidir.

« Bazi tavalardan bir ses geldigini
duyabilirsiniz; bunun sebebi bu
tip tavalarin tasarimidir ve ocagin
performansini ya da givenligini
etkilemez.

« Eniyi pisirme performansini elde etmek
icin, tava pisirme bolimudndn ortasina
koyulmahdir.

*  Pisirme boliminun Ustine uygun
olmayan bir tava koyulursa ya da hig
tava koyulmazsa gug¢ seviyesi
secildiginde pisirme bélumindn
ekraninda =" 'sembolii yanip séner.

2 dakika sonra pisirme bolumu otomatik
olarak kapanir.

* Pisirme bijlijrﬂpne uygun bir tava
yerlestirilirse = semboll s6ner ve
pisirme secilen gii¢ seviyesinde devam
eder.

* Enerjinin en iyi sekilde aktarilmasini
saglamak igin, pisirme kabinin tabaninin
¢api pisirme bolimuine uygun olmaldir.

*  Minumum pisirme kabi ¢api, 160
mm'lik pisirme bolumleri igin D120
mm, 210 mm'lik pisirme bolumleri
icin D140 mm ve 290 mm'lik pigirme
bélimleri icin D160 mm olmalidir.

&l
v %

Dairesel Sos Tavasi
Tabani

—IC
1><5 ~ =

L X | x|

Kiiciik Sos Tavasi Tam yerine oturmamisg
Capi sos tavasi

/

Bu cihaz diigmelere basilarak galistirilir ve
fonksiyonlari gosterimler ve sesli uyarilar ile
dogrulanir.
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Dokunmatik Kumanda Unitesi

a 2

Baslangi¢ degeri, asagida gosterildigi gibi
secilen sicaklik seviyesine baglidir.

1- Zamanlayici ayarini diistirme

2- Zamanlayici gostergesi

3- Zamanlayici bolgesi gostergesi

4- Zamanlayici segimi

5- Zamanlayici ayarini yukseltme
Enduksiyonlu pisirme bdlgelerini uygun
pisirme kaplari ile kullaniniz.

Sebeke gerilimi verildikten sonra, ocak
calismaya hazir bir sekilde bekleme
modundadir.

Ocak, pisirme seviyesi ayari igin digmeler
ve zamanlayici ayari i¢in dokunmatik
sensorler kullanilarak kontrol edilir. Her
butona basilmasinin ardindan bir ikaz sesi
duyulur.

Pisirme Bolgelerini Agma

Pisirme seviyesini 0 ile 9 arasinda
ayarlamak icin karsilik gelen dugmeyi
kullaniniz. Isitic eleman artik kullanima
hazirdir. Daha hizli kaynatma igin Takviye
fonksiyonunu aktif etmek Gzere digmeyi
2 saniye boyunca "P" konumunda tutunuz
ve ardindan istediginiz pisirme seviyesini
ayarlayiniz.

Pisirme Bolgelerini Kapatma
Dugmeyi "0" konumuna ayarlayiniz.

Pisirme bolgesi sicaksa, "0" yerine "H"
gOsterilecektir.

Artakalan Is1 Gostergesi

Artakalan is1 géstergesi, dokunulmasi
tehlikeli bir sicakliga sahip olan cam
seramik alani belirtir.

Pisirme bolgesini kapattiktan sonra, karsihk
gelen pisirme bolgesinin sicakligi givenli
bir seviyeye dusunceye kadar karglilik gelen
gOstergede "H" gosterilecektir.

Giivenlik Kapatmasi Fonksiyonu

Isitma ayari belirli bir stire boyunca
degistiriimezse pisirme bdlgesi otomatik
olarak kapatilacaktir. Pisirme bdlgesinin
Isi ayarinda yapilan degisiklik, bu slreyi
baslangi¢c degerine sifirlayacaktir.

e
1-2 6 Saat
3-4 5 Saat
5 4 Saat
6-9 1,5 Saat

Zamanlayici Fonksiyonu

Pisirme Bolgesi Zamanlayicisi (1 - 99
dakika)

Ocak acik oldugunda, her bir pisirme
boélgesi icin bagimsiz bir zamanlayici
programlanabilir.

Bir pisirme bdlgesi seciniz, ardindan
sicaklik ayarini yapiniz ve son olarak
zaman ayari butonunu (2) aktif ediniz.
Zamanlayici bir pisirme boélgesini kapatmak
icin programlanabilir. Zamanlayicinin
etrafinda ayarlanmis oldugu pisirme
bdlgesini gosteren dort adet LED
bulunmaktadir.

Son islemden 10 saniye sonra, bir sonraki
zamanlayici gostergesi goriinecektir (bir
zamanlayicinin birden fazla pisirme bdlgesi
icin ayarlanmasi durumunda).

Zamanlayicinin geri sayimi doldugunda

bir sinyal sesi duyulacak, zamanlayici
gOstergesi '00' gosterecek ve karsilik gelen
pisirme bolgesinin zamanlayici LED'i yanip
sOnecektir. Programlanan pisirme boélgesi
kapatilacak ve pisirme bdlgesi halen
sicaksa "H" goriintilenecektir.

Sinyal sesi ile zamanlayici LED'inin yanip
sonmesi 2 dakika sonra otomatik olarak
ve/veya herhangi bir butona basildiginda
duracaktir.

Sesli ikaz

Ocak calisirken, asagidaki islemler bir ikaz
sesi ile isaret edilir.

* Normal tus islemi ile birlikte kisa bir sesli
sinyal verilir.

» Daha uzun bir streyle (10 saniye) tusa
basilmasi durumunda, daha uzun ve
kesintili bir ses sinyali verilecektir.

Takviye Fonksiyonu

Bu fonksiyonu kullanmak icin bir pisirme
bolgesi seciniz ve istediginiz pisirme
seviyesini ayarlayiniz, ardindan "P"
(Takviye) butonuna basiniz.

Takviye fonksiyonu yalnizca pisirme bolgesi
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secilmis oldugunda aktif edilebilir. Takviye
fonksiyonu aktif oldugunda, karsilik gelen
gOstergede "P" gosterilir.

Takviye aktif edildiginde, maksimum gli¢
seviyesi agilabilir ve bu durumda timlesik
glc yonetimi aktif edilecektir.

Gerekli gli¢ seviyesini dislirme islemi,
karsilik gelen pisirme bdlgesi gdstergesinin
yanip sénmesi ile gosterilir. Glc
seviyesinde kesinti yapilmadan 6nce daha
fazla ayar yapilabilmesine olanak vermek
icin yanip sbnme 3 saniye boyunca aktif
olacaktir.

Hata Kodlari

Bir hata olusursa, isitici gostergelerinde bir hata kodu
gosterilecektir.

EO Uriine elektrik akimi verildiginde amper limit
ozelliginin secilmesi gerekmektedir. Aksi
takdirde EO hatasi meydana gelir. Bu 6zellik,
ayni zamanda ekran ve anakart (izerinde
de secilmelidir. Herhangi bir kartta yazilim
hatasi varsa Urin hata gosterecektir. Mlsteri
bu hataya miidahale edemez. Yetkili servis
aranmalidir.

E1 Sogutma Fani devre digi birakildi. Yetkili
servis acentesine basvurunuz.

E2 Bu hata, isitici gok i1sindiginda gordlir. Boyle
bir hata durumunda isitici sogutulmalidir.
Soguduktan sonra tekrar galistiriimalidir.

E3 Besleme gerilimi anma degerlerinden
farklidir. © Gizerine basarak ocagl kapatiniz,
tim bolgelerde "H" kayboluncaya kadar
bekleyiniz, (U Gizerine basarak ocagi aciniz
ve kullanmaya devam ediniz. Ayni hata
tekrarlanirsa, yetkili bir servis acentesine
basvurunuz.

E4 Besleme frekansi anma degerlerinden
farklidir. O {izerine basarak ocag! kapatiniz,
tim bolgelerde "H" kayboluncaya kadar
bekleyiniz, O lizerine basarak ocagi aginiz
ve kullanmaya devam ediniz. Ayni hata
tekrarlanirsa, cihazi agip kapatmak igin figini
cekiniz. U lzerine basarak ocagi aginiz
ve kullanmaya devam ediniz. Ayni hata
tekrarlanirsa, yetkili bir servis acentesine
basvurunuz.

E5 Ocagin i¢ sicakhigi gok yiiksektir, © tizerine
basarak ocag kapatiniz ve isiticilarin
sogumasini bekleyiniz.

E6 Dokunmatik kumanda ile isitici arasinda
iletisim hatasi vardir. Yetkili servis acentesine
basvurunuz.
E7 Bobin sicaklik sensoéri devre digi birakildi.

Yetkili servis acentesine basvurunuz.

E8 | Sogutucu sicaklik sensérl devre disi birakildi.
Yetkili servis acentesine basvurunuz.

EA Buyiik Bobin Satlrasyon Hatasi. Agma/
kapatma diigmesine basarak ocagi kapatin
ve ayni digmeye tekrar basarak agin.
Sonrasinda ocagi kullanmaya devam edin.
Ayni hata tekrarlarsa yetkili servis temsilcisini
arayin.

EC Voltaj Besleme Hatasi. Acma/kapatma
digmesine basarak ocagi kapatin ve ayni
digmeye tekrar basarak agin. Sonrasinda
ocagi kullanmaya devam edin. Ayni hata
tekrarlarsa yetkili servis temsilcisini arayin.

C1- Mikroislemci uyarisi. Bu uyaridan sonra

Cc8 Grunun elektrik akimini kesin ve ardindan
Uriine tekrar elektrik akimi verin. Ayni hata
tekrarlarsa yetkili servis temsilcisini arayin.

4.2. FIRIN KONTROLLERI

Firin fonksiyon kontrol diigmesi
Digmevyi, istediginiz pisirme fonksiyonuna
karsilik gelen sembole gevirin. Cesitli
fonksiyonlarin detaylari i¢in ‘Firin
Fonksiyonlarr’ bashgdina bakin.

Firin termostat diigmesi

Bir pisirme fonksiyonu segtikten sonra,
istediginiz sicakligi ayarlamak icin bu
digmeyi gevirin. Firini 1sitmak veya
sicakhgi korumak icin termostat calistiginda
firin termostat lambasi yanacaktir.

Firin Fonksiyonlari

* Firinin fonksiyonlari, sizin Grintndzin
modeli nedeniyle farkli olabilir.

Firin Lambasi:
Yalnizca firin lambasi
acilacaktir. Pigsirme
suresi boyunca agik
kalacaktir.

Buz C6zme
Fonksiyonu: Firinin
ca?__, uyari lambalari

0 agilacak ve fan

calismaya

baslayacaktir. Buz
¢6zme fonksiyonunu
kullanmak igin dondurulmus yiyecegi alttan
Uclincl yuvaya yerlestirilmis rafin tzerine
yerlestiriniz. Eriyen buz nedeniyle biriken
sulari toplamak igin buzu ¢ézulen
yiyeceklerin altina bir firin tepsisi koymaniz
tavsiye edilir. Bu fonksiyon yiyecekleri
pisirmek igin uygun degildir, yalnizca
buzlarinin ¢ézilmesine yardimci olur.
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Turbo Fonksiyonu:
Firinin termostati ve
uyari lambalari
agilacak ve halka isitici
eleman ile fan
calismaya
baslayacaktir. Turbo
fonksiyonu isinin firin iginde esit dizeyde
yayilmasini, tim raflarda bulunan
yiyeceklerin esit diizeyde 1sinmasini saglar.
Firini dnceden yaklasik 10 dakika isitmaniz
tavsiye edilir.

Statik Pisirme
Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyari
lambalari agilacak ve
altile st isitici
elemanlar calismaya
baslayacaktir. Statik
pisirme fonksiyonu isi
yayar, yiyeceklerin esit dizeyde pisirilmesini
sadlar. Kurabiyeler, kekler, firin makarna,
lazanya ve pizza yapmak igin idealdir.
Onceden firinin 10 dakika i1sitilmasi tavsiye
edilir ve bu fonksiyon sirasinda yalnizca bir
rafin kullanilmasi en iyi sonucu verir.

Fan Fonksiyonu:
Firinin termostati ve
uyari lambalari
acilacak ve Ust ve alt
isitici elemanlar ile fan
calismaya
baslayacaktir. Bu
fonksiyon kurabiye pisirmek igin iyidir.
Pisirme firinin igindeki alt ve Ust isiticl
elemanlar ile yapilir ve hava sirkulasyonu
saglayan fan ile yiyeceklere hafif kizarma
etkisi verilir. Firini dnceden yaklagik 10
dakika isitmaniz tavsiye edilir.

Pizza Fonksiyonu:
Firinin termostati ve
uyari lambalari
agilacak ve halka, alt
isitict eleman ile fan
calismaya
baslayacaktir. Bu
fonksiyon pizza gibi yiyecekleri kisa surede
pisirmek i¢in idealdir. Fan firinin igindeki
Islyl esit diizeyde yayarken, alt isitici
eleman yiyecekleri pisirir.

lzgara Fonksiyonu:
Firinin termostati ve
uyari lambalari
acilacak ve izgara
1sitici eleman
calismaya
baslayacaktir. Bu
fonksiyon yiyeceklerin firinin Ust raflarinda

1zgara ve tost yapilmasi igin kullanilir.
Yiyeceklerin yapismamasi igin tel 1izgaraya
bir firga ile az bir miktar yag sirtiniz ve
yiyecekleri 1izgaranin ortasina yerlestiriniz.
Damlayan yaglari toplamak i¢in her zaman
yiyeceklerin altina bir tepsi koyunuz. Firini
onceden yaklasik 10 dakika 1sitmaniz
tavsiye edilir.

Uyari: Izgara sirasinda firinin

kapaginin kapal tutulmasi ve firin

sicakliginin 190°C degerine
ayarlanmasi gerekir.

Hizh l1zgara
Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyari
lambalari agilacak ve
1zgara ile Ust Isitic
elemanlar ¢alismaya
baslayacaktir. Bu
fonksiyon hizli 1zgara ve et gibi ylizey alani
genis yiyeceklerin 1zgara yapilmasi i¢in
kullanihr. Firinin tst raflarini kullaniniz.
Yiyeceklerin yapismamasi icin tel izgaraya
bir firga ile az bir miktar yag siriiniiz ve
yiyecekleri 1zgaranin ortasina yerlestiriniz.
Damlayan yaglari toplamak igin her zaman
yiyeceklerin altina bir tepsi koyunuz. Firini
onceden yaklasik 10 dakika 1sitmaniz

taysiye edilir.
K Uyari: Izgara sirasinda firinin

kapaginin kapali tutulmasi ve firin
sicakliginin 190°C degerine ayarlanmasi
gerekir.

v Ve VB <

ikili Izgara ve Fan
Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyari
lambalari agilacak ve
1zgara, ust isitici
elemanlar ile déner
tabla galismaya
baslayacaktir. Bu fonksiyon hizli izgara ve
yuzey alani genis yiyeceklerin izgara
yapilmasi igin kullanilir. Esit dizeyde
pisirmeyi saglamak amaciyla her iki Gst
Isitici eleman ve i1zgara fan ile birlikte
galisacaktir. Firinin Gst raflarini kullaniniz.
Yiyeceklerin yapismamasi icin tel 1zgaraya
bir firga ile az bir miktar yag sirtiniz ve
yiyecekleri 1zgaranin ortasina yerlegtiriniz.
Damlayan yaglari toplamak i¢in her zaman
yiyeceklerin altina bir tepsi koyunuz. Firini
onceden yaklasik 10 dakika 1sitmaniz
tavsiye edilir.

Uyari: Izgara sirasinda firinin

kapaginin kapali tutulmasi ve firin

sicakhginin 190°C degerine
ayarlanmasi gerekir.

T W Y T Y
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4.3. PISIRME TABLOSU

Fonksiyon Aciklamasi
c
o
Z Yemekler E:i Hc \{7 A Otomatik pisirme
S — min.
? Jy Manuel pisirme
Puf Boregi 2-3-4 | 170-190 | 35-45 i? Tus kilidi
> Kek 2-3-4 | 170-190 | 30-40
'E Kurabiye 2.3-4 170-190 30-40 4 Dakika bazl hatirlatici
(7]
Yahni 2 175-200 | 40-50 Mode Mod fonksiyonu
Pilig 2-3-4 200 45-60
PufBéregi | 2-3-4 | 170-190 | 25-35 - Stre azaltma
Kek 2-3-4 | 150-170 | 25-35 + Sire artirma
{=
© i -3- - -
s Kurabiye 2-3-4 | 150-170 | 25-35 23 59 Zamanlayic: gostergesi
Yahni 2 175-200 | 40-50
Pilig 2-3-4 200 45-60
— Zaman ayari
PufBoregi | 2-3-4 | 170-190 | 3545 | | Fyrin kullanmaya baslamadan nce
S Kek 2-3-4 | 150-170 | 30-40 zamani ayarlamaniz gerekir. Gl baglantisi
B[ Kurabiye 2-3-4 | 150-170 | 25-35 | | yapildiktan sonra "A” ve "00:00" veya
“12:00” gostergede yanip soner.
Yahni 2 175-200 | 40-50
Izgara kdfte 5 200 10-15 1. “MODE” digmesine
" 2 saniye basili
© * - o
5 Pilig 190 | 50-60 tuttugunuzda tus
N Pirzola 4-5 200 15-25 kilidi devreden ¢ikar
Biftek 5 200 1525 ve ekranin ortasinda
yer alan nokta yanip

*Varsa, pilig gevirme aleti ile pisiriniz. sénmeye baslar.

Dijital Dokunmatik Zamanlayicinin 2. Nokta yanip
Kullanimi sOnerken “+” ve

tuslarini kullanarak
zamani ayarlayin.

o) oL 1

g V-

3. Birkag saniye sonra
nokta yanip sonmeyi
birakir ve surekli
yanar.

Tus kilidi

Zamanlayici 7 saniye kullanilmazsa
tus kilidi otomatik olarak devreye girer. “/”
semboll gérintulenir ve surekli yanar.
Zamanlayici dugmelerinin kilidini agmak igin
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“‘MODE” diigmesine 2 saniye basih tutun.
Sonrasinda istediginiz islemi yapabilirsiniz.

Sesli uyari verilen zaman ayari

Sesli uyari verilen zaman ayarini “00:00” ile
“23:59” saat arasinda istediginiz zamana
ayarlayabilirsiniz. Sesli uyari zamani
yalnizca uyari amaghidir. Bu fonksiyon, firini
etkinlestirmez.

1. “MODE” diigmesine
basin. “4” sembolii
yanip sdnmeye baglar
ve “000” goriuntdlenir.

2. “Q yanip sénerken
“+” ve “-” tuglarini
kullanarak istediginiz
zamani ayarlayin.

JJeC O

C35aJ

- Mode 4
2
3. “4 sembolil siirekli
= yanar, zaman kaydedilir
P ’_"5u I,ILI, ve uyari ayarlanir.
—_ Mcéde +

Zamanlayici sifira ulastiginda sesli bir uyari
verilir ve ekranda “4” semboll yanip soner.
Sesli uyariyl durdurmak igin herhangi bir
tusa basabilirsiniz. “MODE” digmesine 2
saniye basili tuttugunuzda “Q” sembolii
kaybolur ve saat gérintulenir.

Yari otomatik zaman ayari (pisirme
siiresi)

Bu fonksiyon belirli bir siire boyunca
pisirme islemi yapmaniza yardimci olur. 0
ile 10 saat arasinda bir ayar yapabilirsiniz.
Pisirecediniz yemegi hazirlayip firina
yerlestirin.

1. Kontrol diigmelerini kullanarak istediginiz
pisirme fonksiyonu ve sicakhgini segin.
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2. Gosterge ekraninda
“dur” sembolli
goruntilenene kadar
‘MODE” diigmesine
basin. “A” semboli
yanip soner.

3. “+” ve “-" tuslarini
NP kullanarak istediginiz

A e isirme siiresini secin.
lao i P ¢
- Mode 4
) =
4. O anki saat ekranda
_ _ tekrar gérantulenir, “A”
% o 10 ve ‘U sembolleri
YRNINNE | yanik halde kalir.
- Mode +

¥ 9

Zamanlayici sifir degerine ulastiginda firin
kapanir ve sesli uyarn verilir. “A” semboll
yanip soner. Sesli uyarlyi kapatmak igin
her iki kontrol digmesini de “0” konumuna
getirip zamanlayici Uzerindeki herhangi bir
tusa basin. “MODE” digmesine 2 saniye
basili tuttugunuzda “A” semboli kaybolur
ve zamanlayicl manuel fonksiyona geri
doner.

Ses Ayari
Sesli uyarinin ses seviyesini ayarlamak igin

saat goruntuleniyorken “+” ve “-” tuglarina
basin. Ekranin ortasindaki nokta yanip
sdnmeye baslar. O anki sinyal sesi i¢in
“MODE” diigmesine basin. Bundan sonra,
“.” digmesine her bastiginizda farklh bir
sinyal sesi duyulur. Ug farkl tiirde sinyal
sesi vardir. Istediginiz sesi seg¢in ve baska
herhangi bir digmeye basmayin. Segtiginiz
sinyal sesi kisa sure sonra kaydedilir.
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4.4, AKSESUARLAR
EasyFix Tel Raf

Aksesuarlari ilk kullanimdan 6nce sicak su,
deterjan ve temiz yumusak bir bezle iyice
temizleyin.

-

5 e
4 5

S —— T2

2 : =T

1 s )

» Aksesuari firinin iginde dogru konuma
yerlestirin.

* Fan kapagi ve aksesuarlar arasinda en
az 1 cm bosluk birakin.

» Pisirme kaplarini ve/veya aksesuarlari
firndan cikarirken dikkatli olun. Sicak
yemekler ya da aksesuarlar yanmaniza
yol acabilir.

» Isi sebebiyle aksesuarlar deforme
olabilir. Soguduktan sonra normal
gOriinimlerine ve performanslarina geri
dénerler.

» Tepsiler ve tel izgaralar 1 ve 5
arasindaki herhangi bir seviyeye
yerlestirilebilir.

» Teleskopik raylar T1,T2, 3,4,5
seviyelerine yerlestirilebilir.

» Tek seviyede pigirme icin seviye 3
tavsiye edilir.

» Teleskopik raylarla tek seviyede pisirme
icin T2 seviyesi tavsiye edilir.

» Pilic cevirme teli Seviye 3'e
yerlestiriimelidir.

* T2 seviyesi teleskopik raylarda pili¢
cevirme telinin yerlestiriimesi igin
kullantlir.

****Aksesuarlar satin alinan modele gore
farklilik gosterebilir.

Si1g Tepsi

S1g tepsi, borek pisirmek igin gok uygundur.

Tepsiyi herhangi bir kizagdin igine yerlestirin
ve dizglnce oturmasi i¢in sonuna kadar
itin.

/

Easyfix Yarim Teleskopik Rayli Tel Tepsi

Yiyeceklerinize kolayca ulagabilmeniz igin
yarim teleskopik ray yarisina kadar uzar.

-

/

Teleskopik raylar

Aksesuarlar ilk kullanimdan once sicak su,
deterjan ve temiz yumusak bir bezle iyice
temizleyin.

Baglanti
pargasi

* Her teleskopik rayda temizlemek igin
¢ikarmaniz ve yeniden yerine takmaniz
icin baglanti parcalari bulunur.

* Yan kizak ayagini ¢ikarin. “Tel rafin
¢ikariimasi” bolimune bakin.

» Teleskopik rayin Ust baglanti pargalarini
yan tepsi seviye referans teline asin
ve ayni anda baglanti pargalarinin
yan tepsi seviye sabitleme teline
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oturduklarina oturduklarini net bir
sekilde duyana kadar alt baglanti
parcalarina bastirin.

» Cikarmak igin, rayin 6n yizeyini tutun
ve bir dnceki talimati tersten uygulayin.
Tel Izgara

Tel 1zgara, yiyecekleri 1zgara yapmak veya
finnda kullanima uygun kaplarda pisirmek
icin kullanima ¢ok uygundur.

UYARI

Izgaray! firin boslugundaki ilgili rafa
dogdru sekilde yerlestirin ve sonuna kadar
itin.

5. TEMIZLiK VE BAKIM

5.1. TEMIZLEME

UYARI: Temizlemeye baslamadan
once cihazi kapatiniz ve sogumasini
bekleyiniz.

Genel Agiklamalar

» Temizleme malzemelerinin uygun
oldugunu ve Uretici tarafindan cihazda
kullanimlarinin tavsiye edildigini kontrol
ediniz.

» Parcacik icermeyen krem temizleyiciler
veya sivi temizleyiciler kullaniniz. Kostik
(asindirici) kremler, agindirici temizlik
tozlari, sert bulasik telleri veya sert
aletler kullanmayiniz, bunlar ocagin
ylzeylerine zarar verebilir.

Parcacik iceren temizleyiciler
kullanmayiniz, bunlar cihazin cam,

emaye kaplanmis ve/veya boyali
parcgalarina zarar verebilir.

» Herhangi bir sivi tagtiginda, parcalarin
zarar gormemesi igin tasan siviyi
hemen temizleyiniz.

Cihazin herhangi bir pargasini
temizlemek icin buharl temizleyiciler
kullanmayiniz.

Firinin iginin Temizlenmesi

« Emaye kaplanmis firinlarin i¢i en iyi firin
sicakken temizlenir.

» Her kullanimdan sonra firini sabunlu
suya batiriimis bir bezle siliniz. Ardindan
firini 1slak bir bezle tekrar siliniz ve
kurutunuz.

*  Firini tamamen temizlemek igin ara sira
sivi bir temizlik maddesi kullanmaniz
gerekebilir.

Seramik Camin Temizlenmesi

Seramik cam agir mutfak egyalarini
tasiyabilir, ancak keskin bir nesne ile
vurulmasi durumunda kirilabilir.

UYARI: Seramik Tezgah Ustl Ocaklar

- ylzey catlarsa, elektrik garpmasi

olasiligini ortadan kaldirmak i¢in cihazi
kapatiniz ve servis ¢agiriniz.

* Vitroseramik camlari temizlemek igin
krem veya sivi temizleyici kullaniniz.
Ardindan cami durulayiniz ve kuru bir
bez ile iyice kurulayiniz.

@ Celik icin uygun temizleme
malzemelerini kullanmayiniz, bunlar
cama zarar verebilir.

» Pisirme kaplarinin tabaninda ya da
kaplamalarinda erime derecesi disuk
maddeler kullanilirsa bu maddeler, cam-
seramik ocaga zarar verebilir. Cam-
seramik ocak sicakken Uzerine plastik
malzeme, folyo veya sekerli yiyecekler
diserse lutfen disen malzemeyi
olabildigince hizl ve guvenli bir sekilde
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ylzeyden kaziyin. Bu malzemeler erirse
cam-seramik ocaga zarar verebilir.
Regel gibi oldukca sekerli gidalar
pisirirken mimkulnse dncesinde bir
katman koruyucu madde uygulayin.

» Ylzeydeki tozlarin islak bir bezle
temizlenmesi gerekir.

» Seramik camin renginde olusabilecek
degisiklikler seramigin yapisini
veya dayanikhgini etkilemeyecektir
ve malzemede bir degisim olmasi
nedeniyle degildir.

Seramik camin renginin degismesi birkag
nedenle olabilir:

1. Dokulen yiyecekler ylizeyden
temizlenmemis olabilir.

2. Ocakta yanlis kaplarin kullanilmasi
ylzeyleri asindirmis olabilir.

3. Yanlis temizlik maddeleri kullaniimig
olabilir.

Cam Parcgalarin Temizlenmesi

» Cihazin cam pargalarini diizenli olarak
temizleyiniz.

» Cam pargalarin igini ve disini
temizlemek icin bir cam temizleyici
kullaniniz. Ardindan durulayiniz ve kuru
bir bez ile iyice kurulayiniz.

Emaye Kaplanmig Pargalarin
Temizlenmesi

«  Cihazin emaye kaplanmis parcalarini
dizenli olarak temizleyiniz.

«  Emaye kaplanmig pargalari sabunlu
suya batiriimis yumusak bir bezle
temizleyiniz. Ardindan islak bir bezle
tekrar siliniz ve kurutunuz.

Pisirme sonrasinda halen sicakken
emaye kaplanmig pargalari
temizlemeyiniz.

Emaye kaplanmis ylzeylerde sirke,

kahve, sit, tuz, su, limon veya

domates suyu gibi malzemeleri uzun
sureyle birakmayiniz.

Paslanmaz Celik Pargalarin (varsa)
Temizlenmesi

» Cihazin paslanmaz c¢elik pargalarini
dizenli olarak temizleyiniz.

» Paslanmaz gelik pargalari sadece
suya batirilmis yumusak bir bezle
siliniz. Ardindan kuru bir bez ile iyice
kurulayiniz.

Pisirme sonrasinda halen sicakken
paslanmaz gelik pargalari
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temizlemeyiniz.

Paslanmaz gelik ylzeylerde sirke,

kahve, sit, tuz, su, limon veya

domates suyu gibi malzemeleri uzun
sureyle birakmayiniz.

Boyali Yiizeylerin Temizlenmesi (varsa)

» Domates, sal¢a, ketgap, limon, yag
turevleri, sut, sekerli gidalar, sekerli
icecekler ve kahve, Ilik suya batiriimig
bir bezle derhal temizlenmelidir. Bu
lekeler temizlenmezse ve dokuldigu
yuzeyde kurursa sert nesnelerle
(6rnegin sivri nesneler, gelik ve plastik
ovma telleri, ylzeylere zarar veren
bulasik stingeri) OVULMAMALI
ve yuksek duzeyde alkol iceren
temizlik maddeleri, leke ¢ikaricilar,
yag temizleyiciler, ylzey asindirici
kimyasallarla temizlenmemelidir.

Aksi takdirde, toz boyayla kapli
ylzeylerde asinma meydana gelebilir
ve leke olusabilir. Uretici, uygunsuz
temizlik GrUnlerinin veya yontemlerinin
kullaniilmasindan kaynaklanan

hicbir hasar i¢in sorumluluk kabul
etmemektedir.

ic Camin Sokiilmesi

Temizlemeden 6nce firin kapaginin camini
asagidaki gosterildigi gibi sokmeniz gerekir.
1. Cami B yo6niinde itin ve konuma

sabitleme ayagindan (x) serbest birakin.
Cami A yonilnde c¢ikarin.

ic cami yerine takmak igin:
2. Cami B yoniinde, konum sabitleme
ayaginin (y) altina dogru ileriye itin.

3. Cami C yonilinde, konum sabitleme
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ayaginin (x) altina yerlestirin.

Firin kapaginin (g katli cam olmasi

halinde, tglincli cam tabakasinin ikinci

cam tabakasi ile ayni sekilde
sokulmesi gerekir.

Firin Kapaginin Sokiilmesi
Temizlemeden 6nce firin kapaginin camini
asagidaki gosterildigi gibi sbkmeniz gerekir.
1. Firinin kapagini agin.

-

2. Baglanti pargasini bir tornavida
yardimiyla sonuna kadar agin (a).

-

/

3. Kapagi, tamamen kapali konuma
yaklasana kadar kapatin ve kendinize dogru
cekerek sokun.

-

Tel Rafin Sokiilmesi

Sokmek icin, tel rafi sekilde gosterildigi gibi
¢ekin. Klipsler agildiktan sonra (a), yukari
dogdru kaldirin.

-

5.2. BAKIM

UYARI: Bu cihazin bakimi yalnizca

yetkili bir servis personeli veya gerekli

niteliklere sahip bir teknisyen
tarafindan yapilmalidir.

Firin Lambasinin Degistirilmesi

UYARI: Temizlemeye baglamadan
Once cihazi kapatin ve sogumasini
bekleyin.

* Cam lensi ve ardindan ampull ¢ikarin.
* Yeni ampull (300 °C sicakhga

dayanikli) soktiguniz ampuliin (230 V,
15-25 Watt, Tip E14) yerine takin.

« Cam lensi degistirin. Firininiz artik
kullanima hazirdir.

* Bu Uriinde, G sinifi enerji verimliligine
sahip bir 1s1k kaynagi bulunur.

* Isik kaynagi son kullanici tarafindan
degistirilemez. Satis sonrasi hizmet
alinmasi gerekir.

+ Uriindeki 151k kaynagi baska
uygulamalarda kullanima uygun degildir.

’
Isik kaynagi uzman kisiler tarafindan

degistirilmelidir.

- J

Bu lamba, elektrikli ev esyalarinda

kullanim igin 6zel olarak tasarlanmistir.

Ev aydinlatmasi amaciyla kullanim igin
uygun degildir.
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6. SORUN GIDERME VE TASIMA

6.1. SORUN GIDERME

Bu temel sorun giderme adimlarini kontrol ettikten sonra halen sorun yasiyorsaniz, liitfen
yetkili bir servis personeline veya gerekli niteliklere sahip bir teknisyene bagvurunuz.

Sorun Olasi Neden Goziim

. . Cih igort kontrol ediniz.

Ocagin kumanda kartinin gostergesi inazin sigo asml. 0'.1 ol ediniz
karardi. Ocak ve yakma basliklari Enerji beslemesi yoktur. Baska elektronik cihazlari

acilamiyor. calistirmayi deneyerek elektrik

kesintisi olmadigini kontrol ediniz.

Ocak kullanilmadigi zaman kapanir | Kumandalar nemlidir ya da (izerine Kumandalar kurutunuz veya
ve her gostergede 'F' yanip soner. bir nesne birakilmistir. nesneyi kaldiriniz.

Kullanim sirasinda ocak kapaniyor. Pigirme bélgelerinden biri cok uzun

Yeniden agarak pisirme bolgesini
zamandir agiktir. tekrar kullanabilirsiniz.
Ocagin kumandalari calismiyor ve

cocuk kilidi LED'i yaniyor.

Cocuk kilidi aktiftir. Cocuk kilidini kapatiniz.

Pigirme sirasinda sos tavalari

Endiksiyonlu ocak pisirme
guriltt yapiyor veya pisirme

f Bu islem normaldir. Ne ocaginiz, ne
kaplarinda bu normaldir. Bunun (e P i
sirasinda ocaktan tikirdama sesi nedeni ocaktan pisirme kabina de pl§|{ins]ftt(t?lzwrhzalr%lgkqg&?fngl bir
geliyor. aktarilan enerjidir. )
Pisirme bﬁlgelerinden birinin

Pisirme bolgesinin Gzerinde tencere
g0stergesinde 'U' semboll yaniyor.

yoktur veya tencere uygun degildir. Uygun bir tencere kullaniniz.
Glg seviyesi 9 veya 'P' otomatik Her iki bél A
yes! 2.\ . genin 'P' veya 9
%Iﬁ{frlfa?]ui Ll";lgfryrg; ﬁglnglégiﬁgt: Iki bolgenin maksimum glc seviyesinde calistiriimasi, bu iki
ayni anda 'P' veya 9 gli¢ seviyesini seviyesine ulagimistir
sectiginizde,

bélgenin izin verilen maksimum giic
seviyesini agsmaktadir.

Enerji verildigini kontrol ediniz.
Firin agilmiyor. Enerji kapatiimigtir. Ayrica diger mutfak cihazlarinin
calistigini kontrol ediniz.

F khk k d |
Pisirim yapmiyor veya firin rnin SlcaayalrlanunTlgtTr.aSI yanhs Firinin sicaklik kumanda
Isinmiyor.

diigmesinin dogru ayarlandigini
Firnin kapagi agik birakilmistir. kontrol ediniz.

Tavsiye edilen sicakliklarin ve raf
konumlarinin kullanildigini kontrol
ediniz.
isiri it dii evrilmesi gereken yiyecekler
Finnda yaplla&rglg;rgp esitdlizeyde | gnin raflar hatall yerlestirilmistir. p%iyn:edikéegfmmn kggaqm sik
’ araliklarla agmayiniz. Firinin
kapagini sik araliklarla acarsaniz,
i¢ sicaklik diiger ve bu durumda
pisirme sonuglari etkilenebilir.

Lamba arizalanmistir. Lamgiaé;na ékéae%}gltﬁgﬁi;}/gun
Firinin lambasi (varsa) galismiyor. Elektrik beslemesi kesilmis ya da Prizde elekirik beslemesi
kapatilmistir. oldugundan emin olunuz.
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Zamanlayici butonlarina diizgiin
basilamiyor.

Zamanlayici butonlarinin arasinda
yabanci maddeler sikismistir.

Dokunmatik modeli: kumanda
panelinde rutubet vardir.

Tus kilidi fonksiyonu ayarlanmistir.

Yabanci maddeleri temizleyiniz ve
tekrar deneyiniz.
Rutubeti temizleyiniz ve tekrar
deneyiniz.

Tus kilidi fonksiyonunun
ayarlanmamis oldugunu kontrol
ediniz.

Firinin fani (varsa) gurdltali

Firinin raflar titresim yapiyordur.

Firinin terazide oldugunu kontrol
ediniz.

Raflarin ve icinde pisirilenlerin

caligtyor. titresim yapmadigini veya arka
panele temas etmedigini kontrol
ediniz.
6.2. NAKLIYE

Uriini tagsimaniz gerekirse, Grliniin orijinal ambalajini kullaniniz ve orijinal kasasini
kullanarak tasiyiniz. Ambalaj Uzerindeki tagima isaretlerine uyunuz. Tagima sirasinda
Urtiniin zarar gérmemesi igin tim bagimsiz pargalari Griine bantlayiniz.

Orijinal ambalajini bulamiyorsaniz, Grinin dis ylizeyleri basta olmak Uzere, disaridan
alacag! darbelere karsi cihazi koruyacak bir tasima ambalaji hazirlayiniz.
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
& CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 GENERAL SAFETY WARNINGS

» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/5 A\ WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish such a fire with water, but
switch off the appliance and cover the flame with a lid
or a fire blanket.

/\ CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to be
supervised continuously

EN-4



/5 A WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ A\ WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

» For induction hobs, metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not be placed on the
hob surface because they can get hot.

« For induction hobs, after use switch off the hob
element using the control knob. Do not rely on the
pan detector.

* For models which incorporate a hob lid, clean any
spillages off the lid before use and allow the cooker
to cool before closing the lid.

» Do not operate the appliance with an external timer
or separate remote-control system.

A WARNING: To prevent
the appliance tipping, the
stabilising brackets must be
installed. (For detailed
information refer to the anti-
tilting kit set guide.)

» During use the appliance will get hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside
the oven.

« Handles may become hot after a short period during
use.

* Do not use harsh abrasive cleaners or scourers to
clean oven surfaces. They can scratch the surfaces
which may result in shattering of the door glass or
damage to surfaces.

* Do not use steam cleaners to clean the appliance.

/\ A\ WARNING: To avoid the possibility of electric
shock, make sure that the appliance is switched off
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before replacing the lamp.

/N\ CAUTION: Accessible parts may be hot when
cooking or grilling. Keep young children away from the
appliance when it is in use.

Your appliance is produced in accordance with all
applicable local and international standards and
regulations.

Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

Before connecting your appliance, make sure

that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

/N\ CAUTION: This appliance is designed only for
cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for
heating a room.

Do not use the oven door handles to lift or move the
appliance.

All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken when cleaning. Avoid hitting or knocking
the glass with accessories.

Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
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its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a danger.

Do not let children climb on the oven door or sit on it
while it is open.

Please keep children and animals away from this
appliance.

When the induction hob is in use, keep the objects
that are sensitive to magnetic fields (such as credit
cards, bank cards, watches, and similar items) away
from the hob. It is strongly suggested that anyone
with a pacemaker should consult their cardiologist
before using the induction hob.

1.2 INSTALLATION WARNINGS

Do not operate the appliance before it is fully
installed.

The appliance must be installed by an authorised
technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by incorrect
placement and installation by unauthorised people.

When the appliance is unpacked, make sure that

it is has not been damaged during transportation.

In the case of a defect do not use the appliance
and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
styrofoam, etc) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

Protect your appliance from the atmosphere. Do
not expose it to sun, rain, snow, dust or excessive
humidity.

Materials around the appliance (i.e. cabinets) must
be able to withstand a minimum temperature of
100°C.

The appliance must not be installed behind a
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decorative door, in order to avoid overheating.

1.3 DURING USE

When you first use your oven you may notice a
slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements.
We suggest that, before using your oven for the first
time, you leave it empty and operate it at maximum
temperature for 45 minutes. Make sure that the
environment in which the product is installed is well
ventilated.

Take care when opening the oven door during or
after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

Always use oven gloves to remove and replace food
in the oven.

Under no circumstances should the oven be lined
with aluminium foil as overheating may occur.

Do not place dishes or baking trays directly onto the
base of the oven whilst cooking. The base becomes
very hot and damage may be caused to the product.

@ /A Do not leave the cooker unattended when
cooking with solid or liquid oils. They may catch fire
under extreme heating conditions. Never pour water
on to flames that are caused by oil, instead switch the
cooker off and cover the pan with its lid or a fire
blanket.

Always position pans over the centre of the cooking
zone, and turn the handles to a safe position so they
cannot be knocked.

If the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off. Turn the gas
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valve off when gas appliances are not in use.

* Make sure the appliance control knobs are always in
the “0” (stop) position when it is not used.

* The trays incline when pulled out. Take care not to
spill or drop hot food while removing them from the
oven.

* Do not place anything on the oven door when it is
open. This could disrupt the balance of the oven or
damage the door.

* Do not place heavy or flammable items (e.g. nylon,
plastic bags, paper, cloth, etc.) into the drawer. This
includes cookware with plastic accessories (e.g.
handles).

/N\ CAUTION: The inside surface of the storage

compartment may get hot when the appliance is in
use. Avoid touching the inside surface.

* Do not hang towels, dishcloths or clothes from the
appliance or its handles.

1.4 DURING CLEANING AND MAINTENANCE

» Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
maintenance operations.

* Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

» To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents
when needed.
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CE Declaration of conformity

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.

Disposal of your old machine

The symbol of the crossed-out wheeled bin
shown on the product or its packaging means

_ that the device must not be disposed of with
= | Other household waste but requires separate
collection. You can dispose of the device free
of charge at your local waste return and collection
system. The addresses can be obtained from your
responsible city council or local government.
Alternatively, you can return small waste electrical and
electronic equipment (WEEE) with an edge length of
up to 25 cm free of charge to any retailer with a sales
area relating to electrical and electronic equipment
(EEE) of at least 400 m2 or to a food retailer that
offers EEE at least several times a year with a total
sales area of 800 m2. Larger WEEE can be returned
to a respective retailer free of charge when buying a
new product of the same type. Regarding the
modalities of the collection of WEEE in case of
shipment of the newly bought product, please contact
your retailer.
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If possible, please remove all batteries and
accumulators as well as all removable lamps before
disposing of the device.

Please note that you are responsible for deleting all
personal data on the device to be disposed of.
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2. INSTALLATION AND
PREPARATION FOR USE .

WARNING : This appliance must be

installed by an authorised service

person or qualified technician,
according to the instructions in this guide

dryer.

The appliance can be placed close to
other furniture on condition that, in the
area where the appliance is set up, the
furniture’s height does not exceed the
height of the cooktop.

and in Compliance with the current local Installation of the Cooker

regulations.

* Incorrect installation may cause harm
and damage, for which the manufacturer
accepts no responsibility and the
warranty will not be valid.

« Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (electricity voltage
and frequency and/or nature of the gas
and gas pressure) and the adjustments
of the appliance are compatible. The

If the kitchen furniture is higher than the
cooktop, the kitchen furniture must be
at least 10 cm away from the sides of
appliance for air circulation.

If a cooker hood or cupboard is to be
installed above the appliance, the safety
distance between cooktop and any
cupboard/cooker hood should be as
shown below.

adjustment conditions for this appliance

are stated on the label.

« The laws, ordinances, directives and

standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,

A (mm) Cupboard 420
B (mm) Cooker Hood 650/700
C (mm) Product Width
D (mm) 50

proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

« If the product contains removable shelf
guides (wire racks) and the user manual
includes recipes like yoghurt, the wire
racks shall be removed and the oven
operated in the defined cooking mode.
Removal of the Wire Shelf information
is included in the CLEANING AND
MAINTENANCE section.

2.1 INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
General instructions

» After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.

* Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, oil, cloth etc.
which may catch fire.

» The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

* The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes
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2.2 ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY

WARNING: The electrical connection
of this appliance should be carried out
by an authorised service person or

qualified electrician, according to the
instructions in this guide and in compliance
with the current local regulations.

WARNING: THE APPLIANCE MUST
BE EARTHED.

Before connecting the appliance to the
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance
identification plate) must be checked for
correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the
appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

During installation, please ensure
that isolated cables are used. An
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced
this should be done by a qualified
personnel.

Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

The supply cord should be kept away
from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

EN-13

If the appliance is not connected

to the mains with a plug, a all-pole
disconnector (with at least 3 mm contact
spacing) must be used in order to meet
the safety regulations.

The appliance is designed for a power
supply of 220-240 V~.380-415 3N~

If your supply is different, contact

the authorized service personnel or
qualified electrician.

The power cable (HO5VV-F) must be
long enough to be connected to the
appliance.

The fused switch must be easily
accessible once the appliance has been
installed.

Ensure all connections are adequately
tightened.

Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

The terminal box connection is placed
on the terminal box.
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2.3 ANTI-TILTING KIT
B 2 N

Anti-tilting
Bracket
(x1) (will be

Screw (x1)
attached to the
wall)

3
wall
plug (x1)
\ J

The document bag contains an

anti-tilting kit. Loosely attach the anti-

tilting bracket (1) to the wall using the
screw (2) and wall plug (3), following the
measurements shown in the figure and
table below. Adjust the height of the anti-
tilting bracket so that it lines up with the slot
on the cooker and tighten the screw. Push
the appliance towards the wall making sure
that the anti-tilting bracket is inserted into
the slot on the rear of the appliance.

(WithI"nr;)(d[l)‘:;t)t?'nlQ?-Inesigﬂ)s(Cm) A(mm) | B (mm)
60x60x90 (Double Oven) 297.5 52
50x60x90 (Double Oven) 247.5 52

90x60x85 430 107
60x60x90 309.5 112
60x60x85 309.5 64
50x60x90 247.5 112
50x60x85 247.5 64
50x50x90 247.5 112
50x50x85 247.5 64

A N\
e
5N n ok
Wall g ¢i H
itil?irllg
bracket
\
S e SRR

2.4 ADJUSTING THE FEET

Your product stands on four adjustable
feet. For safe operation, it is important that
your appliance is correctly balanced. Make
sure the appliance is level prior to cooking.
To increase the height of the appliance,
turn the feet anti-clockwise. To decrease
the height of the appliance, turn the feet
clockwise.

It is possible to raise the height of the
appliance up to 30 mm by adjusting the
feet. The appliance is heavy and we
recommend that a minimum of 2 people lift
it. Never drag the appliance.

Ve
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

e — . 1. Cooktop
2. Control Panel
| 2 3. Oven Door Handle
i 4. Oven Door
= 3 | 5. Adjustable Feet
4
] [ — 5

Control Panel

6. Timer

7. Oven Function Control Knob
8. Oven Thermostat Knob

9. Hob Control Knob
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4. USE OF PRODUCT

4.1 HOB CONTROLS
Induction Zone

The induction zone is controlled by a knob
with 9 positions.

The induction zone is operated by turning
the control knob to the required setting.
Near each control knob is a symbol which
indicates the zone that is controlled by the
knob.

C 0

/

The information given in the following table
is for guidance only.

Settings Use for
0 Element off
1-3 Delicate warming
4-5 Gentle simmering, slow warming
6-7 Reheating and rapid simmering
8 Boiling, saute and searing
9 Maximum heat
P Boost function
Cookware

« Use thick, flat, smooth bottomed
good quality cookware made of steel,
enamelled steel, cast iron or stainless
steel. The quality and composition of the
cookware has a direct effect on cooking
performance.

* Do not use concave or convex bottomed
cookware. Cookware made from
aluminium and stainless steel with non-
ferromagnetic bottom, glass, copper,
brass, ceramic, porcelain are unsuitable
for induction heating.

» To check if the cookware is suitable
for induction cooking you can hold a
magnet to the base of the cookware.
If the magnet sticks, the cookware is
generally suitable or you can put little
water in the cookware on a cooking
zone set at maximum level. The water

must heating at a few seconds.

* When using certain pans, you may hear
various noises coming from them, this is
due to the design of the pans and does
not affect the performance or safety of
the hob.

« To achieve the best cooking
performance, the pan should be placed
in the center of the cooking zone.

. Y symbol flashes when the power level
is selected in cooking zone display if
unsuitable pan or no pan is placed on
the cooking zone. The cooking zone will
switch off automaticaly after 2 minutes.

» If a suitable pan is placed on the
cooking zone = symbol will disappear
and cooking continues at the selected
power level.

» To obtain best energy transferring the
diameter of the cookware base should
match that of the cooking zone.

*  The minimum cookware diameter
should be D120 mm for 160 mm
cooking zones, D140 mm for 210 mm
cooking zones and D160 mm for 290
mm cooking zones.

Circular Saucepan
Base

—IC
1><5 ~ =

L %X | x|

Small Saucepan Saucepan base that
Diameter has not settled

The appliance is operated by pressing
knobs and the functions are confirmed by
displays and audible sounds.

Touch Control Unit
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Heat setting Safety switch off after
1-2 6 Hours
3-4 5 Hours
5 4 Hours
6-9 1.5 Hours

- J
1- Decrease timer

2- Timer display

3- Timer zone indicator

4- Timer selection

5- Increase timer

Use the induction cooking zones with
suitable cookware.

After mains voltage is applied, the hob
is in the stand-by mode and is ready for
operation.

The hob is controlled by the use of knobs
for setting the cooking level and touch
sensors for setting the timer. Each button
pressed is followed by a buzzer sound.

Switching the Cooking Zones On

Use the corresponding knob to set the
cooking level from 0 to 9. The element is
now ready to use. For fast boil times, keep
the knob at the “P” position for 2 seconds to
activate the Boost function and then adjust
to the desired level.

Switching the Cooking Zones Off
Adjust the knob to“0”.

If the cooking zone is hot, “H” will be
displayed instead of “0”.

Residual Heat Indicator

The residual heat indicator indicates that
the glass ceramic area has a temperature
that is dangerous to touch.

After switching off the cooking zone, the
respective display will show “H” until the
corresponding cooking zone temperature is
at a safe level.

Safety Switch-Off Function

A cooking zone will automatically switch off
if the heat setting has not been modified
for a specified duration of time. A change
in the heat setting of the cooking zone will
reset the time duration to the initial value.
This initial value depends on the selected
temperature level, as shown below.

Timer Function
Cooking Zone Timer (1 - 99 min.)

When the hob is switched on, an
independent timer can be programmed for
each cooking zone.

Select a cooking zone, then select the
temperature setting and, finally, activate the
timer setting button () , the timer can be
programmed to switch off a cooking zone.
Four LEDs are arranged around the timer
that indicate which cooking zone the timer
has been set for.

10 seconds after the last operation, the
timer display will change to the timer that
will run out next (in cases where a timer is
set for more than one cooking zone).

When the timer has run down, a signal will
sound, the timer display will show 00" and
the assigned cooking zone timer LED will
blink. The programmed cooking zone will
switch off and “H” will be displayed if the
cooking zone is hot.

The sound signal and the blinking of the
timer LED will stop automatically after 2
minutes and/or by pressing any button.

Buzzer

While the hob is in operation, the following
activities will be signalled by the buzzer.

* Normal button activation will be
accompanied with a short sound signal.

» Continuous button operation over a
longer period of time (10 seconds)
will be accompanied with a longer,
intermittent sound signal.

Boost Function

To use this function, select a cooking zone
and set the desired cooking level, then
press the “P” (Boost) button.

The Boost function can only be activated
if it is applicable with the cooking zone
selected. If the Boost Function is active, a
“P” is shown on the corresponding display.

Activating the booster can exceed the
maximum power, in which case the
integrated power management will be
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activated.

The necessary power reduction is shown
by the corresponding cooking zone display
blinking. Blinking will be active for 3
seconds to allow for further adaptations of
the settings before power reduction.

Microprocessor alert. After this warning,
cut off energy from the product and then
re-energize the product. If the same error is
displayed again, call an authorised service

C1-C8

agent.

Error Codes

If there is an error, an error code will be shown on the
heater displays.

Ampere limit feature must be selected at the
moment the product is energized. Otherwise
EO error is seen. At the same time, this
feature should be selected on the display

EO and mainboard. If there is an error in the
software of any card, the product will show
an error. The customer cannot interfere
in this error. Authorized service should be
called.

E1 Cooling Fan is disabled. Call an authorised
service agent.

This error is seen when the heater gets too
E2 hot. In case of this error, the heater must be
cooled. It should be operated after cooling,

again.

Supply voltage is other than the rated values.
Switch the hob off by pressing ®,wait until
E3 “H” disappears for all zones, switch the hob
on by pressing (U and continue to use. If
the same error is displayed again, call an
authorised service agent.

Supply frequency is different from the rated
values. Switch the hob off by pressing
, wait until “H” disappears from all
zones, switch the hob on by pressing
E4 and continue to use. If the same error is
displayed again, switch the plug for the
appliance off and on. Switch the hob on by
pressing U and continue to use. If the same
error is displayed again, call an authorised
service agent.

Internal temperature of the hob is too high,
E5 switch the hob off by pressing @ and let the
heaters cool down.

Communication error between the touch
E6 control and heater. Call an authorised service
agent.

E7 Coil temperature sensor is disabled. Call an
authorized service agent.

Es Cooler temperature sensor is disabled. Call
an authorized service agent.

Large Coil Saturation Error. Switch the hob

off by pressing on/off button, switch the hob

EA on by pressing on/off button and continue to

use. If the same error is displayed again, call
an authorised service agent.

Supply Voltage Error.Switch the hob off by
pressing on/off button, switch the hob on by
EC pressing on/off button and continue to use.
If the same error is displayed again, call an
authorised service agent.

4.2 OVEN CONTROLS
Oven function control knob

Turn the knob to the corresponding symbol
of the desired cooking function. For the
details of different functions see "Oven
Functions’.

Oven thermostat knob

After selecting a cooking function, turn
this knob to set the desired temperature.
The oven thermostat light will illuminate
whenever the thermostat is in operation
to heat up the oven or maintain the
temperature.

Oven Functions

* The functions of your oven may be
different due to the model of your product.

Oven Lamp: Only the
oven light will switch
on. It will remain on for
the duration of the
cooking function.

Defrost Function: The
oven’s warning lights
will switch on and the
fan will start to operate.
To use the defrost
function, place your
frozen food in the oven
on a shelf in the third slot from the bottom.
It is recommended that you place an oven
tray under the defrosting food to catch the
water accumulated due to melting ice. This
function will not cook or bake your food, it

will only help to defrost it.
Turbo Function: The
oven’s thermostat and
@ warning lights will
fan will start operating.
The turbo function
evenly disperses the heat in the oven so all
food on all racks will cook evenly. It is

switch on, and the ring
heating element and

recommended that you preheat the oven for

about 10 minutes.

%
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Static Cooking
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower and upper
heating elements will
start operating. The
static cooking function emits heat, ensuring
even cooking of food. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Preheating the oven for
10 minutes is recommended and it is best
to use only one shelf at a time in this
function.

Fan Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the
upper and lower
heating elements and
fan will start operating.
This function is good for baking pastry.
Cooking is carried out by the lower and
upper heating elements within the oven and
by the fan, which provides air circulation,
giving a slightly grilled effect to the food. It
is recommended that you preheat the oven
for about 10 minutes.

Pizza Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring,
lower heating elements
and fan will start
operating. This function
is ideal for baking food, such as pizza,
evenly in a short time. While the fan evenly
disperses the heat of the oven, the lower
heating element ensures baking of the food.

Grilling Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
heating element will
start operating. This
function is used for
grilling and toasting foods on the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

Faster Grilling
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
and upper heating
elements will start
operating. This function is used for faster
grilling and for grilling food with a larger
surface area, such as meat. Use the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven
temperature should be adjusted to 190°C.
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Double Grill and Fan
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill,
upper heating
elements and fan will
start operating. This function is used for
faster grilling of thicker food and for grilling
of food with a larger surface area. Both the
upper heating elements and grill will be
energised along with the fan to ensure even
cooking. Use the upper shelves of the oven.
Lightly brush the wire grid with oil to stop
food sticking and place food in the centre of
the grid. Always place a tray beneath the
food to catch any drips of oil or fat. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

(5

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

4.3 COOKING TABLE

=
"E Dishes Egi IE <L>
2 <+ min.

Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 35-45

o Cake 2-3-4 170-190 | 30-40

E Cookie 2-3-4 170-190 | 30-40

@ Stew 2 175-200 | 40-50

Chicken 2-3-4 200 45-60

Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 25-35

Cake 2-3-4 | 150-170 | 25-35

E Cookie 2-3-4 | 150-170 | 25-35

Stew 2 175-200 | 40-50

Chicken 2-3-4 200 45-60

Puff Pastry 2-3-4 170-190 | 35-45

5 Cake 2-3-4 | 150-170 | 30-40

I§ Cookie 2-3-4 150-170 | 25-35

Stew 2 175-200 | 40-50

g Chicken * 190 50-60

5 Chop 4-5 200 | 15-25

Beefsteak 5 200 15-25

4.4 USE OF THE DIGITAL TOUCH TIMER

?,:l 1o Ll

e |

—_ Mode +
s}

2

Function Description

A Auto cooking
\ﬂ} Manual cooking
i? Key Lock
yA| Minute minder
Mode Mode function
- Decrease timer
+ Increase timer
83 S 9 Timer display

Time adjustment

The time must be set before you start using
the oven. Following the power connection,
the symbol “A” and “00:00” or “12:00” will
flash on the display.

1. Press the “MODFE”
for 2 sec to deactive
keylock and the dot
in the middle of the
screen will start to
flash.

2. Adjust the time while
the dot is flashing
using the “+” and
keys.

“n

*If available cook with roast chicken skewer.
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3. After a few
seconds, the dot will
stop flashing and will
remain illuminated.

Key Lock

The key lock automatically activates
after the timer has not been used for 7
seconds. ‘P symbol will appear and remain
illuminated. To unlock the timer buttons,
press and hold the “MODE” button for 2
seconds. The desired operation can then be
carried out.

Audible warning time adjustment

The audible warning time can be set to any
time between “00:00” and “23:59” hours.
The audible warning time is for warning
purposes only. The oven will not

be activated with this function.

1. Press “MODE”. The
symbol “4" will begin to
flash and “000” will be
displayed.

2. Select the desired
time period using the
“+” and “-” keys while

JJ°CO

(g V3Bl | 4 is flashing.
- Mode —
2
3. The symbol “4” will

— = remain illuminated, the
P L,’.“ ,’H time will be saved and

4T the warning will be set.
- Mq‘de +

When the timer reaches
zero, an audible warning will sound and the
symbol “Q will flash on the display. Press
any key to stop the audible warning. Press
“MODE?” for 2 seconds the “4" symbol will
disappear and the clock will be displayed.

EN -

Semi-automatic time adjustment
(cooking period)

This function helps you to cook for a fixed
period of time. A time range between 0 and
10 hours can be set. Prepare the food for
cooking and put it in the oven.

1. Select the desired cooking function and
the temperature using the control knobs.

2. Press “MODE” until
you see “dur” symbol
ErSH) on the display screen.

(| The symbol “A” will
flash.
_ Mnde +

3. Select the desired
N - cooking time period
A 120 using the “+” and “~

lal keys.
—_ Mo\de L
) =
4. The current time will
_ _ reappear on the
% o 10 screen, and the
Jda 1g symbols “A”, and “Wy’
will remain illuminated.
- Mgde +

When the timer reaches zero, the oven

will switch off and an audible warning will
sound. The symbols “A” will flash. Turn both
control knobs to the “0” position and press
any key on the timer to stop the warning
sound. Press “MODE” for 2 seconds the
“A” symbol will disappear and the timer will
switch back to manual function.

Sound Adjustment

To adjust the volume of the audible warning
sound, while the current time of day is
displayed, press “+” and “-” keys and the
dot in the middle of the screen will start

to flash. Press “MODE?” to display current
signal sound. After this, each time the “-”
button is pressed, a different signal will
sound. There are three different types of
signal sounds. Select the desired sound
and do not press any other buttons. After
a short time, the selected sound will be

saved.Accessories
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The EasyFix Wire Rack

Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.

5 e
4 5
S —— T2
2 : =T
1 s )

* Insert the accessory to the correct
position inside the oven.

* Allow at least a 1 cm space between the
fan cover and accessories.

» Take care removing cookware and/or
accessories out of the oven. Hot meals
or accessories can cause burns.

* The accessories may deform with heat.
Once they have cooled down, they will
recover their original appearance and
performance.

» Trays and wire grids can be positioned
on any level from 1 to 5.

» Telescopic rails can be positioned on
levels T1, T2, 3, 4, 5.

» Level 3 is recommended for single level
cooking.

» Level T2 is recommended for single
level cooking with the telescopic rails.

e The turnspit wire grid must be
positioned on Level 3.

» Level T2 is used for the turnspit wire
grid positioning with telescopic rails.
»**Accessories may vary depending on the
model purchased.
The Shallow Tray

The shallow tray is best used for baking
pastries.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is correctly placed.

The Wire Rack with Easyfix Half
Telescopic Rail

The half telescopic rail extends half-way
out, to allow easy access to your food.

-

Telescopic rails

Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.

» On each telescopic rail there are
fasteners that allow you to remove them
for cleaning and repositioning.

* Remove the side runner. See section
“Removal of the wire shelf”.

7y

» Hang the telescopic rail top fasteners
on the side rack level reference wire
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and simultaneously press the bottom
fasteners until you clearly hear the
fasteners clip into the side rack level
fixing wire.

* In order to remove, hold the front
surface of the rail and repeat the
previous instructions in reverse.

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for
processing food in oven-friendly containers.

WARNING

Place the grid to any corresponding
rack in the oven cavity correctly and push it
to the end.

5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 CLEANING

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
to be carried out.

General Instructions

» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

* Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain

particles, as they may scratch the

glass, enamelled and/or painted parts
of your appliance.

« Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

* The inside of enamelled ovens are best
cleaned while the oven is warm.

*  Wipe the oven with a soft cloth soaked
in soapy water after each use. Then,
wipe the oven over again with a wet
cloth and dry it.

* You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely
clean the oven.

Cleaning the Ceramic Glass

Ceramic glass can hold heavy utensils but
may be broken if it is hit with a sharp object.

WARNING : Ceramic Cooktops - if the

surface is cracked, to avoid the

possibility of an electric shock, switch
off the appliance and call for service.

» Use a cream or liquid cleaner to clean
the vitroceramic glass. Then, rinse and
dry the glass thoroughly with a dry cloth.

Do not use cleaning materials meant
for steel as they may damage the
glass.

» If substances with a low melting point
are used in the cookware’s base or
coatings, they can damage the glass-
ceramic cooktop.If plastic, tin foil, sugar
or sugary foods have fallen on the hot
glass-ceramic cooktop, please scrape
it off the hot surface as quickly and as
safely as possible. If these substances
melt, they can damage the glass-
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ceramic cooktop. When you cook very
sugary items like jam, apply a layer of a
suitable protective agent beforehand if it
is possible.

* Dust on the surface must be cleaned
with a wet cloth.

* Any changes in colour to the ceramic
glass will not affect the structure or
durability of the ceramic and is not due
to a change in the material.

Colour changes to the ceramic glass may
be for a number of reasons:

1. Spilt food has not been cleaned off the
surface.

2. Using incorrect dishes on the hob will
erode the surface.

3. Using the wrong cleaning materials.
Cleaning the Glass Parts

» Clean the glass parts of your appliance
on a regular basis.

* Use a glass cleaner to clean the inside
and outside of the glass parts. Then,
rinse and dry them thoroughly with a dry
cloth.

Cleaning the Enamelled Parts

*  Clean the enamelled parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the enamelled parts with a soft
cloth soaked in soapy water. Then,
wipe them over again with a wet cloth
and dry them.

Do not clean the enamelled parts while
they are still hot from cooking.
Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
enamel for a long time.
Cleaning the Stainless Steel Parts (if
available)

» Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the stainless steel parts with a soft
cloth soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,

water, lemon or tomato juice on the

stainless steel for a long time.
Cleaning Painted Surfaces (if available)
» Spots of tomato, tomato paste, ketchup,

lemon, oil derivatives, milk, sugary
foods, sugary drinks and coffee should
be cleaned with a cloth dipped in warm
water immediately. If these stains are
not cleaned and allowed to dry on the
surfaces they are on, they should NOT
be rubbed with hard objects (pointed
objects, steel and plastic scouring wires,
surface-damaging dish sponge) or
cleaning agents containing high levels
of alcohol, stain removers, degreasers,
surface abrasive chemicals. Otherwise,
corrosion may occur on the powder
painted surfaces, and stains may occur.
The manufacturer will not be held
responsible for any damage caused

by the use of inappropriate cleaning
products or methods.

Removal of the Inner Glass
You must remove the oven door glass
before cleaning, as shown below.

1. Push the glass in the direction of B and
release from the location bracket (x). Pull
the glass out in the direction of A.

2. Push the glass towards and under the
location bracket (y), in the direction of B.

3. Place the glass under the location
bracket (x) in the direction of C.
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door, the third glass layer can be

removed the same way as the second

glass layer.
Removal of the Oven Door

Before cleaning the oven door glass, you
must remove the oven door, as shown

below.
1. Open the oven door.

-

2. Open the locking catch (a) (with the aid
of a screwdriver) up to the end position.

-

3. Close the door until it is almost in the
fully closed position, and remove the door
by pulling it towards you.

-

Removal of the Wire Shelf

To remove the wire rack, pull the wire rack
as shown in the figure. After releasing it
from the clips (a), lift it up.

-

EN - 25



5.2 MAINTENANCE

WARNING: The maintenance of this
appliance should be carried out by an
authorised service person or qualified

technician only.

Changing the Oven Lamp
WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning
your appliance.

* Remove the glass lens, then remove the

bulb.

* Insert the new bulb (resistant to 300 °C)
to replace the bulb that you removed
(230V, 15-25 Watt, Type E14).

* Replace the glass lens, and your oven
is ready for use.

* The product contains a light source of
energy efficiency class G.

» Light source can not be replaced by end
user. After sales service is needed.

* The included light source is not intended
for use in other applications.

|

i i

Replaceable light source by a
professional

The lamp is designed specifically for

use in household cooking appliances.

It is not suitable for household room
illumination.
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6. TROUBLESHOOTING&TRANSPORT

6.1 TROUBLESHOOTING

If you still have a problem with your appliance after checking these basic troubleshooting
steps, please contact an authorised service person or qualified technician.

Problem

Possible Cause

Solution

Hob control card’s display is blacked
out. The hob or cooking zones
cannot be switched on.

There is no power supply.

Check the household fuse for the

appliance.

Check whether there is a power

cut by trying other electronic
appliances.

The hob switches off while it is in
use and an 'F' flashes on each
display.

The controls are damp or an object
is resting on them.

Dry the controls or remove the
object.

The hob switches off while it is use.

One of the cooking zones has been
on for too long.

You can use the cooking zone again
by switching it back on.

The hob controls are not working
and the child lock LED is on.

Child lock is active.

Switch off the child lock.

The saucepans make noise during
cooking or your hob makes a
clicking sound during cooking.

This is normal with induction hob
cookware. This is caused by the
transfer of energy from the hob to

the cookware.

This operation is normal. There is
no risk, neither to your hob nor to
your cookware.

The 'U' symbol lights up in the
display of one of the cooking zones.

There is no pan on the cooking
zone, or the pan is unsuitable.

Use a suitable pan.

Power level 9 or 'P' is automatically
reduced. If you select power level 'P'
or 9 on two cooking zones which are
on the same side at the same time.

Maximum power level for the two
zones is reached

Operating both zones at power level
'P" or 9 would exceed the permitted
maximum power level for the two

zones.

Oven does not switch on.

Power is switched off.

Check whether there is power
supplied. Also check that other
kitchen appliances are working.

No heat or oven does not warm up.

Oven temperature control is
incorrectly set.

Oven door has been left open.

Check the oven temperature control
knob is set correctly.

Cooking is uneven within the oven.

Oven shelves are incorrectly
positioned.

Check that the recommended
temperatures and shelf positions
are being used.

Do not frequently open the door
unless you are cooking things that
need to be turned. If you open the
door often, the interior temperature
will be lower and this may affect the
results of your cooking.

Oven light (if available) does not
operate.

Lamp has failed.

Electrical supply is disconnected or
switched off.

Replace lamp according to the
instructions.

Make sure the electrical supply
is switched on at the wall socket
outlet.

The timer buttons cannot be
pressed properly.

There is foreign matter caught
between the timer buttons.

Touch model: there is moisture on
the control panel.

The key lock function is set.

Remove the foreign matter and try
again.
Remove the moisture and try again.

Check whether the key lock function
is set.

The oven fan (if available) is noisy.

Oven shelves are vibrating.

Check that the oven is level.

Check that the shelves and any
bake ware are not vibrating or in

contact with the oven back panel.

EN - 27



6.2 TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using
its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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