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Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Produkt entschieden haben.

Diese Gebrauchsanweisung enthalt wichtige Sicherheitshinweise sowie Hinweise zum
Gebrauch und der Wartung Ihres Gerates. Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Benutzung des Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

Symbol Typ Bedeutung
A WARNUNG Gefahr von schweren Verletzungen oder Lebensgefahr
GEFAHR EINES ELEKTRISCHEN Gefahrliche Spannun
SCHLAGES P g
& BRANDGEFAHR Warnung: Brandgefahr / entflammbare Materialien
A ACHTUNG Gefahr von Personen- und Sachschaden
m WICHTIG BestimmungsgemafRe Verwendung des Gerates
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1 SICHERHEITSHINWEISE

1.1 Aligemeine Sicherheitshinweise

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung
sorgfaltig durch.

A WARNUNG: Die Beliiftungséffnungen am
Gerategehause bzw. am Einbaugehause stets
freihalten.

A WARNUNG: Den Abtauvorgang nicht mit
mechanischen oder anderen Mitteln beschleunigen,
die nicht vom Hersteller empfohlen wurden.

A WARNUNG: Keine elektrischen Gerate in den
Lebensmittelfachern des Gerats verwenden, die nicht
den Empfehlungen des Herstellers entsprechen.

A WARNUNG: Den Kiihimittelkreislauf nicht
beschadigen.

A WARNUNG: Vergewissern Sie sich beim Aufstellen
des Gerates, dass das Netzkabel nicht eingeklemmt
oder beschadigt wird.

A WARNUNG: SchlieRen Sie nicht mehrere tragbare
Steckdosen oder Stromversorgungen hinten am Gerat
an.

A WARNUNG: Um Gefahren durch mogliche
Instabilitat des Gerats zu vermeiden, ist es
entsprechend Anweisungen zu fixieren.

/& Bei Geraten mit dem Kiihimittel R600a (siehe
Typenschild des Kuhlgerats) ist beim Transport und
beim Aufstellen darauf zu achten, dass die
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Kuhlelemente nicht beschadigt werden. R600a ist ein
umweltfreundliches, naturliches, jedoch explosives
Gas. Wenn die Kuhlelemente aufgrund von
Beschadigungen undicht werden, das Gerat von
offenem Feuer und Warmequellen fernhalten und den
Aufstellraum mehrere Minuten gut IUften.

« Beim Tragen und Aufstellen des Gerats den
Kuhlmittelkreislauf nicht beschadigen.

» Keine explosiven Gegenstande wie Spraydosen mit
Treibgas im Gerat lagern.

» Das Gerat ist auf die Nutzung im Haushalt und in
ahnlichen Umgebungen ausgelegt, z. B.:

Im Bereich von Personalkichen in Laden, Buros
und anderen Arbeitsumgebungen.

In landwirtschaftlichen Betrieben, fur Gaste in
Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen.

In Pensionen und vergleichbaren Umgebungen.

Im Catering und ahnlichen Anwendungen
aullerhalb des Bereichs Handel.

* Wenn der Kuhlschrankstecker nicht fur die
Steckdose geeignet ist, muss er vom Hersteller, von
einem Servicebeauftragten oder einer vergleichbar
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

* Das Netzanschlusskabel des Kuhlschranks ist mit
einem speziell geerdeten Stecker ausgestattet.
Der Stecker ist an eine entsprechend geerdete
Steckdose mit 16 Ampére anzuschlie3en. Wenn
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keine solche Steckdose vorhanden ist, muss eine
geeignete Steckdose von einem Elektrofachbetrieb
installiert werden.

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen mit korperlichen, sensorischen oder
mentalen Einschrankungen oder ohne Erfahrung
und besondere Kenntnisse verwendet werden,
sofern sie unter Aufsicht sind oder in die sichere
Nutzung des Gerats eingewiesen wurden und die
damit verbundenen Gefahren kennen. Das Gerat
darf nicht als Kinderspielgerat verwendet werden.
Kinder durfen das Gerat nicht ohne Aufsicht reinigen
oder warten.

Kinder im Alter von 3 bis 8 Jahren durfen
Gegenstande in Kuhlschranken einlagern und
herausnehmen. Kinder durfen keine Reinigung
oder einfache Wartung des Gerates durchflhren.
Sehr junge Kinder (0 bis 3 Jahre) durfen das Gerat
nicht verwenden. Junge Kinder (3 bis 8 Jahre)
durfen das Gerat zur Gewahrleistung einer sicheren
Nutzung nur bei kontinuierlicher Beaufsichtigung
verwenden. Altere Kinder (8 bis 14 Jahre) und
gefahrdete Personen konnen das Gerat sicher
verwenden, sofern sie angemessen beaufsichtigt
und in der Benutzung des Gerates unterwiesen
wurden. Stark gefahrdeten Personen durfen das
Gerat zur Gewahrleistung der Sicherheit nur bei
kontinuierlicher Beaufsichtigung verwenden.
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* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem Servicebeauftragten oder einer
vergleichbar qualifizierten Person ausgetauscht
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

» Das Gerat ist nicht fur die Nutzung in Hohen uber
2000 m ausgeleqgt.

Bitte beachten Sie zur Vermeidung einer
Lebensmittelkontamination die folgenden
Hinweise:

« Durch langeres Offnen der Tir kann die Temperatur
in den Fachern des Gerates deutlich ansteigen.

» Reinigen Sie Flachen, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen, sowie erreichbare Ablaufsysteme
regelmanig.

* Bewahren Sie rohes Fleisch und Fisch in
geeigneten Behaltern im Kuhlschrank auf, damit
sie nicht mit anderen Lebensmitteln in Beruhrung
kommen.

« Zwei-Sterne-Gefrierfacher eignen sich zur
Aufbewahrung von Tiefkuhlkost, zur Aufbewahrung
und Herstellung von Eiscreme und zur Herstellung
von Eiswurfeln.

» Ein-, Zwei- und Drei-Sterne-Gefrierfacher eignen
sich nicht zum Einfrieren frischer Lebensmittel.

 Falls das Kuhlgerat lange Zeit nicht verwendet
wird, sollten Sie es abschalten, abtauen, reinigen,
abtrocknen und die Tur offen lassen, damit sich kein
Schimmel im Gerat bildet.
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1.2 Hinweise zum Aufstellen und
AnschlieRen

Beachten Sie bitte die folgenden Punkte,
bevor Sie die Kihl-Gefrierkombination zum
ersten Mal verwenden:

* Die Betriebsspannung fiir die Kuhl-
Gefrierkombination betragt 220-240 V bei
50 Hz.

» Der Stecker muss nach dem Aufstellen
und AnschlieRen zuganglich sein.

» Bei der ersten Inbetriebnahme kann die
Kihl-Gefrierkombination ausdiinsten.
Das ist vollig normal und der Geruch
lasst nach, sobald die Kiihlung der Kahl-
Gefrierkombination beginnt.

» Stellen Sie vor dem Anschliel3en der
Kuhl-Gefrierkombination sicher, dass die
Werte der Netzstromversorgung mit den
Daten auf dem Typenschild (Spannung
und Anschlussleistung) Gbereinstimmen.
Wenden Sie sich im Zweifelsfall an einen
Elektriker.

» Stecken Sie den Stecker in eine
Steckdose mit entsprechendem
Erdungsanschluss. Wenn die Steckdose
Uber keine Erdung verfigt oder der
Stecker nicht passt, wenden Sie sich
unbedingt an einen Elektriker.

» Das Gerat muss an eine ordnungsgeman
installierte Steckdose mit Sicherung
angeschlossen werden. Die
Stromversorgung (AC) und Spannung
am Betriebsstandort miissen mit den
Angaben auf dem Typenschild des
Gerats ubereinstimmen (das Typenschild
befindet sich auf der Innenseite links im
Gerat).

» Fur Schaden, die auf fehlende Erdung
zuriickzufuhren sind, wird keine Haftung
Ubernommen.

» Die Kihl-Gefrierkombination keinem
direkten Sonnenlicht aussetzen.

* Die Kihl-Gefrierkombination darf unter
keinen Umstanden im Freien betrieben
oder Regen ausgesetzt werden.

« Der Abstand des Gerats zu Ofen,
Gasherden und Feuerstellen muss
mindestens 50 cm, zu Elektroofen
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mindestens 5 cm betragen.

Wenn die Kihl-Gefrierkombination
neben einem Tiefkihlgerat steht,

muss zwischen den beiden Geraten

ein Abstand von mindestens 2 cm
eingehalten werden, damit sich an der
Auflenseite keine Feuchtigkeit bildet.
Die Kiihl-Gefrierkombination nicht
abdecken, da dadurch die Leistung des
Gerats beeintrachtigt wirde.

Zur Oberseite des Gerats ist ein Abstand
von mindestens 150 mm erforderlich.
Keine Gegenstande auf dem Gerat
abstellen.

Keine schweren Gegenstande auf dem
Gerat abstellen.

Vor der Verwendung das Gerat
sorgfaltig reinigen (siehe ,Reinigung und
Wartung®).

Vor der Verwendung der Kihl-
Gefrierkombination alle Teile mit einer
Lésung aus warmem Wasser und

einem Teelo6ffel Natron abwischen.
Anschlie3end mit klarem Wasser
absptlen und trocknen. Nach dem
Reinigen alle Teile wieder in die Kihl-
Gefrierkombination einsetzen.

Richten Sie das Gerat aus und sorgen
Sie flir einen stabilen Stand, indem Sie
die héhenverstellbaren StandfiiRe (vorn)
entsprechend einstellen. Drehen Sie
dazu die Fiie vorne am Gerét in die
jeweilige Richtung. Fuhren Sie diesen
Schritt vor dem Beladen des Gerats mit
Lebensmitteln aus.

Befestigen Sie das/die Distanzstiick(e)
aus Plastik am Kondensator (schwarzes
Gitter auf der Riickseite
des Gerats), indem Sie
es um 90° drehen (wie in
der Skizze zu sehen), um
zu verhindern, dass der
Kondensator die Wand
berthrt.

Das Gerat sollte mit einem lichten
Abstand von nicht mehr als 75 mm von
der Wand entfernt aufgestellt werden.




1.3 Im Betrieb

* Die KihI-Gefrierkombination nicht
Uber ein Verlangerungskabel an das
Stromnetz anschlielBen.

» Keine beschadigten, aufgerissenen oder
alten Stecker verwenden.

« Das Kabel nicht ziehen, knicken oder
anderweitig beschadigen.

» Verwenden Sie keine Steckeradapter.

» Das Geréat ist fur die Nutzung durch
Erwachsene ausgelegt. Es ist kein
Spielzeug. Kinder nicht an die Tdr
hangen lassen.

» Das Netzkabel bzw. den Stecker nie mit

nassen Handen anfassen. Dadurch kann

ein Kurzschluss oder ein Stromschlag
verursacht werden.

Keine Glasflaschen oder Dosen im

Eisfach lagern; sie kénnen platzen, wenn

der Inhalt gefriert.

Keine explosiven oder brennbaren

Stoffe im Kihlschrank lagern. Getranke

mit hohem Alkoholgehalt stehend im

Kuhlschrank lagern und darauf achten,

dass der Deckel fest verschlossen ist.

« Eis beim Herausnehmen aus dem

Eisfach nicht bertihren. Eis kann

Kélteverbrennungen und Schnitte

verursachen.

Gefriergut nicht mit nassen Handen

anfassen. Speiseeis oder Eiswurfel nicht

sofort nach dem Herausnehmen aus dem

Eisfach essen.

Aufgetaute Lebensmittel nicht

wieder einfrieren. Das kann zu

gesundheitlichen Problemen bis hin zu

Lebensmittelvergiftungen fihren.

Alte und nicht mehr funktionstiichtige

Kiihilschranke

» Wenn der alte Kiihl- oder Gefrierschrank
mit einem Schloss versehen ist, dieses
vor dem Entsorgen des Gerats zerstdren
oder entfernen, da ansonsten die Gefahr
besteht, dass sich Kinder versehentlich
einschliel3en.

« Dammmaterial und Kihimittel alter Kihl-
und Gefrierschranke enthalten FCKW.
Beim Entsorgen deshalb sorgfaltig
vorgehen, um Umweltschaden zu
vermeiden.

CE-Konformitatserklarung

Wir bestatigen, dass unsere Produkte

die Anforderungen der anzuwendenden

Europaischen Verordnungen, Richtlinien

und Entscheidungen sowie der

aufgeflihrten Nomen erfiillen.

Entsorgung

Das Symbol der

durchgestrichenen Abfalltonne

auf R&dern auf dem Produkt oder
seiner Verpackung bedeutet,

dass das Gerat nicht im

Hausmdill entsorgt werden darf, sondern

eine separate Entsorgung erfordert. Sie

kénnen das Altgerat kostenfrei bei einer
geeigneten kommunalen Sammelstelle
fur Elektro- und Elektronikaltgerate,

z.B. einem Wertstoffhof, abgeben. Die

Adressen erhalten Sie von lhrer Stadt-

bzw. Kommunalverwaltung. Alternativ

kénnen Sie kleine Elektroaltgerate mit
einer Kantenlénge bis zu 25 cm bei

Handlern mit einer Verkaufsflache fir

Elektro- und Elektronikgerate von mind.

400 m? oder Lebensmittelhandlern mit

einer Gesamtverkaufsflache von mind.

800 m?, die zumindest mehrmals im Jahr

Elektro- und Elektronikgerate anbieten,

unentgeltlich zurtickgeben. GréRere

Altgerate konnen beim Neukauf eines

Gerats der gleichen Gerateart, das im

Wesentlichen die gleichen Funktionen

wie das neue Geréat erflllt, bei einem

entsprechenden Handler kostenfrei
zurlickgegeben werden. Bezlglich der

Modalitaten der Ruckgabe eines Altgerats

im Fall der Auslieferung des neuen Geréts,

wenden Sie sich bitte an lhren Handler.

Bitte Entnehmen Sie — sofern méglich — vor
der Entsorgung des Produkts samtliche
Batterien und Akkus sowie alle Lampen,
die zerstérungsfrei enthommen werden
kénnen.
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Wir weisen darauf hin, dass Sie fur die
Léschung personenbezogener Daten
auf dem zu entsorgenden Gerat selbst
verantwortlich sind.

Entsorgung (AT)

Das Symbol der
durchgestrichenen Abfalltonne
auf Radern auf dem Produkt oder
seiner Verpackung bedeutet,
dass das Gerat nicht im

Hausmdill entsorgt werden darf, sondern
eine separate Entsorgung erfordert. Sie
kdnnen das Altgerat kostenfrei bei einer
geeigneten kommunalen Sammelstelle

fur Elektro- und Elektronikaltgerate,

z.B. einem Wertstoffhof, abgeben. Die
Adressen erhalten Sie von lhrer Stadt- bzw.
Kommunalverwaltung. Alternativ kénnen
Sie Elektroaltgerate beim Kauf eines neuen
Gerats der gleichen Art und mit derselben
Funktion bei einem stationaren Handler
unentgeltlich zurtickgeben. Bezuglich der
Modalitaten der Riickgabe eines Altgerats
im Fall der Auslieferung des neuen Geréts,
wenden Sie sich bitte an lhren Handler.

Bitte Entnehmen Sie — sofern méglich — vor
der Entsorgung des Produkts sdmtliche
Batterien und Akkus sowie alle Lampen,
die zerstérungsfrei enthommen werden
kdénnen.

Wir weisen darauf hin, dass Sie fir die
Léschung personenbezogener Daten
auf dem zu entsorgenden Gerat selbst
verantwortlich sind.

Das Gerat kann Stoffe enthalten, die

bei falscher Entsorgung Umwelt und
menschliche Gesundheit gefahrden
kénnen. Das Materialrecycling hilft, Abfall
zu reduzieren und Ressourcen zu schonen.
Durch die getrennte Sammlung von
Altgeraten und deren Recycling tragen Sie
zur Vermeidung negativer Auswirkungen
auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit bei.

Entsorgung (CH)

Das Symbol der
durchgestrichenen Abfalltonne
auf Radern auf dem Produkt oder
seiner Verpackung bedeutet,
dass das Gerat nicht im

Hausmdill entsorgt werden darf, sondern
eine separate Entsorgung erfordert. Sie
kénnen das Altgerat kostenfrei bei einer
geeigneten kommunalen Sammelstelle

fur Elektro- und Elektronikaltgerate,

z.B. einem Wertstoffhof, abgeben. Die
Adressen erhalten Sie von lhrer Stadt-
bzw. Kommunalverwaltung. Alternativ
konnen Sie Elektroaltgerate kostenfrei bei
Handlern zuriickgeben, die Gerate dieser
Art im Sortiment fiihren. Bezlglich der
Modalitaten der Riickgabe eines Altgerats
im Fall der Auslieferung des neuen Geréts,
wenden Sie sich bitte an lhren Handler.

Bitte Entnehmen Sie — sofern mdéglich — vor
der Entsorgung des Produkts samtliche
Batterien und Akkus sowie alle Lampen,
die zerstérungsfrei enthommen werden
koénnen.

Wir weisen darauf hin, dass Sie flr die
Léschung personenbezogener Daten
auf dem zu entsorgenden Geréat selbst
verantwortlich sind.

Elimination des déchets

Le symbole de la poubelle
barrée sur le produit ou son
emballage signifie que I'appareil
ne doit pas étre jeté avec les
ordures ménageéres, mais doit
étre éliminé séparément. Vous pouvez
vous débarrasser gratuitement de I'ancien
équipement dans un point de collecte qui
accepte les anciens appareils électriques
et électroniques, par ex. une déchetterie.
Vous trouverez les adresses auprés de
votre commune ou sur le site Recycling-
Map.ch. Vous pouvez également renvoyer
gratuitement les anciens appareils
électriques aux revendeurs qui ont des
appareils de ce type dans leur gamme de
produits. Veuillez contacter votre revendeur
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pour savoir comment retourner un ancient
appareil lors de la livraison du nouvel
appareil.

Veuillez retirer - si possible - toutes les piles
et batteries ainsi que toutes les ampoules
qui peuvent étre retirées de maniéere non
destructive avant de vous débarrasser du
produit. Nous attirons votre attention sur le
fait que vous étes vous-méme responsable
de la suppression des données
personnelles sur I'appareil a éliminer.
Smaltimento

Il simbolo del bidone della
spazzatura barrato riportato sul
prodotto o sulla sua confezione
indica che 'apparecchiatura
non deve essere smaltita

con altri rifiuti domestici, ma richiede,
invece, uno smaltimento differenziato. E
possibile smaltire gratuitamente le vecchie
apparecchiature presso un punto di
raccolta comunale idoneo per le vecchie
apparecchiature elettriche ed elettroniche,
ad es. un centro di riciclaggio. Gli indirizzi
possono essere ottenuti dalla citta o dal
governo locale. In alternativa, puoi restituire
gratuitamente | vecchi elettrodomestici ai
rivenditori che hanno elettrodomestici di
questo tipo nella loro gamma di prodotti.
Contatta il tuo rivenditore in merito ai
metodi che & possibile utilizzare per
restituire un vecchio apparecchio al
momento della consegna del nuovo
apparecchio.

Rimuovi, se possibile, tutte le batterie e
gli accumulatori nonché tutte le lampade
che possono essere rimosse in modo non
distruttivo prima di smaltire il prodotto.

Vorremmo sottolineare che sei tu stesso
responsabile della cancellazione dei dati
personali sul dispositivo da smaltire.

Verpackung und Umwelt
Verpackungsmaterialien
schitzen lhr Gerat vor @
Schéaden, die wahrend des %&
Transports auftreten kénnen.

Die Verpackungsmaterialien sind

umweltfreundlich, da sie recycelt werden

kénnen. Der Einsatz recycelter Materialien
reduziert den Verbrauch von Rohstoffen
und verringert somit die Abfallproduktion.

Hinweise:

» Lesen Sie die Gebrauchsanleitung
sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat
aufstellen und verwenden. Es wird keine
Haftung fur Schaden infolge von falscher
Handhabung ibernommen.

» Befolgen Sie die Anweisungen in der
Gebrauchsanleitung des Gerats und
bewahren Sie die Anleitung an einem
sicheren Ort auf, damit Sie bei evtl.
auftretenden Problemen jederzeit Zugriff
darauf haben.

» Das Geréat ist zur Nutzung im Haus
ausgelegt und ausschlieflich
zur Lagerung bzw. Kiihlung von
Lebensmitteln vorgesehen. Es ist nicht
fur die gewerbliche oder 6ffentliche
Nutzung konzipiert und nicht fir die
Lagerung anderer Stoffe als Lebensmittel
vorgesehen. Bei Nichteinhaltung wird
keine Haftung fur eventuell daraus
entstehende Verluste ibernommen.
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2 GERATEBESCHREIBUNG

Dieses Gerat ist nicht als Einbaugerat
vorgesehen.

Die Abbildung stellt eine Ubersicht

Uber die Zubehorteile des Gerats dar.
Die Zubehorteile sind je nach Modell
unterschiedlich.

A) Gefrierteil
B) Kiihlteil
1) Eiswirfelschale
2) Eisschaber *
3) Thermostat
4) Anzeige , Tur offen”
5) Kuhlfachablage
6) GemiUsefachabdeckplatte
7) Gemusefach
8) Linker und rechter Ful
9) Turfacher, fest
10) Eierfach, fest
* bei bestimmten Modellen

Allgemeine Hinweise:

Fach fiir frische Lebensmittel (Kuihlteil):
Die effektivste Energienutzung wird durch
die Schubladenanordnung in der unteren
Halfte des Gerats gewahrleistet sowie
durch die gleichmaflige Verteilung der
Regale. Die Anordnung der Turkasten wirkt
sich nicht auf den Energieverbrauch aus.
Tiefkiihlfach (Gefrierteil): Die effektivste
Energienutzung wird durch die lagermaRige
Einteilung der Schubladen - und
Kastenanordnung erreicht.
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2.1 Abmessungen

— N
a la)
/]
W1 W2
8
90° ] \

Gesamtabmessungen '
H1 mm 838,0 W3
W1 mm 480,0
D1 mm 560,0

1 Hohe, Breite und Tiefe des Gerats
ohne Griff und FuRe.

Gesamtplatzbedarf im Einsatz 3

Platzbedarf im Einsatz 2

W3 mm 580,0

D3 mm 1039,0

H2 mm 988,0
W2 mm 580,0
D2 mm 600,0

2 Hohe, Breite und Tiefe des Gerats
einschlielich des Handgriffs sowie
des fur die freie Kuhlluftzirkulation
erforderlichen Raums.

3 Hohe, Breite und Tiefe des Gerats
einschlieBlich des Handgriffs,
zuziglich des fur die freie
Kuhlluftzirkulation erforderlichen
Raumes sowie des notwendigen
Platzes zum Offnen der Tiir so weit,
dass die gesamte Innenausstattung
entfernt werden kann.
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3 VERWENDEN DES GERATS

Anzeige ,, Tur offen”

Die Anzeige ,TUr offen” am Turgriff gibt an,
ob die Tur richtig geschlossen wurde oder
noch offen steht.

Rot bedeutet, die Tir ist noch offen.

Weil bedeutet, die Tur ist richtig
geschlossen.

(Die Abbildungen sind beispielhaft)
Anze/ige ,Tur offen”

a

Die Tur des Gefriergerats ist stets

geschlossen zu halten. Anderenfalls
kann das Gefriergut auftauen. Zudem kann
sich im Gefrierteil Reif und Eis bilden, was
zu unnétig hohem Energieverbrauch fuhrt.

3.1 Thermostateinstellung

Der Thermostat reguliert die Temperatur
im Innern des Kihl- und Gefrierteils
automatisch. Die Kihlschranktemperatur
kann durch Drehen des Knopfes auf
hohere Zahlen erreicht werden; 1 bis 3, 1
bis 5 oder SF (Die maximalen Zahlen auf
dem Thermostat hdngen von lhrem Produkt
ab).

Wichtiger Hinweis: Versuchen Sie

nicht, den Knopf tiber Position 1
hinaus zu drehen; andernfalls wird |hr
Gerat gestoppt.

Superschalter ( Bei

einigen Modellen) Temperaturregler

Lampenabdeckung
(Die Abbildungen sind beispielhaft

Thermostateinstellungen
1 -2 : Fir die kurzfristige Lagerung von
Lebensmitteln
3 -4 : Fir die Langzeitlagerung von
Lebensmitteln
5 : Maximale Kihlposition. Das Gerat
ist langer in Betrieb. Gegebenenfalls
mussen Sie die Temperatureinstellung
andern.

Wenn das Geréat eine SF-Position hat:

* Drehen Sie den Knopf auf SF, um frische
Lebensmittel schnell einzufrieren. In
dieser Position kihlt das Gefrierfach
auf niedrigere Temperaturen herunter.
Nachdem lhre Lebensmittel eingefroren
sind, drehen Sie den Thermostatknopf
in die normale Gebrauchsposition
zuriuck. Wenn Sie die SF-Position
nicht andern, arbeitet lhr Gerat
automatisch in der zuletzt verwendeten
Thermostatposition, entsprechend der
im Hinweis angegebenen Zeit. Bringen
Sie den Thermostatschalter wieder in
die Position SF und nehmen Sie das
Gerat entsprechend der im Hinweis
angegebenen Zeit wieder in Betrieb.
Wenn sich der Thermostatschalter bei
der ersten Inbetriebnahme |hres Gerates
in der Position SF befindet, arbeitet lhr
Gerat automatisch wieder in der Position
Thermostat-3 entsprechend der im
Hinweis angegebenen Zeit.

3.2 Warnhinweise zur
Temperatureinstellung

» Trennen Sie bei einem Stromausfall das
Gerat vom Netz, um eine Beschadigung
des Kompressors zu vermeiden. Es wird
nicht empfohlen, Ihren Kihlschrank in
Umgebungen zu betreiben, die aufRerhalb
der angegebenen Temperaturbereiche
liegen. So vermeiden Sie Schaden an
den Geratekomponenten.

 Die Einstellung der Temperatur sollte sich
nach der Haufigkeit des Tur6ffnens, der
Menge des Kihlguts im Gerat und der
Umgebungstemperatur am Aufstellort
des Kuhlgerats richten.
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* Nach dem ersten Einschalten bendétigt
das Gerat 24 Stunden, um die
Betriebstemperatur zu erreichen. Offnen
Sie wahrend dieser Zeit nicht die Tur
und flllen Sie das Gerat nicht mit grof3en
Mengen an Lebensmitteln.

» Eine Verzdgerungsfunktion von 5 Minuten
verhindert Schaden am Kompressor des
Kuhlgerats, wenn das Gerat an das Netz
angeschlossen bzw. vom Netz getrennt
wird oder die Stromversorgung ausfallt.
Nach 5 Minuten nimmt das Kihlgerat den
Normalbetrieb auf.

» Der Kuhlschrank verfiigt Gber ein
Gefrierfach mit einer Kihlleistung bis
-12 °C.

Klimaklasse und -definition:

T (tropisch): Dieses Kiihlgerat ist fir den

Einsatz bei Umgebungstemperaturen von

16 bis 43 °C vorgesehen.

ST (subtropisch): Dieses Kihlgerat ist fur

den Einsatz bei Umgebungstemperaturen

von 16 bis 38 °C vorgesehen.

N (temperiert): Dieses Kiihlgerat ist flr

den Einsatz bei Umgebungstemperaturen

von 16 bis 32 °C vorgesehen.

SN (ausgedehnt temperiert): Dieses

Kuhlgerat ist fir den Einsatz bei

Umgebungstemperaturen von 10 bis 32 °C

vorgesehen.

3.3 Zubehor

Die Darstellungen und Beschreibungen
im Abschnitt iiber Zubehér kénnen je
nach Modell von lhrem Gerét abweichen.

3.3.1 Eiswiirfelschale(bei einigen
Modellen)

 Flllen Sie die Eiswirfelschale mit
Wasser und legen Sie sie in das
Gefrierteil.

» Wenn das Wasser vollstandig gefroren
ist, kdnnen Sie die Schale wie in der
Abbildung gezeigt umdrehen, um die
Eiswirfel zu entnehmen.

M|
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4 LEBENSMITTELLAGERUNG

4.1 Kihlteil

Bewahren Sie Flissigkeiten stets

in verschlossenen Behaltern im
Kuhlschrank auf, um Feuchtigkeit und die
daraus entstehende Bildung von Reif zu
vermeiden. Reif konzentriert sich an den
kihlsten Stellen, an denen die Flissigkeit
verdunstet, und im Lauf der Zeit muss
das Gerat immer haufiger abgetaut
werden.

Gekochte Speisen mussen abgedeckt
bleiben, wenn sie im Kihlschrank
aufbewahrt werden. Stellen Sie keine
warmen Speisen in den Kuhlschrank,
sondern erst, wenn sie abgekihlt sind,
da sonst die Temperatur/Luftfeuchtigkeit
im Klhlschrank ansteigt und die Effizienz
des Kihlschranks sinkt.

Achten Sie darauf, dass das Kuhlgut
nicht die Geratertickwand berthrt, da
sich Reif bildet und die Verpackung an
der Riickwand haften bleibt. Offnen Sie
die Kihlschranktlr nicht zu haufig.

Es empfiehlt sich, Fleisch und rohen
Fisch locker einzuschlagen und auf

dem Glasfachboden direkt Gber der
Gemiisebox zu lagern.

Hier bieten sich aufgrund der kiihleren
Luft die besten Lagerbedingungen dafr.
Obst und Gemdse sollte

getrennt gelagert werden, damit
ethylenempfindliche Gemusesorten
(griine Blatter, Brokkoli, Karotten usw.)
nicht durch ethylenausscheidendes Obst
(Bananen, Pfirsiche, Aprikosen, Feigen
usw.) angegriffen werden.

Legen Sie kein feuchtes Gemise in den
Kuhlschrank.

Die Lagerdauer fir Lebensmittel hangt
zum einen von der Anfangsqualitat des
Produkts ab. Zum anderen ist aber auch
eine ununterbrochene Kuhlkette vor der
Einlagerung im Kuhlschrank ein wichtiges
Kriterium.



» Das aus dem Fleisch austretende
Wasser kann andere Produkte im
Kuihlschrank verderben. Verpacken Sie
Fleischprodukte deshalb immer gut und
wischen Sie ausgetretene Flissigkeiten
auf den Fachbdden ab.

» Legen Sie keine Lebensmittel vor den
Luftkanalen ab.

» Verbrauchen Sie abgepackte
Lebensmittel vor dem empfohlenen
Mindesthaltbarkeitsdatum.

Bitte passen Sie auf, dass die

Lebensmittel nicht den Sensor berthren,

der sich im Kuhlschrankabteil befindet.

Die Lebensmittel durfen den Sensor

nicht berihren, damit die optimale

Aufbewahrungstemperatur im Kihlabteil

erhalten bleibt.

» Fir den normalen Betrieb reicht
eine Temperatureinstellung Ihres
Kuhlschranks auf +4 °C aus.

» Das Kihlfach sollte eine Temperatur
im Bereich von 0 - 8 °C haben, frische
Lebensmittel unter 0 °C vereisen und
verfaulen und tber 8 °C erhoht sich die
Keimbelastung und der Faulnisprozess.

* Legen Sie keine hei3en Lebensmittel in
den Kihlschrank, sondern lassen Sie
diese erst aufRerhalb abkuhlen. Heilke
Nahrungsmittel fihren zu einer Erhéhung
des Kuhlgrades lhres Kuhlschranks und
verursachen Lebensmittelvergiftungen
sowie unnétige Lebensmittelverderbnis.

» Fleisch, Fisch usw. sollten in dem fir
diese Lebensmittel geeigneten Kuhlfach
aufbewahrt werden und das Gemusefach
ist fur Gemuse vorgesehen. (falls
vorhanden)

» Um Geruchsvermischung zu vermeiden,
werden Fleischprodukte, Friichte und
Gemise nicht zusammen gelagert.

* Lebensmittel sollten in geschlossenen
Behaltern in den Kiihlschrank gestellt
oder abgedeckt werden, um Feuchtigkeit
und Gerliche zu vermeiden.

HINWEIS: Dieses Kuhlgerat ist nicht
zum Einfrieren von Lebensmitteln

geeignet.

In der folgenden Tabelle sind die
wichtigsten Lebensmittelgruppen und die
jeweils beste Aufbewahrungsart und -dauer
im Kuhlteil aufgefuhrt.

Lebensmittel LERGEID Lagerart und -ort
Lagerdauer
Obst__u nd 1 Woche GemUsebox
Gemiise
In Kunststofffolie
Fleisch oder -beutel oder im
und Fisch 2 - 3 Tage Fleischbehalter auf
dem Glasfachboden
lagern
Im dafir
Kiase 3 -4 Tage vorgesehenen
Turfach
Im dafir
“Bnl;:te;rli":: 1 Woche vorgesehenen
9 Tiirfach
Flaschenprodukte, Bis zum vom Im dafir
) Hersteller
z.B. Milch und angegebenen vorgesehenen
Joghurt Ablaufdatum Tirfach
Im dafir
Eier 1 Monat vorgesehenen
Eierfach
Gekochte -
Lebensmittel 2 Tage Alle Ablageféacher
HINWEIS:

Kartoffeln, Zwiebeln und Knoblauch
sollten nicht im Kihlschrank
aufbewahrt werden.
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4.2 Gefrierteil

 Im Gefrierteil werden gefrorene

Lebensmittel aufbewahrt, frische

Lebensmittel eingefroren und Eiswurfel

erzeugt.

Lebensmittel in flissiger Form sollten in

Plastikbechern und andere Lebensmittel

in Plastikfolien oder -beuteln eingefroren

werden. Zum Einfrieren frischer

Lebensmittel; wickeln und versiegeln

Sie frische Lebensmittel richtig, d.h.

die Verpackung sollte luftdicht sein und

nicht auslaufen. Spezielle Gefrierbeutel,

Alufolie, Polyathylenbeutel und

Kunststoffbehalter sind dazu am besten

geeignet.

» Lagern Sie frische Lebensmittel nicht

neben gefrorenen Lebensmitteln ein, da

diese sonst angetaut werden kénnen.

Frieren Sie frische Lebensmittel

portionsweise ein.

Brauchen Sie angetautes Gefriergut

innerhalb kurzer Zeit nach dem Auftauen

auf.

+ Halten Sie sich beim Lagern
von Tiefkuhlkost stets an die
Anweisungen des Herstellers auf der
Lebensmittelverpackung. Wenn keine
Angaben zur Lagerdauer verfiigbar sind,
bewahren Sie Lebensmittel maximal
3 Monate ab Kaufdatum im Gefrierteil
auf.

» Achten Sie beim Kauf von

TiefkUhlprodukten darauf, dass sie

sachgemal gelagert wurden und die

Verpackung nicht beschadigt ist.

Tiefkihlprodukte missen in geeigneten

Behaltnissen transportiert und sobald wie

maoglich in den Gefrierschrank gebracht

werden.

» Kaufen Sie keine Tiefkihlprodukte, deren
Packung feucht oder aufgequollen ist.
Dies kénnen Anzeichen fir Lagerung
bei falschen Temperaturen und fur
verdorbenen Inhalt sein.

 Die Haltbarkeit gefrorener Lebensmittel
hangt von der Raumtemperatur,
den Thermostateinstellungen, der
Haufigkeit des Turdffnens, der Art
der Lebensmittel und der Dauer des
Transports vom Laden zu Ihnen nach
Hause ab. Befolgen Sie immer die
auf der Verpackung angegebenen
Anweisungen; Uberschreiten Sie die
Aufbewahrungsdauer nicht.

* Dies kann die Luftzirkulation
beeintrachtigen. Vermeiden Sie dies,
indem Sie zunachst das Kabel ziehen
und warten, bis das Eis getaut ist. Nach
Abtauen dieses Eises sollten Sie den
Tiefklihlbereich reinigen. Reinigen Sie
den Gefrierschrank, wenn er vollstéandig
abgetaut ist.

 Die auf den Produkten angegebenen

Volumenangaben beziehen sich immer

auf die Lebensmittel ohne Verpackung.

Bitte frieren Sie einmal

gefrorene Lebensmittel nach

dem Auftauen nicht wieder ein.

Es kann gesundheitsschadlich

sein, da moglicherweise giftige

Stoffwechselprodukte entstehen kénnen.

HINWEIS: Wenn Sie direkt nach dem

SchlielRen der Gefrierteiltir versuchen, sie

wieder zu 6ffnen, werden Sie feststellen,

dass sie sich nur sehr schwer 6ffnen

I&sst. Das ist véllig normal. Sobald der

Unterdruck ausgeglichen ist, Iasst sie sich

ganz normal 6ffnen.
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In der folgenden Tabelle sind die wichtigsten Lebensmittelgruppen und die jeweils

beste Aufbewahrungsart und -dauer im Gefrierteil aufgefiihrt.

Fleisch und Fisch

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

(Monate)
Steak In Folie wickeln 6-8
Lammfleisch In Folie wickeln 6-8
Kalbsbraten In Folie wickeln 6-8
Kalbsgulasch In kleinen Stiicken 6-8
Lammgulasch In Stlicken 4-8
Hackfleisch Verpackt ohne Gewirze 1-3
Innereien (Stiicke) In Stlicken 1-3
Mortadella/Salami Verpackt, auch wenn sie eine Haut hat
Hiihnchen und Pute In Folie wickeln -
Gans und Ente In Folie wickeln -
wiﬁzzt’h':v?i:’ In Portionen von 2,5 kg oder filetiert 6-8
SiiBwasserfisch (Lachs, 2
Karpfen, Wels)
Fettarmer Fisch (Barsch, | Nach dem Schuppen und Ausnehmen, den Fisch 4
Steinbutt, Flunder) waschen und trocknen.Ggf. Schwanz und Kopf
Fetter Fisch (Thunfisch, | cmemen:
Makrele, Blaubarsch, 2-4
Anchovis)
Meeresfriichte Geputzt im Beutel 4-6
Kaviar K‘u?]i;s\{gfrfzzzgfg? oder in einem Aluminium-/ 2.3
Schnecken In Salzwasser oder in einem Aluminium-/ 3

Kunststoffbehalter

HINWEIS: Gefrorenes Fleisch sollte nach dem Auftauen wie frisches Fleisch gegart werden. Wenn das
Fleisch nach dem Auftauen nicht gegart ist, darf es nicht wieder eingefroren werden.

Obst und Gemiise

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

(Monate)
Buschbohnen, Bohnen Waschen, in Stlicke schneiden und blanchieren 10-13
Dicke Bohnen Enthllsen, waschen und blanchieren 12
Kohl Putzen und blanchieren 6-8
Karotten Putzen, in Scheiben schneiden und blanchieren 12
Paprika Entstlelfe_n, in zwei Teile _schne|den, Kerngehause 8-10
herauslésen und blanchieren
Spinat Waschen und blanchieren 6-9
Blumenkohl BIaFter_ entfernen, I-_|erz in Stgcke schneiden und eine 10-12
Weile in Wasser mit etwas Zitronensaft legen
Aubergine Nach dem Waschen in 2 cm grof3e Stlicke schneiden 10-12
. Putzen und mit Strunk verpacken oder als
Mais ) 12
Zuckermais
Apfel und Birnen Schalen und in Scheiben schneiden 8-10
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Obst und Gemiise Vorbereitung L BRI DR F LI
(Monate)
Aprikosen und Pfirsiche | In zwei Teile schneiden und Kern entfernen 4-6
Obst und Gemiise Vorbereitung LB DR E R
(Monate)
Erdbeeren und Waschen und entstielen 8-12
Brombeeren
Gekochte Friichte 10 % Zucker in den Behalter zugeben 12
Pflaumfen, Kirschen, Waschen und entstielen 8-12
Sauerkirschen
Maximale Lagerdauer R::g?:;et?aetlur Auftauzeit im Ofen
(Monate) (Stundpen) (Minuten)
Brot 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Plétzchen 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Geback 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Kuchen 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Filoteig 2-3 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)
. . Maximale Lagerdauer .
Milchprodukte Vorbereitung (Monate) Lagerbedingungen
(Homogenisierte) Milch In der eigenen Reine Milch —in der eigenen
N 2-3
im Tetrapack Verpackung Verpackung
Originalverpackung fir
Kéase — auBer Quark In Scheiben 6-8 kur;frlstlggs E'”f..”e'f.e“- In
Folie gewickelt fur langere
Lagerzeiten.
Butter, Margarine In der eigenen 6
Verpackung

5 REINIGUNG UND WARTUNG + Das Gerat muss regelmaRig mit einer

Lésung aus Natron und lauwarmem

Trennen Sie das Geréat vor dem Wasser gereinigt werden.
Reinigen vom Netz. « Reinigen Sie das Zubehér separat von
Schiitten Sie kein Wasser Uber das Hand mit Wasser und Seife. Waschen
Gerét. Sie das Zubehor nicht im Geschirrspliler.
Verwenden Sie zum Reinigen keine * Reinigen Sie den Verflissiger mindestens
scheuernden Mittel, Reinigungsmittel zweimal jahrlich mit einer Biirste. So
oder Seifen. Spllen Sie das Gerat nach sparen Sie Energie und steigern die
dem Reinigen sorgfaltig mit klarem Wasser. Leistung des Geréts.
Stecken Sie nach dem Reinigen den Zum Reinigen das Gerit stets
Geratestecker mit trockenen Handen m vom Stromnetz trennen.

wieder in die Netzsteckdose.

« Achten Sie darauf, dass kein Wasser
in das Lampengehause und andere
elektrische Komponenten gelangt.
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5.1 Abtauen

Abtauen des Kiihlteils

« Das Kihlteil wird im laufenden Betrieb

automatisch abgetaut. Das Wasser wird
in der Tauwasserschale aufgefangen und
verdunstet automatisch.

Die Tauwasserschale und die Offnung
in der Ablaufrinne miissen regelmafig
mithilfe eines Rohrreinigers gereinigt
werden, um zu verhindern, dass sich
Wasser auf dem Kiihlgerateboden
sammelt, anstatt abzuflie3en.

Sie kénnen die Abflusséffnung auch
reinigen, indem Sie ein Glas Wasser
hinuntergiefRen.

Ablauf des Abtauprozesses

» Je nachdem, wie lange die Tur gedffnet
wird und wie viel Feuchtigkeit eindringt,
bildet sich im Innern des Gefrierteils
Reif. Achten Sie darauf, dass die Reif-
und Eisbildung keinesfalls die Dichtung
der Tur beeintrachtigt. Anderenfalls

kann Luft ins Gerateinnere gelangen

und dazu flhren, dass der Kompressor
dauerhaft lauft. Dinne Reifschichten
sind sehr weich und kénnen mit einer
Burste oder einem Eisschaber entfernt
werden. Verwenden Sie keine metallenen
oder andere scharfkantigen Schaber,
mechanische Gerate oder andere Mittel,
um den Abtauprozess zu beschleunigen.
Entfernen Sie das abgeschabte Eis vom
Gerateboden. Zum Entfernen der diinnen
Reifschicht brauchen Sie das Gerat nicht
abzuschalten.

Um dicke Eisablagerungen zu entfernen,
trennen Sie das Gerat vom Stromnetz,
lagern Sie das Gefriergut in Kartons

um und schlagen sie es in dicke Tucher
oder Zeitungspapier ein, damit es

kihl bleibt. Im Idealfall sollten Sie das
Gefrierteil abtauen, wenn es fast leer ist.
Das Abtauen sollte zligig durchgefiihrt
werden, damit das Gefriergut nicht
unnotig warm wird.

Verwenden Sie keine metallenen

oder andere scharfkantigen Schaber,
mechanische Gerate oder andere Mittel,
um den Abtauprozess zu beschleunigen.
Wenn die gefrorenen Lebensmittel beim
Abtauen warm werden, verringert sich
ihre Haltbarkeit. Bewahren Sie Gefriergut
fur die Dauer des Abtauens gut
eingepackt an einem kihlen Platz auf.

Trocknen Sie das Innere des Gerats mit
einem Schwamm oder einem sauberen
Tuch.

Um das Abtauen zu beschleunigen,
kénnen Sie Schisseln mit warmem
Wasser in das Gefrierteil stellen.
Kontrollieren Sie das Gefriergut beim
Einraumen in das Gefrierteil. Wenn
Packungen angetaut sind, mussen die
Lebensmittel innerhalb von 24 Stunden
aufgebraucht oder gekocht und wieder
eingefroren werden.

Reinigen Sie das Gerateinnere nach
dem Abtauen mit warmem Wasser und
etwas Natron und trocknen Sie es gut
ab. Waschen Sie die ausbaubaren Teile
ebenso und bauen Sie sie wieder ein.
Schlielen Sie das Gerat wieder an das
Stromnetz an und lassen Sie es 2 bis 3
Stunden auf der Einstellung MAX stehen,
bevor Sie die Lebensmittel wieder in den
Gefrierschrank legen.
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LED-Beleuchtung auswechseln
Zum Austausch der LEDs wenden Sie
sich bitte an die zustandige autorisierte
Kundendienststelle.
HINWEIS: Die Anzahl und Position der
LED-Streifen kann sich je nach Modell

andern.
.!
LN
-’: _’:
, 1 AY

Wenn das Produkt mit einer LED-Lampe
ausgestattet ist

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle der
Energieeffizienzklasse <E>.

Wenn das Produkt mit LED-Streifen oder
LED-Karte(n) ausgestattet ist

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle der
Energieeffizienzklasse <F>.

6 VERSAND UND UMSETZUNG

6.1 Transportieren und Umstellen

* Die Originalverpackung und das
Schaumstofffillmaterial kénnen fur
eventuelle spatere Transporte aufbewahrt
werden (optional).

 Sichern Sie das Gerat mit einer

stabilen Verpackung, Bandern oder

starken Schniren und halten Sie sich

an die Transportanweisungen auf der

Verpackung.

Entfernen Sie alle beweglichen Teile oder

fixieren Sie sie mit Bandern gegen Stof3e,

wenn Sie das Gerat umpositionieren oder
transportieren.
Transportieren Sie das Gerat immer
aufrecht.

6.2 Turanschlag andern

+ Es ist nicht méglich, die Offnungsrichtung
lhrer Geratetir zu andern, wenn Tirgriffe
an der Vorderseite der Geratetlr
angebracht sind.
Es ist moglich, die Offnungsrichtung der
Tar bei Modellen ohne Griffe zu andern.
» Wenn die Turoéffnungsrichtung lhres
Gerats geandert werden kann,
wenden Sie sich an die nachste
autorisierte Kundendienststelle, um die
Offnungsrichtung zu andern.
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7 VOR DEM ANRUF BEIM
KUNDENDIENST

Wenn Sie ein Problem mit lhrem

Gerat haben, Uberprifen Sie bitte die

folgenden Punkte, bevor Sie sich an den

Kundendienst wenden.

lhr Gerét ist nicht in Betrieb

Uberpriifen Sie, ob...

+ Strom flieRt

* Netzanschluss besteht

* Ist die Temperatur-Einstellung auf der
richtigen Ebene?

» Die Steckdose ist defekt. Stecken Sie
zum Priifen der Steckdose ein anderes
funktionstlichtiges Gerat ein.

Die Kiihlleistung des Gerits ist schlecht

Uberpriifen Sie, ob...

 das Gerat Uberladen ist

 Die Turen richtig geschlossen sind

« der Verflussiger verstaubt ist

» genlgend Freiraum zwischen Wand und
Rickseite bzw. Seite besteht

Das Gerit ist laut

Normale Gerdusche
Krachen (brechendes Eis)

* beim automatischen Abtauen
» wenn das Gerat kihler oder
warmer wird (aufgrund der
Ausdehnung des Materials)

Kurzes Knackgerausch tritt auf:
Wenn der Thermostat den Kompressor
ein-/ausschaltet.

Motorgerdausch: Zeigen an, dass
der Kompressor normal arbeitet. Der
Kompressor kann beim Anlaufen
kurzfristig starkere Gerausche machen.

Es entstehen Blasengerausche
und Spritzer: Durch den Fluss des
Kaltemittels in den Rdhren des Systems
verursacht.

Es treten FlieRgerdausche des
Wassers auf: Durch das zum
Verdunstungsbehalter flieRende
Wasser. Dieses Gerausch ist beim
Abtauen véllig normal.

Es treten Luftblasgerdausche auf:
Bei einigen Modellen wahrend des
normalen Betriebs des Systems
aufgrund der Luftzirkulation.
Die Kanten desGerits, die mit der
Tiirfuge in Berithrung kommen, sind
warm
Besonders im Sommer (heiRes Wetter)),
die Oberflachen, die die Scharniere
beriihren, kdnnen sich wahrend des
Betriebs des Kompressors erwarmen.
Im Inneren des Gerits hat sich
Feuchtigkeit angesammelt.
Uberpriifen Sie, ob...
+ alle Lebensmittel gut verpackt sind. Die
Behalter miissen trocken sein, bevor sie
in das Gerat gestellt werden.
Die Geratetir wird haufig gedffnet. Die
Feuchtigkeit des Raums dringt in das
Gerit ein, wenn die Tiren geoffnet
werden. Die Feuchtigkeit nimmt schneller
zu, je haufiger die Turen gedffnet werden,
vor allem bei hoher Luftfeuchtigkeit im
Raum.
Wenn die Tiiren nicht richtig ge6ffnet
und geschlossen werden;
Uberpriifen Sie, ob...
* Lebensmittel oder Verpackungen
verhindern das SchlieRen der Tur
« die Turdichtungen beschadigt oder
verdreht sind
* lhr Gerat steht auf einer ebenen Flache.

DE - 22



Empfehlungen

* Wenn Sie das Gerat ausschalten

oder vom Netz nehmen, warten Sie

vor dem erneuten Einschalten bzw.
Einstecken mindestens 5 Minuten ab, da
anderenfalls der Kompressor beschadigt
werden kann.

» Wenn Sie Ihr Geréat langere Zeit nicht
benutzen (z. B. in den Sommerferien),
ziehen Sie den Netzstecker. Reinigen
Sie Ihr Gerat entsprechend dem Kapitel
Reinigung und lassen Sie die Tur

offen, um Feuchtigkeit und Geruch zu
vermeiden.

Das Gerat ist nur zur Nutzung im
Haushalt ausgelegt. Es ist nicht flr
gewerbliche oder 6ffentliche Zwecke
ausgelegt.

¢ Wenn Sie das Gerat zu anderen als

den genannten Zwecken verwenden,
Ubernehmen weder Hersteller noch
Handler Verantwortung flr eventuelle
Reparaturen oder Stérungen wahrend
der Garantiezeit. Sollten Sie einen
Service bendtigen, halten Sie bitte die
Seriennummer |lhres Gerates bereit.

Die Seriennummer befindet sich auf
dem Typenschild. Dieses finden Sie im
Kuhlbereich auf der linken unteren Seite.
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8 ENERGIESPARTIPPS

1.

Stellen Sie das Geréat in einem kuihlen,
gut bellfteten Raum auf und setzen Sie
es keiner direkten Sonneneinstrahlung
und keiner Warmequelle (z. B. Heizung
oder Ofen) aus. Gegebenenfalls ist eine
Isolierplatte zu verwenden.

. Lassen Sie warme Speisen und

Getranke erst abkiihlen, bevor Sie sie im
Kihlgerat aufbewahren.

. Legen Sie auftauende Lebensmittel in

das Kuhlteil. Das Gefriergut kihit das
Kuhlteil, wobei es gleichzeitig aufgetaut
wird. So sparen Sie Energie. Gefrorene
Lebensmittel auBerhalb des Gerats
aufzutauen ist Energieverschwendung.

. Getranke und andere im Gerat

aufbewahrte Flissigkeiten miissen
abgedeckt werden. Nicht abgedeckte
Flussigkeiten erhéhen die Feuchtigkeit
im Gerat, was wiederum zu einem
hoéheren Energieverbrauch fiihrt. Durch
das Abdecken behalten Getranke und
andere Flussigkeiten ihren Geruch und
Geschmack.

. Offnen Sie die Tiiren nicht zu lange und

zu haufig, da dadurch warme Luft in das
Gerat gelangt, was dazu fihrt, dass der
Kompressor unnétig oft anspringt.

. Halten Sie die Abdeckungen der

verschiedenen Kihlteile (z. B.
Gemusefach und 0 °C-Fach)
geschlossen.

. Die Turdichtung muss sauber und

biegsam sein. Verschlissene Dichtungen
missen ausgetauscht werden.



9 TECHNISCHE DATEN

Die technischen Informationen befinden
sich auf dem Typenschild auf der
Innenseite des Gerates sowie auf dem
Energieetikett.

Der QR-Code auf dem mit dem Geréat
gelieferten Energieetikett enthalt einen
Weblink zu den Informationen Uber die
Leistung des Geréts in der EU EPREL-
Datenbank.

Bewahren Sie dieses Energieetikett zur
jederzeitigen Einsicht zusammen mit dem
Benutzerhandbuch und allen anderen mit
diesem Gerat gelieferten Dokumenten auf.
Dieselben Informationen finden

Sie auch bei EPREL Uber den Link
https.//eprel.ec.europa.eu, indem Sie dort
den Modellnamen und die Produktnummer
vom Typenschild des Gerats eingeben.
Ausflhrliche Informationen Uber das
Energieetikett finden Sie unter dem Link
www.theenergylabel.eu.

10 INFORMATIONEN FUR
PRUFINSTITUTE

Installation und Vorbereitung des
Geréts fir eine eventuelle Okodesign-
Prifung missen in Ubereinstimmung
mit EN 62552 erfolgen. Dazu mussen
die Beluftungsanforderungen,
Aussparungsabmessungen und
Mindestabstéande auf der Rickseite
den Angaben in Teil 2 dieses
Benutzerhandbuchs entsprechen. Bitte
wenden Sie sich flr weitere Informationen,
einschlief3lich der Ladeplane, an den
Hersteller.

11 KUNDENDIENST

Verwenden Sie ausschlieRlich originale
Erstatzteile.

Wenn Sie Kontakt mit unserem
Kundendienst aufnehmen, halten Sie
bitte folgende Informationen bereit:
Modellbezeichnung, Seriennummer und
Service Index (SI).

Diese Informationen sind auf dem
Typenschild des Gerates zu finden.

Das Typenshild befindet sich im
Kulhlbereich auf der linken unteren Seite.
Laut Gesetzt gewahrleistet der Hersteller
die Verflugbarkeit originaler Ersatzteile fir
bestimmte Komponenten fir 7-10 Jahre ab
dem Inverkehrbringen der letzten Einheit
des Modells.

Fir allgemeine Fragen besuchen Sie die
Webseite des technischen Kundendienstes:
www.vestel-germany.de
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Thank you for choosing this product.

This user manual contains important information on safety and instructions intended to
assist you in the operation and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this user manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

A RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

& FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
A CAUTION Injury or property damage risk
m IMPORTANT Operating the system correctly
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1 SAFETY INSTRUCTIONS

1.1 General Safety Warnings

Read this user manual carefully.

A WARNING: Keep ventilation openings, in the
appliance enclosure or in the built-in structure, clear of
obstruction.

A WARNING: Do not use mechanical devices or
other means to accelerate the defrosting process,
other than those recommended by the manufacturer.

A WARNING: Do not use electrical appliances inside
the food storage compartments of the appliance,
unless they are of the type recommended by the
manufacturer.

A WARNING: Do not damage the refrigerant circuit.

A WARNING: When positioning the appliance,
ensure the supply cord is not trapped or damaged.

A WARNING: Do not locate multiple portable socket-
outlets or portable power supplies at the rear of the
appliance.

A WARNING: In order to avoid any hazards resulting
from the instability of the appliance, it must be fixed in
accordance with the instructions.

/N If your appliance uses R600a as a refrigerant (this
information will be provided on the label of the cooler)
you should take care during transportation and
installation to prevent the cooler elements from being
damaged. R600a is an environmentally friendly and
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natural gas, but it is explosive. In the event of a leak

due to damage of the cooler elements, move your

fridge away from open flames or heat sources and

ventilate the room where the appliance is located for a

few minutes.

« While carrying and positioning the fridge, do not
damage the cooler gas circuit.

» Do not store explosive substances such as aerosol
cans with a flammable propellant in this appliance.

« This appliance is intended to be used in household
and domestic applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments.

- farm houses and by clients in hotels, motels and
other residential type environments.

- bed and breakfast type environments;
- catering and similar non-retail applications.

* If the socket does not match the refrigerator plug,
it must be replaced by the manufacturer, a service
agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard.

* A specially grounded plug has been connected
to the power cable of your refrigerator. This plug
should be used with a specially grounded socket
of 16 amperes. If there is no such socket in your
house, please have one installed by an authorised
electrician.
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» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

+ Children aged from 3 to 8 years are allowed to load
and unload refrigerating appliances. Children are not
expected to perform cleaning or user maintenance
of the appliance, very young children (0-3 years old)
are not expected to use appliances, young children
(3-8 years old) are not expected to use appliances
safely unless continuous supervision is given, older
children (8-14 years old) and vulnerable people can
use appliances safely after they have been given
appropriate supervision or instruction concerning
use of the appliance. Very vulnerable people are
not expected to use appliances safely unless
continuous supervision is given.

* If the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, an authorised service agent or
similar qualified persons, in order to avoid a hazard.

 This appliance is not intended for use at altitudes
exceeding 2000 m.
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To avoid contamination of food, please respect the
following instructions:

Opening the door for long periods can cause
a significant increase of the temperature in the
compartments of the appliance.

Clean regularly surfaces that can come in contact
with food and accessible drainage systems

Store raw meat and fish in suitable containers in the
refrigerator, so that it is not in contact with or drip
onto other food.

Two-star frozen-food compartments are suitable for
storing pre-frozen food, storing or making ice cream
and making ice cubes.

One-, two- and three-star compartments are not
suitable for the freezing of fresh food.

If the refrigerating appliance is left empty for long
periods, switch off, defrost, clean, dry, and leave the
door open to prevent mould developing within the
appliance.
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1.2 Installation warnings

Before using your fridge freezer for the first
time, please pay attention to the following
points:

» The operating voltage for your fridge
freezer is 220-240 V at 50Hz.

* The plug must be accessible after

installation.

Your fridge freezer may have an odour

when it is operated for the first time. This

is normal and the odour will fade when
your fridge freezer starts to cool.

» Before connecting your fridge freezer,

ensure that the information on the data

plate (voltage and connected load)
matches that of the mains electricity
supply. If in doubt, consult a qualified
electrician.

Insert the plug into a socket with an

efficient ground connection. If the socket

has no ground contact or the plug does

not match, we recommend you consult a

qualified electrician for assistance.

» The appliance must be connected
with a properly installed fused socket.
The power supply (AC) and voltage at
the operating point must match with
the details on the name plate of the
appliance (the name plate is located on
the inside left of the appliance).

» We do not accept responsibility for any
damages that occur due to ungrounded
usage.

 Place your fridge freezer where it will not

be exposed to direct sunlight.

Your fridge freezer must never be used

outdoors or exposed to rain.

* Your appliance must be at least 50 cm

away from stoves, gas ovens and heater

cores, and at least 5 cm away from
electrical ovens.

If your fridge freezer is placed next to a

deep freezer, there must be at least 2

cm between them to prevent humidity

forming on the outer surface.

» Do not cover the body or top of fridge
freezer with lace. This will affect the
performance of your fridge freezer.

+ Clearance of at least 150 mm is required
at the top of your appliance. Do not place
anything on top of your appliance.

» Do not place heavy items on the

appliance.

Clean the appliance thoroughly before

use (see Cleaning and Maintenance).

Before using your fridge freezer, wipe all

parts with a solution of warm water and

a teaspoon of sodium bicarbonate. Then,

rinse with clean water and dry. Return all

parts to the fridge freezer after cleaning.

Use the adjustable front legs to make

sure your appliance is level and stable.

You can adjust the legs by turning them

in either direction. This must be done

before placing food in the appliance.

Install the plastic distance guide(s) on the

condenser (black vanes

at the rear of the
appliance) by turning it
90° (as shown in the
figure) to prevent the
condenser from touching
the wall.

» The distance between the appliance and
back wall must be a maximum of 75 mm.

1.3 During Usage

» Do not connect your fridge freezer to
the mains electricity supply using an
extension lead.

* Do not use damaged, torn or old plugs.

» Do not pull, bend or damage the cord.

* Do not use plug adapter.

 This appliance is designed for use by
adults. Do not allow children to play with
the appliance or hang off the door.

» Never touch the power cord/plug with wet
hands. This may cause a short circuit or
electric shock.

» Do not place glass bottles or cans in the
ice-making compartment as they will
burst when the contents freeze.

» Do not place explosive or flammable
material in your fridge. Place drinks with
high alcohol content vertically in the
fridge compartment and make sure their
tops are tightly closed.
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* When removing ice from the ice-making
compartment, do not touch it. lce may
cause frost burns and/or cuts.

» Do not touch frozen goods with wet
hands. Do not eat ice-cream or ice cubes
immediately after they are removed from
the ice-making compartment.

» Do not re-freeze thawed frozen food. This
may cause health issues such as food
poisoning.

Old and Out-of-order Fridges

« If your old fridge or freezer has a
lock, break or remove the lock before
discarding it, because children may
get trapped inside it and may cause an
accident.

» Old fridges and freezers contain
isolation material and refrigerant with
CFC. Therefore, take care not to harm
environment when you are discarding
your old fridges.

CE Declaration of conformity

We declare that our products meet the

applicable European Directives, Decisions

and Regulations and the requirements
listed in the standards referenced.

Disposal

The symbol of the crossed-

out wheeled bin shown on the

product or its packaging means

that the device must not be
disposed of with other household
waste but requires separate collection. You
can dispose of the device free of charge

at your local waste return and collection

system. The addresses can be obtained

from your responsible city council or local
government. Regarding the return of waste
electrical and electronic equipment (WEEE)
at certain retailers free of charge, please
contact your retailer.

Returned WEEE can be prepared for
recycling to reduce waste and save
resources. Please note that the device may
contain substances which are harmful for
the environment and human health if not
used according to environmental protection

standards. The separate collection and
recycling of WEEE helps to prevent
negative consequences for the environment
and human health.

If possible, please remove all batteries
and accumulators as well as all removable
lamps before disposing of the device.

Please note that you are responsible for
deleting all personal data on the device to
be disposed of.
Packaging and the Environment
Packaging materials protect @
your machine from damage that
may occur during transportation. %&
The packaging materials are
environmentally friendly as they are
recyclable. The use of recycled material
reduces raw material consumption and
therefore decreases waste production.
Notes:
* Please read the instruction manual
carefully before installing and using your
appliance. We are not responsible for the
damage occurred due to misuse.
Follow all instructions on your appliance
and instruction manual, and keep this
manual in a safe place to resolve the
problems that may occur in the future.
» This appliance is produced to be used
in homes and it can only be used in
domestic environments and for the
specified purposes. It is not suitable for
commercial or common use. Such use
will cause the guarantee of the appliance
to be cancelled and our company will not
be responsible for any losses incurred.
 This appliance is produced to be used
in houses and it is only suitable for
cooling / storing foods. It is not suitable
for commercial or common use and/or
for storing substances except for food.
Our company is not responsible for any
losses incurred by inappropriate usage of
the appliance.
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2 DESCRIPTION OF THE
APPLIANCE

This appliance is not intended to be used
as a built-in appliance.

This presentation is only for
information about the parts of the
appliance. Parts may vary according to the

appliance model.

A) Freezer compartment
B) Refrigerator compartment
1) Ice box tray
2) Plastic ice scraper *
3) Thermostat box
4) “Door Open” indicator
5) Refrigerator shelf
6) Crisper cover
7) Crisper
8) Left - Right feet
9) Fix door shelves
10) Fix egg shelf
* In some models

General notes:

Fresh Food Compartment (Fridge): Most
efficient use of energy is ensured in the
configuration with the drawers in the bottom
part of the appliance, and shelves evenly
distributed, position of door bins does not
affect energy consumption.

Freezer Compartment (Freezer): Most
Efficient use of energy is ensured in the
configuration with the drawers and bins are
on stock position.
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2.1 Dimensions
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Overall dimensions *
HA1 mm 838,0 W3
W1 mm 480,0
D1 mm 560,0

' the height, width and depth of the
appliance without the handle.

Overall space required in use *

Space required in use 2

W3 mm 580,0

D3 mm 1039,0

H2 mm 988,0
W2 mm 580,0
D2 mm 600,0

2 the height, width and depth of the
appliance including the handle,
plus the space necessary for free
circulation of the cooling air.

3 the height, width and depth of the
appliance including the handle,
plus the space necessary for free
circulation of the cooling air, plus
the space necessary to allow door
opening to the minimum angle
permitting removal of all internal
equipment.
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3 USING THE APPLIANCE

“Door Open” Indicator;

The "Door Open" indicator on the handle
shows whether the door has closed
properly or whether it remains open.

If the indicator is red, the door is still open.
If the indicator is white, the door is properly
closed.

(The images are representative)
“Door/Open" Indicator

a

The freezer door should always be

kept closed. This will prevent food
products from defrosting. Any heavy ice
and frost build-up inside the freezer, and an
unnecessary increase in energy
consumption, will be avoided.

3.1 Thermostat Setting

The thermostat automatically regulates the
temperature inside the cooler and freezer
compartments. Refrigerator temperatures
can be obtained by rotating the knob
to higher numbers; 1 to 3, 1 to 5 or SF
(Maximum numbers on the thermostat
depends on your product.)
Important note: Do not try to rotate
the knob beyond position 1, it will stop
your appliance from working.

Super switch
(In some models)

Thermostat knob

Lamp cover

(The images are representative)

Thermostat settings:

1 -2 : For short-term storage of food

3 — 4 : For long-term storage of food

5 : Maximum cooling position. The

appliance will work longer.If required,
change the temperature setting.

If device has SF position:

* Turn the knob to SF to freeze fresh
food quickly. In this position, the freezer
compartment will operate at lower
temperatures. After your food freezes,
turn the thermostat knob to its normal
use position. If you do not change the
SF position, your appliance work will
automatically return to its last used
thermostat position according to the
time indicated in the note. Return the
thermostat switch to the SF position
and return it to normal use according
to the time indicated in the note.If the
thermostat switch is in the SF position
when your appliance is first started, your
appliance work will automatically return
to the operation in the thermostat-3
position according to the time indicated in
the note.

3.2 Temperature Settings Warnings

» Your appliance is designed to operate in
the ambient temperature ranges stated
in the standards, according to the climate
class stated in the information label. It
is not recommended that your fridge is
operated in the environments which are
outside of the stated temperature ranges.
This will reduce the cooling efficiency of
the appliance.

» Temperature adjustments should be
made according to the frequency of
door openings, the quantity of food kept
inside the appliance and the ambient
temperature in the location of your
appliance.

» When the appliance is first switched on,
allow it to run for 24 hours in order to
reach operating temperature. During this
time, do not open the door and do not
keep a large quantity of food inside.
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» A 5 minute delay function is applied
to prevent damage to the compressor
of your appliance when connecting
or disconnecting to mains, or when
an energy breakdown occurs. Your
appliance will begin to operate normally
after 5 minutes.
» The freezer** of the refrigerator can cool
up to -12 °C and more.
Climate class and meaning:
T (tropical): This refrigerating appliance
is intended to be used at ambient
temperatures ranging from 16 °C to 43 °C.
ST (subtropical): This refrigerating
appliance is intended to be used at ambient
temperatures ranging from 16 °C to 38 °C.
N (temperate): This refrigerating appliance
is intended to be used at ambient
temperatures ranging from 16 °C to 32 °C.
SN (extended temperate): This
refrigerating appliance is intended to be
used at ambient temperatures ranging from
10 °C to 32 °C.

3.3 Accessories

Visual and text descriptions in the
accessories section may vary according
to the model of your appliance.

3.3.1 Ice Tray (In some models)

* Fill the ice tray with water and place in
the freezer compartment.

 After the water has completely frozen,
you can twist the tray as shown below to
remove the ice cubes.

o |
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4 FOOD STORAGE

4.1 Refrigerator Compartment

To reduce humidity and avoid the
consequent formation of frost, always
store liquids in sealed containers in the
refrigerator. Frost tends to concentrate in
the coldest parts of the evaporating liquid
and, in time, your appliance will require
more frequent defrosting.

Cooked dishes must remain covered
when they are kept in the fridge.Do

not place warm foods in fridge.Place
them when they are cool, otherwise the
temperature/humidity inside the fridge will
increases, reducing the fridge’s efficiency.
Make sure no items are in direct contact
with the rear wall of the appliance as
frost will develop and packaging will stick
to it. Do not open the refrigerator door
frequently.

We recommend that meat and clean fish
are loosely wrapped and stored on the
glass shelf just above the vegetable bin
where the air is cooler, as this provides
the best storage conditions.

Store loose fruit and vegetable items in
the crisper containers.

Storing fruit and vegetables separately
helps prevent ethylene-sensitive
vegetables (green leaves, broccoli,
carrot, etc.) being affected by ethylene-
releaser fruits (banana, peach, apricot,
fig etc.).

Do not put wet vegetables into the
refrigerator.

Storage time for all food products
depends on the initial quality of the food
and an uninterrupted refrigeration cycle
before refrigerator storage.

Water leaking from meat may
contaminate other products in the
refrigerator. You should package meat
products and clean any leakages on the
shelves.

Do not put food in front of the air flow
passage.



» Consume packaged foods before the
recommended expiry date.

Do not allow food to come into contact with

the temperature sensor, which is located

in the refrigerator compartment, in order
to keep the refrigerator compartment at
optimum temperature.

» For normal working conditions, it will
be sufficient to adjust the temperature
setting of your refrigerator to +4 °C.

» The temperature of the fridge
compartment should be in the range
of 0-8 °C, fresh foods below 0 °C are
iced and rotted, bacterial load increases
above 8 °C, and spoils.

» Do not put hot food in the refrigerator
immediately, wait for the temperature
to pass outside. Hot foods increase the
degree of your refrigerator and cause
food poisoning and unnecessary spoiling
of the food.

* Meat, fish, etc. should be store in the
chiller compartment of the food, and the
vegetable compartment is preferred for
vegetables. (if available)

» To prevent cross contamination, meat
products and fruit vegetables are not
stored together.

» Foods should be placed in the refrigerator
in closed containers or covered to
prevent moisture and odors.

NOTE: This refrigerating appliance is

not suitable for freezing foodstuffs.
The table below is a quick guide to show
you the most efficient way to store the
major food groups in your refrigerator
compartment.

Maximum How and where to
Food .
storage time store
Vegetables .
and fruits 1 week Vegetable bin
Wrap in plastic foil,
Meat and bags, or in a meat
fish 2-3days container and store
on the glass shelf
Fresh On the designated
cheese 3-4days door shelf

Maximum How and where to
Food N
storage time store
Butter and On the designated
X 1 week

margarine door shelf
Bottled Until the
produf:ts expiry date On the designated
e.g. milk recommended

door shelf
and by the
yoghurt producer

On the designated
Eggs 1 month egg shelf
Cooked
food 2 days All shelves

NOTE:

Potatoes, onions and garlic should not
be stored in the refrigerator.

4.2 Freezer Compartment

* The freezer is used for storing frozen
food, freezing fresh food, and making ice
cubes.

Food in liquid form should be frozen

in plastic cups and other food should

be frozen in plastic folios or bags.For

freezing fresh food; wrap and seal fresh

food properly, that is the packaging
should be air tight and shouldn’t leak.

Special freezer bags, aluminum foil

polythene bags and plastic containers

are ideal.

» Do not store fresh food next to frozen
food as it can thaw the frozen food.

» Before freezing fresh food, divide it into

portions that can be consumed in one

sitting.

Consume thawed frozen food within a

short period of time after defrosting

Always follow the manufacturer's

instructions on food packaging when

storing frozen food. If no information is
provided food, should not be stored for
more than 3 months from the date of
purchase.

» When purchasing frozen food, make sure
that it has been stored under appropriate
conditions and that the packaging is not
damaged.
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Frozen food should be transported in
appropriate containers and placed in the
freezer as soon as possible.

Do not purchase frozen food if the
packaging shows signs of humidity

and abnormal swelling. It is probable
that it has been stored at an unsuitable
temperature and that the contents have
deteriorated.

The storage life of frozen food depends
on the room temperature, the thermostat
setting, how often the door is opened,
the type of food, and the length of time
required to transport the product from
the shop to your home. Always follow the
instructions printed on the packaging and
never exceed the maximum storage life
indicated.

« If the freezer door has been left open for
a long time or not closed properly, frost
will form and can prevent efficient air
circulation. To resolve this, unplug the
freezer and wait for it to defrost. Clean
the freezer once it has fully defrosted.

» The freezer volume stated on the label is
the volume without baskets, covers, and
so on.

* Do not refreeze thawed food. It may
pose a danger to your health and cause
problems such as food poisoning.

NOTE: If you attempt to open the freezer

door immediately after closing it, you

will find that it will not open easily. This

is normal. Once equilibrium has been

reached, the door will open easily.

The table below is a quick guide to show you the most efficient way to store the major
food groups in your freezer compartment.

Meat and fish Preparation P S EED U T
(months)

Steak Wrap in foil 6-8
Lamb meat Wrap in foil 6-8
Veal roast Wrap in foil 6-8
Veal cubes In small pieces 6-8
Lamb cubes In pieces 4-8
Minced meat In packaging without using spices 1-3
Giblets (pieces) In pieces 1-3
Bologna sausage/salami | Should be kept packaged even if it has a membrane 1-3
Chicken and turkey Wrap in foil 4-6
Goose and duck Wrap in foil 4-6
Deer, rabbit, wild boar In 2.5 kg portions or as fillets 6-8
Freshwater fish
(Salmon, Carp, Crane, 2
Catfish)
Lean fish (Bass, Turbot, After cleanlng.the bowels and scales of the flsh,

wash and dry it. If necessary, remove the tail and 4
Flounder)

head.
Fatty fishes (Tuna,
Mackerel, Bluefish, 2-4
Anchovy)
Shellfish Clean and in a bag 4-6
Caviar In its packaglng, or in an aluminium or plastic 2.3

container
Snails In salty water, or in an aluminium or plastic container 3
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Meat and fish

Preparation

Maximum storage time
(months)

NOTE: Thawed frozen meat should be cooked as fresh meat. If the meat is not cooked after defrosting, it
must not be re-frozen.

Vegetables and Fruits

Preparation

Maximum storage time

(months)
String beans and beans | Wash, cut into small pieces and boil in water 10-13
Beans Hull, wash and boil in water 12
Cabbage Clean and boil in water 6-8
Carrot Clean, cut into slices and boil in water 12
Pepper Cut the_ s_tem, cut into two pieces, remove the core 8-10
and boil in water

Spinach Wash and boil in water 6-9
Gaulifiower ave . water with a e lemon ficefor 3 whi 10-12
Eggplant Cut into pieces of 2cm after washing 10-12
Corn Clean and pack with its stem or as sweet corn 12
Apple and pear Peel and slice 8-10
Apricot and Peach Cut into two pieces and remove the stone 4-6
g:;ac“l‘(’gz:z and Wash and hull 8-12
Cooked fruits Add 10 % of sugar to the container 12
Plum, cherry, sourberry | Wash and hull the stems 8-12

Maximum storage time | Thawing time at room

Thawing time in oven

(months) temperature (hours) (minutes)

Bread 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Biscuits 3-6 1-1,5 5-8 (190-200 °C)

Pastry 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)

Pie 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)

Phyllo dough 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)

Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Dairy products Preparation LR T SRR D Storage conditions

(months)

Packet (Homogenized)

Milk In its own packet 2-3 Pure Milk —in its own packet
Original packaging may be
Cheese - excluding . used for short-term storage.
. In slices 6-8 .
white cheese Keep wrapped in foil for
longer periods.
Butter, margarine In its packaging 6
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5 CLEANING AND
MAINTENANCE

Disconnect the unit from the power

supply before cleaning.

Do not wash your appliance by

pouring water on it.

Do not use abrasive products,

detergents or soaps for cleaning the
appliance. After washing, rinse with clean
water and dry carefully. When you have
finished cleaning, reconnect the plug to the
mains supply with dry hands.

* Make sure that no water enters the lamp
housing and other electrical components.

» The appliance should be cleaned
regularly using a solution of bicarbonate
of soda and lukewarm water.

» Clean the accessories separately by
hand with soap and water. Do not wash
accessories in a dish washer.

» Clean the condenser with a brush at least
twice a year. This will help you to save on
energy costs and increase productivity.

m f The power supply must be
disconnected during cleaning.
5.1 Defrosting

Defrosting the Refrigerator
Compartment

* You can also clean the drain hole by
pouring half a glass of water down it.

Freezer defrosting process

» Small amounts of frost will accumulate
inside the freezer, depending on the
length of time the door may be left open
or the amount of moisture introduced.

It is essential to ensure that no frost or
ice is allowed to form in places where

it will affect the close fitting of the door
seal. This might allow air to penetrate the
cabinet, encouraging continuous running
of the compressor. Thin frost formation

is quite soft and can be removed with a
brush or plastic scraper. Do not use metal
or sharp scrapers, mechanical devices or
other means to accelerate the defrosting
process. Remove all dislodged frost from
the cabinet floor. It is not necessary to
switch off the appliance for the removal
of thin frost.

» For the removal of heavy ice deposits,
disconnect the appliance from the
mains supply, empty the contents into
cardboard boxes and wrap in thick
blankets or layers of paper to keep cool.
Defrosting will be most effective if carried
out when the freezer is nearly empty
and should be carried out as quickly
as possible to prevent an unnecessary
increase in the temperature of the
contents.

» Do not use metal or sharp scrapers,
mechanical devices or other means to
accelerate the defrosting process. An
increase in temperature of frozen food
during defrosting will shorten the storage
life. Keep contents well wrapped and cool
while defrosting is taking place.

 Defrosting occurs automatically in
the refrigerator compartment during
operation. The water is collected by
the evaporation tray and evaporates
automatically.

* The evaporation tray and the water drain
hole should be cleaned periodically with
a pipe cleaner to prevent the water from
collecting at the bottom of the refrigerator
instead of flowing out.
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* Dry the inside of the compartment with a
sponge or a clean cloth.
To accelerate the defrosting process,
place one or more bowls of warm water
in the freezer compartment.
Examine the contents when replacing
them in the freezer and if some of the
packages have thawed out, they should
be eaten within 24hours, or be cooked
and re-frozen.
« After defrosting is complete, clean the
inside of the appliance with a solution
of warm water and a little bicarbonate
of soda, then dry thoroughly. Wash all
removable parts in the same way and
reassemble. Reconnect the appliance
to the mains supply and leave for 2 to
3 hours on setting number MAX before
introducing the food back into the freezer.
Replacing LED Lighting
To replace any of the LEDs, please contact
the nearest Authorised Service Centre.
Note: The numbers and location of the
LED strips may change according to

the model.
&
(=)- 2 p(e);

If product equipped with LED lamp

This product contains a light source of
energy efficiency class <E>.

If product equipped with LED Strip(s) or
LED card(s)

This product contains a light source of
energy efficiency class <F>.

6 SHIPMENT AND
REPOSITIONING

6.1 Transportation and Changing
Positioning

» The original packaging and foam may be
kept for re-transportation (optional).

» Fasten your appliance with thick
packaging, bands or strong cords and
follow the instructions for transportation
on the packaging.

* Remove all movable parts or fix them
into the appliance against shocks
using bands when re-positioning or
transporting.

Always carry your appliance in the
upright position.

6.2 Repositioning the Door

* Itis not possible to change the opening
direction of your appliance door if door
handles are installed on the front surface
of the appliance door.

* Itis possible to change the opening
direction of the door on models with
handle on the side of the door or without
handles.

« If the door-opening direction of your
appliance can be changed, contact the
nearest Authorised Service Centre to
change the opening direction.
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7 BEFORE CALLING AFTER-
SALES SERVICE

If you are experiencing a problem with
your appliance, please check the following
before contacting the after-sales service.
Your appliance is not operating
Check if:
* There is power
» The plug is correctly placed in the socket
* The plug fuse or the mains fuse has
blown
* The socket is defective. To check this,
plug another working appliance into the
same socket.
The appliance performs poorly
Check if:
» The appliance is overloaded
» The appliance door is closed properly
* There is any dust on the condenser
» There is enough space near the rear and
side walls.
Your appliance is operating noisily
Normal noises
Cracking noise occurs:
* During automatic defrosting
* When the appliance is cooled
or warmed (due to expansion of
appliance material).
Short cracking noise occurs: When
the thermostat switches the compressor
on/off.
Motor noise: Indicates the compressor
is operating normally. The compressor
may cause more noise for a short time
when it is first activated.
Bubbling noise and splash occurs:
Due to the flow of the refrigerant in the
tubes of the system.
Water flowing noise occurs: Due
to water flowing to the evaporation
container. This noise is normal during
defrosting.
Air blowing noise occurs: In some
models during normal operation of the
system due to the circulation of air.

The edges of the appliance in contact

with the door joint are warm

Especially during summer (warm seasons),

the surfaces in contact with the door joint

may become warmer during the operation
of the compressor, this is normal.

There is a build-up of humidity inside

the appliance

Check if:

« All food is packed properly. Containers
must be dry before being placed in the
appliance.

» The appliance door is opened frequently.
Humidity of the room enters the
appliance when the doors are opened.
Humidity increases faster when the doors
are opened more frequently, especially if
the humidity of the room is high.

The door does not open or close

properly

Check if:

» There is food or packaging preventing the
door from closing

» The door joints are broken or torn

* Your appliance is on a level surface.

Recommendations

* If the appliance is switched off or
unplugged, wait at least 5 minutes before
plugging the appliance in or restarting
it in order to prevent damage to the
Compressor.

* If you will not use your appliance for
a long time (e.g. in summer holidays)
unplug it. Clean your appliance according
to chapter cleaning and leave the door
open to prevent humidity and smell.

* If a problem persists after you have
followed all the above instructions,
please consult the nearest authorised
service centre.

» The appliance you have purchased is
designed for domestic use only. It is not
suitable for commercial or common use.
If the consumer uses the appliance in a
way that does not comply with this, we
emphasise that the manufacturer and
the dealer will not be responsible for any
repair and failure within the guarantee
period.
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8 TIPS FOR SAVING ENERGY

1. Install the appliance in a cool, well-
ventilated room, but not in direct sunlight
and not near a heat source (such as a
radiator or oven) otherwise an insulating
plate should be used.

2. Allow warm food and drinks to cool

before placing them inside the appliance.

3. Place thawing food in the refrigerator
compartment if available. The low
temperature of the frozen food will
help cool the refrigerator compartment
while the food is thawing. This will save
energy. Frozen food left to thaw outside
of the appliance will result in a waste of
energy.

4. Drinks or other liquids should be
covered when inside the appliance. If
left uncovered, the humidity inside the
appliance will increase, therefore the
appliance uses more energy. Keeping
drinks and other liquids covered helps
preserve their smell and taste.

5. Avoid keeping the doors open for long
periods and opening the doors too
frequently as warm air will enter the
appliance and cause the compressor to
switch on unnecessarily often.

6. Keep the covers of the different
temperature compartments (such as the
crisper and chiller if available) closed.

7. The door gasket must be clean and
pliable. In case of wear, replace the
gasket.

9 TECHNICAL DATA

The technical information is situated in

the rating plate on the internal side of the
appliance and on the energy label.

The QR code on the energy label supplied
with the appliance provides a web link to
the information related to the performance
of the appliance in the EU EPREL
database.

Keep the energy label for reference
together with the user manual and all other

documents provided with this appliance.

It is also possible to find the same
information in EPREL using the link https://
eprel.ec.europa.eu and the model name
and product number that you find on the
rating plate , the appliance.

See the link www.theenergylabel.eu for
detailed information about the energy label.

10 INFORMATION FOR TEST
INSTITUTES

Appliance for any EcoDesign verification
shall be compliant with EN 62552.
Ventilation requirements, recess
dimensions and minimum rear clearances
shall be as stated in this User Manual at
Chapter 2. Please contact the manufacturer
for any other further information, including
loading plans.

11 CUSTOMER CARE AND
SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service
Centre, ensure that you have the following
data available: Model, Serial Number and
Service Index.

The information can be found on the rating
plate. You can find the rating label inside
the fridge zone on the left lower side.

The original spare parts for some specific
components are available for a minimum
of 7 or 10 years, based on the type of
component, from the placing on the market
of the last unit of the model.

Visit our website to:
www.vestel-germany.de
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Merci d’avoir choisi ce produit.
Cette notice d'utilisation contient des informations et des consignes de sécurité
importantes concernant I'utilisation et I'entretien de votre appareil.

Lire attentivement cette notice d'utilisation avant d'utiliser votre appareil et la conserver
pour consultation ultérieure.

a
=3
3
®

Type

Signification

AVERTISSEMENT

Risque de blessures graves ou danger de mort

RISQUE D’ELECTROCUTION

Risque d’électrocution

INCENDIE

Avertissement : Risque d'incendie / matiéres inflammables

MISE EN GARDE

Risque de blessures ou de dommages matériels

=g

IMPORTANT

Utilisation correcte de I'appareil
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1 CONSIGNES DE SECURITE

1.1 Avertissements généraux relatifs a la sécurité

Lire attentivement la présente notice d’utilisation
et la conserver pour une consultation ultérieure.

A MISE EN GARDE: Maintenir dégagées les
ouvertures de ventilation dans I'enceinte de I'appareil
ou dans la structure d'encastrement.

A MISE EN GARDE: Ne pas utiliser de dispositifs
mécaniques ou autres moyens pour acceélérer le
processus de dégivrage autres que ceux
recommandés par le fabricant.

A VISE EN GARDE: Ne pas utiliser d'appareils
électriques a l'intérieur du compartiment de stockage
des denrées, a moins qu'ils ne soient du type
recommandé par le fabricant.

A MISE EN GARDE: Ne pas endommager le circuit
de réfrigération.

A AVERTISSEMENT: Lors du positionnement de
I'appareil, s’assurer que le cordon d’alimentation n’est
pas coincé ni endommage.

A AVERTISSEMENT: Ne pas placer de socles
mobiles de prises multiples ni de blocs d’alimentation
portables a I'arriere de I'appareil.

A MISE EN GARDE: Pour éviter tout risque dd a
I'instabilité de I'appareil, celui-ci doit étre fixé
conformément aux instructions suivantes :
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/M Si votre appareil utilise le R600a comme réfrigérant
(cette information est indiquée sur I'étiquette du
réfrigérateur), veiller a éviter dendommager les
éléments du réfrigérateur lors de son transport et de
son installation. Le R600a est un gaz naturel
respectueux de I'environnement, mais il est explosif.
En cas de fuite résultant d'un dommage occasionné
aux eléments du réfrigérateur, déplacer ce dernier afin
de I'éloigner de toute flamme nue ou source de
chaleur et aérer la piéce ou se trouve l'appareil
pendant quelques minutes.

» Lors du transport ou de la mise en place du
réfrigérateur, ne pas endommager le circuit du gaz
réfrigérant.

* Ne pas stocker dans cet appareil des substances
explosives telles que des aérosols contenant des
gaz propulseurs inflammables.

» Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des
applications domestiques et analogues telles que:
- les coins cuisines réserveés au personnel des

magasins, bureaux et autres environnements
professionnels;

- les fermes et I'utilisation par les clients des hoétels,
motels et autres environnements a caractere
résidentiel;

- les environnements de type chambres d’hétes;

- la restauration et autres applications similaires
hormis la vente au détail.
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» Si la prise ne correspond pas a la fiche du
réfrigérateur, elle doit étre remplacée par le
fabricant, par un technicien ou par des personnes
de qualification similaire afin d’éviter tout danger.

* Le cable électrique de votre réfrigérateur est muni
d’'une fiche de mise a la terre spéciale. Celle-ci
doit étre branchée a une prise mise a la terre avec
un disjoncteur de 13 ampéres en amont. Si votre
logement ne comporte pas de prise de ce type,
priere d’en faire installer une par un électricien
qualifié.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
agés d'au moins 8 ans et par des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou dénuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils (si elles) sont correctement
surveillé(e)s ou si des instructions relatives a
I'utilisation de I'appareil en toute sécurité leur ont
été données et si les risques encourus ont été
appréhendés. Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et I'entretien par I'usager
ne doivent pas étre effectués par des enfants sans
surveillance.

* Les enfants agés de 3 a 8 ans sont autorisés
a charger et décharger les appareils de
réfrigération. Le nettoyage et I'entretient des
appareils de réfrigération ne doit pas étre fait par
des enfants. Les trés jeunes enfants (0-3 ans) ne
doivent pas utiliser les appareils de réfrigération, les
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jeunes enfants (3-8 ans) doivent faire I'objet d’'une
surveillance continue lorsqu’ils utilisent les appareils
de réfrigération, les enfants plus agés (8-14 ans)

et les personnes vulnérables peuvent utiliser

les appareils de réfrigération en toute sécurité a
condition d’étre supervisés ou d’avoir regu des
instructions appropriées concernant leur utilisation.
Les personnes tres vulnérables ne doivent pas
utiliser les appareils de réfrigération a moins de faire
I'objet d’'une surveillance continue.

» Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit
étre remplaceé par le fabricant, son service apres
vente ou des personnes de qualification similaire
afin d'éviter un danger.

 MISE EN GARDE: Remplir le bac a glagons
uniquement avec de I'eau potable.

Pour éviter la contamination des aliments, il y a
lieu de respecter les instructions suivantes :

* Des ouvertures de la porte de maniére prolongée
sont susceptibles d'entrainer une augmentation
significative de température des compartiments de
I'appareil.

» Nettoyer régulierement les surfaces susceptibles
d'étre contact avec les aliments et les systémes
d'évacuation accessibles.

FR-49



Entreposer la viande et le poisson crus dans les
bacs du réfrigérateur qui conviennent, de telle sorte
que ces denrées ne soient pas en contact avec
d'autres aliments ou qu'elles ne s'égouttent pas sur
les autres aliments.

Les compartiments des denrées congelées deux
étoiles conviennent a la conservation des aliments
pré-congelés, a la conservation ou a la fabrication
de créme glacée et de glacons.

Les compartiments «une, deux et trois étoiles» ne
conviennent pas pour la congélation des denrées
alimentaires fraiches.

Si 'appareil de réfrigération demeure vide de
maniére prolongée, le mettre hors tension, en
effectuer le dégivrage, le nettoyer, le sécher,
et laisser la porte ouverte pour prévenir le
développement de moisissures a l'intérieur de
I'appareil.
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1.2 Avertissements relatifs a
Pinstallation

Avant d'utiliser votre réfrigérateur-
congélateur pour la premiére fois, priere de
vérifier les points suivants:

* La tension de fonctionnement de

votre réfrigérateur-congélateur est de
220/240 V a 50 Hz.

Attendez 3 heures avant de brancher
I'appareil, afin de garantir des
performances optimales.

« La fiche doit rester accessible apres
l'installation.

Votre réfrigérateur-congélateur peut
dégager une odeur lors de sa premiére
mise en marche. Ceci est normal et
cette odeur se dissipera lorsque votre
réfrigérateur-congélateur commencera a
refroidir.

» Avant de brancher votre réfrigérateur-
congélateur, vérifier que les informations
figurant sur la plaque signalétique
(tension et puissance raccordée)
correspondent a celles de I'alimentation
secteur. En cas de doute, consulter un
électricien qualifié.

Insérer la fiche dans une prise dotée
d’'une mise a la terre correcte. Si la
prise ne dispose pas de contact de

terre ou si la fiche ne correspond pas,
nous recommandons de consulter un
électricien qualifié pour obtenir de 'aide.
L’appareil doit étre raccordé avec

une prise a fusible correctement
installée. L'alimentation électrique (CA)
et la tension au niveau du point de
fonctionnement doivent correspondre
aux informations indiquées sur la plaque
signalétique de I'appareil (celle-ci se
trouve sur la gauche a l'intérieur de
I'appareil).

* Nous déclinons toute responsabilité

en cas de dommages résultant d’'une
utilisation sans mise a la terre.

Placer votre réfrigérateur-congélateur a
I'abri de la lumiére directe du soleil.
Votre réfrigérateur-congélateur ne doit
jamais étre utilisé a I'extérieur ou exposé
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a la pluie.

Votre appareil doit étre placé a une
distance d’au moins 50 cm de tout poéle,
four a gaz et radiateur de chauffage et a
au moins 5 cm de tout four électrique.

Si votre réfrigérateur-congélateur est
placé a proximité d’'un congélateur, une
distance d’au moins 2 cm doit les séparer
afin d’éviter la formation d’humidité au
niveau de sa surface externe.

Ne pas couvrir le corps ou le dessus du
réfrigérateur-congélateur avec une nappe
ou un napperon. Ceci risquerait d’altérer
ses performances.

Un intervalle d’au moins 150 mm est
requis au-dessus de I'appareil. Ne rien
placer sur I'appareil.

Ne pas poser d’objets lourds sur
'appareil.

Nettoyer soigneusement I'appareil

avant toute utilisation (voir Nettoyage et
entretien).

Avant d'utiliser votre réfrigérateur-
congélateur, essuyer tous ses éléments
avec une solution composée d’eau
chaude et d’une cuillere a café de
bicarbonate de soude. Rincer ensuite a
I'eau claire et sécher. Remettre tous les
éléments du réfrigérateur-congélateur en
place aprés les avoir nettoyés.

Utiliser les pieds avant réglables pour
s’assurer que votre appareil est de
niveau et stable.ll est possible d’ajuster
les pieds en les tournant dans 'un ou
I'autre sens.Ceci doit étre effectué avant
de placer des aliments dans I'appareil.
Installer I'entretoise permettant de
respecter la distance
requise (piéce en
plastique a I'arriere du
produit) en le faisant
pivoter a 90° (comme
indiqué sur la figure) afin
d’éviter que le
condenseur ne touche le mur.

La distance entre I'appareil et le mur
situé a l'arriére doit étre au maximum de
75 mm.




1.3 En cours d’utilisation

* Ne pas raccorder votre réfrigérateur-
congélateur a I'alimentation secteur a
I'aide d’une rallonge.

* Ne pas utiliser de fiches endommagées,
tordues ou anciennes.

* Ne pas tirer, tordre ou endommager le
cordon.

* N'utilisez pas d'adaptateur.

» Cet appareil est destiné a étre utilisé par
des adultes.Ne pas autoriser des enfants
a jouer avec l'appareil ou a se suspendre
a la porte.

* Ne jamais toucher le cordon/la fiche
d’alimentation avec des mains humides.
Ceci pourrait provoquer un court-circuit
ou un choc électrique.

» Ne pas placer de bouteilles en verre
ou de canettes dans le compartiment
a glagons car ils exploseront lorsque le
contenu gélera.

* Ne pas placer de matiére explosive ou
inflammable dans votre réfrigérateur.

Ranger les boissons présentant une forte

teneur en alcool verticalement dans le
compartiment réfrigérateur et s’assurer

que leurs bouchons sont hermétiquement

fermés.

* Ne pas toucher la glace en la retirant
du compartiment a glagons. La glace
peut provoquer des brllures et/ou des
coupures.

* Ne pas toucher les aliments congelés
avec des mains humides. Ne pas
manger de la glace ou des glagons
immédiatement aprés les avoir sortis du
compartiment & glagons.

* Ne pas recongeler des aliments
décongelés. Ceci pourrait provoquer
des problémes de santé comme une
intoxication alimentaire.

Anciens réfrigérateurs et réfrigérateurs

hors d’usage

 Si l'ancien réfrigérateur ou congélateur
est équipé d'un systéme de verrouillage,
briser ou retirer ce dernier avant la mise
au rebut car des enfants pourraient

s’enfermer a I'intérieur de maniére
accidentelle.

* Les anciens réfrigérateurs et
congélateurs contiennent des matériaux
d’isolation et des agents frigorifiques
avec des chlorofluorocarbures. Par
conséquent, attention a ne pas nuire
a I'environnement lors de leur mise au
rebut.

Déclaration CE de conformité

Nous déclarons que nos produits sont

conformes aux directives, décisions et

réglementations européennes en vigueur
et aux exigences répertoriées dans les
normes référencées.

Elimination

Le symbole de la poubelle sur

roues barrée d’une croix affiché

sur le produit ou 'emballage

indique que

cet appareil ne doit pas étre jeté

avec les ordures ménageres, il doit étre

collecté séparément. Vous pouvez jeter

votre appareil gratuitement au point de
collecte et de recyclage le plus proche.

Vous pouvez obtenir leurs adresses aupres

de votre mairie ou de I'administration locale

responsable. Vous pouvez également
renvoyer gratuitement vos petits déchets
d’équipements électriques et électroniques

(DEEE) dont la longueur ne dépasse pas

25 cm a un distributeur disposant d’'une

surface de vente d’équipements électriques

et électroniques (EEE) d’au moins 400

mZ2. Les DEEE plus grands peuvent étre

renvoyés gratuitement au revendeur

respectif lors de I'achat d’'un nouveau
produit du méme type. En ce qui concerne
les modalités de collecte des DEEE, en cas
d’expédition du produit récemment acheté,
veuillez contacter votre revendeur.

Les batteries usagées peuvent étre

préparées en vue de leur recyclage afin

de réduire les déchets et d’économiser

les ressources. Cependant, la priorité

doit étre donnée a la prévention de la

production de déchets, en particulier par

la réutilisation des EEE. Veuillez noter que

I'appareil pourrait contenir des substances
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dangereuses pour I'environnement et la
santé humaine s'il ne sont pas utilisés dans
le respect des standards de protection de
I'environnement. En collectant les DEEE
séparément et en les recyclant, vous aidez
a éviter les conséquences négatives sur
I'environnement et la santé humaine.
Emballage et Environnement

Les matériaux d'emballage @
protégent votre machine des
dommages pouvant survenir %

pendant le transport. Les

matériaux d'emballage sont respectueux

de l'environnement car ils sont recyclables.

L'utilisation de matériaux recyclés réduit la

consommation de matieres premiéres et

donc la production de déchets.

Remarques :

* Il convient de lire attentivement le
manuel d’instructions avant d’installer et
d'utiliser I'appareil. Nous ne sommes pas
responsables des dommages dus a une
mauvaise utilisation.

* Il convient de suivre toutes les
instructions de I'appareil et du manuel
d’instructions et de conserver ce manuel
en lieu sr pour pouvoir résoudre les
problémes pouvant survenir a I'avenir.

» Cet appareil a été congu pour étre utilisé
dans les maisons et il ne peut étre
utilisé que dans des environnements
domestiques et aux fins prévues.

Il ne convient pas a une utilisation
commerciale ou commune. Une telle
utilisation entrainerait 'annulation de la
garantie de I'appareil et notre société
n’est pas responsable des pertes
éventuelles.

» Cet appareil a été congu pour étre
utilisé dans les maisons et il ne
convient qu’au refroidissement/a la
conservation des aliments. Il ne convient
pas a une utilisation commerciale ou
commune et/ou pour stocker toute autre
substance que de la nourriture. Dans
le cas contraire, notre société n’est pas
responsable des pertes éventuelles.
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2 DESCRIPTION DE L’APPAREIL

Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé
comme un appareil encastrable.

=

Cette présentation des parties de
I'appareil est fournie a titre informatif
uniquement. Les parties peuvent varier en
fonction du modele d’appareil.
A) Compartiment congélateur
B) Compartiment réfrigérateur
1) Bac a glagons
2) Raclette en plastique*
3) Boitier thermostat
4) Témoin « Porte ouverte »
5) Clayette réfrigérateur
6) Couvercle du compartiment a légumes
7) Compartiment a légumes
8) Pieds gauche & droit
9) Balconnets
10) Support porte-ceufs

* Sur certains modeles

Remarques générales:

Compartiment des aliments frais
(réfrigérateur) : L'utilisation la plus
efficace de I'énergie est assurée dans

la configuration avec les tiroirs dans

la partie inférieure de I'appareil, et les
étagéres uniformément réparties. La
position des bacs de porte n’affecte pas la
consommation d’énergie.

Compartiment congélation
(congélateur) : L'utilisation la plus
efficace de I'énergie est assurée dans la
configuration ou les tiroirs et les bacs sont
en position de stock.
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2.1 Dimensions

- o
a [a)
/]
W1 W2
8
90° ] i

Dimensions globales '
HA1 mm 838,0 W3
W1 mm 480,0
D1 mm 560,0

' la hauteur, la largeur et la profondeur
de I'appareil sans la poignée.

Espace global nécessaire
a l'utilisation *

Espace nécessaire a I'utilisation 2

W3 mm 580,0

D3 mm 1039,0

H2 mm 988,0
W2 mm 580,0
D2 mm 600,0

2 la hauteur, la largeur et la profondeur
de I'appareil, y compris la poignée,
ainsi que I'espace nécessaire
a la libre circulation de l'air de
refroidissement.

% la hauteur, la largeur et la profondeur
de l'appareil, y compris la poignée,
plus I'espace nécessaire a la libre
circulation de I'air de refroidissement,
plus I'espace nécessaire pour
permettre I'ouverture de la porte a
I'angle minimum permettant le retrait
de tous les équipements internes.
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3 UTILISATION DE L’APPAREIL

Témoin « Porte ouverte » ;

Le témoin « Porte ouverte » de la poignée
indique si la porte est correctement fermée
ou si elle est restée ouverte.

Si le témoin est rouge, la porte est encore
ouverte.

Si le témoin est blanc, la porte est
correctement fermée.

Les images sont représentatives)
Témoin « Porte ouverte »

La porte du congélateur doit toujours

rester fermée pour éviter que les
produits alimentaires ne se décongélent.
Cela empéche 'accumulation de glace et
de gel a I'intérieur du congélateur, ainsi
qu’une consommation d’énergie inutile.

3.1 Réglage du Thermostat

Le thermostat régule automatiquement la
température a I'intérieur des compartiments
réfrigérateur et congélateur. Les
températures du réfrigérateur s’obtiennent
en tournant le bouton vers les numéros
du haut; 1a3,1a5 ou SF (le nombre de
numeéros du thermostat dépend du produit).
Remarque importante : Ne pas
essayer de faire tourner le bouton en
dessous de la position 1 car cela arréterait
I'appareil.
Interrupteur Super
(Sur certains modéles)

Bouton du thermostat

Couvercle de I'ampoule
(Les images sont représentatives)

Parameétres du thermostat:
1 -2 : Pour un stockage a court terme de
la nourriture
3 —4 : Pour un stockage a long terme de la
nourriture
5 : Niveau maximal de refroidissement.
L’appareil fonctionne plus longtemps.
Si nécessaire, changez le réglage de
température.
Si l'appareil dispose de la position SF :
 Tournez le bouton sur SF pour congeler
rapidement les aliments frais. Dans cette
position, le compartiment congélateur
fonctionnera a des températures plus
basses. Une fois que vos aliments
sont congelés, remettez le bouton du
thermostat dans sa position d’utilisation
normale. Si vous ne changez pas
la position sur SF, votre appareil se
remettra automatiquement a la derniére
position du thermostat en fonction de
la durée indiquée dans la remarque.
Remettez le bouton du thermostat
en position SF et replacez-le a son
usage normal, en fonction de la durée
mentionnée dans la remarque. Sile
bouton du thermostat est en position SF
lors du premier démarrage de 'appareil,
le fonctionnent de ce dernier retourne
automatiquement en position 3 du
thermostat, conformément a la durée
indiquée dans la remarque.

3.2 Avertissements relatifs aux
paramétres de température

* Votre appareil été congu de maniére a
fonctionner dans la plage de température
ambiante dans les normes conformément
a la classe du climat mentionnée
dans I'étiquette de I'information. Il
est déconseillé de faire fonctionner
votre réfrigérateur a des endroits ou la
température est en dehors de la plage
indiquée. Cela réduit I'efficacité de
refroidissement de I'appareil.
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» Les réglages de température doivent étre
effectués en fonction de la fréquence
d’ouverture de la porte, de la quantité de
nourriture conservée dans I'appareil et de
la température ambiante de la piéce ou il
se trouve.

* Lorsque I'appareil est mis en marche
pour la premiére fois, il convient de
le laisser tourner pendant 24 heures
pour qu’il atteigne la température de
fonctionnement. Au cours de cette
période, ne pas ouvrir la porte, ni garder
une quantité importante de nourriture a
l'intérieur de I'appareil.

* Une fonction de temporisation de
5 minutes est appliquée pour éviter
d’endommager le compresseur de
votre appareil lors du branchement ou
débranchement au réseau, ou lorsqu’une
panne d’énergie se produit. Votre
appareil recommencera a fonctionner
normalement aprés 5 minutes.

* Le compartiment congélateur du
réfrigérateur peut refroidir jusqu’a -12 °C.

Classe Climatique et signification :

T (tropical) : Cet appareil frigorifique est

destiné a étre utilisé a des températures

ambiantes comprises entre 16 °C et 43 °C.

ST (subtropical) : Cet appareil frigorifique

est destiné a étre utilisé a des températures

ambiantes comprises entre 16 °C et 38 °C.

N (tempéré) : Cet appareil frigorifique est

destiné a étre utilisé a des températures

ambiantes comprises entre 16 °C et 32 °C.

SN (Tempéré étendu) : Cet appareil

frigorifique est destiné a étre utilisé a des

températures ambiantes comprises entre

10 °C et 32 °C.

3.3 Accessoires

Les descriptions visuelles et textuelles

de la section relatives aux accessoires

peuvent varier selon le modéle de votre
appareil.

3.3.1 Bac a glagons (Sur certains

modeéles)

» Remplir le bac a glagons d’eau et le
placer dans le compartiment congélateur.

» Une fois que I'eau a complétement gelé,
il est possible de tordre le bac a glagons
comme indiqué pour retirer les glagons.
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4 RANGEMENT DES ALIMENTS

4.1 Compartiment du réfrigérateur

» Pour diminuer I'humidité et éviter la
formation de givre associée, toujours
ranger les aliments dans des récipients
fermés dans le réfrigérateur. Le givre
a tendance a se concentrer dans les
parties les plus froides ou I'humidité des
aliments s’évapore et, au fil du temps,
votre appareil nécessitera un dégivrage
plus fréquent.

» Couvrez tous les plats cuits lorsque
vous les placez dans le réfrigérateur.N’y
introduisez pas d’aliment chaud. Placez-
les lorsqu’ils sont frais car la température/
humidité a l'intérieur du réfrigérateur
pourrait augmenter et causer un
dysfonctionnement du réfrigérateur.

» S’assurer qu'aucun élément n’est en
contact direct avec la paroi arriere de
I'appareil car du givre risque de se former
et 'emballage de coller a cette derniére.
Ne pas ouvrir fréquemment la porte du
réfrigérateur.

* |l est recommandé que la viande et
le poisson vidé soient placés dans
un emballage hermétique et mis sur
la clayette en verre située juste au-
dessus du bac a légumes ou I'air est
plus frais, ce qui offre des conditions de
conservation optimales.

» Ranger les fruits et les Iégumes en vrac
dans le compartiment a légumes.

» Le stockage séparé des fruits et des
légumes permet d’éviter que les légumes
sensibles a I'éthylene (feuilles vertes,
brocolis, carottes, etc.) ne soient affectés
par des fruits libérant de I'éthylene
(banane, péche, abricot, figue, etc.).

» Ne pas placer de légumes humides dans
le réfrigérateur.

» La durée de conservation de I'ensemble
des aliments dépend de leur qualité
initiale et du respect d’un cycle de
réfrigération ininterrompu avant leur
rangement dans le réfrigérateur.

» L'eau s’écoulant de la viande risque
de contaminer les autres produits du
réfrigérateur. Les produits carnés doivent
étre emballés et les coulures sur les
clayettes doivent étre nettoyées.

* Ne pas placer d’aliments sur le passage
du flux d’air.

» Consommer les aliments emballés avant
la date d’expiration recommandée.

Evitez que les aliments touchent le

capteur de température situé dans le

compartiment réfrigérateur. Pour maintenir
une température de conservation optimale

a l'intérieur du compartiment réfrigérateur,

évitez tout contact entre les aliments et le

capteur.

» Pour des conditions de travail normales,
il suffira de régler la température de votre
réfrigérateur a +4 °C.

* Latempérature du compartiment
réfrigérateur doit étre comprise entre 0
et 8 °C, les aliments frais en dessous de
0 °C sont glacés et pourrissent, la charge
bactérienne augmente au-dessus de
8 °C et les aliments se détériorent.

* Ne mettez pas immédiatement les
aliments chauds dans le réfrigérateur,
attendez que la température diminue
a I'extérieur. Les aliments chauds
augmentent le degré de votre
réfrigérateur et peuvent provoquent une
intoxication alimentaire et une altération
inutile des aliments.

» La viande, le poisson, etc. doivent étre
conservés dans le compartiment le plus
réfrigéré des aliments, et le compartiment
des légumes est préférable pour ranger
les légumes. (si disponible)

* Pour éviter la contamination croisée, les
produits a base de viande et les fruits
et Ilégumes ne doivent pas étre rangés
ensemble.

+ Les aliments doivent étre placés au
réfrigérateur dans des récipients fermeés
ou couverts pour éviter 'humidité et les
odeurs.
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REMARQUE : Cet appareil de
réfrigération n’est pas adapté a la
congélation des aliments.
Le tableau ci-dessous est un guide
rapide indiquant comment ranger le
plus efficacement les aliments dans le
compartiment réfrigérateur.

: Duréede | \iathode et lieu de
Aliment conservation .
N conservation
maximale
Legur_nes 1 semaine Bac a légumes
et fruits
Emballer dans un
film ou des sacs
Viande et o plasthlfes ou dans
. 2 a3jours une boite congue
poisson -
pour la viande et
ranger sur la clayette
en verre
Frc_>mage 344 jours _Surj le palconnet
frais indiqué
Beurre et . Sur le balconnet
. 1 semaine N
margarine indiqué
Produits ia
Jusqu’a
en
bouteille la date
ar ! d’expiration Sur le balconnet
P recommandée | indiqué
exemple
X par le
lait et roducteur
yaourt P
CEufs 1 mois Sur Iel ballcor’meta
ceufs indiqué
All_ments 2 jours Toutes les clayettes
cuits
REMARQUE :

Les pommes de terre, les oignons et
I'air ne doivent pas étre rangés dans
le réfrigérateur.

4.2 Compartiment congélateur

» Le congélateur est utilisé pour stocker
des aliments congelés, congeler des
aliments frais et faire des glagons.

Les aliments sous forme liquide doivent

étre congelés dans des tasses en

plastique et le reste dans sachets ou
sacs en plastique. Pour congeler des
aliments frais : emballer et sceller
correctement les aliments frais, en
d’autres mots I'emballage doit étre
étanche a I'air et ne pas fuir. Les sacs
congélateurs, les sacs en polyéthyléne
renforcé d’aluminium et les conteneurs
en plastique sont idéaux.

* Ne pas ranger des aliments frais a coté
d’aliments congelés car cela risquerait de
faire fondre les aliments congelés.

» Avant de congeler des aliments frais, les
diviser en portions de fagon a pouvoir les
consommer en une seule fois.

« Consommer les aliments congelés

rapidement apres leur décongélation

Toujours respecter les instructions du

fabricant figurant sur I'emballage des

aliments lorsque I'on stocke des aliments
congelés. En 'absence d’informations,
ne pas conserver les aliments plus de

3 mois a compter de la date d’achat.

* Lors de I'achat d’aliments congelés,

s’assurer qu’ils ont été conservés dans

des conditions adéquates et que leur
emballage n’est pas endommageé.

Les aliments congelés doivent étre

transportés dans des conteneurs

adéquats et placés dans le congélateur
dés que possible.

* Ne pas acheter d’aliments congelés
si leur emballage présente des
signes d’humidité et un gonflement
anormal. Il est alors probable qu’ils
ont été conservés a une température
inappropriée et que leur contenu est
altéré.
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» La durée de conservation des aliments
congelés dépend de la température
ambiante, du parametre du thermostat,
de la fréquence d’ouverture de la porte,
du type de nourriture et de la durée
requise pour transporter le produit du
magasin a votre domicile. Toujours suivre
les instructions sur I'emballage et ne pas
dépasser la période de conservation.

» Si vous laissez la porte du congélateur
ouverte pendant une longue période, la
glace apparaitra sur la surface inférieure
du congélateur. Par conséquent, la
circulation d’air est obstruée. Afin d'éviter
cela, veuillez d'abord débrancher le
cordon et patienter que la glace soit
décongelée. Une fois la glace fondue,
veuillez nettoyer le congélateur.

* Le volume spécifié sur la plaque
signalétique de I'appareil indique le
volume sans paniers, couvercles, etc.

* Veuillez ne jamais recongeler les aliments
une fois qu'ils sont décongelés. Ce geste
pourrait représenter un danger pour votre
santé dans la mesure ou vous courrez
le risque d’étre victime d’une intoxication
alimentaire.

REMARQUE : La porte du congélateur

s’ouvre difficilement aprés la fermeture

immédiate de la porte. C’est normal. Une
fois I'équilibre atteint, la porte s’ouvrira
facilement.

FR-60



Le tableau ci-dessous est un guide rapide indiquant comment ranger le plus

efficacement les aliments dans le compartiment congélateur.

Durée de conservation

Viande et poisson Préparation maximale
(mois)
Steak Emballer dans du papier aluminium 6a8
Agneau Emballer dans du papier aluminium 6a8
Roti de veau Emballer dans du papier aluminium 6a8
Cubes de veau En petite portion 6a8
Cubes d’agneau En petite portion 4a8
Viande hachée Dans son emballage, sans épices 1a3
Abats (morceaux) En petite portion 1a3
. . Doit étre conservé emballé, méme s’il comporte une
Saucisson / Salami
peau
Poulet et dinde Emballer dans du papier aluminium 426
Oie et canard Emballer dans du papier aluminium 4a6
Chevreuil, lapin, sanglier | En portions de 2,5 kg ou sous forme de filets 6a8
Poisson d’eau douce
(saumon, carpe, truite, 2
poisson-chat)
X R Apres avoir vidé le poisson et nettoyé ses écalilles,
Poissons maigres (bar, 3 S . )
. le laver et le sécher. Si nécessaire, retirer la queue 4
turbot, limande) A
et la téte.
Poissons gras (thon,
maquereau, tassergal, 2a4
anchois)
Crustacés Nettoyer et placer dans un sac 4a6
Caviar Dans. son emballage ou dans un récipient en 233
aluminium ou en plastique
Dans de I'eau salée ou dans un récipient en
Escargots 3

aluminium ou en plastique

REMARQUE : La viande congelée doit étre cuisinée comme le viande fraiche. Si la viande n’est pas cuite
aprés décongélation, elle ne doit pas étre recongelée.

Durée de conservation

Légumes et fruits Préparation maximale
(mois)
Haricots verts et Laver, couper en petits morceaux et porter a N
. S 10a13
haricots ébullition
Pois Ecosser, laver et porter a ébullition 12
Chou Nettoyer et porter a ébullition 6a8
Carotte Nettoyer, couper en tranches et porter a ébullition 12
Poivrons ?ou’p‘er la tige, couper enlcjeux morceaux, retirer 8310
I'intérieur et porter a ébullition
Epinard Laver et porter a ébullition 6a9
Retirer les feuilles, couper le coeur en morceaux et
Chou-fleur laisser tremper quelques instants dans I'eau avec un 10a12

peu de jus de citron
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Durée de conservation

Légumes et fruits Préparation maximale
(mois)
Aubergines Couper en morceaux de 2 cm aprés lavage 10a12

Durée de conservation

Légumes et fruits Préparation maximale
(mois)
.. Nettoyer et emballer avec la tige ou sous forme de
Mais R . 12
grains de mais doux

Pommes et poires Peler et trancher 8a10

Abricots et péches Couper en deux morceaux et retirer le noyau 4a6

Fraises et mares Laver et équeuter 8a12

Fruits cuits Ajouter 10 % de sucre dans le récipient 12

Prunes, cerises Laver et équeuter 8a12

Durée de conservation
maximale (mois)

Durée de
décongélation a
température ambiante

Durée de décongélation au
four (minutes)

(heures)
Pain 426 2a3 4345 (220a225°C)
Biscuits 3a6 1215 5248 (190 a 200 °C)
Pates 143 2a3 52410 (200 & 225 °C)
Tarte 1a1,5 3a4 528 (190 a 200 °C)
Pate feuilletée 233 1215 5248 (190 4200 °C)
Pizza 2a3 2a4 15420 (200 °C)

Produits laitiers

Préparation

Durée de conservation
maximale (mois)

Conditions de
conservation

Lait en pack . Dans son propre 2a3 Lait, dans son emballage
(homogénéisé) emballage
L'emballage d’origine peut
étre utilisé pour un stockage
Fromage, en dehors du En tranches 638 pendant une court’e période.
fromage blanc Conserver emballé dans du
papier aluminium pour de
plus longues périodes.
Beurre, margarine Dans son emballage 6

5 NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique avant de le nettoyer.

Ne nettoyez pas le réfrigérateur en 'y

versant I'eau.

N’utilisez pas de produits abrasifs, ni

de détergents pour nettoyer I'appareil.
Aprés avoir procéder au lavage, rincer a
I'eau claire et sécher soigneusement.
Lorsque le nettoyage est terminé,

rebrancher la fiche sur I'alimentation

électrique avec les mains séches.

» S’assurer que I'eau ne pénétre pas dans
le boitier de la lampe et dans d’autres
composants électriques.

» L'appareil doit étre nettoyé
régulierement a 'aide d’une solution a
base de bicarbonate de soude et d’eau

tiede.
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» Nettoyer les accessoires séparément a la
main avec du savon et de I'eau. Ne pas
laver les accessoires au lave-vaisselle.

» Nettoyer le condenseur avec une brosse
au moins deux fois par an. Ceci permet
de réaliser des économies d’énergie et
d’améliorer le rendement.

@A La prise d’alimentation doit étre

débranchée pendant le
nettoyage.

5.1 Décongélation

Dégivrage du compartiment du
réfrigérateur

* Le dégivrage se déclenche
automatiquement dans le compartiment
du réfrigérateur quand il fonctionne L'eau
est récupérée par le bac d’évaporation et
s’évapore automatiquement.

» Le bac d’évaporation et I'orifice
d’évacuation de I'eau doivent étre
nettoyés périodiquement en utilisant la
tige de vidange pour éviter que I'eau ne
stagne en bas du réfrigérateur au lieu de
s’écouler.

* |l est également possible de nettoyer
I'orifice d’évacuation en y versant un
demi-verre d’eau.

Processus de dégivrage du congélateur

* De petites quantités de givre
s'accumulent a l'intérieur du congélateur,
en fonction de la durée pendant laquelle
la porte peut étre laissée ouverte ou
de la quantité d'humidité introduite. Il
est important d’éviter toute formation
de givre ou de glace dans des endroits
susceptibles d’affecter le mécanisme
de fermeture du joint de la porte. Cela
pourrait permettre a l'air de pénétrer
dans I'armoire, ce qui favoriserait le
fonctionnement continu du compresseur.
Les couches fines et douces de givre
accumulées peuvent étre enlevées
a l'aide d'une brosse ou d'un racloir
en plastique. N'utilisez pas d'articles
métalliques, des racloirs pointus,
des outils mécaniques ou d'autres
dispositifs pour accélérer le processus
de dégivrage. Enlever tout givre délogé
de la surface de l'armoire. Il n'est pas
nécessaire d'arréter I'appareil pour
enlever les fines couches de givre.

 Pour retirer des glaces lourdes, bien
vouloir débrancher I'appareil, vider son
contenu dans des boites en carton et
I'emballer dans des couvertures épaisses
ou des couches de papier pour garder
au frais. Le dégivrage sera plus efficace
s'il est effectué lorsque le congélateur
est presque vide et doit étre effectué le
plus rapidement possible pour éviter une
augmentation inutile de la température
du contenu.

» N'utilisez pas d'articles métalliques, des
racloirs pointus, des outils mécaniques
ou d'autres dispositifs pour accélérer
le processus de dégivrage. Une
augmentation de la température des
aliments congelés pendant le dégivrage
réduira leur durée de conservation.
Maintenir le contenu du congélateur bien
emballé et dans un endroit frais pendant
toute la durée de la décongélation.
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» Essuyez l'intérieur du compartiment avec
une éponge ou un chiffon doux.

» Pour accélérer le processus de
dégivrage, placer un ou deux bols
d’eau chaude dans le compartiment
congélateur.

» Examinez le contenu des paquets en les
replagant dans le congélateur. Si certains
aliments sont décongelés, consommez-
les dans un délai de 24 heures ou faites-
les cuire avant de les recongeler.

» Une fois le dégivrage terminé, nettoyez
l'intérieur de I'appareil avec une solution
d'eau tiéde et un peu de bicarbonate de
soude puis, séchez-le soigneusement.
Lavez toutes les piéces amovibles
de la méme maniére et réassemblez-
les. Rebranchez I'appareil au réseau
électrique et laissez-le fonctionner
pendant 2 a 3 heures sur le réglage
numéro MAX avant d'y replacer des
aliments.

Remplacement de I’éclairage LED

Pour remplacer ces LED, priére de

contacter le service aprés-vente agréé.

Remarque : Le nombre et
I'emplacement des bandes LED
peuvent varier selon le modéle.

@
()~ 2 (o)
Si produit équipé d'une lampe LED

Ce produit contient une source lumineuse
de classe d'efficacité énergétique <E>.

Si produit équipé de bande(s) LED ou
carte(s) LED

Ce produit contient une source lumineuse
de classe d'efficacité énergétique <F>.

6 TRANSPORT ET
CHANGEMENT DE PLACE

6.1 Transport et changement de place

» L’emballage d’origine et la mousse
peuvent étre conservés pour transporter
de nouveau I'appareil (de fagon
optionnelle).

» Envelopper votre appareil avec un
emballage épais, des sangles ou des
cordes solides et suivre les instructions
de transport figurant sur 'emballage.

» Retirer toutes les pieces amovibles ou
les fixer dans I'appareil a I'aide de ruban
adhésif pour éviter les chocs en cas de
changement de place ou de transport.

Toujours transporter votre appareil en
position verticale.

6.2 Changement de position de la porte

* Le sens d’ouverture de la porte de votre
appareil ne peut pas étre modifié si les
poignées sont montées sur la surface
avant de la porte de I'appareil.

« Il est possible de changer le sens
d’ouverture de la porte sur les modéles
sans poignées.

» Sile sens d’ouverture de la porte de
votre appareil peut étre modifié, contacter
votre technicien agréé le plus proche
pour procéder au changement.
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7 AVANT DE CONTACTER LE
SERVICE APRES-VENTE

Si vous rencontrez un probléme avec
votre appareil, veuillez vérifier les points
suivants avant de contacter le service
aprés-vente.
Votre appareil ne fonctionne pas
Vérifier si :
* Il est alimenté en électricité.
+ La fiche est correctement branchée dans
la prise
» Le fusible de la prise ou le fusible du
secteur a sauté
* La prise est défectueuse. Pour vérifier
cela, brancher un autre appareil en état
de marche sur la méme prise.
L’appareil fonctionne mal
Vérifier si :
» L'appareil est trop chargé.
» La porte de I'appareil est correctement
fermée
* De la poussiére se trouve sur le
condenseur.
» L'espace situé a I'arriere et sur les cotés
est suffisant.
Votre appareil est bruyant lorsqu’il est
en fonctionnement
Bruits normaux
Un cliquetis se produit :
» Pendant le dégivrage automatique
» Lorsque I'appareil se refroidit ou se
réchauffe (en raison de la dilatation
du matériau).
Un court bruit de craquement se
produit : Ce bruit se fait entendre
lorsque le thermostat active et
désactive le compresseur.
Bruit du moteur : Ce bruit indique
que le compresseur fonctionne
normalement. Le compresseur peut
provoquer plus de bruit pendant une
courte période lorsqu’il se met en
marche pour la premiére fois.

Des bruits de bouillonnement et des
projections se produisent : Causés
par I'écoulement du réfrigérant dans les
tubes du systeme.

Des bruits d’écoulement de I’eau se
produisent : En raison de I'eau qui
s’écoule vers le récipient d’évaporation.
Ce bruit est normal pendant le
dégivrage.

Des bruits de soufflage d’air se
produisent : Sur certains modéles,
pendant le fonctionnement normal du
systéme en raison de la circulation de
I'air.

Les bords de I’'appareil en contact avec

le joint de la porte sont chauds

En particulier en été (saisons chaudes), les

surfaces en contact avec le joint de porte

peuvent devenir plus chaudes pendant

le fonctionnement du compresseur, c’est

normal.

Il y a une accumulation d’humidité a

I'intérieur de I'appareil

Vérifier si :

* L’ensemble des aliments sont emballés
correctement. Les récipients doivent étre
secs avant d’étre placés dans I'appareil.

+ La porte de I’appareil est ouverte
fréquemment. Lhumidité de la piece
pénétre dans I'appareil lorsque les
portes sont ouvertes. L’humidité
augmente rapidement si les portes sont
ouvertes fréequemment, notamment si
’humidité de la piéce est élevée.

La porte ne s’ouvre ou ne se ferme pas

correctement

Vérifier si :

* Il'y a des aliments ou des emballages qui
empéchent la fermeture de la porte

* Les joints de porte sont cassés ou tordus

» Votre appareil se trouve sur une surface
plane.
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Recommandations

+ Sil'appareil est mis hors tension ou
débranché, attendre au moins 5 minutes
avant de brancher I'appareil ou de le
redémarrer afin d’éviter dendommager le
compresseur.

Si I'appareil n’est pas utilisé pendant une
période prolongée (comme pendant les
vacances), débrancher la fiche. Dégivrer
et nettoyer I'appareil, puis laisser la
porte ouverte pour éviter la formation de
moisissures et d’'odeurs.

Si un probléme persiste aprés avoir suivi
toutes les instructions ci-dessus, priére
de consulter votre technicien agréé le
plus proche.

Cet appareil est destiné a un usage
domestique uniquement. Il ne convient
pas a une utilisation commerciale ou
commune. Si le consommateur utilise
I'appareil d’'une fagon inappropriée,

nous insistons sur le fait que le fabricant
et le vendeur ne pourront étre tenus
responsables quant a une quelconque
réparation ou panne survenant pendant
la période de garantie.

8 CONSEILS POUR
ECONOMISER DE L’ENERGIE

1. Installer 'appareil dans une piéce fraiche
et bien ventilée, mais pas a la lumiére
directe du soleil ou a proximité d’'une
source de chaleur (comme un radiateur
ou un four), dans le cas contraire une
plaque isolante doit étre utilisée.

2. Laisser les aliments et les boissons
refroidir avant de les placer dans
I'appareil.

3. Placer les aliments en cours de
décongélation dans le compartiment du
réfrigérateur. La basse température des
aliments congelés permettra de refroidir
le compartiment du réfrigérateur pendant
leur décongélation. Ceci permettra
d’économiser de I'énergie. Laisser les
aliments décongeler a I'extérieur de
I'appareil se traduit par un gaspillage
d’énergie.

4. Les boissons et les aliments doivent étre
conservés fermés dans I'appareil. Dans
le cas contraire, 'humidité augmente
et, par conséquent, I'appareil utilise
plus d’énergie. Conserver les boissons
et autre liquides fermés permet de
préserver leur odeur et leur godt.

5. Eviter de laisser les portes ouvertes
pendant des périodes prolongées et
d’ouvrir les portes trop fréquemment car
de l'air chaud pénétre chaud pénétre
alors dans I'appareil et provoque une
mise en marche inutile et fréquente du
compresseur.

6. Laisser les couvercles des
compartiments ayant une température
différente (comme les compartiments
a légumes et fraicheur, s’ils sont
disponibles) fermés.

7. Les joints de la porte doivent rester
propres et flexibles. Remplacer les joints
s'ils sont usés.
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9 DONNEES TECHNIQUES

Les informations techniques figurent sur la
plaque signalétique sur le cbté intérieur de
I'appareil et sur I'étiquette énergétique.

Le code QR présent sur I'étiquette
énergétique fournie avec I'appareil contient
un lien Web vers les informations relatives
aux performances de I'appareil dans la
base de données EPREL de I'UE.
Conservez 'étiquette énergétique a titre
de référence avec le manuel d'utilisation et
tous les autres documents fournis avec cet
appareil.

Il est également possible de trouver les
mémes informations dans EPREL a I'aide
du lien https://eprel.ec.europa.eu avec le
nom du modéle et le numéro de produit

se trouvant sur la plaque signalétique de
'appareil.

10 INFORMATIONS POUR LES
INSTITUTS DE TEST

Linstallation et la préparation de I'appareil
pour une vérification EcoDesign doivent
étre conformes a la norme EN 62552.
Les exigences de ventilation, les
dimensions des évidements et les
dégagements arriére minimum doivent
correspondre aux indications du section 2
de ce manuel d'utilisation. Veuillez
contacter le fabricant pour de plus amples
informations, notamment les plans de
chargement.

11 SERVICE ET ASSISTANCE A
LA CLIENTELE

Utilisez toujours des piéces de rechange
d'origine.

Lorsque vous contactez notre centre de
service agréeé, assurez-vous que vous
disposez des données suivantes: modéle,
numéro de série et indice de service.

Ces informations se trouvent sur la plaque
signalétique. Sous réserve de modifications
sans préavis.

Les piéces de rechange d'origine pour
certains composants spécifiques sont
disponibles pendant 10 ans a compter de la
date de mise sur le marché de la derniére
unité du modeéle.

Visitez notre site Web pour:
www.vestel-germany.de
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Bu uriinii sectiginiz igin tesekkiir ederiz.

Bu kullanim kilavuzu, cihazinizin kullaniminda ve bakiminda size yardimci olmasi igin
gerekli bilgileri ve kullanim esnasinda uyulmasi gereken guvenlik talimatlari hakkinda
6nemli bilgiler icermektedir.

Lutfen cihazinizi kullanmadan énce bu kullanim kilavuzunu okumak i¢in zaman ayirin ve
ileride ihtiyac halinde okuyabilmek icin saklayin.

Sekil Uyan tipi Anlami

A UYARI Ciddi yaralanma ve / veya 6lUm riski
A ELEKTRIK GARPMASI RiSKi Tehlikeli (yiiksek) voltaj riski
& YANGIN RISKI Uyari; Yangin riski / Yanici malzemeler
A DIKKAT Yaralanma ve ya maddi hasar riski
m ONEMLI / NOT Cihazin kullanimi hakkinda
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1 GUVENLIK UYARILARI

1.1 Genel Guvenlik Uyarilari

Kullanma kilavuzunu dikkatlice okuyunuz.

A UYARI: Cihazin mahfazasinda veya govdesinde
bulunan havalandirma deliklerini acik tutunuz.

A UYARI: Buz cozme islemini hizlandirmak igin
mekanik araglar veya bagka yapay yontemler
kullanmayin.

A UYARI: Uretici tarafindan onerilmedikge, cihazin
yiyecek saklanan kisimlarinda elektrikli cinazlar
kullanmayin.

A UYARI: Cihaz yerlestirirken besleme kablosunun
sikismadigindan veya hasar gérmediginden emin
olun.

A UYARI: Tasinabilir coklu prizleri veya tasinabilir guc¢
kaynaklarini cihazin arkasinda bulundurmayin.

A UYARI: Buzdolabinin sogutucu gaz devresine zarar
vermeyin.

A UYARI: Uriiniin dengesizliginden
kaynaklanabilecek zararlardan kaginmak igin,
talimatlara uygun olarak Grun sabitlenmelidir.

N Egder Urinunuz sogutucu akiskan olarak R600a
kullaniyorsa —bu bilgiyi sogutucudaki etiketten
gorebilirsiniz- tagsima ve montaj sirasinda sogutma
elemanlarinin hasar gérmemesi icin dikkatli olunmasi
gerekir. R600a ¢evre dostu ve dogal bir gaz olmasina
karsin patlayici 6zellige sahip oldugundan, sogutma
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elamanlarindaki herhangi bir hasar nedeniyle olugacak
bir sizinti sirasinda buzdolabinizi agik alev veya isi
kaynagindan uzaklastirip cihazin bulundugu ortami
birka¢ dakika sureyle havalandiriniz.

» Cihazin igerisinde yanici igerigi bulunan aerosol
kutulari gibi patlayici maddeler bulundurmayin.

* Bu cihaz kapali mekanlarda ev ve benzeri yerlerde
yalnizca yiyecek ve igcecek saklamak uzere
tasarlanmistir: Ornegin;

- Dukkanlarda, magazalarda, ofislerde ve diger
calisma ortamlarinin personel mutfaklarinda;

Ciftlik evleri;

Otel, motel ve diger konaklama tesislerinin
musterileri tarafindan odalarinda kullanim;

Yatak ve kahvalti sunan yerler.

Yiyecek igecek hizmeti ve benzer perakende
olmayan uygulamalarda.

» Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri ¢gocuklar ve fiziksel, isitsel
veya akli yeteneklerinde kayip olan veya tecrube
ve bilgi yoksunlugu ceken kigiler tarafindan denetim
veya cihazin guvenli kullanimi ile ilgili talimatlarin
verilmesi ve igerdigi tehlikelerin anlagiimasi
durumunda kullanilabilir.

» 3 ile 8 yas arasi ¢ocuklar sogutma cihazlarini
yukleyebilir ve bosaltabilirler. Cocuklarin cihazin
temizligini yapmasi veya kullanici bakimi
yapmasil, ¢ok kucuk cocuklarin (0-3 yas arasi)
cihazi kullanmasi, ktcuk ¢ocuklarin (3-8 yas
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arasi) surekli gozetim olmadan guvenli bir sekilde
cihazi kullanmasi beklenmemektedir. Daha buyuk
cocuklara (8-14 yas arasi) ve yardima muhtac
kigilere, cihazlarin kullanimiyla ilgili uygun talimatlar
verildikten sonra ve denetim altinda cihazlari
kullanabilirler.

Cihaz ticari ya da toplu kullanima uygun degildir.

Bu cihaz 2000 m'’yi asan yuksekliklerde kullaniimak
uzere tasarlanmamistir.

Cihazinizi sadece kullanim amacina gore kullanin.

A UYARI: Cihaziniz kullanim amacinin disinda
kullaniimasi hasar veya tehlikeli durum yaratabilir ve
cihazin garantisinin iptaline sebep olur. Bu sartlarda
olusabilecek hasarlar kullanici tarafindan karsilanir.

« EQer besleme kablonuz prize uygun degilse,
herhangi bir tehlikeyi onlemek amaciyla besleme
kablosu yetkili servis tarafindan degistiriimelidir.

Besleme kablonuz zarar gormusse kablosu yetkili
servis ya da yetkili kigiler tarafindan degistirilmelidir.

Buzdolabinizin sebeke kablosuna toprakli 6zel fig
takilmigtir. Bu fis en az 16 amper degerinde toprakli
ozel priz ile kullanilmahdir. Evinizde boyle bir priz
yok ise, uzman bir elektrikgiye yaptiriniz.

Cihazi sadece AC akimina ve toprakli prize
baglayin. Topraklama yapilmadan kullanma sonucu
meydana gelebilecek zararlardan Uretici firma
sorumlu degildir.
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» Olasi elektrik carpmalarini dnlemek icin cihazinizin
elektrik prizindeki topraklama hattinin ve elektrik
kacagi! koruma devresinin uygun durumda
oldugundan emin olun.

Gida guvenligi
« Kapinin uzun sure agik kalmasi, cihazin

bolumlerinde sicakligin belirgin sekilde artmasina
neden olabilir.

* Yiyeceklerle ve ulasilabilir su tahliyesi sistemleri
ile temas edebilecek yuzeyleri duzenli olarak
temizleyin.

« Diger gidalarla temas etmemesi veya Uzerine
damlamamasi igin ¢ig et ve baliklari buzdolabinda
uygun kaplarda saklayin.

« [ki yildiz dondurulmus gida bélmeleri, 5nceden
dondurulmusg yiyeceklerin depolanmasi,
dondurmalarin saklanmasi veya yapilmasi ve buz
kUplerinin yapilmasi i¢in uygundur.

* Bir, iki ve Uc¢ yildiz bolmeleri, taze yiyeceklerin
dondurulmasi igin uygun degildir.

» Sogutma cihazi uzun sure bos kalirsa, cihazin iginde
kUf olugsmasini onlemek igin kapatin, buzunu ¢6zun,
temizleyin, kurulayin ve kapagi acgik birakin.
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1.2 Kurulum Uyarilari

Buzdolabinizin ilk kullanimindan 6nce,
lutfen asagidaki uyarilara ve agiklamalara
dikkat edin:

* Buzdolabinizin caligma voltaji 220-240 V
/50 Hz.'dir.

» Buzdolabinizin elektrik figi, kurulumdan
sonra kullanim esnasinda erisilebilir
durumda olmalidir.

* Buzdolabiniz ilk ¢alistiriidiginda bir
koku duyulabilir. Bu durum normaldir.
Buzdolabiniz sogudukga bu koku
kalkacaktir.

» Buzdolabinizin elektrik figini prize
takmadan Once, plaket degerlerini kontrol
edin. Buzdolabinizin ¢alisma guc, sehir
sebeke voltajina uyumlu oldugundan
emin olun. Herhangi bir stipheniz varsa
yetkili teknik servisten bilgi aliniz.

* Buzdolabinizin figi, uygun sigorta
ile desteklenmis, toprak hatti
bulunan prizlerde kullaniimalidir.
Cihazinizin ¢aligma voltaji plaket
etiketinde gegcmektedir. Plaker etiketi,
buzdolabinizin sol i¢ tarafinda bulunur.

» Topraksiz ve sigortasiz hatlarda
kullanimdan dolayi olusabilecek maddi
/ manevi hasarlardan firmamiz sorumlu
degildir.

» Cikazinizin elektrik fisini, toprakli
oldugundan emin oldugunuz bir prize
takiniz. Eger prizinizden emin degilseniz,
yetkili bir elektrik teknisyeninden yardim
aliniz.

* Buzdolabinizi dogrudan giines isigi
almayacak bir konumda montaj yapiniz.

* Buzdolabiniz asla agik alanlarda
kullaniimamali ve yagmur, kar gibi
durumlardan etkilenmeyecek sekilde
kurulumu yapilmaldir.

« Buzdolabiniz alevli ocaklardan, alevli
firinlardan ve sobalardan en az 50 cm,
elektrikli 1siticilardan en az 5 cm uzakta
kurulumu yapilmahdir.

* Buzdolabiniz, bir baska derin
dondurucunun yakininda kurulumu
yapilacaksa, dis yuzeinde nem
olusumunu énlemek icin en az 2 cm
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mesafeli olmalidir.

Buzdolabinizin Ustlinu ve ya etrafini
herhangi bir 6rtu ile kapatmayiniz.

Bu durum buzdolabinizin ¢alisma
performansini etkileyecektir.
Buzdolabinizin izerinde en az 10 cm
bosluk olmalidir. Buzdolabinizin tizerine
herhangi bir sey koymayiniz.
Buzdolabinizin Gizerine kesinlikle agir
esyalar koymayiniz.

Buzdolabinizi galistirmadan dnce
mutlaka temizlik ve bakim béliminde
anlatilanlara gore temizligini yapiniz.
Buzdolabinizi galistirmadan énce tim
parcalarini ve aksesuarlarini karbonatli
Ik su ile temizleyiniz. Ancak temizlik
esnasinda buzdolabinizi akar su ile
kesinlikle yikamayiniz. Buzdolabinizi
temizledikten sonra nemli bir bez ile
durulayip, mutlaka kuru ve temiz bir bez
ile kurulayiniz.

Cihazinizin diizglin ve sarsintisiz
galismasi igin ayarlanabilir 6n ayaklarin
uygun yikseklige getirilerek karsilikl
olarak dengelenmesi gerekmektedir.
Bunu, ayarli ayaklar saat yoninde (ya da
ters yonde) gevirerek saglayabilirsiniz. Bu
islem, yiyecekler dolaba yerlestiriimeden
once yapilmalidir.

Kondenserin (arkadaki siyah kanatl
kisim) duvara
dayanmamasi igin size
verilen mesafe ayar
plastigini sekilde
gOsterildigi gibi 90°
dondirerek takiniz.
Buzdolabi montajinda
duvar ile buzdolabinin arka bolgesi
arasindaki bosluk 75 mm’yi agsmamalidir.

1.3 Kullanim Uyarilari

Uzatma kablosu (ara kablo) kullanarak
cihazinizi sebeke gerilimine

baglamayiniz.

PN

Hasar gérmus, yirtiimig, kiriimis,
kopmus kablolari cihazinizin

cahistiriimasinda kullanmayin.



é Kabloyu zarar verecek sekilde
prizden gekmeyin, Kivirip
biukmeyin.

A Eneriji fisi i¢in adaptér kullanmayin.

Bu cihaz, yetigkin kisilerin kullanimi
amaciyla Uretilmistir. Cocuklarin cihaz
ile oynamalarina izin vermeyin.

A Enerji fisine, kablosuna kesinlikle

1slak elle temas etmeyin,

tutmayin. Bu durum kisa devre olusmasina
ve ya yaralanmalara ve hatta can
kayiplarina sebep olabilir.

Cam siseleri ve teneke kutulari

buzdolabinizin buz yapma bdlmelerine
koymayiniz. Patlayip cihaziniza zarar
verebilir.

Buzdolabiniza patlayici veya yanici

maddeler koymayin. Yiksek miktarda
alkol iceren igecekleri buzdolabi bélmesine
dikey olarak yerlestirin ve st kisimlarinin
sikica kapali oldugundan emin olun.

Dondurucu boélmeden buz alirken,

buzlari temizlerken giplak elle buza
temas etmeyin. Soduk yanigina ve ya
yaralanmalara neden olabilir.

Dondurulmus yiyeceklere giplak elle

temas etmeyin. Yeni ¢ikarttiginiz
buzlari veya donmus gidalari hemen
yiyerek tliketmeyin.

Dondurulmus gidalar eridikten sonra

tekrar dondurulmamalidir. Bu durum
gida zehirlenmesine neden olabilir.

Eski ve Kullanim Dis1 Buzdolaplari

 Eski buzdolabiniz kilidi olan bir
buzdolabiysa, atmadan 6nce kilidini kirin
veya cikartin; ¢inki gocuklar oynarken
icine girerek kendilerini kilitleyebilir ve bir
kazaya neden olabilir.

+ Eski Sogutucu ve dondurucular, izolasyon
malzemeleri ve CFC igeren sogutma
gazi ihtiva etmektedirler. Bu nedenle eski
buzdolabinizi elden ¢ikarirken gevreye
zarar vermemeye 6zen gosterin.

CE uygunluk beyani

Uriinlerimizin gegerli Avrupa yénergeleri,

kararlari, dizenlemeleri ve bagvurulan

standartlarda listelenen gereklilikleri
karsiladigini beyan ederiz.
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Cihazin Cevreye Uygun Bir Sekilde

Atilmasi

Elektrikli ve elektronik ev

esyalarinda bulunabilecek zararli

maddelerin gevre ve insan saghgi

Uzerine olumsuz etkilerini en

aza indirmek amaciyla atik haline gelmis

olan Urintinuzu diger evsel atiklardan

ayri toplayiniz. Yeniden kullanim, geri

donisim, geri kazanim veya bertarafina

katkida bulunmak igin belirlenen toplama
noktalarina géturiniz, kayit disi toplama
yapanlara vermeyiniz.

Toplama noktalari ile ilgili olarak bagh

bulundugunuz belediyeler veya irtinl satin

aldiginiz dagitici ile goérusiniz.

Ambalaj Bilgisi

Urlin ambalaji, geri

donusturdlebilir malzemelerden @

Uretilmistir. Ambalaj atigini %&

evsel veya diger atiklarla birlikte

atmayin, yerel yonetimin belirttigi ambalaj

toplama noktalarina atin.

* Orjinal ambalaj ve kdpukler, tekrar
tasinma igin (istege bagl olarak)
saklanabilir.

» Tekrar tasinma durumunda buzdolabinizi
kalin ambalaj, bant veya saglam iplerle
baglamali ve ambalaj Gzerindeki tagima
kurallarina mutlaka uymalisiniz.

Genel Notlar:

+ Cihazinizi kullanmaya baslamadan once,
mutlaka kullanma kilavuzunu dikkatlice
okuyun. Hatali kullanimdan olusabilecek
zararlardan firmamiz sorumlu
tutulamayacaktir.

» Aldiginiz bu cihaz, ev tipi kullanim
icin Uretilmis olup, sadece evde ve
belirtilen amaglar igin kullanilabilir. Ticari
yada toplu kullanima uygun degildir.
Tuketicinin buna aykir kullaniminda,
Ucretsiz onarim ve garanti suresi
icinde arizalardan uretici ve saticinin
mesuliyetinin kalktigini dnemle belirtiriz.

» Bu cihaz evlerde kullaniimak tzere
Uretilmigtir ve sadece yiyecekleri
sogutmak ve depolamak igin uygundur.
Ticari veya yaygin kullanim igin ve / veya
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gida digindaki maddeleri depolamak igin

uygun degildir. Aksi takdirde olusabilecek

zararlardan firmamiz sorumlu degildir.
Sorumluluk Sinirlamasi
Bu kilavuzda yer alan tim teknik bilgiler,
kullanim talimatlari, cihazin ¢calstiriimasi ve
bakimi, cihazinizla ilgili son bilgileri icerir.
Uretici firma, bu kullanim kilavuzundaki
talimatlara uyulmamasi, cihazin kullanim
amaci disinda kullaniimasi, yetkili olmayan
onarim islemleri, cihaz Uzerinde izin
verilmeyen degisikliklerin yapilmasi ve
Uretici firma tarafindan onaylanmamig
yedek pargalarin kullaniimasi nedeniyle
olusabilecek hasar ve yaralanmalar igin
herhangi bir sorumluluk kabul etmez.

Genel notlar:

Sogutucu boélme: Cihazinizda bulunan
cekmecelerin ve raflarin konumu cihazin
calismasinda performansini etkilediginden
en uygun yerlere konumlandiriimistir.
ancak kapi raflarinin konumu ¢alisma
performansini etkilememektedir.
Dondurucu bélme: Cihazinizda bulunan
cekmecelerin / sepetlerin konumu cihazin
calismasinda performansini etkilediginden
en uygun yerlere konumlandiriimistir.

Bu sayede enerji en verimli sekilde
kullanilabilmektedir.

2 CiHAZINIZIN BOLMELERI VE
PARCALARI

Cihaziniz ankastre olarak kullanim igin
tasarlanmamistir.

Bu sunum sadece cihazin pargalari
hakkinda bilgi igindir. Parcalar cihazin
modeline gore degiskenlik gosterebilir.
Gosterimdeki her bélme, her"parga
artintiniizde bulunmayabilir. UrGiniiniizde
bulunmayan pargalari dikkate almayin.
A) Dondurucu bélme
B) Sogutucu bélme
1) Buzluk
2) Plastik buz kazima bigagi *
3) Termostat kutusu
4) Kapi "Acgik / Kapali” géstergesi
5) Buzdolabi rafi
6) Sebzelik Usti cam raf
7) Sebzelik
8) Sag - Sol ayaklar
9) Sabit papi rafi profilleri
10) Sabit yumurta rafi
* Bazi modellerde
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2.1 Boyutlar

- N
e [m)
o
w1 w2
a8
90° q
Uriin Boyutlar:
A1 isaag MM 838,0 w3
W1 (Gengng MM 480,0
1 (Derinlik) mm 560,0

' Cihazin yuksekligi, genisligi ve
derinligi (Kap1 kolu harig)

Kulanim igin gerekli alan 3

Kurulum igin gerekli alan 2

W3 enigiy MM 580,0

D3 mm 1039,0

(Derinlik)

H2 (Yiikseklik) mm 988,0
2 S mm 580,0
D2 (Derinlik) mm 600’0

2 Cihazin normal havalandirilabilmesi
icin gerekli ebatlar (Kapi kolu dahil)

3 Tim dolabin aksesuarlarini sokip
takabilmeniz, dolabin her yerinden
yiyecek ve igecekleri birakip
alabilmeniz igin kapilarin agiimasi
gereken minimum ihtiya¢ duyulan
alanlar. (Kapi kolari dahil)
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3 CiHAZINIZIN KULLANIMI

Dondurucu Kapak Ag¢ik / Kapali
Gostergesi;

Dondurucu kapaginin tam olarak kapanmig
olup olmadigini gosterir. GOsterge kirmizi
ise kap! tam kapanmamigtir. beyaz ise

kapanmistir.
Gorseller temsilidir

Acik / Kapali gostergesi

\

Dondurucu kapagi tam kapanmadiysa,

dondurucu bélmede buzlanma
olusacak ve daha fazla enerji tiketimi
olacaktir. Bu yuzden dondurucu kapaginin
tam olarak kapandigindan (gostergenin
kirmizi olmadigindan) emin olunuz.

3.1 Termostat Ayarlari

Cihazininiz sicaklik ayarlari termostat
digmesi ile yapilmaktadir. Termostat
digmesini 1'den 3'e ,1'den 5'e veya
SF'e dogru daha soguk bir konuma
ayarlanabilirsiniz. Buzdolabinizin
dondurucu ve sogutucu bdlmesinin sicakhgi
ayarladiginiz termostat konumuna gére
otomatik olarak yapilr.

Onemli not: Cihazinizin termostat

ayarini 1'den 6nceki konuma
getirmeyin. 1'den 6nceki konumda
cihazinizin galismasi durmaktadir.

Slper anahtar
(Bazi modellerde)

Termostat digmesi

Lamba kapagdi

Gorsel Temsilidir

Termostat Konumlari

1 -2 : Yiyeceklerinizi buzdolabinizda
kisa sureli saklayacaksaniz
kullanabileceginiz konumdur.

: Yiyeceklerinizi buzdolabinizda
daha uzun sireli saklayacaksaniz
kullanabileceginiz konumdur.

5 : 5'nci (MAX) konumda buzdolabiniz
en soguk diizeyde calisacagindan,
uzun sureli calisacaktir. Yiyeceklerinizi
dondurucu bdlmede daha ¢gabuk
dondurmak amagli kullanilabilir.
Ardindan normal kullanim konumuna
getiriimesi tavsiye edilir.

Cihaziniz da SF konumuna varsa;

Taze yiyecekleri hizla dondurmak icin

digmeyi SF'ye cevirin. Bu konumda

dondurucu bdélmesi daha disik
sicaklklarda galisacaktir. Yiyecekleriniz
donduktan sonra, termostat digmesini
normal kullanim konumuna getirin. SF
konumunu degistirmezseniz, cihaziniz
asagidaki notta belirtilen zamana gére
otomatik olarak son kullanilan termostat
konumuna geri dénecektir. Termostat
digmesini SF konumuna getirin ve notta
belirtilen sireye gére normal kullanima
déndurin. Cihaziniz ilk ¢cahstirildiginda
termostat digmesi SF konumundaysa,
calistinldiktan sonra asagidaki notta yazan
sureye gore cihaziniz otomatik olarak
termostat 3 konumundaki ¢alismasina
doner.

3-4

3.2 Sicaklik Ayarlariyla ilgili Uyarilar

+ Cihaziniz, bilgi etiketinde belirtilen iklim
sinifina goére, standartlarda belirtilmis
ortam sicaklik araliklarinda galisacak
sekilde tasarlanmistir. Cihazinizin
belirtilen sicaklik degerlerinin digindaki
ortamlarda ¢alistinlirmasi, sogutma
verimliligi acisindan tavsiye edilmez.

 Cihazinizin sicaklik ayari, kapisinin
ne kadar siklikla agilip kapandigdi,
icerisinde ne kadar yiyecek saklandigi ve
buzdolabinizin bulundudu ortam sicakhgi
g6z dniine alinarak yapilmalidir.
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* Buzdolabinizin ilk galistirlldiginda,
yaklasik 24 saat kapilarini sik agip
kapatmayiniz, yukleme yapmayiniz.

» Buzdolabiniz ¢aligirken sebeke enerijisi
kesilmigse, 6nlem icin sebeke fisini
prizden gikartin. Buzdolabinizin figini
prizden gektikten sonra tekrar calistirmak
istediginizde veya enerjinin kesilip
gelmesi durumunda; buzdolabinizin
kompresorinun zarar gérmesini
engellemek igin, buzdolabinizin 5 dakika
gecikmeyle ¢alismasini saglayan bir
fonksiyon bulunmaktadir. Buzdolabiniz
5 dakika sonra normal bir sekilde
calismaya baslayacaktir.

« ki yildizli dondurucular (**) -12 °C'ye
kadar sogutma yapabilirler.

iklim siniflari ve anlamlar::

T (tropikal): iklim sinifi T olarak

tanimlanmis sogutma cihazi, 16 °C ila

43 °C araligindaki ortam sicakliklarinda

calistirilabilmesi igin tasarlanmistir.

ST (subtropical / ast tropikal): iklim

sinifi ST olarak tanimlanmis sogutma

cihazi, 16 °C ila 38 °C araligindaki ortam
sicakliklarinda galistirilabilmesi igin
tasarlanmistir.

N (temperate / normal / ihman): iklim

sinifi N olarak tanimlanmis sogutma

cihazi, 16 °C ila 32 °C araligindaki ortam
sicakliklarinda galistirilabilmesi igin
tasarlanmistir.

SN (extended temperate / lliman alti):

iklim sinifi SN olarak tanimlanmis sogutma

cihazi, 10 °C ila 32 °C araligindaki ortam
sicakliklarinda galistirilabilmesi icin
tasarlanmistir.

3.3 Aksesuarlar

Aksesuarlar béliimiindeki tiim yazili ve
gérsel anlatimlar, cihazinizin modeline
gore degiskenlik gosterebilir. Agiklanan
aksesuarlarin hepsi lirtiniiniizde
bulunmayabilir. Uriiniiniizde
bulunmayan aksesuarlar icin yapilan
aciklamalari dikkate almayiniz.

3.3.1 Buzluk

» Buz kabina yeteri miktarda su koyun
ve buzdolabinizin buzluk bélimine
yerlestirin.

» Buzkabinizin igindeki su buz olduktan
sonra, buz kabini hafifce saga
sola geviririp olusan buz kuplerini
cikartabilirsiniz.
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4 YIYECEKLERIN
YERLESTIRILMESI

4.1 Sogutucu Bélme

* Buzdolabina konan sivilarin ve sulu
yiyeceklerin Ustl kapatiimalidir. Aksi
takdirde dolabin icindeki nem orani
artar. Bu da buzdolabinin daha fazla
calismasina sebep olur. Yiyeceklerin
ve igeceklerin Ustlerinin kapatiimasi ile
ayrica tat ve lezzetlerinin de korunmasi
saglanmis olur.

« Sicak yiyecek ve igceceklerin buzdolabina
yerlestiriimeden énce oda sicakligina
sogutulmasi gerekir.

* Buzdolabinin arka kismina nemli

yiyecekleri koymaktan kaginin, soguk

havayla temas edince donabilir. Bunu
onlemek icin yiyecekleri kapal bir kapta
muhafaza ediniz.

Et ve baliklarin ¢ok sikistirmadan

glizelce sarip, dolabin en alt cam rafinda

saklanmasi onerilir. Clink{ burasi
sogutucu boélmenin en soguk yeridir.

* Meyve ve sebzeler ayrica sarmadan
dogrudan sebzelik bolmesine
yerlestirilebilir.

* Islak ve nemli sebzeleri buzdolabiniza
yerlestirmeyin

+ Gida Urunlerinin buzdolabinizda saklama

suresi, yiyeceklerinizin tazeligine ve

buzdolabinbizin ¢calisma performansina
baghdir.

Yiyeceklerin birbirlerinden etkilegimini

Onlemek igin 6zellikle et ve et Grlnlerini

sebze ve meyvelerden ayri buzdolabiniza

yerlestirin. Etten sizan sular diger
yiyeceklerin kalitesini bozacaktir. Bu
sebeple et Urinlerini glizelce paketleyip
ve hatta ayri bir kab iginde buzdolabina
yerlestirin.

* Nem ve koku olusmasini 6nlemek igin

besinlerin buzdolabina kapali kaplarda

veya Uzerleri 6rtllerek yerlestiriimelidir.

Sogutucu hava kanali, sogutucu bélime

soguk hava dagitir. Kanallarin 6niiniin

yiyeceklerle kapatilip, hava akiginin

engellenmesinden kaginiimalidir.

Paketlenmis yiyecekleri ve kaplari

sogutucu bélimun lamba ve kapagina

dayamayiniz.

Paketlenmis Urunleri, 6nerilmig olan son

kullanim tarihinden énce tiketin.

Normal ¢alisma kosullari igin

buzdolabinizin sicaklik ayarini +4 °C'ye

ayarlamaniz yeterli olacaktir.

Sogutucu bdlmenin ¢alisma sicaklik

araligi 0 ile 8 °C araliginda olmalidir.

0 °C'nin altinda olursa yiyecekleriniz

buzlanip ¢lrtr, 8 °C'nin zerinde olursa

da sicaktan bozulur.

Yiyecekleriniz sicak ise buzdolabiniza

koymayin. sogumasini bekleyin.

Yiyecekleriniz sicakken dolaba

yerlegtirirseniz, dolabin i¢ sicakligini da

arttiracagindan diger yiyeceklerinizin

de bozulmasina sebep olabilir. Bozuk

yiyecek gida zehirlenmesi yapar.

» Buzdolabinizda chiller bélmesi (0 derece
bdlmesi) varsa, et ve balik gibi yiyecekler
bu bélmede saklanmalidir. Sebzelerinizi
mimkunse sebzelikte tutunuz.

» Et ve balik Grunleri capraz bulagmayi
onlemek icin sebzelerden ayri tutunuz.
Et, balik ve tavuk gibi drlnler de
birbirlerine temas etmemelidir.

* Nem ve koku olusumunu énlemek igin
yiyeceklerinizi dolaba kapali kaplarda ve
kapaklari kapatilmig olarak yerlestiriniz.

Not: Cihaziniz, yiyeceklerin
dondurmasi i¢in uygun dedgildir.

Yiyeceklerinizin sogutucu béimede

yerlestirilip saklanabilmesi icin asagida bazi

Oneriler verilmistir.

S Nasil ve hangi
MEEES sa!flam_a bolmede saklamali
siiresi
Sebzeler
ve 1 hafta Sebzelik bélmesinde
meyveler
Plastik folyo veya
. torbalara sarilmig
Etve balik | 2-3gin olarak (Cam raf
Uzerinde)
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LS Nasil ve hangi
TS sa!flam_a bélmede saklamali
siiresi
Peynir / Tereyap

Tzz?ﬂr 3-4giln raflarinda (uygun
pey kapi raflarinda)
Tereyag ve Peynir / Tereyap
margarin 1 hafta raflarinda (uygun
yag kapi raflarinda)
Siselenmis
ariinler Ureticinin S
(sut ve tavsiye ettigi Kapidaki sigelik

™ . rafinda
diger sure kadar
icecekler)
Yumurta 1ay Yumurtaliklarda ve

uygun kapi raflarinda

Pigirilmis . Buzdolabinin uygun

. 2 glin
yiyecekler raflarinda

NOT: Patates, sodan ve sarimsak
buzdolabinda saklanmamalidir.

4.2 Dondurucu Boélme

Dondurucu, derin dondurulmus ya da
dondurulmus yiyecekleri uzun sire
saklamak ve buz Gretmek igin kullanilir.
Dondurucu kapisi uzun sire agik
birakilmigsa veya dogru kapatilmamigsa,
dondurucu bdlme igerisinde don olusacak
ve hava sirkulasyonunun etkili olmasini
Onleyecektir. Sorunu ¢ézmek igin
dondurucunun figini gekin ve buzunun
¢ozulmesini bekleyin. Dondurucuyu
tamamen ¢ézulduginde temizleyin.
Dondurucu bdlmenin hacmini arttirmak
icin dondurucu sepetleri ve kapaklari
cikartabilirsiniz. Buzdolabinizin etiketinde
belirtilen dondurucu bélme hacmi,
sepetler ve kapaklar ¢ikartildiktan sonraki
net hacimdir.

Taze yiyeceklerinizi dondurucuya
koymadan 6nce giizelce sarip paketleyin.
Paketleme igin en uygun malzeme
dondurucu / buzdolabi posetleri ya da
plastik kablardir.

Taze ve sicak yiyecekleri dondurulmus
yiyeceklerle yan yana koymayin,
dondurulmus yiyecekler eriyebilir.

Taze yiyecegi dondururken (6rn., et,

balik ve kiyma) bunlari bir kerede
kullanacaginiz miktarlara bélin.

» Dondurucu bélmeye asla 1lik ya da sicak
yiyecek koymayin.

» Dondurulmus yiyecekleri saklamak
icin; dondurulmus yiyecek paketlerinin
Ustlindeki talimatlara dikkatle uyulmalidir,
yiyecek Uzerinde bir talimat yoksa satin
alinma tarihinden itibaren en fazla 3 ay
saklanmalidir.

* Dondurulmus yiyecek satin alirken
bunlarin uygun sicakliklarda
donduruldugundan ve paketlerinin
bozulmadigindan emin olun.

» Dondurulmus yiyecekler, kalitenin
korunmasi i¢in uygun kaplarda
tasinmali ve mimkiin olan en kisa
zamanda cihazin dondurucu bélmesine
yerlestiriimelidir.

» Dondurulmus yiyecegin paketinde
nem ve anormal sisme isaretleri varsa,
muhtemelen daha énce uygun olmayan
bir sicaklikta saklanmigtir ve icerigi
bozulmustur.

* Dondurulmus yiyecegin saklama émri
oda sicakligina, dondurucu bdlmenin
sicaklik ayarina, buzdolabi kapaginin
acilma sikhgina, yiyecegin turine ve
yiyecedin marketten eve tasinmasi
icin gegen sureye bagldir. Her zaman
paket tUzerindeki talimatlara uyun ve
belirtilen saklama slresini higbir zaman
gecirmeyin.

» Taze yiyecekleri dondururken; 24 saat
icerisinde dondurulabilecek maksimum
yiyecek miktari cihazin etiketinde (kg
cinsinden) gosterilmistir.

» Uzun sireli elektrik kesintilerinde,
derin dondurucu bélmesinin kapisini
agmayin. Bu sire iginde yiyecekleriniz
erimisse tekrar dondurmayiniz ve en kisa
zamanda tiketiniz.

Not: Dondurulmus yiyecekleri tiiketmeden

bir giin 6nce dondurucu bélmeden ¢ikartip,

buzdolabinizin sogutucu bdlmesinin alt
rafina yerlestirin. Bu hem buzdolabinizin
enerji tasarrufu yapilmasina hem de
yiyeceklerinizin daha saglikli eritilmesini
saglayacaktir.
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Yiyeceklerinizin dondurucu bdlmede yerlestirilip saklanabilmesi igin asagida bazi

Oneriler verilmigtir.

Maksimum Saklama Siiresi

Et ve Balik Hazirlama (ay)
Biftek Folyo igine sarilarak 6-8
Kuzu eti Folyo igine sarilarak 6-8
Dana rosto Folyo igine sarilarak 6-8
Dan kusbasi Ufak pargalar halinde 6-8
Koyun kugbasi Parcalar halinde 4-8
Kiyma Baharatsiz, yassi paketler halinde 1-3
Sakatat (parga) Parcgalar halinde 1-3
Sucuk - Salam Zararl da olsa paketlenmelidir
Tavuk ve hindi Folyo igine sarilarak 4 -
Kaz ve ordek Folyo igine sarilarak -
Gegik ve tavsan Porsiyonlar halinde (2.5 kg ve kemiksiz) -
Tath su baliklan
(Alabalik, sazan, turna, 2
yayin) )
gk e, e e ™" ;
Yagh ballkl_gr (Palamut, 2.4
uskumru, lifer, hamsi)
Kabuklu deniz riinleri Temizlenmis ve torbalanmis olarak 4-6
Havyar Ambalajinda, aliminyum ya da plastik kab iginde 2-3

@ NOT: Donduktan sonra ¢ézdurilmus etler, taze et gibi pisirilmelidir. Kesinlikle tekrar dondurulmamalidir.

Sebzeler ve Meyveler

Hazirlama

Maksimum Saklama Siiresi

(ay)
Aysekadin ve sirik Yikayip ayikladiktan sonra sok haslama yapilip
: ) ; 10-13
fasulye porsiyonluk miktarlarda posetlendikten sonra
Yikayip ayikladiktan sonra sok haslama yapilip
Bezelye porsiyonluk miktarlarda posetlendikten sonra 12
Lahana Y|ka_y|p tem|z|led|kten sonra sok h_a§|ama yapilip 6-8
porsiyonluk miktarlarda posetlendikten sonra
Havu Yikayip dilimledikten sonra sok haslama yapilip 12
¢ porsiyonluk miktarlarda posetlendikten sonra
Yikayip temizleyin. ikiye béliip gekirdeklerini
Biber ayrin. Ardindan sok haslama yapilip porsiyonluk 8-10
miktarlarda posetleyerek
Yikayip temizledikten sonra sok haslama yapilip }
Ispanak porsiyonluk miktarlarda posetlendikten sonra 6-9
Karnabahar YapraklarlAm ayrin, gébegini Qe parcalara ayirdiktan 10-12
sonra az limonlu suda bekletin.
Pathican Yikayip temizledikten sonra 2 sm'lik pargalar halinde 10-12

kesin.
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Sebzeler ve Meyveler

Hazirlama

Maksimum Saklama Siiresi

(ay)
Yikayip temizledikten sonra koganiyla beraber ya da
Misir ) 12
tanelendikten sonra
Elma ve armut Y_|I_<ay|p_tem|z|ed|kten sonra kabuklarini soyup 8-10
dilimleyin.
Kayisi ve seftali Ikiye béllip gekirdeklerini gikartin 4-6
Cilek ve ahududu Yikayip ayiklayin. 8-12
Pisirilmis meyveler Kab icinde %10 seker katarak 12
Erik, kiraz ve vigne Yikayip saplariniayiklayin. 8-12
Hamur isleri Maksimum Saklama Oda sicakhginda Firinda ¢oziilme siiresi
3 Siiresi (ay) ¢ozillme siiresi (saat) (dakika)
Ekmek 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Biskiivi 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Borek 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Turta 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Yufka 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)
Siit Uriinleri Hazirlama Maksnpurn. <ELiEmE Depolama Kosullari
Siiresi (ay)
Paket (homojenize) siit Kendi paketinde 2-3 Sade st - Kendi paketinde
Kisa sUreli depolamalarda
Peynir (Beyaz peynir orijinal paketinde birakilabilir.
Y yaz pey! Dilimlenmis olarak 6-8 Uzun sireli depolamalarda
harig) .
ayrica plastik folyoda
saklanmalidir.
Tereyap, margarin Kendi ambalajinda 6 Kendi ambalajinda

5 TEMIZLiK VE BAKIM

Temizlik isleminden dnce mutlaka
cihazin enerjisini kesin.
Kesinlikle cihazinizin tGzerine su
dokerek yikamayin.
Cihazinizin temizliginde kesinlikle
asindirici sert kimyasallar, kimyasal
deterjan ve sabun kullanmayin. Temiz bir
bez ve karbonatl temiz su kullanabilirsiniz.
Ancak dis yuze temizliginde karbonat da
kullanmayin. Dis yuzeyi gizilebilir.
Temizlikten sonra mutlaka tamamen
kurulayin. Temizlik iglemi bittikten sonra
elektrik figini tekrar takabilirsiniz.
» Temizlik isleminde, elektrik bulunabilecek
alanlara, lamba duyuna kesinlikle su
kacirmayin.
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» Buzdolabi aksesuarlarini disari ¢ikartip
sabunlu su ile yikayabilirsiniz. Kesinlikle
bulasik makinesinde yikamayin.
Yikandiktan sonra aksesuarlar da
mutlaka yerlestiriimeden iyice durulanip
kurulanmalidir.

» Mevcutsa, cihazinizin kondanseri
yilda bir temiz ve kuru bir firga ile
temizlenmelidir. Bu islem buzdolabinizin
performansini arttiracagi gibi eneriji
tasarrufu yapilmasini da saglayacaktir.

m Temizlik baglamadan 6nce

mutlaka cihazin fisini prizden
cikartin.
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5.1 Eritme

Buzdolabinizin Eritme iglemi

» Sogutucu bélmesi tam otomatik
eritme yapar. Eritme sonucu olusan
su, su toplama olugundan gecerek
buzdolabinizin arkasindaki buharlastirma
kabina akar ve burada kendiliginden
buharlagir. (Suyun toplanip buharlastigi
kap havalandirma kapaginin altindadir.)

» Su toplama olugundaki delidin tikanip
tikanmadigini belirli zaman araliklariyla
kontrol ediniz. Gerektiginde sekilde
gOsterildigi gibi boru temizleyicisi ile
tikanikhgr aginiz.

« Belirli araliklarla yarim bardak ihk
su dokerek su bosaltma borusunu
temizleyiniz.

Dondurucu Bdlmenin Eritme islemi

Derin dondurucu bdlmesi donmus

besinlerin bozulmamasi igin otomatik eritme

yapmaz. Olusan karlar varsa eger buz
kazima kdregi ile belli araliklarla alinmalidir.

Dondurucu bdlmesi yilda en az bir veya iki

kez eritilip temizlenmelidir.

Bu amagla;

* Buz ¢dézme isleminden bir giin 6nce
termostat ayarini MAX (en yliksek
kademe) konumuna getirerek donmus
yiyeceklerin daha soguk olmalarini
saglayiniz.

* Yiyecekleri gazete kagidina sararak
buzdolabinizin sogutucu bdlmesine
yerlestiriniz ve buz ¢ézme islemi bitene
kadar sogutucu kapisini agmayiniz.
Boylece donmus yiyeceklerinizin
erimelerini engellemis olursunuz.

» Buzdolabinizin figini prizden ¢ekiniz

* Buz ¢6zme iglemi sirasinda
dondurucunun kapisini agik tutarsaniz

ve icine orta boy, ici sicak su dolu bir
kap yerlestirirseniz buzun ¢éziilme
islemi daha da hizlandirmis olursunuz.
Cozulmeye baslayan buzlari, varsa
plastik buz kazima kiregi ile kaziyarak
¢ikarabilirsiniz. Bu islem igin asla keskin,
ucu sivri metal aparat kullanmayin.

* Derin dondurucu iginde olusacak suyu
kuru bir siinger veya bez yardimi ile
alarak kurulayiniz.

+ Eritme iglemi bittikten sonra, cihazinizi
tekrar galistirmak icin figi prize takip
termostati MAX pozisyonuna getirin.
Gida maddelerini tekrar yerlestirdikten
once en az 2 - 3 saat bekleyip normal
galisma konumuna aliniz.

LED Aydinlatmalarin Degistirilmesi
LED aydinlatmalarin degismesi
gerektiginde, yetkili teknik servisten

yardim talep ediniz.

Not: LED aydinlatmalarin cihaz Gzerindeki
konumu ve sayisi modele gére
degiskenlik gdsterebilir.

@

Eger uriinde LED lamba bulunuyorsa;
Bu Urtin <E> enerji verimlilik sinifina ait bir
1sik kaynagi icermektedir.

Eger uriinde LED strip(ler) veya LED
kart(lar) bulunuyorsa;

Bu urlin <F> enerji verimlilik sinifina ait bir
1sik kaynagi icermektedir.

\ G
-
~

’ \

’

\
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6 TASINMA VE YER DEGISTIRME

6.1 Tagsinma ve Kapi Yoniiniin Degisikligi

 Orjinal ambalaj ve képlkler, tekrar
tasinma icin (istege bagli olarak)
saklanabilir.

» Tekrar tasinma durumunda cihazinizi
kalin ambalaj, bant veya saglam iplerle
baglamali ve ambalaj tizerindeki tagima
kurallarina mutlaka uymalisiniz.

* Yer degistirme ve tasinma sirasinda dnce
cihazinizin igcindeki hareket edebilen
parcalari (raflar, aksesuarlar, sebzelik
vs.) ¢ikartiniz veya dolap icine bantlayip
sarsintiya kargl saglamlastiriniz.

Tasima esnasinda dolabi mumkin
oldugunca dik pozisyonda tutun.

6.2 Kapi Yoniiniin Degisimi

» Kapi kollari Grinandzin kapisinin 6n
yuzeyinden monte edilmisse, kapi yonu
degisemez.

+ Uriiniiniizde kap! kolu bulunmuyorsa ya
da kapi kollari kapinin yanlarindan monte
edilmisse, Grlininizin kapisinin agilis
yonu degisebilir.

» Eger kapi yoni degisebiliyorsa,
degismesini istediginiz duyumlarda yetkili
teknik servisi arayip teknik destek talep
ediniz.

7 SERVISE BASVURMADAN
ONCE

Buzdolabinizin galismasinda problemler
olusuyorsa, servis ¢agirmadan once
asagidaki adimlari kontrol edebilirsiniz.
Cihaziniz galismiyorsa asagidaki
adimlari kontrol ediniz:

 Cihaziniza enerji geliyor mu?

» Cihazinizin elektrik baglantilari dogru
yapilmis mi?

» Cihazinizin baglandigi sebeke ener;ji
prizini kontrol ediniz. Gerekiyorsa saglam
oldugundan emin oldugunuz bir bagka
priz ile galistirmayi deneyiniz.

Cihazinizin sogutmasi zayif ise,

asagidaki adimlari kontrol ediniz:

» Buzdolabinizin iklim sinifi, calistirdiginiz
ortam sicakliklari ile uyumlu mu?

» Buzdolabinizin ayarlanmis sicakligi
yeterli dizeyde mi?

» Cihaza asiri yiyecek yiklemesi yapiimis
mi?

» Buzdolabinizin kapilari diizgun kapanmis
mi?

» Buzdolabinizin kondanseri (arkasindaki
siyah 1zgara seklindeki kisim) tozlanmis
mi? (Bazi modellerde kondanser
g6runmeyebilir. Bu durumda bu maddeyi
g6z ardi edin)

» Buzdolabiniz ile duvar arasinda gerekli
bosluk var mi?

Buzdolabiniz rahatsiz edici diizeyde

sesli galigiyorsa asagidaki adimlari

kontrol ediniz:

Buzdolabinizin sogutma sisteminden

kompresor galismasa bile kabarciklanma

gibi bir ses gelebilir. Bu durumda
endiselenmenize gerek yoktur. Bu normal
bir durumdur. Ancak buzdolabinizdan farkh
sesler geliyorsa:

» Buzdolabinizin ayarli ayaklari dogru
sekilde ayarlanmig mi?

» Buzdolabinizin arkasinda temas eden
herhangi birgey var mi?

» Buzdolabinizdaki yerlestirdiginiz
malzemeler herhangi bir sebepten dolayi
titresiyor mu?
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Buzdolabinizin ¢galismasi esnasinda

asagidaki sesleri duyabilirsiniz:

Kisa ¢itlama: Buzdolabinizin
kompresori devreye girdiginde veya
devreden giktiginda duyulur.

Motor sesi (motor sesi): Bu ses,
kompresoriin normal ¢alistigi anlamina
gelir. Kompresor, devreye girerken, kisa
sureli olarak biraz daha sesli caligabilir.
Fokurtu ve sirilti sesi: Bu ses,
sistemdeki sogutucu akigkanin borular
icinde akmasi esnasinda olusur.

Citirti (Buz kirllma) sesi: Otomatik buz
¢6zme iglemi esnasinda.

Su akig sesi: Buz ¢ézme islemi
esnasinda, buharlastirma kabina

akan suyun normal sesidir. Cihazda
buz ¢6zme islemi yapilirken bu ses
duyulabilir.

Hava iifleme sesi (Normal fan sesi):
Fan bulunan cihazlarda sistem normal
calisirken hava sirkilasyonundan dolayi
bu ses duyulabilir.

Buzdolabinizda nemlenme varsa,

asagidaki adimlari kontrol ediniz:

* Yiyecekler diizglin paketlenmismi?
Yiyecekler dolaba yerlestiriimeden 6nce
kuru olmalari gerekmektedir.

» Kapilar sik sik acilip kapaniyor mu?
Kapilar her acildiginda bulundugu
ortamdaki nem dolabin i¢ine girer. Nem
oranina bagli olarak dolabin igindeki nem
orani da artabilir.

Kapilar duzgiin agilip kapanmiyorsa,

asagidaki adimlari kontrol ediniz:

* Buzdolabina hatali yerlestiriimis
yiyecekler kapiya temas edip kapanip
aciimasina engel oluyor olabilir.

« Kapi raflari dizgin yerlesmemis olabilir.
Ya da kapi raflarina hatah yikleme
yapilmigsa kapinin agilip kapanmasina
engel oluyor olabilir.

» Kapl contalari yirtilmis ya da deforma
olmus olabilir.

* Buzdolabinizin ayaklari diizgln
ayarlanmamis olabilir.

Kapinin dolaba temas ettigi kisimlarda
i1sinma oluyorsa:

Ozellikle yaz aylarinda ya da ortam sicak
oldugu zamanlarda, kapinin dolaba temas
ettigi yerler diger taraflarindan daha sicak
olabilir. Bu normaldir.

Onemli Notlar:

* Ani elektrik kesilmesinde veya fisi prizden
takip ¢cikarmalarda cihazinizin sogutma
sistemindeki gazin basinci henuiz
dengelenmemis oldudu i¢in, kompresér
koruyucu termigi atacaktir. 5-10 dakika
sonra cihaziniz calismaya basglayacaktir,
endise edilecek bir durum yoktur.
Cihazinizin sogutma Unitesi dolabin
arkasinda bulunur. Bu sebeple cihaziniz
calistigi surece i¢ arka duvarinda
damlaciklar ve hatta ince buzlanmalar
gorilebilir. bu normaldir. Otomatik eritme
aninda bu durum kaybolacaktir.
Cihazinizi uzun bir sire
kullanmayacaksaniz (yaz tatillerinde
gibi), fisi prizden cikartin. Temizlik ve
bakim bélumunde anlatilan uyarilari
dikkate alarak temizleyip nem ve koku
olusmasini engellemek icin kapiyi acik
birakin.

* TUm bu uyarilara ragmen cihazinizda
hala sorun devam ediyorsa, en kisa
zamanda yetkili teknik servisi arayip
destek talep ediniz.

Aldiginiz cihaz, ev tipi kullanim igin
Uretilmis olup, sadece evde ve belirtilen
amaglar icin kullanilabilir. Ticari

yada toplu kullanima uygun degildir.
Tuketicinin buna aykiri kullaniminda,
Uicretsiz onarim ve garanti suresi

icinde arizalardan uretici ve saticinin
mesuliyetinin kalktigini dnemle belirtiriz.
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8 ENERJi TASARRUFU iGN
ONERILER

1. Cihazi serin, havalandirmasi iyi bir
odaya yerlestirin, direkt gliines i1si1gina
maruz kalmasindan ve 1sI kaynaklarinin
(radyatér, firin ....vb.) yakinina
koymaktan sakinin. Aksi takdirde yalitim
plakasi kullanin.

2. Sicak yiyecek ve igeceklerin cihaz
diginda sogumasini bekleyin.

3. Donmus gidalari, ¢gbzulmesi i¢in varsa
cihazinizin sogutucu bélumine koyun.
Donmus bir gida ¢ézulirken mevcut
dusuk 1sisi cihazinizin sogumasina
yardimci olur. Boylece enerjiden tasarruf
edilmis olur. Donmus gidanin disariya
konulmasi enerji israfina neden olur.

4. igecekleri ve sulu yemekleri cihaziniza
koyarken kapali bir kapta olmalarina
dikkat edin. Aksi takdirde cihaz i¢indeki
nem artacaktir. Bu ise ¢alisma suresini
uzatir. iceceklerin ve sulu yemeklerin
kapall kaplarda muhafaza edilmeleri
ayrica kokularinin ve tatlarinin
bozulmasini engeller.

5. Icecekleri ve gidalari cihaziniza
koyarken, cihazin kapisini mimkiin
oldugunca kisa slre agik tutun.

6. Cihaz icinde farkli sicaklik degerlerine
sahip bolimleri kapall tutun. (sebzelik,
chiller bolimu ....vb.)

7. Kapi contasi temiz ve esnek olmalidir.
Asinma durumunda, contayi degistirin.

9 TEKNIK BILGILER

Teknik bilgiler, cihazin i¢ tarafindaki

plaket etiketinde ve eneriji etiketinde
bulunmaktadir.

Cihazla birlikte verilen ener;ji etiketindeki
QR kodu, AB EPREL veritabanindaki
cihazin performansiyla ilgili bilgilere internet
Uzerinden erisimi saglar.

Bu cihazla birlikte verilen ener;ji etiketini,
kullanim kilavunuzu ve diger tum belgeleri
ihtiya¢g duydugunuzda gézden gegirmek
Uzere bir arada saklayin.

Ayni bilgilere cihazin plaket etiketinde
g6rdigunuz model adi ve Urun seri
numaraslyla EPREL'de https://eprel.
ec.europa.eu sitesinden erigsmeniz de
muimkundar.

Enerji etiketi hakkinda ayrintili bilgi icin
www.theenergylabel.eu baglantisina bakin.
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10 URUN STANDARTLARI
HAKKINDA BILGILER

Uriiniiniiz EN 62552 kodlu standarda
uygun olarak tasarlanmistir.

Cihazinizin kullanimi esnasinda gevre
havalandirmasinin dogru sekilde olabilmesi
icin cihazinizin ebatlari ve kurulum

alani ebatlart ile ilgili bilgiler kullanma
kilavuzunuzun 2 nci, béliminde yer
almaktadir. YUkleme planlari dahil diger

ek bilgiler icin lttfen imalatgi / yetkili teknik
servis ile iletisime gegin.

11 BAKIM VE SERVIS BILGISI

intiyag dahilinde daima orijinal yedek
pargalar kullanin.

Yetkili Servis Merkezimizle iletisime
gecerken, asagidaki verilerin mevcut
oldugundan emin olun:

- Model, Seri Numarasi ve Servis indeksi.
Bu bilgiler, plaket etiketinde mevcuttur.
Beyan edilmis degerler 6nceden haber
verilmeksizin degigtirilebilir.
Buzdolabinizin yedekparga bulundurma
sureci, Urin satisindan itibaren 10 yildir.

intiyag dahilinde sitemizi ziyaret ediniz:
www.vestel-germany.de
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. _ REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires

et cordons
se recyclent

Points de coll sur www.quefaired jechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Vestel Holland B.V. Germany Branch Office
Ef Parking 6 85748 Garching
B. MUNCHEN / GERMANY
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52526384





