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Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Produkt entschieden haben.

Diese Gebrauchsanweisung enthalt wichtige Sicherheitshinweise sowie Hinweise zum
Gebrauch und der Wartung Ihres Gerates. Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Benutzung des Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

Symbol Typ Bedeutung
A WARNUNG Gefahr von schweren Verletzungen oder Lebensgefahr
GEFAHR EINES ELEKTRISCHEN Gefshrliche Spannun
SCHLAGES P g
A BRANDGEFAHR Warnung: Brandgefahr / entflammbare Materialien
A ACHTUNG Gefahr von Personen- und Sachschaden
m WICHTIG BestimmungsgemafRe Verwendung des Gerates
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1 SICHERHEITSHINWEISE

1.1 Aligemeine Sicherheitshinweise

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung
sorgfaltig durch.

A WARNUNG: Die BellUftungsoffnungen am
Gerategehause bzw. am Einbaugehause stets
freihalten.

A WARNUNG: Den Abtauvorgang nicht mit
mechanischen oder anderen Mitteln beschleunigen,
die nicht vom Hersteller empfohlen wurden.

A WARNUNG: Keine elektrischen Geréte in den

Lebensmittelfachern des Gerats verwenden, die nicht
den Empfehlungen des Herstellers entsprechen.

A WARNUNG: Den Kiihimittelkreislauf nicht
beschadigen.

A WARNUNG: Vergewissern Sie sich beim Aufstellen
des Gerates, dass das Netzkabel nicht eingeklemmt
oder beschadigt wird.

A WARNUNG: SchlieRen Sie nicht mehrere tragbare
Steckdosen oder Stromversorgungen hinten am Gerat
an.

A WARNUNG: Um Gefahren durch magliche
Instabilitat des Gerats zu vermeiden, ist es
entsprechend Anweisungen zu fixieren.

/A Bei Geraten mit dem Kiihimittel R600a (siehe
Typenschild des Kuhlgerats) ist beim Transport und
beim Aufstellen darauf zu achten, dass die
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Kuhlelemente nicht beschadigt werden. R600a ist ein
umweltfreundliches, naturliches, jedoch explosives
Gas. Wenn die Kuhlelemente aufgrund von
Beschadigungen undicht werden, das Gerat von
offenem Feuer und Warmequellen fernhalten und den
Aufstellraum mehrere Minuten gut IUften.

« Beim Tragen und Aufstellen des Gerats den
Kuhlmittelkreislauf nicht beschadigen.

+ Keine explosiven Gegenstande wie Spraydosen mit
Treibgas im Gerat lagern.

» Das Gerat ist auf die Nutzung im Haushalt und in
ahnlichen Umgebungen ausgelegt, z. B.:

Im Bereich von Personalkichen in Laden, Buros
und anderen Arbeitsumgebungen.

In landwirtschaftlichen Betrieben, fur Gaste in
Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen.

In Pensionen und vergleichbaren Umgebungen.

Im Catering und ahnlichen Anwendungen
aulRerhalb des Bereichs Handel.

* Wenn der Kuhlschrankstecker nicht fur die
Steckdose geeignet ist, muss er vom Hersteller, von
einem Servicebeauftragten oder einer vergleichbar
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

* Das Netzanschlusskabel des Kuhlschranks ist mit
einem speziell geerdeten Stecker ausgestattet.
Dieser Stecker muss an eine speziell geerdete
Steckdose (mindestens 16 Ampere) angeschlossen
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werden. Wenn keine solche Steckdose vorhanden
ist, muss eine geeignete Steckdose von einem
Elektrofachbetrieb installiert werden.

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen mit korperlichen, sensorischen oder
mentalen Einschrankungen oder ohne Erfahrung
und besondere Kenntnisse verwendet werden,
sofern sie unter Aufsicht sind oder in die sichere
Nutzung des Gerats eingewiesen wurden und die
damit verbundenen Gefahren kennen. Das Gerat
darf nicht als Kinderspielgerat verwendet werden.
Kinder durfen das Gerat nicht ohne Aufsicht reinigen
oder warten.

Kinder im Alter von 3 bis 8 Jahren dirfen
Gegenstande in Kuhlschranken einlagern und
herausnehmen. Kinder durfen keine Reinigung
oder einfache Wartung des Gerates durchflhren.
Sehr junge Kinder (0 bis 3 Jahre) durfen das Gerat
nicht verwenden. Junge Kinder (3 bis 8 Jahre)
durfen das Gerat zur Gewahrleistung einer sicheren
Nutzung nur bei kontinuierlicher Beaufsichtigung
verwenden. Altere Kinder (8 bis 14 Jahre) und
gefahrdete Personen konnen das Gerat sicher
verwenden, sofern sie angemessen beaufsichtigt
und in der Benutzung des Gerates unterwiesen
wurden. Stark gefahrdeten Personen durfen das
Gerat zur Gewahrleistung der Sicherheit nur bei
kontinuierlicher Beaufsichtigung verwenden.
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* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem Servicebeauftragten oder einer
vergleichbar qualifizierten Person ausgetauscht
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

» Das Gerat ist nicht fur die Nutzung in Hohen uber
2000 m ausgeleqgt.

Bitte beachten Sie zur Vermeidung einer
Lebensmittelkontamination die folgenden
Hinweise:

« Durch langeres Offnen der Tir kann die Temperatur
in den Fachern des Gerates deutlich ansteigen.

» Reinigen Sie Flachen, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen, sowie erreichbare Ablaufsysteme
regelmanig.

» Bewahren Sie rohes Fleisch und Fisch in
geeigneten Behaltern im Kuhlschrank auf, damit
sie nicht mit anderen Lebensmitteln in Beruhrung
kommen.

« Zwei-Sterne-Gefrierfacher eignen sich zur
Aufbewahrung von Tiefkuhlkost, zur Aufbewahrung
und Herstellung von Eiscreme und zur Herstellung
von Eiswurfeln.

» Ein-, Zwei- und Drei-Sterne-Gefrierfacher eignen
sich nicht zum Einfrieren frischer Lebensmittel.

» Falls das Kuhlgerat lange Zeit nicht verwendet
wird, sollten Sie es abschalten, abtauen, reinigen,
abtrocknen und die Tur offen lassen, damit sich kein
Schimmel im Gerat bildet.

DE-7



1.2 Hinweise zum Aufstellen und
AnschlieRen

Beachten Sie bitte die folgenden Punkte,
bevor Sie die Kiihl-Gefrierkombination zum
ersten Mal verwenden:

+ Die Betriebsspannung fiir die Kiihl-
Gefrierkombination betragt 220-240 V bei
50 Hz.

» Der Stecker muss nach dem Aufstellen
und AnschlieRen zuganglich sein.

» Bei der ersten Inbetriebnahme kann die
Kihl-Gefrierkombination ausdiinsten.
Das ist vollig normal und der Geruch
lasst nach, sobald die Kiihlung der Kihl-
Gefrierkombination beginnt.

» Stellen Sie vor dem Anschliel3en der
Kuhl-Gefrierkombination sicher, dass die
Werte der Netzstromversorgung mit den
Daten auf dem Typenschild (Spannung
und Anschlussleistung) Ubereinstimmen.
Wenden Sie sich im Zweifelsfall an einen
Elektriker.

» Stecken Sie den Stecker in eine
Steckdose mit entsprechendem
Erdungsanschluss. Wenn die Steckdose
Uber keine Erdung verfiigt oder der
Stecker nicht passt, wenden Sie sich
unbedingt an einen Elektriker.

» Das Gerat muss an eine ordnungsgeman
installierte Steckdose mit Sicherung
angeschlossen werden. Die
Stromversorgung (AC) und Spannung
am Betriebsstandort miissen mit den
Angaben auf dem Typenschild des
Gerats ubereinstimmen (das Typenschild
befindet sich auf der Innenseite links im
Gerat).

» Fur Schaden, die auf fehlende Erdung
zuriickzufthren sind, wird keine Haftung
Ubernommen.

* Die Kihl-Gefrierkombination keinem
direkten Sonnenlicht aussetzen.

* Die Kihl-Gefrierkombination darf unter
keinen Umstanden im Freien betrieben
oder Regen ausgesetzt werden.

« Der Abstand des Gerats zu Ofen,
Gasherden und Feuerstellen muss
mindestens 50 cm, zu Elektroofen
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mindestens 5 cm betragen.

Wenn die Kihl-Gefrierkombination
neben einem Tiefkihlgerat steht,

muss zwischen den beiden Geraten

ein Abstand von mindestens 2 cm
eingehalten werden, damit sich an der
Auflenseite keine Feuchtigkeit bildet.
Die Kiihl-Gefrierkombination nicht
abdecken, da dadurch die Leistung des
Gerats beeintrachtigt wirde.

Zur Oberseite des Gerats ist ein Abstand
von mindestens 100 mm erforderlich.
Keine Gegenstande auf dem Gerat
abstellen.

Keine schweren Gegenstande auf dem
Geréat abstellen.

Vor der Verwendung das Gerat
sorgfaltig reinigen (siehe ,Reinigung und
Wartung®).

Vor der Verwendung der Kiihl-
Gefrierkombination alle Teile mit einer
Lésung aus warmem Wasser und

einem Teel6ffel Natron abwischen.
Anschlielend mit klarem Wasser
abspllen und trocknen. Nach dem
Reinigen alle Teile wieder in die Kihl-
Gefrierkombination einsetzen.

Richten Sie das Gerat aus und sorgen
Sie flir einen stabilen Stand, indem Sie
die héhenverstellbaren StandfiiRe (vorn)
entsprechend einstellen. Drehen Sie
dazu die FiiRe vorne am Gerét in die
jeweilige Richtung. Fihren Sie diesen
Schritt vor dem Beladen des Gerats mit
Lebensmitteln aus.

Befestigen Sie das/die Distanzstlick(e)
aus Plastik am Kondensator (schwarzes
Gitter auf der Riickseite
des Gerats), indem Sie
es um 90° drehen (wie in
der Skizze zu sehen), um
zu verhindern, dass der
Kondensator die Wand
berthrt.

Das Gerat sollte mit einem lichten
Abstand von nicht mehr als 75 mm von
der Wand entfernt aufgestellt werden.




1.3 Im Betrieb

* Die KihI-Gefrierkombination nicht
Uber ein Verlangerungskabel an das
Stromnetz anschlieRen.

» Keine beschadigten, aufgerissenen oder
alten Stecker verwenden.

« Das Kabel nicht ziehen, knicken oder
anderweitig beschadigen.

» Verwenden Sie keine Steckeradapter.

» Das Gerét ist fur die Nutzung durch
Erwachsene ausgelegt. Es ist kein
Spielzeug. Kinder nicht an die Tur
hangen lassen.

» Das Netzkabel bzw. den Stecker nie mit

nassen Handen anfassen. Dadurch kann

ein Kurzschluss oder ein Stromschlag
verursacht werden.

Keine Glasflaschen oder Dosen im

Eisfach lagern; sie kénnen platzen, wenn

der Inhalt gefriert.

Keine explosiven oder brennbaren

Stoffe im Kihlschrank lagern. Getranke

mit hohem Alkoholgehalt stehend im

Kihlschrank lagern und darauf achten,

dass der Deckel fest verschlossen ist.

« Eis beim Herausnehmen aus dem

Eisfach nicht bertihren. Eis kann

Kalteverbrennungen und Schnitte

verursachen.

Gefriergut nicht mit nassen Handen

anfassen. Speiseeis oder Eiswrfel nicht

sofort nach dem Herausnehmen aus dem

Eisfach essen.

Aufgetaute Lebensmittel nicht

wieder einfrieren. Das kann zu

gesundheitlichen Problemen bis hin zu

Lebensmittelvergiftungen fiihren.

Alte und nicht mehr funktionstiichtige

Kiihilschranke

» Wenn der alte Kuhl- oder Gefrierschrank
mit einem Schloss versehen ist, dieses
vor dem Entsorgen des Gerats zerstoéren
oder entfernen, da ansonsten die Gefahr
besteht, dass sich Kinder versehentlich
einschliel3en.

+ Dammmaterial und Kihimittel alter Kihl-
und Gefrierschranke enthalten FCKW.
Beim Entsorgen deshalb sorgfaltig

vorgehen, um Umweltschaden zu

vermeiden.
CE-Konformitéatserklarung
Wir bestatigen, dass unsere Produkte
die Anforderungen der anzuwendenden
Europaischen Verordnungen, Richtlinien
und Entscheidungen sowie der
aufgefuihrten Nomen erfiillen.
Entsorgung
Das Symbol der
durchgestrichenen
Abfalltonne auf Radern auf dem
Produkt oder seiner Verpackung
bedeutet, dass das Gerat nicht
im Hausmdiill entsorgt werden darf, sondern
eine separate Entsorgung erfordert. Sie
kdénnen das Altgerat kostenfrei bei einer
geeigneten kommunalen Sammelstelle
fur Elektro- und Elektronikaltgerate,
z.B. einem Wertstoffhof, abgeben. Die
Adressen erhalten Sie von lhrer Stadt-
bzw. Kommunalverwaltung. Alternativ
konnen Sie kleine Elektroaltgerate mit
einer Kantenlange bis zu 25 cm bei
Handlern mit einer Verkaufsflache fiir
Elektro- und Elektronikgerate von mind.
400 m? oder Lebensmittelhandlern mit
einer Gesamtverkaufsflache von mind.
800 m?, die zumindest mehrmals im Jahr
Elektro- und Elektronikgerate anbieten,
unentgeltlich zurtickgeben. GroRere
Altgerate kénnen beim Neukauf eines
Gerats der gleichen Gerateart, das im
Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie das neue Gerat erfiillt, bei einem
entsprechenden Handler kostenfrei
zurickgegeben werden. Bezlglich der
Modalitaten der Riickgabe eines Altgerats
im Fall der Auslieferung des neuen Geréts,
wenden Sie sich bitte an lhren Handler.

Bitte Entnehmen Sie — sofern méglich — vor
der Entsorgung des Produkts samtliche
Batterien und Akkus sowie alle Lampen,
die zerstérungsfrei enthommen werden
kénnen.

Wir weisen darauf hin, dass Sie flr die
Léschung personenbezogener Daten
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auf dem zu entsorgenden Gerat selbst
verantwortlich sind.
Verpackung und Umwelt

Verpackungsmaterialien
schiitzen lhr Geréat vor
Schaden, die wahrend des

(AT

G

Transports auftreten kénnen.

Die Verpackungsmaterialien sind
umweltfreundlich, da sie recycelt werden
kénnen. Der Einsatz recycelter Materialien
reduziert den Verbrauch von Rohstoffen
und verringert somit die Abfallproduktion.
Hinweise:

Lesen Sie die Gebrauchsanleitung
sorgféltig durch, bevor Sie das Gerat
aufstellen und verwenden. Es wird keine
Haftung fir Schaden infolge von falscher
Handhabung Gbernommen.

Befolgen Sie die Anweisungen in der
Gebrauchsanleitung des Gerats und
bewahren Sie die Anleitung an einem
sicheren Ort auf, damit Sie bei evtl.
auftretenden Problemen jederzeit Zugriff
darauf haben.

Das Gerat ist zur Nutzung im Haus
ausgelegt und ausschlief3lich

zur Lagerung bzw. Kihlung von
Lebensmitteln vorgesehen. Es ist nicht
fur die gewerbliche oder 6&ffentliche
Nutzung konzipiert und nicht fir die
Lagerung anderer Stoffe als Lebensmittel
vorgesehen. Bei Nichteinhaltung wird
keine Haftung fiir eventuell daraus
entstehende Verluste Gbernommen.

Allgemeine Hinweise:

Fach fiir frische Lebensmittel (Kiihlteil):
Die effektivste Energienutzung wird durch
die Schubladenanordnung in der unteren
Halfte des Gerats gewahrleistet sowie
durch die gleichmaRige Verteilung der
Regale. Die Anordnung der Turkasten wirkt
sich nicht auf den Energieverbrauch aus.
Tiefkiihlfach (Gefrierteil): Die effektivste
Energienutzung wird durch die lagermaRige
Einteilung der Schubladen - und
Kastenanordnung erreicht.
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2 GERATEBESCHREIBUNG

Dieses Gerét ist nicht als Einbaugerat
vorgesehen.

A 15
1 14
2
3 13
4 &
5
12
6 L_’(
B
7 S
F—T L 11
8 /{
.16
° /5\»:?‘,
10 i 17
S~ | 4

Die Abbildung stellt eine Ubersicht

Uber die Zubehorteile des Gerats dar.
Die Zubehorteile sind je nach Modell
unterschiedlich.

A) Kuhlteil
B) Gefrierteil
1) Weinregal *
2) Kihlfachablage
3) Air Purifying Filter *
4) 0°C- Fach *
5) Gemusefachabdeckplatte
6) Gemusefach
7) Obere Gefrierfachschublade
8) Mittlere Gefrierfachschublade
9) Untere Gefrierfachschublade
10) Verstellbare FiRe
11) Glaseinschub *
12) Flaschenablage
Verstellbares Turfach * / Turfach
Obere Turfach
Innenanzeige / Raumregelung
Eierhalter
Eiswurfelschale
* bei bestimmten Modellen

13)
14)
15)
16)
17)
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2.1 Abmessungen
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Gesamtabmessungen '
H1 mm 1901,0 W3
W1 mm 605,0
D1 mm 681,0

1 Hohe, Breite und Tiefe des Gerats
ohne Griff und FuRe.

Gesamtplatzbedarf im Einsatz 3

Platzbedarf im Einsatz 2

W3 mm 925,9

D3 mm 1232,5

H2 mm 2051,0
W2 mm 705,0
D2 mm 777,9

2 Hohe, Breite und Tiefe des Gerats
einschlielich des Handgriffs sowie
des fur die freie Kuhlluftzirkulation
erforderlichen Raums.

3 Hohe, Breite und Tiefe des Gerats
einschlieBlich des Handgriffs,
zuziglich des fur die freie
Kuhlluftzirkulation erforderlichen
Raumes sowie des notwendigen
Platzes zum Offnen der Tiir so weit,
dass die gesamte Innenausstattung
entfernt werden kann.
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3 VERWENDEN DES GERATS

3.1 Informationen zur Kiihltechnologie
der neuen Generation

Kuhlgerate der neuen Generation arbeiten
mit einer anderen Methode als Gerate mit
statischem Kihlsystem. In herkdmmlichen
Kuhlgeraten bildet die Feuchtigkeit, die
durch feuchte Luft in das Geréat gelangt
oder aus den Lebensmitteln dampft,

im Gefrierteil Reif. Um diesen Reif zu
schmelzen, muss das Kuihlgerat zum
abtauen abgeschaltet werden. Wéahrend
dieser Zeit muss das Gefriergut auf3erhalb
des Gerdats kuhl gehalten werden und das
Eis im Gerét entfernt werden.

Mit der Kiihltechnologie der neuen
Generation sieht die Situation im Gefrierteil
ganz anders aus. Mit einem Lufter wird an
mehreren Stellen kalte, trockene Luft in das
Gefrierteil geblasen. Durch die gleichmaRig
verteilte kalte Luft, die sogar bis in die
Freirdume zwischen den Fachern gelangt,
wird das Gefriergut gleichmaRig und richtig
gefroren. Darlber hinaus bildet sich so kein
Reif.

Im Kuhlteil stellt sich die Situation ahnlich
wie im Gefrierteil dar. Die Luft, die durch
den Lufter oben im Kuhlteil in das Gerat
stromt, wird gekuhlt, wahrend sie den Spalt
hinter dem Luftkanal passiert. Gleichzeitig
strémt Luft durch die Offnungen im
Luftkanal, wodurch der Kiihlprozess im
Kuhlteil optimal abgeschlossen wird. Die
Offnungen im Luftkanal sind so gestaltet,
dass eine gleichmafige Luftverteilung im
Kuhlteil gewahrleistet ist.

Die Luftkreislaufe von Gefrier- und Kihlteil
sind getrennt, sodass sich keine Geriiche
aus den beiden Teilen vermischen.

Das Kihlgerat bietet Ihnen somit

nicht nur ein groftes Volumen und ein
ansprechendes AuReres, sondern Sie
profitieren dank der neuen Kuhltechnologie
auch von einer einfachen Verwendung.
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3.2 Display und Bedienfeld
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Verwenden des Bedienfelds

1. Aktiviert die Einstellung des
Tiefkuhlbereichs.

2. Aktiviert die Einstellung des
Kihlbereichs.

3. Tiefkiihltemperatur-Einstellbildschirm.
4. Kuhltemperatur-Einstellbildschirm.

5. Symbol ,Energiesparmodus®

6. Superfrost-Symbol

7. Alarmsymbol

3.3 Bedienen der Kiihl-
Gefrierkombination

Beleuchtung (falls vorhanden)

Beim erstmaligen AnschlieRen des
Produkts kann sich die Innenbeleuchtung
aufgrund von Betriebstests mit einer
Verspatung von 1 Minute einschalten.
Sobald Sie das Produkt angeschlossen
haben, werden alle Symbol 2 Sekunden
lang angezeigt und die Anfangswerte
erscheinen, wie z. B. -18 °C an der
Tiefkihleinstellanzeige und +4 °C an der
Kuhleinstellanzeige.

3.3.1 Gefriertemperatureinstellungen

» Zu Beginn ist an der Gefrierstufenanzeige
eine Temperatur von -18 °C eingestellt.

 Dricken Sie einmal die
Tiefklhltemperatur-Einstelltaste.

Bei erstmaliger Betatigung der Taste blinkt
der vorherige Wert am Bildschirm.
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« Jedes Mal, wenn Sie diese Taste
erneut betatigen, wird eine niedrigere
Temperatur eingestellt (-16 °C, -18 °C,
-20 °C, -22 °C und -24 °C).

» Wenn Sie die Taste erneut driicken, wird
das Gerat wieder auf -16 °C eingestellt.

HINWEIS: Der Energiesparmodus wird

automatisch aktiviert, wenn die 4)

Temperatur des Tiefkiihlbereichs auf

-18 °C eingestellt wird.

3.3.2 Kiihltemperatureinstellungen

» Die Ausgangstemperatur fir die
Kihleinstellanzeige ist +4 °C.

 Dricken Sie die Einstelltaste Kiihlen
einmal.

« Jedes Mal, wenn Sie diese Taste
erneut betatigen, wird eine niedrigere
Temperatur eingestellt (+8 °C, +6 °C, +5
°C, +4 °C und +2 °C).

» Wenn Sie die Taste weiter driicken,
beginnt die Einstellung wieder bei
,+8 °C“.

3.3.3 Superfrostmodus

Anwendungsbereiche

» Zum Einfrieren grofer Mengen
Lebensmittel, die nicht in die
Schnellgefrierablage passen.

* Zum Einfrieren zubereiteter Lebensmittel.

* Zum schnellen Einfrieren frischer
Lebensmittel zur Wahrung ihrer Frische.

Zur Nutzung

Zur Aktivierung der Superfrostmodus

halten Sie die Tiefkihlbereich- *

Einstelltaste 3 Sekunden gedrickt.

Sobald der Superfrostmodus eingestellt

ist, quittiert das Gerat durch Anzeige des

Superfrostsymbols und einen Signalton,

dass der Modus eingeschaltet wurde.

Waéhrend des Superfrostmodus:

» Die Temperatur des Kihlbereichs kann
angepasst werden. In diesem Fall wird
der Superfrostmodus fortgesetzt.

* Der Energiesparmodus kénnen nicht
ausgewahlt werden.

» Der Superfrostmodus kann ebenso, wie
er ausgewahlt wurde, auch abgebrochen
werden.

Hinweis:

» Welche Menge frischer Lebensmittel
Sie maximal (in Kilogramm) innerhalb
24 Stunden einfrieren kdnnen, ist am
Typenschild angegeben.

» Damit das Gerat bei maximaler
Auslastung des Tiefkiihlbereichs
optimal arbeiten kann, sollten Sie
den Superfrostmodus 3 Stunden vor
dem Einlagern frischer Lebensmittel
aktivieren.

Der Superfrostmodus wird je nach

Umgebungstemperatur nach
24Stunden oder bei Erreichen einer
ausreichend niedrigen Temperatur

(Erkennung per Tiefkihl sensor)

automatisch wieder deaktiviert.

Empfohlene Einstellungen fiir die

Temperatur im Gefrier- und Kiihlteil

Gefrierteil Kiihlteil Anmerkungen

Fir regelmaRige
Nutzung und beste
Leistung.

-18°C 4°C

Empfohlen bei
4°C Umgebungstemperaturen
von {iber 30 °C.

-20°C, -22°C
oder -24 °C

Muss verwendet
werden, wenn

Sie Lebensmittel
in einem kurzen
Zeitraum einfrieren
mdochten.

Superfrostmodus 4°C

Diese
Temperatureinstellungen
miissen verwendet
werden, wenn die
Umgebungstemperatur
hoch ist oder wenn das
Khlteil Ihrer Ansicht
nach nicht kiihl genug
ist, weil die Tur haufig
gedffnet wird.

-18°C, -20 °C,
-22 °C oder 2°C
-24°C

3.3.4 Tiir-offen-Alarmfunktion

Falls die Tur des Kihlbereichs langer als 2
Minuten offen steht, gibt das Gerat einen
Signalton aus.
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3.4 Warnhinweise zur
Temperatureinstellung

« Trennen Sie bei einem Stromausfall das
Gerat vom Netz, um eine Beschadigung
des Kompressors zu vermeiden. Es wird
nicht empfohlen, Ihren Kihlschrank in
Umgebungen zu betreiben, die auRerhalb
der angegebenen Temperaturbereiche
liegen. So vermeiden Sie Schaden an
den Geratekomponenten.

Die Einstellung der Temperatur sollte sich
nach der Haufigkeit des Tiroffnens, der
Menge des Kiihiguts im Gerat und der
Umgebungstemperatur am Aufstellort
des Kuhlgerats richten.

* Nach dem ersten Einschalten bendtigt
das Gerét 24 Stunden, um die
Betriebstemperatur zu erreichen. Offnen
Sie wahrend dieser Zeit nicht die Tur

und fiillen Sie das Gerat nicht mit grof3en
Mengen an Lebensmitteln.

Eine Verzdgerungsfunktion von 5 Minuten
verhindert Schaden am Kompressor des
Kuhlgerats, wenn das Gerat an das Netz
angeschlossen bzw. vom Netz getrennt
wird oder die Stromversorgung ausfallt.
Nach 5 Minuten nimmt das Kiihigerat den
Normalbetrieb auf.

Klimaklasse und -definition:

T (tropisch): Dieses Kiihlgerat ist fiir den
Einsatz bei Umgebungstemperaturen von
16 bis 43 °C vorgesehen.

ST (subtropisch): Dieses Kiihlgerat ist fir
den Einsatz bei Umgebungstemperaturen
von 16 bis 38 °C vorgesehen.

N (temperiert): Dieses Kihlgerat ist fir
den Einsatz bei Umgebungstemperaturen
von 16 bis 32 °C vorgesehen.

SN (ausgedehnt temperiert): Dieses
Kuhlgerat ist fiir den Einsatz bei
Umgebungstemperaturen von 10 bis 32 °C
vorgesehen.

Wichtige Anweisungen zum Aufstellen
Dieses Geréat ist auf den Betrieb unter
schwierigen klimatischen Bedingungen
ausgelegt und wird mit der ,Freezer
Shield“-Technologie betrieben. Diese
sorgt daflr, dass das Gefriergut im
Gefrierschrank nicht auftaut, auch wenn
die Umgebungstemperatur auf -15 °C
abfallt. So kénnen Sie lhr Gerat auch

in einem unbeheizten Raum aufstellen,
ohne zu beflrchten, dass das Gefriergut
im Gefrierschrank verdirbt. Sobald die
Umgebungstemperatur wieder den
normalen Wert erreicht, kénnen Sie das
Gerat wie gewbhnlich verwenden.

3.5 Zubehor

Die Darstellungen und Beschreibungen
im Abschnitt iiber Zubehér kénnen je
nach Modell von Ihrem Gerét abweichen.

3.5.1 Eiswiirfelschale(bei einigen
Modellen)

+ Flllen Sie die Eiswirfelschale mit
Wasser und legen Sie sie in das
Gefrierteil.

» Wenn das Wasser vollstandig gefroren
ist, kbnnen Sie die Schale wie in der
Abbildung gezeigt umdrehen, um die
Eiswirfel zu entnehmen.
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3.5.2 Gefrierbox

Die Gefrierbox ermoglicht einen
einfacheren Zugang zum Gefriergut.
(Die Abbildungen sind beispielhaft)

A

- |

=T

Gefrierboxen
oder
(Die Abbildungen sind beispielhaft)
y
e : e

Gefrierboxen
Tiefklihlschrank obere Klappe

Entfernen der Gefrierbox:
» Ziehen Sie die Box so weit wie moglich
heraus.
» Ziehen Sie die Box vorne hoch und dann
heraus.
Fuhren Sie diesen Vorgang in
umgekehrter Reihenfolge aus, um das
Einschubfach wieder einzusetzen.
Halten Sie die Box beim
Herausnehmen immer am Griff fest.

3.5.3 Kiihllade (In einigen Modellen)
(Die Abbildungen sind beispielhaft)
Kuhllade

\

—

Lebensmittel, die im kiihllade, anstelle
von Kiihl- oder Gefrierfachern aufbewahrt
werden, bleiben langer frisch und
aromatisch und behalten ihr frisches
Aussehen. Wenn das kihllade verschmutzt
ist, nehmen Sie es heraus und waschen sie
es mit Wasser ab.
(Wasser gefriert bei kiihllade. Lebensmittel
hingegen, die Salz oder Zucker enthalten,
gefrieren bei niedrigeren Temperaturen.)
Das kihllade wird in der Regel zum
Aufbewahren von beispielsweise rohem
Fisch, leicht eingelegten Lebensmitteln,
Reis usw. verwendet.
Legen Sie keine Lebensmittel zum
Einfrieren oder Eisschalen (zur
Eisherstellung) in die Frischhaltelade.
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3.5.4 Luftfeuchtigkeitsregler (bei einigen
Modellen)

Pro Moisture Control

(Die Abbildungen slnd beispielhaft)

Dank der Feuchtigkeitsregulierung + Grup-
pe kénnen Gemuse und Obst Uber einen
langeren Zeitraum in einer Umgebung mit
idealen Feuchtigkeitsbedingungen gelagert
werden. Mit dem Feuchtigkeitsregulier-
ungssystem mit 3 Optionen vor dem Ge-
musefach kdnnen Sie die Luftfeuchtigkeit
im Fach je nach gelagerten Lebensmitteln
regulieren. Wir empfehlen lhnen die Option
Gemiuse zu wéahlen, wenn Sie nur Gemise
lagern, die Option Obst, wenn Sie nur Obst
lagern und die Option Gemischt, wenn Sie
gemischte Lebensmittel aufbewahren.

Wir empfehlen, Gemuse und Obst nicht

in Beuteln zu lagern, um die Lagerzeit

der Lebensmittel zu verlangern und die
Feuchtigkeitskontrolle + besser zu nutzen.
Vor allem sollte nichts nicht in geschlos-
senen Beuteln aufbewahrt werden. Wenn
der Kontakt mit anderen Gemusesorten
nicht erwiinscht ist, verwenden Sie Ver-
packungsmaterialien wie Papier, das eine
gewisse Porositat hinsichtlich der Hygiene
hat.

Es befindet sich ein Membranfilter in der
Einheit, der den Feuchtigkeitsgehalt kontrolliert.
[ |

1

- - ]

Die Abbildungen sind beispielhaft

3.5.5 Verstellbares Tiirfach (bei einigen
Modellen)

Sie kénnen mit dem verstellbaren Turfach

sechs verschiedene Hoéhen einstellen

und sich so den jeweils bendtigten Raum

schaffen.

Die Position des verstellbaren Tirfachs

andern:

Halten Sie die Unterseite der Ablage und

ziehen Sie die Kndpfe
an der Seite der
Tirablage in
Pfeilrichtung. (Abb. 1)
Schieben Sie das
Tarfach je nach
gewunschter Hohe
nach oben oder

unten. Wenn Sie die
gewunschte Héhe
gefunden haben,
lassen Sie die Tasten
an der Seite des
Turfachs los (Abb. 2).
Bevor Sie das
Turfach loslassen,

Fig. 2

bewegen Sie es nach oben und unten, um
sicherzustellen, dass es sicher befestigt ist.

HINWEIS: Vor Verschieben einer

beladenen Tirablage miissen Sie die
Ablage durch Stiitzen der Unterseite halten.
Andernfalls kénnte die Turablage aufgrund
des Gewichts aus den Schienen rutschen.
Dabei kdnnten Tirablage und/oder
Schienen beschadigt werden.
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3.5.6 Verstellbares Glasablage (bei
einigen Modellen)

Verstellbaren Glasablagenmechanismus
bietet mehr Stauraum mit einer einfachen
Bewegung. Zum Abdecken der Glasablage
driicken.

Fig. 1 Fig. 2

Sie kénnen |hre Lebensmittel wie
gewlinscht im zusatzlichen Stauraum
lagern. Bringen Sie die Ablage in ihre
Originalposition, indem Sie sie zu sich
ziehen.

3.5.7 Air Purifying Filter (bei einigen
Modellen)

Die Air Purifying Filter neutralisiert
schlechte Geruchsmolekile wie Ammoniak
im Kuhlschrank. Die in das Geblasesystem
integrierte Technologie hilft, diese Partikel
aus der Luft zu entfernen.

@

@) -

N Air Purifying
Filter

» Diese Funktion ist optional.
Méglicherweise ist sie bei Inrem Produkt
nicht vorhanden.

» Der Standort lhres Air Purifying
Filter kann von Produkt zu Produkt
unterschiedlich sein.

3.5.8 Ultrafresh (falls vorhanden)

Die ,Ultrafresh“-Technologie hilft,
Ethylengas (eine fliichtige organische
Verbindung, die von frischen Lebensmitteln
auf naturliche Weise freigesetzt wird)

und unangenehme Geriiche aus dem
Gemisefach zu entfernen.

Auf diese Weise bleiben Ihre Lebensmittel
langer frisch.

* Ultrafresh muss einmal
jahrlich gereinigt werden.
Der Filter muss in einem
Ofen bei 65 °C 2 Stunden
erhitzt werden.

Um den Filter zu reinigen,
nehmen Sie die hintere
Abdeckung der Filterbox
ab. Ziehen Sie sie dazu in
Pfeilrichtung.

Der Filter darf nicht

mit Wasser oder
Reinigungsmitteln gereinigt werden.
(Die Abbildungen sind beispielhaft)

Ultrafresh
(Nur bestimmte Modelle)

DE - 17




4 LEBENSMITTELLAGERUNG

4.1 Kihlteil

Unter normalen Betriebsumsténden, genlgt
es die Temperatur des Kiihlfachs auf +4 oC
/ +6 °C. einzustellen.
» Bewahren Sie Flussigkeiten stets
in verschlossenen Behaltern im
Kulhlschrank auf, um Feuchtigkeit und die
daraus entstehende Bildung von Reif zu
vermeiden. Reif konzentriert sich an den
kihisten Stellen, an denen die Flissigkeit
verdunstet, und im Lauf der Zeit muss
das Gerat immer haufiger abgetaut
werden.
Gekochte Speisen missen abgedeckt
bleiben, wenn sie im Kuhlschrank
aufbewahrt werden. Stellen Sie keine
warmen Speisen in den Klhlschrank,
sondern erst, wenn sie abgekuhlt sind,
da sonst die Temperatur/Luftfeuchtigkeit
im Kuhlschrank ansteigt und die Effizienz
des Kuhlschranks sinkt.
» Achten Sie darauf, dass das Kihlgut
nicht die Geraterlickwand berlhrt, da
sich Reif bildet und die Verpackung an
der Riickwand haften bleibt. Offnen Sie
die Kuhlschranktir nicht zu haufig.
Es empfiehlt sich, Fleisch und rohen
Fisch locker einzuschlagen und auf
dem Glasfachboden direkt tber der
Gemiisebox zu lagern.
Hier bieten sich aufgrund der kiihleren
Luft die besten Lagerbedingungen dafir.
* Obst und Gemiise sollte
getrennt gelagert werden, damit
ethylenempfindliche Gemusesorten
(griine Blatter, Brokkoli, Karotten usw.)
nicht durch ethylenausscheidendes Obst
(Bananen, Pfirsiche, Aprikosen, Feigen
usw.) angegriffen werden.
» Legen Sie kein feuchtes Gemuse in den
Kihlschrank.
 Die Lagerdauer fur Lebensmittel hangt
zum einen von der Anfangsqualitat des
Produkts ab. Zum anderen ist aber auch
eine ununterbrochene Kihlkette vor der

Einlagerung im Kuhlschrank ein wichtiges
Kriterium.

» Das aus dem Fleisch austretende
Wasser kann andere Produkte im
Kuhlschrank verderben. Verpacken Sie
Fleischprodukte deshalb immer gut und
wischen Sie ausgetretene Flissigkeiten
auf den Fachbdden ab.

* Legen Sie keine Lebensmittel vor den
Luftkanalen ab.

» Verbrauchen Sie abgepackte
Lebensmittel vor dem empfohlenen
Mindesthaltbarkeitsdatum.

Bitte passen Sie auf, dass die

Lebensmittel nicht den Sensor berthren,

der sich im Kihlschrankabteil befindet.

Die Lebensmittel diirfen den Sensor

nicht berihren, damit die optimale

Aufbewahrungstemperatur im Kihlabteil

erhalten bleibt.

» Fur den normalen Betrieb reicht
eine Temperatureinstellung lhres
Kuhlschranks auf +4 °C aus.

+ Das Kuhlfach sollte eine Temperatur
im Bereich von 0 - 8 °C haben, frische
Lebensmittel unter 0 °C vereisen und
verfaulen und iber 8 °C erhoht sich die
Keimbelastung und der Faulnisprozess.

» Legen Sie keine heilen Lebensmittel in
den Kihlschrank, sondern lassen Sie
diese erst aulRerhalb abkuhlen. HeilRe
Nahrungsmittel fiihren zu einer Erh6hung
des Kihigrades lhres Kiihlschranks und
verursachen Lebensmittelvergiftungen
sowie unnotige Lebensmittelverderbnis.

* Fleisch, Fisch usw. sollten in dem fir
diese Lebensmittel geeigneten Kuhlfach
aufbewahrt werden und das Gemusefach
ist fur GemUse vorgesehen. (falls
vorhanden)

» Um Geruchsvermischung zu vermeiden,

werden Fleischprodukte, Friichte und

Gemise nicht zusammen gelagert.

Lebensmittel sollten in geschlossenen

Behaltern in den Kihlschrank gestellt

oder abgedeckt werden, um Feuchtigkeit

und Gerliche zu vermeiden.
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In der folgenden Tabelle sind die
wichtigsten Lebensmittelgruppen und die
jeweils beste Aufbewahrungsart und -dauer
im Kahlteil aufgefiihrt.

Lebensmittel el Lagerart und -ort
Lagerdauer
Obst"und 1 Woche Gemusebox
Gemiise
In Kunststofffolie
Fleisch oder -beutel oder im
und Fisch 2 -3 Tage Fleischbehalter auf
dem Glasfachboden
lagern
Im dafiir
Kase 3 -4 Tage vorgesehenen
Turfach
Im dafir
“Bn:trte;rli‘:: 1 Woche vorgesehenen
9 Tiirfach
Flaschenprodukte, Bis zum vom Im dafiir
) Hersteller
2. B. Milch und angegebenen vorgesehenen
Joghurt Ablaufdatum | 1drfach
Im dafir
Eier 1 Monat vorgesehenen
Eierfach
Gekochte .
Lebensmittel 2 Tage Alle Ablagefacher
HINWEIS:

Kartoffeln, Zwiebeln und Knoblauch
sollten nicht im Kihlschrank
aufbewahrt werden.

4.2 Gefrierteil

Unter normalen Betriebsumstanden, genlgt
es die Temperatur des Gefrierteil auf -18
oC /-20 °C einzustellen.

* Im Gefrierteil werden gefrorene
Lebensmittel aufbewahrt, frische
Lebensmittel eingefroren und Eiswdrfel
erzeugt.

» Lebensmittel in flissiger Form sollten in
Plastikbechern und andere Lebensmittel
in Plastikfolien oder -beuteln eingefroren
werden. Zum Einfrieren frischer
Lebensmittel; wickeln und versiegeln
Sie frische Lebensmittel richtig, d.h.
die Verpackung sollte luftdicht sein und
nicht auslaufen. Spezielle Gefrierbeutel,
Alufolie, Polyathylenbeutel und

Kunststoffbehalter sind dazu am besten
geeignet.

Lagern Sie frische Lebensmittel nicht
neben gefrorenen Lebensmitteln ein, da
diese sonst angetaut werden kénnen.
Frieren Sie frische Lebensmittel
portionsweise ein.

Brauchen Sie angetautes Gefriergut
innerhalb kurzer Zeit nach dem Auftauen
auf.

Halten Sie sich beim Lagern

von Tiefklhlkost stets an die
Anweisungen des Herstellers auf der
Lebensmittelverpackung. Wenn keine
Angaben zur Lagerdauer verflugbar sind,
bewahren Sie Lebensmittel maximal

3 Monate ab Kaufdatum im Gefrierteil
auf.

Achten Sie beim Kauf von
Tiefklihlprodukten darauf, dass sie
sachgemal gelagert wurden und die
Verpackung nicht beschadigt ist.
Tiefklihlprodukte missen in geeigneten
Behaltnissen transportiert und sobald wie
moglich in den Gefrierschrank gebracht
werden.

Kaufen Sie keine Tiefkiihlprodukte, deren
Packung feucht oder aufgequollen ist.
Dies kdnnen Anzeichen fiir Lagerung
bei falschen Temperaturen und fiir
verdorbenen Inhalt sein.

Die Haltbarkeit gefrorener Lebensmittel
hangt von der Raumtemperatur,

den Thermostateinstellungen, der
Haufigkeit des Turdffnens, der Art

der Lebensmittel und der Dauer des
Transports vom Laden zu Ihnen nach
Hause ab. Befolgen Sie immer die

auf der Verpackung angegebenen
Anweisungen; Uiberschreiten Sie die
Aufbewahrungsdauer nicht.

Dies kann die Luftzirkulation
beeintrachtigen. Vermeiden Sie dies,
indem Sie zunachst das Kabel ziehen
und warten, bis das Eis getaut ist. Nach
Abtauen dieses Eises sollten Sie den
Tiefklihlbereich reinigen. Reinigen Sie
den Gefrierschrank, wenn er vollstéandig
abgetaut ist.
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HINWEIS: Wenn Sie direkt nach dem
SchlieRen der Gefrierteiltir versuchen, sie
wieder zu 6ffnen, werden Sie feststellen,
dass sie sich nur sehr schwer 6ffnen
lasst. Das ist vollig normal. Sobald der
Unterdruck ausgeglichen ist, Iasst sie sich
ganz normal 6ffnen.

» Die auf den Produkten angegebenen
Volumenangaben beziehen sich immer
auf die Lebensmittel ohne Verpackung.

« Bitte frieren Sie einmal
gefrorene Lebensmittel nach
dem Auftauen nicht wieder ein.

Es kann gesundheitsschadlich

sein, da moglicherweise giftige

Stoffwechselprodukte entstehen kénnen.
In der folgenden Tabelle sind die wichtigsten Lebensmittelgruppen und die jeweils
beste Aufbewahrungsart und -dauer im Gefrierteil aufgefuhrt.

Fleisch und Fisch Vorbereitung chebdlad L ek e
(Monate)
Steak In Folie wickeln 6-8
Lammfleisch In Folie wickeln 6-8
Kalbsbraten In Folie wickeln 6-8
Kalbsgulasch In kleinen Stiicken 6-8
Lammgulasch In Stiicken 4-8
Hackfleisch Verpackt ohne Gewlrze 1-3
Innereien (Stiicke) In Stlicken 1-3
Mortadella/Salami Verpackt, auch wenn sie eine Haut hat
Hithnchen und Pute In Folie wickeln -
Gans und Ente In Folie wickeln -
Hirsch, Hase, . _—
Wildschwein In Portionen von 2,5 kg oder filetiert 6-8
SiiBwasserfisch (Lachs, 2
Karpfen, Wels)
Fettarmer Fisch (Barsch, | Nach dem Schuppen und Ausnehmen, den Fisch 4
Steinbutt, Flunder) waschen und trocknen.Ggf. Schwanz und Kopf
Fetter Fisch (Thunfisch, | criemem
Makrele, Blaubarsch, 2-4
Anchovis)
Meeresfriichte Geputzt im Beutel 4-6
. In der Verpackung oder in einem Aluminium-/
Kaviar Kunststoffbehalter 2-3
Schnecken In Salzwasser oder in einem Aluminium-/ 3
Kunststoffbehalter

HINWEIS: Gefrorenes Fleisch sollte nach dem Auftauen wie frisches Fleisch gegart werden. Wenn das
Fleisch nach dem Auftauen nicht gegart ist, darf es nicht wieder eingefroren werden.

Obst und Gemiise Vorbereitung Maxim(al\lneot:?;rdauer
Buschbohnen, Bohnen Waschen, in Stiicke schneiden und blanchieren 10-13
Dicke Bohnen Enthllsen, waschen und blanchieren 12
Kohl Putzen und blanchieren 6-8
Karotten Putzen, in Scheiben schneiden und blanchieren 12
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Obst und Gemiise

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

(Monate)
. Entstielen, in zwei Teile schneiden, Kerngehause

Paprika - ) 8-10
herauslésen und blanchieren

Spinat Waschen und blanchieren 6-9
Blatter entfernen, Herz in Stlicke schneiden und eine

Blumenkohl g . X 10-12
Weile in Wasser mit etwas Zitronensaft legen

Aubergine Nach dem Waschen in 2 cm groRRe Stiicke schneiden 10-12

. Putzen und mit Strunk verpacken oder als

Mais ) 12
Zuckermais

Apfel und Birnen Schélen und in Scheiben schneiden 8-10

Aprikosen und Pfirsiche | In zwei Teile schneiden und Kern entfernen 4-6

Obst und Gemiise

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

Sauerkirschen

(Monate)
Erdbeeren und Waschen und entstielen 8-12
Brombeeren
Gekochte Friichte 10 % Zucker in den Behalter zugeben 12
Pflaumen, Kirschen, Waschen und entstielen 8-12

Maxim(al\lneot:?;rdauer R:‘::::;Tj;gethr Auﬂ?;\:nzi::tier:)Ofen
(Stunden)

Brot 4-6 2-3 4-5(220-225 °C)
Platzchen 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Geback 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Kuchen 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Filoteig 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)

Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Milchprodukte

Vorbereitung Maximale Lagerdauer

Lagerbedingungen

Verpackung

(Monate)
(Homogenisierte) Milch In der eigenen Reine Milch — in der eigenen
N 2-3
im Tetrapack Verpackung Verpackung
Originalverpackung fiir
Kése — auBer Quark In Scheiben 6-8 kur;frlstlggs Elnf"ner“en. In
Folie gewickelt fir langere
Lagerzeiten.
Butter, Margarine In der eigenen 6

5 REINIGUNG UND WARTUNG

Trennen Sie das Gerat vor dem
Reinigen vom Netz.
Schitten Sie kein Wasser Uber das

Gerat.
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Verwenden Sie zum Reinigen keine

scheuernden Mittel, Reinigungsmittel
oder Seifen. Splilen Sie das Gerat nach
dem Reinigen sorgfaltig mit klarem Wasser.
Stecken Sie nach dem Reinigen den
Geratestecker mit trockenen Handen
wieder in die Netzsteckdose.




Achten Sie darauf, dass kein Wasser

in das Lampengehause und andere
elektrische Komponenten gelangt.

Das Gerat muss regelmafig mit einer
Lésung aus Natron und lauwarmem
Wasser gereinigt werden.

Reinigen Sie das Zubehdr separat von
Hand mit Wasser und Seife. Waschen
Sie das Zubehdr nicht im Geschirrspuler.
Reinigen Sie den Verflussiger mindestens
zweimal jéhrlich mit einer Birste. So
sparen Sie Energie und steigern die
Leistung des Geréats.

m Zum Reinigen das Gerit stets

vom Stromnetz trennen.

5.1 Abtauen

Nasserschale

Das Kuhlgerat wird automatisch
abgetaut. Das Tauwasser flief3t

durch den Tauwasserablauf in den
Verdunstungsbehalter an der Ruckseite
des Kuhlgerats und verdunstet dort.
Trennen Sie das Kiihlgerat unbedingt
vom Stromnetz, bevor Sie den
Wasserschale reinigen.

Entfernen Sie die Wasserschale aus
ihrer Position, indem Sie die Schrauben
entfernen (falls sie Schrauben hat).
Reinigen Sie diese in bestimmten
Zeitabstanden mit Seifenlauge. Dadurch
wird eine Geruchsbildung verhindert.

LED-Beleuchtung auswechseln

Zum Austausch der LEDs wenden Sie
sich bitte an die zustandige autorisierte
Kundendienststelle.

HINWEIS: Die Anzahl und Position der
LED-Streifen kann sich je nach Modell

andern.

Wenn das Produkt mit einer LED-Lampe
ausgestattet ist

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle der
Energieeffizienzklasse <E>.

Wenn das Produkt mit LED-Streifen oder
LED-Karte(n) ausgestattet ist

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle der
Energieeffizienzklasse <F>.

6 VERSAND UND UMSETZUNG

6.1 Transportieren und Umstellen

* Die Originalverpackung und das
Schaumstofffullmaterial kénnen flr
eventuelle spatere Transporte aufbewahrt
werden (optional).

+ Sichern Sie das Gerat mit einer

stabilen Verpackung, Bandern oder

starken Schniiren und halten Sie sich

an die Transportanweisungen auf der

Verpackung.

Entfernen Sie alle beweglichen Teile oder

fixieren Sie sie mit Bandern gegen StoRe,

wenn Sie das Gerat umpositionieren oder
transportieren.
Transportieren Sie das Gerat immer
aufrecht.

6.2 Turanschlag andern

+ Es ist nicht mdglich, die Offnungsrichtung
lhrer Geratetir zu andern, wenn Tirgriffe
an der Vorderseite der Geréatetr
angebracht sind.
Es ist mdglich, die Offnungsrichtung der
Tir bei Modellen ohne Griffe zu andern.
» Wenn die Turéffnungsrichtung lhres
Geréts geandert werden kann,
wenden Sie sich an die nachste
autorisierte Kundendienststelle, um die
Offnungsrichtung zu andern.
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7 VOR DEM ANRUF BEIM KUNDENDIENST

Fehler

Das Kuhlgerat gibt Warnungen aus, wenn die Temperatur im Kuhl- und Gefrierteil nicht
dem erforderlichen Niveau entspricht oder wenn ein Problem am Gerét vorliegt. An der
Gefrier- und Kuhlstufenanzeige werden Warncodes eingeblendet.

FEHLERTYP

E01

BEDEUTUNG

Sensorwarnung

URSACHE

BEHEBUNG

Rufen Sie so bald wie mdglich
den Kundendienst zu Hilfe.

E02

Sensorwarnung

Rufen Sie so bald wie mdglich
den Kundendienst zu Hilfe.

E03

Sensorwarnung

Rufen Sie so bald wie mdglich
den Kundendienst zu Hilfe.

E06

Sensorwarnung

Rufen Sie so bald wie méglich
den Kundendienst zu Hilfe.

E07

Sensorwarnung

Rufen Sie so bald wie méglich
den Kundendienst zu Hilfe.

E08

Warnung ,Niedrige
Spannung®

Wird angezeigt, wenn die
Spannung unter 170 V
liegt.

- Dies ist kein Geratefehler.
Dieser Fehler hilft dabei,
Schaden am Kompressor zu
verhindern.

- Die Warnung verschwindet,
sobald die Spannung wieder
das erforderliche Niveau
erreicht.

Falls diese Warnung weiterhin

auftritt, Rufen Sie so bald wie

moglich den Kundendienst zu

Hilfe.

E09

Gefrierteil ist nicht
ausreichend kuhl

Diese Warnung wird
insbesondere bei einem
langeren Stromausfall
angezeigt, oder wenn das
Kuhlgerat zum ersten Mal

in Betrieb genommen wird.

1. Stellen Sie die
Tiefkiihitemperatur auf
einen geringeren Wert ein
oder aktivieren Sie die
Schnellgefrierfunktion.
Dies sollte den Fehlercode
beseitigen, sobald die
erforderliche Temperatur
erreicht ist. Halten Sie die
Tiren geschlossen, damit die
richtige Temperatur schneller
erreicht wird.

2. Entfernen Sie Lebensmittel,
die wahrend dieses Fehler
angetaut/aufgetaut sind.

Diese sollten Sie in kurzer Zeit
verzehren.

. Geben Sie erst nach Erreichen
der richtigen Temperatur und
Aufhebung des Fehlers wieder
frische Lebensmittel in den
Tiefkhlbereich.

Falls diese Warnung weiterhin

auftritt, Rufen Sie so bald wie

moglich den Kundendienst zu

Hilfe.

w
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FEHLERTYP BEDEUTUNG

E10

Tritt mit hoher

Wahrscheinlichkeit auf,

nachdem:

Kuhlteil ist nicht - Langere Zeit der Strom

ausreichend kihl ausgefallen ist.

- HeilRe Lebensmittel in den
Kihlbereich gegeben
wurden.

URSACHE BEHEBUNG

1. Stellen Sie die Kiihltemperatur
auf einen geringeren Wert
ein oder aktivieren Sie die
Schnellkiihlfunktion. Dies sollte
den Fehlercode beseitigen,
sobald die erforderliche
Temperatur erreicht ist. Halten
Sie die Turen geschlossen,
damit die richtige Temperatur
schneller erreicht wird.

2. Leeren Sie den Bereich
vor den Luftkanal6ffnungen
und platzieren Sie keine
Lebensmittel in die Néhe des
Sensors.

Falls diese Warnung weiterhin

auftritt, Rufen Sie so bald wie

méglich den Kundendienst zu

Hilfe.

E11 Kuihlteil zu kalt

1. Priifen Sie, ob der
Schnellkiihimodus aktiviert ist.

2. Reduzieren Sie die
Kuhlbereichstemperatur.

3. Priifen Sie, ob die

Verschiedenes Beliiftungsoffnungen blockiert
sind.

Falls diese Warnung weiterhin

auftritt, Rufen Sie so bald wie

moglich den Kundendienst zu

Hilfe.

Wenn Sie ein Problem mit lhrem

Gerat haben, Uberpriifen Sie bitte die
folgenden Punkte, bevor Sie sich an den
Kundendienst wenden.

lhr Gerét ist nicht in Betrieb

Uberpriifen Sie, ob...

» Strom fliel3t

* Netzanschluss besteht

* |st die Temperatur-Einstellung auf der
richtigen Ebene?

» Die Steckdose ist defekt. Stecken Sie
zum Priifen der Steckdose ein anderes
funktionstiichtiges Gerét ein.

Die Kiihlleistung des Gerits ist schlecht

Uberpriifen Sie, ob...

+ das Gerat Uberladen ist

 Die Turen richtig geschlossen sind

« der Verflissiger verstaubt ist

» genligend Freiraum zwischen Wand und
Ruickseite bzw. Seite besteht

Das Gerit ist laut
Normale Gerausche
Krachen (brechendes Eis)
* beim automatischen Abtauen
« wenn das Gerat kuhler oder
warmer wird (aufgrund der
Ausdehnung des Materials)
Kurzes Knackgerausch tritt auf:
Wenn der Thermostat den Kompressor
ein-/ausschaltet.
Motorgerausch: Zeigen an, dass
der Kompressor normal arbeitet. Der
Kompressor kann beim Anlaufen
kurzfristig stérkere Gerdusche machen.
Es entstehen Blasengerausche
und Spritzer: Durch den Fluss des
Kaltemittels in den Réhren des Systems
verursacht.
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Es treten FlieRgerdusche des
Wassers auf: Durch das zum
Verdunstungsbehalter flieRende
Wasser. Dieses Gerausch ist beim
Abtauen vollig normal.

Es treten Luftblasgerdausche auf:
Bei einigen Modellen wahrend des
normalen Betriebs des Systems
aufgrund der Luftzirkulation.

Die Kanten desGerits, die mit der

Turfuge in Beriihrung kommen, sind

warm

Besonders im Sommer (heilRes Wetter)),

die Oberflachen, die die Scharniere

bertihren, kénnen sich wahrend des

Betriebs des Kompressors erwarmen.

Im Inneren des Geréts hat sich

Feuchtigkeit angesammelt.

Uberpriifen Sie, ob...

« alle Lebensmittel gut verpackt sind. Die
Behalter mussen trocken sein, bevor sie
in das Gerét gestellt werden.

+ Die Geratetiir wird haufig gedffnet. Die
Feuchtigkeit des Raums dringt in das
Geriét ein, wenn die Turen gedffnet
werden. Die Feuchtigkeit nimmt schneller
zu, je haufiger die Turen getffnet werden,
vor allem bei hoher Luftfeuchtigkeit im
Raum.

Wenn die Tiiren nicht richtig ge6ffnet

und geschlossen werden;

Uberpriifen Sie, ob...

» Lebensmittel oder Verpackungen
verhindern das SchlieRen der Tur

« die Turdichtungen beschadigt oder
verdreht sind

+ |hr Gerét steht auf einer ebenen Flache.

Empfehlungen

* Wenn Sie das Gerat ausschalten
oder vom Netz nehmen, warten Sie
vor dem erneuten Einschalten bzw.
Einstecken mindestens 5 Minuten ab, da
anderenfalls der Kompressor beschadigt
werden kann.

» Wenn Sie |Ihr Gerat langere Zeit nicht
benutzen (z. B. in den Sommerferien),
ziehen Sie den Netzstecker. Reinigen
Sie Ihr Gerat entsprechend dem Kapitel
Reinigung und lassen Sie die Tur
offen, um Feuchtigkeit und Geruch zu
vermeiden.

» Das Gerét ist nur zur Nutzung im
Haushalt ausgelegt. Es ist nicht fur
gewerbliche oder 6ffentliche Zwecke
ausgelegt.

* Wenn Sie das Gerat zu anderen als
den genannten Zwecken verwenden,
ubernehmen weder Hersteller noch
Handler Verantwortung fir eventuelle
Reparaturen oder Stérungen wahrend
der Garantiezeit. Sollten Sie einen
Service bendétigen, halten Sie bitte die
Seriennummer |hres Gerates bereit.

Die Seriennummer befindet sich auf
dem Typenschild. Dieses finden Sie im
Klhlbereich auf der linken unteren Seite.
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8 ENERGIESPARTIPPS

1. Stellen Sie das Geréat in einem kuhlen,
gut beliifteten Raum auf und setzen Sie
es keiner direkten Sonneneinstrahlung
und keiner Warmequelle (z. B. Heizung
oder Ofen) aus. Gegebenenfalls ist eine
Isolierplatte zu verwenden.

2. Lassen Sie warme Speisen und
Getranke erst abkiihlen, bevor Sie sie im
Kuhlgerat aufbewahren.

3. Legen Sie auftauende Lebensmittel in
das Kuhlteil. Das Gefriergut kuhlt das
Kuhlteil, wobei es gleichzeitig aufgetaut
wird. So sparen Sie Energie. Gefrorene
Lebensmittel aulRerhalb des Gerats
aufzutauen ist Energieverschwendung.

4. Getranke und andere im Gerat
aufbewahrte FlUssigkeiten missen
abgedeckt werden. Nicht abgedeckte
Flussigkeiten erhdhen die Feuchtigkeit
im Gerat, was wiederum zu einem
héheren Energieverbrauch fihrt. Durch
das Abdecken behalten Getranke und
andere Flussigkeiten ihren Geruch und
Geschmack.

5. Offnen Sie die Tiiren nicht zu lange und
zu haufig, da dadurch warme Luft in das
Geréat gelangt, was dazu fihrt, dass der
Kompressor unnétig oft anspringt.

6. Halten Sie die Abdeckungen der
verschiedenen Kihlteile (z. B.
Gemisefach und 0 °C-Fach)
geschlossen.

7. Die Turdichtung muss sauber und
biegsam sein. Verschlissene Dichtungen
missen ausgetauscht werden.

9 TECHNISCHE DATEN

Die technischen Informationen befinden
sich auf dem Typenschild auf der
Innenseite des Gerates sowie auf dem
Energieetikett.

Der QR-Code auf dem mit dem Gerat
gelieferten Energieetikett enthalt einen
Weblink zu den Informationen Uber die
Leistung des Gerats in der EU EPREL-
Datenbank.

Bewahren Sie dieses Energieetikett zur
jederzeitigen Einsicht zusammen mit dem
Benutzerhandbuch und allen anderen mit
diesem Gerat gelieferten Dokumenten auf.
Dieselben Informationen finden

Sie auch bei EPREL Uber den Link
https.//eprel.ec.europa.eu, indem Sie dort
den Modellnamen und die Produkthnummer
vom Typenschild des Gerats eingeben.
Ausfuhrliche Informationen Uber das
Energieetikett finden Sie unter dem Link
www.theenergylabel.eu.
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10 INFORMATIONEN FUR
PRUFINSTITUTE

Installation und Vorbereitung des
Geréts fiir eine eventuelle Okodesign-
Prifung missen in Ubereinstimmung
mit EN 62552 erfolgen. Dazu missen
die Beluftungsanforderungen,
Aussparungsabmessungen und
Mindestabstande auf der Riickseite
den Angaben in Teil 2 dieses
Benutzerhandbuchs entsprechen. Bitte
wenden Sie sich fir weitere Informationen,
einschliellich der Ladeplane, an den
Hersteller.

11 KUNDENDIENST

Verwenden Sie ausschlielich originale
Erstatzteile.

Wenn Sie Kontakt mit unserem
Kundendienst aufnehmen, halten Sie
bitte folgende Informationen bereit:
Modellbezeichnung, Seriennummer und
Service Index (SI).

Diese Informationen sind auf dem
Typenschild des Gerates zu finden.

Das Typenshild befindet sich im
Kihlbereich auf der linken unteren Seite.
Laut Gesetzt gewahrleistet der Hersteller
die Verfligbarkeit originaler Ersatzteile fiir
bestimmte Komponenten fiir 7-10 Jahre ab
dem Inverkehrbringen der letzten Einheit
des Modells.

Fir allgemeine Fragen besuchen Sie die
Webseite des technischen Kundendienstes:
www.vestel-germany.de
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Entsorgung

Das Symbol der durchgestrichenen

Abfalltonne auf Radern auf dem

Produkt oder seiner Verpackung
Bedeutet, dass das Gerét nicht im Hausmiill
entsorgt werden darf, sondern eine separate
Entsorgung erfordert. Sie kénnen das Altgerat
kostenfrei bei einer geeigneten kommunalen
Sammelstelle fur Elektro- und Elektronikaltgerate,
z.B. einem Wertstoffhof, abgeben. Die Adressen
erhalten Sie von lhrer Stadt- bzw.
Kommunalverwaltung. Alternativ kdnnen Sie
Elektroaltgerate beim Kauf eines neuen Gerats der
gleichen Art und mit derselben Funktion bei einem
stationaren Handler unentgeltlich zuriickgeben.
Bezliglich der Modalitéten der Riickgabe eines
Altgeréats im Fall der Auslieferung des neuen
Geréts, wenden Sie sich bitte an Ihren Handler.

Bitte Entnehmen Sie — sofern méglich — vor der
Entsorgung des Produkts séamtliche Batterien und
Akkus sowie alle Lampen, die zerstérungsfrei
entnommen werden kénnen.

Wir weisen darauf hin, dass Sie flr die L6schung
personenbezogener Daten auf dem zu
entsorgenden Gerat selbst verantwortlich sind.

Das Gerat kann Stoffe enthalten, die bei falscher
Entsorgung Umwelt und menschliche Gesundheit
gefahrden kénnen. Das Materialrecycling hilft,
Abfall zu reduzieren und Ressourcen zu schonen.
Durch die getrennte Sammlung von Altgeraten und
deren Recycling tragen Sie zur Vermeidung
negativer Auswirkungen auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit bei.

O I

Entsorgung

Das Symbol der durchgestrichenen
Abfalltonne auf Radern auf dem

=== Produkt oder seiner Verpackung bedeutet,
dass das Gerat nicht im Hausmdll entsorgt werden
darf, sondern eine separate Entsorgung erfordert.
Sie koénnen das Altgerat kostenfrei bei einer
geeigneten kommunalen Sammelstelle fir Elektro-
und Elektronikaltgerate, z.B. einem Wertstoffhof,
abgeben. Die Adressen erhalten Sie von lhrer
Stadt- bzw. Kommunalverwaltung. Alternativ
kénnen Sie Elektroaltgerate kostenfrei bei Handlern
zuriickgeben, die Geréte dieser Art im Sortiment
fuhren. Beziiglich der Modalitaten der Riickgabe
eines Altgeréats im Fall der Auslieferung des neuen
Geréts, wenden Sie sich bitte an lhren Handler.

Bitte Entnehmen Sie — sofern méglich - vor der
Entsorgung des Produkts séamtliche Batterien und
Akkus sowie alle Lampen, die zerstorungsfrei
entnommen werden kdnnen.

Wir weisen darauf hin, dass Sie flr die L6schung
personenbezogener Daten auf dem zu
entsorgenden Gerat selbst verantwortlich sind.

Elimination des déchets

Le symbole de la poubelle barrée sur le

produit ou son emballage signifie que
mmm  |'appareil ne doit pas étre jeté avec les
ordures ménageéres, mais doit étre éliminé
séparément. Vous pouvez vous débarrasser
gratuitement de I'ancien équipement dans un point
de collecte qui accepte les anciens appareils
électriques et électroniques, par ex. une
déchetterie. Vous trouverez les adresses aupres de
votre commune ou sur le site RecyclingMap.ch.
Vous pouvez également renvoyer gratuitement les
anciens appareils électriques aux revendeurs qui
ont des appareils de ce type dans leur gamme de
produits. Veuillez contacter votre revendeur pour
savoir comment retourner un ancien appareil lors
de la livraison du nouvel appareil.
Veuillez retirer - si possible - toutes les piles et
batteries ainsi que toutes les ampoules qui peuvent
étre retirées de maniere non destructive avant de
vous débarrasser du produit.

Nous attirons votre attention sur le fait que vous
étes vous-méme responsable de la suppression
des données personnelles sur I'appareil a éliminer.

Smaltimento

Il simbolo del bidone della spazzatura

barrato riportato sul prodotto o sulla sua
mmm  confezione
indica che I'apparecchiatura non deve essere
smaltita con altri rifiuti domestici, ma richiede,
invece, uno smaltimento differenziato. E possibile
smaltire gratuitamente le vecchie apparecchiature
presso un punto di raccolta comunale idoneo per le
vecchie apparecchiature elettriche ed elettroniche,
ad es. un centro di riciclaggio. Gli indirizzi possono
essere ottenuti dalla citta o dal governo locale. In
alternativa, puoi restituire gratuitamente i vecchi
elettrodomestici ai rivenditori che hanno
elettrodomestici di questo tipo nella loro gamma di
prodotti. Contatta il tuo rivenditore in merito ai
metodi che & possibile utilizzare per restituire un
vecchio apparecchio al momento della consegna
del nuovo apparecchio.

Rimuovi, se possibile, tutte le batterie e gli
accumulatori nonché tutte le lampade che
possono essere rimosse in modo non distruttivo
prima di smaltire il prodotto.

Vorremmo sottolineare che sei tu stesso
responsabile della cancellazione dei dati personali
sul dispositivo da smaltire.



Thank you for choosing this product.

This user manual contains important information on safety and instructions intended to
assist you in the operation and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this user manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

A RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

& FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
A CAUTION Injury or property damage risk
m IMPORTANT Operating the system correctly
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1 SAFETY INSTRUCTIONS

1.1 General Safety Warnings

Read this user manual carefully.

A WARNING: Keep ventilation openings, in the
appliance enclosure or in the built-in structure, clear of
obstruction.

A WARNING: Do not use mechanical devices or
other means to accelerate the defrosting process,
other than those recommended by the manufacturer.

A WARNING: Do not use electrical appliances inside
the food storage compartments of the appliance,
unless they are of the type recommended by the
manufacturer.

A WARNING: Do not damage the refrigerant circuit.

A WARNING: When positioning the appliance,
ensure the supply cord is not trapped or damaged.

A WARNING: Do not locate multiple portable socket-
outlets or portable power supplies at the rear of the
appliance.

A WARNING: In order to avoid any hazards resulting
from the instability of the appliance, it must be fixed in
accordance with the instructions.

N your appliance uses R600a as a refrigerant (this
information will be provided on the label of the cooler)
you should take care during transportation and
installation to prevent the cooler elements from being
damaged. R600a is an environmentally friendly and
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natural gas, but it is explosive. In the event of a leak

due to damage of the cooler elements, move your

fridge away from open flames or heat sources and

ventilate the room where the appliance is located for a

few minutes.

« While carrying and positioning the fridge, do not
damage the cooler gas circuit.

» Do not store explosive substances such as aerosol
cans with a flammable propellant in this appliance.

« This appliance is intended to be used in household
and domestic applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments.

- farm houses and by clients in hotels, motels and
other residential type environments.

- bed and breakfast type environments;
- catering and similar non-retail applications.

* If the socket does not match the refrigerator plug,
it must be replaced by the manufacturer, a service
agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard.

* A specially grounded plug has been connected
to the power cable of your refrigerator. This plug
should be used with a specially grounded socket
of at least 16 amperes. If there is no such socket
in your house, please have one installed by an
authorised electrician.

EN - 32



» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

+ Children aged from 3 to 8 years are allowed to load
and unload refrigerating appliances. Children are not
expected to perform cleaning or user maintenance
of the appliance, very young children (0-3 years old)
are not expected to use appliances, young children
(3-8 years old) are not expected to use appliances
safely unless continuous supervision is given, older
children (8-14 years old) and vulnerable people can
use appliances safely after they have been given
appropriate supervision or instruction concerning
use of the appliance. Very vulnerable people are
not expected to use appliances safely unless
continuous supervision is given.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, an authorised service agent or
similar qualified persons, in order to avoid a hazard.

« This appliance is not intended for use at altitudes
exceeding 2000 m.
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To avoid contamination of food, please respect the
following instructions:

Opening the door for long periods can cause
a significant increase of the temperature in the
compartments of the appliance.

Clean regularly surfaces that can come in contact
with food and accessible drainage systems

Store raw meat and fish in suitable containers in the
refrigerator, so that it is not in contact with or drip
onto other food.

Two-star frozen-food compartments are suitable for
storing pre-frozen food, storing or making ice cream
and making ice cubes.

One-, two- and three-star compartments are not
suitable for the freezing of fresh food.

If the refrigerating appliance is left empty for long
periods, switch off, defrost, clean, dry, and leave the
door open to prevent mould developing within the
appliance.
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1.2 Installation warnings

Before using your fridge freezer for the first
time, please pay attention to the following
points:

» The operating voltage for your fridge
freezer is 220-240 V at 50Hz.

* The plug must be accessible after

installation.

Your fridge freezer may have an odour

when it is operated for the first time. This

is normal and the odour will fade when
your fridge freezer starts to cool.

» Before connecting your fridge freezer,

ensure that the information on the data

plate (voltage and connected load)
matches that of the mains electricity
supply. If in doubt, consult a qualified
electrician.

Insert the plug into a socket with an

efficient ground connection. If the socket

has no ground contact or the plug does

not match, we recommend you consult a

qualified electrician for assistance.

» The appliance must be connected
with a properly installed fused socket.
The power supply (AC) and voltage at
the operating point must match with
the details on the name plate of the
appliance (the name plate is located on
the inside left of the appliance).

» We do not accept responsibility for any
damages that occur due to ungrounded
usage.

 Place your fridge freezer where it will not

be exposed to direct sunlight.

Your fridge freezer must never be used

outdoors or exposed to rain.

* Your appliance must be at least 50 cm

away from stoves, gas ovens and heater

cores, and at least 5 cm away from
electrical ovens.

If your fridge freezer is placed next to a

deep freezer, there must be at least 2

cm between them to prevent humidity

forming on the outer surface.

» Do not cover the body or top of fridge
freezer with lace. This will affect the
performance of your fridge freezer.

+ Clearance of at least 100 mm is required
at the top of your appliance. Do not place
anything on top of your appliance.

* Do not place heavy items on the

appliance.

Clean the appliance thoroughly before

use (see Cleaning and Maintenance).

+ Before using your fridge freezer, wipe all

parts with a solution of warm water and

a teaspoon of sodium bicarbonate. Then,

rinse with clean water and dry. Return all

parts to the fridge freezer after cleaning.

Use the adjustable front legs to make

sure your appliance is level and stable.

You can adjust the legs by turning them

in either direction. This must be done

before placing food in the appliance.

Install the plastic distance guide(s) on the

condenser (black vanes

at the rear of the
appliance) by turning it
90° (as shown in the
figure) to prevent the
condenser from touching
the wall.

* The distance between the appliance and
back wall must be a maximum of 75 mm.

1.3 During Usage

» Do not connect your fridge freezer to
the mains electricity supply using an
extension lead.

* Do not use damaged, torn or old plugs.

Do not pull, bend or damage the cord.

* Do not use plug adapter.

 This appliance is designed for use by
adults. Do not allow children to play with
the appliance or hang off the door.

» Never touch the power cord/plug with wet
hands. This may cause a short circuit or
electric shock.

» Do not place glass bottles or cans in the
ice-making compartment as they will
burst when the contents freeze.
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» Do not place explosive or flammable
material in your fridge. Place drinks with
high alcohol content vertically in the
fridge compartment and make sure their
tops are tightly closed.

* When removing ice from the ice-making
compartment, do not touch it. Ice may
cause frost burns and/or cuts.

» Do not touch frozen goods with wet
hands. Do not eat ice-cream or ice cubes
immediately after they are removed from
the ice-making compartment.

* Do not re-freeze thawed frozen food. This
may cause health issues such as food
poisoning.

Old and Out-of-order Fridges

« If your old fridge or freezer has a
lock, break or remove the lock before
discarding it, because children may
get trapped inside it and may cause an
accident.

+ Old fridges and freezers contain
isolation material and refrigerant with
CFC. Therefore, take care not to harm
environment when you are discarding
your old fridges.

CE Declaration of conformity

We declare that our products meet the

applicable European Directives, Decisions

and Regulations and the requirements
listed in the standards referenced.

Disposal of your old appliance

The symbol on the product or on

its packaging indicates that this

product may not be treated as
household waste. Instead it shall
be handed over to the applicable
collection point for the recycling of electrical
and electronic equipment. By ensuring

this product is disposed of correctly,

you will help prevent potential negative

consequences for the environment and

human health, which could otherwise be
caused by inappropriate waste handling
of this product. For more detailed
information about recycling of this product,
please contact your local city office, your
household waste disposal service or the
shop where you purchased the product.

Packaging and the Environment
Packaging materials protect @
your machine from damage that

may occur during transportation. %&

The packaging materials are

environmentally friendly as they are

recyclable. The use of recycled material
reduces raw material consumption and
therefore decreases waste production.

Notes:

 Please read the instruction manual
carefully before installing and using your
appliance. We are not responsible for the
damage occurred due to misuse.

+ Follow all instructions on your appliance
and instruction manual, and keep this
manual in a safe place to resolve the
problems that may occur in the future.

» This appliance is produced to be used
in homes and it can only be used in
domestic environments and for the
specified purposes. It is not suitable for
commercial or common use. Such use
will cause the guarantee of the appliance
to be cancelled and our company will not
be responsible for any losses incurred.

» This appliance is produced to be used
in houses and it is only suitable for
cooling / storing foods. It is not suitable
for commercial or common use and/or
for storing substances except for food.
Our company is not responsible for any
losses incurred by inappropriate usage of
the appliance.

EN - 36



2 DESCRIPTION OF THE
APPLIANCE

This appliance is not intended to be used
as a built-in appliance.
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This presentation is only for
information about the parts of the
appliance. Parts may vary according to the

appliance model.

A) Refrigerator compartment

B) Freezer compartment
1) Wine rack *
2) Refrigerator shelves
3) Air Purifying Filter *
4) Chiller *
5) Crisper cover
6) Crisper

7) Freezer upper basket

8) Freezer midle basket
9) Freezer bottom basket

10) Levelling feet

11) Freezer glass shelves

12) Bottle shelf

13) FlexiDoor Shelf */ door shelf

14) Door shelf

15) Thermostat box / Interior display

16) Egg holder

17) Ice box tray

* In some models

General notes:

Fresh Food Compartment (Fridge): Most
efficient use of energy is ensured in the
configuration with the drawers in the bottom
part of the appliance, and shelves evenly
distributed, position of door bins does not
affect energy consumption.

Freezer Compartment (Freezer): Most
Efficient use of energy is ensured in the
configuration with the drawers and bins are
on stock position.
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2.1 Dimensions
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Overall dimensions ’
H1 mm 1901,0 W3
W1 mm 605,0
D1 mm 681,0

! the height, width and depth of the
appliance without the handle.

Overall space required in use *

Space required in use 2

W3 mm 925,9

D3 mm 1232,5

H2 mm 2051,0
W2 mm 705,0
D2 mm 777,9

2 the height, width and depth of the
appliance including the handle,
plus the space necessary for free
circulation of the cooling air.

3 the height, width and depth of the
appliance including the handle,
plus the space necessary for free
circulation of the cooling air, plus
the space necessary to allow door
opening to the minimum angle
permitting removal of all internal
equipment.
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3 USING THE APPLIANCE

3.1 Information about New Generation
Cooling Technology

Fridges with new-generation cooling
technology have a different operating
system to static fridges. Other (static)
fridges may experience a build up of ice
in the freezer compartment due to door
openings and humidity in the food. In such
fridges, regular defrosting is required; the
fridge must be switched off, the frozen
food moved to a suitable container and
the ice which has formed in the freezer
compartment removed.

In fridges with new-generation cooling
technology, a fan blows dry cold air
evenly throughout the fridge and freezer
compartments. The cold air cools your food
evenly and uniformly, preventing humidity
and ice build-up.

In the refrigerator compartment, air

blown by the fan, located at the top of

the refrigerator compartment, is cooled
while passing through the gap behind

the air duct. At the same time, the air is
blown out through the holes in the air duct,
evenly spreading cool air throughout the
refrigerator compartment.

There is no air passage between the
freezer and refrigerator compartments,
therefore preventing the mixing of odours.
As a result, your fridge, with new-
generation cooling technology, provides
you with ease of use as well as a huge
volume and aesthetic appearance.

EN -

3.2 Display and Control Panel
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Using the Control Panel
1. Enables the setting of the freezer.
2. Enables the setting of the cooler.
3. Freezer set value screen.
4. Cooler set value screen.
5. Economy mode symbol.
6. Super freeze symbol.
7. Alarm symbol.

3.3 Operating your Fridge Freezer

Lighting (If available)

When the product is plugged in for the
first time, the interior lights may turn on 1
minute late due to opening tests.

Once you have plugged in the product, all
symbols will be displayed for 2 seconds
and the initial values will be shown as

-18 °C on the freezer adjustment indicator,
and +4 °C on the fridge adjustment
indicator.

3.3.1 Freezer Temperature Settings

 The initial temperature value for the
freezer setting indicator is -18 °C.

* Press the freezer set button once.

When you first press the button, the

previous value will blink on the screen.

* Whenever you press the same button,
a lower temperature will be set (-16 °C,
-18 °C, -20 °C, -22 °C or -24 °C).

« If you continue to press the button, it will
restart from -16 °C.
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NOTE: Eco mode gets activated
automatically when the temperature q,)
of the freezer compartment is set to
-18°C.

3.3.2 Cooler Temperature Settings

» The initial temperature value for the
cooler setting indicator is +4 °C.

* Press the cooler button once.

* Whenever you press the button, a lower
temperature will be set (+8 °C, +6 °C,
+5°C, +4 °C, or +2 °C).

« If you continue to press the button, it will
restart from +8 °C.

3.3.3 Super Freeze Mode

Purpose

» To freeze a large quantity of food that
cannot fit on the fast freeze shelf.

» To freeze prepared foods.

* To freeze fresh food quickly to retain
freshness.

How to use

To enable the super freeze

mode, press and hold the freezer

temperature setting button for 3

seconds. Once the super freeze mode

has been set, the super freeze symbol on
the indicator will be lit and the machine

will beep to confirm the mode has been

switched on.

During Super Freeze Mode:

* The temperature of the Cooler may be
adjusted. In this case, Super Freeze
mode will continue.

» Economy mode cannot be selected.

» Super Freeze mode can be cancelled in
the same way it is selected.

Notes:

* The maximum amount of fresh food (in
kilograms) that can be frozen within 24
hours is shown on the appliance label.

 For optimal appliance performance in
maximum freezer capacity, activate super
freeze mode 3 hours before you put fresh
food into the freezer.

Super freeze mode will automatically
cancel after 24 hours, depending on
the environmental temperature or when the

*

freezer sensor reaches a sufficiently low
temperature.

Recommended Settings for the Freezer
and Cooler Compartment Temperature

Cooler
Compartment

Freezer

Compartment Remarks

For regular
use and best
performance.

-18°C 4°C

Recommended
when
environmental
temperature
exceeds 30 °C.

-20°C, -22 °C

or-24 °C @l

Must be used
when you wish
to freeze food in
a short period of
time.

Super Freeze
mode

These
temperature
settings must be
used when the
environmental
temperature is
high or if you think
the refrigerator
compartment is
not cool enough
becuse the door
is being opened
frequently.

-18 °C, -20 °C,
-22 °C or
-24 °C

3.3.4 Door Open Alarm Function

If fridge door is opened more than 2
minutes, appliance sounds ‘beep beep’.

3.4 Temperature Settings Warnings

* Your appliance is designed to operate in
the ambient temperature ranges stated
in the standards, according to the climate
class stated in the information label. It
is not recommended that your fridge is
operated in the environments which are
outside of the stated temperature ranges.
This will reduce the cooling efficiency of
the appliance.

» Temperature adjustments should be
made according to the frequency of
door openings, the quantity of food kept
inside the appliance and the ambient
temperature in the location of your
appliance.
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» When the appliance is first switched on,
allow it to run for 24 hours in order to
reach operating temperature. During this
time, do not open the door and do not
keep a large quantity of food inside.

» A 5 minute delay function is applied
to prevent damage to the compressor
of your appliance when connecting
or disconnecting to mains, or when
an energy breakdown occurs. Your
appliance will begin to operate normally
after 5 minutes.

Climate class and meaning:

T (tropical): This refrigerating appliance

is intended to be used at ambient

temperatures ranging from 16 °C to 43 °C.

ST (subtropical): This refrigerating

appliance is intended to be used at ambient

temperatures ranging from 16 °C to 38 °C.

N (temperate): This refrigerating appliance

is intended to be used at ambient

temperatures ranging from 16 °C to 32 °C.

SN (extended temperate): This

refrigerating appliance is intended to be

used at ambient temperatures ranging from

10 °C to 32 °C.

Important installation instructions

This appliance is designed to work in

difficult climate conditions and is powered

with ‘Freezer Shield’ technology which
ensures that the frozen food in the

freezer will not defrost even if the ambient

temperature falls as low as -15 °C. So

you may then install your appliance in an

unheated room without having to worry

about frozen food in the freezer being
spoilt. When the ambient temperature
returns to normal, you may continue using
the appliance as usual.

3.5 Accessories

Visual and text descriptions in the
accessories section may vary according
to the model of your appliance.

3.5.1 Ice Tray (In some models)
« Fill the ice tray with water and place in
the freezer compartment.

+ After the water has completely frozen,
you can twist the tray as shown below to
remove the ice cubes.

o |

3.5.2 The Freezer Box

The freezer box allows food to be accessed
more easily.
(The images are representative)
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Freezer boxes

i

or
(The images are representative)

l

Freezer boxes

Tg——t ~

Freezer upper cover
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Removing the freezer box:

 Pull the box out as far as possible

* Pull the front of the box up and out
Carry out the opposite of this operation
when refitting the sliding compartment.
Always keep hold of the handle of the
box while removing it.

3.5.3 The Chill Drawer (In some models)

(The images are representative)

Chill drawer

]

Keeping food in the chill drawer, instead of
the freezer or refrigerator compartments,
allows food to retain freshness and flavour
for longer, while preserving its fresh
appearance. When the chill drawer tray
becomes dirty, remove it and wash with
water.
(Water freezes at 0°C, but food containing
salt or sugar freezes at temperatures lower
than this).
The chill drawer is usually used for storing
foods such as raw fish, lightly pickled food,
rice, and so on.
Do not put food you want to freeze
or ice trays (to make ice) in the chill
drawer.

3.5.4 Pro Moisture Control (In some
models)

(The images ari representative)

Thanks to the pro moisture control group,
vegetables and fruits may be stored for a
longer period at an environment with ideal
humidity conditions. With the humidity set-
ting system with 3 options in front of your
crisper, you may control the humidity inside
the compartment as per the food you store.
We recommend you to store your food by
selecting vegetable option when you store
vegetables only, fruit option when you store
fruit only and mixed option when you store
mixed food.

We recommend that the vegetables and
fruits shall not be stored in bags to improve
the storage period of the food and to better
benefit from the pro moisture control.

in particular, are not stored in closed bags.
In situations where contact with other
vegetables is not preferred, use packaging
materials such as paper that has a certain
level of porosity in terms of hygiene.

There is a membrane filter in this

area that control humidity Ihevel.
1

! 1

lThe images are representativ
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3.5.5 FlexiDoor Shelf (In some models)

Six different height adjustments can be
made to provide storage areas that you
need by FlexiDoor shelf.

To change the position of FlexiDoor shelf ;
Hold the bottom of the shelf and pull the

buttons on the side of
the door shelf
direction of arrow.
(Fig.1)

Position door shelf
the height you need
by moving up and
down. After you get

the position that you

want the door shelf,
release the buttons on
the side of the door
shelf (Fig.2) Before
releasing the door
shelf, move up down
and make sure the

door shelf is fixed.
Note: Before moving door shelf is
loaded, you must hold the shelf by
supporting the bottom. Otherwise, door
shelf could fall off the rails due to the
weight. So damage may occur on the door
shelf or rails.

3.5.6 FlexiGlass Shelf (In some models)

FlexiGlass shelf mechanism provides
higher storage spaces with a simple
movement. To cover the glass shelf, push
it.

%

~~

Q|

Fig. 2

You can load your food as you want in the
resulting extra space. To bring the shelf in
its original position, pull it toward you.

3.5.7 Air Purifying Filter (In some
models)

Air Purifying Filter neutralizes bad odor
molecules such as ammonia in the fridge.
Integrated within the fan system, this
technology helps these particles to reduce
from the air.

r'oi

)

| Air Purifying
Filter

* This feature is optional. It may not existon
your product.

» The location of your Air Purifying Filter
may vary from product to product.
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3.5.8 Ultrafresh (If available)
Ultrafresh technology helps to remove

ethylene gas (a volatile
organic compound released
naturally from fresh foods)
and unpleasant odors from
the crisper.

In this way, food stays fresh
for a longer time.

Ultrafresh must be cleaned
once in a year. The filter
should be waited for 2 hours
at 65°C in a oven.

To clean the filter, please
remove the back cover of the filter box by
pulling it in the direction of the arrow.

The filter should not be washed with
water or any detergent.

(The images are representative)

Ultrafresh
_ (In some models)

4 FOOD STORAGE

4.1 Refrigerator Compartment

For normal operating conditions, set the
temperature of the cooler compartment to
+4 or +6 °C.

» To reduce humidity and avoid the
consequent formation of frost, always
store liquids in sealed containers in the
refrigerator. Frost tends to concentrate in
the coldest parts of the evaporating liquid
and, in time, your appliance will require
more frequent defrosting.

» Cooked dishes must remain covered
when they are kept in the fridge.Do
not place warm foods in fridge.Place
them when they are cool, otherwise the
temperature/humidity inside the fridge will
increases, reducing the fridge’s efficiency.

» Make sure no items are in direct contact
with the rear wall of the appliance as
frost will develop and packaging will stick
to it. Do not open the refrigerator door
frequently.

» We recommend that meat and clean fish
are loosely wrapped and stored on the
glass shelf just above the vegetable bin
where the air is cooler, as this provides
the best storage conditions.

+ Store loose fruit and vegetable items in

the crisper containers.

Storing fruit and vegetables separately

helps prevent ethylene-sensitive

vegetables (green leaves, broccoli,
carrot, etc.) being affected by ethylene-
releaser fruits (banana, peach, apricot,
fig etc.).

» Do not put wet vegetables into the
refrigerator.

+ Storage time for all food products

depends on the initial quality of the food

and an uninterrupted refrigeration cycle
before refrigerator storage.

Water leaking from meat may

contaminate other products in the

refrigerator. You should package meat
products and clean any leakages on the
shelves.
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» Do not put food in front of the air flow
passage.

» Consume packaged foods before the
recommended expiry date.

Do not allow food to come into contact with

the temperature sensor, which is located

in the refrigerator compartment, in order
to keep the refrigerator compartment at
optimum temperature.

» For normal working conditions, it will
be sufficient to adjust the temperature
setting of your refrigerator to +4 °C.

* The temperature of the fridge
compartment should be in the range
of 0-8 °C, fresh foods below 0 °C are
iced and rotted, bacterial load increases
above 8 °C, and spoils.

* Do not put hot food in the refrigerator
immediately, wait for the temperature
to pass outside. Hot foods increase the
degree of your refrigerator and cause
food poisoning and unnecessary spoiling
of the food.

* Meat, fish, etc. should be store in the
chiller compartment of the food, and the
vegetable compartment is preferred for
vegetables. (if available)

» To prevent cross contamination, meat
products and fruit vegetables are not
stored together.

» Foods should be placed in the refrigerator
in closed containers or covered to
prevent moisture and odors.

The table below is a quick guide to show

you the most efficient way to store the

major food groups in your refrigerator
compartment.

Maximum How and where to
Food .
storage time store
Vegetables ]
and fruits | 1 Week Vegetable bin

Wrap in plastic foil,
Meat and bags, or in a meat

fish 2-3days container and store

on the glass shelf
Fresh On the designated
cheese 3-4days door shelf

Maximum How and where to
Food N
storage time store
Butter and On the designated
. 1 week

margarine door shelf
Bottled Until the
produc-:ts expiry date On the designated
e.g. milk recommended

door shelf
and by the
yoghurt producer

On the designated
Eggs 1 month egg shelf
Cooked
food 2 days All shelves

NOTE:

Potatoes, onions and garlic should not
be stored in the refrigerator.

4.2 Freezer Compartment

For normal operating conditions, set the
temperature of the freezer compartment to
-18 or -20 °C.

* The freezer is used for storing frozen
food, freezing fresh food, and making ice
cubes.

* Food in liquid form should be frozen
in plastic cups and other food should
be frozen in plastic folios or bags.For
freezing fresh food; wrap and seal fresh
food properly, that is the packaging
should be air tight and shouldn’t leak.
Special freezer bags, aluminum foil
polythene bags and plastic containers
are ideal.

+ Do not store fresh food next to frozen
food as it can thaw the frozen food.

» Before freezing fresh food, divide it into
portions that can be consumed in one
sitting.

» Consume thawed frozen food within a

short period of time after defrosting

Always follow the manufacturer's

instructions on food packaging when

storing frozen food. If no information is
provided food, should not be stored for
more than 3 months from the date of
purchase.
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When purchasing frozen food, make sure
that it has been stored under appropriate
conditions and that the packaging is not
damaged.

Frozen food should be transported in
appropriate containers and placed in the
freezer as soon as possible.

Do not purchase frozen food if the
packaging shows signs of humidity

and abnormal swelling. It is probable
that it has been stored at an unsuitable
temperature and that the contents have
deteriorated.

The storage life of frozen food depends
on the room temperature, the thermostat
setting, how often the door is opened,
the type of food, and the length of time
required to transport the product from
the shop to your home. Always follow the
instructions printed on the packaging and
never exceed the maximum storage life
indicated.

« If the freezer door has been left open for
a long time or not closed properly, frost
will form and can prevent efficient air
circulation. To resolve this, unplug the
freezer and wait for it to defrost. Clean
the freezer once it has fully defrosted.

» The freezer volume stated on the label is
the volume without baskets, covers, and
so on.

* Do not refreeze thawed food. It may
pose a danger to your health and cause
problems such as food poisoning.

NOTE: If you attempt to open the freezer

door immediately after closing it, you

will find that it will not open easily. This

is normal. Once equilibrium has been

reached, the door will open easily.

The table below is a quick guide to show you the most efficient way to store the major
food groups in your freezer compartment.

. . Maximum storage time
Meat and fish Preparation (months)
Steak Wrap in foil 6-8
Lamb meat Wrap in foil 6-8
Veal roast Wrap in foil 6-8
Veal cubes In small pieces 6-8
Lamb cubes In pieces 4-8
Minced meat In packaging without using spices 1-3
Giblets (pieces) In pieces 1-3
Bologna sausage/salami | Should be kept packaged even if it has a membrane 1-3
Chicken and turkey Wrap in foil 4-6
Goose and duck Wrap in foil 4-6
Deer, rabbit, wild boar In 2.5 kg portions or as fillets 6-8
Freshwater fish
(Salmon, Carp, Crane, 2
Catfish)
) After cleaning the bowels and scales of the fish,
Lean fish (Bass, Turbot, wash and dry it. If necessary, remove the tail and 4
Flounder)
head.
Fatty fishes (Tuna,
Mackerel, Bluefish, 2-4
Anchovy)
Shellfish Clean and in a bag 4-6
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Maximum storage time

Meat and fish Preparation (months)
Caviar In its packaglng, or in an aluminium or plastic 2.3
container
Snails In salty water, or in an aluminium or plastic container 3

@ NOTE: Thawed frozen meat should be cooked as fresh meat. If the meat is not cooked after defrosting, it

must not be re-frozen.

Vegetables and Fruits

Preparation

Maximum storage time

(months)
String beans and beans | Wash, cut into small pieces and boil in water 10-13
Beans Hull, wash and boil in water 12
Cabbage Clean and boil in water 6-8
Carrot Clean, cut into slices and boil in water 12
Pepper Cut thg §tem, cut into two pieces, remove the core 8-10
and boil in water

Spinach Wash and boil in water 6-9
Gaulifiower Jave 1 1 water with a e lomon fice for 3 whi 10-12
Eggplant Cut into pieces of 2cm after washing 10-12
Corn Clean and pack with its stem or as sweet corn 12
Apple and pear Peel and slice 8-10
Apricot and Peach Cut into two pieces and remove the stone 4-6
g:;ac"::::z and Wash and hull 8-12
Cooked fruits Add 10 % of sugar to the container 12
Plum, cherry, sourberry Wash and hull the stems 8-12

Maximum storage time | Thawing time at room

Thawing time in oven

(months) temperature (hours) (minutes)
Bread 4-6 2-3 4-5(220-225 °C)
Biscuits 3-6 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
Pastry 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Pie 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Phyllo dough 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Dairy products

Maximum storage time

Preparation (months)

Storage conditions

Packet (Homogenized)

Milk In its own packet 2-3 Pure Milk — in its own packet
Original packaging may be
Cheese - excluding . used for short-term storage.
. In slices 6-8 N
white cheese Keep wrapped in foil for
longer periods.
Butter, margarine In its packaging 6
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5 CLEANING AND
MAINTENANCE

Disconnect the unit from the power

supply before cleaning.

Do not wash your appliance by

pouring water on it.

Do not use abrasive products,

detergents or soaps for cleaning the
appliance. After washing, rinse with clean
water and dry carefully. When you have
finished cleaning, reconnect the plug to the
mains supply with dry hands.

* Make sure that no water enters the lamp
housing and other electrical components.

» The appliance should be cleaned
regularly using a solution of bicarbonate
of soda and lukewarm water.

» Clean the accessories separately by
hand with soap and water. Do not wash
accessories in a dish washer.

+ Clean the condenser with a brush at least
twice a year. This will help you to save on
energy costs and increase productivity.

@ é The power supply must be
disconnected during cleaning.

5.1 Defrosting

water tray

* Your appliance performs automatic
defrosting. The water formed as a result
of defrosting passes through the water
collection spout, flows into the water tray
behind your appliance and evaporates
there.

* Make sure you have disconnected the
plug of your appliance before cleaning
the water tray.

* Remove the water tray from its position
by removing the screws (if it has screws).
Clean it with soapy water at specific time
intervals. This will prevent odours from
forming.

Replacing LED Lighting

To replace any of the LEDs, please contact

the nearest Authorised Service Centre.

Note: The numbers and location of the
LED strips may change according to

the model.
&

(- 2 ()
If product equipped with LED lamp
This product contains a light source of
energy efficiency class <E>.
If product equipped with LED Strip(s) or
LED card(s)
This product contains a light source of
energy efficiency class <F>.
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6 SHIPMENT AND
REPOSITIONING

6.1 Transportation and Changing
Positioning

» The original packaging and foam may be
kept for re-transportation (optional).

» Fasten your appliance with thick
packaging, bands or strong cords and
follow the instructions for transportation
on the packaging.

* Remove all movable parts or fix them
into the appliance against shocks
using bands when re-positioning or
transporting.

Always carry your appliance in the
upright position.

6.2 Repositioning the Door

« Itis not possible to change the opening
direction of your appliance door if door
handles are installed on the front surface
of the appliance door.

* ltis possible to change the opening
direction of the door on models with
handle on the side of the door or without
handles.

« If the door-opening direction of your
appliance can be changed, contact the
nearest Authorised Service Centre to
change the opening direction.
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7 BEFORE CALLING AFTER-SALES SERVICE

Errors

Your fridge will warn you if the temperatures for the cooler and freezer are at improper
levels or if a problem occurs with the appliance. Warning codes are displayed in the freezer
and cooler indicators.

ERROR TYPE MEANING WHY WHAT TO DO

Call Service for assistance as

EO1 Sensor warning so0n as possible

Call Service for assistance as

E02 Sensor warning soon as possible

Call Service for assistance as

EO03 Sensor warning soon as possible

Call Service for assistance as

E06 Sensor warning s00n as possible

Call Service for assistance as

EO7 Sensor warning soon as possible

- This is not a device failure, this
error helps to prevent damages
to the compressor.

Power supply to the device | - The voltage needs to be

E08 Low Voltage Warning has dropped to below increased back to required

170 V. levels

If this warning continues an

authorised technician needs to be

contacted.

1. Set the freezer temperature
to a colder value or set Super
Freeze. This should remove
the error code once the
required temperature has been
reached. Keep doors closed
to improve time taken to reach
the correct temperature.

2. Remove any products which

Freezer compartment Likely to occur after long have thawed/defrosted during

is not cold enough term power failure. this error. They can be used
within a short period of time.

3. Do not add any fresh produce
to the freezer compartment
until the correct temperature
has been reached and the
error is no longer.

If this warning continues an

authorised technician needs to be

contacted.

E09
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ERROR TYPE MEANING

Fridge compartment is

= not cold enough

Likely to occur after:

- Long term power failure.

- Hot food has been left in 2. Please empty the location
the fridge.

WHY WHAT TO DO

1. Set the fridge temperature to
a colder value or set Super
Cool. This should remove the
error code once the required
temperature has been reached.
Keep doors closed to improve
time taken to reach the correct
temperature.

at the front area of air duct
channel holes and avoid
putting food close to the
sensor.
If this warning continues an
authorised technician needs to be
contacted.

Fridge compartment is

E11 too cold

1. Check is Super Cool mode is
activated

2. Reduce the fridge
compartment temperature

3. Check to see if vents are clear
and not clogged

If this warning continues an

authorised technician needs to be

contacted.

Various

If you are experiencing a problem with

your appliance, please check the following

before contacting the after-sales service.

Your appliance is not operating

Check if:

* There is power

» The plug is correctly placed in the socket

* The plug fuse or the mains fuse has
blown

* The socket is defective. To check this,
plug another working appliance into the
same socket.

The appliance performs poorly

Check if:

» The appliance is overloaded

* The appliance door is closed properly

* There is any dust on the condenser

* There is enough space near the rear and
side walls.

Your appliance is operating noisily
Normal noises
Cracking noise occurs:
* During automatic defrosting

* When the appliance is cooled
or warmed (due to expansion of
appliance material).
Short cracking noise occurs: When
the thermostat switches the compressor
on/off.
Motor noise: Indicates the compressor
is operating normally. The compressor
may cause more noise for a short time
when it is first activated.
Bubbling noise and splash occurs:
Due to the flow of the refrigerant in the
tubes of the system.
Water flowing noise occurs: Due
to water flowing to the evaporation
container. This noise is normal during
defrosting.
Air blowing noise occurs: In some
models during normal operation of the
system due to the circulation of air.
The edges of the appliance in contact
with the door joint are warm
Especially during summer (warm seasons),
the surfaces in contact with the door joint
may become warmer during the operation
of the compressor, this is normal.
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There is a build-up of humidity inside

the appliance

Check if:

* All food is packed properly. Containers
must be dry before being placed in the
appliance.

» The appliance door is opened frequently.
Humidity of the room enters the
appliance when the doors are opened.
Humidity increases faster when the doors
are opened more frequently, especially if
the humidity of the room is high.

The door does not open or close

properly

Check if:

» There is food or packaging preventing the
door from closing

» The door joints are broken or torn

* Your appliance is on a level surface.

Recommendations

« If the appliance is switched off or
unplugged, wait at least 5 minutes before
plugging the appliance in or restarting
it in order to prevent damage to the
compressor.

« If you will not use your appliance for
a long time (e.g. in summer holidays)
unplug it. Clean your appliance according
to chapter cleaning and leave the door
open to prevent humidity and smell.

« If a problem persists after you have
followed all the above instructions,
please consult the nearest authorised
service centre.

* The appliance you have purchased is
designed for domestic use only. It is not
suitable for commercial or common use.
If the consumer uses the appliance in a
way that does not comply with this, we
emphasise that the manufacturer and
the dealer will not be responsible for any
repair and failure within the guarantee
period.

8 TIPS FOR SAVING ENERGY

1. Install the appliance in a cool, well-
ventilated room, but not in direct sunlight
and not near a heat source (such as a
radiator or oven) otherwise an insulating
plate should be used.

2. Allow warm food and drinks to cool
before placing them inside the appliance.

3. Place thawing food in the refrigerator
compartment if available. The low
temperature of the frozen food will
help cool the refrigerator compartment
while the food is thawing. This will save
energy. Frozen food left to thaw outside
of the appliance will result in a waste of
energy.

4. Drinks or other liquids should be
covered when inside the appliance. If
left uncovered, the humidity inside the
appliance will increase, therefore the
appliance uses more energy. Keeping
drinks and other liquids covered helps
preserve their smell and taste.

5. Avoid keeping the doors open for long
periods and opening the doors too
frequently as warm air will enter the
appliance and cause the compressor to
switch on unnecessarily often.

6. Keep the covers of the different
temperature compartments (such as the
crisper and chiller if available) closed.

7. The door gasket must be clean and
pliable. In case of wear, replace the
gasket.
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9 TECHNICAL DATA

The technical information is situated in

the rating plate on the internal side of the
appliance and on the energy label.

The QR code on the energy label supplied
with the appliance provides a web link to
the information related to the performance
of the appliance in the EU EPREL
database.

Keep the energy label for reference
together with the user manual and all other
documents provided with this appliance.

It is also possible to find the same
information in EPREL using the link https://
eprel.ec.europa.eu and the model name
and product number that you find on the
rating plate , the appliance.

See the link www.theenergylabel.eu for

detailed information about the energy label.

10 INFORMATION FOR TEST
INSTITUTES

Appliance for any EcoDesign verification
shall be compliant with EN 62552.
Ventilation requirements, recess
dimensions and minimum rear clearances
shall be as stated in this User Manual at
Chapter 2. Please contact the manufacturer
for any other further information, including
loading plans.

11 CUSTOMER CARE AND
SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service
Centre, ensure that you have the following
data available: Model, Serial Number and
Service Index.

The information can be found on the rating
plate. You can find the rating label inside
the fridge zone on the left lower side.

The original spare parts for some specific
components are available for a minimum
of 7 or 10 years, based on the type of
component, from the placing on the market
of the last unit of the model.

Visit our website to:
www.vestel-germany.de

EN - 53



Bu uriinii sectiginiz igin tesekkiir ederiz.

Bu kullanim kilavuzu, cihazinizin kullaniminda ve bakiminda size yardimci olmasi igin
gerekli bilgileri ve kullanim esnasinda uyulmasi gereken guvenlik talimatlari hakkinda
6nemli bilgiler icermektedir.

Lutfen cihazinizi kullanmadan énce bu kullanim kilavuzunu okumak i¢in zaman ayirin ve
ileride ihtiyac halinde okuyabilmek icin saklayin.

Sekil Uyan tipi Anlami

A UYARI Ciddi yaralanma ve / veya 6lUm riski
A ELEKTRIK GARPMASI RiSKi Tehlikeli (yiiksek) voltaj riski
& YANGIN RISKI Uyari; Yangin riski / Yanici malzemeler
A DIKKAT Yaralanma ve ya maddi hasar riski
m ONEMLI / NOT Cihazin kullanimi hakkinda
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1 GUVENLIK UYARILARI

1.1 Genel Guvenlik Uyarilari

Kullanma kilavuzunu dikkatlice okuyunuz.

A UYARI: Cihazin mahfazasinda veya govdesinde
bulunan havalandirma deliklerini acik tutunuz.

A UYARI: Buz cozme islemini hizlandirmak igin
mekanik araglar veya bagka yapay yontemler
kullanmayin.

A UYARI: Uretici tarafindan onerilmedikge, cihazin
yiyecek saklanan kisimlarinda elektrikli cinazlar
kullanmayin.

A UYARI: Cihaz yerlestirirken besleme kablosunun
sikismadigindan veya hasar gérmediginden emin
olun.

A UYARI: Tasinabilir coklu prizleri veya tasinabilir guc¢
kaynaklarini cihazin arkasinda bulundurmayin.

A UYARI: Buzdolabinin sogutucu gaz devresine zarar
vermeyin.

A UYARI: Uriiniin dengesizliginden
kaynaklanabilecek zararlardan kaginmak igin,
talimatlara uygun olarak Grun sabitlenmelidir.

N Egder Urinunuz sogutucu akiskan olarak R600a
kullaniyorsa —bu bilgiyi sogutucudaki etiketten
gorebilirsiniz- tagsima ve montaj sirasinda sogutma
elemanlarinin hasar gérmemesi icin dikkatli olunmasi
gerekir. R600a ¢evre dostu ve dogal bir gaz olmasina
karsin patlayici 6zellige sahip oldugundan, sogutma
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elamanlarindaki herhangi bir hasar nedeniyle olugacak
bir sizinti sirasinda buzdolabinizi agik alev veya isi
kaynagindan uzaklastirip cihazin bulundugu ortami
birka¢ dakika sureyle havalandiriniz.

» Cihazin igerisinde yanici igerigi bulunan aerosol
kutulari gibi patlayici maddeler bulundurmayin.

* Bu cihaz kapali mekanlarda ev ve benzeri yerlerde
yalnizca yiyecek ve igcecek saklamak uzere
tasarlanmistir: Ornegin;

- Dukkanlarda, magazalarda, ofislerde ve diger
calisma ortamlarinin personel mutfaklarinda;

Ciftlik evleri;

Otel, motel ve diger konaklama tesislerinin
musterileri tarafindan odalarinda kullanim;

Yatak ve kahvalti sunan yerler.

Yiyecek igecek hizmeti ve benzer perakende
olmayan uygulamalarda.

» Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri ¢gocuklar ve fiziksel, isitsel
veya akli yeteneklerinde kayip olan veya tecrube
ve bilgi yoksunlugu ceken kigiler tarafindan denetim
veya cihazin guvenli kullanimi ile ilgili talimatlarin
verilmesi ve igerdigi tehlikelerin anlagiimasi
durumunda kullanilabilir.

» 3 ile 8 yas arasi ¢ocuklar sogutma cihazlarini
yukleyebilir ve bosaltabilirler. Cocuklarin cihazin
temizligini yapmasi veya kullanici bakimi
yapmasil, ¢ok kucuk cocuklarin (0-3 yas arasi)
cihazi kullanmasi, ktcuk ¢ocuklarin (3-8 yas
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arasi) surekli gozetim olmadan guvenli bir sekilde
cihazi kullanmasi beklenmemektedir. Daha buyuk
cocuklara (8-14 yas arasi) ve yardima muhtac
kigilere, cihazlarin kullanimiyla ilgili uygun talimatlar
verildikten sonra ve denetim altinda cihazlari
kullanabilirler.

Cihaz ticari ya da toplu kullanima uygun degildir.

Bu cihaz 2000 m'’yi asan yuksekliklerde kullaniimak
uzere tasarlanmamistir.

Cihazinizi sadece kullanim amacina gore kullanin.

A UYARI: Cihaziniz kullanim amacinin disinda
kullaniimasi hasar veya tehlikeli durum yaratabilir ve
cihazin garantisinin iptaline sebep olur. Bu sartlarda
olusabilecek hasarlar kullanici tarafindan karsilanir.

« EQer besleme kablonuz prize uygun degilse,
herhangi bir tehlikeyi onlemek amaciyla besleme
kablosu yetkili servis tarafindan degistiriimelidir.

Besleme kablonuz zarar gormusse kablosu yetkili
servis ya da yetkili kigiler tarafindan degistirilmelidir.

Buzdolabinizin sebeke kablosuna toprakli 6zel fig
takilmigtir. Bu fis en az 16 amper degerinde toprakli
ozel priz ile kullanilmahdir. Evinizde boyle bir priz
yok ise, uzman bir elektrikgiye yaptiriniz.

Cihazi sadece AC akimina ve toprakli prize
baglayin. Topraklama yapilmadan kullanma sonucu
meydana gelebilecek zararlardan Uretici firma
sorumlu degildir.
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» Olasi elektrik carpmalarini dnlemek icin cihazinizin
elektrik prizindeki topraklama hattinin ve elektrik
kacagi! koruma devresinin uygun durumda
oldugundan emin olun.

Gida guvenligi
« Kapinin uzun sure agik kalmasi, cihazin

bolumlerinde sicakligin belirgin sekilde artmasina
neden olabilir.

* Yiyeceklerle ve ulasilabilir su tahliyesi sistemleri
ile temas edebilecek yuzeyleri duzenli olarak
temizleyin.

« Diger gidalarla temas etmemesi veya Uzerine
damlamamasi igin ¢ig et ve baliklari buzdolabinda
uygun kaplarda saklayin.

« [ki yildiz dondurulmus gida bélmeleri, 5nceden
dondurulmusg yiyeceklerin depolanmasi,
dondurmalarin saklanmasi veya yapilmasi ve buz
kUplerinin yapilmasi i¢in uygundur.

* Bir, iki ve Uc¢ yildiz bolmeleri, taze yiyeceklerin
dondurulmasi igin uygun degildir.

» Sogutma cihazi uzun sure bos kalirsa, cihazin iginde
kUf olugsmasini onlemek igin kapatin, buzunu ¢6zun,
temizleyin, kurulayin ve kapagi acgik birakin.

TR-59



1.2 Kurulum Uyarilari

Buzdolabinizin ilk kullanimindan 6nce,
lutfen asagidaki uyarilara ve agiklamalara
dikkat edin:

* Buzdolabinizin caligma voltaji 220-240 V
/50 Hz.'dir.

» Buzdolabinizin elektrik figi, kurulumdan
sonra kullanim esnasinda erisilebilir
durumda olmalidir.

* Buzdolabiniz ilk ¢alistiriidiginda bir
koku duyulabilir. Bu durum normaldir.
Buzdolabiniz sogudukga bu koku
kalkacaktir.

» Buzdolabinizin elektrik figini prize
takmadan Once, plaket degerlerini kontrol
edin. Buzdolabinizin ¢alisma guc, sehir
sebeke voltajina uyumlu oldugundan
emin olun. Herhangi bir stipheniz varsa
yetkili teknik servisten bilgi aliniz.

* Buzdolabinizin figi, uygun sigorta
ile desteklenmis, toprak hatti
bulunan prizlerde kullaniimalidir.
Cihazinizin ¢aligma voltaji plaket
etiketinde gegcmektedir. Plaker etiketi,
buzdolabinizin sol i¢ tarafinda bulunur.

» Topraksiz ve sigortasiz hatlarda
kullanimdan dolayi olusabilecek maddi
/ manevi hasarlardan firmamiz sorumlu
degildir.

» Cikazinizin elektrik fisini, toprakli
oldugundan emin oldugunuz bir prize
takiniz. Eger prizinizden emin degilseniz,
yetkili bir elektrik teknisyeninden yardim
aliniz.

* Buzdolabinizi dogrudan giines isigi
almayacak bir konumda montaj yapiniz.

* Buzdolabiniz asla agik alanlarda
kullaniimamali ve yagmur, kar gibi
durumlardan etkilenmeyecek sekilde
kurulumu yapilmaldir.

« Buzdolabiniz alevli ocaklardan, alevli
firinlardan ve sobalardan en az 50 cm,
elektrikli 1siticilardan en az 5 cm uzakta
kurulumu yapilmahdir.

* Buzdolabiniz, bir baska derin
dondurucunun yakininda kurulumu
yapilacaksa, dis yuzeinde nem
olusumunu énlemek icin en az 2 cm
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mesafeli olmalidir.

Buzdolabinizin Ustlinu ve ya etrafini
herhangi bir 6rtu ile kapatmayiniz.

Bu durum buzdolabinizin ¢alisma
performansini etkileyecektir.
Buzdolabinizin izerinde en az 10 cm
bosluk olmalidir. Buzdolabinizin tizerine
herhangi bir sey koymayiniz.
Buzdolabinizin Gizerine kesinlikle agir
esyalar koymayiniz.

Buzdolabinizi galistirmadan dnce
mutlaka temizlik ve bakim béliminde
anlatilanlara gore temizligini yapiniz.
Buzdolabinizi galistirmadan énce tim
parcalarini ve aksesuarlarini karbonatli
Ik su ile temizleyiniz. Ancak temizlik
esnasinda buzdolabinizi akar su ile
kesinlikle yikamayiniz. Buzdolabinizi
temizledikten sonra nemli bir bez ile
durulayip, mutlaka kuru ve temiz bir bez
ile kurulayiniz.

Cihazinizin diizglin ve sarsintisiz
galismasi igin ayarlanabilir 6n ayaklarin
uygun yikseklige getirilerek karsilikl
olarak dengelenmesi gerekmektedir.
Bunu, ayarli ayaklar saat yoninde (ya da
ters yonde) gevirerek saglayabilirsiniz. Bu
islem, yiyecekler dolaba yerlestiriimeden
once yapilmalidir.

Kondenserin (arkadaki siyah kanatl
kisim) duvara
dayanmamasi igin size
verilen mesafe ayar
plastigini sekilde
gOsterildigi gibi 90°
dondirerek takiniz.
Buzdolabi montajinda
duvar ile buzdolabinin arka bolgesi
arasindaki bosluk 75 mm’yi agsmamalidir.

1.3 Kullanim Uyarilari

Uzatma kablosu (ara kablo) kullanarak
cihazinizi sebeke gerilimine

baglamayiniz.

PN

Hasar gérmus, yirtiimig, kiriimis,
kopmus kablolari cihazinizin

cahistiriimasinda kullanmayin.



é Kabloyu zarar verecek sekilde
prizden gekmeyin, Kivirip
biukmeyin.

A Eneriji fisi i¢in adaptér kullanmayin.

Bu cihaz, yetigkin kisilerin kullanimi
amaciyla Uretilmistir. Cocuklarin cihaz
ile oynamalarina izin vermeyin.

A Enerji fisine, kablosuna kesinlikle

1slak elle temas etmeyin,

tutmayin. Bu durum kisa devre olusmasina
ve ya yaralanmalara ve hatta can
kayiplarina sebep olabilir.

Cam siseleri ve teneke kutulari

buzdolabinizin buz yapma bdlmelerine
koymayiniz. Patlayip cihaziniza zarar
verebilir.

Buzdolabiniza patlayici veya yanici

maddeler koymayin. Yiksek miktarda
alkol iceren igecekleri buzdolabi bélmesine
dikey olarak yerlestirin ve st kisimlarinin
sikica kapali oldugundan emin olun.

Dondurucu boélmeden buz alirken,

buzlari temizlerken giplak elle buza
temas etmeyin. Soduk yanigina ve ya
yaralanmalara neden olabilir.

Dondurulmus yiyeceklere giplak elle

temas etmeyin. Yeni ¢ikarttiginiz
buzlari veya donmus gidalari hemen
yiyerek tliketmeyin.

Dondurulmus gidalar eridikten sonra

tekrar dondurulmamalidir. Bu durum
gida zehirlenmesine neden olabilir.

Eski ve Kullanim Dis1 Buzdolaplari

 Eski buzdolabiniz kilidi olan bir
buzdolabiysa, atmadan 6nce kilidini kirin
veya cikartin; ¢inki gocuklar oynarken
icine girerek kendilerini kilitleyebilir ve bir
kazaya neden olabilir.

+ Eski Sogutucu ve dondurucular, izolasyon
malzemeleri ve CFC igeren sogutma
gazi ihtiva etmektedirler. Bu nedenle eski
buzdolabinizi elden ¢ikarirken gevreye
zarar vermemeye 6zen gosterin.

CE uygunluk beyani

Uriinlerimizin gegerli Avrupa yénergeleri,

kararlari, dizenlemeleri ve bagvurulan

standartlarda listelenen gereklilikleri
karsiladigini beyan ederiz.

Cihazin Cevreye Uygun Bir Sekilde

Atilmasi

Elektrikli ve elektronik ev

esyalarinda bulunabilecek zararli

maddelerin gevre ve insan saghgi

Uzerine olumsuz etkilerini en

aza indirmek amaciyla atik haline gelmis

olan Urintinuzu diger evsel atiklardan

ayri toplayiniz. Yeniden kullanim, geri

donisim, geri kazanim veya bertarafina

katkida bulunmak igin belirlenen toplama
noktalarina géturiniz, kayit disi toplama
yapanlara vermeyiniz.

Toplama noktalari ile ilgili olarak bagh

bulundugunuz belediyeler veya irtinl satin

aldiginiz dagitici ile goérusiniz.

Ambalaj Bilgisi

Urlin ambalaji, geri

donusturdlebilir malzemelerden @

Uretilmistir. Ambalaj atigini %&

evsel veya diger atiklarla birlikte

atmayin, yerel yonetimin belirttigi ambalaj

toplama noktalarina atin.

* Orjinal ambalaj ve kdpukler, tekrar
tasinma igin (istege bagl olarak)
saklanabilir.

» Tekrar tasinma durumunda buzdolabinizi
kalin ambalaj, bant veya saglam iplerle
baglamali ve ambalaj Gzerindeki tagima
kurallarina mutlaka uymalisiniz.

Genel Notlar:

+ Cihazinizi kullanmaya baslamadan once,
mutlaka kullanma kilavuzunu dikkatlice
okuyun. Hatali kullanimdan olusabilecek
zararlardan firmamiz sorumlu
tutulamayacaktir.

» Aldiginiz bu cihaz, ev tipi kullanim
icin Uretilmis olup, sadece evde ve
belirtilen amaglar igin kullanilabilir. Ticari
yada toplu kullanima uygun degildir.
Tuketicinin buna aykir kullaniminda,
Ucretsiz onarim ve garanti suresi
icinde arizalardan uretici ve saticinin
mesuliyetinin kalktigini dnemle belirtiriz.

» Bu cihaz evlerde kullaniimak tzere
Uretilmigtir ve sadece yiyecekleri
sogutmak ve depolamak igin uygundur.
Ticari veya yaygin kullanim igin ve / veya
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gida digindaki maddeleri depolamak igin

uygun degildir. Aksi takdirde olusabilecek

zararlardan firmamiz sorumlu degildir.
Sorumluluk Sinirlamasi
Bu kilavuzda yer alan tim teknik bilgiler,
kullanim talimatlari, cihazin ¢calstiriimasi ve
bakimi, cihazinizla ilgili son bilgileri icerir.
Uretici firma, bu kullanim kilavuzundaki
talimatlara uyulmamasi, cihazin kullanim
amaci disinda kullaniimasi, yetkili olmayan
onarim islemleri, cihaz Uzerinde izin
verilmeyen degisikliklerin yapilmasi ve
Uretici firma tarafindan onaylanmamig
yedek pargalarin kullaniimasi nedeniyle
olusabilecek hasar ve yaralanmalar igin
herhangi bir sorumluluk kabul etmez.

2 CiIHAZINIZIN BOLMELERI VE
PARCALARI

Cihaziniz ankastre olarak kullanim igin
tasarlanmamistir.

A 15

1 14
2
3 13
4 B
5

12
6

B
7 =

A —1 1
8 /{
— oss

10

Bu sunum sadece cihazin pargalari

hakkinda bilgi i¢indir. Pargalar cihazin
modeline gore degiskenlik gosterebilir.
Gosterimdeki her bélme, her parca
Griiniinlizde bulunmayabilir. Urliniinlizde
bulunmayan pargalari dikkate almayin.
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A) Sogutucu bdlme
B) Dondurucu bdlme
1) Sise tutucu raf *
2) Buzdolabi raflari
3) Koku Filtresi *
4) Sifir derece rafl *
5) Sebzelik Ustlt cam raf
6) Sebzelik
7) Dondurucu bélme kapagi / Ust sepet
8) Dondurucu bdlme kapagi /Orta sepet
9) Dondurucu bélme kapagi /Alt sepet
10) Yukseklik ayarl ayaklar
11) Dondurucu bélme cam raflar *
12) Kapi siselik rafi
13) Asansorlu kapi rafi * / Kapi rafi
15) Termostat ayar / Govde i¢i display
16) Yumurtalik
17) Buzluk *
* IBazi modellerde
Genel notlar:

Sogutucu bolme: Cihazinizda bulunan
cekmecelerin ve raflarin konumu cihazin
g¢alismasinda performansini etkilediginden
en uygun yerlere konumlandiriimistir.
ancak kapi raflarinin konumu ¢alisma
performansini etkilememektedir.
Dondurucu bélme: Cihazinizda bulunan
cekmecelerin / sepetlerin konumu cihazin
¢alismasinda performansini etkilediginden
en uygun yerlere konumlandiriimistir.

Bu sayede eneriji en verimli sekilde
kullanilabilmektedir.
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2.1 Boyutlar

- o
e o
o
w1 w2
T m o .
N
I
8
90° {
L S
Uriin Boyutlar:
H1 (Yiksekiky MM 1901,0 w3
w1 (Genisiik) mm 605,0
1 (Derinlik) mm 681,0

' Cihazin yuksekligi, genisligi ve
derinligi (Kap1 kolu harig)

Kulanim igin gerekli alan 3

Kurulum igin gerekli alan 2

W3 onisiiy mm 925,9

D3 mm 1232,5

(Derinlik)

H2 Gisoag MM 2051,0
2 Gengiy MM 705,0
D2 iy Ly 7779

2 Cihazin normal havalandirilabilmesi
icin gerekli ebatlar (Kapi kolu dahil)

3 Tim dolabin aksesuarlarini sokip
takabilmeniz, dolabin her yerinden
yiyecek ve igecekleri birakip
alabilmeniz igin kapilarin agiimasi
gereken minimum ihtiya¢ duyulan
alanlar. (Kapi kolari dahil)
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3 CiHAZINIZIN KULLANIMI

3.1 Yeni Nesil Sogutma Teknolojisi
Hakkinda Bilgi

Yeni nesil sogutma sistemli buzdolaplarinin,
calisma sistemi diger statik buzdolaplarinin
calisma sisteminden farklidir.

Normal buzdolaplarinda, dondurucu
bolimde kapi agilmalarinda buzdolabinin
icine giren nem ile gidalarin nemi,
dondurucu bdlme igerisinde buz olusumuna
neden olur. Olusan bu kar ve buzun

belirli zaman araliklarinda eritilmesi igin
buzdolabinin durdurulmasi ve bu islem
sirasinda soguklugunun korunmasi
gereken yiyeceklerin disar ¢ikariimasi,
biriken karin ve buzun temizlenmesi gibi
islemlerin yapilmasi gerekmektedir.

Yeni nesil sogutma sistemli dolaplarda

ise, dondurucu bolmede durum tamamen
farkhdir. Fan yardimi ile kuru ve soguk
hava dondurucu bélimlere birgok noktadan
homojen olarak Uflenir. Raf aralarina

dahi homojen olarak dagilan soguk hava
sayesinde butln yiyecekleriniz esit oranda
ve dizgln olarak sodutulmasi saglandigi
gibi, nem ve buz olusumuna da olanak
verilmez.

Sogutucu bdlmede ise yine dondurucu
bdlmeye benzer bir yapi olacaktir.
Sogutucu bdlmenin Ust tarafinda bulunan
fan yardimiyla emilen hava, sogutucu

hava kanalinin arkasindan gecerken
sogutulur ve yine hava kanali boyunca
bulunan deliklerden tekrar disar verilir.
Bdylece sodutucu bdlimde sogutma islemi
gerceklestiriimis olur. Hava kanalinda
bulunan delikler en uygun noktalara
yerlegtirilerek, sogutucu bolimin sicaklik
dagiliminin homojen olmasina dikkat
edilmistir.

Bdlmeler arasi hava gegisi olmadidi icin
buzdolabinizin 2 ayri bélimindeki kokular
birbirine karigmaz.

3.2 Govde igi Elektronik Kontrol Paneli

3 5 6 7 4

Kontrol Panelinin Kullaniimasi:

1. Dondurucu bdlme ayar butonu.
Dondurucu bdlmenin sicaklik ayarlari
yapllir ve hizli dondurma modu
secilebilir.

2. Sogutucu bdlme ayar butonu. Sogutucu
bdlmenin sicakhk ayarlari yapilr.

3. Dondurucu bélme sicaklik ayar
gOstergesi

4. Sogutucu bdlme sicaklik ayar gostergesi

5. Ekonomi modu gdstergesi

6. Hizl dondurma modu gostergesi

7. Alarm/Servis Cagirma gostergesi

3.3 Buzdolabinizin Galigtinimasi

Cihazin figi takildiginda 2 saniyeligine tim
semboller gosterildikten sonra baslangi¢
degerleri dondurucu ayar gdstergesinde
-18°C ve sogutucu ayar gostergesinde
+4°C olarak gosterilecektir.

3.3.1 Dondurucu Bélmenin Sicakhk
Ayarlarinin Yapilmasi

» Dondurucu bélme sicaklik degeri
gOstergesinin ilk sicaklik degeri
-18 °C’dir.

» Dondurucu bélme sicaklik ayar butonuna
bir defa basin.

» Bu butona her basisinizda, daha dugik
sicaklik degerine ayarllanir:
(-16 °C, -18 °C, -20 °C, -22 °C, -24 °C)

» Butona basmaya devam ettiginizde
-16 °C ile tekrar basa dénecektir.
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« Ekonomi modu, dondurucu bélme
sicaklik degeri -18 °C ye ayarlandiginda
otomatik olarak devreye girmektedir.

Not: Ekonomi modu aktif edildiginde

gOsterge ve kontrol paneli

sunumundaki 5 numara ile gdsterilen 4’)

ikon yanar.

3.3.2 Sogutucu Boélmenin Sicaklik
Ayarlarinin Yapilmasi

» Sogutucu bdlme sicaklik degeri
gostergesinin ilk sicaklik degeri +4 °C'dir.

» Sogutucu bdlme sicaklik ayar butonuna
bir defa basin.

* Bu butona her basisinizda, daha dusuk
sicaklik deg@eri ayarlanir. (+8 °C, +6 °C,
+5 °C, +4 °C, +2 °C)

» Butona basmaya devam ettiginizde +8 °C
ile tekrar basa donecektir.

3.3.3 Hizli Dondurma Modu

Kullanim Amaci:

» Varsa, hizli dondurma rafina sigmayan
yiyecekleri daha ¢abuk dondurmak igin;

* Hazir yiyecekleri dondurmak igin,

* Yiyecekleri hizli dokdurmak igin.

Nasil kullanilir?

Hizli dondurma modunu aktif

etmek igin dondurucu sicaklik ayar *

butonuna 3 saniye boyunca basiniz.

Mod segilince gosterge tzerindeki kar

simgesi aydinlanacak ve gostergeden bip

sesi duyulacaktir.

Hizl dondurma modu aktif edildiginde

gOsterge ve kontrol paneli sunumundaki 6

numara ile gosterilen ikon yanar.

Mod siiresince ;

» Sogutucu sicaklik degerleri degistirilebilir.

* Ekonomi modu segilemez.

¢ Hizli dondurma modu, dondurucu
sicaklk ayar butonuna tekrar basilarak
sonlandirilabilir.

Not:

* 24 saat iginde dondurulabilecek
maksimum taze yiyecek miktari (kg
cinsinden) cihaz etiketinde gosterilir.

* Maksimum dondurucu kapasitesine
ulasacak optimum cihaz performansi

igin etkin Hizli dondurma modunu taze
yiyecegi dondurucuya koymadan 3 saat
once ayarlayin.
NOT: Hizli Dondurma modu 24 saat
sonra veya dondurucu sensor sicakhgi
uygun sicaklik degerini hissettiginde
otomatik olarak iptal edilecektir.
Yiyeceklerin Korunmasi igin Tavsiye
Edilen Sicakhk Ayarlar

Dondurucu
Bolme

Sogutucu
Bolme

Aciklamalar

Normal kullanim
icindir ve en

iyi performansi
bu konumda
alabilirsiniz.

-18°C 4°C

Ortam sicakligi
4°C 30°C'yi gectiginde
tavsiye edilir.

-20°C, -22°C
veya -24 °C

Yiyeceklerin
Hizh kisa zamanda
Dondurma 4°C dondurmak
modu istediginizde
kullaniimalidir.

Ortamin sicak
olmasi veya
cok kapi agip
kapamadan
dolay! sogutucu
bélmenizin
yeterince soguk
olmadigini
disuninduginiz
takdirde bu
sicaklik ayarlari

-18 °C, -20 °C,
-22 °C veya 2°C
-24 °C

kullaniimalidir.

3.3.4 Kapi1 Acgik Alarmi Fonksiyonu

Buzdolabinizin kapisi 2 dakikadan uzun bir
sure agik kalacak olursa, buzdolabiniz bip-
bip seklinde uyari sesi verir.

3.4 Sicaklik Ayarlariyla ilgili Uyarilar

» Cihaziniz, bilgi etiketinde belirtilen iklim
sinifina goére, standartlarda belirtilmis
ortam sicaklik araliklarinda galisacak
sekilde tasarlanmistir. Cihazinizin
belirtilen sicaklik degerlerinin digindaki
ortamlarda ¢alistinlirmasi, sogutma
verimliligi acisindan tavsiye edilmez.

+ Cihazinizin sicaklik ayari, kapisinin
ne kadar siklikla acgilip kapandigi,
icerisinde ne kadar yiyecek saklandigi ve
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buzdolabinizin bulundugu ortam sicakhgi
g6z 6nune alinarak yapiimaldir.

» Buzdolabinizin ilk ¢alistirildiginda,
yaklasik 24 saat kapilarini sik agip
kapatmayiniz, yukleme yapmayiniz.

» Buzdolabiniz ¢aligirken sebeke enerijisi
kesilmigse, énlem icin sebeke fisini
prizden gikartin. Buzdolabinizin figini
prizden gektikten sonra tekrar ¢calistirmak
istediginizde veya enerjinin kesilip
gelmesi durumunda; buzdolabinizin
kompresdrinun zarar gdérmesini
engellemek igin, buzdolabinizin 5 dakika
gecikmeyle galismasini saglayan bir
fonksiyon bulunmaktadir. Buzdolabiniz
5 dakika sonra normal bir sekilde
calismaya baslayacaktir.

iklim siniflari ve anlamlar::

T (tropikal): iklim sinifi T olarak

tanimlanmis sogutma cihazi, 16 °C ila

43 °C araligindaki ortam sicakliklarinda

calistirilabilmesi igin tasarlanmistir.

ST (subtropical / ast tropikal): iklim

sinifi ST olarak tanimlanmis sogutma

cihazi, 16 °C ila 38 °C araligindaki ortam

sicakliklarinda calistirilabilmesi icin
tasarlanmistir.

N (temperate / normal / ihman): iklim

sinifi N olarak tanimlanmis sogutma

cihazi, 16 °C ila 32 °C araligindaki ortam
sicakliklarinda galistirilabilmesi igin
tasarlanmistir.

SN (extended temperate / lliman alti):

iklim sinifi SN olarak tanimlanmis sogutma

cihazi, 10 °C ila 32 °C araligindaki ortam
sicakliklarinda galistirilabilmesi icin
tasarlanmistir.

Onemli Kurulum Uyarisi

Bu cihaz, zorlu iklim kosullarinda ¢alismak

Uizere tasarlanmistir ve ‘Dondurucu Kalkanr’

teknolojisi ile donatiimistir. Bu sayede,

ortam sicakhgi -15 °C kadar dustigiinde
bile dondurucuda donmus gidalarin
¢Ozilmemesini saglanir ve cihazinizi

Isitilmig bir ortamda galistirmaniza

gerek kalmaz. Ortam sicakligi normale

déndigunde, cihazi her zamanki gibi

kullanmaya devam edebilirsiniz.

3.5 Aksesuarlar

Aksesuarlar béliimiindeki tiim yazili ve
gérsel anlatimlar, cihazinizin modeline
gore degiskenlik gosterebilir. Agiklanan
aksesuarlarin hepsi lirtiniiniizde
bulunmayabilir. Uriiniiniizde
bulunmayan aksesuarlar icin yapilan
aciklamalari dikkate almayiniz.

3.5.1 Buzluk

» Buz kabina yeteri miktarda su koyun
ve buzdolabinizin buzluk bélimiine
yerlestirin.

» Buzkabinizin igindeki su buz olduktan
sonra, buz kabini hafifce saga
sola geviririp olusan buz kiplerini
cikartabilirsiniz.

3.5.2 Dondurucu Sepet
Bu b6lme, besinlerinizin daha dizenli
muhafaza edilmesini ve onlara daha rahat
ulagsmanizi saglar.

(Goruntli modele gore degisebilir)

[T 8

sepetler

veya
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(Goruntl modele gore degisebilir)

T=e—— ~

Sepetler

Bdlme kapagi

* Dondurucu sepetleri gikarmak igin;
dayandigi yere kadar kendinize dogru
¢ekiniz, sepetin yanlarinda bulunan
tutamaklardan tutarak 6n kismini yukari
dogru kaldirip ¢ikariniz.

* Dondurucu sepetleri takmak igin; ayni
islemin tersini yapiniz.

Dondurucunun kapisini kapatirken,

dondurucu sepetlerin tamamen kapali
oldugundan emin olunuz.

Dondurucu sepetleri gikarirken,

mutlaka sepetin yanlarinda bulunan
tutamaklardan tutunuz.

3.5.3 Sifir Derece Rafi (Bazi Modellerde)

(Goruntli modele gore degisebilir)

Sifir derece rafi

\

)|

Derin dondurucu bdlmesinden ¢ikardiginiz
donmus gidalarin ¢ézulmesi icin veya

1-2 gun igerisinde tlketeceginiz et

ve temizlenmis baliklari (plastik torba
veya paketler halinde) bu raf iginde

ayrica dondurmaya gerek duymadan
saklayabilirsiniz.

Su 0 °C’de donar ancak, tuz veya
seker iceren yiyecekler daha soguk
ortamlarda donabilir.

Bu raf igine donmasini istediginiz
gidalari veya buzluklari koymayiniz.

3.5.4 Nem Kontrolii + (Bazi modellerde)

Nem Kontroli +

(Gorintl modele Lbre degisebilir)

Nem Kontroll + grubu bir nem kontrol
mekanizmasi icermektedir. 3 basit hareket
yardimi ile meyve ve sebzeler i¢in uy-

gun nem miktari mekanizma yardimiyla
ayarlanir. Digme imlecini , sadece sebze
yuklemesi yaptiginiz durumda «sebzeler»
konumuna, sadece meyve yiklemesi
yaptiginiz durumda «meyveler» konumuna,
her 2 Grln grubundan yukleme yaptiginizda
«sebze & meyve » konumuna almanizi
tavsiye ederiz.

Nem kontrolu + 6zelligi ile sebze ve
meyveler icin gerekli olan nem miktarlari
kontrol altinda tutulabilmektedir ve gidalarin
daha uzun sire taze kalmalari hedeflenme-
ktedir. Sebze ve meyveler sebzelik béime-
sine poset icerisinde yerlestiriimemelidir.
Sebzelerin poset icinde kalmalari, kisa
slirede c¢lriimelerine neden olur. Sebze ve
meyvelerin diger gidalarla temas edilme-
sinin istenmedigi durumlarda poget yerine
kese kagidi vb. ambalaj malzemeleri
kullaniimasini tavsiye ederiz.

Bu bdlgede nem kontroll saglayan

kagt filtre bulunmaktacﬂ‘lr.
1

! I~

lGérUntfj modele gore degisebllir)
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3.5.5 Asansorlu (Hareketli) Kapi Rafi
(Bazi Modellerde)

Asansorlu kapi rafl mekanizmasi sayesinde
alti farkl kademede raf yikseklik ayari
yapilarak ihtiyaca uygun depolama

alanlar saglanir. Bu sayede buzdolabi

kapi raflarina gida yerlestirmek igin diger
gidalarin yerinden cikariimasina da gerek
kalmaz.

Rafin konumunu degistirmek i¢in ellerinizle
rafin altindan tutarak
bas parmaginizla
rafin yanlarinda
bulunan digmeleri ok
yoéniinde kendinize
dogru gekin

(Resim -1).
Yanlardaki yuvalardan
kurtulan kapi rafini
asag! ya da yukari
yonde hareket
ettirerek ihtiyaciniz
olan yukseklige ‘

getirin.
Kapi rafini istediginiz
konuma getirdikten
sonra dugmeleri
birakin (Resim 2).
Kapi rafinin yerine oturdugundan emin
olmak igin kapi rafini asag yukari hareket
ettirin ve sabitlendiginden emin olun.

Not: Kapi rafi yikliyken hareket

ettiriimek istendiginde, dugmeleri
cekmeden Once rafin altindan
desteklenerek tutulmasina dikkat
edilmelidir. Aksi halde rafin tasidigi
agirliktan dolayi kapi rafi raylardan kayarak
disebilir, kapi rafinda ya da raf raylarinda
kirllma meydana gelebilir.

Resim. 2

3.5.6 Ayarlanabilir Cam Raf
(Bazi Modellerde)

Hareketli cam raf mekanizmasi sayesinde,
yuksekligi fazla olan malzemeler igin uygun
depolama alanlari saglanir.

X
~

Q|

Resim. 2

Resim. 1

» Cam rafi katlamak icin, cami arkaya
dogru itin (Resim 1).

» Olusan ekstra alanda, malzemelerinizi
istediginiz gibi yukleyebilirsiniz (Resim 2).

» Rafi eski haline getirmek igin, cami 6n
kismindan tutarak kendinize dogru ¢ekin
(Resim 1).

3.5.7 Koku Filtresi (Bazi Modellerde)

Koku filtresi, kott koku molekillerini filtreye

absorbe eder.

Bu partikillerin uzaklastiriimasi sayesinde
kotl kokular azalir, buzdolabi igindeki hava
kalitesi artar.

= i
@
"‘—‘é [Koku
Filtresi

+ Bu 06zellik opsiyoneldir. Satin almis
oldugunuz trtinde bulunmayabilir.

* Koku filtresi konumu Griinden Urtine
degdiskenlik gosterebilir.
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3.5.8 Maksimum Tazelik Filtresi

Maksimum tazelik filtresi, sebzelik igindeki
sebze ve meyvelerin yaydi§i (A———
etilen gazinin ve kétu
kokularin uzaklastiriimasina
yardimci olur. Bu 6zelligi ile
taze yiyeceklerin ve 6zellikle
yesil sebzelerin daha uzun
slre tazeligini korumasina
destek olur.

(Bazi Modellerde)

Maksimum tazelik

filtresi yilda bir kez
temizlenmelidir.

Filtre temizlenmek istendigi
zaman filtre arka tarafindan ok yéniinde
kaldiriimalidir.

Filtrenin rejenerasyon 6zelligi sayesinde
firinda 65 °C’de 2 saat bekletilerek tekrar
kullanilabilir.

Filtrenin dis parcasi, hava deliklerinin
kapanmamasi igin belirli araliklarla temiz
ve kuru bir bezle silinmelidir.

Su ve deterjanla islatiimamalidir.

Gorserl temsilidir

Maksimum tazlelik
filtresi
(Bazi modellerde)
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4 YIYECEKLERIN

YERLESTIRILMESI

4.1 Sogutucu Bolme

Normal ¢alisma kosullarinda,
buzdolabinizin sogutucu bdlmesinin
sicaklik degerini +4 veya +6 °C degerine
ayarlamaniz genellikle yeterli olacaktir.

Buzdolabina konan sivilarin ve sulu
yiyeceklerin Ustl kapatiimalidir. Aksi
takdirde dolabin igindeki nem orani

artar. Bu da buzdolabinin daha fazla
calismasina sebep olur. Yiyeceklerin

ve igeceklerin Ustlerinin kapatiimasi ile
ayrica tat ve lezzetlerinin de korunmasi
saglanmis olur.

Sicak yiyecek ve iceceklerin buzdolabina
yerlestiriimeden dnce oda sicakligina
sogutulmasi gerekir.

Buzdolabinin arka kismina nemli
yiyecekleri koymaktan kaginin, soguk
havayla temas edince donabilir. Bunu
onlemek icin yiyecekleri kapali bir kapta
muhafaza ediniz.

Et ve baliklarin ¢ok sikistirmadan
glizelce sarip, dolabin en alt cam rafinda
saklanmasi Onerilir. Clink{ burasi
sogutucu bélmenin en soguk yeridir.
Meyve ve sebzeler ayrica sarmadan
dogrudan sebzelik bolmesine
yerlestirilebilir.

Islak ve nemli sebzeleri buzdolabiniza
yerlestirmeyin

Gida urtnlerinin buzdolabinizda saklama
suresi, yiyeceklerinizin tazeligine ve
buzdolabinbizin ¢aligma performansina
baghdir.

Yiyeceklerin birbirlerinden etkilesimini
oOnlemek igin 6zellikle et ve et Grinlerini
sebze ve meyvelerden ayri buzdolabiniza
yerlestirin. Etten sizan sular diger
yiyeceklerin kalitesini bozacaktir. Bu
sebeple et Urlnlerini glizelce paketleyip
ve hatta ayri bir kab iginde buzdolabina
yerlestirin.

Nem ve koku olugmasini 6énlemek igin
besinlerin buzdolabina kapali kaplarda



veya Uzerleri Ortiilerek yerlestiriimelidir.

Sogutucu hava kanali, sogutucu bolime

soguk hava dagitir. Kanallarin 6niiniin

yiyeceklerle kapatilip, hava akisinin
engellenmesinden kaginiimahdir.

Paketlenmis yiyecekleri ve kaplari

sogutucu bolimun lamba ve kapagdina

dayamayiniz.

Paketlenmis Grunleri, dnerilmis olan son

kullanim tarihinden 6nce tuketin.

Normal ¢alisma kosullari igin

buzdolabinizin sicaklik ayarini +4 °C'ye

ayarlamaniz yeterli olacaktir.

Sogutucu bdlmenin ¢alisma sicaklik

araligi O ile 8 °C araliginda olmalidir.

0 °C'nin altinda olursa yiyecekleriniz

buzlanip ¢irtr, 8 °C'nin lzerinde olursa

da sicaktan bozulur.

Yiyecekleriniz sicak ise buzdolabiniza

koymayin. sogumasini bekleyin.

Yiyecekleriniz sicakken dolaba

yerlestirirseniz, dolabin i¢ sicakligini da

arttiracagindan diger yiyeceklerinizin

de bozulmasina sebep olabilir. Bozuk

yiyecek gida zehirlenmesi yapar.

» Buzdolabinizda chiller blmesi (O derece
bdlmesi) varsa, et ve balik gibi yiyecekler
bu bélmede saklanmalidir. Sebzelerinizi
mumkunse sebzelikte tutunuz.

« Et ve balik Urunleri capraz bulagmayi
Oonlemek i¢in sebzelerden ayri tutunuz.
Et, balik ve tavuk gibi tranler de
birbirlerine temas etmemelidir.

* Nem ve koku olusumunu énlemek igin
yiyeceklerinizi dolaba kapali kaplarda ve
kapaklari kapatilmig olarak yerlestiriniz.

Yiyeceklerinizin sogutucu béimede

yerlegtirilip saklanabilmesi i¢in asagida bazi

Oneriler verilmigtir.

0L Nasil ve hangi
NVEeeh sa!flam_a boélmede saklamali
siiresi
Sebzeler
ve 1 hafta Sebzelik béimesinde
meyveler
Plastik folyo veya
. torbalara sarilmig
Etve balik | 2-3gin olarak (Cam raf
Uizerinde)

S Nasil ve hangi
MEEES sa!flam_a bélmede saklamali
siiresi
Peynir / Tereyap

Taeziir 3-4gin raflarinda (uygun
pey kapi raflarinda)
Tereyag ve Peynir / Tereyap
margarin 1 hafta raflarinda (uygun
yag kapi raflarinda)
Siselenmis
riinler Ureticinin D
(siit ve tavsiye ettigi Kapidaki sigelik

. " rafinda
diger sure kadar
icecekler)
Yumurta 1ay Yumurtaliklarda ve

uygun kapi raflarinda

Pigirilmis " Buzdolabinin uygun

. 2 glin
yiyecekler raflarinda

NOT: Patates, sogan ve sarimsak
buzdolabinda saklanmamalidir.

4.2 Dondurucu Bdélme

Normal ¢alisma kosullarinda,
buzdolabinizin dondurucu bdimesinin
sicaklik degerini -18 veya -20 °C degerine
ayarlamaniz genellikle yeterli olacaktir.

» Dondurucu, derin dondurulmus ya da
dondurulmus yiyecekleri uzun sure
saklamak ve buz tretmek igin kullanilir.

» Dondurucu kapisi uzun sire agik
birakiimigsa veya dogru kapatilmamigsa,
dondurucu bdlme igerisinde don olusacak
ve hava sirkilasyonunun etkili olmasini
Onleyecektir. Sorunu ¢ézmek igin
dondurucunun fisini gekin ve buzunun
¢ozulmesini bekleyin. Dondurucuyu
tamamen ¢6zuldigunde temizleyin.

» Dondurucu bélmenin hacmini arttirmak
icin dondurucu sepetleri ve kapaklari
cikartabilirsiniz. Buzdolabinizin etiketinde
belirtilen dondurucu bdélme hacmi,
sepetler ve kapaklar gikartildiktan sonraki
net hacimdir.

» Taze yiyeceklerinizi dondurucuya
koymadan 6nce glizelce sarip paketleyin.
Paketleme icin en uygun malzeme
dondurucu / buzdolabi posetleri ya da
plastik kablardir.
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Taze ve sicak yiyecekleri dondurulmus
yiyeceklerle yan yana koymayin,
dondurulmus yiyecekler eriyebilir.

Taze yiyecegi dondururken (6rn., et,
balik ve kiyma) bunlari bir kerede
kullanacaginiz miktarlara bolun.
Dondurucu bdélmeye asla ilik ya da sicak
yiyecek koymayin.

Dondurulmus yiyecekleri saklamak

icin; dondurulmus yiyecek paketlerinin
Ustlindeki talimatlara dikkatle uyulmaldir,
yiyecek Uzerinde bir talimat yoksa satin
alinma tarihinden itibaren en fazla 3 ay
saklanmalidir.

Dondurulmus yiyecek satin alirken
bunlarin uygun sicakliklarda
donduruldugundan ve paketlerinin
bozulmadigindan emin olun.
Dondurulmus yiyecekler, kalitenin
korunmasi i¢in uygun kaplarda
tasinmali ve mimkiin olan en kisa
zamanda cihazin dondurucu bélmesine
yerlestiriimelidir.

Dondurulmus yiyecegin paketinde

nem ve anormal sisme isaretleri varsa,
muhtemelen daha énce uygun olmayan
bir sicaklikta saklanmigtir ve icerigi
bozulmustur.

Dondurulmus yiyecegin saklama émru
oda sicakligina, dondurucu bélmenin
sicakhk ayarina, buzdolabi kapaginin
aciima sikligina, yiyecegin turine ve
yiyecegin marketten eve taginmasi

icin gegen sureye baghdir. Her zaman
paket Uzerindeki talimatlara uyun ve
belirtilen saklama slresini higbir zaman
gecirmeyin.

Taze yiyecekleri dondururken; 24 saat
icerisinde dondurulabilecek maksimum
yiyecek miktari cihazin etiketinde (kg
cinsinden) gosterilmistir.

Uzun sureli elektrik kesintilerinde,

derin dondurucu bélmesinin kapisini
agcmayin. Bu sure iginde yiyecekleriniz
erimigse tekrar dondurmayiniz ve en kisa
zamanda tiketiniz.

Not: Dondurulmus yiyecekleri tiiketmeden
bir giin 6nce dondurucu bélmeden ¢ikartip,
buzdolabinizin sogutucu bdlmesinin alt
rafina yerlestirin. Bu hem buzdolabinizin
enerji tasarrufu yapilmasina hem de
yiyeceklerinizin daha saglikl eritiimesini
saglayacaktir.
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Yiyeceklerinizin dondurucu bdlmede yerlestirilip saklanabilmesi icin asagida bazi

oOneriler verilmigtir.

Maksimum Saklama Siiresi

Et ve Balik Hazirlama (ay)
Biftek Folyo igine sarilarak 6-8
Kuzu eti Folyo igine sarilarak 6-8
Dana rosto Folyo igine sarilarak 6-8
Dan kusbasi Ufak pargalar halinde 6-8
Koyun kusbasi Parcalar halinde 4-8
Kiyma Baharatsiz, yassi paketler halinde 1-3
Sakatat (parga) Parcalar halinde 1-3
Sucuk - Salam Zararl da olsa paketlenmelidir
Tavuk ve hindi Folyo igine sarilarak -
Kaz ve 6rdek Folyo igine sarilarak -
Gegik ve tavgan Porsiyonlar halinde (2.5 kg ve kemiksiz) -
Tath su baliklan
(Alabalik, sazan, turna, 2
yayin) )
ragee v ek, | T ™" ;
Yagh ballkI?r (Palamu.t, 2.4
uskumru, liifer, hamsi)
Kabuklu deniz triinleri Temizlenmis ve torbalanmig olarak 4 -
Havyar Ambalajinda, aliminyum ya da plastik kab iginde -3

@ NOT: Donduktan sonra ¢dzdirilmus etler, taze et gibi pisirilmelidir. Kesinlikle tekrar dondurulmamalidir.

Maksimum Saklama Siiresi

Sebzeler ve Meyveler Hazirlama
(ay)
Aysekadin ve sink Yikayip ayikladiktan sonra sok haslama yapilip
h ) ; 10-13
fasulye porsiyonluk miktarlarda posetlendikten sonra
Yikayip ayikladiktan sonra sok haslama yapilip
Bezelye porsiyonluk miktarlarda posetlendikten sonra 12
Lahana Y|kay|p tem|z|§d|kten sonra sok h?§lama yapilip 6-8
porsiyonluk miktarlarda posetlendikten sonra
Havu Yikayip dilimledikten sonra sok haslama yapilip 12
< porsiyonluk miktarlarda posetlendikten sonra
Yikayip temizleyin. Ikiye bolip gekirdeklerini
Biber ayrin. Ardindan sok haslama yapilip porsiyonluk 8-10
miktarlarda posetleyerek
Yikayip temizledikten sonra sok haslama yapilip }
Ispanak porsiyonluk miktarlarda posetlendikten sonra 6-9
Karnabahar Yapraklarl_nl ayrin, gébegini c_le pargalara ayirdiktan 10-12
sonra az limonlu suda bekletin.
Patlican Yikayip temizledikten sonra 2 sm'lik pargalar halinde 10-12

kesin.
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Sebzeler ve Meyveler

Hazirlama

Maksimum Saklama Siiresi

(ay)
Yikayip temizledikten sonra koganiyla beraber ya da
Misir ) 12
tanelendikten sonra
Elma ve armut Y_|I_<ay|p_tem|z|ed|kten sonra kabuklarini soyup 8-10
dilimleyin.
Kayisi ve seftali Ikiye béllip gekirdeklerini gikartin 4-6
Cilek ve ahududu Yikayip ayiklayin. 8-12
Pisirilmis meyveler Kab icinde %10 seker katarak 12
Erik, kiraz ve vigne Yikayip saplariniayiklayin. 8-12
Hamur isleri Maksimum Saklama Oda sicakhginda Firinda ¢oziilme siiresi
3 Siiresi (ay) ¢ozillme siiresi (saat) (dakika)
Ekmek 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Biskiivi 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Borek 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Turta 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Yufka 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)
Siit Uriinleri Hazirlama Maksnpurn. <ELiEmE Depolama Kosullari
Siiresi (ay)
Paket (homojenize) siit Kendi paketinde 2-3 Sade st - Kendi paketinde
Kisa sUreli depolamalarda
Peynir (Beyaz peynir orijinal paketinde birakilabilir.
Y yaz pey! Dilimlenmis olarak 6-8 Uzun sireli depolamalarda
harig) .
ayrica plastik folyoda
saklanmalidir.
Tereyap, margarin Kendi ambalajinda 6 Kendi ambalajinda

5 TEMIZLiK VE BAKIM

Temizlik isleminden dnce mutlaka
cihazin enerjisini kesin.
Kesinlikle cihazinizin tGzerine su
ddkerek yikamayin.
Cihazinizin temizliginde kesinlikle
asindirici sert kimyasallar, kimyasal
deterjan ve sabun kullanmayin. Temiz bir
bez ve karbonatli temiz su kullanabilirsiniz.
Ancak dis yuze temizliginde karbonat da
kullanmayin. Dis yluzeyi cizilebilir.
Temizlikten sonra mutlaka tamamen
kurulayin. Temizlik islemi bittikten sonra
elektrik figini tekrar takabilirsiniz.
» Temizlik isleminde, elektrik bulunabilecek
alanlara, lamba duyuna kesinlikle su
kacirmayin.

TR -

» Buzdolabi aksesuarlarini disari ¢ikartip
sabunlu su ile yikayabilirsiniz. Kesinlikle
bulasik makinesinde yikamayin.
Yikandiktan sonra aksesuarlar da
mutlaka yerlestiriimeden iyice durulanip
kurulanmalidir.

* Mevcutsa, cihazinizin kondanseri
yilda bir temiz ve kuru bir firga ile
temizlenmelidir. Bu islem buzdolabinizin
performansini arttiracagi gibi enerji
tasarrufu yapilmasini da saglayacaktir.

m Temizlik baglamadan 6nce

mutlaka cihazin figini prizden
cikartin.
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5.1 Eritme

» Cihaziniz otomatik eritme yapar.
Otomatik erime aninda erimis olan su,
su toplama kanalindan gegip arkadaki
buharlastirma kabina iner ve oradan da
buharlastirihr.

» Senede bir iki kere kétu koku olusumunu
Onlemek i¢in buharlastirma kabi
temizlenmelidir. Buharlastirma kabi
temizlenmeden 6nce mutlaka cihazin fisi
prizden ¢ekilmelidir.

* Buharlastirma kabi resimde goruldugu
gibi vidalari sokuliip disarida sabunlu
su ile yikandiktan sonra kurutulup tekrar
yerine monte edilmelidir.

LED Aydinlatmalarin Degistirilmesi

LED aydinlatmalarin degismesi
gerektiginde, yetkili teknik servisten
yardim talep ediniz.

Not: LED aydinlatmalarin cihaz tzerindeki

konumu ve sayisi modele gére
degiskenlik gbsterebilir.

@
(=) 2 (o)
Eger uriinde LED lamba bulunuyorsa;
Bu Urtn <E> enerji verimlilik sinifina ait bir
Isik kaynagi icermektedir.
Eger uriinde LED strip(ler) veya LED
kart(lar) bulunuyorsa;

Bu urlin <F> enerji verimlilik sinifina ait bir
Isik kaynagi icermektedir.

6 TASINMA VE YER DEGISTIRME

6.1 Tagsinma ve Kapi Yoniiniin Degisikligi

+ Orjinal ambalaj ve képukler, tekrar
tasinma icin (istege baglh olarak)
saklanabilir.

» Tekrar tasinma durumunda cihazinizi
kalin ambalaj, bant veya saglam iplerle
baglamali ve ambalaj Gizerindeki tagima
kurallarina mutlaka uymalisiniz.

* Yer degistirme ve tasinma sirasinda 6nce
cihazinizin igindeki hareket edebilen
pargalari (raflar, aksesuarlar, sebzelik
vs.) ¢ikartiniz veya dolap icine bantlayip
sarsintiya kargi saglamlastiriniz.

Tasima esnasinda dolabi mumkun
oldugunca dik pozisyonda tutun.

6.2 Kapi Yonuiniin Degisimi

» Kapi kollari Grindntzin kapisinin 6n
yuzeyinden monte edilmisse, kapi yonu
degisemez.

+ Uriiniiniizde kap! kolu bulunmuyorsa ya
da kapi kollari kapinin yanlarindan monte
edilmisse, Grindnizin kapisinin agilis
yoni degisebilir.

» Eger kap! yonu degisebiliyorsa,
degismesini istediginiz duyumlarda yetkili
teknik servisi arayip teknik destek talep
ediniz.
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7 SERVISE BASVURMADAN ONCE

Hata uyarisi

Buzdolabinizin bdlmelerinin sicakhklari uygun olmayan degerlerde ise buzdolabiniz sizi
uyarir. Uyari, buzdolabinizin gésterge panosu uzerindeki sogutucu ve dondurucu bélme
sicaklik degeri gosterim alaninda hata kodlari ile verilir.

HATA TiPI

E01

ANLAMI

Sensor hatasi

NEDENI

NE YAPMALI

En kisa sirede yetkili teknik
servise basvurunuz.

E02

Sensor hatasi

En kisa sirede yetkili teknik
servise basvurunuz.

E03

Sensor hatasi

En kisa sirede yetkili teknik
servise basvurunuz.

E06

Sensor hatasi

En kisa surede yetkili teknik
servise basvurunuz.

E07

Sensor hatasi

En kisa sirede yetkili teknik
servise basvurunuz.

E08

Dustuk voltaj uyarisi

Bu uyari, buzdolabinizin
calistigi sebeke geriliminin
170 V. altina distiginde
goruldr.

- Bu bir ariza degildir. Cihaza
gelen elektrik enerjisinin
dlsuk voltajda olmasindan
dolayi olusan bir hata
kodudur. Buzdolabinizin
kompresorin arizalanmasi
engellenir. Gerilim, tekrar
istenen diizeye geldiginde,
buzdolabiniz otomatik olarak
galismaya baslayacak, bu uyari
kalkacaktir.

- Voltajlar normal konuma geldigi
halde bu hata vermeye devam
ediyorsa, en kisa surede yetkili
teknik servise bagvurunuz.

E09

Dondurucu béime
sicakhgr yeterli
dizeyde degil.
(Olmasi gerekenden
fazla sicak)

Bu hata genellikle
uzun sureli elektrik
kesintisi oldugunda

ya da buzdolabiniz ilk
cahistirldiginda gordldr.

=

. Dondurulmus yiyecekleriniz
erimigse tekrar dondurmayin.
Yiyecekleriniz bozulmamigsa
en kisa sirede tiiketin.

. Dondurucu bélme sicakligini
daha dusik bir sicakliga
getirin. Gerekiyorsa hizli
dondurma modunu kullanin.

3. Hata gecene kadar,

buzdolabiniza ve
dondurucunuza taze yiyecek
koymayin. Dondurucu kapisini
mimkiin oldugunca agmayin.

Yukarida belirlenen adimlari

izledikten sonra hata hala

gegcmemisse, en kisa siirede
yetkili teknik servise bagvurunuz.

N
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HATA TiPi ANLAMI

Sogutucu bdéime
sicakhg yeterli

E10 dizeyde degil.
(Olmasi gerekenden
fazla sicak)

Bu hata genellikle

uzun sureli elektrik
kesintisi oldugunda

ya da buzdolabiniz ilk
cahistirildiginda gordldr.
Buzdolabinizin ideal
sicakhgi +4 °C'dir. Bu
uyartyi gérdugiiniizde
yiyeceklerinizi kontrol edin.
Bozulma riski vardir.

NEDENI NE YAPMALI

1. Sogutucu bdlme sicakligini
daha disguk bir sicakliga
getirin. Gerekiyorsa hizli
sogutma modunu kullanin.

2. Hata dlzelene kadar sogutucu
kapisini mimkun oldugunca
agmayin.

Yukarida belirlenen adimlari

izledikten sonra hata hala

gegmemisse, en kisa siirede
yetkili teknik servise bagvurunuz.

Sogutucu bdlme
sicakhgl olmasi
gerekenden fazla
soguk.

E11

Sogutucu bdlme igin
ayarlanmis sicaklik degeri
cok diuislik diizeyde olabilir. | 3. Havalandirma kanallarinin

Buzdolabinin sicakligi normal

kullanimin altinda oldugundan

yiyecekleriniz donmus olabilir.

1. Buzdolabiniz hizli sogutma
modunda mi ¢aligiyor? Evet
ise, sicakhgr normal kullanim
dlzeyine gekiniz.

2. Sogutucu bdlme sicaklik degeri
dusik sicakliktaysa, sicaklik
degerini arttirin.

oniniin agik olup olmadigini,
kanallarin tikal olup olmadigini
kontrol edil. Sorun varsa
gidermeye galisin.
Yukarida belirlenen adimlari
izledikten sonra hata hala
gegcmemisse, en kisa siirede
yetkili teknik servise bagvurunuz.

Buzdolabinizin ¢galismasinda problemler
olusuyorsa, servis ¢agirmadan dnce
asagidaki adimlar kontrol edebilirsiniz.
Cihaziniz galismiyorsa asagidaki
adimlar kontrol ediniz:

» Cihaziniza enerji geliyor mu?

» Cihazinizin elektrik baglantilari dogru
yapilmig mi?

» Cihazinizin baglandigi sebeke eneriji
prizini kontrol ediniz. Gerekiyorsa saglam
oldugundan emin oldugunuz bir bagka
priz ile galistirmayi deneyiniz.

Cihazinizin sogutmasi zayif ise,

asagidaki adimlari kontrol ediniz:

* Buzdolabinizin iklim sinifi, galistirdiginiz
ortam sicakliklari ile uyumlu mu?

* Buzdolabinizin ayarlanmis sicakligi
yeterli dlizeyde mi?

» Cihaza asin yiyecek yUklemesi yapilmig
mi?

* Buzdolabinizin kapilari diizgin kapanmis
mi?

» Buzdolabinizin kondanseri (arkasindaki
siyah 1zgara seklindeki kisim) tozlanmis
mi? (Bazi modellerde kondanser
gOriinmeyebilir. Bu durumda bu maddeyi
g0z ardi edin)

» Buzdolabiniz ile duvar arasinda gerekli
bosluk var mi?

Buzdolabiniz rahatsiz edici diizeyde

sesli calisiyorsa asagidaki adimlari

kontrol ediniz:

Buzdolabinizin sogutma sisteminden

kompresdr ¢alismasa bile kabarciklanma

gibi bir ses gelebilir. Bu durumda
endiselenmenize gerek yoktur. Bu normal
bir durumdur. Ancak buzdolabinizdan farkli
sesler geliyorsa:

» Buzdolabinizin ayarli ayaklari dogru
sekilde ayarlanmig mi?

» Buzdolabinizin arkasinda temas eden
herhangi birsey var mi?

» Buzdolabinizdaki yerlestirdiginiz
malzemeler herhangi bir sebepten dolayi
titresiyor mu?
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Buzdolabinizin galismasi esnasinda

asagidaki sesleri duyabilirsiniz:

Kisa ¢itlama: Buzdolabinizin
kompresorl devreye girdiginde veya
devreden giktiginda duyulur.

Motor sesi (motor sesi): Bu ses,
kompresoriin normal ¢alistigi anlamina
gelir. Kompresor, devreye girerken, kisa
sureli olarak biraz daha sesli caligabilir.
Fokurtu ve sirilti sesi: Bu ses,
sistemdeki sogutucu akigkanin borular
icinde akmasi esnasinda olusur.

Citirti (Buz kirilma) sesi: Otomatik buz
¢6zme iglemi esnasinda.

Su akig sesi: Buz ¢ézme islemi
esnasinda, buharlastirma kabina

akan suyun normal sesidir. Cihazda
buz ¢6zme islemi yapilirken bu ses
duyulabilir.

Hava iifleme sesi (Normal fan sesi):
Fan bulunan cihazlarda sistem normal
calisirken hava sirkilasyonundan dolayi
bu ses duyulabilir.

Buzdolabinizda nemlenme varsa,

asagidaki adimlari kontrol ediniz:

* Yiyecekler diizglin paketlenmismi?
Yiyecekler dolaba yerlestiriimeden 6nce
kuru olmalari gerekmektedir.

» Kapilar sik sik acilip kapaniyor mu?
Kapilar her acildiginda bulundugu
ortamdaki nem dolabin i¢ine girer. Nem
oranina bagli olarak dolabin igindeki nem
orani da artabilir.

Kapilar duzgiin agilip kapanmiyorsa,

asagidaki adimlari kontrol ediniz:

* Buzdolabina hatali yerlestiriimis
yiyecekler kapiya temas edip kapanip
aciimasina engel oluyor olabilir.

« Kapi raflari dizgin yerlesmemis olabilir.
Ya da kapi raflarina hatah yikleme
yapilmigsa kapinin agilip kapanmasina
engel oluyor olabilir.

» Kapi contalari yirtilmis ya da deforma
olmus olabilir.

* Buzdolabinizin ayaklari diizgln
ayarlanmamis olabilir.

Kapinin dolaba temas ettigi kisimlarda
1sinma oluyorsa:

Ozellikle yaz aylarinda ya da ortam sicak
oldugu zamanlarda, kapinin dolaba temas
ettigi yerler diger taraflarindan daha sicak
olabilir. Bu normaldir.

Onemli Notlar:

+ Ani elektrik kesilmesinde veya fisi prizden
takip ¢cikarmalarda cihazinizin sogutma
sistemindeki gazin basinci henuiz
dengelenmemis oldudu igin, kompresér
koruyucu termigi atacaktir. 5-10 dakika
sonra cihaziniz calismaya baglayacaktir,
endise edilecek bir durum yoktur.
Cihazinizin sogutma Unitesi dolabin
arkasinda bulunur. Bu sebeple cihaziniz
calistigi surece i¢ arka duvarinda
damlaciklar ve hatta ince buzlanmalar
gorilebilir. bu normaldir. Otomatik eritme
aninda bu durum kaybolacaktir.
Cihazinizi uzun bir sire
kullanmayacaksaniz (yaz tatillerinde
gibi), fisi prizden cikartin. Temizlik ve
bakim bélumuinde anlatilan uyarilari
dikkate alarak temizleyip nem ve koku
olusmasini engellemek icin kapiyi acik
birakin.

» TUm bu uyarilara ragmen cihazinizda
hala sorun devam ediyorsa, en kisa
zamanda yetkili teknik servisi arayip
destek talep ediniz.

Aldiginiz cihaz, ev tipi kullanim igin
Uretilmis olup, sadece evde ve belirtilen
amaglar icin kullanilabilir. Ticari

yada toplu kullanima uygun degildir.
Tuketicinin buna aykiri kullaniminda,
Uicretsiz onarim ve garanti suresi

icinde arizalardan uretici ve saticinin
mesuliyetinin kalktigini dnemle belirtiriz.
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8 ENERJi TASARRUFU iGN
ONERILER

1. Cihazi serin, havalandirmasi iyi bir
odaya yerlestirin, direkt gliines i1si1gina
maruz kalmasindan ve 1sI kaynaklarinin
(radyatér, firin ....vb.) yakinina
koymaktan sakinin. Aksi takdirde yalitim
plakasi kullanin.

2. Sicak yiyecek ve igeceklerin cihaz
diginda sogumasini bekleyin.

3. Donmus gidalari, ¢gbzulmesi i¢in varsa
cihazinizin sogutucu bélumine koyun.
Donmus bir gida ¢ézulirken mevcut
dusuk 1sisi cihazinizin sogumasina
yardimci olur. Boylece enerjiden tasarruf
edilmis olur. Donmus gidanin disariya
konulmasi enerji israfina neden olur.

4. igecekleri ve sulu yemekleri cihaziniza
koyarken kapali bir kapta olmalarina
dikkat edin. Aksi takdirde cihaz i¢indeki
nem artacaktir. Bu ise ¢alisma suresini
uzatir. iceceklerin ve sulu yemeklerin
kapall kaplarda muhafaza edilmeleri
ayrica kokularinin ve tatlarinin
bozulmasini engeller.

5. Icecekleri ve gidalari cihaziniza
koyarken, cihazin kapisini mimkiin
oldugunca kisa slre agik tutun.

6. Cihaz icinde farkli sicaklik degerlerine
sahip bolimleri kapall tutun. (sebzelik,
chiller bolimu ....vb.)

7. Kapi contasi temiz ve esnek olmalidir.
Asinma durumunda, contayi degistirin.

9 TEKNIK BILGILER

Teknik bilgiler, cihazin i¢ tarafindaki

plaket etiketinde ve eneriji etiketinde
bulunmaktadir.

Cihazla birlikte verilen ener;ji etiketindeki
QR kodu, AB EPREL veritabanindaki
cihazin performansiyla ilgili bilgilere internet
Uzerinden erisimi saglar.

Bu cihazla birlikte verilen ener;ji etiketini,
kullanim kilavunuzu ve diger tum belgeleri
ihtiya¢g duydugunuzda gézden gegirmek
Uzere bir arada saklayin.

Ayni bilgilere cihazin plaket etiketinde
g6rdigunuz model adi ve Urun seri
numaraslyla EPREL'de https://eprel.
ec.europa.eu sitesinden erigsmeniz de
muimkundar.

Enerji etiketi hakkinda ayrintili bilgi icin
www.theenergylabel.eu baglantisina bakin.
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10 URUN STANDARTLARI
HAKKINDA BILGILER

Uriiniiniiz EN 62552 kodlu standarda
uygun olarak tasarlanmistir.

Cihazinizin kullanimi esnasinda gevre
havalandirmasinin dogru sekilde olabilmesi
icin cihazinizin ebatlari ve kurulum

alani ebatlart ile ilgili bilgiler kullanma
kilavuzunuzun 2 nci, béliminde yer
almaktadir. YUkleme planlari dahil diger

ek bilgiler icin lttfen imalatgi / yetkili teknik
servis ile iletisime gegin.

11 BAKIM VE SERVIS BILGISI

intiyag dahilinde daima orijinal yedek
pargalar kullanin.

Yetkili Servis Merkezimizle iletisime
gecerken, asagidaki verilerin mevcut
oldugundan emin olun:

- Model, Seri Numarasi ve Servis indeksi.
Bu bilgiler, plaket etiketinde mevcuttur.
Beyan edilmis degerler 6nceden haber
verilmeksizin degigtirilebilir.
Buzdolabinizin yedekparga bulundurma
sureci, Urin satisindan itibaren 10 yildir.

intiyag dahilinde sitemizi ziyaret ediniz:
www.vestel-germany.de
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