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Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Produkt entschieden haben.

Diese Gebrauchsanweisung enthalt wichtige Sicherheitshinweise sowie Hinweise zum
Gebrauch und der Wartung Ihres Gerates. Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Benutzung des Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

Symbol Typ Bedeutung
A WARNUNG Gefahr von schweren Verletzungen oder Lebensgefahr
A GEFAHR Elsr‘g_lsljléilgRISCHEN Gefahrliche Spannung
A BRANDGEFAHR Warnung: Brandgefahr / entflammbare Materialien
& ACHTUNG Gefahr von Personen- und Sachschaden
@ WICHTIG / HINWEIS Bestimmungsgemafe Verwendung des Gerates
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1. SICHERHEITSHINWEISE

* Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie das Gerat verwenden, und
bewahren Sie sie an einem zuganglichen Ort auf,
um bei Bedarf wichtige Informationen nachschlagen
zu kdnnen.

» Diese Gebrauchsanweisung wurde fur mehrere
Modelle erstellt. Daher verfugt Ihr Gerat
maoglicherweise nicht Uber einige der Eigenschaften,
die in diesem Dokument beschrieben werden.
Achten Sie daher besonders auf die Abbildungen,
wenn Sie die Gebrauchsanweisung lesen.

1.1 ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

» Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw.
mit mangelnder Erfahrung oder mangelnden
Kenntnissen verwendet werden, sofern diese
unter Aufsicht handeln oder hinsichtlich der
sicheren Bedienung des Gerats angewiesen
wurden und die moglichen Risiken kennen.

Das Gerat ist kein Kinderspielzeug — halten Sie
Kinder davon fern. Kinder durfen Reinigungs- und
Wartungsmalinahmen am Gerat nur unter Aufsicht
Erwachsener durchfuhren.

A WARNUNG: Das Gerit und die zuganglichen
Gerateteile werden wahrend des Betriebs heil}.
Achten Sie darauf, dass Sie keine Heizelemente
beruhren. Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Gerat
fern, wenn sie nicht durchgehend beaufsichtigt
werden.

/5 A\ WARNUNG: Brandgefahr: Legen Sie keine
Gegenstande auf dem Kochfeld ab.
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/\ AA WARNUNG: Hat die Oberflache Spriinge,
mussen Sie das Gerat sofort ausschalten. Es besteht
Stromschlaggefahr.

Schalten Sie das Gerat nicht Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder eine separate Fernsteuerung ein.

Das Gerat wird beim Betrieb heil}. Seien
Sie vorsichtig und beruhren Sie niemals die
Heizelemente im Ofeninneren.

Griffe werden beim Betrieb moglicherweise bereits
nach kurzer Zeit heil3.

Verwenden Sie keine aggressiven oder
scheuernden Reinigungsmittel oder Schleifvlies, um
die Backofenturscheibe oder sonstige Oberflachen
zu reinigen. Dabei konnen Oberflachen zerkratzen,
was zum Bersten der Turscheibe oder Schaden an
Oberflachen fuhren kann.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

/\ AA WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor dem
Austauschen der Lampe, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, um die Gefahr eines Stromschlags
zu vermeiden.

/N ACHTUNG: Von aufRen zugangliche Teile konnen
beim Kochen oder Grillen heil® werden. Halten Sie
kleine Kinder vom Gerat fern, wenn dieses
eingeschaltet ist.

Das Gerat wurde unter Einhaltung der einschlagigen
lokalen und internationalen Normen und
Vorschriften hergestellt.

Wartungs- und Reparaturarbeiten durfen nur
von autorisierten Servicetechnikern durchgefuhrt
werden. Installations- oder Reparaturarbeiten,
die von nicht autorisierten Technikern ausgefthrt
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werden, konnen Sie gefahrden. Nehmen Sie keine
Anderungen an den Eigenschaften des Herdes

vor. Es besteht Unfallgefahr durch Verwendung
ungeeigneter Schutzabdeckungen fur das Kochfeld.

Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss des
Gerates, dass die lokalen Versorgungsbedingungen
(Gasart und Gasdruck im Gasversorgungsnetz und/
oder Spannung und Frequenz des Stromnetzes)
kompatibel zu den technischen Daten des Gerates
sind. Die technischen Daten fur dieses Gerat sind
auf dem Typenschild angegeben.

AACHTUNG: Dieses Gerat ist nur zum Kochen von
Lebensmitteln, fur den Gebrauch im Haushalt sowie
ausschlieldlich zur Verwendung in Innenraumen
bestimmt. Es sollte nicht fur andere Zwecke oder in
einem anderen Anwendungsbereich, z. B. auRerhalb
vom Haushalt, in einer gewerblichen Umgebung oder
zum Beheizen eines Raumes verwendet werden.

Heben oder verschieben Sie den Herd nicht durch
Ziehen an den Griffen der Backofentur.

Es wurden alle erforderlichen Malinahmen ergriffen,
um lhre Sicherheit zu gewahrleisten. Da das Glas
brechen kann, muss beim Reinigen vorsichtig
vorgegangen werden, um Kratzer zu vermeiden.
Verhindern Sie ein Schlagen oder Klopfen mit
Zubehor auf das Glas.

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel bei der
Installation nicht eingeklemmt oder beschadigt wird.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder
einer gleichermalien qualifizierten Person ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.

Lassen Sie Kinder nicht auf die Backofentur klettern
oder darauf sitzen, wahrend sie geoffnet ist.
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» Bitte halten Sie Kinder und Tiere von diesem Gerat
fern.

1.2 HINWEISE ZUM AUFSTELLEN UND ANSCHLIESSEN

« Nehmen Sie den Herd erst in Betrieb, nachdem er
vollstandig installiert wurde.

» Das Gerat darf nur von einem autorisierten
Techniker installiert werden. Der Hersteller ist nicht
haftbar fur Schaden, die durch falsche Aufstellung
oder wegen der Installation durch nicht autorisierte
Personen verursacht werden.

» Wahrend Sie das Gerat auspacken, sollten Sie es
auf Transportschaden Uberprufen. Falls Sie einen
Schaden feststellen, verwenden Sie das Gerat
nicht, sondern setzen Sie sich umgehend mit einem
qualifizierten Kundendienst in Verbindung. Da die
fur die Verpackung verwendeten Materialien (Nylon,
Heftklammern, Styropor usw.) fur Kinder gefahrlich
sein konnen, sollten Sie diese einsammeln und
sofort entsorgen.

» Schutzen Sie das Gerat vor Umwelteinflussen.
Setzen Sie es niemals Einflissen wie Sonne,
Regen, Schnee, Staub oder hoher Feuchte aus.

* Die das Gerat umgebenden Materialien (z. B.
Schrank) mussen in der Lage sein, einer Temperatur
von mindestens 100°C zu widerstehen.

« Das Gerat darf zur Vermeidung von Uberhitzungen
nicht hinter einer dekorativen Tur installiert werden.

1.3 WAHREND DES BETRIEBS

* Wenn Sie den Backofen das erste Mal einschalten,
nehmen Sie moglicherweise einen leichten Geruch
wahr. Das ist vollkommen normal. Der Geruch ruhrt
von den Isoliermaterialien und den Heizelementen
her. Deshalb sollten Sie den Backofen vor der
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ersten Verwendung bei maximaler Temperatur far
45 Minuten leer betreiben. Sorgen Sie in dieser Zeit
fur eine grundliche Beluftung der Umgebung, in
welcher der Herd installiert ist.

Gehen Sie vorsichtig vor, wenn Sie die Backofentur
wahrend oder nach dem Kochen offnen. Es besteht
Verbrennungsgefahr durch den heilRen Dampf, der
beim Offnen aus dem Backofen entweicht.

Stellen Sie wahrend des Betriebs keine
entflammbaren oder brennbaren Materialien in das
Gerat oder in die Nahe des Gerates.

Verwenden Sie immer Topfhandschuhe, um
das Gargut aus dem Backofen zu nehmen bzw.
hineinzulegen.

Der Ofen darf auf keinen Fall mit Aluminiumfolie
ausgekleidet werden, da er sich dadurch Uberhitzen
konnte.

Legen Sie wahrend des Garens keine Gerichte oder
Backbleche direkt auf den Ofenboden. Der Boden
wurde dann so heil3, dass es zu Schaden am Gerat
kommen konnte.

Lassen Sie den Herd beim Kochen mit festen
oder flussigen Fetten niemals unbeaufsichtigt. Diese
konnen bei sehr hohen Temperaturen in Brand

geraten. Giel3en Sie niemals Wasser in brennendes

Fett oder Ol. Schalten Sie stattdessen den Herd aus,
und decken Sie die Pfanne mit ihrem Deckel oder
einer Feuerdecke zu.

« Wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird,
schalten Sie den Netzhauptschalter aus.

» Achten Sie stets darauf, dass die Einstellknopfe in
der Stellung ,,0“ (Aus) stehen, wenn das Gerat nicht
verwendet wird.

» Die Backbleche kippen nach unten, wenn sie
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herausgezogen werden. Sorgen Sie dafur, dass kein
heildes Gargut verschuttet wird oder heruntertropft,
wenn Sie es aus dem Backofen herausnehmen.

» Belasten Sie die Backofentir nicht, wenn sie
geoffnet ist. Dabei kann sich die Backofentur
verziehen, oder sie kann beschadigt werden.

« Hangen Sie keine Handtucher, Geschirrtucher oder
Textilien auf das Gerat oder an die Griffe.

1.4 WARNHINWEISE ZUR REINIGUNG UND WARTUNG

* Vergewissern Sie sich, dass die
Spannungsversorgung zum Gerat netzseitig
unterbrochen ist, bevor jegliche Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten durchgefihrt werden.

» Entfernen Sie nicht die Einstellknopfe, um das
Bedienfeld zu reinigen.

* Um einen ordnungsgemalien Betrieb sowie
die gro3tmogliche Sicherheit fur Ihr Gerat
sicherzustellen, empfehlen wir, stets Original-
Ersatzteile zu verwenden und bei Bedarf stets einen
autorisierten Kundendienst zu rufen.

CE-Konformitatserklarung

Unsere Produkte entsprechen den geltenden
EG-Richtlinien, -Beschlussen und

-Verordnungen sowie den Anforderungen der
Normen, auf die verwiesen wird.

Dieses Gerat wurde ausschliel3lich fur das Kochen zu
Hause ausgelegt.Jegliche andere Verwendung, wie
das Beheizen eines Raumes, ist unsachgemalf} und
gefahrlich.

O pie Gebrauchsanweisungen gelten fur mehrere
Modelle.Moglicherweise gibt es Abweichungen
zwischen der Gebrauchsanweisung und lhrem Modell.
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Entsorgung von Altgeraten

Das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne
auf Radern auf dem Produkt oder seiner

“ | Verpackung bedeutet, dass das Gerat nicht im
= | Hausmull entsorgt werden darf, sondern eine
separate Entsorgung erfordert. Sie konnen das
Altgerat kostenfrei bei einer geeigneten kommunalen
Sammelstelle fur Elektro- und Elektronikaltgerate, z.B.
einem Wertstoffhof, abgeben Die Adressen erhalten
Sie von lhrer Stadt- bzw. Kommunalverwaltung.
Alternativ kdnnen Sie kleine Elektroaltgerate mit einer
Kantenlange bis zu 25 cm bei Handlern mit einer
Verkaufsflache fur Elektro- und Elektronikgerate von
mind. 400 m2 oder Lebensmittelhandlern mit einer
Gesamtverkaufsflache von mind. 800 m2, die
zumindest mehrmals im Jahr Elektro- und
Elektronikgerate anbieten, unentgeltlich zurtickgeben.
Grolere Altgerate konnen beim Neukauf eines Gerats
der gleichen Gerateart, das im Wesentlichen die
gleichen Funktionen wie das neue Gerat erfullt, bei
einem entsprechenden Handler kostenfrei
zuruckgegeben werden. Bezuglich der Modalitaten der
Ruckgabe eines Altgerats im Fall der Auslieferung des
neuen Gerats, wenden Sie sich bitte an Ihren Handler.
Bitte Entnehmen Sie — sofern moglich — vor der
Entsorgung des Produkts samtliche Batterien und
Akkus sowie alle Lampen, die zerstorungsfrei
entnommen werden konnen. Wir weisen darauf hin,
dass Sie fur die Loschung personenbezogener Daten
auf dem zu entsorgenden Gerat selbst verantwortlich
sind.
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2. Installation und Vorbereitung
fiir den Gebrauch

WARNUNG:Das Gerat muss von

einem autorisierten Servicemitarbeiter
oder einem qualifizierten Techniker gemaf
den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung

der geltenden lokalen Vorschriften installiert

werden.

* Eine unsachgemafie Installation kann
zu Personen- und Sachschaden fihren,
fur die der Hersteller keine Haftung
Ubernimmt und die nicht von der
Garantie abgedeckt sind.

» Uberprufen Sie vor der Montage des
Gerats, dass der vom Energieversorger
gelieferte Strom (elektrische Spannung
und Frequenz) mit der Einstellung
des Gerats kompatibel ist.Die
Anschlusswerte fur dieses Gerat sind
auf dem Typenschild angegeben.

* Die im Einsatzland geltenden
Gesetze, Verordnungen, Richtlinien
und Normen sind einzuhalten
(Sicherheitsbestimmungen, sach- und
ordnungsgemales Recycling usw.).

«  Wenn das Gerat mit herausnehmbaren
Einschubfiihrungen (fir
Ofengitter) ausgestattet ist und die
Gebrauchsanweisung Rezepte wie
Joghurt enthalt, missen flr diese die
Ofengitter entfernt und muss der Ofen
im dafiir vorgesehenen Garmodus
betrieben werden. Informationen
zum Entfernen der Ofengitter finden
Sie im Abschnitt REINIGUNG UND
WARTUNG.

2.1 HINWEISE FUR DEN INSTALLATEUR
Allgemeine Hinweise

* Nachdem Sie die Verpackung von
dem Gerat und dem Zubehor entfernt
haben, vergewissern Sie sich, dass
keine Schaden vorhanden sind.
Wenn Sie einen Schaden vermuten,
verwenden Sie das Geréat nicht, und
wenden Sie sich umgehend an einen
autorisierten Servicemitarbeiter oder
einen qualifizierten Techniker.

» Stellen Sie sicher, dass sich in der
direkten Nahe des Geréates keine
entzundlichen oder brennbaren
Materialien wie Gardinen, Ol, Kleidung
usw. befinden, die in Brand geraten
konnten.

» Die Arbeitsplatte und Mébel, die
das Gerat umgeben, mussen
aus Materialien gefertigt sein, die
Temperaturen von tber 100°C
standhalten kdnnen.

» Das Gerat sollte nicht direkt tGber
einem Geschirrspuler, einem
Kihlschrank, einem Gefrierschrank,
einer Waschmaschine oder einem
Waschetrockner installiert werden.

2.2 EINBAUEN DES BACKOFENS

Die Gerate werden mit Montagekits
geliefert und kénnen in eine Arbeitsplatte
mit geeigneten Abmessungen eingebaut
werden.Die Einbaumalie des Kochfeldes
und des Backofens sind in der Tabelle
unten aufgeflhrt.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590

D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10

E (mm) 576

DE — 11




Einbau unter einer Arbeitsplatte

Einbau in einen Hochschrank

Nachdem alle elektrischen Anschllisse

den Einbauschrank einschieben.Die
Backofentir 6ffnen, und die 2 Schrauben

in die Locher im Rahmen des Backofens
einschrauben.Bei an der Schrankoberflache
anliegendem Geraterahmen die Schrauben > <+
festziehen.

ausgeflihrt wurden, den Backofen in e m@
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2.3 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
UND SICHERHEITSHINWEISE

WARNUNG:Der elektrische Anschluss

des Gerates muss von einem

autorisierten Servicemitarbeiter oder
einer qualifizierten Elektrofachkraft gemaR
den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung
der geltenden lokalen Vorschriften
durchgefiihrt werden.

WARNUNG:Das Gerat muss geerdet
sein.

* Vor dem Anschluss des Gerates
an die Spannungsversorgung, die
Ubereinstimmung der Nennspannung
des Gerates (auf dem Typenschild
angegeben) mit der anliegenden
Netzversorgungsspannung
sicherstellen, und die Netzverkabelung
muss fir die Leistungsaufnahme des
Gerates ausgelegt sein (ebenfalls auf
dem Typenschild angegeben).

» Sicherstellen, dass fur den Anschluss
isolierte Kabel verwendet werden.Bei
einem falsch ausgefiihrten Anschluss
kann das Gerat beschadigt werden.
Ein beschadigtes Netzkabel darf nur
von einer qualifizierten Fachkraft
ausgetauscht werden.

» Keine Adapter, Mehrfachsteckdosen
und/oder Verldngerungskabel
verwenden.

» Das Netzkabel muss von heif3en Teilen
des Gerates ferngehalten werden und
darf nicht gebogen oder gequetscht
werden.Andernfalls kann das Kabel
beschadigt und ein Kurzschluss
verursacht werden.

»  Wird das Gerat nicht mit einem Stecker
angeschlossen, muss ein allpoliger
Trennschalter (mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand) zwischengeschaltet
werden, um die Sicherheitsvorschriften
zu erfullen.

* Das Geréat ist fur eine
Spannungsversorgung mit ausgelegt
220-240V.Wenn am Anschlussort eine
andere Spannungsversorgung anliegt,
an einen autorisierten Servicemitarbeiter
oder eine qualifizierte Elektrofachkraft
wenden.

» Das Netzkabel (HO5VV-F) muss lang
genug sein, damit es auch bei vor
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dem Einbauschrank stehendem Gerat
angeschlossen werden kann.

Sicherstellen, dass alle Anschlisse
ordnungsgemal festgezogen sind.

Das Anschlusskabel mit einer
Kabelschelle zugentlasten und die
Abdeckung schlielen.

Der richtige Klemmenanschluss ist auf
dem Anschlusskasten dargestellt.
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3. PRODUKTMERKMALE

Wichtig:Die Merkmale der einzelnen Produkte kénnen sich unterscheiden und |hr
Gerat sieht moglicherweise anders aus als auf den Abbildungen.

Liste der Komponenten

- 1.Bedienfeld
2.Backofenttrgriff
3.Backofentir

Bedienfeld

'

4.Einstellknopf fur Backofenfunktion
5.Timer
6.Temperatur-Einstellknopf fiir Backofen
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4. Verwenden des Produkts

4.1 BACKOFEN-EINSTELLKNOPFE
Einstellknopf fiir Backofenfunktion

Drehen Sie den Einstellknopf auf das
entsprechende Symbol fiir die gewiinschte
Garfunktion.Mehr Informationen zu

den Funktionen finden Sie im Abschnitt
,Backofenfunktionen®.

Temperaturschalter des Backofens

Drehen Sie diesen Knopf, nachdem

Sie die Garfunktion eingestellt haben,

um die gewiinschte Temperatur
einzustellen.Daraufhin leuchtet stets

die Backofenthermostatleuchte, wenn

das Thermostat zum Aufheizen des
Backofens oder zum Halten der Temperatur
eingeschaltet wird.

Backofenfunktionen

* Die Funktionen Ihres Backofens kdnnen je
nach Modell abweichen.

Backofenlampe:Es
wird nur die
Backofenlampe
eingeschaltet. Sie
bleibt wahrend der
gesamten Dauer der
Garfunktion
eingeschaltet.

Auftau-Funktion:Die
Warnleuchten des
Backofens werden
eingeschaltet, und der
Lufter geht in Betrieb.
Um die Auftau-
Funktion zu
verwenden, legen Sie das Tiefkihlgericht
auf die von unten gesehen dritte
Einschubebene des Backofens. Es wird
empfohlen, ein Blech unter dem
Tiefklihlgericht zu platzieren, um das beim
Schmelzen von Eis entstehende Wasser
aufzufangen. Bei dieser Funktion werden
die Speisen nicht gegart oder gebacken,

%

sondern lediglich schneller aufgetaut.
Turbo-Funktion:Das
Backofenthermostat
@ und die Warnleuchten
Ringheizelement und
der Lufter gehen in
Betrieb. Die Turbo-Funktion sorgt fir eine
gleichmalige Warmeverteilung im

werden eingeschaltet,
und das
Backofen. Dadurch wird das Gargut auf
allen Einschubebenen gleichmaRig gegart.

Es wird empfohlen, den Backofen ca.
10 Minuten lang vorzuheizen.

Ober- und
Unterhitze:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und die Heizelemente
fir Ober- und
Unterhitze beginnen zu
heizen. Bei Ober- und Unterhitze wird die
Warme so abgestrahlt, dass das Gargut
gleichmalig gegart wird. Dadurch eignet
sie sich hervorragend fiir Geback, Kuchen,
Nudelauflauf, Lasagne und Pizza. Es wird
empfohlen, den Ofen 10 Minuten lang
vorzuheizen und bei dieser Funktion auch
nur eine Einschubebene zu verwenden.

Umluft-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und die Heizelemente
fir Ober- und
Unterhitze sowie der
Lifter gehen in Betrieb. Diese Funktion ist
besonders flir das Backen von Geback
geeignet. Das Gargut wird Uber die
Heizelemente flir Ober- und Unterhitze im
Backofen gegart, und der Lifter zirkuliert
die Luft, damit ein leichter Grilleffekt erzielt
wird. Es wird empfohlen, den Backofen ca.
10 Minuten lang vorzuheizen.

Pizzafunktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Ringheizelement, das
Heizelement flr
Unterhitze sowie der Lifter gehen in
Betrieb. Diese Funktion eignet sich ideal
zum schnellen und gleichmaRigen Backen
von Gargut wie Pizza. Wahrend der Lufter
eine gleichmallige Warmeverteilung im
Backofen gewahrleistet, sorgt die
Unterhitze fur das richtige Ausbacken des
Garguts.

Grill-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Grillheizelement
beginnt zu heizen.
Diese Funktion wird zum Grillen und Rosten
von Gargut auf den oberen
Einschubebenen des Backofens verwendet.

DE - 15



Pinseln Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit
das Gargut nicht daran haften bleibt, und
legen Sie das Gargut auf die Mitte des
Rosts. Schieben Sie stets eine Fettpfanne
unter dem Gargut ein, um
heruntertropfendes Ol oder Fett
aufzufangen. Es wird empfohlen, den
Backofen ca. 10 Minuten lang vorzuheizen.

Warnung:Beim Grillen muss die

Backofentur geschlossen bleiben, und

die Temperatur sollte auf 190°C
eingestellt werden.

Schneligrill-
Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Grillheizelement sowie
das Heizelement fiir Oberhitze beginnen zu
heizen. Diese Funktion wird zum
Schnellgrillen und Grillen von Gargut mit
gréRerer Oberflache, wie Fleisch,
verwendet. Verwenden Sie die oberen
Einschubebenen des Backofens. Pinseln
Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit das
Gargut nicht daran haften bleibt, und legen
Sie das Gargut auf die Mitte des Rosts.
Schieben Sie stets eine Fettpfanne unter,
dem Gargut ein, um heruntertropfendes Ol
oder Fett aufzufangen. Es wird empfohlen,
den Backofen ca. 10 Minuten lang
vorzuheizen.

v Ve VO

Warnung:Beim Grillen muss die

Backofentir geschlossen bleiben, und
die Temperatur sollte auf 190°C eingestellt
werden.

Doppel-Grill- und
Umluft-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Grillheizelement, das
Heizelement fiir Oberhitze sowie der Lifter
gehen in Betrieb. Diese Funktion wird zum
Schnellgrillen, zum Grillen von
volumindserem Gargut und zum Grillen von
Gargut mit groRerer Oberflache verwendet.
Mit dem Heizelement fir Oberhitze, dem
Grillheizelement und dem Lufter wird ein
gleichmaRiges Garen des Garguts
sichergestellt. Verwenden Sie die oberen
Einschubebenen des Backofens. Pinseln
Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit das
Gargut nicht daran haften bleibt, und legen
Sie das Gargut auf die Mitte des Rosts.

T Y

(5

Schieben Sie stets eine Fettpfanne unter
dem Gargut ein, um heruntertropfendes Ol
oder Fett aufzufangen. Es wird empfohlen,
den Backofen ca. 10 Minuten lang
vorzuheizen.

Warnung:Beim Grillen muss die

Backofentir geschlossen bleiben, und

die Temperatur sollte auf 190°C
eingestellt werden.

4.2 GARTABELLE

(=
3‘5 Speisen Egi <L>

u:: > min.
g Blatterteig 2-3-4 | 170-190 | 35-45
E Kuchen 2-3-4 | 170-190 | 30-40
E Kekse 2-3-4 | 170-190 | 30-40
z Schmorgericht 2 175-200 | 40-50
g Hahnchen 2-3-4 200 45-60
Blatterteig 2-3-4 | 170-190 | 25-35
e Kuchen 2-3-4 | 150-170 | 25-35

=
= Kekse 2-3-4 | 150-170 | 25-35
> Schmorgericht 2 175-200 | 40-50
Hahnchen 2-3-4 200 45-60
Blatterteig 2-3-4 | 170-190 | 35-45
2 Kuchen 2-3-4 | 150-170 | 30-40
E Kekse 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Schmorgericht 2 175-200 | 40-50
Fioiahiore 5 200 | 10-15
g Hahnchen * 190 50-60
&) Koteletts 4-5 200 15-25
Rindersteak 5 200 15-25

*Wenn vorhanden mit Brathahnchen-Spiel3
garen.
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4.3 VERWENDUNG DES
DIGITALEN TOUCH-TIMERS

o vC ]

'ca:03

Funktionsbeschreibung

A Automatisches Garen
\ﬂj Manuelles Garen
? Tastensperre
q Minutenzahler
Mode Modus-Funktion

- Zeitschaltuhr verringern

+ Zeitschaltuhr erhéhen

3 59

Timeranzeige

Zeit einstellen

Die Zeit muss eingestellt werden, bevor
Sie den Ofen in Betrieb nehmen. Nachdem
Anschluss an die Stromversorgung blinken
die Symbole “A” und “00:00”oder “ “12:00”
in der Anzeige.

1. Driicken Sie
"MODE" fir 2
Sekunden, um die
Tastensperre zu
deaktivieren, und der
Punkt in der Mitte des
Bildschirms beginnt zu
blinken.

2. Stellen Sie die Zeit
mit den Tasten ,+“ und
.~ ein, wahrend der
Punkt blinkt.

3. Nach einigen
Sekunden hort der
Punkt auf zu blinken
und wird dauerhaft
angezeigt.

Tastensperre

Die Tastensperre aktiviert sich
automatisch, nachdem der Timer 7
Sekunden lang nicht verwendet wurde. Das
Symbol 7 erscheint und leuchtet
dauerhaft. Halten Sie zur Freigabe der
Timer-Taste 2 Sekunden lang die ,MODE"-
Taste gedriickt. AnschlieRend kann der
gewlinschte Vorgang ausgefiihrt werden.

Einstellung der akustischen Warnzeit

Die akustische Erinnerung kann auf
eine beliebige Zeit zwischen “00:00”
und 23:59” Stunden eingestellt werden.
Die akustische Erinnerung ist eine reine
Erinnerungsfunktion. Der Ofen wird mit
dieser Funktion nicht

aktiviert.

1. Betatigen Sie
,MODE". Das Symbol ,,
L peginnt zu blinken
und die Anzeige ,,000“
erscheint.

2. Wahlen Sie die
gewtinschte Dauer mit
den Tasten “+” und “~”
aus, wahrend ,4“ blinkt.

3. Das Symbol ,4Q"
leuchtet weiter, die Zeit

(WP | \ird gespeichert und
v a1 die Warnung wird
eingestellt.
— Moﬁde +

Wenn der Timer abgelaufen ist, ertdnt ein
akustisches Warnsignal und das Symbol "
" blinkt auf dem Display. Durch Dricken
einer beliebigen Taste beenden Sie das
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akustische Warnsignal. Wenn Sie "MODE"
2 Sekunden lang driicken, verschwindet

das Symbol "Q""und die Uhr wird angezeigt.

Halbautomatische Zeiteinstellung
(Garzeit)

Diese Funktion ermdglicht das Garen Uber
eine bestimmte Zeitdauer. Es kann ein
Zeitbereich zwischen 0 und 10 Stunden
eingestellt werden. Bereiten Sie das Essen
zum Garen vor und schieben Sie es in den
Ofen.

1. Wahlen Sie die gewlinschte

Garfunktion und die Temperatur mit den
Bedienungsknopfen.

2. Driicken Sie
,MODE", bis Sie das
Symbol ,dur® am
Display sehen. Das
Symbol ,A” blinkt.

3. Wahlen Sie die
gewunschte Garzeit
mit den Tasten ,+“ und
»m aus.

\

4. Die aktuelle Uhrzeit
erscheint wieder am

o O® 10 Display und die

a0 Symbole “A”, und “W’
leuchten weiterhin.

—_ Mo_‘de +

5]
%

Wenn die Zeit abgelaufen ist, schaltet

sich der Ofen aus und ein akustisches
Warnsignal ertdnt. Das Symbol ,A” blinkt.
Durch Drehen des Einstellknopfes in
Stellung ,0“ und Betatigen einer beliebigen
Taste am Timer beenden Sie den Warnton.
Wenn Sie "MODE" 2 Sekunden lang
driicken, verschwindet das Symbol "A" und
der Timer schaltet wieder auf die manuelle
Funktion um.

Signaleinstellung

Passen Sie wahrend der Anzeige der
aktuellen Tageszeit die Lautstarke der
akustischen Erinnerung an, indem Sie

die Tasten ,+“ und “-” driicken und der
Punkt in der Mitte des Bildschirms beginnt
zu blinken. Driicken Sie “MODE”, um

den aktuellen Signalton anzuzeigen.

Anschlieend wird mit jeder Betatigung
der Taste ,-“ ein anderer Signalton
ausgegeben. Es gibt drei verschiedene
Arten von Signalténen. Wahlen Sie den
gewtnschten Ton aus und drlicken Sie
keine anderen Tasten. Nach kurzer Zeit
wird der ausgewahlte Ton gespeichert.

4.4 ZUBEHOR
Der EasyFix-Gittereinsatz

Reinigen Sie das Zubehdr vor der ersten
Verwendung griindlich mit warmem Wasser,
Spulmittel und einem weichen, sauberen
Tuch.

5 >
4 D

. —— T2
2 : = T1
) j.:\:/:

» Setzen Sie das Zubehor an der richtigen
Stelle in das Geréat ein.

« Zwischen der Lifterabdeckung und dem
Zubehor sollten Sie mindestens 1 cm
Abstand lassen.

» Seien Sie beim Herausnehmen des
Kochgeschirrs und/oder des Zubehdrs
aus dem Ofen vorsichtig. Heilze
Speisen oder Zubehorteile kbnnen
Verbrennungen verursachen.

» Das Zubehdr kann sich bei Hitze
verformen. Sobald es sich abgekuihlt
hat, erhalt es sein urspriingliches
Aussehen und seine urspringliche
Leistung zuriick.

» Facher und Gittereinsatze kdnnen auf
jeder Ebene von 1 bis 5 eingesetzt
werden.

» Teleskopschienen kénnen auf den
Ebenen T1, T2, 3, 4 und 5 eingesetzt
werden.

* Ebene 3 wird fiir das Kochen auf einer
Ebene empfohlen.

» Ebene T2 wird fiir das Kochen auf
einer Ebene mit Teleskopschienen
empfohlen.

» Das Drehspiefl3-Drahtgitter muss auf
Ebene 3 eingesetzt werden.

« Ebene T2 wird fiir die Drehspiel3-
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Drahtgitter-Position mit
Teleskopschienen verwendet.

****Das Zubehor kann je nach gekauftem
Modell variieren.

Flaches Backblech

Das flache Backblech eignet sich
besonders zum Backen von Geback.

Schieben Sie die Fettpfanne in eine
beliebige Einschubebene bis ganz nach
hinten ein, um den ordnungsgemafen Sitz
zu gewahrleisten.

'd

Gittereinsatz mit voll ausziehbarer
Easyfix-Teleskopschiene

Die Teleskopschiene lasst sich vollkommen
ausziehen und bietet einen leichten Zugang
zu lhren Lebensmitteln.

Teleskopschienen

Reinigen Sie das Zubehor vor der ersten
Verwendung griindlich mit warmem Wasser,
Spllmittel und einem weichen, sauberen
Tuch.

» Die Positionierung der

Teleskopschienen auf dem Gittereinsatz
wird mit den Befestigungslaschen an
den Verbindungselementen gesichert.

» Entfernen Sie den
Seitenfuhrungsschiene. Lesen Sie
dazu den Abschnitt ,Entfernen des
Drahtfachbodens".

7y

* An jeder Teleskopschiene sind oben
und unten Befestigungselemente
angebracht, mit denen Sie die Schienen
neu positionieren kdnnen.

* Hangen Sie die oberen
Teleskopschienen-
Befestigungselemente in den
Referenzdraht der seitlichen
Einsatzebene ein und driicken Sie dabei
auf die unteren Befestigungselemente,
bis Sie deutlich héren, dass die
Befestigungselemente in den
Befestigungsdraht der seitlichen
Einsatzebene einrasten.

» Beim Entfernen halten Sie die
Vorderseite der Schiene fest
und befolgen die vorherigen
Anweisungsschritte in umgekehrter
Reihenfolge.

Kombirost

Der Kombirost eignet sich hervorragend
zum Grillen oder zum Garen von Gargut in
fur Backofen geeignetem Kochgeschirr.

Warnung:

Setzen Sie den Kombirost in die
passende Einschubebene in den Garraum
ein, und schieben Sie ihn bis ganz nach
hinten durch.
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Wasserablauf

In einigen Garsituationen kondensiert
Wasser an der Innenscheibe der
Backofentir.Dies ist keine Fehlfunktion des
Gerates.

Offnen Sie die Backofentiir bis zur
Grillposition und halten Sie sie ca.
20 Sekunden in dieser Stellung.

Dabei tropft das Wasser in den
Wasserablauf.

Lassen Sie den Backofen abkihlen, und
wischen Sie die Innenseite der Backofentr
mit einem trockenen Tuch ab.Diese
Vorgehensweise muss regelmafig
angewendet werden.

e

5. REINIGUNG UND WARTUNG

5.1 REINIGUNG

WARNUNG:Schalten Sie das Gerat
vor der Reinigung aus, und lassen Sie
es abkuhlen.

Allgemeine Hinweise

» Vor der Verwendung an lhrem
Gerét priifen, ob die verwendeten
Reinigungsmittel geeignet sind und vom
Hersteller empfohlen werden.

» AusschlieBlich Reinigungsgel oder
-flissigkeiten verwenden, die keine
Partikel enthalten.Keine atzenden
(korrosiven) Gels, Scheuerpulver,
Stahlwolle oder harten Gegenstande
verwenden, da diese die Herdoberflache
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beschadigen kénnen.

Keine Reinigungsmittel mit Partikeln

verwenden, da dadurch

Glasoberflachen, emaillierte
Oberflachen und/oder lackierte Oberflachen
an lhrem Gerat beschadigt werden kdnnen.

« Wenn Flussigkeiten tberlaufen, diese
sofort entfernen, um Beschadigungen
an Teilen zu vermeiden.

Keine Teile des Gerates mit einem
Dampfstrahlreiniger reinigen.

Reinigen des Garraums des Backofens

» Der Garraum von emaillierten Backofen
lasst sich am besten reinigen, wenn der
Backofen noch warm ist.

» Den Backofen nach jedem Gebrauch
mit einem weichen in Seifenwasser
eingetauchten Lappen auswischen.
AnschlieRend den Backofen erneut mit
einem feuchten Tuch auswischen und
dann trocknen wischen.

» Es ist moglicherweise gelegentlich ein
Flussigreiniger erforderlich, um den
Backofen vollstéandig zu reinigen.

Reinigen der Glasteile

» Die Glasteile an lhrem Gerat regelmaRig
reinigen.

+ Die Glasteile innen und auf3en
mit einem Glasreiniger reinigen.
Anschlielend abspulen, und mit
einem trockenen Tuch griindlich
trockenwischen.

Reinigen von Edelstahlteilen (sofern
vorhanden)

» Die Edelstahlteile an lhrem Gerat
regelmafig reinigen.

* Die Edelstahlteile mit einem weichen,
ausschlief3lich in Wasser eingetauchten
Tuch reinigen.Anschliefend mit
einem trockenen Tuch griindlich
trockenwischen.

20



Die Edelstahlteile nicht reinigen, wenn
sie noch heild sind vom Gebrauch.

Essig, Kaffee, Milch, Salz, Wasser,
Zitrone oder Tomatensaft nicht zu
lange auf Edelstahlteilen belassen.

Reinigung lackierter Oberflachen (falls
vorhanden).

« Entfernen Sie Flecken von Tomaten,
Tomatenmark, Ketchup, Zitrone, Ol,
Milch, zuckerhaltigen Lebensmitteln,
zuckerhaltigen Getranken und Kaffee
sofort mit einem in warmes Wasser
getauchten Tuch. Wenn solche Flecken
auf den Oberflachen eingetrocknet
sind, sollten Sie sie NICHT mit harten
Gegenstanden (Messerspitzen, Metall-
oder Kunststoff-Scheuerschwamme,
oberflachenschadigende
Spulschwamme) oder mit stark
alkoholhaltigen Reinigungsmitteln,
Fleckentfernernern, Entfettungsmitteln
oder die Oberflachen angreifenden
Chemikalien abreiben. Sonst kann es
zu Korrosion an den pulverlackierten
Oberflachen kommen, und kdnnen
dauerhafte Flecken entstehen.

Der Hersteller Gbernimmt keine
Verantwortung fiir Schaden durch

die Verwendung von ungeeigneten
Reinigungsprodukten oder -methoden.

Ausbauen der Backofentiir

Sie missen vor dem Reinigen der
Innenscheibe des Backofens die
Backofentir wie unten dargestellt

herausnehmen.

1.Die Backofentir 6ffnen.
e

2.Den Sicherheitsbiigel a mit einem
Schraubendreher bis zum Anschlag 6ffnen.

J

3.Die Tur bis kurz vor die geschlossene

Position schlielRen, in dieser Stellung in lhre

Richtung ziehen und abnehmen.

e

Ausbauen des Seitengitters

Ziehen Sie das Seitengitter wie in der
Abbildung dargestellt heraus, um es
auszubauen.Nachdem Sie es aus den
Halteklammern a geldst haben, schieben
Sie es nach oben.

e
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5.2 WARTUNG
WARNUNG:Das Gerét sollte
ausschlieldlich von einem autorisierten
Servicemitarbeiter oder einem

qualifizierten Techniker gewartet werden.

Auswechseln der Backofenlampe
WARNUNG:Schalten Sie das Gerat
vor dem Auswechseln der
Backofenlampe aus, und lassen Sie

es abkulhlen.

* Die Streuscheibe abnehmen, und die

Glihlampe herausnehmen.

* Die neue Gluhlampe (hitzebestandig
bis 300°C) anstelle der alten Glihlampe
(230 V, 15-25 Watt, Typ E14) einsetzen.

» Die Streuscheibe wieder einsetzen. Nun
ist der Backofen wieder einsatzbereit.

* Dieses Gerat enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

» Diese Lichtquelle kann vom Endnutzer
nicht ersetzt werden. Dies ist Aufgabe
des Kundendienstes.

» Die mitgelieferte Lichtquelle ist nicht fur
andere Anwendungen bestimmt.

|

@OX=1@:

gl

Durch einen Fachmann austauschbare
Lichtquelle

J

Die Backofenlampe ist speziell fir den

Betrieb in Haushaltskochgeraten

ausgelegt.Sie eignet sich nicht zur
Raumbeleuchtung.
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6. FEHLERBEHEBUNG UND TRANSPORT

6.1 FEHLERBEHEBUNG
Wenn an lhrem Gerat weiterhin ein Fehler vorliegt, nachdem Sie die unten
aufgefuhrten grundlegenden Schritte zur Fehlerbehebung befolgt haben, wenden Sie
sich an einen autorisierten Servicemitarbeiter oder einen qualifizierten Techniker.

Fehler

Mogliche Ursache

Lésung

Der Backofen kann nicht
eingeschaltet werden.

Die Spannungsversorgung ist
ausgeschaltet.

Stellen Sie sicher, dass die
Spannungsversorgung vorhanden ist.

Stellen Sie sicher, dass die anderen
Kuchengerate funktionieren.

Keine Hitze oder
Backofen erwarmt sich
nicht.

Der Temperaturwahlschalter des
Backofens ist falsch eingestellt.

Die Backofentur wurde offen gelassen.

Stellen Sie sicher, dass der
Temperaturwahlschalter des Backofens
ordnungsgeman eingestellt ist.

Die Backofenlampe
leuchtet nicht.

Die Backofenlampe ist ausgefallen.

Die Spannungsversorgung wurde
getrennt oder ist ausgeschaltet.

Ersetzen Sie die Backofenlampe
entsprechend den Anweisungen.

Stellen Sie sicher, dass die

Spannungsversorgung an den
entsprechenden Schaltern eingeschaltet ist.

Der Garvorgang
im Backofen ist
ungleichmaRig.

Es wird die falsche Einschubebene
verwendet.

Stellen Sie sicher, dass Sie die empfohlenen
Temperaturen und Einschubebenen
verwenden.

Offnen Sie die Backofentur nicht zu haufig,
es sei denn, das Gargut muss gewendet
werden.Wenn Sie die Backofentir haufig

offnen, hat dies geringere Innentemperaturen
zur Folge und beeintrachtigt die Ergebnisse
des Garvorgangs.

Die Timer-Tasten

lassen sich nicht

ordnungsgemaf
driicken.

Es haben sich Fremdkérper zwischen
den Timer-Tasten angesammelt.

Touch-Bedienfeld: es ist zu viel
Feuchtigkeit auf dem Bedienfeld.

Die Tastensperre ist aktiviert.

Entfernen Sie die Fremdkérper, und
versuchen Sie es erneut.

Entfernen Sie die Feuchtigkeit, und
versuchen Sie es erneut.

Prifen Sie, ob die Tastensperre aktiviert ist.

Der Backofenliifter
(sofern vorhanden) ist
zu laut.

Die eingeschobenen Roste oder
Bleche vibrieren.

Stellen Sie sicher, dass der Backofen gerade
steht.

Stellen Sie sicher, dass die eingeschobenen
Roste oder Bleche und das Kochgeschirr
nicht vibrieren oder an der Riickwand des

Backofens anliegen.

6.2 TRANSPORT

Wenn Sie das Gerat transportieren mussen, tragen Sie es in der Originalverpackung.
Befolgen Sie die Hinweiszeichen zum Transport auf der Verpackung.Befestigen Sie
alle losen Teile mit Klebeband, um Beschadigungen an dem Produkt beim Transport zu

verhindern.

Wenn Ihnen die Originalverpackung nicht mehr zur Verfliigung steht, bereiten Sie einen
Transportkarton vor, in dem das Gerat und insbesondere dessen Oberflachen vor

Beschadigung durch auliere Einflisse geschutzt sind.
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7. TECHNISCHE DATEN

7.1 ENERGIEBLATT

Marke @uwﬂc
Modell ATLEOB0EDS20A
Ofentyp Elektro
Gewicht kg 29,3
Energieeffizienzindex — konventionell 103,6
Energieeffizienzindex — Umluft 94,0
Energieklasse A
Energieverbrauch (Elektrizitat) — konventionell kWh/Zyklus 0,87
Energieverbrauch (Elektrizitat) — Umluft kWh/Zyklus 0,79
Anzahl Kavitaten 1
Heizquelle Elektro
Volumen | 69

Dieser Ofen stimmt mit EN 60350-1 iberein

Energiespartipps
Ofen

- Halten Sie Vorheizzeiten kurz.

- Verlangern Sie die Kochzeiten nicht unnétig.

- Kochen Sie Mahlzeiten wenn mdglich zur gleichen Zeit.

- Offnen Sie nicht die Ofentiir wahrend des Kochvorganges.

- Vergessen Sie nicht, den Ofen am Ende des Kochvorgangs abzuschalten.
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Merci d’avoir choisi ce produit.

Cette notice d'utilisation contient des informations et des consignes de sécurité
importantes concernant I'utilisation et I'entretien de votre appareil.

Lire attentivement cette notice d'utilisation avant d’utiliser votre appareil et la conserver
pour consultation ultérieure.

Gl
[}
=]
o

Type

Signification

AVERTISSEMENT

Risque de blessures graves ou danger de mort

RISQUE D’ELECTROCUTION

Risque d’électrocution

INCENDIE

Avertissement : Risque d'incendie / matiéres inflammables

MISE EN GARDE

Risque de blessures ou de dommages matériels

Il

IMPORTANT / REMARQUE

Utilisation correcte de I'appareil
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.CONSIGNES DE SECURITE

Lire attentivement cette notice d’utilisation dans
son intégralité avant d’utiliser votre appareil et
la conserver dans un endroit accessible pour
consultation ultérieure.

Ce manuel a été prépareé pour plusieurs modeles,
votre appareil peut donc ne pas disposer de
certaines fonctions décrites dans ce manuel. Pour
cette raison, il est important de préter une attention
particuliére aux illustrations lors de la lecture de
cette notice d’utilisation.

.1. AVERTISSEMENTS DE SECURITE GENERAUX

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir
de 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou

un manque d’expérience et de connaissances

a condition qu’elles aient été placées sous
surveillance ou gu'elles aient regu des instructions
concernant l'utilisation de I'appareil en toute sécurité
et qu’elles comprennent les dangers encourus. Les
enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le
nettoyage et 'entretien par 'usager ne doivent pas
étre effectués par des enfants, sans surveillance.

AMISE EN GARDE : Cet appareil et ses parties
accessibles deviennent chauds pendant leur
utilisation. |l convient de veiller a ne pas toucher les

éléments chauffants. Il convient de maintenir a

distance les enfants de moins de 8 ans, a moins qu'ils

ne soient sous une surveillance continue.

/5 A\ MISE EN GARDE : Laisser cuire des aliments
sans surveillance en utilisant des matiéres grasses ou
de I'huile peut étre dangereux et déclencher un
incendie.NE JAMAIS essayer d'éteindre un incendie
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avec de l'eau, mais arréter 'appareil puis couvrir les
flammes par exemple avec un couvercle ou une
couverture anti-feu.

/5 A\ MISE EN GARDE : Risque d'incendie: ne pas
entreposer d'objets sur les surfaces de cuisson.

» L’appareil n’est pas destiné a étre mis en
fonctionnement au moyen d’'une minuterie externe
ou d’un systéme de commande a distance sépareé.

» Lors de son utilisation, I'appareil devient chaud.
Faire attention a ne pas toucher les éléments
chauffants situés a l'intérieur du four.

» Les poignées peuvent étre chaudes, méme apres
une courte période d’utilisation.

* Ne pas utiliser de produits d'entretien trés abrasifs
ou de grattoirs métalliques durs pour nettoyer la
porte en verre du four, au risque de rayer la surface
et d’entrainer I'’éclatement du verre.

Ne pas utiliser d’appareil de nettoyage a la vapeur.

AA MISE EN GARDE : S'assurer que l'appareil est
déconnecté de l'alimentation avant de remplacer la
lampe pour éviter tout risque de choc électrique.

/\MISE EN GARDE : Les parties accessibles
peuvent devenir chaudes au cours de l'utilisation.ll est
recommandé d’éloigner les jeunes enfants.

» Votre appareil a été produit conformément a
toutes les normes et réglementations locales et
internationales en vigueur.

Les opérations d’entretien et de réparation doivent
étre effectuées uniquement par des techniciens de
maintenance agréeés. L'installation et les travaux
de réparation effectués par un technicien non
agrée peuvent s’avérer dangereux. Ne pas altérer
ni modifier les caractéristiques de 'appareil. Les
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dispositifs de protections non adaptés a 'appareil de
cuisson peuvent provoquer des accidents.

Avant l'installation s'assurer que les conditions de
distribution locale (tension et fréquence électrique)
et le réglage de I'appareil sont compatibles. Les
conditions de réglage de cet appareil sont inscrites
sur la plaque signalétique de I'appareil.

/N ATTENTION : Cet appareil sert uniquement a des
fins de cuisson et est destiné uniquement a un usage
domestique. Il ne doit pas étre utilisé a d’autres fins,
par exemple le chauffage du local, ou un usage
commercial.

Ne pas utiliser la poignée de la porte du four pour
soulever ou pour déplacer I'appareil.

Toutes les précautions nécessaires ont été mises en
ceuvre pour garantir votre sécurité. Comme le verre
est susceptible de se briser, le nettoyer avec soin
pour éviter de le rayer. Eviter de frapper le verre
avec les accessoires de cuisine.

Vérifiez que le cordon d’alimentation n’est pas
endommageé ni coincé au cours de l'installation. Si
le cable d'alimentation est endommageé, il doit étre
remplaceé par le fabricant, son service apres vente
ou des personnes de qualification similaire afin
d'éviter un danger.

Ne pas laisser les enfants monter sur la porte du
four ou s’y asseoir lorsqu’elle est ouverte.

Veuillez tenir cet appareil hors de la portée des
enfants et des animaux domestiques.

1.2. AVERTISSEMENTS RELATIFS A L'INSTALLATION

Ne pas utiliser I'appareil avant son installation
complete.

L'appareil doit étre installé par un technicien qualifié.
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Le fabricant ne peut étre tenu responsable de tout
dommage causé en cas d’installation incorrecte par
un techncien non qualifié.

Un moyen de déconnexion du réseau d’alimentation
ayant une distance d'ouverture des contacts de tous
les pbles doit étre prévu dans la canalisation fixe
conformément aux régles d’installation.

Lors du déballage de I'appareil, vérifier qu’il n'a

pas été endommagé au cours du transport. En

cas de défaut, ne pas utiliser I'appareil et faire

appel immeédiatement a un technicien qualifié. Les
matériaux utilisés pour 'emballage (Nylon, agrafes,
polystyréne, etc.) peuvent étre dangereux pour

les enfants et doivent étre rassemblés et rangés
immeédiatement.

Protéger votre appareil des éléments
atmosphériques. Ne pas I'exposer au soleil, a la
pluie, a la neige, a la poussiére ou a toute humidité
excessive.

Tous les matériaux autour de I'appareil (meubles)
doivent pouvoir supporter une température minimum
de 100 °C.

L’appareil ne doit pas étre installé derriere une porte
décorative, afin d’éviter une surchauffe.

1.3. AU COURS DE L’UTILISATION

Lors de la premiére utilisation de votre four, il est
possible qu'une légére odeur se fasse sentir. Ceci
est parfaitement normal. Cette odeur est due aux
matériaux d’isolation placés sur les résistances.
Avant d’utiliser votre four pour la premiére fois, le
faire fonctionner a vide sur la température maximale
pendant 45 minutes. Vérifier que I'environnement
dans lequel le produit est installé est correctement
ventilé.
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» Rester prudent lors de I'ouverture de la porte du four
pendant ou apres la cuisson. La vapeur s’échappant
du four peut provoquer des bralures.

* Ne pas placer de matériaux combustibles ou
inflammables dans I'appareil ou prés de I'appareil
lorsqu’il est en fonctionnement.

 MISE EN GARDE : La température des surfaces
accessibles peut étre élevée lorsque l'appareil est
en fonctionnement.

» Toujours utiliser des gants de cuisine isolants pour
mettre les aliments au four ou les sortir du four.

* En aucun cas, le four ne doit étre recouvert d'une
feuille d'aluminium, car une augmentation de la
température pourrait survenir.

* Ne placez pas les plats ou les plaques de cuisson
directement sur la base du four pendant la cuisson.
La base devient trés chaude et des dommages
peuvent étre causés au produit.

MISE EN GARDE : Laisser cuire des aliments
sans surveillance en utilisant des matiéres grasses ou
de I'huile peut étre dangereux et déclencher un
incendie. NE JAMAIS essayer d'éteindre un incendie
avec de lI'eau, mais arréter |I'appareil puis couvrir les
flammes par exemple avec un couvercle ou une
couverture anti-feu.

e ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre
surveillé. Un processus de cuisson court doit étre
surveillé sans interruption.

» Sil'appareil reste inutilisé pendant une période
prolongée, éteindre I'interrupteur principal.

« S’assurer que les manettes de I'appareil restent
toujours en position « 0 » (arrét) lorsqu’il n'est pas
utilisé.

 La léchefrite s’incline lorsqu’on la sort du four.
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Attention a ne pas renverser ni a faire tomber de
nourriture en la sortant du four.

* Ne rien placer sur la porte du four lorsqu’elle est
ouverte. Ceci pourrait déséquilibrer le four ou
endommager la porte.

* Ne pas suspendre de torchons ou autres tissus sur
I'appareil ou sur ses poignées.

1.4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

 Vérifier que I'alimentation électrique de I'appareil
est bien coupée avant d’effectuer toute opération de
nettoyage ou d’entretien.

* Ne pas retirer les manettes pour nettoyer le
bandeau de commandes.

» Pour assurer |'efficacité et la sécurité de votre
appareil, utiliser uniquement des pieces déetachées
d’origine et faire appel a nos techniciens qualifiés en
cas de besoin.

Déclaration CE de conformité
Nous déclarons que nos produits satisfont
aux exigences des directives, des décisions
et des réglementations européennes en
vigueur.

Cet appareil a été congu pour un usage exclusivement
domestique. Toute autre utilisation (par exemple pour
chauffer une piéce) est inadaptée ou dangereuse.

0 Cette notice d’utilisation s’applique a plusieurs
modeéles. Il est possible qu’il existe certaines
différences entre ces instructions et votre modele.
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Mise au rebut de votre machine

Le symbole de la poubelle sur roues barrée
d’'une croix affiché sur le produit ou 'emballage
_ indique que cet appareil ne doit pas étre jeté
= | aVEC les ordures ménageéres, il doit étre
collecté séparément. Vous pouvez jeter votre
appareil gratuitement au point de collecte et de
recyclage le plus proche. Vous pouvez obtenir leurs
adresses aupres de votre mairie ou de I'administration
locale responsable. Vous pouvez également renvoyer
gratuitement vos petits déchets d’équipements
électriques et électroniques (DEEE) dont la longueur
ne dépasse pas 25 cm a un distributeur disposant
d’'une surface de vente d’équipements électriques et
électroniques (EEE) d’au moins 400 m2. Les DEEE
plus grands peuvent étre renvoyés gratuitement au
revendeur respectif lors de 'achat d’'un nouveau
produit du méme type. n ce qui concerne les
modalités de collecte des DEEE, en cas d’expédition
du produit récemment acheté, veuillez contacter votre
revendeur. Les batteries usagées peuvent étre
préparées en vue de leur recyclage afin de réduire les
déchets et d’économiser les ressources. Cependant,
la priorité doit étre donnée a la prévention de la
production de déchets, en particulier par la réutilisation
des EEE. Veuillez noter que I'appareil pourrait contenir
des substances dangereuses pour I'environnement et
la santé humaine s’il ne sont pas utilisés dans le
respect des standards de protection de
I'environnement. En collectant les DEEE séparément
et en les recyclant, vous aidez a éviter les
conséquences négatives sur I'environnement et la
santé humaine.
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2. INSTALLATION ET
PREPARATION A L'UTILISATION

AVERTISSEMENT : Cet appareil doit
étre installé par un professionnel

agréé ou par un technicien qualifié,
conformément aux instructions de cette
notice et conformément aux normes
d’installation en vigueur.

Toute installation incorrecte invalide
la garantie et peut entrainer des
dommages ou des blessures pour
lesquels le fabricant ne peut étre tenu
responsable.

Avant l'installation, s’assurer que les
conditions locales de la distribution
(tension et fréquence de I'électricité)

et les réglages de I'appareil sont
compatibles. Les conditions de réglage
de cet appareil figurent sur I'étiquette.

Les lois, réglementations, décrets
et normes en vigueur dans le pays
d’installation doivent étre appliqués
(regles de sécurité, recyclage
conformément a la réglementation,
etc.).

Si le produit contient des guides de
grilles amovibles (grilles métalliques)

et que le manuel d'utilisation comprend
des recettes comme le yaourt, les grilles
métalliques doivent étre retirées et le
four doit fonctionner en utilisant le mode
de cuisson défini. Des informations

sur le retrait de la grille métallique sont
incluses dans la section NETTOYAGE
ET ENTRETIEN.

2.1. INSTRUCTIONS DESTINEES
A L'INSTALLATEUR

Instructions générales

Aprés avoir retiré les matériaux
d’emballage de I'appareil et de ses
accessoires, vérifier que I'appareil
n’est pas endommageé. Si I'appareil
est peut-étre endommagé, ne pas
I'utiliser et contacter immédiatement un
professionnel agréé ou un technicien
qualifié.

Vérifier qu’aucun élément ou matériau
combustible ou inflammable, par
exemple un rideau, de I'huile, un
tissu, etc., ne se trouve a proximité
immédiate.

Le plan de travail et les meubles autour
de I'appareil doivent pouvoir supporter
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une température supérieure a 100 °C.

» Cet appareil ne doit pas étre installé
directement au-dessus d’un lave-
vaisselle, d’un réfrigérateur, d’'un
congélateur, d’'un lave-linge ou d’un
séche-linge.

2.2. INSTALLATION DU FOUR

Les appareils sont fournis avec des kits
d’installation et peuvent étre installés sur
un plan de travail de dimensions adaptées.
Les dimensions d’installation de la table
de cuisson et du four sont indiquées ci-
dessous.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Installation sous un plan de
travail

Installation murale

Une fois les branchements électriques

effectués, insérer le four dans son
emplacement en la poussant vers 'avant. m@
Ouvrir la porte du four et insérer 2 vis dans

les trous du chassis du four. Lorsque le
chéassis du produit touche la surface du bois

du meuble, serrer les vis. —»> D <+
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2.3. BRANCHEMENT ELECTRIQUE
ET SECURITE

AVERTISSEMENT : Le branchement

électrique de cet appareil doit étre

effectué par un professionnel agréé ou
par un électricien qualifié, conformément
aux instructions de cette notice et
conformément aux normes d’installation en
vigueur.

AVERTISSEMENT : L’APPAREIL
DOIT ETRE BRANCHE A LA TERRE.

* Avant le branchement sur le secteur,
vérifier si la tension nominale de
I'appareil (marquée sur la plaque
signalétique de I'appareil) correspond a
la tension de I'alimentation électrique.
Le cable d’alimentation électrique doit
lui aussi étre capable de supporter
la puissance nominale de I'appareil
(également mentionnée sur la plaque
signalétique de I'appareil).

¢ Lors de linstallation, s’assurer de
bien utiliser des cables correctement
isolés. Tout branchement incorrect
risque d’endommager votre appareil.
Si le cable d’alimentation électrique est
endommagé et doit étre remplaceé, faire
appel a une personne qualifiée pour
effectuer cette opération.

* Ne pas utiliser d’adaptateur, de
multiprise, ni de rallonge électrique.

* Le cordon d’alimentation doit étre
tenu éloigné des parties chaudes de
I'appareil et ne doit pas étre plié ni
écrasé. A défaut, le cordon risque d’étre
endommagé et de provoquer un court-
circuit.

» Sil'appareil n’est pas branché sur
le secteur par une prise, installer
un sectionneur multipolaire (avec
un espacement des contacts d’au
minimum 3 mm), conformément aux
réglementations en matiere de sécurité.

» Cet appareil est congu pour utiliser
une alimentation 220-240V. Si votre
alimentation est différente, contacter un
professionnel agréé ou un électricien
qualifié.

* Le cable d’alimentation (HO5VV-F)
doit étre assez long pour pouvoir
étre branché sur I'appareil, méme si
I'appareil se trouve devant le meuble.

« Vérifier que tous les branchements sont
bien serrés.
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Fixer le cable d’alimentation sur le
bornier, puis refermer le couvercle.

Le branchement du boitier de jonction
est placé sur le boitier de jonction.
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3. CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Important : Les caractéristiques du produit varient et I'apparence de votre appareil
peut étre différente de celle présentée sur les figures ci-dessous.

Liste des composants

- 1. Bandeau de commande
2. Poignée de la porte du four
3. Porte du four

Bandeau de commande

'

4. Manette de fonction
5. Minuteur
6. Manette thermostat du four
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4. UTILISATION DE L’APPAREIL

4.1. COMMANDES DU FOUR
Manette de fonction

Faire tourner le bouton sur le symbole
correspondant a la fonction souhaitée. Pour
les détails des différentes fonctions, se
reporter a « Fonctions du four ».

Manette thermostat du four

Une fois la fonction de cuisson
sélectionnée, faire tourner ce bouton

pour régler la température. Le voyant du
thermostat du four s’allume des que le
thermostat fonctionne pour chauffer le four
ou le maintenir a température.

Fonctions du four

* Les fonctions du four peuvent différer
suivant le modéle de votre produit.

Lampe du four :
Seule la lampe du four
s’allume. Elle reste
allumée pendant toute
la durée de la cuisson.

Fonction
Décongélation : Les
voyants
d’avertissement du
four et le ventilateur se
met a tourner. Pour
utiliser la fonction
Décongélation, placer votre aliment congelé
dans le four, sur une plaque/grille placée
sur le troisieme niveau en partant du bas. Il
est recommandé de placer une léchefrite
sous les aliments en cours de
décongélation afin de récupérer I'eau
provenant de la glace fondue. Cette

fonction ne cuit pas vos aliments, mais
accélere simplement leur décongélation.
Fonction Turbo : Le
voyant du thermostat
et les voyants
d’avertissement du
four s’allument, la
résistance circulaire
commence a chauffer
et le ventilateur se met a tourner. La
fonction Turbo répartit uniformément la
chaleur dans le four et assure une cuisson
uniforme des aliments sur tous les niveaux.
Il est recommandé de préchauffer le four
pendant environ 10 minutes.

Fonction Convection
naturelle : Le voyant
du thermostat et les
voyants
d’avertissement du
four s’allument, et les
résistances inférieure
et supérieure
commencent a chauffer. La fonction
Chaleur statique émet une chaleur qui
garantit une cuisson homogéne des
aliments. Elle est idéale pour les
patisseries, les cakes, les gratins de péates,
les lasagnes et les pizzas. Il est
recommandé de préchauffer le four pendant
10 minutes et de n’utiliser qu’un seul niveau
a la fois dans ce mode.

Fonction Ventilation :
Le voyant du
thermostat et les
voyants
d’avertissement du
four s’allument, les
résistances supérieure
et inférieure commencent a chauffer et le
ventilateur se met a tourner. Cette fonction
convient a la cuisson de patisseries. La
cuisson s’effectue grace aux résistances
inférieure et supérieure du four et au
ventilateur brassant I'air, ce qui donne un
aspect légérement « grillé » aux aliments. Il
est recommandé de préchauffer le four
pendant environ 10 minutes.

Fonction Pizza : Le
voyant du thermostat
et les voyants
d’avertissement du
four s’allument, les
résistance circulaire et
inférieure commencent
a chauffer et le ventilateur se met a tourner.
La fonction Pizza convient a la cuisson
uniforme d’aliments comme les pizzas sur
un court laps de temps. Le ventilateur
répartit uniformément la chaleur dans le
four, tandis que la résistance inférieure cuit
les aliments.

Fonction Gril : Le
voyant du thermostat
et la lampe témoin du
four s’allument, et la
résistance du gril
commence a chauffer.
Cette fonction sert a
griller et a toaster les aliments placés sur
les niveaux supérieurs du four. Huilez
Iégérement la grille métallique a I'aide d’'un
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pinceau pour empécher les aliments
d’accrocher, puis placez les aliments au
centre de la grille. Placez toujours une
léchefrite sous la grille pour recueillir I'huile
ou les graisses. Il est recommandé de
préchauffer le four pendant environ

10 minutes.

Avertissement : Pendant la cuisson

au gril, la porte du four doit étre

fermée et la température du four doit
étre réglée sur 190 °C.

Fonction Gril
express : Le voyant
du thermostat et les
voyants
d’avertissement du
four s’allument, et la
résistance du gril ainsi
que la résistance supérieure commencent a
chauffer. Cette fonction est recommandée
pour griller les aliments plus rapidement et
sur une plus grande surface (ex. : viandes).
Utiliser le niveau supérieur. Huilez
Iégérement la grille métallique a 'aide d’un
pinceau pour empécher les aliments
d’accrocher, puis placez les aliments au
centre de la grille. Placez toujours une
lechefrite sous la grille pour recueillir I'huile
ou les graisses. Il est recommandé de
préchauffer le four pendant environ

10 minutes.

Avertissement : Pendant la cuisson
au gril, la porte du four doit étre
fermée et la température du four doit étre

réglée sur 190 °C.

Fonction Double gril
ventilé : Le voyant du
thermostat et les
voyants
d’avertissement du
four s’allument, le gril
et les résistances
supérieures commencent a chauffer et le
ventilateur se met a tourner. Cette fonction
est recommandée pour griller les aliments
épais plus rapidement et sur une plus
grande surface. Les résistances
supérieures et le gril fonctionnent
simultanément avec le ventilateur afin
d’assurer une cuisson uniforme. Utiliser le
niveau supérieur. Huilez légerement la grille
métallique a I'aide d’'un pinceau pour
empécher les aliments d’accrocher, puis
placez les aliments au centre de la grille.
Placez toujours une leéchefrite sous la grille
pour recueillir I'huile ou les graisses. Il est

e T T

R

recommandé de préchauffer le four pendant
environ 10 minutes.

Avertissement : Pendant la cuisson

au gril, la porte du four doit étre

fermée et la température du four doit
étre réglée sur 190 °C.

4.2. TABLE DE CUISSON

(=

"g Plats Egi <L>
I.E > min.
Pate feuilletée | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
° Gateau 2-3-4 | 170-190 | 30-40
2|  Cookies 2-3-4 | 170-190 | 30-40
@) Pot-au-feu 2 175-200 | 40-50
Poulet 2-3-4 | 200 | 45-60
Pate feilletée | 2-3-4 | 170-190 | 25-35
2| Gateau 2-3-4 | 150-170 | 2535
.;: Cookies 2-3-4 | 150-170 | 25-35
S| Potaufeu 2 175-200 | 40-50
Poulet 2-3-4 | 200 | 45-60
Pate feuilletée | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
3 Gateau 2-3-4 | 150-170 | 30-40
é Cookies 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Pot-au-feu 2 175-200 | 40-50
B;r‘fl'lzggs 5 200 | 10-15
3 Poulet . 190 | 50-60
Cotelettes 4-5 200 15-25
Bifteck 5 200 15-25

*Si disponible, utiliser la broche a rotir.
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4.3. UTILISATION DE LA MINUTERIE
NUMERIQUE A ECRAN TACTILE

o vC O
g V-

Description des fonctions

A Cuisson automatique

\ﬂj Cuisson manuelle

? Verrouillage

[ Bip minute
Mode Fonction mode

- Réduction de la minuterie

+ Augmentation de la minuterie

Affichage de la minuterie

3 59

Réglage de I’heure

Vous devez procéder au réglage de I'’heure
avant de commencer a utiliser le four.
Aprés la mise sous tension du four, l'icbne
« A»et«00:00 » ou « 12:00 » clignotent
a l'écran.

1. Appuyez sur «
MODE » pendant

2 secondes pour
désactiver le
verrouillage des
touches et le point au
milieu de I'écran se
mettra a clignoter.

2. Programmez 'heure
pendant que le point
clignote a l'aide des
touches « + » et « - ».

3. Au bout de
quelques secondes,
le point cesse de
clignoter et reste en
surbrillance.

Verrouillage

Le verrouillage est activé
automatiquement apres que la minuterie n'a
pas été utilisée pour 7 secondes. Le
symbole « ¥ » s'affiche et reste en
surbrillance. Pour déverrouiller le minuteur,
appuyez sur le bouton « MODE » pendant
2 secondes. L'opération souhaitée peut étre
effectuée.

Réglage du temps d’avertissement audible

La durée de réglage du temps
d’avertissement audible est comprise entre
« 00:00 » et « 23 h 59 » minutes. Le temps
d’avertissement audible est uniquement
réservé aux fins d’avertissement. Cette
fonction ne permet

pas d’activer le four.

1. Appuyez sur le
bouton « MODE ».
Licone « & »
commence a clignoter
et « 000 » s’affiche.

2. Sélectionnez la
période souhaitée a
I'aide des touches

« + » et « - » pendant
que « &l clignote.

JJsC 0

C3533

3. L'icdne « & » va
rester en surbrillance,

(WNINN | e temps sera
! Ja id enregistré et le temps
d'avertissement sera

TNyt programme.

Lorsque la minuterie arrive § zéro, un signal

sonore résonne et I'icone « 4 » clignote.

Appuyez sur n’importe quelle touche pour

arréter le signal sonore. Appuyez sur

« MODE » pendant 2 secondes et I'icéne «
» disparait et I'norloge s'affiche.
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Réglage semi-automatique du temps
(durée de cuisson)

Cette fonction vous permet de cuire vos
aliments pendant une période déterminée.
La durée de réglage peut étre comprise
entre 0 et 10 heures. Apprétez les aliments
a cuire et enfournez-les.

1. Sélectionnez la fonction de cuisson
souhaitée et la température a I'aide des
boutons de contréle.

2. Appuyez

sur le bouton

« MODE »jusqu’a

ce que vous voyiez
s’afficher a I'écran
l'icone « dur ». L'icone
« A » clignote.

3. Sélectionnez la
période souhaitée a
|'aide des touches
«+»et«-»

4. Le temps actuel
réapparait a I'écran,
les icones « A », et «
W » restent en
surbrillance.

Lorsque la minuterie arrive a zéro, le four
s’arréte et un signal sonore résonne.
L'icone « A » clignote. Placez les deux
boutons de commande sur « 0 » et appuyez
sur n'importe quelle touche de la minuterie
pour arréter le signal sonore. Appuyez sur

« MODE » pendant 2 secondes et I'icone

« A » disparait et la minuterie repasse au
fonctionnement manuel.

Réglage du signal sonore

Pour régler le volume du signal sonore,
lorsque le minuteur affiche I'heure actuelle,
appuyez sur les touches « + » et « - » et
le point au milieu de I'écran se mettra a
clignoter. Appuyez sur « MODE » pour
afficher le signal sonore actuel. Ensuite,
chaque fois que vous appuyez sur le
bouton « - », un bip différent est émis.

Il existe trois types de bips différents.
Sélectionnez le bip souhaité et n’appuyez
sur aucun autre bouton. Aprés un court
instant, le bip sélectionné est enregistré.
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4.4, ACCESSOIRES LA GRILLE
METALLIQUE EASYFIX

Nettoyez soigneusement les accessoires
avec de 'eau tiéde, du détergent et un
chiffon doux et propre lors de la premiére
utilisation.

5 e
4 0

e —— T2
2 : =T
) j.:\:/:

* Insérez I'accessoire dans la bonne
position a I'intérieur du four.

» Laissez un espace d’au moins 1 cm
entre le couvercle du ventilateur et les
accessoires.

* \Veillez a retirer les ustensiles de
cuisine et / ou les accessoires du four.
Les repas chauds ou les accessoires
peuvent provoquer des brllures.

* Les accessoires peuvent se déformer
avec la chaleur. Une fois refroidis, ils
retrouveront leur apparence et leurs
performances d’origine.

» Les plateaux et grilles métalliques
peuvent étre positionnés a n'importe
quel niveau de 1 a 5.

* Les rails télescopiques peuvent étre
positionnés aux niveaux T1, T2, 3, 4, 5.

* Le niveau 3 est recommandé pour la
cuisson a un seul niveau.

* Le niveau T2 est recommandé pour
la cuisson a un niveau avec les rails
télescopiques.

» La grille du tournebroche doit étre
positionnée au niveau 3.

* Le niveau T2 est utilisé pour le
positionnement de la grille du
tournebroche avec rails télescopiques.

****|_es accessoires peuvent varier selon le
modeéle acheté.
Plateau peu profond

Le plateau peu profond est utilisé pour les
patisseries telles que la quiche, etc.

Pour placer correctement le plateau dans la
cavité, placez-le sur n'importe quel ratelier
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et poussez jusqu'au bout.

e

Grille métallique avec rails
télescopiques d’extension compléte

Le rail télescopique s’étend entierement
pour vous permettre d’accéder facilement
a vos aliments.

Rails télescopiques

Nettoyez soigneusement les accessoires
avec de 'eau tiede, du détergent et un
chiffon doux et propre lors de la premiére
utilisation.

* Le positionnement des rails
télescopiques sur la grille métallique est
sécurisé avec les languettes de fixation
sur les attaches.

» Retirez la glissiére latérale. Voir section
« Retrait de la grille métallique ».

» Sur chaque rail télescopique, il y a des
attaches supérieures et inférieures qui
vous permettent de repositionner les
rails.

» Accrochez les attaches supérieures
du rail télescopique sur le fil de
référence du niveau du rack latéral
et appuyez simultanément sur les
attaches inférieures jusqu’a ce que vous
entendiez clairement les attaches se
clipser dans le fil de fixation au niveau
du rack latéral.

*  Pour le retirer, tenez la surface avant
du rail et suivez les instructions
précédentes dans le sens inverse.

Grillage métallique

Le grillage métallique est utilisé lors de la
grillade ou de la préparation des aliments
dans d'autres récipients.

n AVERTISSEMENT

Placez correctement la grille dans la
cavité du four et poussez-la jusqu’au bout.

Collecteur d'eau
Une condensation peut se produire sur la
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vitre intérieure dans certains cas, selon le
type d'aliment.

Il ne s'agit pas d'un dysfonctionnement de
I'appareil.

Ouvrez la porte du four jusqu'au niveau du
gril et laissez-la a cette position pendant
20 secondes.

L'eau s'écoule alors dans le collecteur.
Laissez le four refroidir et nettoyez-
le a l'aide d'une serviette séche.

Cette procédure doit étre appliquée
régulierement.

e

5. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

5.1. NETTOYAGE

AVERTISSEMENT : Eteignez
I'appareil et laissez-le refroidir avant
de le nettoyer.

Instructions générales

» Veérifiez que les matériaux de nettoyage
sont appropriés et recommandés par le
fabricant avant de les utiliser sur votre
appareil.

» Utilisez des crémes nettoyantes ou
des nettoyants liquides exempts de
particules. N'utilisez pas de cremes
caustiques (corrosives), de poudres de
nettoyage abrasives, de boucles en fil
métallique dures ou d’objets rugueux,
car ils peuvent endommager la surface
de la cuisiniere.

. N’utilisez pas de nettoyants
contenant des particules, car ils
peuvent érafler le verre, ainsi que

les pieces émaillées ou peintes de votre
appareil.

* En cas de déversement de liquide,
nettoyez immédiatement pour éviter
d’endommager les pieces.

. N’utilisez pas de nettoyants a
vapeur pour nettoyer I'appareil.

Nettoyage de I’'intérieur du four.

* Lintérieur des fours émaillés est
idéalement nettoyé lorsque le four est
chaud.

» Essuyez le four a I'aide d’un tissu doux
trempé dans de I'eau savonneuse,
apreés utilisation. Essuyez a nouveau
le four a I'aide d’un tissu humide, puis
séchez-le.

» De fagon occasionnelle, vous pourriez
avoir besoin d’utiliser un nettoyant
liquide pour entiérement nettoyer le four.

Nettoyage des piéces en verre

* Nettoyez les piéces en verre de votre
appareil de fagon réguliéere.

» Utilisez un produit pour vitre pour
nettoyer I'intérieur et I'extérieur des
pieéces en verre, puis rincez et séchez-
les soigneusement a I'aide d’un tissu
sec.

Nettoyage des piéces en acier
inoxydable (le cas échéant)

* Nettoyez les pieces en acier inoxydable
de votre appareil de fagon réguliére.

» Essuyez les pieces en acier inoxydable
a l'aide d’'un tissu doux trempé dans de
'eau savonneuse. Ensuite, séchez-les
soigneusement a I'aide d’'un tissu sec.

. Evitez de laver les piéces en acier
inoxydable lorsqu’elles sont encore
chaudes, a la suite de la cuisson.

. Ne laissez pas de vinaigre, café,
lait, sel, eau, jus de citron ou de
tomate sur les piéces en acier

inoxydable pendant de longs moments.

Démontage de la porte du four

Avant de nettoyer la vitre de la porte du

four, vous devez retirer la vitre interne de la

fagon suivante :

1. Ouvrez la porte du four.
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2. Ouvrez le support de selle (a)(a l'aide
d’un tournevis) jusqu’a la butée.

e

3. Fermez la porte jusqu’a ce qu’elle
atteigne la position presque entierement
close et démontez-la en la tirant vers vous.

e

Retrait du plateau métallique
Pour retirer le plateau métallique ;

Tirez le plateau métallique tel qu'illustré
dans la figure. Une fois libéré des attaches,
(a), veuillez le soulever.

e

5.2. ENTRETIEN

AVERTISSEMENT : L'entretien de cet

appareil doit étre confié aux

personnes agréées ou a un technicien
qualifié.

Remplacement de la lampe du four
AVERTISSEMENT : Eteignez
I'appareil et laissez-le refroidir avant
de le nettoyer.

* Retirez la lentille en verre, puis
démontez 'ampoule.

* Insérez la nouvelle ampoule (résistant
a 300 °C) pour remplacer celle que
vous avez retirée (230 V, 15 - 25 Watt,
Type E14).

* Remplacez la lentille en verre. Votre
four est désormais prét a fonctionner.

* Le produit contient une source
lumineuse de classe d'efficacité
énergétique G.

» La source lumineuse ne peut pas étre
remplacée par |'utilisateur final. Un
service apres-vente est nécessaire.

» La source d’éclairage incluse ne
peut pas étre utilisée dans d’autres
applications.

/

N
< . N -
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~

i

Source lumineuse remplagable par un

professionnel
- J

Le design de la lampe la destine

exclusivement a une utilisation dans les

appareils de cuisson a domicile. Elle ne
convient pas pour I'éclairage de piece.
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6. DEPANNAGE ET TRANSPORT

6.1. DEPANNAGE

Si le probléme persiste sur votre appareil apreés avoir suivi ces étapes de dépannage
de base, contacter un professionnel agréeé ou un technicien qualifié.

Probléme

Cause possible

Solution

Le four ne s’allume pas.

L’alimentation électrique est coupée.

Vérifier que 'alimentation électrique est
branchée.

Vérifier également que les autres appareils
de la cuisine fonctionnent.

Aucune chaleur n'est
produite ou le four ne
préchauffe pas.

Le réglage de la température du four
est incorrect.

La porte du four est laissée ouverte.

Vérifier que la manette de température du
four est correctement réglée.

L’éclairage du four (si
présent) ne fonctionne
pas.

L’ampoule ne fonctionne pas.

L’alimentation électrique est coupée
ou débranchée.

Remplacer 'ampoule conformément aux
instructions.

Vérifier que 'alimentation électrique est
connectée a la prise secteur.

La cuisson est inégale
dans le four.

Les plaques/grilles sont mal
positionnées.

Vérifier le respect des températures et des
niveaux recommandés.

Ne pas ouvrir fréquemment la porte sauf
si le plat doit étre retourné. Une ouverture
trop fréquente de la porte fait chuter la
température dans le four, ce qui peut avoir un
impact sur le résultat de la cuisson.

Les boutons du
minuteur ne s’enfoncent
pas correctement.

Des corps étrangers sont coincés
dans les boutons du minuteur.

Modeéle tactile : le bandeau de
commandes est humide.

La fonction de verrouillage est activée.

Retirer les corps étrangers, puis réessayer.
Enlever toute trace d’humidité, puis
réessayer.

Vérifier que la fonction de verrouillage n’est
pas activée.

Le ventilateur du four (si
présent) est bruyant.

Les plaques/grilles du four vibrent.

Vérifier que le four est a niveau.

Vérifier qu'aucune plaque/grille et qu’aucun
plat a four ne vibre ou ne touche le panneau
arriére du four.

6.2. TRANSPORT

S’il est nécessaire de transporter le produit, le placer dans son emballage d'origine et
son carton d’origine. Respecter les indications de transport sur 'emballage. A 'aide de
ruban adhésif, fixer les éléments mobiles au produit afin d’éviter tout dommage pendant le

transport.

En I'absence de 'emballage d’origine, préparer un carton permettant de protéger I'appareil
(notamment au niveau des surfaces externes) des risques extérieurs.
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
& CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 GENERAL SAFETY WARNINGS

» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/5 A\ WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ AA WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

* Do not operate the appliance with an external timer
or separate remote-control system.

» During use the appliance will get hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside

EN-3



the oven.

Handles may get hot after a short period during use.
Do not use harsh abrasive cleaners or scourers

to clean the oven door glass and other surface.
They can scratch the surfaces which may result in
shattering of the door glass or damage to surfaces.

Do not use steam cleaners for cleaning the
appliance.

/\ A\ WARNING: To avoid the possibility of electric
shock, make sure that the appliance is switched off
before replacing the lamp.

/N\ CAUTION: Accessible parts may be hot when
cooking or grilling. Keep young children away from the
appliance when it is in use.

Your appliance is produced in accordance with all
applicable local and international standards and
regulations.

Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

Before connecting your appliance, make sure

that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

ACAUTION: This appliance is designed only for
cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for

EN-4



heating a room.

Do not use the oven door handles to lift or move the
appliance.

All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken while cleaning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking the glass with accessories.

Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

Do not let children climb on the oven door or sit on it
while it is open.

Please keep children and animals away from this
appliance.

1.2 INSTALLATION WARNINGS

Do not operate the appliance before it is fully
installed.

The appliance must be installed by an authorised
technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by defective
placement and installation by unauthorised people.

When the appliance is unpacked, make sure that

it is has not been damaged during transportation.

In case of any defect do not use the appliance

and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
Styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

Protect your appliance from the atmosphere. Do not
expose it to effects such as sun, rain, snow, dust or
excessive humidity.
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« Any materials (i.e. cabinets) around the appliance
must be able to withstand a minimum temperature
of 100°C.

* The appliance must not be installed behind a
decorative door, in order to avoid overheating.

1.3 DURING USE

* When you first use your oven you may notice a
slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements.
We suggest that, before using your oven for the
first time, you leave it empty and set it at maximum
temperature for 45 minutes. Make sure that the
environment in which the product is installed is well
ventilated.

» Take care when opening the oven door during or
after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

* Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

« Always use oven gloves to remove and replace food
in the oven.

* Under no circumstances should the oven be lined
with aluminium foil as overheating may occur.

* Do not place dishes or baking trays directly onto the
base of the oven whilst cooking. The base becomes
very hot and damage may be caused to the product.

O /2 Do not leave the oven unattended while cooking
with solid or liquid oils. They may catch fire under
extreme heating conditions. Never pour water on to
flames that are caused by oil, instead switch the oven
off and cover the pan with its lid or a fire blanket.

* |If the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off.
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* Make sure the appliance control knobs are always
in the “0” (stop) position when it is not in use.

* The trays incline when pulled out. Take care not
to spill or drop hot food while removing it from the
ovens.

* Do not place anything on the oven door when it is
open. This could unbalance the oven or damage the
door.

* Do not hang towels, dishcloths or clothes from the
appliance or its handles.

1.4 DURING CLEANING AND MAINTENANCE

* Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
maintenance operations.

* Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

* To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents
in case of need.

CE Declaration of conformity
We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.
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Disposal of your old machine

The symbol of the crossed-out wheeled bin
shown on the product or its packaging means
Z 3 |that the device must not be disposed of with
= | Other household waste but requires separate
collection. You can dispose of the device free
of charge at your local waste return and collection
system. The addresses can be obtained from your
responsible city council or local government.
Alternatively, you can return small waste electrical and
electronic equipment (WEEE) with an edge length of
up to 25 cm free of charge to any retailer with a sales
area relating to electrical and electronic equipment
(EEE) of at least 400 m2 or to a food retailer that
offers EEE at least several times a year with a total
sales area of 800 m2. Larger WEEE can be returned
to a respective retailer free of charge when buying a
new product of the same type. Regarding the
modalities of the collection of WEEE in case of
shipment of the newly bought product, please contact
your retailer. If possible, please remove all batteries
and accumulators as well as all removable lamps
before disposing of the device. Please note that you
are responsible for deleting all personal data on the
device to be disposed of.
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2. INSTALLATION AND
PREPARATION FOR USE

WARNING : This appliance must be
installed by an authorised service
person or qualified technician, according to
the instructions in this guide and in

compliance with the current local
regulations.

* Incorrect installation may cause harm
and damage, for which the manufacturer
accepts no responsibility and the
warranty will not be valid.

« Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (electricity voltage
and frequency) and the adjustments
of the appliance are compatible. The
adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

* The laws, ordinances, directives and
standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

» If the product contains removable shelf
guides (wire racks) and the user manual
includes recipes like yoghurt, the wire
racks shall be removed and the oven
operated in the defined cooking mode.
Removal of the Wire Shelf information
is included in the CLEANING AND
MAINTENANCE section.

2.1 INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
General instructions

» After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.

* Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, oil, cloth etc.
which may catch fire.

» The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

» The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes
dryer.

2.2 INSTALLATION OF THE OVEN

The appliances are supplied with
installation kits and can be installed in a
worktop with the appropriate dimensions.
The dimensions for hob and oven
installation are given below.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Installation under a worktop

Installation in a wall unit

After making the electrical connections,
insert the oven into the cabinet by pushing m@
it forward. Open the oven door and insert

2 screws in the holes located on the oven
frame. While the product frame touches the
wooden surface of the cabinet, tighten the > «
screws.
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2.3 ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY

WARNING: The electrical connection y Blue
of this appliance should be carried out = n rjl
by an authorised service person or s
qualified electrician, according to the &P
instructions in this guide and in compliance & >
with the current local regulations. &
WARNING: THE APPLIANCE MUST = I
BE EARTHED. Brown Yellow+Green

» Before connecting the appliance to the
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance
identification plate) must be checked for
correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the
appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

» During installation, please ensure
that isolated cables are used. An
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced
this should be done by a qualified
personnel.

* Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

* The supply cord should be kept away
from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

» If the appliance is not connected
to the mains with a plug, a all-pole
disconnector (with at least 3 mm contact
spacing) must be used in order to meet
the safety regulations.

» The appliance is designed for a power
supply of 220-240V If your supply is
different, contact the authorised service
person or a qualified electrician.

* The power cable (HO5VV-F) must be
long enough to be connected to the
appliance, even if the appliance stands
on the front of its cabinet.

* Ensure all connections are adequately
tightened.

» Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

» The terminal box connection is placed
on the terminal box.
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

- 1. Control Panel
2. Oven Door Handle
3. Oven Door

Control Panel

'

4. Oven Function Control Knob
5. Timer
6. Oven Thermostat Knob
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4. USE OF PRODUCT

4.1 OVEN CONTROLS
Oven function control knob

Turn the knob to the corresponding symbol
of the desired cooking function. For the
details of different functions see "Oven
Functions’.

Oven thermostat knob

After selecting a cooking function, turn
this knob to set the desired temperature.
The oven thermostat light will illuminate
whenever the thermostat is in operation
to heat up the oven or maintain the
temperature.

Oven Functions

* The functions of your oven may be
different due to the model of your product.

Oven Lamp: Only the
oven light will switch
on. It will remain on for
the duration of the
cooking function.

Defrost Function: The
oven’s warning lights
will switch on and the
fan will start to operate.
To use the defrost
function, place your
frozen food in the oven
on a shelf in the third slot from the bottom.
It is recommended that you place an oven
tray under the defrosting food to catch the
water accumulated due to melting ice. This
function will not cook or bake your food, it

will only help to defrost it.
Turbo Function: The
oven’s thermostat and
@ warning lights will
fan will start operating.
The turbo function
evenly disperses the heat in the oven so all
food on all racks will cook evenly. It is

switch on, and the ring
heating element and

recommended that you preheat the oven for

about 10 minutes.

Static Cooking
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower and upper
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heating elements will start operating. The
static cooking function emits heat, ensuring
even cooking of food. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Preheating the oven for
10 minutes is recommended and it is best
to use only one shelf at a time in this
function.

Fan Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the
upper and lower
heating elements and
fan will start operating.
This function is good for baking pastry.
Cooking is carried out by the lower and
upper heating elements within the oven and
by the fan, which provides air circulation,
giving a slightly grilled effect to the food. It
is recommended that you preheat the oven
for about 10 minutes.

Pizza Function: The
oven'’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring,
lower heating elements
and fan will start
operating. This function
is ideal for baking food, such as pizza,
evenly in a short time. While the fan evenly
disperses the heat of the oven, the lower
heating element ensures baking of the food.

Grilling Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
heating element will
start operating. This
function is used for
grilling and toasting foods on the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

Faster Grilling
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
and upper heating
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elements will start operating. This function
is used for faster grilling and for grilling food
with a larger surface area, such as meat.
Use the upper shelves of the oven. Lightly
brush the wire grid with oil to stop food
sticking and place food in the centre of the
grid. Always place a tray beneath the food
to catch any drips of oil or fat. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

A Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven
temperature should be adjusted to 190°C.

Double Grill and Fan
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill,
upper heating
elements and fan will
start operating. This function is used for
faster grilling of thicker food and for grilling
of food with a larger surface area. Both the
upper heating elements and grill will be
energised along with the fan to ensure even
cooking. Use the upper shelves of the oven.
Lightly brush the wire grid with oil to stop
food sticking and place food in the centre of
the grid. Always place a tray beneath the
food to catch any drips of oil or fat. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

T Ve S

R

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

4.2 COOKING TABLE

c

"g Dishes Ega <L>
2 <+ min.
Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 35-45
o Cake 2-3-4 170-190 | 30-40
s Cookie 2-3-4 | 170-190 | 30-40
@ Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 25-35
Cake 2-3-4 | 150-170 | 25-35
S|  Cookie 2-3-4 | 150170 | 25-35
Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
Puff Pastry 2-3-4 170-190 | 35-45
2 Cake 2-3-4 | 150-170 | 30-40
‘IE- Cookie 2-3-4 150-170 | 25-35
Stew 2 175-200 | 40-50
g Chicken * 190 50-60
g Chop 4-5 200 15-25
Beefsteak 5 200 15-25

*If available cook with roast chicken skewer.
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4.3 USE OF THE DIGITAL TOUCH TIMER

o vC O

g - B |

Function Description

A Auto cooking
\ﬂj Manual cooking
? Key Lock

yA| Minute minder
Mode Mode function
- Decrease timer

+ Increase timer
83 S 9 Timer display

Time adjustment

The time must be set before you start using
the oven. Following the power connection,
the symbol “A” and “00:00” or “12:00” will
flash on the display.

1. Press the “MODE”
for 2 sec to deactive
keylock and the dot
in the middle of the
screen will start to
flash.

2. Adjust the time while
the dot is flashing
using the “+” and “~
keys.

3. After a few
seconds, the dot will
stop flashing and will
remain illuminated.

Key Lock

The key lock automatically activates
after the timer has not been used for 7
seconds. “I” symbol will appear and remain
illuminated. To unlock the timer buttons,
press and hold the “MODE” button for 2
seconds. The desired operation can then be
carried out.

Audible warning time adjustment

The audible warning time can be set to any
time between “00:00” and “23:59” hours.
The audible warning time is for warning
purposes only. The oven will not

be activated with this function.

1. Press “MODE”. The
symbol “4" will begin to
flash and “000” will be
displayed.

2. Select the desired
time period using the
“+” and “-” keys while “

JJeCO
4 is flashing.

Cpad

3. The symbol “4” will
remain illuminated, the

P L-,"lL I,I,:I, time will be saved and
<4 T the warning will be set.
- Mo_|de +

When the timer reaches
zero, an audible warning will sound and the
symbol “4" will flash on the display. Press
any key to stop the audible warning. Press
“MODE? for 2 seconds the “4" symbol will
disappear and the clock will be displayed.

Semi-automatic time adjustment
(cooking period)

This function helps you to cook for a fixed
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period of time. A time range between 0 and
10 hours can be set. Prepare the food for
cooking and put it in the oven.

1. Select the desired cooking function and
the temperature using the control knobs.

2. Press “MODE” until
you see “dur” symbol
A e on the display screen.

oo The symbol “A” will
flash.
- Mede +
-

3. Select the desired
_ cooking time period
A 120 using the “+” and “~"

lal keys.
—_ Mode L
i\
L=
4. The current time will
_ _ reappear on the
5‘% o 10 screen, and the
Jda g symbols “A”, and “t&”
will remain illuminated.
- Moﬂde +

When the timer reaches zero, the oven

will switch off and an audible warning will
sound. The symbols “A” will flash. Turn both
control knobs to the “0” position and press
any key on the timer to stop the warning
sound. Press “MODE” for 2 seconds the
“A” symbol will disappear and the timer will
switch back to manual function.

Sound Adjustment

To adjust the volume of the audible warning
sound, while the current time of day is
displayed, press “+” and “-” keys and the
dot in the middle of the screen will start

to flash. Press “MODE” to display current
signal sound. After this, each time the “-”
button is pressed, a different signal will
sound. There are three different types of
signal sounds. Select the desired sound
and do not press any other buttons. After
a short time, the selected sound will be
saved.

4.4 ACCESSORIES
The EasyFix Wire Rack

Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.

5 e
4 0

e —— T2
2 : =T
) j.:\:/:

* Insert the accessory to the correct
position inside the oven.

* Allow at least a 1 cm space between the
fan cover and accessories.

» Take care removing cookware and/or
accessories out of the oven. Hot meals
or accessories can cause burns.

* The accessories may deform with heat.
Once they have cooled down, they will
recover their original appearance and
performance.

» Trays and wire grids can be positioned
on any level from 1 to 5.

» Telescopic rails can be positioned on
levels T1, T2, 3, 4, 5.

» Level 3 is recommended for single level
cooking.

» Level T2 is recommended for single
level cooking with the telescopic rails.

* The turnspit wire grid must be
positioned on Level 3.

» Level T2 is used for the turnspit wire
grid positioning with telescopic rails.
»**Accessories may vary depending on the

model purchased.

The Shallow Tray

The shallow tray is best used for baking
pastries.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is correctly placed.
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Wire Rack with Easyfix Full Extension
Telescopic Rail

The telescopic rail extends out fully to allow
easy access to your food.

Telescopic rails

Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.

» Positioning of the telescopic rails on the
wire rack is secured with the fastening
tabs on the fasteners.

* Remove the side runner. See section
“Removal of the wire shelf”.

7y

» On each telescopic rail there are top
and bottom fasteners that allows you to

reposition the rails.

» Hang the telescopic rail top fasteners
on the side rack level reference wire
and simultaneously press the bottom
fasteners until you clearly hear the
fasteners clip into the side rack level
fixing wire.

* In order to remove, hold the front
surface of the rail and follow the
previous instructions in reverse.

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for
processing food in oven-friendly containers.

WARNING

Place the grid to any corresponding
rack in the oven cavity correctly and push it
to the end.

The Water Collector

In some cases of cooking, condensation
may appear on the inner glass of the oven
door. This is not a product malfunction.

Open the oven door into the grilling position
and leave it in this position for 20 seconds.
Water will drip to the collector.

Cool the oven and wipe the inside of the
door with a dry towel. This procedure must
be applied regularly.
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5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 CLEANING

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
to be carried out.

General Instructions

» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

* Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain

particles as they may scratch the

glass, enamelled and/or painted parts
of your appliance.

« Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

¢ The inside of enamelled ovens are best
cleaned while the oven is warm.

*  Wipe the oven with a soft cloth soaked
in soapy water after each use. Then,
wipe the oven over again with a wet
cloth and dry it.

* You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely
clean the oven.

Cleaning the Glass Parts

» Clean the glass parts of your appliance
on a regular basis.

* Use a glass cleaner to clean the inside
and outside of the glass parts. Then,
rinse and dry them thoroughly with a dry
cloth.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if
available)

* Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the stainless steel parts with a soft
cloth soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
stainless steel for a long time.

Cleaning Painted Surfaces (if available)

» Spots of tomato, tomato paste, ketchup,
lemon, oil derivatives, milk, sugary
foods, sugary drinks and coffee should
be cleaned with a cloth dipped in warm
water immediately. If these stains are
not cleaned and allowed to dry on the
surfaces they are on, they should NOT
be rubbed with hard objects (pointed
objects, steel and plastic scouring wires,
surface-damaging dish sponge) or
cleaning agents containing high levels
of alcohol, stain removers, degreasers,
surface abrasive chemicals. Otherwise,
corrosion may occur on the powder
painted surfaces, and stains may occur.
The manufacturer will not be held
responsible for any damage caused
by the use of inappropriate cleaning
products or methods.

Removal of the Oven Door

Before cleaning the oven door glass, you
must remove the oven door, as shown
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below.
1. Open the oven door.

e

2. Open the locking catch (a) (with the aid
of a screwdriver) up to the end position.
P

3. Close the door until it is almost in the
fully closed position, and remove the door
by pulling it towards you.

e

Removal of the Wire Shelf

To remove the wire rack, pull the wire rack
as shown in the figure. After releasing it
from the clips (a), lift it up.

e

5.2 MAINTENANCE

WARNING: The maintenance of this
appliance should be carried out by an
authorised service person or qualified

technician only.

Changing the Oven Lamp
WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning
your appliance.

* Remove the glass lens, then remove the

bulb.

* Insert the new bulb (resistant to 300 °C)
to replace the bulb that you removed
(230V, 15-25 Watt, Type E14).

* Replace the glass lens, and your oven
is ready for use.

* The product contains a light source of
energy efficiency class G.

» Light source can not be replaced by end
user. After sales service is needed.

* The included light source is not intended
for use in other applications.

(
gl

Replaceable light source by a
professional

i

The lamp is designed specifically for
use in household cooking appliances.
It is not suitable for household room
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illumination.

6. TROUBLESHOOTING&TRANSPORT

6.1 TROUBLESHOOTING

If you still have a problem with your appliance after checking these basic
troubleshooting steps, please contact an authorised service person or qualified

technician.

Problem

Possible Cause

Solution

Oven does not switch
on.

Power is switched off.

Check whether there is power supplied.

Also check that other kitchen appliances are
working.

No heat or oven does
not warm up.

Oven temperature control is incorrectly
set.

Oven door has been left open.

Check that the oven temperature control
knob is set correctly.

Oven light (if available)
does not operate.

Lamp has failed.

Electrical supply is disconnected or
switched off.

Replace lamp according to the instructions.

Make sure the electrical supply is switched
on at the wall socket outlet.

Cooking is uneven
within the oven.

Oven shelves are incorrectly
positioned.

Check that the recommended temperatures
and shelf positions are being used.

Do not frequently open the door unless you
are cooking things that need to be turned.
If you open the door often, the interior
temperature will be lower and this may affect
the results of your cooking.

The timer buttons
cannot be pressed
properly.

There is foreign matter caught
between the timer buttons.

Touch model: there is moisture on the
control panel.

The key lock function is set.

Remove the foreign matter and try again.
Remove the moisture and try again.
Check whether the key lock function is set.

The oven fan (if
available) is noisy.

Oven shelves are vibrating.

Check that the oven is level.

Check that the shelves and any bake ware
are not vibrating or in contact with the oven
back panel.

6.2 TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using

its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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Bu uriinii sectiginiz igin tesekkiir ederiz.

Bu Kullanim Kilavuzu, cihazinizin kullaniimasi ve bakimlarinin yapilmasi hakkinda énemli
bilgiler icermektedir.

Litfen bu Kullanim Kilavuzunu cihazinizi kullanmadan dnce okuyun ve ileride bagvurmak
icin saklayin.

Simge Tir Anlami
A UYARI Ciddi yaralanma veya 6lim tehlikesi
A ELEKTRIK GARPMASI RiSKi Tehlikeli gerilim riski
A YANGIN UYARI:Yangin riski / Alevlenebilir malzeme
A DIKKAT Yaralanma veya esyalara zarar gelme riski
@ ONEMLI / NOT Sistemi dlizglin bicimde galistirma
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1. GUVENLIK AGIKLAMALARI

» Cihazi kullanmadan 6nce butun acgiklamalari
okuyunuz ve gerektiginde basvurmak uzere uygun
bir yerde saklayiniz.

* Bu kilavuz birden ¢cok model i¢in hazirlandigindan,
cihaziniz burada agiklanan bazi 6zelliklere sahip
olmayabilir. Bu nedenle, kullanim kilavuzunu
okurken sekillere 6zellikle dikkat etmeniz oldukga
onemlidir.

1.1. GENEL GUVENLIK UYARILARI

» Cihazin guvenli sekilde kullanimi konusunda
gozetim veya acik talimat almalari ve kullanimla
iliskili tehlikeleri anlamalari durumunda bu cihaz,

8 yas ve uzeri cocuklar ve fiziksel, gorsel veya

akli kapasitelerinde engeller olan ya da gerekli
deneyime ve bilgiye sahip olmayan kisiler

tarafindan kullanilabilir. Cocuklar bu cihazla
oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi, gbzetim
altinda olmadiklari surece ¢ocuklar tarafindan
yapilmamalhdir.

UYARI: Bu cihaz ve erisilebilir pargalari, kullanim
sirasinda isinir. Isinan bilesenlere dokunmamaya
dikkat edilmelidir. Strekli olarak gozetim altinda
tutulduklari durumlar disinda 8 yasindan kuguk
cocuklari cihazdan uzak tutunuz.

/5 A\ UYARI: Yangin tehlikesi: Pisirme yiizeyleri
uzerinde herhangi bir egya bulundurmayiniz.

/\ A UYARI: Yuzeyde catlama olursa, olasi elektrik
carpmalarini onlemek icin cihazi kapatiniz.

 Cihazi harici bir zamanlayici ya da ayri bir uzaktan
kumanda sistemi araciligiyla ¢alistirmayiniz.

« Kullanim sirasinda cihaz isinacaktir. Firin igindeki
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Isinan parcalara dokunmama konusunda dikkatli
olunmalidir.

Kullanim sirasinda, tutacaklar kisa sure icinde
Isinabilir.

Firin kapaginin camini ve diger yuzeyleri
temizlemek igin sert asindirici temizleyiciler ya
da tel kullanmayiniz. Bunlar yuzeyi ¢izebilir ve
cam kapagin catlamasina ya da yuUzeylerin hasar
gormesine neden olabilir.

Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler
kullanmayiniz.

AA UYARI: Elektrik carpma olasiligini dnlemek igin,
lambay! degistirmeden once cihazin kapali
oldugundan emin olunuz.

/\ DIKKAT: Pisirme veya 1zgara yapma sirasinda
erisilebilir parcalar sicak olabilir. Kullanim sirasinda
klcUk cocuklari cihazdan uzak tutunuz.

Cihaziniz yururlukteki tum bdlgesel ve uluslararasi
standart ve yonetmeliklere uygun bigimde
uretilmistir.

Bakim ve onarim iglemleri sadece yetkili servis
teknisyenleri tarafindan yapilmaldir. Yetkili
olmayan teknisyenler tarafindan yapilan montaj
ve onarim islemleri tehlikeli olabilir. Cihazin teknik
ozelliklerinde hicbir sekilde degisiklik yapmayiniz.
Uygun olmayan ocak korumalari, kazalara neden
olabilir.

Cihazin baglantilarini yapmadan once, cihazin
Ozelliklerinin bolgesel dagitim kosullari (gazin yapisi
ve gaz basinci veya elektrik voltaji ve frekansi) ile
uyumlu oldugundan emin olunuz. Bu cihazin teknik
ozellikleri, etiketinde belirtilmistir.

ADiKKAT: Bu cihaz, sadece yemek pigirme igin
tasarlanmistir ve yalnizca i¢ mekanlarda ev tipi
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kullanima uygundur. Ev disi kullanim, ticari ortamlarda
kullanim veya bir oday! 1sitmak i¢in kullanim gibi diger
amag ve uygulama alanlari igin uygun degildir.

Firin kapagi tutacaklarini cihazi kaldirmak veya
tasimak icin kullanmayiniz.

Guvenliginizi saglamak icin gerekli tim tedbirler
alinmistir. Cam kirilabileceginden, temizlik
sirasinda gizilmeyi 6nlemek icin dikkatli olunmalidir.
Aksesuarlarin cama carpmamasina dikkat ediniz.

Montaj sirasinda elektrik kablosunun
sikismadigindan veya hasar gérmediginden emin
olunuz. Elektrik kablosu hasar gormusse, bir tehlike
yaratmamasi agisindan kablonun imalatgisi, servis
acentesi veya benzeri nitelikli Kigiler tarafindan
degistirilmesi gerekir.

Cocuklarin, firin agik durumdayken kapaga
tirmanmasina veya kapagin uUzerine oturmasina izin
vermeyiniz.

Latfen gocuklarinizi ve evcil hayvanlarinizi
cihazinizin yanina yaklastirmayiniz.

1.2. MONTAJ UYARILARI

Montaji tamamlanincaya kadar cihazi
calistirmayiniz.

Cihazin montaji mutlaka yetkili bir teknisyen
tarafindan yapilmaldir. Hatali yerlesim ve yetkili
olmayan kisiler tarafindan yapilan montaj nedeniyle
ortaya cikabilecek hasarlardan Uretici sorumlu
degildir.

Ambalaji actiktan sonra, cihazin nakliye sirasinda
hasar almis olup olmadigini kontrol ediniz. Hasar
varsa, cihazi kullanmayiniz ve hemen yetkili bir
servis acentesi ile iletisime geciniz. Ambalaj igin
kullanilan malzemeler (naylon, zimba teli, strafor
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vb.) cocuklar igin zararli olabileceginden bunlarin
hemen toplanmasi ve ortadan kaldiriimasi gerekir.

» Cihazi atmosferin etkilerinden koruyunuz. Gunes,
yagmur, kar, toz veya asiri rutubet gibi etkilere
maruz birakmayiniz.

» Cihazin etrafindaki malzemelerin (dolaplar) en az
100°C sicakhga dayanikli olmasi gerekir.

* Asiri 1Isinma olmamasi igin, cihazi dekoratif kapilarin
arkasina yerlestirmeyin.

1.3. KULLANIM SIRASINDA

* Firiniilk kez kullandiginizda hafif bir koku
fark edebilirsiniz. Bu son derece normaldir ve
Isitici elemanlarinin Gzerinde bulunan yalitim
malzemeleri nedeniyle olugsmaktadir. Firini ilk
kez kullanmadan once, ici bos olarak 45 dakika
sureyle maksimum sicaklik ayarinda galistirmanizi
tavsiye ederiz. Urlinlin montajinin yapildigi yerin iyi
havalandirildigindan emin olunuz.

» Pisirme sirasinda veya sonrasinda firin kapagini
acarken dikkatli olunuz. Firindan ¢ikan sicak buhar,
yaniklara neden olabilir.

» Cihaz calisir durumdayken, kolay tutusan veya
yanici malzemeleri cihazin igine veya yakinlarina
koymayiniz.

* Firina yiyecek koyarken veya yiyecekleri firindan
cikarirken her zaman firin eldiveni kullaniniz.

* Firin higbir kosulda aliuminyum folyo ile
kaplanmamalidir. Aksi takdirde asiri Isinma
meydana gelebilir.

* Pisirme sirasinda kaplari veya tepsileri dogrudan
firin tabanina yerlegtirmeyin. Taban ¢ok isinacagi
icin Urun zarar gorebilir.

Kati ve sivi yaglarla pigsirme islemi yaparken
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ocagin bagindan ayrilmayiniz. Asiri 1Isinmalari
durumunda yaglar alev alabilir. Yag nedeniyle olusan
alevlerin Uzerine asla su dokmeyiniz, bunun yerine
ocagi kapali duruma getirip tencerenin Uzerini
kapagiyla veya bir yangin battaniyesiyle kapatiniz.

Urdindin uzun bir siire kullanilmayacak olmasi
durumunda ana salteri kapatiniz.

Kullanimda olmadigi zamanlarda cihazin kontrol
dugmelerini her zaman “0” (kapali) konumuna
getiriniz.

Tepsiler, firndan disari dogru g¢ekildiginde asagi
dogru egilir. Tepsiyi firindan ¢ikarirken sicak
yiyecekleri dokmemeye veya dugsurmemeye dikkat
ediniz.

Acik konumdayken firin kapaginin Gzerine herhangi
bir sey koymayiniz. Aksi takdirde firinin dengesi
bozulabilir veya kapak zarar gorebilir.

Cihaza veya tutacaklarina havlu, bulasik bezi veya
temizlik bezi asmayiniz.

1.4. TEMIZLIK VE BAKIM SIRASINDA

Herhangi bir temizlik veya bakim iglemi yapmadan
once cihazin elektrik baglantisinin kesildiginden
emin olunuz.

Kontrol panelini temizlemek icin kontrol digmelerini
sokmeyiniz.

Cihazin verimli ve emniyetli kalmasi icin her zaman

orijinal yedek parcgalar kullanmanizi ve gerektiginde
yetkili servis acentelerimizi aramanizi tavsiye ederiz.
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CE Uygunluk Beyani

Urtnlerimizin, ilgili Avrupa Direktiflerini,
Kararlarini, Yonetmeliklerini ve belirtilen
standartlarda listelenmig olan gereklilikleri
kargiladigini beyan ederiz.

Bu cihaz yalnizca ev ortaminda pisirme igin
tasarlanmistir. Farkli amaclarla kullanimi (6rnegin, oda
Isitma) uygun deqildir ve tehlikeli olabilir.

Bu kullanim acgiklamalari birden ¢cok model igin
gecerlidir. Bu agiklamalar ile kendi Grin modeliniz
arasinda farkliliklar gorebilirsiniz.

Eski makinenizin bertaraf edilmesi

Bu cihaz WEEE direktifine uygundur. Urdnun
veya ambalajinin Ustlinde yer alan ve Uzerinde
_ carpi olan tekerlekli kutu sembolu, cihazin
= |diger evsel atiklarla atiimamasi ve ayri olarak
toplanmasi gerektigi anlamina gelir. Bu cihazi
yerel atik iade ve toplama sisteminizde Ucretsiz olarak
bertaraf edebilirsiniz. Adresi sorumlu kent
belediyenizden veya yerel yonetiminizden
ogrenebilirsiniz. Buna ek olarak, atik elektrikli ve
elektronik ekipmanlari (WEEE) ayni tur ve islevde yeni
bir Grtn alirken bir perakende saticisina Ucretsiz
olarak iade edebilirsiniz. Yeni satin alinmig Grinun
sevk edilmesi durumunda WEEE'nin toplanma
usultyle ilgili lutfen perakendecinize basvurun.
Bertaraf edilecek cihazdaki tum Kisisel verileri silme
sorumlulugunun size ait oldugunu lutfen unutmayin.
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2. MONTAJ VE KULLANIMA :
HAZIRLAMA

UYARI: Cihazin montaiji, yetkili servis

personeli veya gerekli niteliklere sahip
bir kisi tarafindan bu kilavuzda verilen
aciklamalara ve yururlukteki bolgesel
yonetmeliklere uygun bigcimde yapiimahdir.

* Hatall montaj, Ureticinin herhangi bir
sorumluluk kabul etmeyecegi ve garanti
kapsamina girmeyecek zararlara ve
hasarlara neden olabilir. .

» Montajdan 6nce boélgesel sebeke
kosullari (elektrik gerilimi ve frekansi) ile
cihazin ayarlarinin uyumlu oldugundan .
emin olun. Bu cihazin ayarlama
kosullari, etiketinde belirtilmigtir.

» Kullanilan tlkede yururlikte olan
yasalar, hiktimler, yénetmelikler
ve standartlara uyulmasi gereklidir

Cihazin ambalaj malzemelerini ve
aksesuarlarini gikardiktan sonra,
cihazin hasar gortip gérmedigini kontrol
edin. Herhangi bir hasar varsa cihazi
kullanmayin ve hemen yetkili servis
personeline veya gerekli niteliklere
sahip bir teknisyene bagvurun.

Yakin gevrede perde, yag, bez vb. alev
alabilecek, kolay tutusan veya yanici
malzemeler bulunmamalidir.

Cihazin etrafindaki tezgah ve mobilyalar
100°C Uzeri sicakhklara dayanikh
malzemelerden imal edilmis olmalidir.

Cihaz, bir bulagik makinesi, buzdolabi,
derin dondurucu, gamasir makinesi veya
camasir kurutma makinesinin dogrudan
Uzerine monte edilmemelidir.

2.2. FIRININ MONTAJI

(guvenlik yonetmelikleri, yonetmeliklere Cihazlar montaj setleri ile birlikte verilir

uygun bigimde geri donUstirme vb.). ve uygun dlgiilerde bir tezgaha montajlari
. o yapilabilir. Ocagin ve firinin montaji igin
+ Urlinde sékulebilir raf kilavuzlari (tel dlciiler asagida verilmistir.

raflar) varsa ve kullanim kilavuzunda
yogdurt gibi tarifler yer aliyorsa,

tel raflar ¢ikarilir ve firin belirtilen

pisirme modunda galistirilir. Tel Rafin A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
cikariimasina iligkin bilgiler TEMIZLIK B (mm) 550 min. G (mm) 555
VE BAKIM bdlimunde verilmigtir.
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
2.1. MONTAJI YAPAN KI$I D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
IGIN AGIKLAMALAR E (mm) 576

Genel bilgiler
P

Tezgah altina montaj
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Duvar iinitesine montaj

1. Elektrik baglantilarini yaptiktan sonra,
ileri dogru iterek firini dolabin igine
yerlestirin. Firinin kapagini acin ve 2 adet
civatayi firlnin gergevesi Uzerinde bulunan
deliklere takin. Urliniin gergevesi dolabin
ahsap ylzeyine temas ederken civatalari

5
=

2.3. ELEKTRIK BAGLANTISI VE GUVENLIK

UYARI: Bu cihazin elektrik baglantisi,
A yetkili servis personeli veya gerekli

niteliklere sahip bir elektrikgi
tarafindan, bu kilavuzda verilen
agiklamalara ve yurirlikteki bolgesel
yonetmeliklere uygun bigcimde yapilmahdir.

UYARI: CIHAZIN TOPRAKLANMASI
GEREKLIDIR.

» Cihazin gu¢ kaynagina baglanmasindan
once, cihazin voltaj degerinin (cihazin
tanimlama plakasina basiimistir)
kullanilan sebeke kaynaginin
voltajina uygun oldugu ve sebekenin
elektrik kablo tesisatinin, cihazin
enerji kademesini (bu da tanimlama
plakasinda belirtilmistir) karsilayacak

e
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dizeyde oldugu kontrol edilmelidir.

Montaj sirasinda yalitiml kablolar
kullaniimasina litfen dikkat edin. Hatali
bir baglanti, cihaziniza zarar verebilir.
Elektrik kablosu hasar gérdigtinde ve
degistiriimesi gerektiginde, bu islem
yetkili bir kisi tarafindan yapilmahdir.

Adaptorler, goklu prizler ve/veya uzatma
kablolari kullanmayin.

Besleme kablosu, cihazin sicak
kisimlarindan uzak tutulmali ve
bukilmemeli ya da sikismamalidir. Aksi
takdirde kablo hasar gorebilir ve kisa
devreye yol acilabilir.

Cihaz sebekeye bir fig aracihigiyla
baglanmiyorsa guivenlik gerekliliklerine
uymak igin en az 3 mm kontak araligina
sahip tim kutuplu devre kesme salteri
kullaniimalidir.

Bu cihaz enerji beslemesi icin
tasarlanmistir 220-240V. Besleme
farkliysa, yetkili bir servis personeline
veya elektrik teknisyenine bagvurun.

Cihaz, dolabinin éntinde duruyor olsa
bile elektrik kablosunun (HO5VV-F)
cihaza baglanabilecek uzunlukta olmasi
gerekir.

Tum baglantilar yeterince siki olmalidir.

Besleme kablosunu kablo kelepgesine
sabitleyin ve ardindan kapagi kapatin.

Terminal kutusu baglantisi, terminal



kutusunun Gzerine yerlestirilmistir.

< Mavi

In]

Kahverengi

Sari+Yesil
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3. URUN OZELLIKLERI

Onemli: Uriiniin teknik dzellikleri farklilik gdsterebilir ve cihazinizin gériiniimii
asagidaki sekillerde gdsterilenlerden farkli olabilir.

Bilesenlerin Listesi

e 1. Kontrol Paneli
2. Firin Kapagi Tutacagi
3. Firin Kapagi

Kontrol Paneli

'

4. Firin Fonksiyon Kontrol Digmesi
5. Zamanlayici
6. Firin Termostat Digmesi
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4. URUNUN KULLANIMI

4.1. FIRIN KONTROLLERI

Firin fonksiyon kontrol diigmesi
Dugmeyi, istediginiz pisirme fonksiyonuna
karsilik gelen sembole gevirin. Cesitli

fonksiyonlarin detaylari i¢in ‘Firin
Fonksiyonlari’ baghgina bakin.

Firin termostat diigmesi

Bir pisirme fonksiyonu sectikten sonra,
istediginiz sicakligl ayarlamak igin bu
digmeyi gevirin. Firini 1sitmak veya
sicakhgl korumak igin termostat ¢alistiginda
firin termostat lambasi yanacaktir.

Firin Fonksiyonlari

* Finnin fonksiyonlari, sizin Grintindzin
modeli nedeniyle farkh olabilir.

Firin Lambasi:
Yalnizca firin lambasi
acilacaktir. Pigirme
suresi boyunca agik
kalacaktir.

Buz C6zme
Fonksiyonu: Firinin
uyari lambalari
acilacak ve fan
calismaya
baslayacaktir. Buz
¢6zme fonksiyonunu
kullanmak icin dondurulmus yiyecegi alttan
Uglincl yuvaya yerlestirilmis rafin Gizerine
yerlestiriniz. Eriyen buz nedeniyle biriken
sulari toplamak igin buzu ¢ézilen
yiyeceklerin altina bir firin tepsisi koymaniz
tavsiye edilir. Bu fonksiyon yiyecekleri

Turbo Fonksiyonu:
Firinin termostati ve
baslayacaktir. Turbo

fonksiyonu isinin firin icinde esit diizeyde

uyari lambalari
yayllmasini, tum raflarda bulunan

pisirmek icin uygun degildir, yalnizca

buzlarinin ¢dzulmesine yardimci olur.
acilacak ve halka isitici
eleman ile fan
calismaya

yiyeceklerin esit dlizeyde 1sinmasini saglar.

Firini 6nceden yaklasik 10 dakika 1sitmaniz

tavsiye edilir.

Statik Pisirme
Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyari
lambalari agilacak ve
alt ile st isitici
elemanlar calismaya
baslayacaktir. Statik
pisirme fonksiyonu isi
yayar, yiyeceklerin esit dizeyde pisirilmesini
saglar. Kurabiyeler, kekler, firin makarna,
lazanya ve pizza yapmak igin idealdir.
Onceden firinin 10 dakika isitiimasi tavsiye
edilir ve bu fonksiyon sirasinda yalnizca bir
rafin kullaniimasi en iyi sonucu verir.

Fan Fonksiyonu:
Firinin termostati ve
uyarl lambalari
acilacak ve Ust ve alt
isitici elemanlar ile fan
calismaya
baslayacaktir. Bu
fonksiyon kurabiye pisirmek igin iyidir.
Pisirme firinin igindeki alt ve Ust isiticl
elemanlar ile yapilir ve hava sirktlasyonu
sadlayan fan ile yiyeceklere hafif kizarma
etkisi verilir. Firini 6nceden yaklasik 10
dakika 1sitmaniz tavsiye edilir.

Pizza Fonksiyonu:
Firinin termostati ve
uyarl lambalari
acilacak ve halka, alt
1sitici eleman ile fan
calismaya
baslayacaktir. Bu
fonksiyon pizza gibi yiyecekleri kisa siirede
pisirmek igin idealdir. Fan firinin igindeki
Isly1 esit diizeyde yayarken, alt isitici
eleman yiyecekleri pisirir.

lzgara Fonksiyonu:
Firinin termostati ve
uyari lambalari
acllacak ve izgara
1sitici eleman
calismaya
baslayacaktir. Bu
fonksiyon yiyeceklerin firinin Ust raflarinda
1zgara ve tost yapilimasi icin kullanilir.
Yiyeceklerin yapismamasi igin tel 1zgaraya
bir firga ile az bir miktar yag siriinuz ve
yiyecekleri 1izgaranin ortasina yerlestiriniz.
Damlayan yaglari toplamak i¢in her zaman
yiyeceklerin altina bir tepsi koyunuz. Firini
onceden yaklasik 10 dakika 1sitmaniz
tavsiye edilir.

Uyari: Izgara sirasinda firinin

kapaginin kapal tutulmasi ve firin

sicakliginin 190°C degerine
ayarlanmasi gerekir.
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Hizli Izgara
Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyari
lambalari agilacak ve
1zgara ile Ust 1sitic
elemanlar galismaya
baslayacaktir. Bu
fonksiyon hizli izgara ve et gibi yuzey alani
genis yiyeceklerin 1zgara yapilmasi igin
kullanilir. Firinin ust raflarini kullaniniz.
Yiyeceklerin yapismamasi igin tel 1zgaraya
bir firga ile az bir miktar yag suriiniiz ve
yiyecekleri 1zgaranin ortasina yerlestiriniz.
Damlayan yaglari toplamak igin her zaman
yiyeceklerin altina bir tepsi koyunuz. Firini
onceden yaklasik 10 dakika 1sitmaniz
taysiye edilir.

Uyari: Izgara sirasinda firinin

kapaginin kapal tutulmasi ve firin
sicakliginin 190°C degerine ayarlanmasi
gerekir.

P ikili Izgara ve Fan
a2l Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyari

‘3')3 lambalari agilacak ve
1zgara, ust isitici
elemanlar ile doner
tabla calismaya
baslayacaktir. Bu fonksiyon hizli 1zgara ve
yuzey alani genis yiyeceklerin 1zgara
yapilmasi igin kullanilir. Esit diizeyde
pisirmeyi saglamak amaciyla her iki Ust
Isitici eleman ve i1zgara fan ile birlikte
calisacaktir. Firinin st raflarini kullaniniz.
Yiyeceklerin yapismamasi igin tel 1zgaraya
bir firca ile az bir miktar yag suriiniz ve
yiyecekleri izgaranin ortasina yerlegtiriniz.
Damlayan yaglari toplamak i¢in her zaman
yiyeceklerin altina bir tepsi koyunuz. Firini
onceden yaklasik 10 dakika isitmaniz
tavsiye edilir.

Uyari: Izgara sirasinda firinin

kapaginin kapali tutulmasi ve firin

sicakliginin 190°C degerine
ayarlanmasi gerekir.

4.2. PISIRME TABLOSU

.§~ == 'C n
2| Yemekler E;:;i i N/
E — min.
Puf Boregi 2-3-4 170-190 35-45

- Kek 2-3-4 170-190 30-40
g Kurabiye 2-3-4 | 170-190 | 30-40
Yahni 2 175-200 | 40-50

Pilic 2-3-4 200 45-60

Puf Béregi 2-3-4 170-190 25-35

Kek 2-3-4 150-170 25-35

E Kurabiye 2-3-4 150-170 25-35
Yahni 2 175-200 | 40-50

Pilic 2-3-4 200 45-60

Puf Boregi 2-3-4 170-190 35-45

_g Kek 2-3-4 | 150-170 | 30-40
E Kurabiye 2-3-4 150-170 25-35
Yahni 2 175-200 | 40-50

Izgara kofte 5 200 10-15

g Pilic * 190 50-60
g Pirzola 4-5 200 | 1525
Biftek 5 200 15-25

*Varsa, pilic cevirme aleti ile pisiriniz.
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4.3. DIJITAL DOKUNMATIK
ZAMANLAYICININ KULLANIMI

o vC ]

g I o

Fonksiyon Agiklamasi

A Otomatik pigirme

\ﬂj Manuel pisirme

i? Tus kilidi

[ Dakika bazli hatirlatici
Mode Mod fonksiyonu

- Sire azaltma

+ Sire artirma

3 59

Zamanlayici gostergesi

Zaman ayari

Firini kullanmaya baglamadan 6nce
zamani ayarlamaniz gerekir. Gig baglantisi
yapildiktan sonra “A” ve “00:00” veya
“12:00” gostergede yanip soner.

1. “MODE” digmesine
2 saniye basili
tuttugunuzda tus

kilidi devreden ¢ikar
ve ekranin ortasinda
yer alan nokta yanip
sbnmeye baslar.

2. Nokta yanip
sOnerken “+” ve
tuslarini kullanarak
zamani ayarlayin.

3. Birkag saniye sonra
nokta yanip sonmeyi
birakir ve surekli
yanar.

Tus kilidi

Zamanlayici 7 saniye kullanilmazsa
tus kilidi otomatik olarak devreye girer. ‘7
semboll gérintulenir ve surekli yanar.
Zamanlayici dugmelerinin kilidini agmak igin
“MODE” diigmesine 2 saniye basili tutun.
Sonrasinda istediginiz islemi yapabilirsiniz.

Sesli uyari verilen zaman ayarn

Sesli uyari verilen zaman ayarini “00:00” ile
“23:59” saat arasinda istediginiz zamana
ayarlayabilirsiniz. Sesli uyari zamani
yalnizca uyari amaghidir. Bu fonksiyon, firini
etkinlestirmez.

1. “MODE” diigmesine
basin. “4 sembolii
yanip sonmeye baslar
ve “000” goruntulenir.

2. “Q yanip sénerken
“+” ve “-” tuglarini
kullanarak istediginiz
zamani ayarlayin.

JJeCO
C3533

3. “4 sembolii siirekli
yanar, zaman kaydedilir

o 1o
P 9200 ve uyari ayarlanir.
- M?éde +

Zamanlayici sifira ulastiginda sesli bir uyari
verilir ve ekranda “4 sembolli yanip soner.
Sesli uyariyl durdurmak igin herhangi bir
tusa basabilirsiniz. “MODE” dugmesine 2
saniye basili tuttugunuzda “Q” semboli
kaybolur ve saat gértntulenir.
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Yari otomatik zaman ayari (pisirme
suresi)

Bu fonksiyon belirli bir siire boyunca
pisirme islemi yapmaniza yardimci olur. 0
ile 10 saat arasinda bir ayar yapabilirsiniz.
Pisireceginiz yemegi hazirlayip firina
yerlestirin.

1. Kontrol dugmelerini kullanarak istediginiz
pisirme fonksiyonu ve sicakligini secin.

2. Gosterge ekraninda
“dur” sembolu
goruntllenene kadar
“MODE” digmesine
basin. “A” sembolu
yanip soOner.

3. “+” ve “~" tuslarini
kullanarak istediginiz
pisirme suresini segin.

4. O anki saat ekranda
tekrar géruntalenir, “A”

‘{? oe 10 ve ‘U sembolleri
YRNINN | yanik halde kalir.
- que +

5]
%

Zamanlayici sifir degerine ulastiginda firin
kapanir ve sesli uyari verilir. “A” semboll
yanip soner. Sesli uyarlyi kapatmak igin
her iki kontrol digmesini de “0” konumuna
getirip zamanlayici tizerindeki herhangi bir
tusa basin. “MODE” digmesine 2 saniye
basil tuttugunuzda “A” semboll kaybolur
ve zamanlayici manuel fonksiyona geri
doner.

Ses Ayari

Sesli uyarinin ses seviyesini ayarlamak igin
saat goruntileniyorken “+” ve “~” tuglarina
basin. Ekranin ortasindaki nokta yanip
sénmeye baslar. O anki sinyal sesi igin
“MODE” diigmesine basin. Bundan sonra,
“-> dugmesine her bastiginizda farkli bir
sinyal sesi duyulur. Ug farkl tiirde sinyal
sesi vardir. Istediginiz sesi sec¢in ve baska
herhangi bir digmeye basmayin. Segtiginiz
sinyal sesi kisa slre sonra kaydedilir.

4.4. AKSESUARLAR
EasyFix Tel Raf

Aksesuarlari ilk kullanimdan énce sicak su,
deterjan ve temiz yumusak bir bezle iyice
temizleyin.

5 >

4 D

. —— T2
2 : =T
) j.:\:/:

» Aksesuari firinin iginde dogru konuma
yerlestirin.

» Fan kapagi ve aksesuarlar arasinda en
az 1 cm bosluk birakin.

» Pisirme kaplarini ve/veya aksesuarlari
firndan cikarirken dikkatli olun. Sicak
yemekler ya da aksesuarlar yanmaniza
yol acabilir.

» Isi sebebiyle aksesuarlar deforme
olabilir. Soguduktan sonra normal
gorinumlerine ve performanslarina geri
dénerler.

« Tepsiler ve tel izgaralar 1 ve 5
arasindaki herhangi bir seviyeye
yerlestirilebilir.

» Teleskopik raylar T1,T2, 3,4,5
seviyelerine yerlestirilebilir.

* Tek seviyede pigirme icin seviye 3
tavsiye edilir.

+ Teleskopik raylarla tek seviyede pisirme
icin T2 seviyesi tavsiye edilir.

» Pilic cevirme teli Seviye 3'e
yerlestiriimelidir.

* T2 seviyesi teleskopik raylarda pili¢
cevirme telinin yerlestiriimesi igin
kullanilir.

****Aksesuarlar satin alinan modele gore

farkhhk gosterebilir.

Sig Tepsi

S1g tepsi, borek pisirmek icin cok uygundur.

Tepsiyi herhangi bir kizagdin igine yerlestirin

ve dizglnce oturmasi i¢in sonuna kadar

itin.
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Easyfix Tam Uzayan Teleskopik Rayli Tel
Tepsi

Yiyeceklerinize kolayca ulasabilmeniz igin
teleskopik ray tamamen uzar.

J

Teleskopik raylar

Aksesuarlart ilk kullanimdan 6nce sicak su,
deterjan ve temiz yumusak bir bezle iyice
temizleyin.

Baglanti
pargasi

» Teleskopik raylar tel tepsinin tGzerindeki
konumlarina baglanti ¢ikintilar baglanti
pargalarinin Gzerine getirilerek sabitlenir.

* Yan kizak ayagini ¢ikarin. “Tel rafin
cikariimasi” bélimune bakin.

7y

» Her bir teleskopik rayin tzerinde raylari
yeniden yerlerine yerlestirmenize imkan

veren Ust ve alt baglanti pargalari yer
alir.

« Teleskopik rayin Ust baglanti parcalarini
yan tepsi seviye referans teline asin
ve ayni anda baglanti pargalarinin
yan tepsi seviye sabitleme teline
oturduklarina oturduklarini net bir
sekilde duyana kadar alt baglanti
parcgalarina bastirin.

* Cikarmak icin, rayin 6n yuzeyini tutun
ve bir dnceki talimati tersten uygulayin.
Tel Izgara

Tel 1zgara, yiyecekleri 1izgara yapmak veya
firnda kullanima uygun kaplarda pisirmek
icin kullanima ¢ok uygundur.

UYARI

Izgaray! firin boslugundaki ilgili rafa
dogdru sekilde yerlestirin ve sonuna kadar
itin.

e

Su Kolektorii

Bazi pisirme kosullarinda, firin kapaginin
ic caminda yogusma olusgabilir. Bu bir Griin
hatasi degildir.

Firin kapagini 1izgara konumunda agin ve
bu konumda 20 saniye birakin.

Su, kolektore damlayacaktir.

Firini sogutun ve kapagin i¢ kismini kuru
bir havlu ile silin. Bu islem dizenli olarak
yapilmalidir.
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5. TEMIZLiK VE BAKIM

5.1. TEMIZLEME

UYARI: Temizlemeye baslamadan
once cihazi kapatiniz ve sogumasini
bekleyiniz.

Genel Agiklamalar

» Temizleme malzemelerinin uygun
oldugunu ve Uretici tarafindan cihazda
kullanimlarinin tavsiye edildigini kontrol
ediniz.

« Parcacik icermeyen krem temizleyiciler
veya sivi temizleyiciler kullaniniz. Kostik
(asindirici) kremler, agindirici temizlik
tozlari, sert bulasik telleri veya sert
aletler kullanmayiniz, bunlar ocagin
ylzeylerine zarar verebilir.

Parcacik iceren temizleyiciler

kullanmayiniz, bunlar cihazin cam,

emaye kaplanmis ve/veya boyall
parcalarina zarar verebilir.

» Herhangi bir sivi tastiginda, pargalarin
zarar gérmemesi icin tagsan siviyi
hemen temizleyiniz.

Cihazin herhangi bir pargasini
temizlemek icin buharl temizleyiciler
kullanmayiniz.

Firinin iginin Temizlenmesi

» Emaye kaplanmis firinlarin igi en iyi firin
sicakken temizlenir.

* Her kullanimdan sonra firini sabunlu
suya batiriimig bir bezle siliniz. Ardindan
firini 1slak bir bezle tekrar siliniz ve
kurutunuz.

* Firini tamamen temizlemek igin ara sira
sivi bir temizlik maddesi kullanmaniz
gerekebilir.

Cam Parcgalarin Temizlenmesi

» Cihazin cam pargalarini diizenli olarak
temizleyiniz.

» Cam pargalarin igini ve disini
temizlemek icin bir cam temizleyici
kullaniniz. Ardindan durulayiniz ve kuru
bir bez ile iyice kurulayiniz.

Paslanmaz Celik Parcalarin (varsa)
Temizlenmesi

» Cihazin paslanmaz celik pargalarini
dizenli olarak temizleyiniz.

» Paslanmaz gelik pargalari sadece
suya batiriimis yumusak bir bezle
siliniz. Ardindan kuru bir bez ile iyice
kurulayiniz.

Pisirme sonrasinda halen sicakken
paslanmaz gelik pargalari
temizlemeyiniz.

Paslanmaz celik yuzeylerde sirke,

kahve, sit, tuz, su, limon veya

domates suyu gibi malzemeleri uzun
sureyle birakmayiniz.

Boyali Yiizeylerin Temizlenmesi (varsa)

» Domates, salga, ketgap, limon, yag
turevleri, sut, sekerli gidalar, sekerli
icecekler ve kahve, Ilik suya batiriimig
bir bezle derhal temizlenmelidir. Bu
lekeler temizlenmezse ve dokuldiugu
yuzeyde kurursa sert nesnelerle
(6rnegin sivri nesneler, gelik ve plastik
ovma telleri, ylzeylere zarar veren
bulasik stuingeri) OVULMAMALI
ve yuksek duzeyde alkol iceren
temizlik maddeleri, leke ¢ikaricilar,
yag temizleyiciler, yizey asindirici
kimyasallarla temizlenmemelidir.

Aksi takdirde, toz boyayla kapli
yuzeylerde asinma meydana gelebilir
ve leke olusabilir. Uretici, uygunsuz
temizlik GrUnlerinin veya yontemlerinin
kullaniimasindan kaynaklanan

hi¢cbir hasar igin sorumluluk kabul
etmemektedir.
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Firin Kapaginin Sokiilmesi
Temizlemeden 6nce firin kapaginin camini
asagidaki gosterildigi gibi sbkmeniz gerekir.
1. Finnin kapagini agin.

e

2. Baglanti pargasini bir tornavida
yardimiyla sonuna kadar agin (a).

e

J

3. Kapagi, tamamen kapali konuma
yaklasana kadar kapatin ve kendinize dogru
cekerek sokun.

e

Tel Rafin Sokiilmesi

Sokmek icin, tel rafi sekilde gosterildigi gibi
cekin. Klipsler acildiktan sonra (a), yukari
dogdru kaldirin.

e

5.2. BAKIM
n UYARI: Bu cihazin bakimi yalnizca
yetkili bir servis personeli veya gerekli
niteliklere sahip bir teknisyen
tarafindan yapilmalidir.
Firin Lambasinin Degistirilmesi

UYARI: Temizlemeye baslamadan
once cihazi kapatin ve sogumasini
bekleyin.

« Cam lensi ve ardindan ampuli ¢ikarin.

* Yeni ampull (300 °C sicakhga
dayanikli) sokttiginiz ampuliin (230 V,
15-25 Watt, Tip E14) yerine takin.

» Cam lensi degistirin. Firininiz artik
kullanima hazirdir.

» Bu urunde, G sinifi enerji verimliligine
sahip bir 1s1k kaynagi bulunur.

* Isik kaynagi son kullanici tarafindan
degistirilemez. Satis sonrasi hizmet
alinmasi gerekir.

+ Uriindeki 1s1k kaynagi baska
uygulamalarda kullanima uygun degildir.

/

N
< . N -
Ox=1@)
~

i

Isik kaynagi uzman kisiler tarafindan
degistirilmelidir.

- J

Bu lamba, elektrikli ev esyalarinda

kullanim igin 6zel olarak tasarlanmistir.

Ev aydinlatmasi amaciyla kullanim i¢in
uygun degildir.
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6. SORUN GIDERME VE TASIMA

6.1. SORUN GIDERME

Bu temel sorun giderme adimlarini kontrol ettikten sonra halen sorun yasiyorsaniz,
lGtfen yetkili bir servis personeline veya gerekli niteliklere sahip bir teknisyene

basvurunuz.

Sorun

Olasi Neden

Co6ziim

Firin agiimiyor.

Enerji kapatiimigtir.

Eneriji verildigini kontrol ediniz.

Ayrica diger mutfak cihazlarinin
calistigini kontrol ediniz.

Pisirim yapmiyor veya
firin iIsinmiyor.

Firinin sicaklik kumandasi yanhs
ayarlanmistir.

Firinin kapagi agik birakilmistir.

Firinin sicaklik kumanda diigmesinin
dogru ayarlandigini kontrol ediniz.

Firinin lambasi (varsa)
calismiyor.

Lamba arizalanmstir.

Elektrik beslemesi kesilmis ya da
kapatiimistir.

Lambayi agiklamalara uygun bigimde
degistiriniz.

Prizde elektrik beslemesi oldugundan
emin olunuz.

Firinda yapilan pisirim
esit diizeyde olmuyor.

Firinin raflari hatali yerlestirilmistir.

Tavsiye edilen sicakliklarin ve raf
konumlarinin kullanildigini kontrol ediniz.

Cevrilmesi gereken yiyecekler
pisirmedikge firinin kapagdini sik
araliklarla agmayiniz. Firinin kapagini
sik araliklarla acarsaniz, i¢ sicaklik
dlser ve bu durumda pisirme sonuglari
etkilenebilir.

Zamanlayici butonlarina
diizglin basilamiyor.

Zamanlayici butonlarinin arasinda
yabanci maddeler sikismistir.

Dokunmatik modeli: kumanda panelinde
rutubet vardir.

Tus kilidi fonksiyonu ayarlanmistir.

Yabanci maddeleri temizleyiniz ve tekrar
deneyiniz.

Rutubeti temizleyiniz ve tekrar deneyiniz.

Tus kilidi fonksiyonunun ayarlanmamig
oldugunu kontrol ediniz.

Firinin fani (varsa)
glrdltula galigiyor.

Firinin raflari titresim yapiyordur.

Firinin terazide oldugunu kontrol ediniz.

Raflarin ve iginde pisirilenlerin titresim
yapmadigini veya arka panele temas
etmedigini kontrol ediniz.

6.2. NAKLIYE

Uriini tagimaniz gerekirse, Uriinin orijinal ambalajini kullaniniz ve orijinal kasasini
kullanarak tasiyiniz. Ambalaj Uzerindeki tagima isaretlerine uyunuz. Tagima sirasinda
Urlnun zarar gérmemesi icin tim bagimsiz pargalari Urtine bantlayiniz.

Orijinal ambalajini bulamiyorsaniz, Grinin dis ylizeyleri basta olmak Uzere, disaridan
alacagi darbelere karsi cihazi koruyacak bir tasima ambalaji hazirlayiniz.
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Wij danken u dat u voor dit product hebt gekozen.

Deze gebruikershandleiding bevat belangrijke informatie over veiligheid en instructies die
zijn bedoeld u te helpen in de bediening en het onderhoud van uw apparaat.

Neem de tijd om deze gebruikershandleiding door te lezen voordat u uw apparaat in
gebruik neemt en bewaar hem als naslagwerk voor de toekomst.

Symbool

Type

Betekenis

WAARSCHUWING

Risico op ernstig of dodelijk letsel

RISICO OP ELEKTRISCHE SCHOK

Risico van gevaarlijke spanning

BRAND

Waarschuwing; Gevaar voor brand / ontvlambare materialen

LET OP

Risico op letsel of beschadiging aan eigendom

> BB b

BELANGRIJK / OPMERKING

Correcte bediening van het systeem
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. VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees deze instructies zorgvuldig en volledig voor u
uw apparaat in gebruik neemt en bewaar deze op
een handige locatie voor eventuele raadpleging in
de toekomst.

Deze handleiding is gemaakt voor meer dan één
model. Het is mogelijk dat een aantal functies, die in
deze handleiding worden besproken, niet aanwezig
zijn op uw apparaat. Let tijdens het lezen van deze
handleiding in het bijzonder op de afbeeldingen.

1. ALGEMENE VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen
vanaf 8 jaar en ouder en personen met een
verminderde fysieke, gevoelsmatige en mentale
vaardigheden of een gebrek aan ervaring en kennis
als ze onder toezicht staan of instructies krijgen
met betrekking tot het veilige gebruik van het
apparaat en de betrokken risico's. Kinderen mogen
niet met het apparaat spelen. Kinderen mogen
zonder toezicht het apparaat niet schoonmaken of
onderhoudswerken uitvoeren.

A WAARSCHUWING: Het apparaat en zijn
toegankelijke onderdelen worden tijdens gebruik
heet. Zorg ervoor geen verwarmingselementen aan
te raken. Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de
buurt worden gehouden, tenzij ze onder voortdurend
toezicht staan.

A WAARSCHUWING: Brandgevaar: bewaar geen
voorwerpen op de kookoppervlakken.

WAARSCHUWING: Als het oppervlak
gebarsten is, moet u het apparaat uitschakelen om
het risico op elektrische schokken te voorkomen.

Gebruik het apparaat niet met een externe timer of

NL-3



afzonderlijk afstandsbedieningsysteem.

Het apparaat wordt tijJdens gebruik heet. Zorg ervoor
geen verwarmingselementen in de oven aan te
raken.

Tijdens het gebruik kunnen handvaten die men
tijldens het normale gebruik kort vast neemt warm
worden.

Gebruik geen harde schurende
schoonmaakmiddelen of scherpe metalen schrapers
om het glas en andere oppervlakken van de
ovendeur schoon te maken. Deze kunnen namelijk
krassen nalaten op het opperviak en dit kan leiden
tot het barsten van het glas of schade aan de
afwerking.

Gebruik geen stoomreinigers om het apparaat
schoon te maken.

WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het
apparaat is uitgeschakeld voor u de lamp vervangt
om het risico op elektrische schokken te vermijden.

LET OP: Toegankelijke delen kunnen tijdens het
koken of grillen heet zijn. Houd kleine kinderen uit
de buurt van het in gebruik zijnde apparaat.

Uw apparaat werd geproduceerd conform de
toepasselijke lokale en internationale normen en
voorschriften.

Onderhoud en reparaties mogen alleen door
erkend onderhoudspersoneel worden uitgevoerd.
Installatie- en onderhoudswerk dat door niet-
erkende installateurs wordt uitgevoerd kan u in
gevaar brengen. De specificaties van het apparaat
mogen niet worden gewijzigd of aangepast.
Ongeschikte kookplaatbeschermers kunnen
ongelukken veroorzaken.

Voor de aansluiting van uw apparaat moet u

NL - 4



ervoor zorgen dat de lokale distributievoorwaarden
(soort gas en gasdruk of elektrische spanning

en frequentie) en de vereisten van het apparaat
compatibel zijn. De specificaties voor dit apparaat
staan vermeld op het label.

. /\LET OP: Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor
de bereiding van etenswaren en voor huishoudelijk
gebruik. Het mag niet worden gebruikt voor andere
doeleinden of in een andere toepassing, zoals voor
niet-huishoudelijk gebruik, in een commerciéle
omgeving of om een ruimte te verwarmen.

* Probeer het apparaat niet aan het handvat op te
tillen of te verplaatsen.

- Onie mogelijke maatregelen werden genomen om
uw veiligheid te garanderen. Aangezien het glas kan
breken, moet u voorzichtig zijn tijdens het
schoonmaken teneinde krassen te vermijden. Zorg
dat u niet met accessoires op het glas slaat of klopt.

« Zorg ervoor dat het netsnoer tijdens de installatie
niet klem komt te zitten of wordt beschadigd.
Om elk risico uit te sluiten moet het netsnoer
door de fabrikant, zijn onderhoudsdienst of een
gekwalificeerd persoon worden vervangen als het is
beschadigd.

« Wanneer de ovendeur open is, mogen kinderen niet
op de ovendeur klimmen of zitten.

* Houd kinderen en dieren uit de buurt van dit
apparaat.

1.2. WAARSCHUWINGEN BIJ DE INSTALLATIE

* U mag het apparaat niet gebruiken voor de
installatie volledig uitgevoerd is.

* Het apparaat moet worden gemonteerd door
een geautoriseerde monteur. De fabrikant is niet
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verantwoordelijk voor eventuele schade die kan
worden veroorzaakt door de defecte plaatsing en
installatie door niet-geautoriseerde personen.

Controleer bij het uitpakken van het apparaat of
er tijdens het transport geen schade is opgelopen.
Neem in geval van twijfel het apparaat niet in
gebruik en neem onmiddellijk contact op met uw
leverancier of een erkende onderhoudsdienst.

De materialen van de verpakking (nylon, nietjes,
piepschuim, enz.) kunnen schadelijk zijn voor
kinderen. Ze moeten dan ook onmiddellijk
verzameld en verwijderd worden.

Bescherm uw apparaat tegen de
weersomstandigheden. Stel het niet bloot aan de
zon, regen, sneeuw, overmatig vocht, enz.

De omliggende materialen van het apparaat
(kast) moeten minimaal bestand zijn tegen een
temperatuur van 100 °C.

Om oververhitting te voorkomen mag het apparaat
niet worden geinstalleerd achter een decoratieve
deur.

1.3. TIJDENS HET GEBRUIK

Bij het eerste gebruik van uw oven kan er een
lichte geur vrijkomen. Dit is heel normaal en wordt
veroorzaakt door het isolatiemateriaal op de
verwarmingselementen. Daarom raden wij u aan
om de oven voor de ingebruikneming gedurende
45 minuten bij maximumtemperatuur laten werken.
Zorg ervoor dat de omgeving, waar het product in
wordt geinstalleerd, goed geventileerd wordt.

Wees voorzichtig bij het openen van de deur terwijl
u aan het koken bent en meteen daarna. De hete
stoom uit de oven kan brandwonden veroorzaken.
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Plaats geen ontvlambaar of brandbaar materiaal in
of in de buurt van het apparaat als het in werking is.

Gebruik altijd ovenhandschoenen om gerechten in
de oven te verplaatsen of uit de oven te nemen.

De oven mag onder geen enkel beding worden
bekleed met aluminiumfolie, want dit kan
oververhitting veroorzaken.

Plaats tijdens de bereiding geen schalen of
bakplaten rechtstreeks op de bodem van de oven.
De bodem wordt heel heet en kan het product
beschadigen.

Laat het fornuis niet onbeheerd achter wanneer u
met vaste of vloeibare vetten kookt. Deze kunnen bij
oververhitting brand vatten. Giet nooit water op
vlammen die worden veroorzaakt door olie/vet.
Schakel het fornuis uit en dek de pan af met zijn
deksel of met een branddeken.

Indien het product voor een langere periode niet
wordt gebruikt, draait u de hoofdschakelaar uit.
Let er op dat de bedieningstoetsen van het fornuis
steeds op “0” (stop) staan als het fornuis niet wordt
gebruikt.
De laden hellen over wanneer ze uit de oven
worden getrokken. Wees bij het uit de oven nemen
voorzichtig zodat u geen heet voedsel morst of laat
druppen.
Als de ovendeur openstaat, mag u er niets op
plaatsen. Dit kan het evenwicht van de oven
verstoren of de deur beschadigen.

Hang geen handdoeken, vaatdoeken of kleding aan
het apparaat of de handvaten.
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1.4. TIUDENS REINIGING EN ONDERHOUD

« O schakel het apparaat altijd uit voordat u het
schoonmaakt of onderhoudt. U kunt deze
activiteiten starten na het verwijderen van de
stekker uit het stopcontact of nadat de
hoofdschakelaars zijn uitgeschakeld.

« Verwijder de bedieningsknoppen niet tijdens het
reinigen van het bedieningspaneel.

* Om de efficiéntie en veiligheid van het apparaat te
handhaven, raden we aan dat u steeds de originele
reserveonderdelen gebruikt en dat u bij een
eventueel probleem uitsluitend beroep doet op onze
erkende servicedienst.

EG-conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen

aan de van toepassing zijnde Europese

richtlijnen, besluiten en voorschriften in de
normen waarnaar wordt verwezen.

Dit apparaat werd uitsluitend ontworpen voor om thuis
te koken. Het gebruik voor andere doeleinden (zoals
het verwarmen van een ruimte) is niet toegestaan en
gevaarlijk.

De gebruiksinstructies zijn van toepassing op
verschillende modellen. U kunt verschillen opmerken
tussen deze instructies en uw model.
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Afvoeren van uw oude machine

Het symbool van de doorgekruiste rolbak op
het product of de apparaat niet met het huisvuil
_ mag worden weggegooid, maar naar een
= | iNZzamelpunt voor elektrische apparaten moet
worden gebracht. U kunt het apparaat gratis
inleveren bij het inzamelpunt bij u in de buurt. De
adressen zijn verkrijgbaar bij uw gemeente of
provincie. Daarnaast kunt u kleine afgedankte
elektrische en elektronische apparatuur (AEEA) met
een lengte van maximaal 25 cm gratis terugbrengen
naar elke winkel met een oppervlakte van ten minste
400 m2 gerelateerd aan elektrische en elektronische
apparatuur (EEA) of een winkel met een totale
verkoopruimte van 400 m2. Grotere AEEA kunnen
gratis naar een winkel worden gebruikt als er een
nieuw product van hetzelfde type wordt gekocht.
Neem contact op met uw winkelier voor informatie
over de wijze van het inzamelen van AEEA in geval
van het verzenden van een nieuw gekocht product.
Verwijder indien mogelijk alle batterijen en
accumulatoren en ook alle verwijderbare lampjes
voordat u het apparaat gaat weggooien. Raadpleeg de
gebruiksaanwijzing die door de fabrikant of winkelier
van het apparaat werd meegeleverd voor informatie
over het veilig weggooien van batterijen of accu’s.
Merk op dat u verantwoordelijk bent voor het
verwijderen van alle persoonlijke gegevens op het
apparaat dat weggegooid gaat worden.
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2. INSTALLATIE EN
VOORBEREIDING
VOOR GEBRUIK

WAARSCHUWING: Dit apparaat mag

uitsluitend worden geinstalleerd door

erkend onderhoudspersoneel of een
gekwalificeerd elektricien en
overeenkomstig de instructies van deze
handleiding en conform de geldende
plaatselijke voorschriften.

» Onjuiste installatie kan letsel en schade
veroorzaken, waar de fabrikant niet
aansprakelijk kan worden gehouden
en de garantie kan hierdoor komen te
vervallen.

» Zorg er voor de installatie voor dat de
plaatselijke distributieomstandigheden
(elektriciteitspanning en -frequentie)
en de instellingen van het
apparaat compatibel zijn. De
instellingsvoorwaarden voor dit apparaat
staan vermeld op het label.

* De geldende wetten, verordeningen,
richtlijnen en normen van het land
van gebruik van het apparaat
moeten worden opgevolgd
(veiligheidsvoorschriften, correcte
hergebruik volgens de regelgeving,
enz.).

* Als het product verwijderbare
niveaurails (roosters) heeft en de
gebruikershandleiding recepten bevat
zoals yoghurt, moeten de roosters
verwijderd worden en de oven
worden gebruikt in de omschreven
bereidingsmodus. In het hoofdstuk
REINIGING EN ONDERHOUD vindt u
informatie over de verwijdering van het
rooster.

* INSTRUCTIES VOOR DE INSTALLATEUR

Algemene instructies

» Na verwijdering van het
verpakkingsmateriaal van het toestel
en de accessoires, moet u controleren
of het apparaat niet beschadigd is.
Indien u schade denkt vast te stellen,
mag u het apparaat niet gebruiken en
moet u onmiddellijk contact opnemen
met erkend servicepersoneel of een
gekwalificeerd elektricien.

» Zorg ervoor dat er geen brandbare of
ontvlambare materialen in de buurt zijn,
zoals gordijnen, olie, wasgoed, enz., die
snel vlamvatten.

NL -

* Apparaten om het apparaat heen
moeten zijn gemaakt van materialen die
bestand zijn tegen temperaturen van
boven 100 °C.

* Het apparaat mag niet worden
geinstalleerd direct boven een
vaatwasmachine, koelkast, diepvriezer,
wasmachine of wasdroger.

2.1. INSTALLATIE VAN DE OVEN

De apparaten worden geleverd met
installatiekits. Ze kunnen worden
gemonteerd in een werkblad voorzien van
de correcte afmetingen. De afmetingen voor
de kookplaat en de oven vindt u hieronder.

A (mm) 557 "‘i“-(r’n':‘n‘;‘x- F | 560580

B (mm) 550 min. G (mm) 555

C (mm) 595 min. H (mm) 590

D (mm) 575 min. | (mm) 600

E (mm) 576 min. J/K (mm) 5/10
10



Installatie onder een werkblad

Nadat u de elektrische verbindingen

hebt gemarkeerd, plaatst u de oven in
het kastje door deze vooruit te duwen. m@
Open de ovendeur en bevestig twee Uil
schroeven in de gaten voorzien in het
ovenframe. Draai de schroeven vast

terwijl het productframe het houten d <+
oppervlak van het kastje raakt.
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2.2. ELEKTRISCHE AANSLUITING
EN VEILIGHEID

WAARSCHUWING: De elektrische

aansluiting van dit apparaat mag

uitsluitend worden uitgevoerd door
erkend onderhoudspersoneel of een
gekwalificeerd elektricien en
overeenkomstig de instructies van deze
handleiding en conform de geldende
voorschriften.

WAARSCHUWING: DIT TOESTEL
MOET WORDEN GEAARD.

* Voordat dit apparaat op de stroom
wordt aangesloten, dient het
maximale vermogen van het apparaat
(weergegeven op het identificatielabel

van het apparaat) te worden vergeleken

met de beschikbare netspanning, en de

bedrading van de netspanning moet het

maximale vermogen van het apparaat
aankunnen (ook weergegeven op het
identificatielabel van het apparaat).

» Zorg er tijdens installatie voor dat er
geisoleerde kabels worden gebruikt.
Een onjuiste aansluiting kan uw
apparaat beschadigen. Als het
stroomsnoer beschadigd is, dient
deze door gekwalificeerd personeel te
worden vervangen.

* Gebruik geen adapters,
meerwegstekkers en/of verlengkabels.

» De stroomkabel moet uit de buurt blijven

van hete delen van het apparaat en
mag niet worden gebogen of geklemd.
Anders kan de kabel beschadigd raken
en kortsluiting veroorzaken.

» Als het apparaat niet met een stekker
aan de netstroom wordt aangesloten,
dient een isolatorschakelaar die
geschikt is voor alle polen (met
minstens 3 mm contactruimte)
te worden gebruikt om aan de
veiligheidsvoorschriften te voldoen.

* Het apparaat is ontworpen voor een
netspanning van 220-240V. Neem
contact op met een geautoriseerde
servicedienst of een erkende elektricien
als uw netspanning anders is.

» De stroomkabel (HO5VV-F) dient
voldoende lengte te hebben om te
worden aangesloten op het apparaat,
ook wanneer het apparaat helemaal uit
de kast is geschoven.

» Zorg ervoor dat alle aansluitingen goed
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vastzitten.

Bevestig de stroomkabel in de
kabelklem en sluit de deksel.

De aansluiting op het klemmenblok
wordt gedaan op de aansluitkast.
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3. PRODUCTKENMERKEN

Belangrijk: De specificaties van het product verschillen en het uiterlijk van uw
apparaat kan afwijken van de afbeeldingen die hieronder zijn weergegeven.

Onderdelenlijst

e

1. Bedieningspaneel
2. Deurgreep van de oven
3. Ovendeur

Bedieningspaneel

'

4. Bedieningsknop ovenfunctie

5. Timer

6. Thermostaatknop oven
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4. GEBRUIK VAN HET PRODUCT

4.1. OVENBEDIENING
Bedieningsknop ovenfunctie

Draai de knop naar het overeenstemmende
symbool van de gewenste kookfunctie.

Zie voor details van andere functies
'‘Ovenfuncties'.

Thermostaatknop oven

Draai na het kiezen van een kookfunctie
aan deze knop om de gewenste
temperatuur in te stellen. Het lampje van
de oventhermostaat zal branden als de
thermostaat in werking is om de oven op te
warmen of de temperatuur te behouden.

Ovenfuncties

* De ovenfuncties kunnen afhankelijk van
het model van uw product verschillen.

Ovenverlichting:
Alleen de
ovenverlichting gaat
aan. Deze blijft aan
zolang de
bereidingsfunctie
duurt.

Ontdooifunctie: De
waarschuwingsverlichting
van de oven gaat
branden en de ventilator
treedt in werking. Om de
ontdooifunctie te
gebruiken, plaatst u het
bevroren voedsel in de oven op een bakplaat
die zich op de derde richel van onder bevindt.
Het is raadzaam om een ovenschaal onder het
ontdooiende voedsel te plaatsen om het water
dat ontstaat door het smelten van ijs op te
vangen. Deze functie kookt of bakt uw voedsel
niet. Het helpt alleen bij het ontdooien ervan.

Turbofunctie: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het

®

ringverwarmingselement en de ventilator
treden in werking. De turbofunctie
verspreidt de hitte gelijkmatig door de oven
zodat alle schotels op alle rekken
gelijkmatig worden bereid. Het is raadzaam
om de oven ongeveer 10 minuten voor te
verwarmen.

Functie statisch
koken: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en de onderste en
bovenste
verwarmingselementen
treden in werking. De functie statisch koken
geeft hitte af, wat een gelijkmatige bereiding
van het voedsel garandeert. Dit is ideaal
voor het bereiden van gebak, cake,
pastaschotels, lasagne en pizza. Het is
raadzaam om de oven gedurende 10
minuten voor te verwarmen en het is het
beste in deze functie één bakplaat tegelijk
te gebruiken.

Ventilatiefunctie: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het bovenste en
onderste
verwarmingselement
en de ventilator treden in werking. Deze
functie is geschikt voor het bakken van
gebak. De bereiding wordt uitgevoerd door
de onderste en bovenste
verwarmingselementen in de oven en de
ventilator zorgt voor luchtcirculatie, wat een
licht gegrild effect aan het voedsel geeft.
Het is raadzaam om de oven ongeveer 10
minuten voor te verwarmen.

Pizzafunctie: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het

ringverwarmingselement, onderste
verwarmingselement en de ventilator treden
in werking. De functie is ideaal voor het
gelijkmatig bakken van voedsel, zoals
pizza, in een Korte tijd. Terwijl de ventilator
de hitte van de oven gelijkmatig verdeelt,
zorgt het onderste verwarmingselement
ervoor dat het gerecht wordt gebakken.

Grillfunctie: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het grillelement
treedt in werking. Deze
functie wordt gebruikt
voor het grillen en roosteren van voedsel op
de bovenste rekstanden in de oven. Bestrijk
het rooster licht met olie om het voedsel
niet vast te laten plakken en plaats het
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voedsel in het midden van het rooster.
Plaats altijd een ovenschaal onder het
voedsel om druppels olie of vet op te
vangen. Het is raadzaam om de oven
ongeveer 10 minuten voor te verwarmen.

Waarschuwing: De ovendeur moet

tijdens het grillen zijn gesloten, en de

temperatuur moet zijn ingesteld op
190 °C.

EE——— Snellere grillfunctie:
E @l Het thermostaatlampje
en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het bovenste
verwarmingselement
en de grill treden in werking. De functie
wordt gebruikt voor het sneller grillen en het
bestrijken van een groter oppervlak, voor
bijvoorbeeld vlees. Gebruik de bovenste
rekstanden in de oven. Bestrijk het rooster
licht met olie om het voedsel niet vast te
laten plakken en plaats het voedsel in het
midden van het rooster. Plaats altijd een
ovenschaal onder het voedsel om druppels
olie of vet op te vangen. Het is raadzaam
om de oven ongeveer 10 minuten voor te
verwarmen.

Waarschuwing: De ovendeur moet
tijdens het grillen zijn gesloten, en de
temperatuur moet zijn ingesteld op 190 °C.

PN Dubbele grill- en
e rar el ventilatorfunctie: Het
thermostaatlampje en
ca?a waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het grillelement, het
bovenste
verwarmingselement en de ventilator treden
in werking. De functie wordt gebruikt voor
het sneller grillen van dikkere stukken
voedsel en het grillen van voedsel met een
groter oppervlak. Naast de werking van het
bovenste verwarmingselement en de grill
wordt ook de ventilator in werking gezet
voor gelijkmatig garen. Gebruik de
bovenste rekstanden in de oven. Bestrijk
het rooster licht met olie om het voedsel
niet vast te laten plakken en plaats het
voedsel in het midden van het rooster.
Plaats altijd een ovenschaal onder het
voedsel om druppels olie of vet op te
vangen. Het is raadzaam om de oven
ongeveer 10 minuten voor te verwarmen.
Waarschuwing: De ovendeur moet
tijdens het grillen zijn gesloten, en de
temperatuur moet zijn ingesteld op

190 °C.

4.2. Bereidingstabel

2 — : a0
S| Gerechten EE; \'_7
w — min.
Bladerdeeg 2-3-4 | 170-190 | 35-45
5 Taart 2-3-4 | 170-190 | 30-40
'% Koekjes 2-3-4 | 170-190 | 30-40
@ | Stoofschotel 2 175-200 | 40 - 50
Kip 2-3-4 200 45 - 60
Bladerdeeg 2-3-4 | 170-190 | 25-35
§ Taart 2-3-4 | 150-170 | 25-35
% Koekjes 2-3-4 | 150-170 | 25-35
2| Stoofschotel 2 175-200 | 40-50
Kip 2-3-4 200 45 - 60
Bladerdeeg 2-3-4 | 170-190 | 35-45
= Taart 2-3-4 | 150-170 | 30-40
|§ Koekjes 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Stoofschotel 2 175-200 | 40-50
genaibaten | 8 200 | 1015
T Kip * 190 50 - 60
© Karbonade 4-5 200 15-25
Biefstuk 5 200 15-25

* Bereid indien beschikbaar met vieespen
voor geroosterde kip

NL-15




4.3. GEBRUIK VAN DE DIGITALE
TIPTOETSTIMER

o vC 0

g V-

Functiebeschrijving

3. Na een aantal
seconden stopt de stip
met knipperen en blijft
hij branden.

Toetsvergrendeling

De toets wordt automatisch
geactiveerd nadat de tijdklok gedurende 7
seconden niet wordt gebruikt. Symbool %
verschijnt en blijft branden. Druk gedurende
2 seconden op de 'MODE' knop om de
tijdklok te ontgrendelen. De gewenste
handeling kan worden uitgevoerd.

De instelling van het geluidssignaal kan
worden ingesteld op een tijdsperiode
tussen '00:00' en '23:59' uur. De tijd

van het geluidssignaal is alleen voor
waarschuwingsdoeleinden. De oven wordt

1. Druk op 'MODE'. Het
symbool '‘Q' gaat
knipperen en '000'

A Automatische bereiding
W Handmatige bereiding Tijdsinstelling geluidssignaal
? Toetsvergrendeling
yA| Kookwekker
Mode MODEfunctie met deze

_ Timer veriagen functie niet geactiveerd.
+ Timer verhogen

83 S 9 Timerdisplay

Tijdsinstelling

Voordat u de oven gaat gebruiken dient de
tijd te worden ingesteld. Na de aansluiting
op de stroom gaan het symbool 'A' en

'00:00' of '12:00' op het scherm knipperen.

1. Druk 2 seconden
lang op 'MODE' om
de toetsvergrendeling
te deactiveren en de
stip in het midden van
het scherm begint te
knipperen.

2. Pas tijdens het
knipperen van de knop
de tijd aan met toetsen
l+l en '-I.

wordt weergeven.

2. Kies de gewenste
tijdsperiode met
gebruik van de
knoppen '+' en '-' terwijl
"L knippert.

JJeCO
Cx33

3. Het symbool "4 blift
branden, de tijd wordt

(W NINE | opgeslagen en de
voJi 10 waarschuwing wordt
e . ingesteld.

Wanneer de tijdklok nul bereikt, klinkt een
hoorbaar signaal en knippert het symbool '
Q op het scherm. Door op een willekeurige
knop te drukken, stopt het geluidssignaal.
Druk 2 seconden lang op 'MODE', het
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symbool 'Q' verdwijnt en de klok wordt
weergegeven.

Semi-automatische tijdsinstelling
(kookperiode)

Deze functie helpt u om gedurende

een vaste tijdsperiode te koken. Er kan
een tijdsbereik van 0 tot 10 uur worden
ingesteld. Bereid het voedsel voor op het
koken en zet het in de oven.

1. Kies de gewenste kookfunctie en de
temperatuur met de regelknoppen.

2. Druk op 'MODE'
totdat u 'dur' en
symbool op het scherm
ziet. Het symbool 'A’
gaat knipperen.

3. Kies de gewenste
bereidingsperiode
met gebruik van de
knoppen '+ en '-\.

- Mgde -
) =
4. De huidige tijd wordt
_ _ weer zichtbaar op het
5‘% o 10 scherm en de
MYSNINE | symbolen 'A’ en Wy
blijven branden.
- Mode +

¥ 9

Als de timer de nul bereikt, schakelt de
oven uit en hoort u een geluidssignaal. Het
symbool 'A' gaat knipperen. Draai beide
regelknoppen naar stand '0' en druk op

een willekeurige toets op de tijdklok om het
geluidssignaal te stoppen. Druk 2 seconden
lang op 'MODE'. Het symbool 'A' verdwijnt
en de timer schakelt terug naar handmatig
functioneren.

Geluidinstelling

Om het volume van het geluidssignaal te
wijzigen terwijl de tijdklok de tijd van de
dag weergeeft, drukt u op de toetsen '+
en '-' waarna de stip in het midden van het
scherm gaat knipperen. Druk op 'MODE'
om het huidige geluidssignaal weer te
geven. Hierna klinkt bij iedere druk op de
knop '-' een verschillend signaal. Er zijn drie
verschillende geluidssignalen. Selecteer
de gewenste toon en druk niet op andere
knoppen. Na een korte tijd is het gekozen
signaal opgeslagen.

4.4. ACCESSOIRES
Het EasyFix-draadrek

Reinig voor het eerste gebruik de
accessoires grondig met warm water,
afwasmiddel en een zachte, schone doek.

5 e
4 0

e —— T2
2 : =T
) j.:\:/:

* Plaats het accessoire op de juiste plaats
in de oven.

*  Neem een afstand van minstens 1 cm
in acht tussen de ventilatorkap en de
accessoires.

»  Wees voorzichtig als u het kookgerei
en/of de accessoires uit de oven haalt.
Hete maaltijden of accessoires kunnen
brandwonden veroorzaken.

* De accessoires kunnen vervormen
door hitte. Zodra deze afgekoeld zijn,
nemen deze hun oorspronkelijke vorm
weer aan en presteren deze weer als
voorheen.

» Trays en draadroosters kunnen op elk
niveau van 1 tot 5 geplaatst worden.

* De telescopische rails kunnen geplaatst
worden op de niveaus T1, T2, 3, 4, 5.

* Niveau 3 wordt aanbevolen voor
bereiding op één niveau.

* Niveau T2 wordt aanbevolen
voor bereiding op één niveau met
telescopische rails.

* Het rooster van het draaispit moet op
niveau 3 geplaatst worden.

* Niveau T2 wordt gebruikt om het rooster
van het draaispit met telescopische rails
te plaatsen.

****De accessoires kunnen variéren
afhankelijk van het aangeschafte model.
Ondiepe bakplaat

De ondiepe bakplaat wordt gebruikt voor
het bakken van gebak zoals vlaaien, enz.

U zet de bakplaat correct in de ovenruimte
door deze op een rek te plaatsen en
volledig naar achter te duwen.
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Draadrek met volledig uitschuifbare
Easyfix telescopische rail

De telescopische rail is volledig uit te
schuiven, zodat u gemakkelijk bij uw
voedsel kunt komen.

Telescopische rails

Reinig véor het eerste gebruik de
accessoires grondig met warm water,
afwasmiddel en een zachte, schone doek.

» Als u de de telescopische rails op het
draadrek plaatst, dan wordt deze met
de bevestigingslipjes op de bevestigers
vastgezet.

» Verwijder de zijgeleider. Zie het
hoofdstuk "Verwijderen van het rooster".

7y

* Op elke telescopische rail bevinden
zich bovenste en onderste bevestigers
waarmee u de rails kunt verplaatsen.

* Hang de bovenste bevestigers voor de
telescopische rails op hetzelfde niveau
aan de stangen aan de zijkant. Druk
tegelijkertijd op de onderste bevestigers,
totdat u de bevestigingen duidelijk in
de bevestigingsstangen aan de zijkant
hoort klikken.

* Om de telescopische rails te
verwijderen, houdt u de voorkant van de
rail vast en volgt u de vorige instructies
in omgekeerde volgorde.

Draadrooster

Het draadrooster wordt gebruikt bij grillen
of het bereiden van voedsel in ander
kookgerei.

WAARSCHUWING

Plaats het rooster op een
overeenstemmend rek correct in de
ovenopening en duw het volledig in.

Watercollector

Mogelijk ontstaat er condensatie op het
binnenglas. Dit hangt af van het type
voedsel in de oven.

Dit wijst niet op een storing van het product.

Open de ovendeur tot op de grillstand en
laat de deur 20 seconden lang open staan.

Het water druppelt in de collector.

Koel de oven af en veeg hem schoon met
een droge doek. Deze procedure moet
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regelmatig uitgevoerd worden.

e

);®)

-0 547

A

(&8

5.

5.1

REINIGING EN ONDERHOUD

. REINIGING

WAARSCHUWING: Schakel het
apparaat uit en laat het volledig
afkoelen voordat u

schoonmaakwerkzaamheden op uw
apparaat uitvoert.

Algemene instructies

De

Controleer voor gebruik van
schoonmaakmiddelen in uw apparaat of
ze geschikt zijn en aanbevolen worden
door de fabrikant.

Gebruik créme of vloeibare
reinigingsmiddelen die geen vaste
deeltjes bevatten. Gebruik geen bijtende
middelen, schuurpoeders, ruwe staalwol
of harde gereedschappen, omdat deze
het oppervlak kunnen beschadigen.

Gebruik geen reinigingsmaterialen

met vaste deeltjes die kunnen

krassen op het glas en op de
gelakte en geverfde delen van uw
apparaat.

Neem eventueel gemorste vloeistoffen
meteen op om te voorkomen dat
onderdelen worden beschadigd.

Gebruik geen stoomreinigers om
het apparaat of delen ervan schoon
te maken.

binnenkant van de oven reinigen

De binnenkant van de geémailleerde
oven wordt het best gereinigd als de
oven warm is.

Veeg de oven na ieder gebruik af met
een zachte in zeepwater geweekte
doek. Veeg de oven daarna nogmaals
af met een vochtige doek en droog hem
dan.
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U kunt af en toe een vloeibaar
schoonmaakmiddel nodig hebben om
de oven volledig te reinigen.

Reinigen van de glazen onderdelen

Reinig de glazen onderdelen van uw
apparaat regelmatig.

Reinig de glazen delen binnen en buiten
met een glasreiniger, spoel ze af en
droog ze grondig met een droge doek.

Reinigen van roestvrij stalen onderdelen
(indien aanwezig)

Reinig de roestvrij stalen onderdelen
van uw apparaat regelmatig.

Veeg de roestvrij stalen delen na ieder
gebruik af met een uitsluitend in water

gedrenkte doek. Droog ze daarna goed
af met een droge doek.

Was de roestvrij stalen onderdelen
niet als ze nog heet zijn van het
koken.

Laat geen azijn, koffie, melk, zout,

water, citroen of tomatensap

gedurende langere tijd achter op
het roestvrij staal.

Reinigen van gelakte opperviakken
(indien van toepassing)

Vlekken tomaat, tomatenpasta,
ketchup, limoen, oliederivaten,

melk, suikerhoudende etenswaren,
suikerhoudende dranken en koffie
moeten meteen worden gereinigd
met een doek gedrenkt in warm
water. Als deze vlekken niet worden
gereinigd en u de vlekken laat drogen
op het oppervlak, mogen ze niet
worden weggewreven met een hard
voorwerp (gepunte voorwerpen,
stalen en kunststof schuursponsjes,
oppervlakbeschadigende
reinigingssponsjes) of
reinigingsmiddelen met een hoog
alcoholgehalte, viekkenverwijderaars,



ontvetters, schuurmiddelen die het
oppervlak beschadigen. Anders
kunnen corrosie of viekken ontstaan
op het poedergelakte oppervlak. De
fabrikant kan niet aansprakelijk worden
gesteld voor schade veroorzaakt

door het oneigenlijke gebruik van
reinigingsmiddelen of -methodes.

De ovendeur verwijderen

Voordat u de glazen ovendeur reinigt, dient
u de ovendeur als volgt te verwijderen:

1. Open de ovendeur.

e

2. Open de bevestigingsbeugel (a)(met
behulp van een schroevendraaier) naar de
eindstand.

e

3. Sluit de deur tot deze bijna volledig en
verwijder de deur door deze naar u toe te
trekken.

e

Verwijdering van het draadrooster

Het draadrooster verwijderen;

Trek aan het draadrooster zoals
aangegeven in de afbeelding. Til het
omhoog na het van de klemmen (a) los te
hebben gemaakt.

e
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5.2. ONDERHOUD

WAARSCHUWING: Het onderhoud

aan dit apparaat dient uitsluitend te

worden uitgevoerd door erkend
onderhoudspersoneel of een gekwalificeerd
elektricien.

Vervangen van de ovenlamp

WAARSCHUWING: Schakel het

apparaat uit en laat het volledig

afkoelen voordat u
schoonmaakwerkzaamheden op uw
apparaat uitvoert.

* Verwijder de lamp na het lampenkapje
te hebben verwijderd.

* Plaats het nieuwe lampje (bestendig
tegen 300 °C) op de plek van het lampje
dat u hebt verwijderd (230 V, 15-25
Watt, type E14).

* Plaats het lampenkapje en uw oven is
daarna klaar voor gebruik.

» Dit product bevat een lichtbron met
energie-efficiéntieklasse G.

« De lichtbron kan niet door de
eindgebruiker worden vervangen.
Hiervoor is de dienst na verkoop nodig.

» De inbegrepen lichtbron is niet bedoeld
voor gebruik in andere apparatuur.

CrefCr

De lichtbron kan door een professional
worden vervangen.

J

Het ontwerp van het lampje is specifiek

voor gebruik in huishoudelijke

kookapparatuur. Het is niet geschikt voor
huishoudelijke kamerverlichting.
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6. PROBLEEMOPLOSSING EN TRANSPORT

6.1. PROBLEEMOPLOSSING

Als u na deze basisprobleemoplossing nog problemen met uw apparaat ondervindt,
neem dan contact op met een erkend servicebedrijf of een erkende technicus.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De oven gaat niet aan.

De stroom is uitgeschakeld.

Controleer de stroomtoevoer.

Controleer of andere keukenapparatuur
werkt.

Geen warmte of de oven
warmt niet op.

Oventemperatuur is niet correct
ingesteld.

Ovendeur is open blijven staan.

Controleer of de regelknop voor de
oventemperatuur juist is ingesteld.

Ovenverlichting (indien
aanwezig) werkt niet.

Lampje is kapot.

Stroom is afgesloten of uitgeschakeld.

Vervang de lamp volgens de instructies.

Zorg ervoor dat de stroom op het stopcontact
is ingeschakeld.

Ongelijkmatige
bereiding in de oven.

Ovenplaten zijn niet juist geplaatst.

Controleer of de aanbevolen temperaturen
en plaatstanden worden gebruikt.

Open de deur niet te vaak, tenzij u gerechten
bereidt die omgedraaid dienen te worden.
Als u de deur regelmatig opent, zal de
binnentemperatuur afnemen. Dit kan het
kookresultaat beinvioeden.

De timerknoppen
kunnen niet juist worden
ingedrukt.

Er bevindt zich vreemd materiaal
tussen de timerknoppen

Aanraakmodel: er zit vocht op het
bedieningspaneel.

De toetsvergrendeling is ingesteld.

Verwijder het vieemde materiaal en probeer
het nog een keer.
Verwijder het vocht en probeer het nog een
keer.
Controleer of de toetsvergrendeling is
ingesteld.

De ovenventilator
(indien aanwezig) maakt
lawaai.

Ovenplaten trillen.

Controleer of de oven waterpas staat.

Controleer of de platen en het kookgerei niet
tegen de achterwand van de oven trillen.

6.2. TRANSPORT

Maak gebruik van de originele productverpakking en vervoer het product in zijn originele
doos. Volg de transportpictogrammen op de verpakking op. Plak alle onafhankelijke
onderdelen met tape op het product om te voorkomen dat tijdens het vervoer schade

ontstaat.

Als u de oorspronkelijke verpakking niet hebt: bereid een doos zodanig voor dat het
apparaat, in het bijzonderde externe oppervlakken het product, beschermd zijn tegen

externe bedreigingen.
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. REPRISE A DEPOSER A DEPQSER
Cet appareil, A LA LIVRAISON ~ EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires
et cordons O ou ou
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

LE TRI ‘?’
O FACILE 5 U

52505055
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