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L3I AUFSTELLUNG
Allgemeine Warnungen

WARNUNG: Beluftungsoffnungen in der Gerateverkleidung
oder in der integrierten Struktur, frei von Hindernissen halten.
WARNUNG: Verwenden Sie keine mechanischen
Werkzeuge oder andere Mittel als vom Hersteller
vorgeschlagen, um den Abtauvorgang zu beschleunigen.

WARNUNG: Verwenden Sie keine elektrischen Gerate
innerhalb der Kuhlfacher des Gerates, sofern sie nicht vom
Hersteller empfohlenen sind.

WARNUNG: Achten Sie darauf, die Kaltemittelkreise des
Kuhlgerats nicht zu beschadigen.

WARNUNG: Um eine Gefahr aufgrund der Instabilitat des
Geréates zu vermeiden, muss es in Ubereinstimmung mit
den Anweisungen fixiert werden.

WARNUNG: Vergewissern Sie sich beim Aufstellen des
Gerates, dass das Netzkabel nicht eingeklemmt oder
beschadigt wird.

WARNUNG: SchlieRen Sie nicht mehrere tragbare
Steckdosen oder Stromversorgungen hinten am Gerat an.

Symbol ISO 7010 W021
Warnung: Brandgefahr / entflammbare Materialien

Die Gerate mit dem Kuhlgas R600a, sind sehr
umweltfreundlich, aber auch leicht entzindlich. Wahrend des
Transportes und der Installation ist mit groRter Sorgfalt
darauf zu achten, dal} der Kuhlkreislauf nicht beschadigt
wird. Falls es doch zu einer Beschadigung kommt, mussen
offene Flammen vermieden werden. Den Raum, in dem
das Gerat steht, fur einige Minuten gut IUften.
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» Benutzen Sie keine mechanischen Vorrichtungen oder
kinstlichen Mittel, um den Gefrierprozess zu
beschleunigen.

» Lagern Sie in diesem Gerat keine explosiven Stoffe
wie Spraydosen mit brennbarem Treibmittel.

* Das Gerat soll im Haushalt und in ahnliche Anwendungen
wie folgt verwendet werden;

- Personal Kuchenbereich in Laden, Buros und anderen
Arbeitsumgebungen

- Bauernhausern und von Kunden in Hotels, Motels und
anderen Unterkunften

- Bett and Fruhstuck-Typ-Umgebungen;
- Gastronomie und ahnliche Non-Retail-Anwendungen

* Wenn die Steckdose nicht mit dem Kuhlschrank Stecker
zusammenpasst, muss es, um Gefahren zu vermeiden
durch den Hersteller, dessen Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Personen ersetzt werden.

* Dieses Gerat ist nicht zur Verwendung durch Personen
(einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Wissen bestimmt, es sei
denn sie stehen unter Aufsicht oder ausfuhrlicher
Anleitung zur Benutzung des Gerates durch eine
verantwortliche Person, fur ihre Sicherheit. Kinder sollten
daran gehindert werden, mit dem Gerat zu spielen.

« Das Netzkabel des Kuhlschranks ist mit einem
geerdeten Netzstecker ausgestattet. Dieser Netzstecker
muss in eine geerdete, mit mindestens 16 Ampere
gesicherte Steckdose gesteckt werden. Wenn Sie keine
geeignete Steckdose haben, lassen Sie eine solche von
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einem qualifizierten Elektriker installieren.

» Kinder im Alter von 3 bis 8 Jahren durfen Kuhlgerate
be- und entladen. Kinder sollten keine Gerate reinigen
oder warten, sehr kleine Kinder (0 - 3 Jahre) sollten
solche Gerate nicht benutzen, von kleinen Kindern (3 -
8 Jahre) kann nicht erwartet werden, dass sie Gerate
sicher benutzen, sie sollten daher dabei standig
beaufsichtigt werden. Altere Kinder (8 - 14 Jahre) und
Personen mit eingeschrankten Fahigkeiten sollten
solche Gerate sicher benutzen kdonnen, nachdem sie
angemessen eingewiesen wurden, und inr Umgang damit
lange genug beobachtet wurde. Von Menschen mit
starken Einschrankungen kann nicht erwartet werden,
dass sie Gerate sicher benutzen, wenn sie nicht standig
uberwacht werden.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und alter
und Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Wissen verwendet werden,
wenn sie unter Aufsicht oder ausfuhrlicher Anleitung zur
Benutzung des Gerates durch eine verantwortliche
Person stehen und den Gefahren bewusst sind. Kinder
durfen mit dem Gerat nicht spielen. Reinigung und
Wartung darf nicht von Kindern ohne Aufsicht
durchgefuhrt werden.

« Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es, um
Gefahren zu vermeiden durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten Person
ersetzt werden.

* Dieses Gerat ist nicht fur den Einsatz auf Hohen uber
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2000 m vorgesehen.

Um Lebensmittelkontaminationen zu vermeiden,
beachten Sie bitte folgende Anweisungen:
« Ein langeres Offnen der Turen fUhrt zu einem deutlichen
Temperaturanstieg in den Kuhl- bzw. Gefrierfachern.
« Reinigen Sie regelmallig die zuganglichen
Drainagesysteme und alle Oberflachen, die mit
Lebensmitteln in Beruhrung kommen konnen.

» Lagern Sie rohes Fleisch und Fisch in geeigneten
Behaltern, damit sie oder daraus austretende
Flissigkeiten nicht mit anderen Lebensmitteln in
Beruhrung kommen.

« Zwei-Sterne-Tiefkuhlfacher eignen sich zur Lagerung
vorgefrorener Lebensmittel, Lagerung oder Herstellung
von Eiscreme und Herstellung von Eiswurfeln.

* Ein-, Zwei- und Drei-Sterne-Facher sind nicht zum
Einfrieren frischer Lebensmittel geeignet.

* Wenn das Kuhlgerat fur langere Zeit nicht benutzt wird,
stecken Sie es aus, tauen Sie es ab, reinigen Sie es,
trocknen Sie es ab und blockieren Sie die Tur einen
Spalt weit offen, um Schimmelbildung im Gerat zu
vermeiden.

Der Wasserspender ist verfluigbar.

* Reinigen Sie Wassertanks, wenn sie 48 Stunden lang
nicht benutzt wurden; splulen Sie das an die
Wasserversorgung angeschlossene Wassersystem
kurz durch, wenn 5 Tage lang kein Wasser entnommen
wurde.
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Sicherheitsinformation
* In dem Kiuhlschrank dirfen keine elektrischen Gerate benutzt werden.

» Falls das Gerat einen alten Kihlschrank ersetzen soll, empfehlen wir als
Sicherheitsvorkehrung, das Tlrschlo des alten Gerates zu zerstéren oder zu
entfernen. Diese MaRnahme verhindert, dal} spielende Kinder sich selbst darin
einsperren.

+ Altere Geréate enthalten Kiihl- und Isolierungsgas, diese miissen ordnungsgemafR
entsorgt werden. Zur Entsorgung eines Altgerates sollten Sie sich einer fachkundigen
Mullbeseitungsstelle anvertrauen.Fur weitere Fragen kontaktieren Sie Ihre lokale
Behorde oder einen Fachhandler. Bitte stellen Sie sicher, daR die Rohrleitungen bis
zur ordnungsgemaflen Entsorgung nicht beschadigt werden.

Fragen Sie bitte Ihre Stadtverwaltung tber die Entsorgung von WEEE fir
Wiederverwendung, Recycling und Recovery-Zwecke.

WICHTIGER HINWEIS :

Um Betriebsstérungen zu vermeiden und mehr Freude an lhrem Gerat zu haben, bitten
wir Sie, vor Inbetriebnahme des Gerates die Bedienungsanleitung aufmerksam
durchzulesen. Der Hersteller ibernimmt keine Garantie bei unsachgemaRer Installation
und Bedienung des Gerates.

Hinweise

« Zur Verhinderung von Brandgefahr oder Uberhitzung diirfen keine Adapter
oder Vielfachstecker benutzt werden. m

» SchlieRen Sie keine alten, verbogenen Verlangerungskabel an das %
Gerat.

* Die Kabel nicht wickeln oder knicken.

Mo B n g

* Wenn die AnschluBleitung dieses Gerates beschadigt wird, muB
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeinden

Verbieten Sie Kindern mit dem Gerat zu spielen. Niemals auf dem
Gerat sitzen oder sich an die schwingende Tir hangen.

Q
« Benutzen Sie keine scharfkantigen Metallgegenstiande um Eis aus @ ‘&

dem Gefrierfach zu entfernen. Diese kdnnten den Kihlschrank
irreparabel beschadigen. Bitte benutzen Sie den hierfir

vorgesehenen Plastikschaber. ﬁ
* Den Kihlschrank nicht mit nassen Handen an das Stromnetz
anschlieBen. %
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Stellen sie keine mit Gasen gefiillte Flaschen , Dosen oder Behaltnisse
in das Gefrierfach, da diese wahrend des Gefriervorganges explodieren
kénnten.

Hochprozentige Alkoholika missen gut verschlossen, senkrecht im
Kihlteil aufbewahrt werden.

Niemals, vor allem nicht mit nassen Handen die Innenwande des Gefrierfaches
berthren. Verbrennungsgefahr!

Das aus dem Gefrierfach entfernte Eis nicht essen!

Installation und Anschluss des Gerates

Der Kiihlschrank wird am Stromnetz mit 220-240V~ 50 Hz angeschlossen.

Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieRen, tberprifen Sie die Stromart und
Spannung am Aufstellort mit den Angaben auf dem Typenschild des Geréates.

Nach dem Transport Gerat 3 Stunden stehen lassen, erst dann uber eine
vorschriftsmaRige geerdete Schutzkontakt-Steckdose anschlieRen. Ist die Steckdose
nicht geerdet, muss das Gerat von einem Elektriker angeschlossen werden.

Der Hersteller ist nicht fur die unsachgemaRe Installation oder Bedienerfehler
verantwortlich.

Der Kuhischrank darf weder der direkten Sonneneinstrahlung, noch
anderen thermischen Einflissen ausgesetzt werden.

Das Gerat darf nicht im Freien stehen.

Stellen sie das Gerat nicht in die Nahe von Warmequellen. Ist dies
unvermeidbar, halten Sie den Mindestabstand von 50 cm zu
Heizkorpern, Gas- oder Kohledfen und 5 cm zu Elektroofen ein. Die
notwendige Luftzirkulation darf nicht beeintrachtigt werden.

Der Abstand zur Decke mufl mind. 15 cm betragen.
Stellen Sie keine schweren oder viele Gegenstande auf das Gerat.

Stellen Sie das Gerat neben einen anderen Kiihlschrank oder
Gefriertruhe, muss zur Vermeidung einer Kondensation ein ez
Abstand von 2 cm eingehalten werden.

Montieren Sie das Plastikdistanzstiick (Teil mit schwarzen Rippen ”“\
an der Rickseite), indem Sie es um 90° drehen. Dies verhindert, i /7
dass der Kondensator die Wand berihrt.

Montieren Sie die Wandabstandhalter am oberen Teil des Kondensators (Riffelblech
auf der Rickseite). Diese vermeiden ein Anlehnen des Gerates an der Wand.

Der Kihlschrank ist stabil und waagerecht auf den Boden zu stellen. Durch die zwei
vorderen verstellbaren Fife kann das Gerat waagerecht ausgerichtet werden.
Zur regelmafRigen Reinigung eignet sich lauwarmes Wasser mit einem leicht
desinfizierendem Reinigungsmittel (Handspilmittel).Das Geh&ause und Zubehor
separat mit Seifenwasser reinigen. Die getrockneten Zubehorteile wieder in das
Gerat einsetzen.
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Vor Inbetriebnahme q
- Bevor Sie das Gerat anschlielen, sollten Sie das Gerat nach dem G @

Transport 3 Stunden stehen lassen. Dies ist wichtig fur eine
einwandfreie Funktion.

W«

7

» Nach der ersten Inbetriebnahme kann ein Geruch entstehen. Sobald
die Kuhlung beginnt, verschwindet der Geruch.

LI3/SA FUNKTIONEN

Information zur Less Frost-Technik

Dank des Wrap-Around-Verdampfers (Umhdllungs-Verdampfer) bietet die Less Frost-
Technologie eine effizientere Kiihlung, einen flexibleren Lagerraum und erfordert weniger
manuelle Abtauung.

Temperaturregelung

Die Temperatur im Kuhlteil und Gefrierfach wird durch ein Thermostat automatisch konstant
gehalten. Die Regelung der Temperatur erfolgt durch einen Drehschalter. Wenn der
Handgriff in der rechten Endposition /Position 5/ steht, sind die Temperaturen relativ
niedrig; wenn der Handgriff in der linken Endposition /Position 1/ steht, sind die
Temperaturen relativ hoch. Die ubrigen Positionen dazwischen entsprechen den
Zwischenstufen der Kuhlung.

Wichtiger Hinweis: Versuchen Sie nicht, den Knopf tiber die Stellung 1 zu drehen. Es wird
Ihr Gerat stoppen.

 Fur kurzweilige Lagerung von Lebensmitteln im Gefrierfach, kdnnen Sie den Schalter
zwischen die minimale bis mittlere Position stellen. Bei langfristiger Lagerung stellen
Sie den Schalter auf mittlere Position.(3-4)

» Beachten Sie, daR die Temperatur im Kihlifach von vielen Faktoren abhangig ist: z.B.
der Thermostatposition, der Umgebungstemperatur, haufigem Tir6ffnen, sowie der
Menge und Beschaffenheit der zu frierenden und lagernden Lebensmittel. Je nach
Bedarf kdnnen Sie die Temperatureinstellung andern.
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Warnhinweise zu den Temperatureinstellungen
» Die Umgebungstemperatur, die Temperatur der frisch eingelagerten Nahrungsmittel
sowie die Haufigkeit, mit der die Tir gedffnet wird, beeinflussen die Temperatur im
Kihlfach. Andern Sie die Einstellungen, falls dies erforderlich ist.

Fir einen moglichst effizienten Betrieb sollte das Gerat nicht in Umgebungen unter
10 °C betrieben werden.

Die Thermostateinstellung sollte je nach Haufigkeit der Tur6ffnung, nach
Nahrungsmittelmenge und der Umgebung am Aufstellungsort eingestellt werden.

Um eine vollstandige Kiihlung zu erreichen, muss |hr Kihlschrank nach dem
Einstecken 24 Stunden lang ohne Unterbrechung in Umgebungstemperatur betrieben
werden. Halten Sie die Tiren des Gerats in dieser Zeit moglichst geschlossen und
geben Sie nicht zuviel Nahrungsmittel hinein.

* Wenn das Gerat ausgeschaltet oder ausgesteckt wird, und Sie es wieder einschalten
oder einstecken, lauft es erst mit einer Verzégerung von 5 Minuten wieder an, damit
der Kompressor nicht beschadigt wird. Nach 5 Minuten lauft das Gerat wieder normal.

Ihr Gefriergerat ist flir den Betrieb in den Umgebungstemperaturbereichen laut den
Normen fiir die am Typenschild
angegebene  Klimaklasse | Klimaklasse Umgebungstemperatur (°C)
ausgelegt. Aus Griinden der T Zwischen 16 und 43

Kuhleffizienz  wird nicht

empfohlen, den Kihlschrank ST zw!schen 16 und 38
in Umgebungstemperaturen N zw!schen 16 und 32
aulerhalb des angegebenen SN zwischen 10 und 32

Bereichs zu betreiben.

Zubehor
Eisschale

» Eisschale nur zu Dreiviertel mit Wasser fiillen und gefrieren lassen.

» Die Eiswirfel 16sen sich aus der Schale durch Verwinden oder wenn die Eisschale
kurze Zeit unter flieRendes Wasser gehalten wird.

Plastikschaber

Nach einiger Zeit sammeln sich Eisrickstande in Teilen des
Gefrierfachs an. Das im Gefrierfach anfallende Eis sollte regelmaRig
entfernt werden. Verwenden Sie falls erforderlich den mitgelieferten
Plastikschaber. Verwenden Sie dazu keine scharfen oder spitzen
Metallgegenstande. Diese kdnnten den Kihlkreis verletzen und zu
irreparablen Schaden am Geréat fihren.

Die Bilder und Beschreibungen der Zubehorteile kann
Je nach Kihlschrankmodell variieren.
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LI AUFBEWAHRUNG VON LEBENSMITTEL

Kuhlschrank
* Um zu vermeiden, daR die Feuchtigkeit ein Abtauen fordert, sollte man Flissigkeiten
zugedeckt in den Kuhlschrank stellen. Der Reif neigt namlich dazu, sich in den
kaltesten Punkten des Verdampfers zu konzentrieren und fordert das Abtauen.

+ Stellen Sie niemals warme Lebensmittel in den Kihlraum, die Guter missen vor
dem Verstauen auf Raumtemperatur abkiihlen. Plazieren Sie die Lebensmittel so,
daf} eine hinreichende Beliftung im Kihlteil gewahrleistet ist.

» Bringen Sie keine Gegenstande in Kontakt mit der Riickwand des Kiihlschrankes,
da diese daran anfrieren kénnen. Vermeiden Sie haufiges Offnen der Tir.

* Um die besten Frischhaltebedingungen von Fleisch und gereinigtem Fisch (in
mehreren Lagen von Papier oder Plastikfolien gewickelt) zu erzielen, sollten diese
im kaltesten Teil des Kuhlschrankes verstaut werden. Dieser befindet sich auf dem
Glasabsatz des Gemiusekastens. Es versteht sich jedoch, dal Fleisch und Fisch
nicht langer als 2 Tage aufbewahrt werden kann.

» Obst und Gemiuse kdénnen ohne Verpackung im Gemiisefach aufbewahrt werden.

Lebensmittel Hochstlagerdauer Position im Kiihlteil

Gemiise und Obst 1 Woche Im Crisper

In Plastikfolie, Plastikbeutel oder
Fleisch und Fisch 2 -3 Tage Fleischbehalter (auf dem Glasregal)
(on the glass shelf)

Fresh cheese 3 -4 Days Im speziellen Turfach

Butter und Margarine 1 Woche Im spezellen Turfach

Produkte in Flaschen Bis zum vom Hersteller . .

Milch und Joghurt empfohlenen Im spezellen Turfach
tndJoghu Ablaufdatum

Eier 1 Monat In der Eierablage

Fertige Gerichte Ale Regale

Gefrierteil
» Das Gefrierfach wird zur langfristigen Aufbewahrung von Lebensmitteln und zur
Herstellung von Eiswirfeln genutzt.

» Achten Sie drauf, dad die einzufrierenden Lebensmittel mit der gréReren Oberflache
auf der Gefrieroberflache liegen.

* Bereits eingefrorene Lebensmittel so lagern, daf sie nicht mit den neu einzufrierenden
Packungen in Beriihrung kommen. Dies kdnnte ein leichtes Auftauen bewirken.

» Die Ware portionsgerecht fiir Ihnren Haushalt abpacken und einfrieren.

» Ware, die wahrend des Abtauens des Gefrierfaches im Kihlschrank aufbewahrt
wurde, muss nach wieder Einlagerung im Gefrierfach so schnell als méglich verzehrt
werden. Temperaturerhdhungen verringern die Aufbewahrungsdauer der
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Lebensmittel.

Stellen Sie niemals warme Lebensmittel in das Gefrierfach. Diese wiirden bereits
eingefrorene Kost auftauen.

+ Bei Lagerung von Tiefkiihlkost ist die vom Hersteller angegeben Lagerzeit unbedingt
einzuhalten. Enthalten diese keine Informationen, sollte die Lagerzeit von 3 Monaten
ab Kaufdatum nicht Uberschritten werden.

» Achten Sie beim Kauf von Tiefkiihlkost auf eine sachgerechte Verpackung und
Lagertemperatur.

Tiefkiihlkost sollte in einer Kiihltasche transportiert werden und so schnell als mdglich
in das Gefrierfach gebracht werden.

Sollte die Verpackung von gefrorenen Giitern feucht und aufgeblaht sein, kann man
von einer unsachgemafen Lagerung und einem Verderb des Inhaltes ausgehen.

Die Lebensdauer von eingefrorenen Lebensmittel hangt von verschiedenen
Faktoren ab: der Umgebungstemperatur, Thermostatposition, haufigem Tir6ffnen,
Beschaffenheit der Lebensmittel und den Transportbedingungen vom Geschéft bis
nach Hause. Beachten Sie immer die Herstellerinformationen und lberschreiten
Sie niemals die angegebene Lagerzeit.

Hinweis: Ist das Gerat in Betrieb und die Gefrierfach-Tlr wird gedffnet und wieder
geschlossen, saugt sich die Dichtung so stark an, dad sich die Tur fir kurze Zeit
erschwert 6ffnen lasst. Dies ist kein Grund zur Sorge, es sorgt dafiir, daf3 die Tur gut
verschlossen ist. Nach einer Stabilisierungsphase ist die Tur wieder leicht zu 6ffnen.
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Fleisch und Fisch

Vorbereitung

Hochstlagerdauer

(Monate)
Steak In Folie einwickeln 6-8
Lammfleisch In Folie einwickeln 6-8
Kalbsbraten In Folie einwickeln 6-8
Gewiirfeltes Kalbfleisch In kleinen Stlicken 6-8
Gewurfel.tes In Stlicken 4-8
Lammfleisch
Hackfleisch In Verpackung ohne Gewiirze -3
Innereien (Stiicke) In Stiicken -3
Mortadella / Salami Sollte in jedem Fall verpackt werden
Huhn und Truthahn In Folie einwickeln 4-6
Gans und Ente In Folie einwickeln 4-6
Wild, Kaninchen, . ;
Wildschwein In Portionen von 2,5 kg und als Filet 6-8
SiiBwasserfisch (Lachs,
Karpfen, Wels) 2
— Fisch ausnehmen und abschuppen,
Magerer Fisch, Barsch,
Steinbutt. Flunder waschen und trocknen. Falls 4
e'_ J ~ unde erforderlich Kopfund Schwanz
Fettige Fische abschneiden.
(Thunfisch, Makrele, 2-4
Bluefish, Sardellen)
Schalentiere Geputzt und in Beuteln 4-6
. In der Verpackung, Alu- oder
Kaviar Plastikdose 2-3
Schnecken In der Verpaclfung, Alu- oder 3
Plastikdose

Hinweis: Angetaute Lebensmittel sollten mdglichst bald gekocht werden.
Falls Fleisch nach dem Auftauen nicht gleich zubereitet wird, darf es keinesfalls wieder

eingefroren werden.
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Gemiise und Obst Vorbereitung Lagerzeit (Monate)
Schnittbohnen und Waschen, kleinschneiden und in
10-13

Bohnen Wasser kochen
Bohnen Verlesen und in Wasser kochen 12
Kohl Putzen und in Wasser kochen 6-8
Karotten Putzen, in Scheiben schneiden und in 12

Wasser kochen

Stiel abschneiden, halbieren und

Paprika Samen herausnehmen, dann in 8-10

Wasser kochen
Spinat Putzen und in Wasser kochen 6-9

Blatter entfernen, in Stlicke zerteilen
Blumenkohl und kurzin Wasser mit etwas 10-12
Zitronensaft einlegen
Aubergine Nach dem Waschen.m Stiicke von ca. 2 10-12
cm teilen
Mais Am Kolben relnlgeq und verpacken 12
oder als Maiskdrner

Apfel und Birnen Schalen und zerteilen 8-10
Aprikosen und Pfirsiche Halbieren und Kern entfernen 4-6
Erc.lbeeren und Waschen und verlesen 8-12
Heidelbeeren
Gekochtes Obst 10 % Zucker zum Behalter geben 12
Pflaumen, Kirschen, Waschen, Stiele und Stengel entfernen 8-12

Sauerkirschen
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Milchprodukte

Vorbereitung

Lagerzeit

Lagerbedingungen

(Monate)
Milchpackung In der eigenen Nur Milch - in eigener
. 2-3
(homogenisiert) Verpackung Verpackung
Originalverpackung kann
. fir eine kurze Lagerung
Kase - ohne In Scheiben 6-8 verwendet werden. Fiir
Frischkase - .
langere Aufbewahrung in
Folie verpacken.
. In eigener
Butter, Margarine Verpackung 6
Lagerzeit Auftau-Zeitraum bei Auftauzeit im Herd
(Monate) Raumtemperatur- (Minuten)
Stunden-
Brot 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Kekse 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Geback 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Pasteten 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Blatterteig 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)
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L= REINIGUNG UND PFLEGE

( R
@ t
* Grundsétzlich vor dem Reinigen Netzstecker ziehen bzw. S (\

Sicherung abschalten .

» Giellen Sie kein Wasser in das Gerat.

» Zur regelmafigen Pflege eignet sich lauwarmes Wasser
mit einem leicht desinfizierendem Reinigungsmittel
(Handspulmittel).

P

~

+ Das Zubehoér separat mit Seifenwasser
reinigen. Diese durfen nicht in der P . v
Spllmaschine gewaschen werden. ———

+ Benutzen Sie keine saurehaltigen Putzmittel bzw.
chemische Losungsmittel. Nach der Reinigung mit
klarem Wasser nachwischen sorgféltig trocknen. Nach
der Reinigung kann das Gerat mit trockenen Handen
wieder angeschlossen werden.

* Um Energie zu sparen und die Produktivitdt zu erhalten
sollte der Kondensator (Riffelblech auf der Riickseite)
mindestens 2 x jahrlich mit einem Besen gereinigt
werden.
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Abtauen Kiihlteil

» Wahrend das Gerat lauft, taut es sich automatisch ab. Das Tauwasser wird in der
Verdunstungsschale gesammelt und verdampft automatisch.

» Tauwasserablaufrinne und Ablaufloch im Kihlraum haufiger reinigen, damit das
Tauwasser ungehindert ablaufen kann. Benutzen Sie hierfir einen geeigneten
spitzen Gegenstand.

+ Sie kénnen auch ein %2 Glas Wasser in das AbfluRrohr gieflen.

Abtauen Gefrierteil

Entfernen Sie regelmafig die entstandene Reifschicht. Benutzen Sie hierfir den
Plastikschaber. Reinigen Sie das Gefrierfach mindesten 2 x jahrlich, wie bereits im Kiihlteil
beschrieben.
* 1 Tag vor dem Abtauen, Thermostat auf “5” Position stellen, um die Guter komplett
einzufrieren.
 Gefriergut in Zeitungspapier einschlagen und an einem kuhlen Ort aufbewahren, bis
das Gerat abgetaut ist. Durch die extreme Temperatursteigerung verkirzt sich die
Lebensdauer der Giiter, sie sollten deshalb schnellst moéglich verzehrt werden.
+ Stellen Sie das Thermostat auf “»” Position oder ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose. Geratetir wahrend des Abtauvorganges offen lassen.

* Zum Beschleunigen des Abtauvorgangs einen oder mehrere Topfe mit heiRem,
nicht kochendem Wasser in das Gefrierfach stellen.

» Das Gefrierfach griindlich trocknen und das Thermostat auf Max. Position stellen.
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Wechseln der Gliihlampe

Stromschlaggefahr!
Ziehen Sie vor dem Auswechseln der Gliihbirne stets den Netzstecker aus der Steckdose.

1. Lampenabdeckung durch Driicken der seitlichen Haken entfernen.
2. Tauschen Sie die defekte Gliihlampe gegen eine Neue aus (max. 15 W)

3. Setzen Sie die Lampenabdeckung wieder ein und warten Sie 5 Minuten bis Sie das
Gerat wieder einschalten.

LED-Beleuchtung auswechseln
Falls Ihr Kiihischrank eine LED-Beleuchtung hat, wenden Sie sich an den Helpdesk, da
sie nur von autorisiertem Personal ausgewechselt werden sollte.

{3/ TRANSPORT UND STANDORTANDERUNG

Transport und Anderung des Standortes
+ Die Originalverpackung inkl. Schaumteile kann fur zukUnftige Transporte aufbewahrt
werden (optional).

* Fixieren Sie den Kiihlschrank mit solider Verpackung, Bandern oder starken Schniiren.
Beachten Sie auch bei einem erneuten Transport die Transporthinweise auf der
Verpackung.

* Nehmen Sie alle beweglichen Teile
(Einschibe/Regale, Zubehorteile,
Gemiseschalen) etc. aus dem
Kihlschrank oder fixieren Sie diese mit
Klebeband, wenn Sie den Kiihischrank
umstellen oder transportieren.

@

vf N

Achten Sie darauf, den Gefrierschrank nur in
aufrechter Lage zu transportieren.
Wechsel des Tiranschlags
+ Es ist nicht méglich, die Offnungsrichtung lhrer Kiihlschranktiir zu dndern, wenn die
Tirgriffe auf Inrem Kihlschrank an der Vorderseite der Tir installiert sind.
« Es ist méglich, bei Modellen ohne Griffe die Offnungsrichtung zu &ndern.
» Wenn die Tir Offnungsrichtung |hres Kiihischranks geandert werden kann, sollten

Sie sich an den nachstgelegenen autorisierten Service wenden, um die
Offnungsrichtung zu &ndern.
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L1393 BEVOR SIE DEN KUNDENDIENST RUFEN

Ihr Gerat ist so konstruiert und hergestellt, dal® Stoérungsfreiheit und lange Lebensdauer
gegeben sind. Sollte dennoch wéhrend des Betriebs eine Stérung auftreten, so wenden
Sie sich bitte an die nachste Kundendienststelle. Priifen Sie vorher jedoch, ob die Stérung
evil. auf Bedienungsfehler zuriickzufihren ist, denn in diesem Fall missen Ihnen auch
wahrend der Garantiezeit die anfallenden Kundendienstkosten berechnet werden.
Folgende Stérungen kénnen Sie durch prifen der méglichen Ursachen selbst beheben :
Das Gerat lauft nicht

+ Stromausfall

» Die Hauptsicherung ist ausgefallen

» Das Thermostat steht auf Position “*”

» Die Sicherung der Steckdose ist nicht in Ordnung. Priifen Sie dies, indem Sie ein

anderes Gerat an der selben Steckdose anschlief3en.

Die Gefrierraumtemperatur ist nicht ausreichend tief

» Das Gerét ist Uberladen

+ Die Tlren sind nicht korrekt verschlossen

+ Staub auf dem Kondensator

+ Die Be- und Entliftung ist nicht in Ordnung. Das Gerat steht zu nah an einer Wand
oder Gegenstand.

* Die Gerausche sind zu laut
« Stromungsgerausche im Kaltekreislauf sind nicht zu vermeiden. Wenn sich das
Gerausch verandern sollte, prifen Sie folgendes:
+ Steht das Gerat fest auf dem Boden ?
» Werden nebenstehende Mdbel oder Gegenstdnde von dem laufenden Kihlaggregat
in Vibration gesetzt ?
+ Vibrieren auf der Gerateoberflaiche aufgestellte Gegenstande ?
Wasser befindet sich im unteren Teil des Kiihlteils
AbluBrohr ist verstopft. Reinigen Sie das AbfluBloch.

Die vorderen Kanten des Kuhlschrankes kdnnen heil} sein. Das ist normal. Diese Bereiche
sind warm konzipiert um die Kondensation zu vermeiden und dies wirkt nicht negative auf
die Energieverbrauch.

Hinweis
*» Wenn das Gerat fur langere Zeit auer Betrieb gesetzt wird (z.B. wahrend der

Sommerferien): Gerat ausschalten, Netzstecker ziehen. Gerat reinigen und die Tur
geoffnet lassen, um Geruchs- und Schimmelbildung zu vermeiden.

* Falls Sie samtliche Hinweise beachtet haben, das Gerat aber dennoch nicht richtig
funktionieren sollte, wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundendienst in
lhrer Nahe.

» Die Einsatzdauer des Gerates (diese entspricht der Zeit, in der wir stets Ersatzteile
fir das Gerat bereithalten) betragt 10 Jahre.
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Tipps zum Energiesparen
1- Stellen Sie das Gerat in einem kuhlen, gut beliifteten Raum auf, jedoch nicht in
direkter Sonneneinstrahlung oder neben Hitzequellen (Strahler, Herde etc.).
Verwenden Sie andernfalls eine isolierende Trennwand.

2- Lassen Sie warme Speisen und Getréanke ganz auskihlen, bevor Sie sie in das
Gerat geben.

3- Geben Sie gefrorene Nahrungsmittel zum Auftauen in das Kihlfach. Die tiefe
Temperatur der gefrorenen Nahrungsmittel unterstitzt wahrend des Auftauens die
Kuhlfunktion im Kihlteil. Dies spart Energie. Werden die Nahrungsmittel auferhalb
des Gerats aufgetaut, wird Energie verschwendet.

4- Getranke und flissige Speisen mlssen verschlossen werden, wenn sie in das
Gerat gegeben werden. Andernfalls steigt die Feuchtigkeit im Gerat an. Die Arbeitszeit
der Kihlung verlangert sich dadurch. Durch das VerschlieBen wird aulRerdem die
Geruchsbildung verhindert.

5- Offnen Sie die Geratetiir immer nur méglichst kurz, wenn Sie etwas hineingeben.

6- Halten Sie auch die Deckel der verschiedenen Kihlfacher im Kihlteil immer
geschlossen (Crisper, Kiihlfach etc.)

7- Die Tirdichtung muss stets sauber und flexibel gehalten werden. Tauschen Sie
abgenitzte Dichtungen aus.
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LIZIAN BAUTEILE UND VORRATSFACHER

A

Diese Abbildung dient lediglich der Veranschaulichung.
Die Teile und Komponenten kénnen je nach Modell variieren.

A) Gefrierteil
B) Kihlteil

1)Eisschale

2)Kunststoff-Eiskratzer

3)Gefrier Gitterrost
4)Thermostatdeckel
5)Glasablagen

6)Glasablage Gemiisefach
7)Gemusefach
8)Verstellbare FulRe
9)Flaschenablage
10)Butter Kase Fach
11)Eierhalter
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Produktdatenblatt fiir Haushaltskiihl- und Gefriergerate

Marke VESTEL

Modell KVF362S1
Kategorie (1) 7 (Kuhl-Gefriergerat)
Energieeffizienzklasse (2) A+

Jahrlicher Energieverbrauch (kWh/ Jahr) (3) /* 1220 kWh / Jahr
Nutzinhalt brutto gesamt 2161

Nutzinhalt netto gesamt 2131

Nutzinhalt Kuhlschrank (brutto gesamt) -

Nutzinhalt Kuhlschrank (netto gesamt) 1731

Nutzinhalt Kéltefach (netto gesamt) 1711

Nutzinhalt Gefrierfach (brutto gesamt) 431

Nutzinhalt Gefrierfach (netto gesamt) 421
Sternekennzeichnung (4) FrHE

Kuhlsystem STATISCH
Lagerzeit bei Stérung (-18°C/-9°C) 14 Stunden
Gefriervermdgen 2 Kg /24 Std.
Klimaklasse (4) /** ST/N (16°C -38°C)
Luftschallemission 42 dB(A) re 1pW

* Energieverbrauch von 220 kWh pro Jahr, berechnet auf Basis von Ergebnissen, die
Uber 24 Stunden unter normalen Testbedingungen gemessen wurden. Der tatsachliche
Energieverbrauch hangt von den Bedingungen ab, in denen das Gerat verwendet wird,
und dem Ortan dem es steht.

** Diese Gerate wurden entworfen flir eine Umgebungstemperatur zwischen 16°C - 38°C.

Lieferumfang

VESTEL
(Kihl-Gefriergerat)

Hersteller Geratetyp

Glasablagen

Gemiise-Schubladen

Turablage

Eierablage

Eiswiirfelschale

AlalalwWw]l~ D>

Plastikschaber

Garantieunterlagen Ja

Gebrauchsanleitung Ja
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Konformitatserklarung

+ Dieses Gerat ist fur die Aufbewahrung von Lebensmitteln bestimmt und entspricht
der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 EC, 10/2010 EC.

» Dieses Gerat wurde gemal folgender Richtlinien entworfen, hergestellt und auf den
Markt gebracht:

» Diese Gerate wurden entworfen fiir eine Umgebungstemperatur zwischen 16°C -
38°C.

» Die Konstruktion des Gerats entspricht den Normen EN62552, IEC60335-1 /

IEC60335-2-24, 2014/30/EU.

Sicherheitsanforderungen der “Niederspannungsrichtlinie” 2014/35/EU.

» Schutzvorschriften der EG-Richtlinie 2014/30 “EMV”Dieses Gerat entspricht der EG-
Richtlinie Niederspannung 2014/35/EU und Elektromagnetische Vertraglichkeit 2014/
30/EU in der jeweils aktuellen Fassung bei Lieferung, Richtigkeit gepruft.

+ Die Gebrauchsanleitung basiert auf den in der Europaischen Union glltigen Normen
und Regeln. Landesspezifische Normen und Regeln beachten!

1) Bewertung von A (= niedriger Verbrauch) bis G (= hoher Verbrauch).

2) Der Energieverbrauch bezieht sich auf den Jahresverbrauch in kWh, ermittelt nach
DIN EN 153. Im praktischen Betrieb kdnnen je nach Nutzung und Standort des Gerats
Abweichungen auftreten.

3) *=Fach mit -6 °C oder kalter

** = Fach mit -12 °C oder kalter

*** = Tiefklihl-Lagerfach mit -18 °C oder kalter

**** = Gefrierfach mit -18 °C oder kalter

4) Klimaklasse: lhr Kihlgerat wurde gemaR seiner Klimaklasse zum Einsatz bei
bestimmten Umgebungstemperaturen entwickelt; entsprechende Angaben finden Sie
auf dem Typenschild. Wenn Sie das Kuhlgerat bei Umgebungstemperaturen
auBerhalb des empfohlenen

Bereiches betreiben, kann die | Klimaklasse Umgebungstemperatur (°C)
Kuhlleistung darunter leiden. T zwischen 16 und 43

ST zwischen 16 und 38

N zwischen 16 und 32

SN zwischen 10 und 32
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Konformitatserkldrung

Wir erklaren, dass unsere Produkte die geltenden européaischen Richtlinien,
Entscheidungen und Regularien sowie die in den referenzierten Standards
gelisteten Anforderungen erfullen.

Entsorgung des Gerites
Altgerate durfen nicht in den Hausmull!

Sollte das Gerat einmal nicht mehr benutzt werden kdnnen, so ist jeder
Verbraucher gesetzlich verpflichtet, Altgerate getrennt vom Hausmull z.B. bei
einer Sammelstelle seiner Gemeinde / seines Stadtteils abzugeben. Damit
wird gewahrleistet, dass die Altgerate fachgerecht verwertet und negative
Auswirkungen auf die Umwelt vermieden werden.

Deshalb sind Elektrogerate mit dem abgebildeten Symbol gekennzeichnet.

Recycling
Unsere Verpackungen werden aus umwelifreundlichen, wiederverwertbaren
Materialien hergestellt:

@ AuRenverpackung aus Pappe
%& Formteile aus geschaumtem, FCKW-freiem Polystyrol (PS)
Folien und Beutel aus Polyathylen (PE)

Spannbander aus Polypropylen (PP).

Sollten es lhre rdumlichen Verhaltnisse zulassen, empfehlen wir lhnen, die Verpackung
zumindest wahrend der Garantiezeit aufzubewahren. Sollte das Gerat zur Reparatur
eingeschickt oder in eine Reparatur-Annahmestelle gebracht werden missen, ist das
Gerat nur in der Originalverpackung ausreichend geschitzt.

Wenn Sie sich von der Verpackung trennen méchten, entsorgen Sie diese bitte
umweltfreundlich.
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UGN BEFORE USING THE APPLIANCE
General warnings

WARNING: Keep ventilation openings, in the appliance
enclosure or in the built-in structure, clear of obstruction.

WARNING: Do not use mechanical devices or other means
to accelerate the defrosting process, other than those
recommended by the manufacturer.

WARNING: Do not use electrical appliances inside the food
storage compartments of the appliance, unless they are of
the type recommended by the manufacturer.

WARNING: Do not damage the refrigerant circuit.

WARNING: To avoid a hazard due to the instability of the
appliance, it must be fixed in accordance with the
instructions.

WARNING: When positioning the appliance, ensure the
supply cord is not trapped or damaged.

WARNING: Do not locate multiple portable socket-outlets
or portable power supplies at the rear of the appliance.

Symbol ISO 7010 W021
Warning; Risk of fire / flammable materials

* If your appliance uses R600a as a refrigerant (this
information will be provided on the label of the cooler)
you should take care during transportation and
installation to prevent the cooler elements from being
damaged. R600a is an environmentally friendly and
natural gas, but it is explosive. In the event of a leak
due to damage of the cooler elements, move your
fridge away from open flames or heat sources and
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ventilate the room where the appliance is located for a
few minutes.

« While carrying and positioning the fridge, do not
damage the cooler gas circuit.

* Do not store explosive substances such as aerosol
cans with a flammable propellant in this appliance.

 This appliance is intended to be used in household
and domestic applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments.

- farm houses and by clients in hotels, motels and
other residential type environments.

- bed and breakfast type environments;
- catering and similar non-retail applications.

* If the socket does not match the refrigerator plug, it
must be replaced by the manufacturer, a service agent
or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard.

» A specially grounded plug has been connected to the
power cable of your refrigerator. This plug should be
used with a specially grounded socket of 16 amperes.
If there is no such socket in your house, please have
one installed by an authorised electrician.

Children aged from 3 to 8 years are allowed to load and
unload refrigerating appliances. Children are not
expected to perform cleaning or user maintenance of
the appliance, very young children (0-3 years old) are
not expected to use appliances, young children (3-8
years old) are not expected to use appliances safely
unless continuous supervision is given, older children
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(8-14 years old) and vulnerable people can use
appliances safely after they have been given
appropriate supervision or instruction concerning use
of the appliance. Very vulnerable people are not
expected to use appliances safely unless continuous
supervision is given.

 This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without
supervision.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, an authorised service agent or
similar qualified persons, in order to avoid a hazard.

* This appliance is not intended for use at altitudes
exceeding 2000 m.

To avoid contamination of food, please respect the
following instructions:

» Opening the door for long periods can cause a
significant increase of the temperature in the
compartments of the appliance.

* Clean regularly surfaces that can come in contact with
food and accessible drainage systems.

« Store raw meat and fish in suitable containers in the
refrigerator, so that it is not in contact with or drip onto
other food.
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» Two-star frozen-food compartments are suitable for
storing pre-frozen food, storing or making ice cream
and making ice cubes.

» One-, two- and three-star compartments are not
suitable for the freezing of fresh food.

* If the refrigerating appliance is left empty for long
periods, switch off, defrost, clean, dry, and leave the
door open to prevent mould developing within the
appliance.

The water dispenser is available

* Clean water tanks if they have not been used for 48 h;
flush the water system connected to a water supply if
water has not been drawn for 5 days.
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Old and out-of-order fridges or freezers

« If your old fridge has a lock, break or remove the lock before discarding
it, because children may get trapped inside it and may cause an
accident.

» Old fridges and freezers may contain isolation material and refrigerant
with CFC or HFC. Therefore, take care not to harm environment when
you are discarding your old fridges.

Please ask your municipal authority about the disposal of the WEEE reuse,
recycle and recovery purposes.

Notes:

*Please read the instruction manual carefully before installing and using your
appliance. We are not responsible for the damage occurred due to misuse.

*Follow all instructions on your appliance and instruction manual, and keep this
manual in a safe place to resolve the problems that may occur in the future.

*This appliance is produced to be used in homes and it can only be used in
domestic environments and for the specified purposes. It is not suitable for
commercial or common use. Such use will cause the guarantee of the appliance
to be cancelled and our company will not be responsible for losses incurred.

*This appliance is produced to be used in houses and it is only suitable for cooling /
storing food. It is not suitable for commercial or common use and/or for storing
substances except for food. Our company is not responsible for losses to be
incurred in the contrary case.

Safety warnings

(
* Do not connect your Fridge Freezer to the mains @3
electricity supply using an extension lead.

=

Do not plug in damaged, torn or old plugs.
Do not pull, bend or damage the cord.

PN

This appliance is designed for use by adults, do not allow
children to play with the appliance or let them hang off the door.

Never touch the power cord/plug with wet hands as this could
cause a short circuit or electric shock.

Do not use any metal or sharp objects to accelerate the defrosting (-'t»

2
process.
Do not place glass bottles or beverage cans in the ice-making @

compartment as they can burst as the contents freeze.

» Do not place explosive or flammable material in your fridge. Place
drinks with high alcohol content vertically in the fridge ﬁ
compartment and make sure that their tops are tightly closed. o
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* When removing ice from the ice-making compartment, do not touch it. Ice
may cause frost burns and/or cuts.

+ Do not touch frozen goods with wet hands. Do not eat ice-cream or ice
cubes immediately after you have taken them out of the ice-making
compartment.

» Do not re-freeze frozen goods after they have melted. This may cause health
issues such as food poisoning.

» Do not cover the body or top of fridge with lace. This affects the performance of
your fridge.

» Secure any accessories in the fridge during transportation to prevent damage
to the accessories.

* Do not use plug adapter

Installing and operating your fridge freezer

Before using your fridge freezer, you should pay attention to the following points:
» The operating voltage for your fridge freezer is 220-240 V at 50Hz.

» We do not accept responsibility for any damages that occur due to ungrounded
usage.

Place your fridge freezer where it will not be exposed to direct sunlight.

Your appliance should be at least 50 cm away from stoves, gas ovens and heater
cores, and at least 5 cm away from electrical ovens.

Your fridge freezer should never be used outdoors or exposed to rain.

* When your fridge freezer is placed next to a deep freezer, there should be at least 2
cm between them to prevent humidity forming on the outer surface.

Do not place anything on your fridge freezer, and install your fridge freezer in a
suitable place so that at least 15 cm of free space is available above it.

Do not place heavy items on the appliance.

Use the adjustable front legs to make sure your appliance is level
and stable. You can adjust the legs by turning them in either
direction. This should be done before placing food in the fridge
freezer.

Before using your fridge freezer, wipe all parts with a solution of
warm water and a teaspoon of sodium bicarbonate, then rinse
with clean water and dry.

Place all parts in the fridge after cleaning.

it
« Install the plastic distance guide (the part with black vanes at the q g
rear) by turning it 90° (as shown in the figure) to prevent the IEaniatli
condenser from touching the wall. HH
* The refrigerator should be placed against a wall with a free space S ”“%\
not exceeding 75 mm. A y“
[l
TP
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Before Using your fridge freezer q
» When using your fridge for the first time, or after transportation, @

keep it in an upright position for at least 3 hours before plugging
into the mains. This allows efficient operation and prevents
damage to the compressor.

,,
<,

* Your fridge may have a smell when it is operated for the first time. This is normal
and the smell will fade away when your fridge starts to cool.

AU VA THE VARIOUS FUNCTION AND POSSIBILITIES

Information on Less Frost Technology

Thanks to the wrap around evaporator, LessFrost technology offers more efficient cooling,
less manual defrost requirement, and more flexible storage room.

Thermostat setting

The fridge freezer thermostat automatically regulates the inside temperature of the
compartments. By rotating the knob from position 1 to 5, colder temperatures can be
obtained.

Important note: Do not try to rotate knob beyond 1 position it will stop your appliance.

1 — 2 : For short-term storage of food in the freezer compartment, you can set the knob
between the minimum and medium position.

3 — 4 : For long-term storage of food in the freezer compartment, you can set the knob
to the medium position.

5 : For freezing fresh food. The appliance will work for longer. So, after the desired
condition is reached, return the knob to the previous setting.
Warnings about temperature adjustments
+ It is not recommended that you operate your fridge freezer in environments colder
than 10°C in terms of its efficiency.
» Temperature adjustments should be made according to the frequency of door
openings and the quantity of food kept inside the fridge freezer.
* When you first switch on the appliance, you should ideally try to run it without any
food in for 24 hours and not open the door. If you need to use it straight away, try
not to put a large quantity of food inside.

* A 5 minute delay function is included to prevent damage to the compressor of your
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fridge freezer, when you unplug it and then plug it in again to operate it, or when an
energy breakdown occurs. Your fridge freezer will start to operate normally after 5

minutes.

Your fridge freezer is designed to operate in the ambient temperature intervals

stated in the standards, according to the climate class stated in the information
label. It is not recommended that your fridge freezer is operated in the

environments which are out of the stated
temperature intervals. This will reduce the
cooling efficiency of the fridge.

Accessories
Ice tray

Ccl;lr::;e Ambient Temperature (°C)
T Between 16 and 43 (°C)
ST Between 16 and 38 (°C)
N Between 16 and 32 (°C)
SN Between 10 and 32 (°C)

* Fill the ice tray with water and place in the freezer compartment.

+ After the water has completely turned into ice, you can twist the tray as shown
below to remove the ice cubes.

Plastic scraper

After a period of time frost will build up in certain areas in the freezer / N\
compartment. The frost accumulated in the freezer should be removed /\
periodically. Use the plastic scraper provided if necessary. Do not use N

sharp metal objects for this operation. They could puncture the
refrigerator circuit and cause irreparable damage to the unit.

All written and visual descriptions in the accessories may vary according

to the appliance model.

LU IEEE ARRANGING FOOD IN THE APPLIANCE

Fridge compartment

+ To reduce humidity and the consequent increase in frost, never place liquids in
unsealed containers in the fridge compartment. Frost tends to concentrate in the
coldest parts of the evaporating liquid and in time will more frequent defrosting

will be required.

» Never place warm food in the fridge compartment. Warm food should be allowed
to cool at room temperature and should be arranged to ensure adequate air

circulation in the fridge compartment.
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» Nothing should touch the back wall of the appliance as it will cause frost and
packaging to stick to it. Do not open the fridge door too frequently.

» Arrange meat and cleaned fish (wrapped in packages or sheets of plastic) which
you intend to use in 1-2 days, in the bottom section of the fridge compartment.

« Store fruit and vegetable items loose in the crisper containers.

Food Maximum Storing time Wh.e re to place in the

fridge department

Vegetables and fruits 1 week Vegetable bin
Wrapped in plastic foil or bags orin a

Meat and fish 2 -3 Days meat container

(on the glass shelf)
Fresh cheese 3 -4 Days In the special door shelf
Butter and margarine 1 week In the special door shelf

til th i
Bottled products milk Until the expiry date .
recommended by the In the special door shelf
and yoghurt
producer

Eggs 1 month In the egg shelf
Cooked food All shelves

Freezer compartment

» The use of freezer is, storing of deep-frozen or frozen foods for long periods of time
and making ice cubes.

To freeze fresh food, ensure that as much of the surface as possible of food to be
frozen is in contact with the cooling surface.

Do not put fresh food with frozen on side by side as it can thaw the frozen food.

While freezing fresh foods(i.e meat,fish and mincemeat), divide them in parts you
will use in one time.

Once the unit has been defrosted replace the foods into freezer and remember to
consume them in as short period of time.

Never place warm food in the freezer compartment. As it will disturb the frozen
foods.

For storing the frozen foods;the instructions shown on frozen food packages
should always be followed carefully and if no information is provided food should
not be stored for more than 3 months from the purchased date.

When buying frozen foods ensure that these have been frozen at suitable
temperatures and that the packing is intact.

Frozen foods should be transported in appropriate containers to maintain the
quality of the food and should be returned to the freezing surfaces of the unit in the
shortest possible time.

If a package of frozen food shows the sign of humidity and abnormal swelling it is
probable that it has been previously stored at an unsuitable temperature and that
the contents have deteriorated.

The storage life of frozen foods depends on the room temperature, thermostat
setting, how often the door is opened, the type of food and the length of time
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required to transport the product from the shop to your home. Always follow the
instructions printed on the package and never exceed the maximum storage life
indicated.

Not that; if you want to open again immediately after closing the freezer door, it will not be
opened easily. It's quite normal! After reaching equilibrium condition, the door will be
opened easily.

Maximum Storing

Meat and fish Preparation e
Steak Wrapping in a foil 6-8
Lamb meat Wrapping in a foil 6-8
Veal roast Wrapping in a foil 6-8
Veal cubes In small pieces 6-8
Lamb cubes In pieces 4-8
Minced meat In packages without using spices 1-3
Giblets (pieces) In pieces 1-3
Bologna sausage/salami Should be packaged even if it has

membrane
Chicken and turkey Wrapping in a foil 4-6
Goose and Duck Wrapping in a foil 4-6
Deer, Rabbit, Wild Boar In 2.5 kg portions and as fillets 6-8
Fresshwater fishes
(Salmon, Carp, Crane, 2
Siluroidea)

After cleaning the bowels and scales of
the fish, wash and dryit; and if 4
necessary, cut off the tail and head.

Lean fish; bass, turbot,
flounder

Fatty fishes (Tunny,

Mackarel, bluefish, 2-4
anchovy)
Shellfish Cleaned and in bags 4-6
Caviar In its package, alumlnlum or plastic 2.3
container
| | t i i
Snails n salty water, alurTunum or plastic 3
container

Note: Frozen foods, when thawed, should be cooked just like fresh foods. If they are not
cooked after being thawed they must NEVER be re-frozen.
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Vegetables and Fruits

Preparation

Maximum Storing
time (months)

Wash and cut into small pieces and

String beans and beans L 10-13
boil in water
Beans Hull and wash and boil in water 12
Cabbage Cleaned and boil in water 6-8
Carrot Clean and cut to slices and boil in 12
water
Cut the stem, cutinto two pieces,
Pepper remove the core and boil in water 8-10
Spinach Washed and boil in water 6-9
Take the leaves apart, cut the heart into
Cauliflower pieces, and leave it in water with a little 10-12
lemon juice for a while
Eggplant Cut to pieces of 2cm after washing 10-12
Corn Clean and pack with its stem or as 12
sweet corn
Apple and pear Peel and slice 8-10
tinto two pi
Apricot and Peach Cutinto two pieces and remove the 4-6
stone
Strawberry and Wash and hull 8-12
Blackberry
Cooked fruits Adding 10 % of sugar in the container 12
Plum, cherry, sourberry Wash and hull the stems 8-12
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Dairy Products

Preparation

Maximum Storing
time (months)

Storing Conditions

Packet Inits own packet 2.3 Pure Milk — In its own
(Homogenize) Milk P packet
Original package maybe
for short i
Cheese-excluding . usgd or short storing
) In slices 6-8 period. It should be
white cheese e
wrapped in foil for longer
periods.
Butter, margarine In its package 6

Maximum Storing
time (months)

Thawing time in
room temperature

Thawing time in oven
(minutes)

(hours)
Bread 4-6 2-3 4-5(220-225°C)
Biscuits 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pastry 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Pie 1-1,5 3-4 5-8 (190-200 °C)
Phyllo dough 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

The taste of some spices found in cooked dishes (anise, basilica, watercress, vinegar,
assorted spices, ginger, garlic, onion, mustard, thyme, marjoram, black pepper, etc.)
changes and they assume a strong taste when they are stored for a long period. Therefore,
the frozen food should be added little amount of spices or the desired spice should be
added after the food has been thawed.

The storage period of food is dependent on the oil used. The suitable oils are margarine,
calf fat, olive oil and butter and the unsuitable oils are peanut oil and pig fat.

The food in liquid form should be frozen in plastic cups and the other food should be
frozen in plastic folios or bags.
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AGIR:E CLEANING AND MAINTENANCE

* Disconnect the unit from the power supply before cleaning.
* Do not clean the appliance by pouring water.

* Make sure that no water enters the lamp housing and
other electrical components.

* The appliance should be cleaned periodically using a solution of @
bicarbonate of soda and lukewarm water.

* Clean the accessories separately with soap and water
Do not clean them in the dishwasher.

* Do not use abrasive products, detergents or soaps. After washing,
rinse with clean water and dry carefully. When you have finished
cleaning, reconnect the plugto the mains supply with dry hands.

* Clean the condenser with a broom at least twice a year.
This will help you to save on energy costs and increase
productivity.

THE POWER SUPPLY MUST BE DISCONNECTED.
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Defrosting
Fridge compartment;

 Defrosting occurs automatically in the refrigerator compartment during operation;
the water is collected by the evaporation tray and evaporates automatically.

» The evaporation tray and the water drain hole should be cleaned periodically with
the defrost drain plug to prevent the water from collecting at the bottom of the
refrigerator instead of flowing out.

* You can also clean the drain hole by pouring 1/2 glass of water down it.

Freezer compartment;

The frost, accumulated in the freezer compartment, should be removed periodically (Use
the plastic scraper provided). The freezer compartment should be cleaned in the same
way as the refrigerator compartment, with the defrost function of the compartment at least
twice a year.

For this:

» The day before you defrost, set the thermostat dial to “5” position to freeze the food
completely.

» During defrosting, frozen food should be wrapped in several layers of paper and
kept in a cool place. The inevitable rise in temperature will shorten its storage life.
Remember to use this food within a relatively short period of time.

“ n

+ Set the thermostat knob to position “«” or unplug the unit. Leave the door open until

the unit is completely defrosted.

» To accelerate the defrosting process, one or more bowls of warm water can be
placed in the freezer compartment.

* Dry the inside of the unit carefully and set the thermostat knob to the MAX position.
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Replacing the light bulb

To replace the bulb in fridge compartment;
1- Unplug your fridge freezer.
2- Remove the cover of the box from the claws using a screwdriver.
3- Replace with a bulb of maximum 15 Watts.
4- Install the cover.
5- Wait for 5 minutes before re-plugging and bring the thermostat to its original position.

Replacing LED lighting
If your refrigerator has LED lighting contact the help desk as this should be changed by
authorized personnel only.

V33 TRANSPORTATION AND CHANGING OF
INSTALLATION POSITION

Transportation and changing of Installation position
» The original packages and foamed polystyrene (PS) can be retained if required.

» During transportation, the appliance should be secured with a wide string or a
strong rope. The instructions written on the corrugated box must be followed while
transporting.

+ Before transporting or changing the \\
installation position, all the moving J m
objects (ie,shelves,crisper...) should be 2
taken out or fixed with bands in order to
prevent them from getting damaged.

=

Carry your fridge in the upright position.

Repositioning the door

« It is not possible to change the opening direction of your refrigerator door, if the
door handle on your refrigerator is installed from the front surface of the door.

* It is possible to change the opening direction of the door on models without any
handles.

« If the door opening direction of your refrigerator may be changed, you should
contact the nearest Authorised Service Agent to have the opening direction
changed.
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AU BEFORE CALLING YOUR AFTER SALES SERVICE

If your fridge freezer is not working properly, it may be a minor problem, therefore to save
time and money, check the following, before calling an electrician.

What to do if your appliance does not operate
Check that:
* There is no power,
» The general switch in your home is disconnected,
» The thermostat setting is on “*” position ,
» The socket is not faulty. To check this, plug the appliance in to another socket
which you know is working.
What to do if your appliance performs poorly
Check that:
* You have overloaded the appliance,

» The thermostat setting is on position “1” (if so set the thermostat dial to a suitable
value).

* The doors are closed properly,
» There is no dust on the condenser,
» There is enough space at the rear and side walls.

If your fridge is operating too loudly
Normal Noises
Compressor noise
* Normal motor noise: This noise means that the compressor operates normally
+ Compressor may cause more noise for a short time when it starts.
Bubbling noise and splash:
» This noise is caused by the flow of the refrigerant in the tubes of the system.
« If you hear any other noises check that:
- The appliance is level
- Nothing is touching the rear of the appliance
- The objects on the appliance are vibrating.
If there is water in the lower part of the refrigerator,
Check that:
» The drain hole for the water is not clogged (use the defrost drain plug to clean the
drain hole).
Recommendations

« If you do not intend to use the appliance for long time (for example during the
summer holidays) unplug and clean the appliance and leave the door open to
prevent the formation of mildew and smells.
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» To stop the appliance completely, unplug it from the main socket (for cleaning and
when the doors are left open).

« If a problem persists after you have followed all the instructions above, please
consult the nearest Authorised Service Centre.

 The lifetime of your appliance is stated and declared by the Department of Industry.
The length of time for retaining parts required for the proper operation of the
appliance is 10 years.

Tips for saving energy

1.Install the appliance in a cool, well ventilated room , but not in direct sunlight and
not near a heat source (radiator, cooker.. etc). Otherwise use an insulating plate.

2.Allow warm food and drinks to cool down outside the appliance.

3.When thawing frozen food, place it in the refrigerator compartment. The low
temperature of the frozen food will help to cool the refrigerator compartment when
it is thawing. This will help to save energy. If the frozen food is put out, it results in
a waste of energy.

4.Cover drinks or other liquids when placing them in the appliance Otherwise
humidity increases in the appliance. Therefore, the working time gets longer. Also
covering drinks and other liquids helps to preserve smell and taste.

5.Try to avoid keeping the doors open for long periods or opening the doors too
frequently as warm air will enter the cabinet and cause the compressor to switch
on unnecessarily often.

6.Keep the covers of the different temperature compartments (crisper, chiller ...etc )
closed

7.Door gasket must be clean and pliable. Replace gaskets if worn.
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AN AN THE PARTS OF THE APPLIANCE AND THE COM-

PARTMENTS
3
4
10
5 - T
~
6 ,
A ] u 9
7
8 — —

This presentation is only forinformation about the parts of the appliance.
Parts may vary according to the appliance model.

A. Freezer compartment
B. Fridge compartment

1. Ice tray

2. Plastic ice blade 7. Crisper

3. Freezer shelf 8. Levelling feet

4. Thermostat box 9. Bottle shelf

5. Fridge shelves 10. Butter / Cheese shelves
6. Crisper cover 11. Egg holder
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Product fiche

Brand VESTEL

Model KVF362S1

Product category 7 (Fridge / Freezer)
Energy class A+

Annual energy consumption * 220 kWh / year
Total gross volume 2161

Total net volume 2131

Refrigerator gross volume 1731

Refrigerator net volume 1711

Freezer gross volume 431

Freezer net volume 421

Star rating
Refrigeration system Static
Temperature rise time (-18°C) - (-9°C) 14 Hours

Freezing capacity 2kg/24h

Climate class ** ST/N (16°C - 38°C)
Noise emission 42 dB(A)

* Energy consumption of 220 kWh per year, calculated on the basis of results
obtained in 24 hours under normalised test conditions. Real energy consumption
depends on the conditions in which the equipment is used as well as where it is
placed.

** This appliance is designed for use at an ambient temperature within the 16°C -
38°C range.
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Declaration of conformity

We declare that our products meet the applicable European Directives, Deci-
sions and Regulations and the requirements listed in the standards refer-
enced.

Disposal of the device

ﬂé;
o

Old devices cannot be placed in the household waste!

If the device can no longer be used, every consumer is legally obliged to hand
in devices separately from household waste e.g. at a collection site of their
local authority / borough. This ensures that the devices are properly recycled
and negative effects on the environment are avoided. Therefore, electrical
devices are marked with the symbol depicted.

Recycling

Our packaging is made of environmentally-friendly, recyclable materials:
External packaging made of cardboard Moulded parts made of CFC-free

polystyrene (PS)
Films and bags made of polyethylene (PE) Wrapping straps made of

polypropylene (PP).

If you have suficient space to permit it, we recommend you retain the packaging, at least
during the warranty period. If the device must be returned for repair or brought into a repair
drop-off centre, the device is only adequately protected in the original packaging.

If you want to no longer retain the packaging, please dispose of this in an environmentally
friendly manner.
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=Jo]RU/"PR N BUZDOLABINIZI KULLANMADAN ONCE
Genel uyarilar

UYARI: Cihazin mahfazasinda veya govdesinde bulunan
havalandirma deliklerini agik tutunuz.

UYARI: Buz ¢6zme islemini hizlandirmak i¢in mekanik
araclar veya baska yapay yontemler kullanmayin.

UYARI: Uretici tarafindan onerilmedikce, cihazin yiyecek
saklanan kisimlarinda elektrikli cihazlar kullanmayin.

UYARI: Buzdolabinin sogutucu gaz devresine zarar
vermeyin.

UYARI: Urinin dengesizliginden kaynaklanabilecek
zararlardan kaginmak igin, talimatlara uygun olarak Grun
sabitlenmelidir.

UYARI: Cihazi yerlestirirken besleme kablosunun
sikismadigindan veya hasar gormediginden emin olun.
UYARI: Tasinabilir coklu prizleri veya tasinabilir gug
kaynaklarini cihazin arkasinda bulundurmayin.

Sembol ISO 7010 W021
UYARI:Yangin riski / Alevlenebilir malzeme

 Eger urinunuz sogutucu akiskan olarak R600a

kullaniyorsa —bu bilgiyi sogutucudaki etiketten
gorebilirsiniz- tagima ve montaj sirasinda sogutma
elemanlarinin hasar gormemesi igin dikkatli olunmasi
gerekir. R600a cevre dostu ve dogal bir gaz olmasina
karsin patlayici 6zellige sahip oldugundan, sogutma
elamanlarindaki herhangibir hasar nedeniyle olugacak bir
sizinti sirasinda buzdolabinizi agik alev veya isi
kaynagindan uzaklastirip cihazin bulundugu ortami birkag
dakika sureyle havalandiriniz.
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* Buzdolabini tagirken ve yerlestirirken sogutucu gaz
devresine zarar vermeyin.

« Cihazin igerisinde yanici igerigi bulunan aerosol kutulari
gibi patlayici maddeler bulundurmayin.

* Bu cihaz ev ve benzeri yerlerde kullaniimak tzere
tasarlanmistir. Ornegin;

- magazalar, ofisler ve diger calisma ortamlarinda
bulunan personel mutfaklari;

- ¢iftlik evlerinde, otel, motel ve diger ikamet
ortamlarindaki musteriler tarafindan;

- oda - kahvalti tipi ortamlarda;
- catering ve benzeri perakende olmayan uygulamalar

* Eger besleme kablonuz prize uygun degilse, herhangi
bir tehlikeyi onlemek amaciyla besleme kablosu Uretici
firma tarafindan ya da yetkili servis tarafindan
degistiriimelidir.

* Bu cihaz, yanlarinda guvenliklerinden sorumlu olacak
veya onlara cihazin kullanimiyla ilgili gerekli talimatlari
verecek bir kisi bulunmadigi surece fiziksel, duyusal veya
zihinsel yeteneklerinde yetersizlik bulunan veya bilgisiz
ya da deneyimsiz olan kigiler (cocuklar da dahil)
tarafindan kullanim igin tasarlanmamistir. Cocuklar
denetlenerek cihazla oynamalari onlenmelidir.

* Buzdolabinizin sebeke kablosuna toprakli 6zel fig
takilmistir. Bu fis en az 16 amper degerinde toprakli 6zel
priz ile kullaniimahdir. Evinizde bdyle bir priz yok ise,
ehliyetli bir elektrikgiye yaptiriniz.

* 3 ile 8 yas arasi ¢ocuklar sogutma cihazlarini yukleyebilir
ve bosaltabilirler. Cocuklarin cihazin temizligini yapmasi
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veya kullanici bakimi yapmasi, ¢ok kuguk gocuklarin (0-
3 yas arasil) cihazi kullanmasi, klguk ¢ocuklarin (3-8 yas
arasi) surekli gozetim olmadan guvenli bir sekilde cihazi
kullanmasi beklenmemektedir. Daha buyuk ¢cocuklara (8-
14 yas arasi) ve yardima muhtag¢ kisilere, cihazlarin
kullanimiyla ilgili uygun talimatlar verildikten sonra ve
denetim altinda cihazlari kullanabilirler. TUmuyle yardima
muhtag kisilerin surekli denetim verilmedigi surece
cihazlari guvenli bir sekilde kullanmalari
beklenmemektedir.

* Bu cihaz 8 yas ve Ustu ¢cocuklar ve fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetenekleri eksik veya bilgi ve tecrube agisindan
eksik kigiler tarafindan bir gozetmen ile birlikte veya
cihazin guvenli bir sekilde kullanimiyla ilgili talimatlarin
verilmesi ve tehlikeli olusabilecek durumlarin
anlasiimasiyla kullanilabilir. Cocuklar urun ile
oynamamalidirlar. Temizlik ve kullanici bakimi, gdzetim
olmadan c¢ocuklar tarafindan yapilmamalidir.

* Elektrik kablosu zarar goérmusse Uretici, servis temsilcisi
veya yetkili bir kigi tarafindan degistiriimelidir.
* Bu cihaz 2000 m'yi asan yuksekliklerde kullaniimak Uzere
tasarlanmamisgtir.
Gida guvenligi
* Kapinin uzun sure aglk kalmasi, cihazin bolimlerinde
sicakligin belirgin sekilde artmasina neden olabilir.

* Yiyeceklerle ve ulagilabilir su tahliyesi sistemleri ile temas
edebilecek yuzeyleri dizenli olarak temizleyin.

« Diger gidalarla temas etmemesi veya Uzerine
damlamamasi igin gig et ve baliklari buzdolabinda uygun
kaplarda saklayin.
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« [ki yildiz dondurulmus gida bdlmeleri, dnceden
dondurulmus yiyeceklerin depolanmasi, dondurmalarin
saklanmasi veya yapilmasi ve buz kuplerinin yapiimasi
igin uygundur.

« Bir, iki ve U¢ yildiz bélmeleri, taze yiyeceklerin
dondurulmasi igin uygun deqgildir.

« Sogutma cihazi uzun sure bos kalirsa, cihazin iginde
kif olugsmasini dnlemek igin kapatin, buzunu ¢ozun,
temizleyin, kurulayin ve kapagi agik birakin.

Uriiniiniizde su pinarn varsa;
* 48 saat boyunca kullaniimayan su tankini ve 5 gun

boyunca su akigi olmayan su sebeke sistemini su ile
temizleyin.
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Eski ve Kullanim Digi Buzdolaplari
+ Eski buzdolabiniz kilidi olan bir buzdolabiysa, atmadan dnce kilidini kirin veya ¢ikartin;
¢unkU gocuklar oynarken igine girerek kendilerini kilitleyebilir ve bir kazaya neden
olabilir.

» Eski Sogutucu ve dondurucular, izolasyon malzemeleri ve CFC igceren sogutma gazi
ihtiva etmektedirler. Bu nedenle eski buzdolabinizi elden ¢ikarirken cevreye zarar
vermemeye 6zen gosterin.

Elektrikli ve elektronik ev egyalarinda bulunabilecek zararli maddelerin
cevre ve insan saghgi Uzerine olumsuz etkilerini en aza indirmek
amaciyla atik haline gelmis olan uriininizi,

- diger evsel atiklardan ayri toplayiniz,

=
!

- yeniden kullanim, geri déniisiim, geri kazanim veya bertarafina
katkida bulunmak icin belirlenen toplama noktalarina gétiiriiniiz,

- kayit disi toplama yapanlara vermeyiniz.

Toplama noktalari ile ilgili olarak bagl bulundugunuz belediyeler veya
Urind satin aldiginiz dagitici ile géristinuz.

Onemli Notlar:

« Litfen cihazinizi yerlestirmeden ve calistirmadan 6nce kullanma kilavuzunu dikkatle
okuyun. Hatali kullanimlarindan dogacak zararlardan firmamiz sorumlu tutulamaz.

» Cihazinizin lGizerindeki ve kullanma kilavuzundaki tim uyarilar dikkate aliniz ve bu
kitapgigi ilerde gikabilecek bazi sorunlara i1sik tutmasi amaci ile saklayiniz.

* Bu driin evlerde kullanim igin Uretilmis olup, yalnizca evde ve belirtilen amaglar igin
kullanilabilir. Ticari ya da toplu kullanima uygun degildir. Béyle bir kullanim, Grinin
garantisinin iptaline neden olacagi gibi dogacak zararlardan da sirketimiz sorumlu
olmayacaktir.

* Bu urln evlerde kullanim igin dretilmis olup, yalnizca gidalarin sogutulmasi /
muhafazasi igin uygundur. Ticari yada toplu kullanima ve / veya gida harici maddelerin
muhafazasina uygun degildir. Aksi halde dogacak zararlardan sirketimiz sorumlu
degildir.

Givenlik Uyarilar

* Coklu priz ve uzatma kablosu kullanmayiniz. @"ﬂ
* Hasarli, yirtlmis veya eskimis kablolu fisi prize sokmayiniz. (
+ Asla kabloyu ¢ekmeyiniz,bikmeyiniz veya hasar vermeyiniz. %

i

* Bu urln, yetigkinlerin kullanimina gore tasarlanmistir, gocuklarin
cihazla oynamasina veya kapiya tutunup sarkmalarina izin
vermeyiniz.
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* Bicak ve benzeri sivri uglu aletlerle buzu kirmayiniz veya (.-“
kazimayiniz. & :\

* Herhangi bir elektrik carpmasina sebebiyet vermemek igin fisi @
prizden kesinlikle 1slak elle takip gikarmayiniz!

* Buzdolabinizin derin dondurucu bélmesine cam sise ve
kutulardaki asitli icecekleri kesinlikle koymayiniz. Sise ve kutular ﬁ
patlayabilir.
o

Patlayici ve yanici maddeleri emniyetiniz agisindan buzdolabiniza
koymayiniz. Alkol orani yiksek igkileri, cihazinizin sogutucu
bdlmesine agizlarini siki bir sekilde kapatarak ve dik olarak
yerlestirin.

* Derin dondurucu bdlmesi icinde Uretilen buzu g¢ikarirken elinizin temas
etmesinden sakininiz, buz yaniklara ve/veya kesiklere neden olabilir.

» Dondurulmus yiyeceklere islak elle dokunmayin! Dondurma ve buz kuplerini, derin
dondurucu bélmesinden c¢ikarir gikarmaz yemeyin!

» Dondurulan yiyecekler ¢ézildiuginde tekrar dondurmayiniz. Gida zehirlenmesi gibi
sorunlara sebep olabileceginden saglhginiz acisindan tehlike yaratabilir.

Tasinirken Grinin igerisindeki aksesuarlarin zarar gérmemesi icin aksesuarlari
sabitleyiniz.

Buzdolabinizin Yerlestiriimesi ve Calistiriimasi

Buzdolabinizi kullanmadan dnce su noktalara dikkat etmeniz gerekmektedir.
* Buzdolabinizin kullanma voltaji 220-240 V ve 50HZz’dir.

* Topraklama yapilmadan kullanma sonucu meydana gelebilecek zararlardan
sirketimiz sorumlu olmayacaktir. Ve W

» Buzdolabinizi dogrudan giines 1sigina maruz kalmayacak uygun
bir yere yerlestiriniz.

+ Ocak, finn, kalorifer petegi ve soba gibi 1s1 kaynaklarindan en az
50 cm, elektrikli firinlardan ise en az 5 cm uzakta olmaldir.

* Buzdolabiniz agik havada kullaniimamali ve yagmur altinda
kalmamalhdir.

* Buzdolabiniz, bir derin dondurucu ile yan yana yerlestirilirse

aralarinda en az 2 cm agiklik birakiimasi, dis ylizeyde nem i
yogusmasini 6nlemek agisindan gereklidir. a ~' |
+ Kondenserin (arkadaki siyah kanath kisim) duvara "|I”
dayanmamasi icin size verilen mesafe ayar plastigini sekilde “
gésterildigi gibi 90° déndiirerek takiniz. i
* Buzdolabinizin stline agir esya koymayiniz ve Ustten en az 15 i %
cm bosluk kalacak sekilde uygun bir yere yerlestiriniz. T

» Buzdolabinizin diizgin ve sarsintisiz ¢alismasi igin ayarlanabilir 6n ayaklarin uygun
yukseklige getirilerek karsilikh olarak dengelenmesi gerekir. Bunu, ayarl ayaklar
saat yoniinde (yada ters yonde) gevirerek saglayabilirsiniz. Bu islem, yiyecekler dolaba
yerlestirimeden 6nce yapiimahdir.
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» Buzdolabinizi kullanmadan 6nce, bir ¢ay kasigi yemek sodasi katacaginiz ilik su ile
bltln pargalarini silip daha sonra temiz su ile durulayarak kurulayiniz. Temizlik iglemi
bittikten sonra tim pargalari yerlerine yerlestiriniz.

* Buzdolabinizin altinda hava dolagimini engelleyecek hali, kilim vs. olmamaldir.
 Fis adaptort kullanmayiniz.

Buzdolabinizi Galistirmaya Baslamadan Once @\%
+ ilk gahstirldiginda veya tasinma islemlerini takiben cihazinizin ”\ l\
verimli ¢alisabilmesi i¢in, buzdolabinizi 3 saat (dik konumda)

beklettikten sonra fisi prize takiniz. Aksi taktirde kompresére
zarar verebilirsiniz.

* Buzdolabinizi ilk ¢alistirdiginizda koku duyulabilir; koku buzdolabiniz sogutmaya
gecince kaybolacaktir.

Jo]HV|'BVE KULLANIM BILGILERI

Less Frost Teknolojisi (Buzlanmayi azaltan teknoloji)

Buzdolabinizda yapilmis 6zel bir tasarim sayesinde buzdolabinizin buzlanmasi daha disiik
seviyelerde kalmakta olup, ertitme islemine daha az ihtiyag duymaktadir. Bu sayede
sogutma performansi da arttiriimistir.

Sicakhik Ayarlan

Buzdolabinizin sogutucu ve derin dondurucu bélimlerindeki sicaklik ayarlarinin otomatik
olarak yapilmasini saglar. 1 ve 5 degerleri arasinda istenilen herhangi bir degere
ayarlanabilir. “«” konumu termostatin kapah oldugunu gdsterdiginden, bu konumda
sogutma olmaz. Sicakhk ayar digmesini 1'den 5’e dogru gevirdikge sogutma derecesi
artar. Buzdolabiniz orta sogutma konumundayken en iyi performansi verecek sekilde
tasarlanmigtir. Kis aylarinda enerji tasarrufu saglamak amaciyla buzdolabinizi daha disik
konumda caligtirabilirsiniz.

Termostat diigme konumlari

5 : Yeni konulan yiyeceklerin hizli dondurulmasi ve hizli buz elde etmek icindir.
Buzdolabiniz uzun sireli calisacaktir. Dondurucu boélim yeterince sogudugunda
tekrar eski konumuna getirilmelidir.

3-4 : Normal kullanim igindir ve en iyi performansi bu konumda alabilirsiniz.
1-2 : Daha az sogutma icindir.

» Termostat ayari, sogutucu kapisinin ne kadar siklikla agilip kapandigi, icerisinde ne
kadar yiyecek saklandigi ve buzdolabinizin bulundugu ortam sicakhigi géz 6nine
alinarak yapilmalidir.
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Sicaklik Ayarlari ile ilgili Uyarilar

» Termostat ayari, sogutucu ve dondurucu kapisinin ne kadar siklikla acilip kapandigi,
icerisinde ne kadar yiyecek saklandigi ve buzdolabinizin bulundugu ortam sicakhgi

g6z o6nlne alinarak yapilmaldir.

* Buzdolabinizin 10°C den daha soguk ortamlarda ¢alistirimasi verimliligi acisindan

tavsiye edilmez.

* Buzdolabinizin, prize ilk takildiktan sonra tamamen soguyabilmesi igin, ortam
sicakhgina bagl olarak 24 saate kadar kesintisiz ¢alismasi gerekir. Bu sire zarfinda,

buzdolabinizin kapilarini sik acip kapamayiniz ve asiri doldurmayiniz.

* Ani elektrik kesilmesinde veya fisi prizden takip ¢ikarmalarda buzdolabinizin sogutma
sistemindeki gazin basinci heniiz dengelenmemis oldugu igin, cihaziniza zarar

vermemek igin 5-10 dakika bekledikten sonra sonra galigmasini saglayiniz.

* Buzdolabiniz, bilgi etiketinde belirtilen iklim
sinifina gore, standartlarda belirtiimis ortam
sicaklik araliklarinda c¢alisacak sekilde
tasarlanmigtir. Buzdolabinin belirtilen sicaklik
degerlerinin disindaki ortamlarda
calistinlirmasi, sogutma verimliligi agisindan
tavsiye edilmez.

Aksesuarlar
Buz Kabi

» Buz kabina yeteri miktarda su koyun ve buzdolabinizin buzluk bélimiine yerlestirin.

» Buzkabinizin igcindeki su buz olduktan sonra, buz kabini hafifce saga sola geviririp
olusan buz kuplerini gikartabilirsiniz.

iklim Sinifi Ortam Sic. (°C)
T 16 ile 43 arasi
ST 16 ile 38 arasi
N 16 ile 32 arasi
SN 10 ile 32 arasi

TR-53-




1o]RV' BN YIYECEKLERIN YERLESTIRILMESI

Sogutucu Bolim
* Nem ve koku olugsmasini 6nlemek igin besinlerin buzdolabina kapali kaplarda veya
Uzerleri ortllerek yerlestiriimesi tercih edilir.

» Sicak yiyecek ve igeceklerin de buzdolabina yerlestirimeden 6nce oda sicakligina
sogutulmasi gerekir.

» Paketlenmis yiyecekleri ve kaplari sogutucu bolimin arka duvarina dayamayiniz.
Aksi halde, sogutma sirasinda arka duvarda olusacak kar, yiyecek paketlerinin arka
duvara yapismasina ve yiyeceklerinizin bozulmasina neden olacaktir.

» 1-2 glin igerisinde tiiketecegdiniz et ve temizlenmis baliklari (plastik torba veya paketler
halinde) en soguk bélim oldugu icin sebzeliklerin hemen Ustiindeki cam rafin
Uzerine yerlestiriniz.

* Meyve ve sebzeler dogrudan dogruya sebzelik bélmesine yerlestirilebilir.

NOT: Patates, sogan ve sarmisak buzdolabinda saklanmamalidir.

Sogutucu boliimde

yerlestirilecegi yer
Sebzelik bélmesinde
(Herhangibirseye sarmadan)

Yiyecek Depolama siiresi

Meyve ve sebzeler 1 hafta

Plastik folyo veya torbalara sariimig
Et ve balik 2 ile 3 gin olarak weya et kutusu iginde
(Cam raf Uzerinde)

Taze peynir 3ile4 gin Ozel kapi rafinda
Tereyag ve margarin 1 Hafta Ozel kapi rafinda
Siselenmis Uriinler Ureticinin tavsiye =

. z . Ozel k f
St ve Yogurt sUresi kadar zel kapi rafinda
Yumrta 1ay Yumurta rafinda
Pisirilmis yiyecekler Her rafta

Dondurucu Bélim
» Buzdolabinizin derin dondurucu bolimini, donmus yiyecekleri uzun sure saklamak
ve buz Uretmek igin kullaniniz.

» Dondurmak istediginiz yiyecekleri ilk 6nce derin dondurucu bdélmesinin tabanina
yerlestiriniz. Yiyeceklerinizi donduktan sonra (yaklasik 24 saat) diger donmus
yiyeceklerin yanina yerlestirebilirsiniz.

* Yeni donduracaginiz yiyecekleri, donmus olan yiyeceklerin yanina koymayiniz.

» Donduracaginiz yiyecekleri (et, kiyma, balik...vs) bir seferde tiiketilebilecek sekilde,
porsiyonlara ayirarak dondurmalisiniz.

» Dondurulan yiyecekler ¢ézildiuginde tekrar dondurmayiniz. Gida zehirlenmesi gibi
sorunlara sebep olabilecedinden sagliiniz acisindan tehlike yaratabilir.
» Sicak yemekleri sogumadan derin dondurucunuza yerlestirmeyin.Derin dondurucu

icindeki daha 6nce dondurulmus olan diger besinlerin bozulmasina sebep
olursunuz.
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» Dondurulmus yiyecekleri saklarken; paket Gzerindeki saklama kosullarina mutlaka
uyulmaldir. Eger bir agiklama yoksa; yiyecegin, satin aldiktan sonra en fazla 3 ay
icerisinde tuketilmesi gerekmektedir.

» Dondurulmus yiyecekleri satin alirken, uygun kosullarda dondurulmus olmasina ve
paketin bozulmamis olmasina dikkat ediniz.

* Dondurulmusg yiyeceklerin bozulmadan tasinmasi ve en kisa zamanda derin
dondurucu béliminin alt yizeyine yerlestirimesi gerekmektedir.

» Eger dondurulmus yiyecek paketi nem olusturmus ve kétu kokuyorsa, yiyecek daha
once uygun kosullarda saklanmamis ve bulylk ihtimalle bozulmustur.

» Dondurulmus yiyeceklerin saklama sireleri; ortam sicakhgdina, kapilarin sik agilip
kapanmasina, termostat ayarlarina, yiyecek tiriine ve yiyeceklerin satin alindiktan
dondurucuya girene kadar gecen surenin uzunluguna goére degisir. Her zaman paket
Uzerindeki talimatlara uyun ve saklama suresini higbir zaman asmayin.

» Uzun sureli elektrik kesintilerinde, derin dondurucu béliminidn kapisini agmayin.
Buzdolabiniz donmus yiyeceklerinizi, yaklasik 17 saat muhafaza edecektir.Daha uzun
sureli elektrik kesintilerinde yiyeceklerinizi tekrar dondurmayiniz ve en kisa zamanda
tiketiniz.

Not: Dondurulmug et ¢éziildiigiinde aynen taze et gibi pisirilmelidir. Etler, ¢ébziildiikten
sonra pigiriimemisse kesinlikle tekrar dondurulmamalidir.
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Oda sicakliginda
Et ve Balik Hazirlama Depolama Siiresi (ay) ¢oziilme siiresi
-saat-
Biftek Folyo igine sararak 6-10 1-2
Kuzu Eti Folyo igine sararak 6-8 1-2
Dana Rosto Folyo igine sararak 6-10 1-2
Dana Kugbasgi Ufak pargalar halinde 6-10 1-2
Koyun Kusbasi Pargalar halinde 4-8 2.3
Baharatlanmadan, yassi }
Kiyma paketler halinde 1-3 2-3
Sakatat (parga) |Pargalar halinde 1-3 1-2
Zararl olsa da -
Sucuk - Salam paketlenmelidir. Gozillene kadar
Tavuk ve Hindi Folyo igine sararak 7-8 10-12
Kaz ve Ordek Folyo igine sararak 4-8 10
Geyik - Tavsan -|Porsiyonlar 2.5Kg. ve 12 _
Yaban domuzu | kemiksiz olarak 9 10-12
Tatlisu baliklari )
(Alabalik, Sazan, 2 lyice ¢oOzilene kadar
Turna, Yayin) ici ve pullari iyice
Yagsiz baliklar| temizlendikten sonra
(Levrek, Kalkan,|yikanip kurulanmali, 4-8 lyice goziilene kadar
Dil) gerektiginde kuyruk ve bag
Yagl baliklar kismi kesilmelidir.
(Plamut, Uskumru, 2-4 lyice géziilene kadar
Lufer, Hamsi)
Kab.ukI}J i . Tgmlzlenm@ ve torbalar 4-6 lyice gozillene kadar
deniz Urinleri iginde
Ambalajinda, aliminyum . -
Havyar ya da plastik kab icinde 2-3 lyice ¢oOzilene kadar
Tuzlu suda aliiminyum ya 3 ivi il kad
Salyangoz da plastik kab icinde Mt e S

Not: Dondurulmug et ¢éziildigiinde aynen taze et gibi pisirilmelidir. Etler, ¢éziildiikten

sonra pigiriimemisse kesinlikle tekrar dondurulmamalidir.
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Oda sicakhiginda
Sebzeler ve Hazirlama Depolama Siiresi (ay) ¢oziilme siiresi
Meyveler -saat-
Yapraklarini ayirin,
gbbegini de pargalara -~
Karnibahar ayirdiktan sonra az limonlu 10-12 Donmus halde kullanilabilir
suda bekletin
Avsekadin — ve|Yikayn ve kiiglk 10-13 Donmus halde kullanilabilir
Sirik fasulye pargalara kesin
Bezelye Ayiklayip yikayin 12 Donmus halde kullanilabilir
Mantar ve Yikayin ve kiglik .
Kugkonmaz parcalara kesin 6-9 Donmus halde kullanilabilir
Lahana Temizlenmig olarak 6-8 2
Patlican Yikandiktan sonra 2§m. lik 10-12 Tabaklari birbirinden ayirin
pargalar halinde kesin
Temizleyip koganiyla veya .
Misir taneli olarak paketleyin 12 Donmus halde kullanilabilir
Temizleyip dilimler halind
Havug kemlz eylp diiimier halinde 12 Donmus halde kullanilabilir
esin
) Sapini kesin, ikiye bolin ve o
Biber cekirdeklerini ayirin 8-10 Donmus halde kullanilabilir
Ispanak Yikanmis olarak 6-9 2
Elma ve Armut Kabugunu soyarak (Buzdolabinda)
dilimleyin 8-10 5
. |ikiye bélip gekirdeklerini (Buzdolabinda)
Kayisi ve Seftali gikartin 4-6 4
Cilek ve Ahududu |Y'kayip ayiklayin 8-12 2
Kap iginde %10 seker
Pismis meyve katarak ° 12 4
Erik, Kiraz, Visne |Yikayip, saplarini ayiklayin 8-12 5-7
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Sut Mamulleri Hazirlama Depolama Depolama Kosullar
Hamur igleri Siresi (Ay) P $
Paket (Hgmojenize) Kendi Paketinde 2.3 Sadece homojenize olanlar
it
Kisa sireli depolamalarda orijinal
Peymr (Beyaz Dilimler halinde 68 paketinde birakilabilir. UZl:ln sureli
peynir harig) depolamalarda ayrica plastik folyoda
saklanmalidir.
o . Kendi
Tereyag, Margarih Ambalajinda 6
Yumurta 10-12 30gr.’i
Beyazi Bir yumurta sarisina esittir.
lyice karistirilir, ©
Yumurta fazla oar’ a
*, | Karigimi (Sari-|  koyulasmamasi 10 . S0gr.’ " <
g Beyaz) igin bir tutam tuz Bir yumurta sarisina esittir. =
E veya seker atilir. %
=} X
> lyice karistirilir, 3
fazla : 3
Yumurta Sarisi| koyulagsmamasi 8-10 ‘ 20gr. N
igin bir tutam tuz Bir yumurta sarisina esittir.
veya seker atilir.

* Kabuklu olarak dondurulmamalidir. Yumurtanin sarisi ve beyazi ayri ayri ya da
karistirilmis sekilde dondurulmalidir.

iyice

Depolama Siiresi (ay) "O"da S|c?kllg.|nda Firinda gézi,'.llme slresi
¢6zllme siresi (saat) (dakika)

Ekmek 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Biskivi 3-6 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
Borek 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Turta 1-1,5 3-4 5-8 (190-200 °C)
Yufka 2-3 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Pismis yemeklerde bulunan bazi baharatlarin (anason, feslegen, dereotu, sirke, baharat
karisimi, zencefil, sarimsak, sodan, hardal, kekik, mercankdsk, karabiber vb.) uzun sire
saklandiginda tadlar degisir ve kuvvetli bir tad kazanir. Bu yiizden dondurulacak yiyecekler
az baharatlanmali ya da arzu edilen baharat, yiyecek ¢ozildikten sonra eklenmelidir.

Yiyeceklerin depolanma siresi kullanilan yaga baglidir. Uygun olan yaglar; margarin,
dana yagi, zeytinyagdi ve tereyag, uygun olmayan yaglar ise yerfistigi yagi ve domuz yagidir.
Sivi sekilde olan yemekler plastik kaplarda, diger yiyecekler ise plastik folyo veya torbada
dondurulmalidir.
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{o]HV'B'E TEMIZLIK VE BAKIM

» Cihazinizin i¢ ve dis kismini ilik ve sabunlu su ile yumusak bir
bezle veya siingerle silin.

» Pargalari tek tek cikartip, sabunlu su ile temizleyin.
Bulasik makinasinda yikamayin.

» Temizlik i¢in tiner, benzin, asit gibi yanici, parlayici ve eritici
malzemeler asla kullanmayin.

* Yilda en az bir kere kondenser (arkada siyah kanatl kisim)
elektrikli siptirge ya da kuru bir firga kullanilarak
temizlenmelidir. Bu, buzdolabinizin daha verimli
calismasini  ve enerji tasarrufu yapmanizi
saglayacaktir.

TR-59-




Eritme

Sogutucu Bélme

» Sogutucu bodlmesi tam otomatik eritme yapar. Eritme sonucu olusan su, su toplama
olugundan gecerek buzdolabinizin arkasindaki buharlagtirma kabina akar ve burada
kendiliginden buharlasir.(Suyun toplanip buharlastigi kap havalandirma kapaginin
altindadir.)

» Su toplama olugundaki deligin tikanip ttkanmadigini belirli zaman araliklariyla kontrol
ediniz ve gerekirse sekilde gosterildigi gibi temizleme ¢ubugu ile aginiz.

* Belirli araliklarla yarim bardak ilik su dékerek su bosaltma borusunu temizleyiniz.
Derin Dondurucu Bélmesi:

* Derin dondurucu bdlmesi donmus besinlerin bozulmamasi igin otomatik eritme
yapmaz. Olusan karlar buzdolabinizla birlikte verilen buz kazima kuregi ile belli
araliklarla alinmalidir. Dondurucu bdlmesi yilda en az bir veya iki kez eritilip
temizlenmelidir.

Bu amagla;

* Buz ¢6zme isleminden bir giin énce termostat ayarini Max. konumuna getirerek
donmus yiyeceklerin daha soguk olmalarini saglayiniz.

* Yiyecekleri gazete kagidina sararak buzdolabinizin sogutucu bdlmesine yerlestiriniz
ve buz ¢bézme islemi bitene kadar sogutucu kapisini agmayiniz.Bdylece donmus
yiyeceklerinizin erimelerini engellemis olursunuz.

“n

* Buzdolabinizin fisini prizden ¢ekerek veya termostat digmesini “” konumuna getirerek

buzun erimesini bekleyiniz.

* Buz ¢6zme iglemi sirasinda dondurucunun kapisini agik tutarsaniz ve igine orta boy,
ici sicak su dolu bir kap yerlestirirseniz buzun ¢ézilme islemi daha da kolaylasacaktir.
Cozllmeye baslayan buzlarn, buz kiregi ile kaziyarak gikarabilirsiniz.

» Derin dondurucu iginde olusacak suyu kuru bir siinger veya bez yardimi ile alarak
kurulayiniz.
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Ampuliin degistiriimesi

Buzdolabinizin sogutucu bdéimesinin aydinlatiimasi amaciyla kullanilan ampul, termostat
kutusunun iginde bulunmaktadir.

Ampuliin degistirilmesi igin;
1- Buzdolabinizin figini prizden g¢ikartiniz veya termostat digmesini “0” konumuna
getiriniz.
2- Kutunun kapagini, yandaki tirnaklardan bastirarak cikartiniz.
3- Guclu 15 Watt' tan fazla olmayan bir yenisi ile degistiriniz.
4- Kapag! yerine takiniz.
5- 5 dakika bekledikten sonra figi takiniz veya termostati eski konumuna getiriniz.

Cihazinizin aydinlatmasi LED lambalarla yapiliyorsa;

LED lambalarin degismesi gerektiginde yetkili teknik servisi arayip teknik destek talep
ediniz.

{JHI'BEAN TASIMA VE YER DEGISTIRME

+ Orjinal ambalaj ve kopukler, tekrar tasinma igin (istege bagl olarak) saklanabilir.

» Tekrar taginma durumunda buzdolabinizi kalin ambalaj, bant veya saglam iplerle
baglamali ve ambalaj Uzerindeki tasima kurallarina mutlaka uymalisiniz.

* Yer degistirme ve tasinma sirasinda énce
buzdolabinizin igindeki hareket edebilen N
pargalari (raflar, aksesuarlar, sebzelik vs.) J m
cikartiniz veya dolap igine bantlayip 2

sarsintiya kargl saglamlastiriniz.

Z

Buzdolabinizin dik gekilde tasinmasina 6zen
gésteriniz.

Kapinin Acilis Yoniiniin Degistiriimesi
» Buzdolabinizin kapaklarindaki kapi kollarinin montaji buzdolabinizin 6n yizeyinden
yapilmigsa, buzdolabinizin kapisinin agilis yoni degisemez.
 Ayrica kapi kolu bulunmayan modellerde de kapi agilig yonu degisimi mimkindr.

» Eger sahip oldugunuz buzdolabinin kapisinin agilma yoni degisebiliyorsa, kapi yoni
degisimi igin en yakin Yetkili Teknik Servise basvurmaniz gerekmektedir.
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lo]HI|'H:N SERVIS GAGIRMADAN ONCE

Kontrol uyarilari ;
Buzdolabiniz galigmiyorsa
* Elektrik arizasi var mi?
* Fis prize dogru takilmis mi?
* Fisin takildigi prizin sigortasi ya da ana sigorta atmig mi?

» Termostat ayari “” konumunda mi?

* Prizde ariza var mi? Bunun igin buzdolabinizin figini ¢alistiina emin oldugunuz bir
prize takarak deneyiniz.

Buzdolabiniz yeterli sogutma yapmiyorsa
» Termostat ayar1 “1” konumunda mi?
* Buzdolabinizin kapilan sik agiliyor veya uzun sure agik kaliyor mu?
» Buzdolabinizin kapilar tam olarak kapaniyor mu?

» Buzdolabiniza, hava dolagimini engelleyecek sekilde arka duvarina temas eden kap
veya yiyecek yerlestirilmis mi?
* Buzdolabiniz asir derecede dolu mu?
» Buzdolabiniz ile arka ve yan duvarlar arasinda yeterli mesafe var mi?
» Calisma ortam sicaklidi kullanma kilavuzunda belirtilen limitlerin icinde mi?
Sogutucu boliim arka duvarinda karlanma varsa;
Buzdolabinizin sogutucu bdlmesinin i¢ kisminda (arka yilizeyde), kompresoérin belirli

araliklarla ¢ahigip durmasina baglh olarak, damlacik ve karlanma olusur. Bu durum
normaldir.

Yuksek ortam sicakliklarinda, karlanmanin strekli olmasi (birikmesi) durumunda, cihazin
fisi cekilip karin erimesi saglanmalidir.

Sogutucu bélmesindeki yiyecekler gereginden fazla soguyorsa
* Uygun sicaklik ayarinda mi? (termostat digmesi “5” konumunda mi?)

» Derin dondurucu bélmesinde ¢ok miktarda yeni yerlestiriimis yiyecek var mi? Eger
varsa, onlari dondurmak icin kompresér daha uzun c¢alisacagindan sogutma
bélmesindeki yiyecekleri de geredinden fazla sogutmasi mimkiin olabilir.

Sogutma bolmesinin tabaninda islaklik varsa
» Su tahliye deligi tikanmig olabilir.

Buzdolabiniz sesli galigiyorsa

Ayarlanan sogukluk seviyesinin sabit kalabilmesi i¢in, kompresdr zaman zaman devreye
girecektir. Bu sirada buzdolabinizdan gelecek sesler fonksiyon geredi normaldir. Gereken
sogukluk seviyesine ulastigi zaman , sesler otomatik olarak azalacaktir. Yine de ses
varsa;

» Cihaziniz dengede mi? Ayaklari ayarlanmis mi?
» Cihazinizin arkasinda bir sey var mi?
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» Cihazinizdaki raflar veya raflardaki tabaklar titresiyor mu? Bu durum s6zkonusu ise
raflari ve/veya tabaklar yeniden yerlestirin.

» Cihazinizin Ustiine konan egyalar titresiyor mu?

Normal Sesler;
Citirti (Buz Kirnllma) Sesi:
» Otomatik buz ¢ézme islemi esnasinda.
» Cihaz sogudug@u veya isindidi1 zaman (cihaz malzemesindeki genlesmeler).
Kisa ¢itlama: Termostat, komprasoriu agip kapattigi zaman duyulur.

Kompresor sesi (Normal motor sesi): Bu ses, kompresoériin normal galistigi anlamina
gelir. Kompresor, devreye girerken, kisa sireli olarak biraz daha sesli galisabilir.

Fokurtu ve sinlti sesi: Bu ses, sistem icerisindeki sogutucu akigkanin borular icinde
akmasl esnasinda olusur.

Su akis sesi: Buz ¢dzme islemi esnasinda, buharlastirma kabina akan suyun normal
sesi. Cihazda buz ¢6zme islemi yapilirken bu ses duyulabilir.

Buzdolabinizin i¢ kisimlarinda nem olusuyorsa;

* Yiyecekler diizgiin ambalajlanmigs m1? Buzdolabina koymadan dnce kaplar iyice
kurulandi mi?

* Buzdolabinin kapilari gok sik agiliyor mu? Kapi agildiginda, odadaki havada bulunan
nem buzdolabina girer. Ozellikle odanin nem orani ¢ok yiksek ise, kapiyl ne kadar
sik agarsaniz, nem birikimi o kadar hizli olur.

* Otomatik buz ¢6zme isleminden sonra arka duvarda su damlalarinin olusmasi
normaldir. (Statik Modellerde)

Kapilar diizgiin bir sekilde agilip kapanmiyorsa;
* Yiyecek paketleri kapilarin kapanmasini engelliyor mu?
» Kapi1 boélmeleri, raflar ve ¢ekmeceler diizglin yerlestirilmis mi?
+ Kapi contalari bozuk mu veya yirtilmis mi?
* Buzdolabiniz diz bir zeminde mi?

Kapi contasinin temas ettigi, buzdolabi kabininin kenarlan sicak ise;

Ozellikle yaz aylarinda (sicak havalarda), komprasér galismasi esnasinda, dolap iizerinde
contanin temas ettigi ylizeylerde isinma olusabilir, bu normaldir.

ONEMLINOTLAR:

* Ani elektrik kesilmesinde veya fisi prizden takip ¢ikarmalarda buzdolabinizin sogutma
sistemindeki gazin basinci heniiz dengelenmemis oldugu igin kompresor koruyucu
termigi atacaktir. 4-5 dakika sonra buzdolabiniz ¢aligmaya baglayacaktir, endise
edilecek bir durum yoktur.

* Buzdolabinizin « sogutma Unitesi » dolabiizin arka duvarina gizlenmistir. Bu yizden
buzdolabinizin i¢ gddesinin arka ylzeyinde, kompresoriin ¢alisma siresine gore,
su damlaciklari veya karlanma olabilir. Bu normaldir. Karlanma fazla olmadig: slrece
defrost yapmaya gerek yoktur.
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» Buzdolabinizi uzun bir stre kullanmayacaksaniz (yaz tatillerinde gibi) Termostati
konumuna getirin.Defrost isleminden sonra temizleyip nem ve koku olugsmasini
engellemek igin kapiyr agik birakin.

* Bu uyarilarin hepsini yerine getirdiginiz halde buzdolabinizda hala sorun varsa,
lutfen size en yakin Teknik Servis Yetkilisi’'ne bagvurunuz.

* Bu uyarilarin hepsini yerine getirdiginiz halde buzdolabinizda hala sorun varsa,
lutfen size en yakin Yetkili Teknik Servise bagvurunuz.

* Aldiginiz cihaz, ev tipi kullanim igin tiretilmis olup, sadece evde ve belirtilen amaglar
icin kullanilabilir. Ticari yada toplu kullanima uygun degildir. Tiiketicinin buna aykiri
kullaniminda, TKHK hiikiimlerinde belirlenmis, licretsiz onarim ve garanti siiresi
icinde arizalardan iiretici ve saticinin mesuliyetinin kalktigini 6nemle belirtiriz.

» Cihazinizin Bakanlikga tespit ve ilan edilen kullanim émri (cihazin fonksiyonlarini
yerine getirebilmesi i¢in gerekli yedek parga bulundurma siiresi) 10 yildir.

Enerji Tasarrufu igin Oneriler

1- Cihazi serin, havalandirmasi iyi bir odaya yerlestirin, direkt glines i1si§ina maruz
kalmasindan ve i1si1 kaynaklarinin (radyator, firin ....vb.) yakinina koymaktan sakinin.
Aksi taktirde yalitim plakasi kullanin.

2- Sicak yiyecek ve igeceklerin cihaz digsinda sogumasini bekleyin.

3- Donmus gidalari, ¢dzllmesi igin buzdolabina koyun. Donmus bir gida ¢ézilirken
mevcut duslk isisi buzdolabinin sogumasina yardimci olur. Bdylece enerjiden
tasarruf edilmis olur. Donmus gidanin disariya konulmasi enerji israfina neden
olur.

4- igecekleri ve sulu yemekleri buzdolabina koyarken kapali bir kapta olmalarina
dikkat fedin. Aksi takdirde cihaz igindeki nem artacaktir. Bu ise galisma suresini
uzatir. Igeceklerin ve sulu yemeklerin kapali kaplarda muhafaza edilmeleri ayrica
kokularinin ve tatlarinin bozulmasini engeller.

5- igecekleri ve gidalan buzdolabina koyarken, cihazin kapisini miimkiin oldugunca
kisa sire agik tutun.

6- Cihaz iginde farkh sicaklik degerlerine sahip bélumleri kapal tutun. (sebzelik,
chiller bélima ....vb.)

7- Kapi1 contasi temiz ve esnek olmalidir. Eskimis contalari degistirin.

8- Enerji tiiketiminin artmasini 6nlemek i¢in, arada sirada cihazin arkasini bir elektrik
siupurgesi veya boya firgasi yardimiyla temizleyin.
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{o]HV|'BY@ BUZDOLABI PARGALARI VE BOLUMLERI

VAN
S

Bu sunum yalnizca cihazin pargalari hakkinda bilgilendirme amachdir.

Pargalar cihaz modeline gore farkh olabilir.

A) Dondurucu béliim
B) Sogutucu béliim

1) Buz kabi
2)Buz kuregi

3)Dondurucu bdlme rafi

4)Termostat kutusu
5)Sogutucu bélme rafi

6) Sebzelik Ust kapagi

7) Sebzelik

8) Ayarlanabilir ayaklar

9) Sogutucu kapi siselik rafi
10)Sogutucu kapi peynir tereyag rafi
11)Yumurtalik
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Teknik Ozellikler

Marka VESTEL

Model KVF362S1

Uriin sinifi 7 (Buzdolabi - Dondurucu)
Eneriji sinifi At

Yillik tiiketim 220 (kW /yil)
Toplam briit hacim 216 1

Toplam net hacim 2131

Sogutucu bélme briit hacim 1731

Sogutucu bélme net hacim 1711

Dondurucu bélme briit hacim 431

Dondurucu bélme net hacim 42|

Yildiz sinifi

Sogutma sistemi Statik

Enerji kesintisinde saklama siiresi (-18°C/-9°C) |14 saat

Giinliikk dondurma kapasitesi 2 Kg

Calisma iklim sinifi ST/N (16°C - 38°C)
Ses seviyesi dB(A) 42 dB(A)

*  Enerji tiketimi yilda 220 kWh seklindedir. Bu, normallestiriimis test kosullari altinda 24
saatte elde edilen sonuglari baz alir. Gergek enerji tiketimi, ekipmanin kullanildigi ve
yerlestirildigi yere bagli olacaktir.

** Bu ekipman, 16°C - 38°C araligindaki bir ortam sicaklhiginda kullaniimak Gzere
tasarlanmistir
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] By M VOORDAT U HET APPARAAT GAAT GEBRUIKEN

WAARSCHUWING: Houd de ventilatieopeningen, in de
apparaat behuizing of de ingebouwde structuur, vrij van
belemmeringen.

WAARSCHUWING: Gebruik geen mechanische apparaten
of andere middelen om het ontdooiproces te versnellen
behalve de middelen aanbevolen door de fabrikant.
WAARSCHUWING: Gebruik geen elektrische apparaten in
de etenswaren opslagcompartimenten van het apparaat.

Tenzij deze apparaten worden aanbevolen door de fabrikant.
WAARSCHUWING: Beschadig het koelmiddelcircuit niet.
WAARSCHUWING: Als het toestel niet stabiel staat, kan dit
probleem veroorzaken. Om dit te vermijden, moet u het
toestel vastmaken in overeenstemming met de instructies.
WAARSCHUWING: Zorg er bij het plaatsen van het apparaat
voor dat het stroomsnoer niet verstrikt raakt of beschadigd
is.

WAARSCHUWING: Plaats geen draagbare stopcontacten
of verlengsnoeren achter het apparaat

Symbool ISO 7010 W021

Waarschuwing; Gevaar voor brand / ontvlambare
materialen

* Dit model bevat R600a - zie hiervoor het naamplaatje in
de koelkast - (het koelmiddel isobuthaan), aardgas dat
zeer milieuvriendelijk is, maar ook ontvlambaar. Bij het
vervoer en het installeren van het apparaat moet er goed
op worden gelet dat de componenten van het koelcircuit
niet beschadigd raken. In het geval van beschadiging
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moet men open vuur of ontstekingsbronnen vermijden
en de ruimte waar het apparaat staat een aantal minuten
goed ventileren.

» Bewaar geen explosieve stoffen zoals aérosol kannen
met een ontvlambaar drijfgas in dit apparaat.

 Dit apparaat is enkel bedoeld voor huishoudelijk of
gelijkaardig gebruik, zoals;

- Personeelskeukens in winkels, kantoren of andere
werkomgevingen

- Boerderijen en bij klanten in hotels, motels en andere
residentiéle omgevingen

- Bed & breakfast omgevingen;

- Catering en gelijkaardige niet-detailhandel
toepassingen
» Als de stekker niet overeenstemt met het stopcontact,
moet het worden vervangen door de fabrikant, zijn
onderhoudsdienst of dergelijk gekwalificeerde personen
om ieder risico uit te sluiten.

* Een speciaal geaarde stekker werd aangesloten op het
netsnoer van uw koelkast. Deze stekker moet worden
gebruikt met een speciaal geaarde aansluiting van 16
ampere. Als er geen dergelijke aansluiting aanwezig is
bij u thuis, moet u ze laten installeren door een erkende
elektricien.

Kinderen tussen de 3 en 8 jaar oud mogen koelapparaten
in- en uitruimen. Kinderen zijn niet toegestaan reinigings-
of onderhoudswerkzaamheden voor gebruikers op het
apparaat uit te voeren. Zeer jonge kinderen (tussen de
0 en 3 jaar oud) mogen het apparaat niet gebruiken.
Jonge kinderen (tussen de 3 en 8 jaar oud) mogen het
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apparaat niet gebruiken, mits ze onder voortdurend
toezicht staan. Oudere kinderen (tussen de 8 en 14 jaar
oud) en kwetsbare personen mogen het apparaat op
veilige wijze gebruiken als ze onder geschikt toezicht
staan of instructies hebben gekregen over de gebruik
van het apparaat. Zeer kwetsbare personen mogen het
apparaat niet gebruiken mits ze onder voortdurend
toezicht staan.

* Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf
8 jaar oud en personen met een verminderd fysiek,
gevoelsmatig of mentaal vermogen of een gebrek aan
ervaring en kennis als ze onder toezicht staan van of
instructies hebben gekregen met betrekking tot het
gebruik van het apparaat en ze de potenti€le gevaren
begrijpen. Kinderen mogen het apparaat niet als
speelgoed gebruiken. Kinderen mogen het apparaat niet
reinigen of aan onderhoud onderwerpen zonder toezicht.

* Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden
vervangen door de fabrikant, zijn onderhoudsdienst of
dergelijk gekwalificeerde personen om ieder risico uit
te sluiten.

WAARSCHUWING: vul ijsdienblad slechts drinkwater.

* Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik op hoogtes
van boven de 2000 m.

Om aantasting van voedsel te voorkomen, dient u de
volgende instructies in acht te nemen:

* Het langere perioden openen van de deur kan een
aanzienlijke temperatuurstijging veroorzaken in de
schappen van het apparaat.

* Reinig oppervlakken die in contact komen met voedsel
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en toegankelijke afvoersystemen regelmatig.

« Bewaar rauw vlees en vis in geschikte schalen in de
koelkast, zodat deze niet in contact komen met ander
voedsel of hierop kunnen lekken.

* Vriesvakken met twee sterren zijn geschikt voor het
bewaren van diepvriesproducten, en het bewaren of
maken van ijs of ijsblokjes.

* Vriesvakken met een, twee of drie sterren zijn niet
geschikt voor het invriezen van vers voedsel.

* Als het koelapparaat lange perioden leegstaat, schakel
het dan uit, laat het ontdooien, maak het schoon en
droog, en laat de deur open om te voorkomen dat er
binnenin het apparaat schimmelvorming optreedt.

De waterdispenser is beschikbaar

* Reinig waterreservoirs als deze gedurende 48 uur niet
zijn gebruikt; spoel het watersysteem dat op een
watertoevoer is aangesloten als er 5 dagen niet getapt
is.
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Veiligheidsmaatregelen

* Let op: Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen in de ombouw van het apparaat of de
constructie waarin het apparaat wordt ingebouwd niet afgedekt worden.

» Gebruik geen mechanische apparatuur of andere kunstmatige middelen om het
proces van ontdooien te versnellen.

» Gebruik geen elektrische apparatuur in het koel- en het vriezercompartiment van het
apparaat.

+ Als dit apparaat een oude koelkast met een slot vervangt, verwijder het slot dan of
breek het open als veiligheidsmaatregel, zodat spelende kinderen zichzelf niet kunnen
opsluiten.

» Oude koelkasten en vriezers bevatten isolatiegassen en koelmiddelen die op de
juiste wijze moeten worden afgevoerd. Laat de verwijdering van uw oude apparaat
over aan de plaatselijke afvalverwijderingsdienst en neem contact op met de
plaatselijke overheid of uw leverancier wanneer u vragen heeft. Let er goed op dat
het koelbuizenwerk niet beschadigd raakt voordat het apparaat wordt opgehaald
door de juiste afvalverwijderingsdienst.

“Elektronische afvalstoffen dienen niet weggegooid te worden met het
huisafval. Breng dit materiaal terug naar uw electro-speciaalzaak voor
een veilige verwerking, of indien dit niet mogelijk is, naar het inname
punt in uw gemeente.

Belangrijk:

Lees deze gebruiksaanwijzing voordat u het apparaat installeert en inschakelt. De fabrikant
is niet aansprakelijk voor een onjuiste installatie en onjuist gebruik (zie
gebruiksaanwijzing).

Aanbevelingen

» Gebruik geen meervoudige stekker of verlengsnoer.

* Voer geen stekker in het stopcontact waarvan de kabel @\‘
beschadigd of versleten is. 4 ]m

* U mag niet aan het snoer trekken en u mag het ook niet buigen ‘\//
of beschadigen.

» Gebruik geen stekkeradapter

* Dit product werd ontworpen voor gebruik door volwassenen;
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laat geen kinderen met het apparaat spelen en hun lichaam
slingeren door aan de deur te hangen.

* U mag nooit de stekker verwijderen met natte handen om
elektrische schokken te vermijden!

* Plaats nooit zuurhoudende dranken in glazen flessen en blikjes
in het vriesvak van uw koelkast. De flessen blikjes kunnen
barsten.

‘ h

» Voor uw veiligheid mag u nooit explosief en ontvlambaar 9 "’
materiaal in de koelkast plaatsen. Plaats dranken met een hoog &
alcoholgehalte in het koelvak van het apparaat met hun doppen @

stevig gesloten en in verticale positie.

het vriesvak; het ijs kan namelijk branden en/of snijden.

* Raak de bevroren etenswaren nooit aan met blote handen! U
mag geen ijscreme of ijsblokjes eten onmiddellijk nadat u ze
uit de diepvriezer hebt gehaald!

* Vermijd ieder manueel contact wanneer u het ijs verwijdert uit )
o
=S

* U mag nooit etenswaren die reeds werden ontdooid opnieuw invriezen.
Het kan een gevaar inhouden voor uw gezondheid omdat het
problemen kan veroorzaken zoals voedselvergiftiging.

» Deksel de koelkast en/of bovenzijde van de koelkast nooit af met een doek, ed,
etc. Dit zal de prestatie van de koelkast negatief beinvioeden.

» Zorg ervoor dat de accessoires in het apparaat veilig vastzitten om schade te vermijden
tijdens de verplaatsing.

» Gebruik geen stekkeradapter.
Installatie en bediening van uw koelkast

» De werkingspanning van uw koelkast is 220-240 V en 50 Hz.

» Ons bedrijf kan niet verantwoordelijk worden gesteld voor schade die kan worden
veroorzaakt door het gebruik zonder aarding.

* Plaats uw koelkast in een geschikte locatie waar ze niet wordt blootgesteld aan
direct zonlicht.

» Ze moet minimum 50 cm uit de buurt van warmtebronnen zoals fornuizen, radiatoren
en kookplaten en minimum 5 cm van elektrische ovens worden verwijderd.

* Uw koelkast mag niet worden gebruikt in de open lucht en moet
uit de regen worden gehouden.

» Als uw koelkast naast een diepvriezer wordt geplaatst, moet u
minimum 2 cm tussenruimte laten tussen de apparaten om
condensatie op de externe oppervlakten te vermijden.

* Plaats geen zware voorwerpen op uw koelkast en plaats uw
koelkast op een correcte locatie zodat er minimum 15 cm vrij is
bovenaan.

* Als u uw koelkast naast uw keukenkasten wilt plaatsen, moet u
minimum 2 cm tussenruimte laten.
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* Om te vermijden dat de condensator (het zwarte component
met vinnen op de achterzijde) in aanraking zou komen met de
mud moet u de plastic afstandsgeleider gebruiken om het
apparaat 90° op zijn plaats te draaien.

Om een vlotte en ftrillingvrije bediening van uw koelkast te
garanderen, moeten de instelbare voorste voetjes op de
geschikte hoogte worden ingesteld en onderling gebalanceerd.
U kunt dit garanderen door de instelbare voetjes met de wijzers
(of tegen de wijzers) van de klok te draaien. Dit proces moet
worden uitgevoerd voor u etenswaren in de koelkast plaatst.

* Voor u uw koelkast in gebruik neemt, moet u alle onderdelen afnemen met warm
water waar u een theelepel soda aan toevoegt. Daarna moet u ze afspoelen met
schoon water en afdrogen. Aan het einde van dit schoonmaakproces brengt u alle
onderdelen opnieuw aan.

Voor u uw koelkast in gebruik neemt

| R
+ Tijdens de eerste ingebruikname of om de efficiénte bediening (;m
van het apparaat te garanderen nadat u het hebt verplaatst, '

Q
moet u uw koelkast 3 uur onbelast laten draaien (in verticale Q
positie) en daarna de stekker in het stopcontact steken. Zo niet
kan de compressor worden beschadigd.

* De eerste maal dat u uw koelkast in gebruik neemt, is het mogelijk dat u een zekere
geur waarneemt. Deze geur verdwijnt zodra u uw koelkast begint te koelen.

]3I Myl DE VERSCHILLENDE FUNCTIES EN MOGELIJKHEDEN

Informatie over de Less Frost-technologie

Door de mantel rondom de verdamper biedt de Less Frost-technologie een efficiéntere
koeling, moet minder manueel worden ontdooit en hebt u meer opslagruimte.

Instelling Thermostaat

+ De thermostaat regelt automatisch de binnentemperatuur van het
koelingscompartiment en het vriezercompartiment. Door de knop van stand 1 naar 5
te draaien wordt de temperatuur kouder.

* Als u voedsel korte tijd in de vriezer bewaart, stel de knop dan in tussen de minimale
en middelste stand.(1 - 3)

+ Als u voedsel langere tijd in de vriezer bewaart, stel de knop dan in op de middelste
stand.(3-4)
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* Let op: de omgevingstemperatuur, de temperatuur van pas opgeslagen voedsel en
hoe vaak de deur wordt geopend, zijn van invloed op de temperatuur in het
koelingscompartiment. Wijzig, indien nodig, de temperatuurinstelling.

Waarschuwingen voor temperatuurinstellingen

» De temperatuur van de omgeving, de temperatuur van de net opgeslagen etenswaren
en hoe vaak de deur geopend wordt, beinvloeden de temperatuur in de koelkast.
Indien gewenst, kunt u de temperatuurinstelling wijzigen.

» Het wordt afgeraden uw koelkast te gebruiken in omgevingen die kouder zijn dan
10°C in termen van efficiéntie.

* De thermostaatinstelling moet worden uitgevoerd door te overwegen hoe vaak de
verse etenswaren en vriesvak deuren worden geopend en gesloten, hoe veel
etenswaren opgeslagen zijn in de koelkast, en de omgeving waar de koelkast zich
bevindt.

« Uw koelkast moet tot 24 uur ononderbroken werken naargelang de
omgevingstemperatuur nadat de stekker werd ingevoerd om volledig af te koelen.
Open de deuren van uw koelkast niet regelmatig en plaats geen etenswaren in de
koelkast tijdens die periode.

» Er wordt een vertragingsfunctie van 5 minuten toegepast om schade aan de
compressor van de koelkast te vermijden wanneer u de stekker verwijdert en opnieuw
invoert om ze in te schakelen of tijdens een stroompanne. Uw koelkast begint na 5
minuten normaal te werken.

* Uw koelkast is ontworpen voor een werking in de omgevingstemperatuur intervallen
vermeld in de normen, in overeenstemming met de klimaatklasse vermeld op het
informatie label. Het wordt afgeraden uw koelkast te plaatsen in locaties die buiten
de vermelde temperatuurintervals vallen in termen van koeling efficiéntie.

Klimaatklasse Omgevingstemperatuur (°C)
T Tussen 16°C en 43°C
ST Tussen 16°C en 38°C
N Tussen 16°C en 32°C
SN Tussen 10°C en 32°C

Accessories

ljslade

* Vul de ijslade met water en plaats deze in het vriezercompartiment.

* Zodra het water helemaal is veranderd in ijs kunt u de lade buigen zoals hieronder
getoond, om de ijsklontjes te kunnen pakken.
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b S-ME DE INDELING VAN HET VOEDSEL IN HET
APPARAAT

Koelcompartiment

» Plaats nooit vioeistoffen in onafgesloten verpakkingen in de koelkast zodat de
vochtigheidsgraad en de daarbij behorende toename van ijs beperkt blijft. IJsvorming
ontstaat gewoonlijk in de koudste gedeelten van de verdamper en het apparaat zal
dan in de loop van de tijd vaker ontdooid moeten worden.

* Plaats nooit warm voedsel in de koelkast. Warm voedsel moet eerst tot
kamertemperatuur afkoelen en moet zodanig in de koelkast worden geplaatst dat er
voldoende luchtcirculatie is.

* Er mag niets tegen de achterwand komen omdat dit dan kan bevriezen en tegen de
achterwand kan gaan plakken. Open de deur van het apparaat niet te vaak.

» Plaats vlees en schoongemaakte vis (verpakt in doosjes of plastic zakken) die u
binnen 1 tot 2 dagen gebruikt in het onderste gedeelte van de koelkast (boven de

groentelade) aangezien dit het koudste gedeelte is en het voedsel hier het beste
bewaard blijft.

» U kunt fruit en groente in de groentelade leggen zonder verpakking.

Plaats waar deze in het koelgedeelte

Levensmiddel Bewaartermijn
worden geplaatst

In de groentelade

Fruit en groenten 1 week (zonder extra verpakking)

Vis en viees 2-3 dagen Verpakt in p!astlc folie of zakje of in
vleesdoosje (op glazen plateau)

Verse kaas 3-4 dagen In het speciale deurvak

Boter, margarine 1 week In het speciale deurvak

Producten in
flessen,

Door de fabrikant
aangeraden periode

In het speciale deurvak

Melk en yoghurt

1 maand

In de eierhouder

Eieren

Op ieder plateau

Vriezercompartiment

* De vriezer gebruikt u voor langdurige opslag van diepgevroren of ingevroren voedsel
en voor het maken van ijsblokjes.

* Invriezen van vers voedsel: zorg ervoor dat zoveel mogelijk van het opperviak van het
in te vriezen voedsel in contact staat met het koelingsopperviak.

* Leg vers voedsel niet naast ingevroren voedsel, omdat het ingevroren voedsel
daardoor kan ontdooien.

« Als u vers voedsel invriest (bijvoorbeeld viees, vis, gehakt), verdeel dit dan in porties
die u later per keer nodig hebt.

» Zodra het apparaat is ontdooid, leg het voedsel dan terug in de vriezer en vergeet niet
het voedsel binnen zo kort mogelijke tijd te nuttigen.
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* Warm voedsel mag u nooit in de vriezer leggen, omdat bevroren voedsel hierdoor
wordt aangetast.

* Bewaren van ingevroren voedsel: u moet altijd de instructies navolgen die op de
verpakking van het ingevroren voedsel staan. Als geen informatie wordt gegeven,
bewaar dit voedsel dan niet langer dan drie maanden na de aankoopdatum.

* Kopen van ingevroren voedsel: overtuig u ervan dat deze bij een geschikte
temperatuur zijn ingevroren en dat de verpakking intact is.

* Ingevroren voedsel moet worden vervoerd in hiertoe geschikte dozen, bakken, etc.,
om de kwaliteit van het voedsel te handhaven, en moet zo snel mogelijk in de vriezer
worden geplaatst.

+ Als de verpakking van ingevroren voedsel vocht vertoont of abnormaal opgezwollen
is, dan is de kans groot dat het voedsel bij een onjuiste temperatuur is bewaard en
dat de inhoud aangetast is.

* Hoe lang kan ik ingevroren voedsel bewaren: dit hangt af van de kamertemperatuur,
de instelling van de thermostaat, hoe vaak de deur wordt geopend, het soort voedsel
en de duur van het transport van de winkel naar uw huis. Volg altijd de instructies op
die op de verpakking staan en overschrijd nooit de maximale bewaartijd.

+ Attentie: Als u de deur wilt openen onmiddellijk nadat u deze gesloten heeft, zult u
bemerken dat er een vacuim ontstaan is (als gevolg van de extreem lage
temperatuur), waardoor dat moeilijk gaat. Dit is normaal. Nadat er evenwicht ontstaan
is gaat de deur weer gemakkelijk open.
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Bewaartermijn

ontdooien op

plastic bakje

VIS EN VLEES Voorbereiden . kamertemperatuur
(in maanden) .
(in uren)
Biefstuk In folie verpakt 6-10 1-2
Lamsvlees In folie verpakt 6-8 1-2
Kalfsbraadstuk In folie verpakt 6-10 1-2
Kalfsvlees in blokjes In kleine stukjes 6-10 1-2
Schapenylees in In kleine stukjes 4-8 2-3
blokjes
Gehakt In platte pak!es en zonder 13 23
kruiden
Slachtafval In kleine stukjes 1-3 1-2
Worst / salami Moet wor.den verpak? zelfs 1-2 Totdat goed ontdooid
wanneer dit een velletje heeft
Kip en kalkoen In folie verpakt 7-8 10-12
Gans/eend In folie verpakt 4-8 10
Hert, WI|(.1. zwijn, In porties van 2.5 kg zonder 9-12 10-12
konijn beenderen
Hert,kv:rll(iijnzwun, 2 Totdat goed ontdooid
Moet worden gewassen en
Zoetwatervis; forel, gedroogd nadat werd
karper, tonijn, schoongemaakt aan binnenkant 4-8 Totdat goed ontdooid
meerval en van schubben ontdaan. Kop-
- ] en staartdelen dienen indien
Vette vis; boniter, nodig te worden verwijderd. ]
makreel, zeeforel, 2-4 Totdat goed ontdooid
ansjovis
Schaaldieren Schoongemaakt en in zakken 4-6 Totdat goed ontdooid
verpakt
Kaviaar In verpakkmg. n alu.m|n|um of 2-3 Totdat goed ontdooid
plastic bakje
Slakken In zout water, in aluminium of 3 Totdat goed ontdooid

Opmerkingen: Ingevroren dienen net als vers viees onmiddellijk te worden bereid nadat
ze werden ontdooid. Als vlees niet is bereid na te zijn ontdooid, mag dit

niet opnieuw worden ingevroren.
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Periode voor

FRUIT EN . Bewaartermijn ontdooien op
Voorbereiden .
GROENTEN (in maanden) kamertemperatuur
(in uren)
Verwijder de bladeren, verdeel Kan worden gebruikt
Bloemkool kool in stukken en houd deze 10-12 . g .
. o zonder te zijn ontdooid
in water met een beetje citroen
Groene bonen, Wassen en in kleine stukjes Kan worden gebruikt
- - 10-13 - )
snijbonen snijden zonder te zijn ontdooid
Erwten Schoonmaken en wassen 12 Kan worde:n gebrwk.t
zonder te zijn ontdooid
Champignons en Wassen en in kleine stukjes 6-9 Kan worden gebruikt
asperges snijden zonder te zijn ontdooid
Kool Schoongemaakt 6-8 2-Op kamertemperatuur
Aubergine Wassen en in s"tukken van 2 10-12 Kan worde:n gebrwk.t
cm snijden zonder te zijn ontdooid
. Schoonmaken en als kolf of Kan worden gebruikt
Mais 12 " .
korrels bewaren zonder te zijn ontdooid
Wortel Wassen en in plakjes snijden 12 Kan wordgr] gebrwk.t
zonder te zijn ontdooid
. Steel verwuderen,”m twee Kan worden gebruikt
Paprika delen en zaadlijsten 8-10 . .
" zonder te zijn ontdooid
verwijderen
Spinazie Gewassen 6-9 2-Op kamertemperatuur
Appel en peer In stukjes en schil verwijderd 8-10 5-In de koelkast
Abrikoos, perzik In twee delen en zaden 46 4-In de koelkast
verwijderen
Aardbei, framboos Schoonmaken en wassen 8-12 2-Op kamertemperatuur
) o )
Bereide vruchten In bakje met 10% aan suiker 12 4-Op kamertemperatuur
toegevoegd
Pruimen, kersen, Wassen en steeltjes 5-7-0Op
- 8-12
zure bessen verwijderen kamertemperatuur
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Melkproducten Bewaartermijn

Voorbereiden . Bewaarwijze
en deegwaren (in maanden)
Melk 2-3 Alleen homogene melk
Kunnen gedurende korte
tijd in originele verpakking
Kaas - anders dan worden opgeslagen.
witte kaas In plakken 6-8 Dienen voor langere
bewaartermijn in plastic
folie te worden verpakt.
Boter, margarine In eigen verpakking 6
Eiwit 10-12 In een afgesloten bakje

Als goed gemixt dan zout of
suiker toevoegen om te 10 In een afgesloten bakje
voorkomen dat het dik wordt

Eimengsel (eiwit
en eigeel)

Eieren*

Als goed gemixt dan zout of
Eigeel suiker toevoegen om te 8-10 In een afgesloten bakje
voorkomen dat het dik wordt

* Mag niet me eierschaal worden ingevroren. Het eigeel en eiwit moeten apart worden
ingevroren of zeer goed zijn gemixt.

. . . Periode voor
Bewaartermijn | Periode voor ontdooien op L
. . ontdooien in de oven
(in maanden) | kamertemperatuur (in uren) . .
(in minuten)
Brood 46 2-3 4-5 (220-225°C)
Koekjes 3-6 1-1,5 5-8 (190-200°C)
Pastei 1-3 2-3 5-10 (200-225°C)
Taart 1-1,5 3-4 5-8 (190-200°C)
Bladerdeeg 2-3 1-1,5 5-8 (190-200°C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200°C)

De smaak van bepaalde kruiden in bereide schotels (anijs, basilicum, waterkers, azijn,
gemengde kruiden, gember, knoflook, ui, mosterd, tijm, majoraan, zwarte peper, worst
enz.) verandert en neemt toe in sterkte. Aan ingevroren levensmiddelen dienen derhalve
weinig kruiden worden toegevoegd of de gewenste kruiden dienen pas na ontdooien aan
de levensmiddelen te worden toegevoegd.

De bewaarperiode van de levensmiddelen is afhankelijk van de gebruikte olie. Geschikte
olie is onder andere margarine, kalfsvet, olijfolie en boter. Ongeschikte olién zijn pindakaas
en varkensvet.

Maaltijden in vloeibare vorm dienen in plastic bakjes te worden ingevroren. Andere
levensmiddelen dienen in plastic folie of zakjes te worden ingevroren.
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]33Nl REINIGING EN ONDERHOUD 7 ~h
-0

({
* Verbreek eerst de aansluiting met het elektriciteitsnet, voordat %
u begint met het schoonmaken.

» Maak het apparaat niet schoon door er water
in te gooien.

* De binnenkant van de koelkast dient met soda en lauw water te
worden gereinigd.

» Maak de accessoires afzonderlijk schoon met zeep
en water en maak ze niet schoon met behulp van
een vaatwasser.

» Gebruik geen schuurmiddelen, reinigings- of wasmiddelen. Na
het schoonmaken goed afspoelen met schoon water en
zorgvuldig drogen. Wanneer u klaar bent met het schoonmaken
kunt u met droge handen de stekker weer in het stopcontact
steken.

» De condensor (achterzijde van apparaat) dient minimaal
een keer per jaar met een bezem te worden -
schoongemaakt voor een laag energieverbruik en een filiiiisssa T )
verbeterde werking. Il

HET APPARAAT MAG DAN NIET AANGESLOTEN ZIJN OP
HET ELEKTRICITEITSNET.
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Ontdooien
Koelingscompartiment

» Het koelingscompartiment wordt tijdens bedrijf automatisch ontdooid. Het dooiwater
wordt opgevangen door de verdampingslade en wordt automatisch verdampt.

» De verdampingslade en de aftapopening voor het dooiwater moeten periodiek worden
gereinigd met de ontdooi-aftapplug om te voorkomen dat op de bodem van de
koelkast zich water verzamelt in plaats van dat dit wegvloeit.

» U kunt ook 2 glas van de wateraftapopening naar binnen gieten om de binnenzijde
te reinigen.

Vriezercompartiment

Het ijs, dat de planken in het vriezercompartiment bedekt, moet periodiek worden
verwijderd (gebruik de meegeleverde kunststof schraper). Het vriezercompartiment moet
op dezelfde wijze als het koelingscompartiment worden gereinigd. Ten minste tweemaal
per jaar moet het compartiment worden ontdooid.

Dit doet u als volgt;

* De dag voordat u het compartiment ontdooit, moet u de thermostaatwijzer in de
stand “5” zetten om het voedsel maximaal in te vriezen.

* Wikkel ingevroren voedsel in verschillende lagen papier en leg het op een koele
plaats voordat u begint het compartiment te ontdooien. De onvermijdelijke stijging
van temperatuur verkort de bewaartijd. Vergeet niet dit voedsel binnen niet al te
lange tijd te consumeren.

+ Zet de thermostaatknop in de stand O of haal de stekker uit het stopcontact; laat de
deur openstaan totdat het compartiment volledig ontdooid is.

» U kunt het ontdooiproces versnellen door een of meer bakken warm water in het
vriezercompartiment te zetten.

» Wrijf het binnenste gedeelte van het compartiment zorgvuldig droog en stel de
thermostaatknop in de stand MAX.
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Lamp Vervangen

De lamp van het koelingscompartiment vervangt u als volgt:
1. Haal de stekker uit het stopcontact.

2. Druk de haken boven aan de zijkanten van de lampafdekking in, zodat u de
afdekking kunt wegnemen.

3. Vervang de lamp door een nieuwe van niet meer dan 15 W.

4. Plaats de afdekking terug en wacht 5 minuten voordat u de stekker weer in het
stopcontact steekt.
Vervangen van ledverlichting

Indien uw koelkast voorzien is van ledverlichting dient u contact op te nemen met de
helpdesk. Deze mag namelijk uitsluitend worden vervangen door erkend personeel.

ISR TRANSPORT EN VERANDERING VAN PLAATS

Transport en verandering van de installatieplaats

» De originele verpakkingen en schuim kan worden bewaard voor transport achteraf
(indien gewenst).

* U moet uw koelkast vastmaken met een dikke verpakking, banden of sterke touwen
en de instructies op de verpakking volgen voor transport als u de koelkast opnieuw

wilt transporteren.

(laden, accessoires, groentevakken, etc.)
of bevestig ze in de koelkast tegen
schokken met banden tijdens de
herplaatsing of het transport.

* Verwijder de bewegende onderdelen (\\\\
{

U moet de koelkast steeds rechtop dragen.
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De positie van de deur wijzigen

» Het is niet mogelijk de openingsrichting van de deur van uw koelkast te wijzigen als
de handvaten op de deur van uw koelkast geinstalleerd zijn via de voorzijde van de
deur.

* Het is mogelijk de openingsrichting van de deur te wijzigen op modellen zonder
handvaten.

» Als de openingsrichting van uw koelkast kan worden gewijzigd, moet u contact
opnemen met de dichtstbijzijnde Geautoriseerde dienst om de openingsrichting
laten wijzigen.

DEEL 6. VOORDAT U EEN BEROEP DOET OP DE
KLANTENSERVICE

Als uw koelkast niet goed werkt, dan is dit mogelijk te wijten aan een klein probleem.
Controleer eerst de volgende punten voordat u met een elektricien contact opneemt. Dat
bespaart u tijd en geld.

Wat moet ik doen als de koelkast niet werkt?
Controleer of ;

* De stroom niet uitgevallen is;

» De hoofdschakelaar ingeschakeld is;

* De thermostaat niet in de stand “*” staat;

» De wandcontactdoos OK is; dit controleert u door daarop een ander apparaat aan te
sluiten waarvan u weet dat het goed werkt;

Wat moet ik doen als de koelkast niet naar behoren functioneert? Controleer of ;
* Het apparaat niet overladen is met producten;
* De deuren perfect gesloten zijn;
» Er geen stof is op de condensor;
* Er aan de achterzijde genoeg ruimte is;

Als het apparaat veel lawaai maakt ;

Het koelgas dat in de koelkast circuleert produceert soms lawaai (borrelend geluid), ook
wanneer de compressor niet actief is. U hoeft zich hierover geen zorgen te maken, dit is
heel normaal. Als u een ander geluid hoort, controleer dan of:

* het apparaat horizontaal staat.
* het apparaat niet met iets contact maakt aan de achterzijde.
» objecten op het apparaat trillen.

Als er water aanwezig is in het onderste gedeelte van de koelkast ;
Controleer dan of ;

De afvoeropening voor het dooiwater niet verstopt is (gebruik de ontdooi-aftapplug om de
afvoeropening te reinigen).
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Aanbevelingen

+ Om meer ruimte te creéren en het uiterlijk van het apparaat aantrekkelijker te maken
is het koelgedeelte van dit apparaat binnen de achterwand van het
koelingscompartiment geplaatst. Als het apparaat in bedrijf is, is deze wand bedekt
met ijs of waterdruppels, al naar gelang het apparaat wel of niet werkt. U hoeft zich
hierover geen zorgen te maken. Dit is heel normaal. Het apparaat moet alleen worden
ontdooid als zich op de wand een uitzonderlijke dikke laag heeft ontwikkeld.

+ Als het apparaat langere tijd niet wordt gebruikt (bijvoorbeeld in de zomervakantie),
zet de thermostaatknop van het uit te schakelen compartiment dan in de stand “”.
Ontdooi het apparaat en maak de koelkast schoon. Laat de deur openstaan om
schimmel en geuren te voorkomen.

* Als u het apparaat volledig wilt uitschakelen, haal de stekker dan uit het stopcontact
(bijvoorbeeld als u het apparaat wilt reinigen en als u de deuren open wilt laten
staan).

Tips om energie te besparen

1- Installeer het toestel in een koele, goed geventileerde kamer, maar niet in direct
zonlicht en niet in de buurt van een warmtebron (radiator, fornuis, etc...). In dit
geval moet u een isolerende plaat installeren.

2— Laat warme etenswaren en dranken afkoelen buiten het toestel.

3— Als u etenswaren wilt ontdooien, moet u ze in het koelkast compartiment plaatsen.
De lage temperatuur van de bevroren etenswaren helpt het koelkast compartiment
afkoelen wanneer dit ontdooit. Dit helpt u dus energie te besparen. Als de bevroren
etenswaren buiten de koelkast worden geplaatst, veroorzaakt dit
energieverspilling.

4— Als u drank en soep in de koelkast plaatst, moet u ze afdekken. Zo niet, verhoogt
de vochtigheid in het toestel. Dit veroorzaakt een langere werkingsduur. Het
afdekken van drank en soep helpt ook geurtjes en smaak beter te bewaren.

5— Wanneer u etenswaren en drank in de koelkast plaatst, moet u de deur zo kort
mogelijk openen.

6— Houd de deksels van compartimenten met een verschillende temperatuur
afgesloten. (groentevak, koeler, etc...).

7— De pakking van de deur moet schoon en flexibel zijn. Vervang de pakkingen
indien ze slijtage vertonen.
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DEEL 7. DE ONDERDELEN VAN HET APPARAAT EN DE
COMPARTIMENTEN

Deze presentatie is alleen bedoeld als informatie over de onderdelen van het apparaat.
Onderdelen kunnen afhankelijk van het toestelmodel variéren.

A) Vriezercompartiment 6) Groentelade
B) Koelingscompartiment 7) Nivelleringsvoeten
1) ljslade 8) Flesseplank
2) Plastic schraper 9) Boter- En Kaasplank
3) Vriezerplank 10) Afdekking Boter- En Kaasplank
4) Kelkastplank 11) Eierenhouder

5) Afdekking Groentelade
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PRODUCT FICHE

Merk VESTEL

Model KVF362S1
Productcategorie 7 (Vriezer - Koelkast)
Energieklasse At

Jaarlijks energieverbruik * 220 kWh /jaar
Totaal brutovolume 2161

Totaal nettovolume 2131

Koelkast brutovolume 1731

Koelkast nettovolume 1711

Diepvriezer brutovolume 431

Diepvriezer nettovolume 421

Ster klassering
Koelingsysteem Statisch

Duur temperatuurverhoging (-18°C) - (-9°C) |14 uur (25°C)
Vriesvermogen 2 kg

Klimaatklasse ** ST/N (16°C - 38°C)
Geluidsemissie 42 dB(A)

* Energieverbruik van 220 kWh per jaar, berekend op basis van de resultaten na 24 uur
onder normale testvoorwaarden. Reéel energieverbruik hangt af van de voorwaarden
waaronder het apparaat wordt gebruikt en waar het wordt geplaatst.

** Dit apparaat is ontworpen voor gebruik bij een omgevingstemperatuur binnen een
bereik van 16°C - 38°C.
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(74X Jel M ZANIM SKORZYSTASZ Z URZADZENIA

Ostrzezenia og6ine
OSTRZEZENIE: Nie nalezy zastania¢ otworow
wentylacyjnych w obudowie urzgdzenia lub w zabudowie.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy stosowaé zadnych narzedzi
mechanicznych ani srodkéw w celu przyspieszenia procesu
rozmrazania innych niz zalecane przez producenta.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywaé urzadzen elektrycznych
wewngtrz komér do przechowywania zywnos$ci poza
zalecanymi przez producenta.

OSTRZEZENIE: Nalezy uwazag¢, aby nie uszkodzi¢ uktadu
czynnika chtodniczego.

OSTRZEZENIE: Aby unikngé¢ niebezpieczenstwa
powstatego na skutek niestabilnosci urzgdzenia, nalezy je
naprawia¢ zgodnie z instrukcja.

OSTRZEZENIE: : ustawiajgc urzadzenie, nalezy unika¢
uwiezienia lub uszkodzenia przewodu.

OSTRZEZENIE: : nie umieszczaé rozgateziaczy ani
przenosnych zrédet zasilania z tytu urzgdzenia.

Symbol ISO 7010 W021
Ostrzezenie; ryzyko pozaru / materiaty fatwopalne

» Jezeli w urzgdzeniu jest zastosowany srodek R600a
jako czynnik chtodniczy, na etykiecie chtodnicy znajduje
sie odpowiednia informacja — nalezy zachowac
ostroznos¢ podczas transportu i montazu, aby zapobiec
zniszczeniu czesci chtodnicy. Srodek R600a jest
przyjaznym Srodowisku, naturalnym gazem, jednak jest
on wybuchowy. W przypadku wycieku gazu
spowodowanego uszkodzeniem elementéw chtodnicy
nalezy odsung¢ chtodziarke od zrédet ognia lub ciepta i
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przez kilka minut wywietrzy¢ pomieszczenie, w ktdérym
znajduje sie urzadzenie.

* Podczas przenoszenia i ustawiania chtodziarki nalezy
uwazac, aby nie uszkodzi¢ uktadu gazowego chtodnicy.

* W urzadzeniu nie nalezy przechowywac¢ materiatow,
takich jak aerozole z substancjami tatwopalnymi.

* Urzgdzenie przeznaczone jest do uzytku domowego
oraz w miejscach takich jak:

pomieszczenia kuchenne dla pracownikéw w sklepach,
biurach i innych miejscach pracy;

- gospodarstwa agroturystyczne oraz hotele, motele i inne
obiekty noclegowe (do uzytku dla klientéw);

- obiekty oferujgce nocleg ze sniadaniem;

- obiekty gastronomiczne i niezajmujgce sie handlem
detalicznym.

« Jesli gniazdo elektryczne nie pasuje do wtyczki

chtodziarki, musi ona zosta¢ wymieniona przez
producenta, pracownika serwisu lub podobnie
wykwalifikowang osobe w celu unikniecia
niebezpieczenstwa.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach
ruchowych, postrzegania lub umystowych, a takze osoby
nie posiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy,
chyba Zze osoba odpowiedzialna za ich bezpieczenstwo
udzielita odpowiedniego instruktazu z zakresu obstugi
urzgdzenia. Nalezy uwazac, aby dzieci nie bawity sie
urzgadzeniem.

» Specjalna wtyczka z uziemieniem zostata potgczona z
przewodem zasilajgcym chtodziarki. Wtyczka ta powinna
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byC¢ uzywana z gniazdem elektrycznym z uziemieniem
16 A. Jesli w domu nie ma takiego gniazda, nalezy zlecic
jego montaz autoryzowanemu elektrykowi.

Dzieci w wieku od 3 do 8 lat mogg fadowac i roztadowywac
urzgdzenia chtodnicze. Dzieci nie powinny czyscic
urzgdzen lub wykonywac konserwacji przewidzianej dla
uzytkownika, bardzo mate dzieci (ponizej 3. roku zycia)
w 0gole nie powinny korzystaé z urzgdzen, uzytkowanie
urzgdzenh przez mate dzieci (od 3 do 8 lat) jest bezpieczne
tylko pod statym nadzorem, starsze dzieci (w wieku od
8 do 14 lat) i osoby szczegdlnie wrazliwe mogg
bezpiecznie korzysta¢ z urzgdzen pod witasciwym
nadzorem lub po tym, jak zostaty zapoznane z instrukcjg
uzytkowania urzgdzenia. Ludzie bardzo wrazliwi mogag
bezpiecznie korzysta¢ z urzgdzenia tylko pod statym
nadzorem.

» Urzgdzenie moze by¢é uzywane przez dzieci od 8 lat
wzwyz oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
ruchowych, postrzegania lub umystowych, a takze osoby
nie posiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy,
pod nadzorem innych osob oraz po instruktazu
dotyczgcym bezpiecznego uzytkowania, pod warunkiem,
ze rozumiejg niebezpieczenstwa wynikajgce z
nieprawidtowego uzytkowania. Dzieci nie powinny bawic
sie urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja uzytkownika
nie powinny by¢ przeprowadzane przez dzieci bez
nadzoru.

» Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, powinien
zosta¢ wymieniony przez producenta, pracownika
serwisu, lub podobnie wykwalifikowang osobe, w celu
unikniecia niebezpieczenstwa.
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* To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosciach przekraczajgcych 2000 m.n.p.m.

Aby uniknaé zanieczyszczenia zywnosci, nalezy
przestrzega¢ ponizszych instrukciji:

Pozostawianie zbyt dtugo otwartych drzwi moze
spowodowaé znaczny wzrost temperatury w komorach
urzadzenia.

Regularnie czysci¢ powierzchnie, ktére mogg wejs¢ w
kontakt z zywnoscig, oraz dostepne systemy
odwadniajgce.

Surowe mieso i ryby przechowywa¢ w odpowiednich
pojemnikach w lodéwce, aby nie miaty zadnego kontaktu
z innymi produktami spozywczymi.

Komory na mrozonki oznaczone dwiema gwiazdkami sg
odpowiednie do przechowywania zamrozonej zywnosci,
przechowywania lub robienia lodow i robienia kostek
lodu.

Komory oznaczone jedng lub trzema gwiazdkami nie
nadajg sie do zamrazania swiezej zywnosci.

Jesli urzagdzenie chtodnicze pozostaje puste przez
dtuzszy czas, nalezy je wytgczy¢, rozmrozi¢, wyczyscic,
osuszy¢ i pozostawi¢ otwarte drzwi, aby zapobiec
rozwojowi plesni w urzgdzeniu.

Dostepny jest dozownik wody
Jesli zbiorniki wody nie byly uzywane przez 48 godzin,
nalezy je wyczyscic; jesli urzgdzenie nie pobierato wody
z sieci przez 5 dni, nalezy przeptuka¢ podtgczenie do
sieci wodociggowe;.
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Instrukcje bezpieczenstwa :

* Przyrzad, ktdry macie jest przyjazny z srodowiskiem, ale zawiera palacy R600a
(chlodzacy izobutan) - popatrzcie do metalicznej kartki pod clodnica. Trzeba
najwiekszej uwazac, zeby nie uszkodzi obwodow clodnicy przez czas unieszenia i
zainstalowania przyrzadu. W jakims polozeniu uszkodzenia obwoddéw, tam nie
pozwdlcie, zeby sie zdarzy ogien, albo iskre, nie uzywajcie przyciskéw elektrycznych
i gniazdek i przywietrzcie otoczenie.

Ostrzezenie: Zachowajcie dziury przywietrzenia otwarty, albo nic nie stawiajcie przed
dziurami przywietrzeniami w pokoju, gdzie sie znajdowane.

Nie uzywaycie mechanicznych narzedz, albo nienaturalnych metod dla przyspieszyc
proces odmrozenia.

Nie uzywajcie narzedz elektrycznych w chlodnicy, albo zamrazalniku.

Jezeli kupowaliscie swoja clodnice na miejsce lodéwke stara i ze zatrzaskiem,
wyciagajcie zatrzask, aby przeszkadzac dzieciom zostac zamknety w lodowce kiedy
graja.

Stare lodowki i chlodnice zawieraja gazy izolacyjne i chlodniace, ktére potrzebuje
zniszczenie wlasciwie. Zadzwoncie do swego lokalnego serwisu zniszczenia
dyspozycji, aby pozbywac swego starego przyrzadu i jezeli zostaje jakims pytaniem
na mysli, zakontaktujcie z wami lokalnymi serwisami technicznymi albo sprzedawca.
Upewnijcie sie, ze nie ma ani uszkodzen w rurce na zamrazalniku przed daciem
swego przyrzadu do serwisu lokalnego zniszczenia dyspozycji.

Wazna notatka

Prosimy, zebyscie uwaznie czytali ten przewodnik przed zainstalowaniem i pracowaniem
sie przyrzadu. W razie nie zainstalowania przyrzadu tak, jak wytlumaczony w tym
przewodniku, wytworca nie nosi odpowiedzialnosci.

Urzadzenie to oznaczono zgodnie z europejska wytyczng 2002/96/EG o
zuzytych urzgdzeniach elektrycznych i elektronicznych (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

Wytyczna ta okresla ramy obowigzujgcego w catej Unii Europejskiej
odbioru i wtdrnego wykorzystania starych urzadzen.
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Zalecenia
Uwaga: Nie nalezy uzywa¢ zadnych przyrzadow mechanicznych ani innych sztucznych
srodkow do przyspieszenia procesu odszraniania. W pojemniku chtodziarki na zywnos¢
nie nalezy uzywac zadnych urzadzen elektrycznych. Otwory wentylacyjne chiodziarki muszg
pozostawac otwarte. Nie wolno uszkodzi¢ obwodu obiegu chtodziwa chtodziarki.
* Nie uzywaj zasilaczy lub rozgateziaczy, ktére mogtyby D
spowodowacé przegrzanie lub spalenie. @

Nie podtgczaj starych, zniszczonych przewodow elektrycznych.

Y4

Nie skrecaj i nie zginaj przewodow elektrycznych.

b S boes

* Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ urzgdzeniem. Dzieciom nie
wolno NIGDY siada¢ na szufladach albo zawieszaé sie na
drzwiach.

Nie uzywaj ostrych metalowych przedmiotéw aby usung¢ oblodzenie
komory zamrazarki; przedmioty te mogtyby przektu¢ obwody i w

nieodwracalny sposéb zniszczy¢ urzadzenie. Korzystaj z dotgczonego .“
2

plastykowego skrobaka. )

Nie wigczaj przewodow zasilania mokrymi rekoma.

Nie umieszczaj w zamrazarce pojemnikow (szklanych butelek lub
pojemnikéw) zawierajgcych ptyny, a szczegdlnie ptyny gazowane, ktére mogtyby
spowodowac pekniecie pojemnika i wylanie sie ptynu podczas zamrazania.

Butelki, ktére zawierajg ptyny o duzej zawartosci alkoholu muszg by¢ ﬁ
o
23

dobrze zamkniete i umieszczone w chtodziarce w pozycji pionowe;.

Nie dotykaj powierzchni chtodzgcych, a szczegdlnie nie réb tego
mokrymi rekoma, poniewaz mozesz si¢ oparzy¢ lub zrani¢.

Nie jedz lodu, ktory zostat przed chwilg wyjety z zamrazarki.

» Urzadzenie to nie jest przeznaczone jest do uzytkowania przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub umystowej lub bez doswiadczenia
albo wiedzy, bez nadzoru lub instrukcji dotyczacych uzytkowania urzgdzenia
ze strony osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo. Trzeba uwaza¢ na
mate dzieci, aby nie bawity sie tym urzadzeniem.

W razie uszkodzenia przewodu zasilajacego nalezy go poddaé wymianie
przez producenta, punkt serwisowy lub upowazniony personel.

* Nie uzywac adaptera wtyczki
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Instalowanie i wigczanie urzadzenia

» To urzadzenie podigcza sie do zasilania o natezeniu 220 - 240 V oraz czestotliwosci
50 Hz.
Bez ponoszenia zadnych kosztéw mozesz zamdéwié zainstalowanie i pierwsze
wtaczenie urzgdzenia.

Zanim podigczysz sie do zasilania mocy, upewnij sie, ze poziom natezenia (V)
zaznaczony na tablicy imiennej sprzetu odpowiada poziomowi natezenia w Twoim
domu.

Jezeli wtyczka chtodziarki nie pasuje do gniazdka, odpowiednio wymien wtyczke.
(minimum 16 A)

Witacz wtyczke do gniazdka, ktére ma wystarczajgce uziemienie. Jezeli gniazdko nie
ma uziemienia, radzimy wezwac¢ pomoc elektryka.

Producent nie odpowiada za uchybienia zwigzane z tym, Ze uziemienie nie odpowiada
wymogom przedstawionym w instrukcji.

Nie umieszczaj urzgdzenia bezposrednio na stoncu.

Nie uzywaj urzadzenia na swiezym powietrzu i nigdy nie narazaj go
na deszcz.

Umies$¢ urzgdzenie daleko od zrédet ogrzewania, w dobrze
wentylowanym miejscu. Chiodziarka powinna by¢é umieszczona co \
najmniej 50 cm od grzejnikdw, piecow gazowych lub weglowych,
oraz 5 cm od piecykow elektrycznych.

Nie wypetniaj gornej czgsci przez co najmniej 15 minut.

Nie umieszczaj cigzkich przedmiotow, albo wielu rzeczy na urzadzeniu.

Jezeli urzadzenie zainstalowano obok innej chtodziarki lub zamrazarki, zachowaj
minimalny odstep 2 cm, aby unikng¢ kondensac;ji.

Urzadzenie musi by¢ ustawione stabilnie i rbwno na podtodze. Aby wyréwnaé
nieréwnosci podtogi, skorzystaj z dwu przednich nézek srubowych.

Zewnetrzna powierzchnia urzadzenia oraz akcesoria wewnatrz
powinny byé czyszczone przy pomocy piynnego mydta [[¥
rozpuszczonego w wodzie. Wewnetrzng czes¢ urzadzenia nalezy *
czysci¢ wodoroweglanem (kwasnym weglanem) sodu Illlw'\'
rozpuszczonym w letniej wodzie. Po wysuszeniu nalezy ponownie Vi
umiesci¢ wewnatrz wszystkie akcesoria. HHHH

Zanim wiaczysz urzadzenie

» Odczekaj 3 godziny zanim poditagczysz urzgdzenie od petnego q N
zasilania, aby upewni¢ sie, czy dziala ono witasciwie. G\ @

({
* Po pierwszym uruchomieniu urzgdzenia mozesz wyczué pewien \
zapach. Zapach zniknie gdy urzgdzenie zacznie sig schtadzac.
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VI3 % A ROZNE FUNKCJE | MOZLIWOSCI

Informacje dotyczace technologii Less Frost

Dzieki parownikowi typu wrap around technologia Less Frost zapewnia skuteczniejsze
chfodzenie, nie wymaga recznego rozmrazania i zapewnia lepsze wykorzystanie przestrzeni
przechowywania.

Ustawianie termostatu

» Termostat automatycznie reguluje wewnetrzng temperature komory chtodziarki oraz
komory zamrazarki. Przekrecajac pokretto z pozycji MIN "1" na pozycje MAX(“5”)
uzyskuje sie nizszg temperature. Pozycja ,0” oznacza, ze termostat jest zamkniety i
chtodzenie bedzie niemozliwe.

* (1- 3) : Aby przez kroétki czas przechowywaé zywno$¢ w komorze zamrazarki, nalezy
ustawi¢ pokretto w pozycji pomiedzy minimum i Srednim poziomem chtodzenia.

* ( 3- 4) :Aby przez dlugi czas przechowywaé zywnos$¢ w komorze zamrazarki, nalezy
ustawi¢ pokretto w pozycji ,$redni poziom chtodzenia”.

* Zwro¢ uwage na to, ze temperatura zewnetrzna, temperatura $wiezo wiozonej
zywnosci oraz czestotliwos¢ otwierania drzwi wptywa na temperature w komorze
chiodziarki. Jezeli trzeba, zmien ustawienie temperatury.

Tacka do lodu
» Wypehij tacke wodg i umies¢ ja w komorze zamrazarki.

» Kiedy woda catkowicie zamieni sie w 16d, mozesz odwrdci¢ tacke jak pokazano
ponizej i wyjmij kostki lodu.
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CZESC 3. ROZMIESZCZENIE ZYWNOSCI W CHLODZIARKO-
ZAMRAZARCE

Komora chiodziarki
+ Aby ograniczy¢ wilgotnosc i, wynikajacy z niej, wzrost oblodzenia, nigdy nie umieszczaj
w chtodziarce pltynéw w otwartych pojemnikach. Oblodzenie zwykle gromadzi si¢ w
najchtodniejszych czgsciach parownika i, z czasem, stworzy konieczno$¢ czestszego

rozmrazania.

» Nigdy nie umieszczaj w chtodziarce cieptych produktéw zywnosciowych. Nalezy
pozwoli¢, aby ciepte produkty wystygty w temperaturze pokojowej, a nastepnie

umiescic je tak, aby zapewni¢ witasciwy obieg powietrza w komorze chtodziarki.

+ Nic nie powinno dotyka¢ do tylnej sciany komory, jako ze wtedy powstanie oblodzenie

* i opakowanie moze przyklei¢ sig¢ do Sciany. Nie otwieraj drzwi zbyt czesto.

» U6z mieso i oczyszczong rybe (owinieta w papier pakujacy lub folie plastykows),
ktére bedziesz uzywac za 1-2 dni, w dolnej czesci komory chiodziarki (to jest ponizej
komory $wiezosci), poniewaz to jest najchtodniejszy obszar, ktéry zapewni najlepsze

warunki chtodzenia.

* Warzywa i owoce mozesz umieszcza¢ w komorze $wiezosci bez pakowania.

Zywnos$é

Okres przechowywania

Lokalizacja w komorze chtodzi

w pojemniku na warzywa (bez

owoce i warzywa tydzien koniecznosci osobnego
zawiniete w folig lub torbe badz

ryby i mieso 2-3 dni w pudetku na migso (na
sSwiezy ser 3-4 dni na specjalnej potce na drzwiach
masto, margaryna tydzien na specjalnej potce na drzwiach
produkty w butelkach, |okres rekomendowany . L .

L na specjalnej potce na drzwiach
mleko i jogurt przez producenta
jajka miesigc na poétce zpojemnikiem na jajka

zywnos¢ gotowana

na dowolnej potce |

Komora zamrazarki

» Korzystanie z zamrazarki polega na przechowywaniu gteboko zamrozonej lub

zamrozonej zywnosci przez dtugi czas oraz robieniu lodu.

* Aby zamrozi¢ sSwiezag zywnos¢, upewnij sig¢, ze maksymalnie duza powierzchnia

zamrazanych produktow styka sie z powierzchnig chtodzaca.

* Nie umieszczaj $wiezej zywnosci tuz obok zywnosci juz zamrozonej, poniewaz

mogtaby ona spowodowac tajanie zamrozonych produktéw

» Zamrazajgc $wiezg zywnos$¢ (np. mieso, ryby lub mieso mielone), podziel je na

porcje, ktére bedziesz kolejno zuzywad.

* Po rozmrozeniu porcji, umies¢ jg ponownie w zamrazalniku i pamietaj by spozy¢ jg w

mozliwie krotkim czasie.

* Nigdy nie umieszczaj cieptej zywnosci w zamrazalniku. Moze ona spowodowac psucie

sie zamrozonych produktow.
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* Przechowujac zamrozong zywnos¢ stosuj sie do instrukcji umieszczonych na
opakowaniach zamrozonej zywnosci. Jezeli nie podano zadnych informacji, produkty
zywnosciowe nie powinny by¢ przechowywane dtuzej niz przez 3 miesigce od daty
zakupienia produktu.

» Kupujac zamrozone produkty zywnosciowe, upewnij sie, ze byly zamrazane we
wlasciwej temperaturze, a opakowanie nie zostato naruszone.

» Zamrozone produkty powinny by¢ przenoszone w odpowiednich pojemnikach tak,
aby zachowac¢ jako$¢ zywnosci, i powinny by¢ jak najszybciej ponownie umieszczone
na powierzchniach chtodzacych w urzadzeniu.

» Jezeli opakowanie zamrozonej zywnos$ci wykazuje $lady zawilgocenia lub
nienormalnego rozdecia, przypuszczalnie zywnos¢ byta wczesniej przechowywana
w nieodpowiedniej temperaturze i ulegta zepsuciu.

» Okres trwalosci zamrozonych produktéw zywnosciowych zalezy od temperatury
panujgcej w pomieszczeniu, ustawienia termostatu, czestosci otwierania, rodzaju
zywnosci oraz czasu wymaganego na transport produktu ze sklepu do Twojego domu.
Zawsze stosuj sie do instrukcji wydrukowanej na opakowaniu i nigdy nie przekraczaj
wskazanego tam maksymalnego terminu przechowywania produktow.

Okres Czas rozmrazania w Czas rozmrazania

przechowywania [temperaturze pokojowej |w piekarniku

(w miesigcach) (w godzinach) (w minutach)
chleb 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
herbatniki |3—6 1-1,5 5-8 (190200 °C)
ciasto 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
tarta 1-1,5 3-4 5-8 (190200 °C)
ciasto filo [2-3 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)
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Ryby i migso

Przygotowanie

Okres przechowywania (w

Czas rozmrazania w
temperaturze pokojowej

plastikowego pojemnika

miesiacach) (w godzinach)
steki wolowe zapakowaﬁe d? zamro.zenla 6-10 12
w odpowiednich porcjach
. zapakowane do zamrozenia
Jagnigeina w odpowiednich porcjach 6-8 -2
. L. zapakowane do zamrozenia
pieczencieleca | | odpowiednich porcjach 6-10 -2
pokrojona cielecina w matych kawatkach 6-10 12
pokrojona w kawatkach 4-8 23
baranina
w wygodnych porcjach,
migso mielone zapakowane bez 1-3 2-3
przyprawiania
droby (w kawatka w kawatkach 1-3 1-2
kietbasy/salami kowane, nawet jesli sg ostor] 1-2 do rozmrozenia
zapakowane do
kurczak i indyk zamrozenia w 7-8 1012
odpowiednich porcjach
zapakowane do
ges/kaczka zamrozenia w 4-8 10
odpowiednich porcjach
jelenlr(;z;kkrohk, porcje po 2,5 kg bez kosci 9-12 10-12
ryby wymy¢ i osuszy¢ po
stodkowodne dOk*adnYm.wpatros.z?r."u ! do catkowitego
usunieciu tusek, jesli 2 .
(pstrag, karp, L . rozmrozenia
potrzeba, odcig¢ ogon i
szczupak, sum)
glowe
chude ryby
(labraks, turbot, 4-8
sola)
ttuste ryby
(bonito, makrela, 24
lufar, sardela)
skorupiaki . oczyszczone i 46 do ca%kowltggo
umieszczone w torebkach rozmrozenia
Okres przechowywania (w Czas rozmrazania w
Ryby i migso Przygotowanie P L Wy temperaturze pokojowej
miesigcach) ;
(w godzinach)
. W opakoyvalxmu, wewnafrz do catkowitego
kawior aluminiowego lub 2-3 .
) ! ; rozmrozenia
plastikowego pojemnika
osolonej wodzie, )
- . WP J W z! do catkowitego
slimaki wewnatrz aluminiowego lub 3

rozmrozenia
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Okres przechowywania

Czasrozmrazania w
temperaturze

Ryby i mieso Przygotowanie (w miesigcach) pokojowe) (w
godzinach)
w opakowaniu,
kawior wewnatrz aluminiowego 2-3
lub plastikowego do catkowitego
pojemnika rozmrozenia
w posolonej wodzie,
$lim aki wewnatrz aluminiowego 3
lub plastikowego do catkowitego
pojemnika rozmrozenia
Czas rozmrazania
Warzywa i . Okres przechowywania | w temperaturze
yw Przygotowanie P L. yw p :
owoce (w miesigcach) pokojowej (W
godzinach)
usungc liscie,
podzieli¢ na
rézyczki i trzymac moz Z ¢
kalafior ozyczKi 1 lrzymac 10-12 ozha uzywac w.
w wodzie z postaci zamrozonej
dodatkiem odrobiny
cytryny
Zielona fasolka, umy¢ i pokroi¢ na mozna uzywacé
zywac w
fasolka ye | poxroic 10-13 a uzywac W,
mate kawatki postaci zamrozonej
Sszparagowa
o i mozna uzywac¢ w
groszek wytuskac i umyé 12 . Y .
postaci zamrozonej
grzyby i umy¢ i pokroi¢ na 6-9 mozna uzywac w
szparagi mate kawatki postaci zamrozonej
kapusta umyta 6-8 2
. myci kroi¢ zieli¢ krgzki
baktazan po umyciu po 0i¢ 1012 odd eF: razkl od
na kawatki 2 cm siebie
umy¢ i zapakowac mozna uzvywas w
kukurydza jako kolby Iub 12 a uzywace w.
. postaci zamrozonej
Ziarna
my¢ i pokroi¢ n moz Z ¢
marchew umyc¢ i po qc a 12 o) ng uzywa.c w.
plasterki postaci zamrozonej
usung¢ todyge, . . i
epryka | podsiofié na pols 8-10 mozna uzywac w
papry P . . p Y postaci zamrozonej
i usung¢ ziarna
szpinak umyty 6-9 2
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Czas
. Okres s
Warzywa i . . | rozmrazania
Przygotowanie | przechowywania
owoce C w
(w miesigcach)
temperaturze
. . . | pokroié, obiera¢ (w
tk k —1
jabtka i gruszki ze skorki 810 zamrazalniku)
morele i podzieli¢ na (w
- . . 4-6 s
brzoskwinie | potowy i usungé zamrazalniku)
truskgwk| i umyc’; |” 8-12 >
maliny wyczyscic
otowane w pojemniku z
9 dodatkiem 10% 12 4
owoce
cukru
Sliwk, umy¢ i usungé
czeresnie, y . 2 8-12 5-7
o ogonki
wisnie
Okres

Nabiat i ciasta

Przygotowanie

przechowywania
(w miesigcach)

Warunki przechowywania

zapakowane

(homogenizowan we wiasnym 2-3 tyiko prgdukty
opakowaniu homogenizowane
e) mleko
MozZliwe krétkoterminowe
przechowywanie w
ser (oprécz oryginalnym opakowaniu. W
w plasterkach 6-8 przypadku
twarogu) .
dtugoterminowego
przechowywania nalezy
zawingc¢ w folie.
we wiasnym
t .
masto, margaryna opakowaniu 6
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biatko jajka

10-12 ?,0 g odpo_vs{iada
jednemu z6itku.

roztrzepane

Dobrze roztrzepane,
jajko (kogiel-

dodac¢ szczypte solilub 10 50 g odpowiada
* ) cukru,abyzapobiec jednemu zo6ttku.
© mogiel) ) o

.-‘%. nadmiernemu $cieciu.

Dobrze roztrzepane,
dodac¢ szczypte solilub 8-10 2 g odpowiada
cukru,abyzapobiec jednemu zéttku. (W
nadmiernemu $cieciu.

(o741 Je¥'W MYCIE | OBSLUGA

z6ttko jajka

* Zanim rozpoczniesz czyszczenie, odtgcz urzgdzenie od zasilania l
pradu.

» Nie myj urzadzenia lejgc na nie wode.

-/
» Komora chtodziarki powinna by¢ regularnie myta roztworem
wodoroweglanu (kwasnego weglanu) sodu z letnig woda.

» Czys$¢ oddzielnie pojedyncze akcesoria z uzyciem
mydta i wody. Nie czy$¢ ich w pralce.

* Nie uzywaj produktéw s$ciernych, detergentéw lub mydta.
Po umyciu, sptucz urzgdzenie wodg i starannie wysusz.

Po zakonczeniu mycia, ponownie podigcz urzgdzenie do
zasilania suchymi rekoma.

» Kondensor nalezy czysci¢ szczotkg co najmniej dwa razy

w roku aby zapewni¢ dalszg oszczedno$¢ energii oraz
podnie$¢ wydajnosc.
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Rozmrazanie
Komora chtodziarki

* Rozmrazanie prowadzone jest automatycznie w komorze chfodziarki podczas jej
dziatania; woda pochodzgca z rozmrazania jest zbierana na tacy parownika i jest
automatycznie odparowywana.

* Taca parownika i otwor spustowy do odprowadzania wody pochodzacej z rozmrazania
powinny byc¢ regularnie czyszczone przepychaczem otworu spustowego aby zapobiec
zbieraniu sie¢ wody w dolnej czesci chtodziarki i zaktoceniach w jej obiegu.

* Moyna takye wlaa %2 szklanki wody do otworu spustowego aby oczyucia go od urodka.

Komora zamrazarki

Szron zgromadzony w komorze zamrazarki powinien by¢ regularnie usuwany. (korzystaj z
dotgczonego plastykowego skrobaka). Komora zamrazarki powinna by¢ czyszczona w
taki sam sposob jak komora chtodziarki, przy czym rozmrazanie komory powinno byé
przeprowadzane co najmniej dwa razy w roku.

W tym celu;

» Dzien przed operacjg rozmrazania ustaw przetgcznik termostatu w pozycji MAX “5”
aby catkowicie zamrozi¢ produkty zywnosciowe.

» Podczas rozmrazania, zamrozone produkty zywnosciowe powinny by¢ owinigte w
kilka warstw papieru i przechowywane w chtodnym miejscu. Nieunikniony wzrost
temperatury skroci ich termin przydatnosci do przechowywania. Pamigtaj aby zuzy¢
te produkty w stosunkowo krotkim czasie.

» Ustaw przetgcznik termostatu na w pozycji “»” lub odigcz urzadzenie od zasilania
pradu; pozostaw otwarte drzwi az do zakonczenia catlego procesu rozmrazania.

» Aby przyspieszy¢ proces rozmrazania, w komorze zamrazarki mozna umiesci¢ jedng
lub wiecej misek z cieptg woda.

+ Starannie osusz wnetrze urzadzenia i ustaw przetgcznik termostatu w pozycji MAX.
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Wymiana zaréwki swietinej

Wymieniajgc oswietlenie w komorze chtodziarki;
1. Odtgcz urzadzenie od zasilania prgdem.
2. Wcisnij zaczepy na brzegach goérnej czesci pokrywy oswietlenia i usun pokrywe

oswietlenia.

3. Wymien obecnie zainstalowang zaréwke na nowg zaréwke o mocy nie przekraczajacej
15W.

4. Ponownie zatéz pokrywe oswietlenia, odczekaj 5 minut i podigcz urzadzenie do
zasilania.

Wymiana oswietlenia LED

Jezeli chlodziarka jest wyposazona w oswietlenie LED, nalezy skontaktowac sie z dziatem
pomocy technicznej, poniewaz takie oswietlenie moze by¢ wymieniane wytacznie przez
autoryzowany serwis.

(74X JeX: M TRANSPORT | ZMIANA MIEJSCA INSTALACJI

Transport i zmiana miejsca instalacji
» Oryginalne opakowania i opakowania z pianki poliestrowej (PS) mogg by¢ ukryte -
jesli trzeba.
» Podczas transportu urzgdzenie powinno by¢ zwigzane szerokim pasem albo mocnym
sznurkiem. Nalezy stosowaé sie zasad zamieszczonych na pudfach kartonowych.

* Przed transportowaniem lub zmiang
miejsca instalacji wszystkie elementy S\
ruchome (np. potki, pojemniki na l6d (k A\:Q‘i‘
powinny by¢ wyjete lub przymocowane

pasami tak aby unikng¢ powstawania
wstrzgsow.

Zmiana kierunku otwierania drzwi (w niektérych modelach)
In case you need to change door-opening direction, please consult the domestic after
sales service.
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CZESC 6. ZANIM ZADZWONISZ PO SERWIS
POSPRZEDAZOWY

Jezeli Twoja chtodziarka nie dziata tak jak nalezy, moze to by¢ spowodowane drobnym
problemem. Dlatego sprawdz nastepujgce punkty zanim zadzwonisz po elekiryka aby
oszczedzi¢ czas i pienigdze.

Co robic¢ jesli chtodziarka nie dziala;
Sprawdz :
» Brak napiecia,
» Gtowny przetacznik prgdu w Twoim domu jest odtgczony,

“ n
.

» Termostat jest ustawiony w pozycji ,

» Gniazdko jest niewystarczajgce. Aby to sprawdzi¢, podtacz do tego samego gniazdka
inne znane Ci urzgdzenie, ktdére na pewno dziata.

Co robic¢ jesli chtodziarka dziata stabo;
Sprawdz, czy:

* Nie przetadowate$ napiecia

* Drzwi sg idealnie zamkniete

* Na kondensatorze nie ma kurzu

» Wzdtuz $ciany tylnej i $cian bocznych pozostawiono wystarczajgco duzo miejsca.

Jezeli styszysz hatas;

Gaz chiodzacy, ktory optywa chtodziarke moze wywotywac delikatne dzwieki (odgtos
babelkéw) nawet kiwdy kompresor nie pracuje. Nie nalezy sig tym martwic, poniewaz jest
to catkowicie normalne. Jezeli dzwigk jest inny, sprawdz czy:

* Urzgdzenie jest odpowiednio wypoziomowane
* Nic nie dotyka do tylnej Sciany
* ...urzadzenia wibruja.

Jezeli w dolnej czesci chlodziarki jest woda;

Sprawdz, czy;

Otwor spustowy do odprowadzania wody pochodzacej z rozmrazania nie jest zapchany
(Uzyj przepychacza aby oczysci¢ otwér spustowy).

Klasy klimatyczne

Chtodziarki i zamrazarki projektowane i tworzone sg miedzy innymi w oparciu o klasy
klimatyczne. Klasy klimatyczne okreslajg temperatury otoczenia, w ktérych urzadzenie
bedzie prawidlowo pracowato. Wyrézniamy nastgpujace klasy:

Temperatura otoczenia
KlasaT |+16°Cdo+43°C
Klasa ST | +16 °C do +38 °C
KlasaN | +16 °C do +32°C
Klasa SN | +10 °C do +32 °C
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Zalecenia

* Po to, aby zwiekszy¢ przestrzen oraz poprawi¢ wyglad, “czes¢ chtodzaca tego urzadzenia
jest umieszczona wewnatrz tylnej Sciany komory chtodziarki. Kiedy urzadzenie dziata,
ta Sciana jest pokryta szronem i kroplami wody, w zaleznosci od tego, czy kompresor
pracuje, czy nie. Nie nalezy sie tym martwi¢. To jest catkiem normalne. Urzadzenie
trzeba rozmrazac¢ tylko wtedy, gdy na $cianie zgromadzi si¢ nadmiernie gruba warstwa
szronu.

» Urzgdzenie nie jest uzywane przez diugi czas (np. podczas letnich wakacji). Rozmroz
i wymyj chtodziarke, pozostawiajgc drzwi otwarte, aby zapobiec tworzeniu sie
zagrzybienia lub nieprzyjemnego zapachu.

» Aby catkowicie wytgczy¢ urzadzenie, odigcz je od gidwnego gniazdka (na czas mycia
oraz wtedy, gdy drzwi pozostajg otwarte)

Wskazowki dotyczace oszczedzania energii
» Urzadzenie nalezy umiesci¢ w chlodnym, dobrze wentylowanym pomieszczeniu, w
miejscu nienastonecznionym, z dala od zrédet ciepta (kaloryfera, kuchenki gazowej
itp.). W przeciwnym razie nalezy uzy¢ ptyty izolacyjne;.
+ Ciepta zywnos$¢ oraz napoje nalezy pozostawi¢ do schtodzenia przed wiozeniem ich
do urzadzenia.

Napoje i ptyny oraz zywnos$¢ w postaci pétptynnej nalezy przykry¢ przed umieszczeniem
ich w urzadzeniu. W przeciwnym razie wzrosnie poziom wilgotnosci w urzgdzeniu. To
z kolei wydtuzy czas pracy urzadzenia. Przykrycie napojow i ptyndw pozwala zachowac
na dtuzej ich zapach i smak.

Umieszczajgc zywnos$¢ i napoje w urzgdzeniu, nalezy otwiera¢ drzwi urzadzenia na
mozliwie najkrotszy czas.

Nalezy pamieta¢ o zamykaniu komér o réznych temperaturach w urzadzeniu (pojemnik
na owoce i warzywa, komora chtodzgca itp.).

» Uszczelka w drzwiach urzadzenia powinna by¢ czysta i elastyczna. Zuzyte uszczelki
nalezy wymienic.
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(o741 Jel@ CZESCI| KOMORY URZADZENIA

VAN
5 -

Prezentacja niniejsza stuzy wytgcznie jako informacja o cze$ciach tego urzadzenia.
Czesci mogg sie rézni¢ zaleznie od modelu urzadzenia.

A)KOMORA ZAMRAZARKI
B) KOMORA CHLODZIARKI
1) TACKA DO LODU 7) KOMORA SWIEZOSCI
2) PLASTIKOWALOPATKA 8) NOZKI SRUBOWE
3) POLKA ZAMRAZARKI 9) POLKANA BUTELKI
4) SKRZYNKA TERMOSTATU 10) POLKANAMASLOi SER
5) POLKA LODOWKI 11) WISZACY POJEMNIK NA JAJKA

6) POKRYWA KOMORY SWIEZOSCI
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KARTAPRODUKTU

Marka

VESTEL

Model

KVF362S1

Kategoria produktu

7 (Zamrazarka-lodowka)

Klasa energetyczna

A+

Roczne zuzycie energii* 220 kWh
Pojemnos¢ catkowita brutto 2161
Pojemnos¢ catkowita netto 2131
Pojemnos¢ brutto chitodziarki 1731
Pojemnos¢ netto chiodziarki 1711
Pojemnos¢ brutto zamrazarki 431
Pojemnos$¢ netto zamrazarki 421
Klasyfikacja gwiazdkowa
System chlodzenia Statyczny
Czas podnoszenia sie temperatury (-18°C/-9°C) |14 godzina (25°C)
Zdolnos¢ zamrazania 2 kg

Klasa klimatyczna **

ST/N (16°C - 38°C)

Emisja hatasu

42 dB(A)

* Zuzycie energii: 220 kWh rocznie, obliczone w oparciu o rezultaty uzyskane w ciggu 24
godzin w znormalizow-anych warunkach testowych. Rzeczywiste zuzycie en-ergii zalezy

od warunkéw uzytkowania urzadzenia oraz jego lokalizacji.

** Urzadzenie jest przeznaczone do uzytkowania w zakresie temperatur otoczenia od

16°C do 38°C.
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