


Vielen Dank, dass Sie sich fur dieses Produkt entschieden haben.

Diese Gebrauchsanweisung enthalt wichtige Sicherheitshinweise sowie Hinweise zum
Gebrauch und der Wartung Ihres Gerétes. Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Benutzung des Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

Symbol Typ Bedeutung
A WARNUNG Gefahr von schweren Verletzungen oder Lebensgefahr
GEFAHR EINES ELEKTRISCHEN Gefahrliche Spannun
SCHLAGES P 9
& BRANDGEFAHR Warnung: Brandgefahr / entfammbare Materialien
A ACHTUNG Gefahr von Personen- und Sachschéaden
m WICHTIG Bestimmungsgemafe Verwendung des Geréates
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1 SICHERHEITSHINWEISE

1.1 Allgemeine Sicherheitshinweise

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung
sorgfaltig durch.

A WARNUNG: Die Belluftungs6ffnungen am
Gerategehause bzw. am Einbaugehause stets
freihalten.

A WARNUNG: Den Abtauvorgang nicht mit
mechanischen oder anderen Mitteln beschleunigen,
die nicht vom Hersteller empfohlen wurden.

AWARNUNG: Keine elektrischen Gerate in den
Lebensmittelfachern des Gerats verwenden, die nicht
den Empfehlungen des Herstellers entsprechen.

AWARNUNG: Den Kuhlmittelkreislauf nicht
beschadigen.

A WARNUNG: Vergewissern Sie sich beim Aufstellen
des Gerates, dass das Netzkabel nicht eingeklemmt
oder beschéadigt wird.

A WARNUNG: SchlieRen Sie nicht mehrere tragbare
Steckdosen oder Stromversorgungen hinten am Geréat
an.

A WARNUNG: Um Gefahren durch maogliche
Instabilitat des Gerats zu vermeiden, ist es
entsprechend den folgenden Anweisungen zu fxieren:

/& Bei Geraten mit dem Kiihimittel R600a (siehe
Typenschild des Kuhlgerats) ist beim Transport und
beim Aufstellen darauf zu achten, dass die
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Kihlelemente nicht beschadigt werden. R600a ist ein
umweltfreundliches, natlrliches, jedoch explosives
Gas. Wenn die Kiuhlelemente aufgrund von
Beschadigungen undicht werden, das Gerat von
offenem Feuer und Warmequellen fernhalten und den
Aufstellraum mehrere Minuten gut Itften.

« Beim Tragen und Aufstellen des Gerats den
Kuhlmittelkreislauf nicht beschéadigen.

» Keine explosiven Gegenstande wie Spraydosen mit
Treibgas im Gerét lagern.

» Das Gerat ist auf die Nutzung im Haushalt und in
ahnlichen Umgebungen ausgelegt, z. B.:

Im Bereich von Personalkiichen in Laden, Blros
und anderen Arbeitsumgebungen.

In landwirtschaftlichen Betrieben, fir Gaste in
Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen.

In Pensionen und vergleichbaren Umgebungen.

Im Catering und ahnlichen Anwendungen
aulRerhalb des Bereichs Handel.

* Wenn der Kuhlschrankstecker nicht fr die
Steckdose geeignet ist, muss er vom Hersteller, von
einem Servicebeauftragten oder einer vergleichbar
qgualifzierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

» Das Netzanschlusskabel des Kihlschranks ist mit
einem speziell geerdeten Stecker ausgestattet.
Der Stecker ist an eine entsprechend geerdete
Steckdose mit 16 Ampere anzuschlielRen. Wenn
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keine solche Steckdose vorhanden ist, muss eine
geeignete Steckdose von einem Elektrofachbetrieb
installiert werden.

» Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen mit kdrperlichen, sensorischen oder
mentalen Einschrdnkungen oder ohne Erfahrung
und besondere Kenntnisse verwendet werden,
sofern sie unter Aufsicht sind oder in die sichere
Nutzung des Gerats eingewiesen wurden und die
damit verbundenen Gefahren kennen. Das Gerat
darf nicht als Kinderspielgerat verwendet werden.
Kinder dirfen das Geréat nicht ohne Aufsicht reinigen
oder warten.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem Servicebeauftragten oder einer
vergleichbar qualifzierten Person ausgetauscht
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

» Das Gerat ist nicht fur die Nutzung in H6hen Gber
2000 m ausgeleqt.
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1.2 Hinweise zum Aufstellen und
AnschlieRen

Beachten Sie bitte die folgenden Punkte,
bevor Sie die Kuhl-Gefrierkombination zum
ersten Mal verwenden:

 Die Betriebsspannung fur die Kuhl-
Gefrierkombination betréagt 220-240 V bei
50 Hz.

 Der Stecker muss nach dem Aufstellen
und AnschlieRen zuganglich sein.

 Bei der ersten Inbetriebnahme kann die
Kuhl-Gefrierkombination ausdinsten.
Das ist vollig normal und der Geruch
lasst nach, sobald die Kiihlung der Kihl-
Gefrierkombination beginnt.

« Stellen Sie vor dem Anschliel3en der
Kuhl-Gefrierkombination sicher, dass die
Werte der Netzstromversorgung mit den
Daten auf dem Typenschild (Spannung
und Anschlussleistung) Gbereinstimmen.
Wenden Sie sich im Zweifelsfall an einen
Elektriker.

» Stecken Sie den Stecker in eine
Steckdose mit entsprechendem
Erdungsanschluss. Wenn die Steckdose
Uber keine Erdung verfugt oder der
Stecker nicht passt, wenden Sie sich
unbedingt an einen Elektriker.

» Das Gerat muss an eine ordnungsgeman
installierte Steckdose mit Sicherung
angeschlossen werden. Die
Stromversorgung (AC) und Spannung
am Betriebsstandort miissen mit den
Angaben auf dem Typenschild des
Geréts Ubereinstimmen (das Typenschild
befndet sich auf der Innenseite links im
Geréat).

» Fur Schaden, die auf fehlende Erdung
zuriickzufiihren sind, wird keine Haftung
Ubernommen.

» Die Kiihl-Gefrierkombination keinem
direkten Sonnenlicht aussetzen.

» Die Kihl-Gefrierkombination darf unter
keinen Umsténden im Freien betrieben
oder Regen ausgesetzt werden.

 Der Abstand des Gerats zu Ofen,
Gasherden und Feuerstellen muss
mindestens 50 cm, zu Elektro6fen
mindestens 5 cm betragen.

« Wenn die Kiihl-Gefrierkombination
neben einem Tiefkihlgerat steht,
muss zwischen den beiden Geréaten
ein Abstand von mindestens 2 cm
eingehalten werden, damit sich an der
AuRenseite keine Feuchtigkeit bildet.

» Die Kuhl-Gefrierkombination nicht
abdecken, da dadurch die Leistung des
Gerats beeintrachtigt wirde.

e Zur Oberseite des Gerats ist ein Abstand
von mindestens 150 mm erforderlich.
Keine Gegenstande auf dem Geréat
abstellen.

» Keine schweren Gegenstande auf dem
Gerét abstellen.

« Vor der Verwendung das Gerat
sorgféltig reinigen (siehe ,Reinigung und
Wartung®).

» Vor der Verwendung der Kuhl-
Gefrierkombination alle Teile mit einer
Lésung aus warmem Wasser und
einem Teel6ffel Natron abwischen.
AnschlieBend mit klarem Wasser
abspilen und trocknen. Nach dem
Reinigen alle Teile wieder in die Kihl-
Gefrierkombination einsetzen.

» Der Einbau in eine Kiichenzeile wird in
der Montageanleitung beschrieben. Das
Gerét ist ausschlieRlich fur den Einbau in
Kiichenzeilen vorgesehen.

1.3 Im Betrieb

e Die Kiuhl-Gefrierkombination nicht
Uber ein Verlangerungskabel an das
Stromnetz anschlie3en.

» Keine beschéadigten, aufgerissenen oder
alten Stecker verwenden.

» Das Kabel nicht ziehen, knicken oder
anderweitig beschadigen.

« Verwenden Sie keine Steckeradapter.

» Das Gerét ist fur die Nutzung durch
Erwachsene ausgelegt. Es ist kein
Spielzeug. Kinder nicht an die Tar
hangen lassen.

« Das Netzkabel bzw. den Stecker nie mit
nassen Handen anfassen. Dadurch kann
ein Kurzschluss oder ein Stromschlag
verursacht werden.
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Keine Glasfaschen oder Dosen im
Eisfach lagern; sie kdnnen platzen, wenn
der Inhalt gefriert.

Keine explosiven oder brennbaren

Stoffe im Kihlschrank lagern. Getranke

mit hohem Alkoholgehalt stehend im

Kuhlschrank lagern und darauf achten,

dass der Deckel fest verschlossen ist.

* Eis beim Herausnehmen aus dem

Eisfach nicht berlihren. Eis kann

Kélteverbrennungen und Schnitte

verursachen.

Gefriergut nicht mit nassen Handen

anfassen. Speiseeis oder Eiswiirfel nicht

sofort nach dem Herausnehmen aus dem

Eisfach essen.

Aufgetaute Lebensmittel nicht

wieder einfrieren. Das kann zu

gesundheitlichen Problemen bis hin zu

Lebensmittelvergiftungen fuhren.

Alte und nicht mehr funktionstiichtige

Kuhlschranke

* Wenn der alte Kuhl- oder Gefrierschrank
mit einem Schloss versehen ist, dieses
vor dem Entsorgen des Geréts zerstoren
oder entfernen, da ansonsten die Gefahr
besteht, dass sich Kinder versehentlich
einschlielRen.

* Dammmaterial und Kuhlmittel alter Kuhl-
und Gefrierschranke enthalten FCKW.
Beim Entsorgen deshalb sorgfaltig
vorgehen, um Umweltschaden zu
vermeiden.

CE-Konformitatserklarung

Wir bestatigen, dass unsere Produkte

die Anforderungen der anzuwendenden

Europaischen Verordnungen, Richtlinien

und Entscheidungen sowie der

aufgeftihrten Nomen erfiillen.

Entsorgung von Altgeraten

Das Symbol auf dem Gerét

bzw. auf der Verpackung

weist darauf hin, dass es

nicht als Hausmull behandelt

werden darf. Das Gerat muss
bei der entsprechenden Sammelstelle
abgegeben werden, sodass elektrische und
elektronische Teile der Weiterverwertung

zugefuhrt werden kénnen. Durch die

ordnungsgemaRe Entsorgung von

Altgeraten leisten Sie einen wertvollen

Beitrag zum Schutz von Umwelt und

Gesundheit. Ausfihrliche Informationen

zum Entsorgen des Geréts erhalten Sie

beim zusténdigen Abfallwirtschaftsamt,
beim Abfallentsorgungsunternehmen oder
beim Héandler, bei dem Sie das Gerét
gekauft haben.

Verpackung und Umwelt

Verpackungsmaterialien

schitzen lhr Gerat vor @

Schaden, die wahrend des %&

Transports auftreten kénnen.

Die Verpackungsmaterialien sind

umweltfreundlich, da sie recycelt werden

kénnen. Der Einsatz recycelter Materialien
reduziert den Verbrauch von Rohstoffen
und verringert somit die Abfallproduktion.

Hinweise:

* Lesen Sie die Gebrauchsanleitung
sorgféltig durch, bevor Sie das Geréat
aufstellen und verwenden. Es wird keine
Haftung fur Schaden infolge von falscher
Handhabung tibernommen.

» Befolgen Sie die Anweisungen in der
Gebrauchsanleitung des Gerats und
bewahren Sie die Anleitung an einem
sicheren Ort auf, damit Sie bei evtl.
auftretenden Problemen jederzeit Zugriff
darauf haben.

» Das Gerét ist zur Nutzung im Haus
ausgelegt und ausschlieflich
zur Lagerung bzw. Kiihlung von
Lebensmitteln vorgesehen. Es ist nicht
fur die gewerbliche oder offentliche
Nutzung konzipiert und nicht fir die
Lagerung anderer Stoffe als Lebensmittel
vorgesehen. Bei Nichteinhaltung wird
keine Haftung fur eventuell daraus
entstehende Verluste Gbernommen.
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» Und fur die langfristige Lagerung auf eine
mittlere Temperatur (Stufe 3 oder 4) ein.
« Stellen Sie den Knopf auf die Stufe 5,
um das frische Essen einzufrieren. Das
Gerat |auft bei kélteren Temperaturen.
Hinweis: Faktoren, wie die
Umgebungstemperatur, die
Temperatur von neu eingelagerten
Lebensmitteln und die Haufgkeit, mit der
die Geratetur gedffnet wird, wirken sich auf
die Temperatur im Gerat aus. Passen Sie
die Temperatureinstellung ggf.
entsprechend an.

3.2 Warnhinweise zur
Temperatureinstellung

» Faktoren wie die Umgebungstemperatur,
die Temperatur von neu eingelagerten
Lebensmitteln und die Haufgkeit, mit
der die Geratetlr gedffnet wird, wirken
sich auf die Temperatur im Kihlteil aus.
Passen Sie die Temperatureinstellung
ggf. entsprechend an.

Im Hinblick auf die Effzienz empfehit

es sich nicht, das Kuhlgerat bei

Umgebungstemperaturen von weniger

als 10 °C zu betreiben.

Berlcksichtigen Sie bei der Einstellung

des Thermostats die Haufgkeit,

mit der die Geratetiiren gedffnet

und geschlossen werden, die

Lebensmittelmengen, die im Gerat

gelagert werden, und die Umgebung, in

der das Kuhlgerat betrieben wird.

* Nach dem ersten Einschalten
benttigt das Gerét 24 Stunden, um
die Betriebstemperatur zu erreichen.
Offnen Sie wahrend dieser Zeit die Tur
nicht und bewahren Sie keine grof3en
Lebensmittelmengen darin auf.

» Trennen Sie bei einem Stromausfall das
Gerat vom Netz, um eine Beschéadigung
des Kompressors zu vermeiden. Wenn
die Stromversorgung wiederhergestellt
ist, warten Sie 5 bis 10 Minuten ab,
bevor Sie das Geréat wieder einstecken.
So vermeiden Sie Schaden an den
Geratekomponenten.

» Das Gerét ist auf den Betrieb in
Umgebungstemperaturen im Bereich
von 16 °C - 32 °C ausgelegt. Es
wird nicht empfohlen, das Kihlgerat
in Umgebungen auRerhalb der
angegebenen Temperaturbereiche zu
betreiben. Dadurch verschlechtert sich
die Kuhleffzienz des Geréts.

Klimaklasse Umgebungstemperatur °C
T Zwischen 16 und 43 (°C)
ST Zwischen 16 und 38 (°C)
N Zwischen 16 und 32 (°C)
SN Zwischen 10 und 32 (°C)
3.3 Zubehor

3.3.1 Eiswdurfelschale

e Flllen Sie die Eiswirfelschale mit
Wasser und legen Sie sie in das
Gefrierteil.

* Wenn das Wasser vollsténdig gefroren
ist, kobnnen Sie die Schale wie in der
Abbildung gezeigt umdrehen, um die
Eiswurfel zu entnehmen.

3.3.2 Eisschaber

(bei bestimmten Modellen)
Nach einer gewissen Zeit bildet sich in
bestimmten Bereichen des
Gefrierteils Reif. Dieser Reif
muss regelmafig entfernt
werden. Verwenden Sie dazu
den bereitgestellten Eisschaber.
Verwenden Sie dazu keinesfalls
scharfkantige Metallgegensténde. Diese
kénnen den Kuhimittelkreislauf
durchstechen und irreparable Schaden am
Gerat verursachen.

Die Darstellungen und
Beschreibungen im Abschnitt iiber
Zubehér konnen je nach Modell von

Ihrem Gerét abweichen.
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4 LEBENSMITTELLAGERUNG

4.1 Kuhlteil

Bewahren Sie Flussigkeiten stets

in verschlossenen Behaltern im
Kuhlschrank auf, um Feuchtigkeit und die
daraus entstehende Bildung von Reif zu
vermeiden. Reif konzentriert sich an den
kihlsten Stellen, an denen die Flussigkeit
verdunstet, und im Lauf der Zeit muss
das Geréat immer haufger abgetaut
werden.

Stellen Sie keinesfalls warme
Lebensmittel in den Kiihlschrank. Warme
Lebensmittel missen zunachst bei
Raumtemperatur abgekiihlt werden und
dann so im Kuhlteil angeordnet werden,
dass eine ausreichende Luftzirkulation
gewabhrleistet ist.

Achten Sie darauf, dass das Kuhlgut
nicht die Geratertickwand berihrt, da
sich Reif bildet und die Verpackung an
der Riickwand haften bleibt. Offnen Sie
die Kihlschrankttr nicht zu haufg.

Es empfehlt sich, Fleisch und rohen
Fisch locker einzuschlagen und auf

dem Glasfachboden direkt tiber der
Gemusebox zu lagern. Hier bieten sich
aufgrund der kiihleren Luft die besten
Lagerbedingungen dafr.

Bewahren Sie loses Obst und Gemuse in
den Gemusefachern auf.

Obst und Gemiuse sollte

getrennt gelagert werden, damit
ethylenempfndliche Gemusesorten
(griine Blatter, Brokkoli, Karotten usw.)
nicht durch ethylenausscheidendes Obst
(Bananen, Pfrsiche, Aprikosen, Feigen
usw.) angegriffen werden.

Legen Sie kein feuchtes Gemise in den
Kahlschrank.

Die Lagerdauer fir Lebensmittel hangt
zum einen von der Anfangsqualitat des
Produkts ab. Zum anderen ist aber auch
eine ununterbrochene Kihlkette vor der
Einlagerung im Kuhlschrank ein wichtiges
Kriterium.

¢ Um Verunreinigungen zwischen
verschiedenen Lebensmitteln zu
vermeiden, lagern Sie Fleischprodukte
nicht zusammen mit Obst und Gemuse
ein. Das aus dem Fleisch austretende
Wasser kann andere Produkte im
Kihlschrank verderben. Verpacken Sie
Fleischprodukte deshalb immer gut und
wischen Sie ausgetretene Flissigkeiten
auf den Fachboden ab.
» Legen Sie keine Lebensmittel vor den
Luftkanalen ab.
» Verbrauchen Sie abgepackte
Lebensmittel vor dem empfohlenen
Mindesthaltbarkeitsdatum.
HINWEIS: Kartoffeln, Zwiebeln und
Knoblauch sollten nicht im
Kuhlschrank aufbewahrt werden.
In der folgenden Tabelle sind die
wichtigsten Lebensmittelgruppen und die
jeweils beste Aufbewahrungsart und -dauer
im Kuhlteil aufgefuhrt.

Lebensmittel R Lagerart und -ort
Lagerdauer
Obst“und 1 Woche Gemisebox
Gemuse
In Kunststofffolie
Fleisch und oder -beutel oder
Fisch 2 - 3 Tage im Fleischbehalter
auf dem Glasfach-
boden lagern
. Im dafiir vorgese-
Kase 3-4Tage henen Tirfach
Butter und Im dafiir vorgese-
Margarine 1 Woche henen Turfach

Flaschenpro-

Bis zum vom

Lebensmittel

dukte, z. B. Hersteller Im dafiir vorgese-
Milch und angegebenen | henen Turfach
Joghurt Ablaufdatum

. Im dafiir vorgese-
Eier 1 Monat henen Eierfach
Gekochte

Alle Ablagefacher

4.2 Gefrierteil

« Im Gefrierteil werden gefrorene
Lebensmittel aufbewahrt, frische
Lebensmittel eingefroren und Eiswurfel

erzeugt.
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Zum Einfrieren frischer Lebensmittel;
Lebensmittel angemessen einwickeln
und abdichten. Die Verpackung muss
luftdicht sein und darf nicht auslaufen.
Spezielle Gefrierbeutel, Alufolie,
Polyathylenbeutel und Kunststoffbehalter
sind dazu am besten geeignet.

Lagern Sie frische Lebensmittel nicht
neben gefrorenen Lebensmitteln ein, da
diese sonst angetaut werden koénnen.
Frieren Sie frische Lebensmittel
portionsweise ein.

Brauchen Sie angetautes Gefriergut
innerhalb kurzer Zeit nach dem Auftauen
auf.

Legen Sie keinesfalls warme
Lebensmittel in das Gefrierteil, da sie das
Gefriergut antauen kdnnen.

Halten Sie sich beim Lagern

von Tiefkuhlkost stets an die
Anweisungen des Herstellers auf der
Lebensmittelverpackung. Wenn keine
Angaben zur Lagerdauer verfuigbar sind,
bewahren Sie Lebensmittel maximal

3 Monate ab Kaufdatum im Gefrierteil
auf.

Achten Sie beim Kauf von
Tiefkiihlprodukten darauf, dass sie
sachgemal gelagert wurden und die
Verpackung nicht beschéadigt ist.
Tiefkiihlprodukte missen in geeigneten
Behaltnissen transportiert und sobald wie
moglich in den Gefrierschrank gebracht
werden.

Kaufen Sie keine Tiefkiihlprodukte, deren
Packung feucht oder aufgequollen ist.
Dies kdnnen Anzeichen fir Lagerung

bei falschen Temperaturen und fir
verdorbenen Inhalt sein.

Die Haltbarkeit gefrorener Lebensmittel
hangt von der Raumtemperatur, den
Thermostateinstellungen, der Haufgkeit
des Turoffnens, der Art der Lebensmittel
und der Dauer des Transports vom
Laden zu Ihnen nach Hause ab. Halten
Sie sich stets an die Anweisungen auf
der Verpackung und tberschreiten Sie
keinesfalls die angegebene maximale
Haltbarkeit.

» Auf dem Typenschild des Geréts ist die
maximale Menge (in kg) an frischen
Lebensmitteln angegeben, die innerhalb
von 24 Stunden eingefroren werden
kann.

HINWEIS: Wenn Sie direkt nach dem

SchlieRen der Gefrierteiltir versuchen, sie

wieder zu 6ffnen, werden Sie feststellen,

dass sie sich nur sehr schwer 6ffnen

lasst. Das ist véllig normal. Sobald der

Unterdruck ausgeglichen ist, lasst sie sich

ganz normal 6ffnen.

Wichtiger Hinweis:

 Frieren Sie einmal aufgetaute
Lebensmittel nicht wieder ein.

e Der Geschmack mancher Gewiirze
in gekochten Gerichten (Anis,
Basilikum, Wasserkresse, Essig,
Gewdrzmischungen, Ingwer, Knoblauch,
Zwiebel, Senf, Thymian, Majoran,
schwarzer Pfeffer usw.) andert sich und
sie nehmen einen intensiven Geschmack
an, wenn sie Uber einen langeren
Zeitraum eingelagert werden. Wirzen
Sie deshalb einzufrierende Gerichte nur
spérlich, oder geben Sie die Gewurze
erst nach dem Auftauen zu.

» Die Lagerdauer von Lebensmitteln hangt
vom der verwendeten Ol ab. Geeignete
Ole bzw. Fette sind Margarine, Kalbsfett,
Olivendl und Butter. Nicht geeignet sind
Erdnussol und Schweinefett.

» Flussige Lebensmittel sollten in
Kunststoffbechern, andere Lebensmittel
in Kunststofffolien oder -beuteln
eingefroren werden.
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In der folgenden Tabelle sind die wichtigsten Lebensmittelgruppen und die jeweils

beste Aufbewahrungsart und -dauer im Gefrierteil aufgefiihrt.

Fleisch und Fisch

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

(Monate)
Steak In Folie wickeln 6-8
LammTeisch In Folie wickeln 6-8
Kalbsbraten In Folie wickeln 6-8
Kalbsgulasch In kleinen Stiicken 6-8
Lammgulasch In Stiicken 4-8
Hackfeisch Verpackt ohne Gewiirze 1-3
Innereien (Stlicke) In Stiicken 1-3
Mortadella/Salami Verpackt, auch wenn sie eine Haut hat
Huhnchen und Pute In Folie wickeln 4-6
Gans und Ente In Folie wickeln 4-6
wn?j(:::huisls In Portionen von 2,5 kg oder fletiert 6-8
SuRwasserfsch (Lachs, 2
Karpfen, Wels)
Fett_armer Fisch (Barsch, | Nach dem Schuppen und Ausnehmen, den Fisch 4
Steinbutt, Flunder) waschen und trocknen.Ggf. Schwanz und Kopf
Fetter Fisch (Thunfsch, entfernen.
Makrele, Blaubarsch, 2-4
Anchovis)
Meeresfrichte Geputzt im Beutel 4-6
Kaviar :iwuiizs\t/gfrfzzalgljtr;? oder in einem Aluminium-/ 2.3
Schnecken In Salzwasser oder in einem Aluminium-/ 3

Kunststoffbehalter

HINWEIS:Aufgetautes Fleisch muss wie frisches Fleisch gekocht werden.Wenn es nach dem Auftauen nicht
gekocht wird, darf es nicht mehr eingefroren werden.

Obst und Gemuse

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

(Monate)
Buschbohnen, Bohnen Waschen, in Stiicke schneiden und blanchieren 10-13
Dicke Bohnen Enthilsen, waschen und blanchieren 12
Kohl Putzen und blanchieren 6-8
Karotten Putzen, in Scheiben schneiden und blanchieren 12
Paprika Entstlekfn, in zwei Teile gchne|den, Kerngehause 8-10
herauslésen und blanchieren
Spinat Waschen und blanchieren 6-9
Bléatter entfernen, Herz in Stiicke schneiden und eine
Blumenkohl Weile in Wasser mit etwas Zitronensatft legen 10-12
Aubergine Nach dem Waschen in 2 cm grof3e Stlicke schneiden 10-12
Mais Putzen und mit Strunk verpacken oder als 12

Zuckermais
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Obst und Gemuse

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

(Monate)
Apfel und Birnen Schalen und in Scheiben schneiden 8-10
Aprikosen und Pfrsiche | In zwei Teile schneiden und Kern entfernen 4-6

Obst und Gemuse

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

Sauerkirschen

(Monate)
Erdbeeren und Waschen und entstielen 8-12
Brombeeren
Gekochte Friuchte 10 % Zucker in den Behélter zugeben 12
Pfaumen, Kirschen, Waschen und entstielen 8-12

Maximale Lagerdauer

Auftauzeit bei

Auftauzeit im Ofen

(Monate) Rau(rgttsrr::‘pee;]r)a Ly (Minuten)
Brot 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Platzchen 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Geback 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Kuchen 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Filoteig 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Milchprodukte

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer
(Monate)

Lagerbedingungen

(Homogenisierte) Milch

In der eigenen

Reine Milch — in der eigenen

Verpackung

im Tetrapack Verpackung 2-3 Verpackung
Originalverpackung fur

Kése — auBBer Quark In Scheiben 6-8 kur;frlstlg_es E'”ff'ef.e“"”
Folie gewickelt fur langere
Lagerzeiten.

Butter, Margarine In der eigenen 6

5 REINIGUNG UND WARTUNG

Trennen Sie das Gerat vor dem
Reinigen vom Netz.
Leeren Sie kein Wasser Uber das

Gerat.

Verwenden Sie zum Reinigen keine
scheuernden Mittel, Reinigungsmittel
oder Seifen. Spulen Sie das Gerat nach

dem Reinigen sorgfaltig mit klarem Wasser.

Stecken Sie nach dem Reinigen den

Geratestecker mit trockenen Handen

wieder in die Netzsteckdose.

» Achten Sie darauf, dass kein Wasser
in das Lampengehause und andere
elektrische Komponenten gelangt.

» Das Gerat muss regelmaflig mit einer
Lésung aus Natron und lauwarmem
Wasser gereinigt werden.

* Reinigen Sie das Zubehor separat von
Hand mit Wasser und Seife. Waschen
Sie das Zubehdr nicht im Geschirrspuler.

» Reinigen Sie den Verfissiger mindestens
zweimal jahrlich mit einer Birste. So
sparen Sie Energie und steigern die
Leistung des Geréts.

i)
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Zum Reinigen das Gerét stets
vom Stromnetz trennen.




5.1 Abtauen

Abtauen des Kuhlteils

 Das Kuhlteil wird im laufenden Betrieb
automatisch abgetaut. Das Wasser wird
in der Tauwasserschale aufgefangen und
verdunstet automatisch.

« Die Tauwasserschale und die Offnung
in der Ablaufrinne missen regelmaRig
mithilfe des Ablaufstopfens gereinigt
werden, um zu verhindern, dass sich
Wasser auf dem Kihlgerateboden
sammelt, anstatt abzufieRen.

 Sie kdnnen die Abfussoéffnung auch
reinigen, indem Sie ein Glas Wasser
hinuntergiel3en.

Das Gefrierteil

Im Gefrierteil angesammelter Reif muss

regelmafig entfernt werden (mit dem

bereitgestellten Eisschaber). Reinigen Sie

das Gefrierteil auf dieselbe Weise wie das

Kuhlteil (mit der Abtaufunktion) mindestens

zweimal jahrlich.

In diesem Fall:

 Stellen Sie einen Tag vor dem Abtauen
das Thermostat auf Stufe ,5%, damit die
Lebensmittel vollstandig durchgefroren
sind.

» Wickeln Sie das Gefriergut fur die Dauer
des Abtauens in mehrere Schichten
Zeitungspapier und bewahren Sie

es an einem kihlen Platz auf. Der
unvermeidliche Temperaturanstieg
verkirzt die Haltbarkeit. Verbrauchen Sie
diese Lebensmittel innerhalb kurzer Zeit.

« Stellen Sie den Temperaturregler auf die
Stufe ,*“ und trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz. Lassen Sie die Tur offen, bis
das Gerat vollstandig abgetaut ist.

* Um das Abtauen zu beschleunigen,
kénnen Sie Schisseln mit warmem
Wasser in das Gefrierteil stellen.

» Trocknen Sie das Gerét innen sorgfaltig
ab und stellen Sie den Temperaturregler
auf die Stufe ,MAX"“.

5.2 Austauschen der Gluhlampe

Wichtiger Hinweis: Trennen Sie
zunéchst das Gerat vom Stromnetz.

(2
)

1.L6ésen Sie die Schraube am
Lampengehause mit einem
Schraubendreher. (Abb. 1.)

2.Dricken Sie auf die Rastnase am
Lampengehause. (Abb. 2).

3.0ffnen Sie das Lampengehéause in
Pfeilrichtung, wenn die obere Rastnase
das Gehause freigibt. (Abb. 3).

4.Ziehen Sie das Gehéause in Pfeilrichtung
ab. (Abb. 4).

5.Drehen Sie die Glihlampe gegen den
Uhrzeigersinn heraus. (Abb. 5).

6.Tauschen Sie die alte Gliihlampe gegen
eine neue mit maximal 15 W aus. (Abb.
5).

7.Fuhren Sie die Schritte in umgekehrter
Reihenfolge durch.

8.Stecken Sie nach 5 Minuten das
Kihlgerat wieder ein.
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Austauschen der LED-Beleuchtung
Wenden Sie sich an den Helpdesk,
wenn das Kihlgerat Uber LED-

Beleuchtung verfugt, da diese nur von

zugelassenem Fachpersonal ausgetauscht

werden darf.

6 TRANSPORTIEREN UND
UMSTELLEN

6.1 Transportieren und Umstellen

* Die Originalverpackung und das
Schaumstofffullmaterial konnen fur
eventuelle spétere Transporte aufbewahrt
werden (optional).

 Sichern Sie das Gerat mit einer
stabilen Verpackung, Bandern oder
starken Schnuren und halten Sie sich
an die Transportanweisungen auf der
Verpackung.

* Nehmen Sie zum Transportieren oder
Umstellen alle beweglichen Teile heraus
(Fachbdden, Zubehor, Gemuseboxen
usw.) oder fxieren Sie diese im Geréat
zum Schutz gegen Erschitterungen.

Transportieren Sie das Gerat immer
aufrecht.

7 VOR DEM ANRUF BEIM
KUNDENDIENST

Moglicherweise liegt ein kleineres Problem

vor, wenn das Kuhlgerat nicht richtig lauft.

Uberprifen Sie Folgendes:

Das Gerat lauft nicht

Uberpriifen Sie, ob...

e Strom fiel3t

* Netzanschluss besteht

« die Thermostateinstellung auf Stufe ,“
steht

« die Steckdose defekt ist. Stecken Sie
zum Priifen der Steckdose ein anderes
funktionstiichtiges Gerat ein.

Die Kuhlleistung des Gerats ist schlecht

Uberprufen Sie, ob...

e das Gerat Uberladen ist

« Die Turen richtig geschlossen sind

 der Verfussiger verstaubt ist

* geniigend Freiraum zwischen Wand und
Ruckseite bzw. Seite besteht

Das Gerat ist laut

Das im Kuhlkreislauf zirkulierende

Kaltemittel kann Gerausche (Blubbern)

erzeugen, auch wenn der Kompressor

nicht Iauft. Das ist vollig normal. Wenn ein

anderes Gerausch zu horen ist, Uberprifen

Sie...

« ob das Gerat waagerecht steht

« ob Gegenstande die Riickseite des
Geréts bertihren

* ob Gegenstande im Kuhlgerat vibrieren

Im unteren Teil des Kuhlgerats seht

Wasser

Uberprufen Sie, ob...

die Abfussoéffnung fur das Wasser verstopft

ist (reinigen Sie die Abfussoffnung mithilfe

des Ablaufstopfens)

Die Kanten des Kuhlgerats, die die

Scharniere berthren, sind warm

Die Flachen, die das Scharnier
bertihren, werden vor allem im
Sommer (warmes Wetter) beim Betrieb des
Kompressors warmer. Das ist véllig normal.
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Empfehlungen

* Wenn Sie das Geréat ausschalten

oder vom Netz nehmen, warten Sie

vor dem erneuten Einschalten bzw.

Einstecken mindestens 5 Minuten ab, da

anderenfalls der Kompressor beschadigt

werden kann.

Die Kuhleinheit befndet sich an der

Ruckseite des Kihlgerats.Deshalb

kénnen sich an der Ruckwand des

Kihlteils Wassertropfen oder Eis bilden,

wenn der Kompressor in regelmagigen

Abstanden lauft.Das ist normal und kein

Grund das Gerat abzutauen, es sei denn,

es bildet sich UbermaRig viel Eis.

» Wenn Sie das Gerét flr eine l1&angere Zeit
nicht nutzen, (z. B. im Urlaub), stellen Sie
den Temperaturregler auf die Stufe ,*“,
tauen Sie das Geréat ab und reinigen Sie
es und lassen Sie die Tur offen, damit
sich kein Schimmel und keine Geriiche
entwickeln.

* \Wenn ein Problem weiterhin besteht,
nachdem Sie die zuvor genannten
Anleitungen befolgt haben, wenden Sie
sich an den zustandigen Kundendienst.

» Das Gerét ist nur zur Nutzung im
Haushalt ausgelegt. Es ist nicht fur
gewerbliche oder 6ffentliche Zwecke
ausgelegt. Wenn Sie das Gerét zu
anderen als den genannten Zwecken
verwenden, Ubernehmen weder
Hersteller noch Handler Verantwortung
fur eventuelle Reparaturen oder
Storungen wahrend der Garantiezeit.
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8 ENERGIESPARTIPPS

1.

Stellen Sie das Gerét in einem kiihlen,
gut belufteten Raum auf und setzen Sie
es keiner direkten Sonneneinstrahlung
und keiner Warmequelle (z. B. Heizung
oder Ofen) aus. Gegebenenfalls ist eine
Isolierplatte zu verwenden.

. Lassen Sie warme Speisen und

Getranke erst abkihlen, bevor Sie sie im
Kuhlgerat aufbewahren.

. Legen Sie auftauende Lebensmittel in

das Kuhlteil. Das Gefriergut kiihlt das
Kuhlteil, wobei es gleichzeitig aufgetaut
wird. So sparen Sie Energie. Gefrorene
Lebensmittel auBerhalb des Geréts
aufzutauen ist Energieverschwendung.

. Getranke und andere im Gerat

aufbewahrte Flissigkeiten miissen
abgedeckt werden. Nicht abgedeckte
Flussigkeiten erhdéhen die Feuchtigkeit
im Gerét, was wiederum zu einem
héheren Energieverbrauch fihrt. Durch
das Abdecken behalten Getranke und
andere Flissigkeiten ihren Geruch und
Geschmack.

. Offnen Sie die Turen nicht zu lange und

zu haufg, da dadurch warme Luft in das
Geréat gelangt, was dazu fuhrt, dass der
Kompressor unnétig oft anspringt.

. Halten Sie die Abdeckungen der

verschiedenen Kihlteile (z. B.
Gemiisefach und 0 °C-Fach)
geschlossen.

. Die Turdichtung muss sauber und

geschmeidig sein. Verschlissene
Dichtungen missen ausgetauscht
werden.



DATENBLATT FUR KUHLGERATE

Marke ATLANTIC
Modell ATL RF88 A+
Kategorie 7 (Kuhl-Gefriergerat)
Energieeffzienzklasse A+
Jahrlicher Energieverbrauch (kwh/ Jahr) * 180 kWh
Nutzinhalt brutto gesamt 1211
Nutzinhalt netto gesamt 1181
Nutzinhalt Kiihlschrank (brutto gesamt) 1041
Nutzinhalt Kiihlschrank (netto gesamt) 1011
Nutzinhalt Kaltefach (netto gesamt) -

Nutzinhalt Gefrierfach (brutto gesamt) 171
Nutzinhalt Gefrierfach (netto gesamt) 171
Sternekennzeichnung kk
Kuhlsystem STATISCH
Lagerzeit bei Storung (-18°C/-9°C) 10 Stunden
Gefriervermégen 2 Kg/ 24 std.

Klimaklasse **

N (16°C - 32°C)

Luftschallemission

41 dB(A) re 1pW

* Energieverbrauch von 180 kwWh pro Jahr, berechnet auf Basis von Ergebnissen, die uber 24 Stunden unter
normalen Testbedingungen gemessen wurden. Der tatséchliche Energieverbrauch hangt von den Bedingungen
ab, in denen das Gerat verwendet wird, und dem Ort an dem es steht.

** Diese Gerate wurden entworfen fur eine Umgebungstemperatur zwischen 16°C - 32°C.

Konformitatserklarung

» Dieses Gerat ist fir die Aufbewahrung
von Lebensmitteln bestimmt und
entspricht der Verordnung (EG) Nr.
1935/2004 EC, 10/2010 EC.

» Dieses Gerat wurde gemaR folgender
Richtlinien entworfen, hergestellt und auf
den Markt gebracht:

- Diese Geréte wurden entworfen flr
eine Umgebungstemperatur zwischen
16 °C - 32 °C.

- Die Konstruktion des Geréats entspricht
den Normen EN62552, IEC60335-1 /
IEC60335-2-24, 2014/30/EU.

- Sicherheitsanforderungen der
"Niederspannungsrichtlinie” 2014/35/
EU

- Schutzvorschriften der EG-Richtlinie
2014/30 "EMV"Dieses Gerat entspricht
der EG-Richtlinie Niederspannung
2014/35/EU und Elektromagnetische
Vertraglichkeit 2014/30/EU in der
jeweils aktuellen Fassung bei
Lieferung, Richtigkeit gepruft.

Die Gebrauchsanleitung basiert

auf den in der Europaischen Union
glltigen Normen und Regeln.
Landesspezifsche Normen und Regeln
beachten!

1. Bewertung von A (= niedriger Verbrauch)
bis G (= hoher Verbrauch).

2. Der Energieverbrauch bezieht sich auf
den Jahresverbrauch in kWh, ermittelt
nach DIN EN 153. Im praktischen Betrieb
kénnen je nach Nutzung und Standort
des Gerats Abweichungen auftreten.
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3.* =Fach mit-6 °C oder kélter
** = Fach mit -12 °C oder kalter
*** = Tiefkuhl-Lagerfach mit -18 °C oder
kalter
*xxk = Gefrierfach mit -18 °C oder kélter
4. Klimaklasse: lhr Kiihlgeréat
wurde geman seiner Klimaklasse
zum Einsatz bei bestimmten
Umgebungstemperaturen entwickelt;
entsprechende Angaben fnden Sie
auf dem Typenschild. Wenn Sie das
Kihlgerat bei Umgebungstemperaturen
aulRerhalb des empfohlenen Bereiches
betreiben, kann die Kihlleistung darunter
leiden.
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» L'appareil a été congu pour fonctionner
dans la plage de température
ambiante préconisée dans les normes,
conformément a la classe climatique
indiquée sur I'étiquette d’information.

Il n'est pas recommandé que le
réfrigérateur soit utilisé dans des
environnements dont la température se
situe en dehors de la plage indiquée.
Cela réduirait I'effcacité en termes de
refroidissement de I'appareil.
 L'appareil a été congu pour fonctionner
dans l'intervalle de température ambiante
(N =16 °C - 32 °C) préconisé dans
les normes, conformément & la classe
climatique indiquée sur I'étiquette
d’'information. Nous ne recommandons
pas d'utiliser I'appareil en dehors des
limites de température indiquées pour
ménager I'effcacité du refroidissement.
Consulter les avertissements associés.

clﬁr:::;eue Température ambiante °C
T Entre 16 et 43 (°C)
ST Entre 16 et 38 (°C)
N Entre 16 et 32 (°C)
SN Entre 10 et 32 (°C)

3.3 Accessoires

3.3.1 Bac a glacons

» Remplir le bac a glagons d’eau et le
placer dans le compartiment congélateur.

» Une fois que I'eau a complétement gelé,
il est possible de tordre le bac a glagons
comme indiqué pour retirer les glagons.

3.3.2 Raclette en plastique
(Sur certains modéles)
Au bout d'un certain temps, du gel
s’accumule dans certaines
zones du congélateur.Le gel
accumulé dans le congélateur
doit étre retiré régulierement.
Utiliser la raclette en plastique
fournie, si nécessaire.Pour ce
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faire, ne pas utiliser d'objets coupants en
métal.lls risqueraient de perforer le circuit
du réfrigérateur et provoquer des
dommages irréparables.

Les descriptions visuelles et
textuelles de la section relatives aux
accessoires peuvent varier selon le

modeéle de votre appareil.

4 RANGEMENT DES ALIMENTS

4.1 Compartiment du réfrigérateur

 Pour diminuer 'humidité et éviter la
formation de givre associée, toujours
ranger les aliments dans des récipients
fermés dans le réfrigérateur. Le givre
a tendance a se concentrer dans les
parties les plus froides ou I'humidité des
aliments s’évapore et, au fl du temps,
votre appareil nécessitera un dégivrage
plus fréquent.

* Ne jamais placer d’aliments chauds dans
le réfrigérateur. Les aliments chauds
doivent refroidir a température ambiante
et étre disposés de facon a permettre
une circulation adéquate de I'air dans le
compartiment réfrigérateur.

e S’assurer qu’'aucun élément n’est en
contact direct avec la paroi arriere de
I'appareil car du givre risque de se former
et 'emballage de coller a cette derniére.
Ne pas ouvrir fréequemment la porte du
réfrigérateur.

* Il est recommandé que la viande et
le poisson vidé soient placés dans
un emballage hermétique et mis sur
la clayette en verre située juste au-
dessus du bac a légumes ou I'air est
plus frais, ce qui offre des conditions de
conservation optimales.

» Ranger les fruits et les Iégumes en vrac
dans le compartiment a légumes.

« Le fait de séparer les fruits et les légumes
permet d’éviter aux légumes sensibles
a I'éthyléne (Iégumes-feuilles, brocolis,
carottes, etc. ) d'étre altérés par les
fruits générateurs d'éthyléne (bananes,

6péches, abricots, fgues, etc. ).



* Ne pas placer de légumes humides dans
le réfrigérateur.

 La durée de conservation de I'ensemble
des aliments dépend de leur qualité
initiale et du respect d’'un cycle de
réfrigération ininterrompu avant leur
rangement dans le réfrigérateur.

 Pour éviter toute contamination croisée,
ne pas ranger la viande avec des fruits
et des légumes. L'eau s’écoulant de la
viande risque de contaminer les autres
produits du réfrigérateur. Les produits
carnés doivent étre emballés et les
coulures sur les clayettes doivent étre
nettoyées.

* Ne pas placer d’aliments sur le passage
du fux d'air.

e Consommer les aliments emballés avant
la date d’expiration recommandée.

REMARQUE :Les pommes de terre,
les oignons et I'ail ne doivent pas étre

rangés dans le réfrigérateur.

Le tableau ci-dessous est un guide

rapide indiguant comment ranger le

plus effcacement les aliments dans le

compartiment réfrigérateur.

Durée de . .
. N Méthode et lieu de
Aliment conservation .
. conservation
maximale
Aliments
] Toutes les clayettes
cuits

. DU d_e Méthode et lieu de
Aliment conservation .
. conservation
maximale
Leg“'_“es 1 semaine Bac a légumes
et fruits
Emballer dans un
flm ou des sacs
Viande et o pIasthLAJes ou dans
h 2 a3jours une boite congue
poisson -
pour la viande et
ranger sur la clayette
en verre
Fromage s A Sur le balconnet
. 3 a4jours e
frais indiqué
Beurre et : Sur le balconnet
. 1 semaine N
margarine indiqué
Produits 1
Jusqu'a
en
bouteille la date
ar ’ d’expiration Sur le balconnet
p recommandée | indiqué
exemple
) par le
lait et
producteur
yaourt
Eufs 1 mois Sur Ie_ ba_lcor'met a
ceufs indiqué

4.2 Compartiment congélateur

Le congélateur est utilisé pour stocker
des aliments congelés, congeler des
aliments frais et faire des glagons.

Pour congeler des aliments

frais; emballer et sceller correctement
les aliments frais, en d’autres mots
'emballage doit étre étanche a l'air et ne
pas fuir. Les sacs congélateurs, les sacs
en polyéthyléne renforcé d’aluminium et
les conteneurs en plastique sont idéaux.
Ne pas ranger des aliments frais & c6té
d’aliments congelés car cela risquerait de
faire fondre les aliments congelés.
Avant de congeler des aliments frais, les
diviser en portions de fagon a pouvoir les
consommer en une seule fois.
Consommer les aliments congelés
rapidement apres leur décongélation

Ne jamais placer d’aliments chauds
dans le compartiment congélateur car ils
risqueraient de faire fondre les aliments
congelés.

Toujours respecter les instructions du
fabricant fgurant sur I'emballage des
aliments lorsque I'on stocke des aliments
congelés. En I'absence d’informations,
ne pas conserver les aliments plus de

3 mois a compter de la date d’achat.
Lors de 'achat d’aliments congelés,
s’assurer qu'ils ont été conservés dans
des conditions adéquates et que leur
emballage n’est pas endommagé.

Les aliments congelés doivent étre
transportés dans des conteneurs
adéquats et placés dans le congélateur
dés que possible.

Ne pas acheter d’aliments congelés

si leur emballage présente des

signes d’humidité et un gonfement
anormal. Il est alors probable qu’ils

ont été conservés a une température
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inappropriée et que leur contenu est
altére.

» La durée de conservation des aliments
congelés dépend de la température
ambiante, du parametre du thermostat,
de la fréquence d’ouverture de la porte,
du type de nourriture et de la durée
requise pour transporter le produit du
magasin a votre domicile. Toujours
suivre les instructions imprimées sur
I'emballage et ne jamais dépasser
la durée de conservation maximale
indiquée.

 La quantité maximale d’'aliments frais (en
kg) qui peut étre congelée en 24 heures
est indiquée sur I'étiquette de I'appareil.

REMARQUE : La porte du congélateur

s’ouvre diffcilement apres la fermeture

immédiate de la porte. Une fois I'équilibre
de température atteint, la porte s’ouvrira
facilement.

Remarque importante :

* Ne jamais recongeler des aliments
décongelés.

 Le go(t de certaines épices utilisées
dans les plats cuisinés (anis, basilic,
cresson, vinaigre, mélange d’épices,
gingembre, ail, oignon, moutarde, thym,
marjolaine, poivre noir, etc. ) change
et se renforce en cas de conservation
pendant une période prolongée. Par
conséquent, ajouter de petites quantités
d’épices aux aliments a congeler ou
mettre les épices souhaitées une fois les
aliments décongelés.

» La durée de conservation des aliments
dépend du type de graisse utilisée. Les
graisses adéquates sont la margarine,
la graisse de veau, I'huile d’olive et le
beurre. L’huile d’arachide et la graisse de
porc sont inappropriées.

 La nourriture sous forme liquide doit étre
congelée dans des gobelets en plastique
et les autres aliments dans des fims ou
sacs en plastique.
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Le tableau ci-dessous est un guide rapide indiquant comment ranger le plus

effcacement les aliments dans le compartiment congélateur.

Durée de conservation

Viande et poisson Préparation maximale
(mois)
Steak Emballer dans du papier aluminium 6a8
Agneau Emballer dans du papier aluminium 6a8
ROti de veau Emballer dans du papier aluminium 6a8
Cubes de veau En petite portion 6a8
Cubes d’agneau En petite portion 4a8
Viande hachée Dans son emballage, sans épices 1a3
Abats (morceaux) En petite portion 1a3
. . Doit étre conservé emballé, méme s'il comporte une
Saucisson / Salami
peau
Poulet et dinde Emballer dans du papier aluminium 4a6
Oie et canard Emballer dans du papier aluminium 4a6
Chevreuil, lapin, sanglier | En portions de 2,5 kg ou sous forme de flets 6a8
Poisson d’eau douce
(saumon, carpe, truite, 2
poisson-chat)
- : Apres avoir vidé le poisson et nettoyé ses écalilles,
Poissons maigres (bar, . S - ;
. le laver et le sécher. Si nécessaire, retirer la queue 4
turbot, limande) ~
et la téte.
Poissons gras (thon,
maquereau, tassergal, 2a4
anchois)
Crustacés Nettoyer et placer dans un sac 436
Caviar Dan; son emballage ou dans un récipient en 233
aluminium ou en plastique
Dans de I'eau salée ou dans un récipient en
Escargots 3

aluminium ou en plastique

REMARQUE :La viande décongelée doit étre cuisinée comme de la viande fraiche. Si la viande n’est pas
cuisinée aprés avoir été décongelée, elle ne doit pas étre recongelée.

Légumes et fruits

Préparation

Durée de conservation
maximale (mois)

Haricots verts et

Laver, couper en petits morceaux et porter a

haricots ébullition 10a13

Pois Ecosser, laver et porter & ébullition 12

Chou Nettoyer et porter a ébullition 6a8

Carotte Nettoyer, couper en tranches et porter a ébullition 12

Epinard Laver et porter a ébullition 6a9
Retirer les feuilles, couper le cceur en morceaux et

Chou-feur laisser tremper quelques instants dans I'eau avec un 10a12

peu de jus de citron
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Légumes et fruits

Préparation

Durée de conservation
maximale (mois)

Aubergines

Couper en morceaux de 2 cm apres lavage

10a12

Mais

Nettoyer et emballer avec la tige ou sous forme de

grains de mais doux

12

Légumes et fruits

Préparation

Durée de conservation
maximale (mois)

Pommes et poires Peler et trancher 8a10
Abricots et péches Couper en deux morceaux et retirer le noyau 436
Fraises et mdres Laver et équeuter 8al2
Fruits cuits Ajouter 10 % de sucre dans le récipient 12

Prunes, cerises Laver et équeuter 8al2

Durée de conservation
maximale (mois)

Durée de
décongélation a
température ambiante

Durée de décongélation au
four (minutes)

(heures)
Pain 4a6 2a3 4345 (220a225°C)
Biscuits 3a6 1a15 548 (190 a 200 °C)
Pates la3 2a3 52410 (220 4225 °C)
Tarte lalsb 3a4 5a8 (190 a 200 °C)
Pate flo 2a3 1a15 5248 (190 & 200 °C)
Pizza 2a3 2a4 15 & 20 (200 °C)

Produits laitiers

Préparation

Conditions de
conservation

Durée de conservation
maximale (mois)

Laiten pack . Dans son propre 2a3 Lait, dans son emballage
(homogénéisé) emballage
L'emballage d’origine peut
étre utilisé pour un stockage
Fromage, en dehors du En tranches 648 pendant une courtg période.
fromage blanc Conserver emballé dans du
papier aluminium pour de
plus longues périodes.
Beurre, margarine Dans son emballage 6

5 NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débrancher I'appareil de I'alimentation

électrique avant de le nettoyer.

Ne pas nettoyer votre appareil en

versant de I'eau dessus.

Ne pas utiliser de produits, de

détergents ou de savons abrasifs pour
nettoyer I'appareil. Aprés avoir procéder au
lavage, rincer a I'eau claire et sécher
soigneusement. Lorsque le nettoyage est
terminé, rebrancher la fche sur
I'alimentation électrique avec les mains

séches.

« S’assurer que I'eau ne pénetre pas dans
le boitier de la lampe et dans d’autres
composants électriques.

» L'appareil doit étre nettoyé régulierement
a I'aide d’'une solution a base de
bicarbonate de soude et d’eau tiede.

» Nettoyer les accessoires séparément a la
main avec du savon et de I'eau. Ne pas
laver les accessoires au lave-vaisselle.

* Nettoyer le condenseur avec une brosse
au moins deux fois par an. Ceci permet
de réaliser des économies d’énergie et
d’améliorer le rendement.

FR - 50




m L’alimentation électrique doit
étre débranchée pendant le
nettoyage.

5.1 Décongélation

Dégivrage du compartiment du
réfrigérateur

 Le dégivrage s'effectue automatiquement
en cours de fonctionnement dans le
compartiment du réfrigérateur.L’'eau est
recueillie par le bac d’évaporation et
s’évapore automatiquement.

 Le bac d'évaporation et l'orifce
d’évacuation de I'eau doivent étre
nettoyés périodiqguement en utilisant la
tige de vidange pour éviter que I'eau ne
stagne en bas du réfrigérateur au lieu de
s’écouler.

* Il est également possible de nettoyer
I'orifce d’évacuation en y versant un
demi-verre d’eau.

Compartiment congélateur

Le givre accumulé dans le compartiment

congélateur doit étre éliminé régulierement

(a l'aide de la raclette en plastique

fournie). Le compartiment congélateur

doit étre nettoyé de la méme fagon que le

compartiment du réfrigérateur, en utilisant

la fonction de dégivrage, au moins deux
fois par an.

Pour ce faire :

e Le jour précédant le dégivrage, régler
le cadran du thermostat en position
« 5 » pour congeler complétement les
aliments.

« Pendant le dégivrage, les aliments
congelés doivent étre emballés
dans plusieurs couches de papier et
conservés dans un endroit frais. La
hausse inévitable de température
qui se produira réduira leur durée
de conservation. Ne pas oublier de
consommer ces aliments dans un
délai relativement court.

» Régler le bouton du thermostat en
position « ¢ » et débrancher I'appareil
de I'alimentation secteur. Laisser la
porte ouverte jusqu’a ce que 'appareil
soit completement dégivreé.

e Pour accélérer le processus de
dégivrage, placer un ou deux bols
d’eau chaude dans le compartiment
congélateur.

e Sécher soigneusement l'intérieur
de I'appareil et régler le bouton du
thermostat en position MAX avant de
rebrancher la fche de I'appareil.

5.2 Remplacement de I'ampoule

Remarque importante : Débrancher
I'appareil de I'alimentation électrique

1.Retirer la vis du cache de I'ampoule avec
un tournevis. (Fig. 1)

2.Appuyer sur les crochets du cache de
'ampoule. (Fig. 2)

FR-51




3.0uvrir le cache de I'ampoule dans le
sens de la féeche lorsque les crochets
supérieurs sortent du boitier. (Fig. 3)

4.Sortir le cache dans le sens de la féche
et le retirer. (Fig. 4)

5.Tourner 'ampoule dans le sens
antihoraire et la retirer. (Fig. 5)

6.Remplacer 'ampoule existante par une
nouvelle ampoule de 15 W maximum.
(Fig. 5)

7.Exécuter les étapes dans I'ordre inverse.

8.Aprés avoir attendu 5 minutes, brancher
I'appareil.
Remplacement de I’éclairage LED
Pour remplacer ces LED, priére de
contacter le service aprés-vente
agréeé.

6 TRANSPORT ET
CHANGEMENT DE PLACE

6.1 Transport et changement de place

* L'emballage d’'origine et la mousse
peuvent étre conservés pour transporter
de nouveau I'appareil (de fagon
optionnelle).

» Envelopper votre appareil avec un
emballage épais, des sangles ou des
cordes solides et suivre les instructions
de transport fgurant sur 'emballage.

 Retirer toutes les pieces amovibles (les
clayettes, les accessoires, les bacs a
légumes, etc.) ou les fxer dans I'appareil
a I'aide de ruban adhésif pour éviter les
chocs en cas de changement de place
ou de transport.

Toujours transporter votre appareil en
position verticale.
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7 AVANT DE CONTACTER LE
SERVICE APRES-VENTE

Si votre réfrigérateur ne fonctionne pas

correctement, il se peut qu'il présente un

probléme mineur. Vérifer ce qui suit.

L’appareil ne fonctionne pas

Vérifer si :

* |l est alimenté en électricité.

* |l est raccordé au secteur.

* L'un des fusibles est-t-il défectueux?

» Le paramétre du thermostat se trouve en
position « e ».

 La prise est défectueuse. Pour vérifer
cela, brancher un autre appareil en état
de marche sur la méme prise.

L’appareil fonctionne mal

Vérifer si :

 L'appareil est trop chargé.

* Les portes sont correctement fermées.

 De la poussiére se trouve sur le
condenseur.

» L'espace situé a l'arriére et sur les cotés
est suffsant.

L’appareil est bruyant

Le gaz de refroidissement circulant dans

le circuit du réfrigérateur peut générer un

Iéger bruit (son de bouillonnement) méme

si le compresseur ne fonctionne pas. Pas

d’inquiétude, ceci est normal. Si un son

différent retentit, vérifer si :

» L'appareil est de niveau.

* Rien ne touche l'arriére de I'appareil.

* Des objets vibrent dans I'appareil.

Il'y a de I'eau dans la partie inférieure du

réfrigérateur

Vérifer si :

L'orifce d’évacuation de I'eau n'est

pas bouché (utiliser la tige de vidange

du dégivrage pour nettoyer I'orifce

d’évacuation).

Recommandations

 Sil'appareil est mis hors tension ou
débranché, attendre au moins 5 minutes
avant de brancher I'appareil ou de le
redémarrer afn d'éviter d'endommager le
compresseur.

e L'unité de refroidissement de votre
réfrigérateur se trouve a l'arriere
de I'appareil. Par conséquent, des
gouttelettes d’eau ou de la glace
peuvent se former sur l'arriére de votre
réfrigérateur en raison du fonctionnement
du compresseur a des intervalles
spécifés. Ceci est normal, il n’est pas
nécessaire de réaliser une opération
de dégivrage sauf en présence d’'une
quantité de glace excessive.

« Sil'on ne souhaite pas utiliser le
réfrigérateur pendant une longue
période (pendant les vacances d’été, par
exemple), régler la position du thermostat
sur « « », dégivrer et nettoyer le
réfrigérateur, puis laisser la porte ouverte
pour éviter la formation de moisissures et
d'odeurs.

 Si un probleme persiste apres avoir suivi
toutes les instructions ci-dessus, priére
de consulter votre technicien agréé le
plus proche.

» Cet appareil est destiné a un usage
domestique uniqguement. Il ne convient
pas a une utilisation commerciale ou
commune. Si le consommateur utilise
I'appareil d’'une fagon inappropriée,
nous insistons sur le fait que le fabricant
et le vendeur ne pourront étre tenus
responsables quant a une quelconque
réparation ou panne survenant pendant
la période de garantie.
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8 CONSEILS POUR
ECONOMISER DE L’'ENERGIE

1. Installer 'appareil dans une piece fraiche
et bien ventilée, mais pas a la lumiere
directe du soleil ou a proximité d'une
source de chaleur (comme un radiateur
ou un four), dans le cas contraire une
plaque isolante doit étre utilisée.

2. Laisser les aliments et les boissons
refroidir avant de les placer dans
I'appareil.

3. Placer les aliments en cours de
décongélation dans le compartiment du
réfrigérateur. La basse température des
aliments congelés permettra de refroidir
le compartiment du réfrigérateur pendant
leur décongélation. Ceci permettra
d’économiser de I'énergie. Laisser les
aliments décongeler a I'extérieur de
I'appareil se traduit par un gaspillage
d’énergie.

4. Les boissons et les aliments doivent étre
conservés fermés dans I'appareil. Dans
le cas contraire, 'humidité augmente
et, par conséquent, I'appareil utilise
plus d’énergie. Conserver les boissons
et autre liquides fermés permet de
préserver leur odeur et leur godQt.

5. Eviter de laisser les portes ouvertes
pendant des périodes prolongées et
d’ouvrir les portes trop fréquemment
car de I'air chaud pénétre alors dans
I'appareil et provoque une mise
en marche inutile et fréquente du
compresseur.

6. Laisser les couvercles des
compartiments ayant une température
différente (comme les compartiments a
légumes et fraicheur) fermés.

7. Le joint de la porte doit étre propre et
souple. Remplacer les joints s'ils sont
usés.
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FICHE PRODUIT

Marque

ATLANTIC

Modele

ATL RF88 A+

Catégorie produit

7 (Congélateur - Réfrigérateur)

Classe énergétique A+
Consommation énergétique annuelle* 180 kWh
Volume brut total 1211
Volume net total 1181
Volume brut du réfrigérateur 1041
Volume net du réfrigérateur 1011
Volume net du compartiment fraicheur -

Volume brut du congélateur 171
Volume net du congélateur 171
Nombre d'étoiles il
Systeme de réfrigération STATIQUE
Durée de montée en température (-18°C/-9°C) Autonomie del0 Heures (25°C)
Pouvoir de congélation 2 Kg/24h

Classe climatique **

N (16°C - 32°C)

Niveau sonore

41 dB(A) re 1pW

I'emplacement de I'appareil.

* Consommation d’energie de 180 kWh par an, calculée sur la base du résultat obtenu pour 24 heures dans des
conditions d’essai normalisées. La consommation d'énergie réelle dépend des conditions d'utilisation et de

** Cet appareil est congu pour étre utilisé a une température ambiante comprise entre 16°C et 32°C.
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Bu Urdnu sectiginiz icin tesekkur ederiz.

Bu kullanim kilavuzu, cihazinizin kullaniminda ve bakiminda size yardimci olmasi igin
gerekli bilgileri ve kullanim esnasinda uyulmasi gereken guvenlik talimatlari hakkinda
onemli bilgiler icermektedir.

Lutfen cihazinizi kullanmadan 6nce bu kullanim kilavuzunu okumak i¢in zaman ayirin ve
ileride ihtiyac halinde okuyabilmek icin saklayin.

Sekil Uyarl tipi Anlami

A UYARI Ciddi yaralanma ve / veya 6lim riski
& ELEKTRIK GARPMASI RiSKi Tehlikeli (yiiksek) voltaj riski
& YANGIN RiSKi Uyarl; Yangin riski / Yanici malzemeler
A DIKKAT Yaralanma ve ya maddi hasar riski
m ONEMLI / NOT Cihazin kullanimi hakkinda
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1 GUVENLIK UYARILARI

1.1 Genel Guvenlik Uyarilari

Kullanma kilavuzunu dikkatlice okuyunuz.

A UYARI: Cihazin mahfazasinda veya gbvdesinde
bulunan havalandirma deliklerini acik tutunuz.

A UYARI: Buz ¢c6zme islemini hizlandirmak igin
mekanik araclar veya baska yapay yontemler
kullanmayin.

A UYARI: Uretici tarafindan onerilmedikge, cihazin
yiyecek saklanan kisimlarinda elektrikli cihazlar
kullanmayin.

A UYARI: Cihazi yerlestirirken besleme kablosunun
sikismadigindan veya hasar gérmediginden emin
olun.

A UYARI: Tasinabilir coklu prizleri veya tasinabilir giic
kaynaklarini cihazin arkasinda bulundurmayin.

A UYARI: Buzdolabinin sogutucu gaz devresine zarar
vermeyin.

A UYARI: Uriiniin dengesizliginden
kaynaklanabilecek zararlardan kacinmak icin,
talimatlara uygun olarak Urin sabitlenmelidir.

/0 EQer Uriinindz sogutucu akiskan olarak R600a
kullaniyorsa —bu bilgiyi sogutucudaki etiketten
gorebilirsiniz- tasima ve montaj sirasinda sogutma
elemanlarinin hasar gérmemesi icin dikkatli olunmasi
gerekir. R600a cevre dostu ve dogal bir gaz olmasina
karsin patlayici 6zellige sahip oldugundan, sogutma
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elamanlarindaki herhangi bir hasar nedeniyle olusacak

bir sizinti sirasinda buzdolabinizi acik alev veya Isi

kaynagindan uzaklastirip cihazin bulundugu ortami
birkac dakika sureyle havalandiriniz.

« Cihazin icerisinde yanici icerigi bulunan aerosol
kutulari gibi patlayict maddeler bulundurmayin.

» Bu cihaz kapali mekanlarda ev ve benzeri yerlerde
yalnizca yiyecek ve icecek saklamak tizere
tasarlanmistir: Ornegin;

- Dikkanlarda, magazalarda, ofslerde ve diger
calisma ortamlarinin personel mutfaklarinda;

Ciftlik evlert,

Otel, motel ve diger konaklama tesislerinin
musterileri tarafindan odalarinda kullanim;
Yatak ve kahvalti sunan yerler.

Yiyecek icecek hizmeti ve benzer perakende
olmayan uygulamalarda.

* Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri ¢cocuklar ve fziksel, isitsel
veya akli yeteneklerinde kayip olan veya tecriibe
ve bilgi yoksunlugu ceken kisiler tarafindan denetim
veya cihazin gavenli kullanimi ile ilgili talimatlarin
verilmesi ve icerdigi tehlikelerin anlasiimasi
durumunda kullanilabilir.

» Cihaz ticari ya da toplu kullanima uygun degildir.

» Bu cihaz 2000 m’yi asan yuksekliklerde kullaniimak
Uzere tasarlanmamistir.

Cihazinizi sadece kullanim amacina gore kullanin.
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A UYARI: Cihaziniz kullanim amacinin disinda
kullaniimasi hasar veya tehlikeli durum yaratabilir ve
cihazin garantisinin iptaline sebep olur. Bu sartlarda
olusabilecek hasarlar kullanici tarafindan karsilanir.

» Eger besleme kablonuz prize uygun degilse,
herhangi bir tehlikeyi 6nlemek amaciyla besleme
kablosu yetkili servis tarafindan degistirilmelidir.

» Besleme kablonuz zarar gérmusse kablosu yetkili
servis ya da yetkili kisiler tarafindan degistirilmelidir.

« Buzdolabinizin sebeke kablosuna toprakl 6zel fs
takilmistir. Bu fs en az 16 amper degerinde toprakl
Ozel priz ile kullaniimalidir. Evinizde boyle bir priz
yok ise, uzman bir elektrik¢ciye yaptiriniz.

» Cihazi sadece AC akimina ve toprakli prize
baglayin. Topraklama yapilmadan kullanma sonucu
meydana gelebilecek zararlardan dretici frma
sorumlu degildir.

» Olasi elektrik carpmalarini 6nlemek icin cihazinizin
elektrik prizindeki topraklama hattinin ve elektrik
kacag! koruma devresinin uygun durumda
oldugundan emin olun.
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1.2 Kurulum Uyarilar

Buzdolabinizin ilk kullanimindan 6nce,
litfen asagidaki uyarilara ve agiklamalara
dikkat edin:

* Buzdolabinizin calisma voltaji 220-240 V
/50 Hz.'dir.

» Buzdolabinizin elektrik fsi, kurulumdan
sonra kullanim esnasinda erisilebilir
durumda olmalidir.

* Buzdolabiniz ilk ¢calistirildiginda bir
koku duyulabilir. Bu durum normaldir.
Buzdolabiniz sogudukg¢a bu koku
kalkacaktir.

» Buzdolabinizin elektrik fsini prize
takmadan 6nce, plaket degerlerini kontrol
edin. Buzdolabinizin ¢calisma giict, sehir
sebeke voltajina uyumlu oldugundan
emin olun. Herhangi bir stipheniz varsa
yetkili teknik servisten bilgi aliniz.

e Buzdolabinizin fsi, uygun sigorta
ile desteklenmis, toprak hatti
bulunan prizlerde kullaniimalidir.
Cihazinizin ¢alisma voltaji plaket
etiketinde gecmektedir. Plaker etiketi,
buzdolabinizin sol i¢ tarafinda bulunur.

» Topraksiz ve sigortasiz hatlarda
kullanimdan dolayi olusabilecek maddi
/ manevi hasarlardan frmamiz sorumlu
degildir.

 Cikazinizin elektrik fsini, toprakh
oldugundan emin oldugunuz bir prize
takiniz. Eger prizinizden emin degilseniz,
yetkili bir elektrik teknisyeninden yardim
aliniz.

 Buzdolabinizi dogrudan giines isig!
almayacak bir konumda montaj yapiniz.

» Buzdolabiniz asla acik alanlarda
kullaniimamali ve yagmur, kar gibi
durumlardan etkilenmeyecek sekilde
kurulumu yapilmaldir.

* Buzdolabiniz alevli ocaklardan, alevli
firinlardan ve sobalardan en az 50 cm,
elektrikli 1siticilardan en az 5 cm uzakta
kurulumu yapilmahdir.

* Buzdolabiniz, bir baska derin
dondurucunun yakininda kurulumu
yapilacaksa, dis yluzeinde nem
olusumunu 6nlemek igin en az 2 cm
mesafeli olmahdir.

e Buzdolabinizin Ustiinl ve ya etrafini
herhangi bir 6rtu ile kapatmayiniz.

Bu durum buzdolabinizin ¢alisma
performansini etkileyecektir.

e Buzdolabinizin Gizerinde en az 15 cm
bosluk olmalidir. Buzdolabinizin tizerine
herhangi bir sey koymayiniz.

* Buzdolabinizin Gzerine kesinlikle agir
esyalar koymayiniz.

* Buzdolabinizi ¢alistirmadan énce
mutlaka temizlik ve bakim bélumiinde
anlatilanlara gore temizligini yapiniz.

e Buzdolabinizi ¢alistirmadan dnce tim
parcalarini ve aksesuarlarini karbonath
ihk su ile temizleyiniz. Ancak temizlik
esnasinda buzdolabinizi akar su ile
kesinlikle yikamayiniz. Buzdolabinizi
temizledikten sonra nemli bir bez ile
durulayip, mutlaka kuru ve temiz bir bez
ile kurulayiniz.

* Ankastre Urtinlinuiztn kurulum talimati ile
ilgili bilgiler dokiiman torbasinda ayrica
verilmistir. Uriiniiniiz sadece uygun
mutfaklarda kullanim icin tasarlanmistir.

1.3 Kullanim Uyarilari

Uzatma kablosu (ara kablo) kullanarak
cihazinizi sebeke gerilimine
baglamayiniz.
A Hasar gérmus, yirtilmisg, kirilmis,
kopmus kablolari cihazinizin
calistinimasinda kullanmayin.
A Kabloyu zarar verecek sekilde
prizden ¢ekmeyin, kivirip
biikmeyin.

& Enerji fsi icin adaptor kullanmayin.

Bu cihaz, yetiskin kigilerin kullanimi

amaciyla Uretilmistir. Cocuklarin cihaz
ile oynamalarina izin vermeyin.
A Enerji fsine, kablosuna kesinlikle

Islak elle temas etmeyin,

tutmayin. Bu durum kisa devre olusmasina
ve ya yaralanmalara ve hatta can
kayiplarina sebep olabilir.

Cam sigeleri ve teneke kutular

buzdolabinizin buz yapma bdlmelerine
koymayiniz. Patlayip cihaziniza zarar
verebilir.
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Buzdolabiniza patlayici veya yanici
maddeler koymayin. Yuksek miktarda
alkol iceren icecekleri buzdolabi blmesine
dikey olarak yerlestirin ve st kisimlarinin
sikica kapali oldugundan emin olun.
Dondurucu bélmeden buz alirken,
buzlari temizlerken c¢iplak elle buza
temas etmeyin. Soguk yanigina ve ya
yaralanmalara neden olabilir.
Dondurulmus yiyeceklere ¢iplak elle
temas etmeyin. Yeni c¢ikarttiginiz
buzlari veya donmus gidalari hemen
yiyerek tuketmeyin.
Dondurulmus gidalar eridikten sonra
tekrar dondurulmamalhdir. Bu durum
gida zehirlenmesine neden olabilir.
Eski ve Kullanim DisI Buzdolaplari
» Eski buzdolabiniz kilidi olan bir
buzdolabiysa, atmadan 6nce kilidini kirin
veya cikartin; ¢lnkl ¢cocuklar oynarken
icine girerek kendilerini kilitleyebilir ve bir
kazaya neden olabilir.
 Eski Sogutucu ve dondurucular, izolasyon
malzemeleri ve CFC iceren sogutma
gazi ihtiva etmektedirler. Bu nedenle eski
buzdolabinizi elden ¢ikarirken cevreye
zarar vermemeye 6zen gosterin.
CE uygunluk beyani
Urainlerimizin gecerli Avrupa yonergeleri,
kararlari, dizenlemeleri ve basvurulan
standartlarda listelenen gereklilikleri
karsiladigini beyan ederiz.
Cihazin Cevreye Uygun Bir Sekilde
Atilmasi
Elektrikli ve elektronik ev
esyalarinda bulunabilecek zararl
maddelerin ¢evre ve insan saghgi
tizerine olumsuz etkilerini en
aza indirmek amaciyla atik haline gelmis
olan Grindnuzu diger evsel atiklardan
ayri toplayiniz. Yeniden kullanim, geri
donisim, geri kazanim veya bertarafina
katkida bulunmak igin belirlenen toplama
noktalarina goétirtniz, kayit disi toplama
yapanlara vermeyiniz.
Toplama noktalari ile ilgili olarak bagh
bulundugunuz belediyeler veya rtind satin
aldiginiz dagitici ile gorusuniz.

Ambalaj Bilgisi

Urilin ambalaji, geri

dondstirilebilir malzemelerden @

Uretilmigtir. Ambalaj atigini %&

evsel veya diger atiklarla birlikte

atmayin, yerel yonetimin belirttigi ambalaj

toplama noktalarina atin.

« Orjinal ambalaj ve képukler, tekrar
tasinma icin (istege bagh olarak)
saklanabilir.

« Tekrar tasinma durumunda buzdolabinizi
kalin ambalaj, bant veya saglam iplerle
baglamali ve ambalaj Uzerindeki tasima
kurallarina mutlaka uymalisiniz.

Genel Notlar:

e Cihazinizi kullanmaya baslamadan 6nce,
mutlaka kullanma kilavuzunu dikkatlice
okuyun. Hatal kullanimdan olusabilecek
zararlardan frmamiz sorumlu
tutulamayacaktir.

e Aldiginiz bu cihaz, ev tipi kullanim
icin Uretilmis olup, sadece evde ve
belirtilen amaglar icin kullanilabilir. Ticari
yada toplu kullanima uygun degildir.
Tuketicinin buna aykiri kullaniminda,
Ucretsiz onarim ve garanti suresi
icinde arizalardan uretici ve saticinin
mesuliyetinin kalktigini dnemle belirtiriz.

* Bu cihaz evlerde kullaniimak tzere
Uretilmistir ve sadece yiyecekleri
sogutmak ve depolamak igin uygundur.
Ticari veya yaygin kullanim igin ve / veya
gida disindaki maddeleri depolamak igin
uygun degildir. Aksi takdirde olusabilecek
zararlardan frmamiz sorumlu degildir.

Sorumluluk Sinirlamasi

Bu kilavuzda yer alan tiim teknik bilgiler,

kullanim talimatlari, cihazin ¢alistiriimasi ve

bakimi, cihazinizla ilgili son bilgileri icerir.

Uretici frma, bu kullanim kilavuzundaki

talimatlara uyulmamasi, cihazin kullanim

amaci disinda kullaniimasi, yetkili olmayan
onarim islemleri, cihaz tizerinde izin
verilmeyen degisikliklerin yapilmasi ve
uretici frma tarafindan onaylanmamis
yedek parcgalarin kullaniimasi nedeniyle
olusabilecek hasar ve yaralanmalar igin
herhangi bir sorumluluk kabul etmez.
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» Buzdolabinizda yiyeceklerinizi daha uzun
sureli saklayacaksaniz termostati 3/ 4
konumuna ayarlayabilirsiniz.

* Yiyeceklerinizi buzdolabinizda uzun
sureli saklayacaksaniz, termostati
4/ 5 konumuna ayarlayabilirsiniz. 5
konumunda buzdolabiniz uzun sireli
calisacaktir.

3.2 Sicaklik Ayarlariyla ilgili Uyarilar

» Termostat ayari, sogutucu ve dondurucu
kapisinin ne kadar siklikla acilip
kapandigi, i¢cerisinde ne kadar yiyecek
saklandigi ve buzdolabinizin bulundugu
ortam sicakligi g6z dniine alinarak
yapiimalidir.

 Buzdolabiniz 10°C ortam sicakliginin
altindaki ortamlarda calistiriimasi tavsiye
edilmez.

* Buzdolabinizin ilk ¢alistirildiginda,
yaklasik 24 saat kapilarini sik agip
kapatmayiniz, yukleme yapmayiniz.

» Buzdolabiniz calisirken sebeke enerijisi
kesilmisse, dnlem icin sebeke fsini
prizden ¢ikartin. Herhangi bir sebepten
dolay! buzdolabinizin enerjisi kesilmigse,
tekrar sebekeye baglamadan 6nce
buzdolabinizin kompresdrine zarar
vermemek icin mutlaka 5-10 dakika
bekleyin.

» Buzdolabiniz, bilgi etiketinde belirtilen
iklim sinifina gore, standartlarda
belirtilmis ortam sicaklik araliklarinda
calisacak sekilde tasarlanmistir.
Buzdolabinin belirtilen sicaklik
degerlerinin disindaki ortamlarda
calistirilirmasi, sogutma verimliligi
acisindan tavsiye edilmez.

e Cihaziniz, bilgi etiketinde belirtilen
ortam sicakliklarinda (N = 16°C -
32°C) c¢alistiriimasi igin tasarlanmistir.
Cihazinizin performansi agisindan
belirtilmis ortam sicakliklari disinda
calistiriimasi tavsiye edilmez.

ISk|Irl1r|?| Ortam Sicakligi °C
T 16 ile 43 (°C) arasi
ST 16 ile 38 (°C) arasi
N 16 ile 32 (°C) arasi
SN 10 ile 32 (°C) arasi

3.3 Aksesuarlar

3.3.1 Buzluk

* Buz kabina yeteri miktarda su koyun
ve buzdolabinizin buzluk bélimine
yerlestirin.

e Buzkabinizin igindeki su buz olduktan
sonra, buz kabini haffce saga
sola geviririp olusan buz kuplerini
cikartabilirsiniz.

3.3.2 Plastik Buz Kazima Bigagi

(Bazi modellerde)
Plastik buz kazima bigagini, buzdolabinizin
buzlugunu eritme esnasinda,
buzlari kazimak icin
kullanabilirsiniz. Kesici ve delici
alet veya metal bir kaziyici
kesinlikle kullanmayiniz. Bu tir
aletler cihaziniza zarar verebilir.

Aksesuarlar béliimiindeki tiim yazili ve
gorsel anlatimlar, cihazinizin modeline
gore degiskenlik gbsterebilir. Agiklanan
aksesuarlarin hepsi triiniiniizde
bulunmayabilir. Uriiniiniizde
bulunmayan aksesuarlar igin yapilan

aciklamalari dikkate almayiniz.
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4 YIYECEKLERIN
YERLESTIRILMESI

4.1 Sogutucu Bdlme

» Buzdolabina konan sivilarin ve sulu
yiyeceklerin Ustl kapatiimalidir. Aksi
takdirde dolabin igindeki nem orani
artar. Bu da buzdolabinin daha fazla
calismasina sebep olur. Yiyeceklerin
ve iceceklerin ustlerinin kapatiimasi ile
ayrica tat ve lezzetlerinin de korunmasi
saglanmis olur.

» Sicak yiyecek ve iceceklerin buzdolabina
yerlestiriimeden 6nce oda sicakhgina
sogutulmasi gerekir.

* Buzdolabinin arka kismina nemli

yiyecekleri koymaktan kaginin, soguk

havayla temas edince donabilir. Bunu
onlemek icin yiyecekleri kapall bir kapta
muhafaza ediniz.

Et ve baliklarin ¢ok sikistirmadan

glzelce sarip, dolabin en alt cam rafinda

saklanmasi onerilir. CUnku burasi
sogutucu bélmenin en soguk yeridir.

» Meyve ve sebzeler ayrica sarmadan
dogrudan sebzelik bdlmesine
yerlestirilebilir.

* Islak ve nemli sebzeleri buzdolabiniza
yerlestirmeyin

» Gida Urunlerinin buzdolabinizda saklama

suresi, yiyeceklerinizin tazeligine ve

buzdolabinbizin calisma performansina
baghdir.

Yiyeceklerin birbirlerinden etkilesimini

onlemek icin 6zellikle et ve et Grlnlerini

sebze ve meyvelerden ayri buzdolabiniza
yerlestirin. Etten sizan sular diger
yiyeceklerin kalitesini bozacaktir. Bu
sebeple et Urtnlerini glizelce paketleyip
ve hatta ayri bir kab i¢inde buzdolabina
yerlestirin.

* Nem ve koku olusmasini 6nlemek igin

besinlerin buzdolabina kapali kaplarda

veya Uzerleri ortulerek yerlestiriimelidir.

Sogutucu hava kanali, sogutucu bolime

soguk hava dagitir. Kanallarin 6niiniin

yiyeceklerle kapatilip, hava akisinin

engellenmesinden kaciniimalidir.
Paketlenmis yiyecekleri ve kaplari
sogutucu bolimun lamba ve kapagdina
dayamayiniz.
o Paketlenmis Urnleri, dnerilmis olan son
kullanim tarihinden 6nce tuketin.
NOT: Patates, sogan ve sarimsak
buzdolabinda saklanmamalidir.
Yiyeceklerinizin sogutucu bélmede
yerlestirilip saklanabilmesi icin asagida bazi
Oneriler verilmigtir.

21 S Nasil ve hangi
Yiyecek Sa!.(lam_a bdlmede saklamali
suresi
Sebzeler
ve 1 hafta Sebzelik bélmesinde
meyveler
Plastik folyo veya
. torbalara sarilimig
Etve balik | 2-3gun olarak (Cam raf
Uzerinde)
Peynir / Tereyap
TZZ?]" 3-4gin rafarinda (uygun
pey kapi rafarinda)
Tereyag ve Peynir / Tereyap
margarin 1 hafta rafarinda (uygun
yag kapi rafarinda)
Siselenmis
ariinler Ureticinin S
(sut ve tavsiye ettigi Kapidaki siselik
., - rafinda
diger sure kadar
icecekler)
Yumurtaliklarda ve
Yumurta 1ay
uygun kapi rafarinda
Pisirilmis Buzdolabinin uygun
yiyecekler rafarinda

4.2 Dondurucu Bdlme

e Dondurucu, derin dondurulmus ya da
dondurulmus yiyecekleri uzun siire
saklamak ve buz tretmek igin kullanihr.

» Taze yiyeceklerinizi dondurucuya
koymadan 6nce giizelce sarip paketleyin.
Paketleme igin en uygun malzeme
dondurucu / buzdolabi posetleri ya da
plastik kablardir.

» Taze ve sicak yiyecekleri dondurulmus
yiyeceklerle yan yana koymayin,
dondurulmus yiyecekler eriyebilir.

» Taze yiyecegi dondururken (6rn., et,
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balik ve kiyma) bunlari bir kerede
kullanacaginiz miktarlara bélin.
Dondurucu bdlmeye asla ilik ya da sicak
yiyecek koymayin.

Dondurulmus yiyecekleri saklamak

icin; dondurulmus yiyecek paketlerinin
Ustlindeki talimatlara dikkatle uyulmalidir,
yiyecek Uzerinde bir talimat yoksa satin
alinma tarihinden itibaren en fazla 3 ay
saklanmalidir.

Dondurulmus yiyecek satin alirken
bunlarin uygun sicakliklarda
donduruldugundan ve paketlerinin
bozulmadigindan emin olun.
Dondurulmus yiyecekler, kalitenin
korunmasi i¢in uygun kaplarda
tasinmall ve mimkun olan en kisa
zamanda cihazin dondurucu bélmesine
yerlestirilmelidir.

Dondurulmus yiyecegin paketinde

nem ve anormal sisme isaretleri varsa,
muhtemelen daha 6nce uygun olmayan
bir sicaklikta saklanmistir ve igerigi
bozulmustur.

Dondurulmus yiyecegin saklama

omrii oda sicakligina, dondurucu
bdlmeninsicaklik ayarina, buzdolabi
kapaginin acilma sikhgina, yiyecegin
trtine ve yiyecegin marketten eve
tasinmasi igin gegen sireye baglidir.
Her zaman paket tzerindeki talimatlara
uyun ve belirtilen saklama suresini higbir
zaman gegirmeyin.

Taze yiyecekleri dondururken; 24 saat
icerisinde dondurulabilecek maksimum
yiyecek miktari cihazin etiketinde (kg
cinsinden) gosterilmistir.

Uzun sureli elektrik kesintilerinde,

derin dondurucu bélmesinin kapisini
acmayin. Bu sire icinde yiyecekleriniz
erimisse tekrar dondurmayiniz ve en kisa
zamanda tuketiniz.

Not: Dondurucu bélme kapisinin kapisi
kapatildiktan hemen sonra bélmede
vakum olusacagindan tekrar aciimasi

zor acllacaktir. Bu normalldir. Bir

sure bekledikten sonra vakumlama
azalacagindan agiimasi da kolay olacaktir.

Onemli not:

» Buzdolabindaki derin dondurucudan
cikarilan donmus yiyecekler, bir giin
onceden sogutucu boélmeye konulursa,
orada ¢Ozllerek buzdolabinda
sogutmaya destek olur. Enerji tasarrufu
saglanir.

* Dondurulduktan sonra erimis
yiyeceklerinizi kesinlikle tekrar
dondurmayiniz.

» Dondurulmus et ¢ozuldiginde
aynen taze et gibi pisirilmelidir. Etler,
¢cOzuldukten sonra pisirilmemisse
kesinlikle tekrar dondurulmamalidir.

» Pismis yemeklerde bulunan bazi
baharatlarin (anason, feslegen,
dereotu, sirke, baharat karisimi,
zencefl, sarimsak, sogan, hardal, kekik,
mercankosk, karabiber vb.) uzun sire
saklandiginda tadlari degisir ve kuvvetli
bir tad kazanir. Bu yiizden dondurulacak
yiyecekler az baharatlanmali ya da arzu
edilen baharat, yiyecek ¢ozuldukten
sonra eklenmelidir.

« Yiyeceklerin depolanma stresi kullanilan
yaga baghdir. Uygun olan yaglar;
margarin, dana yagi, zeytinyagdi ve
tereyag, uygun olmayan yaglar ise
yerfistigi yagi ve domuz yagidir.

» Sivi sekilde olan yemekler plastik
kaplarda, diger yiyecekler ise plastik folyo
veya torbada dondurulmalidir.
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Yiyeceklerinizin dondurucu bdlmede yerlestirilip saklanabilmesi i¢in asagida bazi 6neriler

verilmistir.
Et ve Balik ., Maksimum Saklama Siresi
(ay)

Biftek Folyo icine sarilarak 6-8
Kuzu eti Folyo igine sarilarak 6-8
Dana rosto Folyo icine sarilarak 6-8
Dan kusbasi Ufak parcalar halinde 6-8
Koyun kusbasi Parcalar halinde 4-8
Kiyma Baharatsiz, yassi paketler halinde 1-3
Sakatat (parca) Parcalar halinde 1-3
Sucuk - Salam Zararl da olsa paketlenmelidir
Tavuk ve hindi Folyo igine sarilarak 4-6
Kaz ve ordek Folyo icine sarilarak 4-6
Gegik ve tavsan Porsiyonlar halinde (2.5 kg ve kemiksiz) 6-8
Tath su baliklar
(Alabalik, sazan, turna, 2
yayin)
Yagsiz baliklar (Levrek ici ve pullari iyice temizlendikten sonra kurulanmali,
kalkan, dil) gerektiginde kuyruk ve bas kismi kesilmelidir. 4
Yagl baliklar (Palamut,

- . 2-4
uskumru, lifer, hamsi)
Kabuklu deniz arunleri Temizlenmis ve torbalanmis olarak 4-6
Havyar Ambalajinda, aliminyum ya da plastik kab i¢inde 2-3

@ NOT: Donduktan sonra ¢ozdurilmus etler, taze et gibi pisirilmelidir. Kesinlikle

tekrar dondurulmamahdir.

Sebzeler ve Meyveler

Hazirlama

Maksimum Saklama Suresi

kesin.

(ay)
Aysekadin ve sirik Yikayip ayikladiktan sonra sok haslama yapilip
: ) : 10-13
fasulye porsiyonluk miktarlarda posetlendikten sonra
Yikayip ayikladiktan sonra sok haslama yapilip
Bezelye porsiyonluk miktarlarda posetlendikten sonra 12
Lahana Ylkaylp tem|zlgd|kten sonra $ok hgg;lama yapilip 6-8
porsiyonluk miktarlarda posetlendikten sonra
Havu Yikayip dilimledikten sonra sok haslama yapilip 12
¢ porsiyonluk miktarlarda posetlendikten sonra
Yikayip temizleyin. ikiye bolip cekirdeklerini
Biber ayrin. Ardindan sok haslama yapilip porsiyonluk 8-10
miktarlarda posetleyerek
Yikayip temizledikten sonra sok haslama yapilip )
Ispanak porsiyonluk miktarlarda posetlendikten sonra 6-9
Karnabahar Yapraklarl_nl ayrin, gobegini (_ie parcalara ayirdiktan 10-12
sonra az limonlu suda bekletin.
Pathican Yikayip temizledikten sonra 2 sm'lik parcalar halinde 10-12
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Sebzeler ve Meyveler

Hazirlama

Maksimum Saklama Siresi
(ay)

Misir

Yikayip temizledikten sonra koganiyla beraber ya da
tanelendikten sonra

12

Sebzeler ve Meyveler

Hazirlama

Maksimum Saklama Siresi

(ay)
Elma ve armut Y_|I_<ay|p_tem|z|ed|kten sonra kabuklarini soyup 8-10
dilimleyin.
Kayisi ve seftali ikiye bolup gekirdeklerini gikartin 4-6
Cilek ve ahududu Yikayip ayiklayin. 8-12
Pisirilmis meyveler Kab i¢inde %10 seker katarak 12
Erik, kiraz ve visne Yikayip saplariniayiklayin. 8-12
M el Maksimum Saklama Oda sicakliginda Firinda ¢ozilme siresi
s Suresi (ay) ¢Ozilme suresi (saat) (dakika)
Ekmek 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Biskuvi 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Borek 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Turta 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Yufka 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)
st Urdinleri Hazirlama Maksnpum_ SELIRIE Depolama Kosullari
Suresi (ay)
Paket (homojenize) sit Kendi paketinde 2-3 Sade sut - Kendi paketinde
Kisa sureli depolamalarda
Peynir (Beyaz peynir orijinal paketinde birakilabilir.
Y yaz pey Dilimlenmis olarak 6-8 Uzun sureli depolamalarda
haric) A
ayrica plastik folyoda
saklanmalidir.
Tereyap, margarin Kendi ambalajinda 6 Kendi ambalajinda

5 TEMIZLIK VE BAKIM

Temizlik isleminden 6nce mutlaka

cihazin enerjisini kesin. .

Kesinlikle cihazinizin tizerine su

dokerek yikamayin.

Cihazinizin temizliginde kesinlikle

asindirici sert kimyasallar, kimyasal
deterjan ve sabun kullanmayin. Temiz bir
bez ve karbonatl temiz su kullanabilirsiniz. .
Ancak dis yuze temizliginde karbonat da
kullanmayin. Dis yuzeyi cizilebilir.
Temizlikten sonra mutlaka tamamen
kurulayin. Temizlik islemi bittikten sonra
elektrik fsini tekrar takabilirsiniz.

kacirmayin.

kurulanmalidir.

i)
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» Temizlik isleminde, elektrik bulunabilecek
alanlara, lamba duyuna kesinlikle su

Buzdolabi aksesuarlarini disari ¢ikartip
sabunlu su ile yikayabilirsiniz. Kesinlikle
bulasik makinesinde yikamayin.
Yikandiktan sonra aksesuarlar da
mutlaka yerlestiriimeden iyice durulanip

Mevcutsa, cihazinizin kondanseri

yilda bir temiz ve kuru bir firga ile
temizlenmelidir. Bu islem buzdolabinizin
performansini arttiracagi gibi eneriji
tasarrufu yapiimasini da saglayacaktir.
Temizlik baslamadan 6nce
mutlaka cihazin Fsini prizden




cikartin.
5.1 Eritme

Buzdolabinizin Eritme islemi

» Sogutucu bdlmesi tam otomatik
eritme yapar. Eritme sonucu olusan
su, su toplama olugundan gecerek
buzdolabinizin arkasindaki buharlastirma
kabina akar ve burada kendiliginden
buharlasir. (Suyun toplanip buharlastig
kap havalandirma kapaginin altindadir.)

 Su toplama olugundaki deligin tikanip
ttkanmadigini belirli zaman araliklariyla
kontrol ediniz. Gerektiginde sekilde
gosterildigi gibi temizleme ¢ubugu ile
tikanikhgr aciniz.

* Belirli araliklarla yarim bardak ilik
su dokerek su bosaltma borusunu
temizleyiniz.Dondurucu Bélmenin Eritme
islemi

Derin dondurucu bdlmesi donmus

besinlerin bozulmamasi i¢in otomatik eritme

yapmaz. Olusan karlar varsa eger buz
kazima kiregi ile belli araliklarla alinmahdir.

Dondurucu bdlmesi yilda en az bir veya iki

kez eritilip temizlenmelidir.

Bu amacla;

» Buz ¢cdzme isleminden bir giin 6nce
termostat ayarini Max. konumuna
getirerek donmus yiyeceklerin daha
soguk olmalarini saglayiniz.

* Yiyecekleri gazete kagidina sararak

buzdolabinizin sogutucu bélmesine
yerlestiriniz ve buz ¢dzme islemi bitene
kadar sogutucu kapisini agmayiniz.
Bdylece donmus yiyeceklerinizin
erimelerini engellemis olursunuz.
Buzdolabinizin fsini prizden ¢ekerek
veya termostat digmesini “s” konumuna
getirerek buzun erimesini bekleyiniz.
Buz ¢6zme islemi sirasinda
dondurucunun kapisini acik tutarsaniz
ve icine orta boy, i¢i sicak su dolu bir
kap yerlestirirseniz buzun ¢6zilme
islemi daha da hizlandirmis olursunuz.
Cozulmeye baslayan buzlari, varsa
plastik buz kazima kiregi ile kaziyarak
cikarabilirsiniz. Bu islem igin asla keskin,
ucu sivri metal aparat kullanmayin.
Derin dondurucu iginde olusacak suyu
kuru bir stinger veya bez yardimi ile
alarak kurulayiniz.

5.2 Lamba Degisimi

Onemli Uyari: Lamba degisiminden
once mutlaka cihazin enerji fgini

prizden ¢ekiniz.

. Uygun bir tornavida yardimiyla lamba
kapag! uzerindeki viday saat yonu
tersine cevirerek sokin. (Resim.1)

. Lamba kapag Gzerindeki tirnaklari igeri
bastirarak kapagi kutudan kurtarin.
(Resim.2)

. Kutudan kurtulan kapagi ok yoniinde
cekerek 6ne alin. (Resim.3)

. Kapagi ok yoniinde ¢ekip cikartin.
(Resim.4)
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5. Ampulil saat yéninin tersine gevirerek
duyundan gikartin, yerine en ¢ok 15 W
glctndeki uygun yeni ampull saat
yoninde cevirerek takin. (Resim.5)

6. Lamba kapagini yukaridaki adimlari
tersine uygulayarak yerine monte edin.

7. Lamba degisimi bittikten sonra 5 dakika
bekleyip buzdolabin enerji fsini prize
takin.

LED Aydinlatmalarin Degistirilmesi
LED lambalarin degismesi
gerektiginde, yetkili teknik servisten

yardim talep ediniz.

6 TASINMA VE YER DEGISTIRME

6.1 Tasinma ve Kapi Yonunin Degisikligi

» Orjinal ambalaj ve képukler, tekrar
tasinma igin (istege bagh olarak)
saklanabilir.

 Tekrar tasinma durumunda buzdolabinizi
kalin ambalaj, bant veya saglam iplerle
baglamali ve ambalaj Uizerindeki tasima
kurallarina mutlaka uymalisiniz.

* Yer degistirme ve tasinma sirasinda 6nce
buzdolabinizin igindeki hareket edebilen
parcalari (rafar, aksesuarlar, sebzelik
vs.) ¢cikartiniz veya dolap icine bantlayip
sarsintiya karsi saglamlastiriniz.

Tasima esnasinda dolabr miimkin
oldugunca dik pozisyonda tutun.
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7 SERVISE BASVURMADAN
ONCE

Buzdolabinizin galismasinda problemler
olusuyorsa, servis ¢cagirmadan énce
asagidaki adimlari takip edebilirsiniz.
Cihaziniz calismiyorsa asagidaki
adimlari takip ediniz:

 Cihaziniza enerji geliyor mu?

e Cihazinizin elektrik baglantilari dogru
yapilmis mi?

 Cihazinizin termostati “«” konumunda mi?

e Cihazinizin baglandigi sebeke eneriji
prizini kontrol ediniz. Gerekiyorsa saglam
oldugundan emin oldugunuz bir baska
priz ile ¢calistirmayi deneyiniz.

Cihazinizin sogutmasi zayIf ise,

asagidaki adimlari takip ediniz:

» Buzdolabinizin iklim sinifi, calstirdiginiz
ortam sicakliklari ile uyumlu mu?

» Buzdolabinizin termostat konumu yeterli
diuzeyde mi?

» Cihaza asiri yiyecek yuklemesi yapilmis
mi?

* Buzdolabinizin kapilari diizgiin kapanmis
mi?

» Buzdolabinizin kondanseri (arkasindaki
siyah i1zgara seklindeki kisim) tozlanmis
mi?

* Buzdolabiniz ile duvar arasinda gerekli
bosluk var mi?

Buzdolabiniz rahatsiz edici diizeyde

sesli calisiyorsa asagidaki adimlari takip

ediniz:

Buzdolabinizin sojutma sisteminden

kompresor ¢calismasa bile kabarciklanma

gibi bir ses gelebilir. Bu durumda
endiselenmenize gerek yoktur. Bu normal
bir durumdur. Ancak buzdolabinizdan farkli
sesler geliyorsa:

» Buzdolabinizin ayarli ayaklari dogru
sekilde ayarlanmis mi?

* Buzdolabinizin arkasinda temas eden
herhangi birsey var mi?

» Buzdolabinizdaki yerlestirdiginiz
malzemeler herhangi bir sebepten dolayi
titresiyor mu?

Buzdolabinizin altinda su varsa,

sagidaki adimlari takip ediniz:

Su tahliye deligi tikali olabilir. Bu durumda

tahliye deligini agma cubugu ile kontrol

ediniz.

Onemli Notlar:

 Ani elektrik kesilmesinden sonra veya
fsi prizden cikartip taktiktan sonra
buzdolabinizin kompresorine zarar
vermemek 5 - 10 dakika bekledikten
sonra galistiriniz.

e Buzdolabinizin sogutma Unitesi
dolabin arkasinda bulunur. Bu sebeple
buzdolabiniz calistigi siirece i¢ arka
duvarinda damlaciklar ve hatta ince
buzlanmalar gérulebilir. bu normaldir.
Otomatik eritme aninda bu durum
kaybolacaktir.

e Buzdolabinizi uzun bir stire
kullanmayacaksaniz (yaz tatillerinde gibi),
fsi prizden c¢ikartin ve eritme isleminden
sonra Temizlik ve bakim boélumiinde
anlatilan uyarilari dikkate alarak
temizleyip nem ve koku olusmasini
engellemek i¢in kapiy acik birakin.

e TUm bu uyarilara ragmen buzdolabinizda
hala sorun devam ediyorsa, en kisa
zamanda yetkili teknik servisi arayip
destek talep ediniz.

e Aldiginiz cihaz, ev tipi kullanim igin
Uretilmis olup, sadece evde ve belirtilen
amaglar icin kullanilabilir. Ticari
yada toplu kullanima uygun degildir.
Tuketicinin buna aykiri kullaniminda,
Ucretsiz onarim ve garanti suresi
icinde arizalardan uretici ve saticinin
mesuliyetinin kalktigini dnemle belirtiriz.
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