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Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Produkt entschieden haben.

Diese Gebrauchsanweisung enthalt wichtige Sicherheitshinweise sowie Hinweise zum
Gebrauch und der Wartung Ihres Gerates. Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Benutzung des Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

Symbol Typ Bedeutung
A WARNUNG Gefahr von schweren Verletzungen oder Lebensgefahr
GEFAHR EINES ELEKTRISCHEN Gefahrliche Spannun
SCHLAGES P g
& BRANDGEFAHR Warnung: Brandgefahr / entflammbare Materialien
A ACHTUNG Gefahr von Personen- und Sachschaden
m WICHTIG BestimmungsgemafRe Verwendung des Gerates
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1 SICHERHEITSHINWEISE

1.1 Aligemeine Sicherheitshinweise

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung
sorgfaltig durch.

A WARNUNG: Die Beliiftungséffnungen am
Gerategehause bzw. am Einbaugehause stets
freihalten.

A WARNUNG: Den Abtauvorgang nicht mit
mechanischen oder anderen Mitteln beschleunigen,
die nicht vom Hersteller empfohlen wurden.

A WARNUNG: Keine elektrischen Gerate in den
Lebensmittelfachern des Gerats verwenden, die nicht
den Empfehlungen des Herstellers entsprechen.

A WARNUNG: Den Kiihimittelkreislauf nicht
beschadigen.

A WARNUNG: Vergewissern Sie sich beim Aufstellen
des Gerates, dass das Netzkabel nicht eingeklemmt
oder beschadigt wird.

A WARNUNG: SchlieRen Sie nicht mehrere tragbare
Steckdosen oder Stromversorgungen hinten am Gerat
an.

A WARNUNG: Um Gefahren durch mogliche
Instabilitat des Gerats zu vermeiden, ist es
entsprechend Anweisungen zu fixieren.

/& Bei Geraten mit dem Kiihimittel R600a (siehe
Typenschild des Kuhlgerats) ist beim Transport und
beim Aufstellen darauf zu achten, dass die
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Kuhlelemente nicht beschadigt werden. R600a ist ein
umweltfreundliches, naturliches, jedoch explosives
Gas. Wenn die Kuhlelemente aufgrund von
Beschadigungen undicht werden, das Gerat von
offenem Feuer und Warmequellen fernhalten und den
Aufstellraum mehrere Minuten gut IUften.

« Beim Tragen und Aufstellen des Gerats den
Kuhlmittelkreislauf nicht beschadigen.

» Keine explosiven Gegenstande wie Spraydosen mit
Treibgas im Gerat lagern.

» Das Gerat ist auf die Nutzung im Haushalt und in
ahnlichen Umgebungen ausgelegt, z. B.:

Im Bereich von Personalkichen in Laden, Buros
und anderen Arbeitsumgebungen.

In landwirtschaftlichen Betrieben, fur Gaste in
Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen.

In Pensionen und vergleichbaren Umgebungen.

Im Catering und ahnlichen Anwendungen
aullerhalb des Bereichs Handel.

* Wenn der Kuhlschrankstecker nicht fur die
Steckdose geeignet ist, muss er vom Hersteller, von
einem Servicebeauftragten oder einer vergleichbar
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

* Das Netzanschlusskabel des Kuhlschranks ist mit
einem speziell geerdeten Stecker ausgestattet.
Der Stecker ist an eine entsprechend geerdete
Steckdose mit 16 Ampére anzuschlie3en. Wenn
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keine solche Steckdose vorhanden ist, muss eine
geeignete Steckdose von einem Elektrofachbetrieb
installiert werden.

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen mit korperlichen, sensorischen oder
mentalen Einschrankungen oder ohne Erfahrung
und besondere Kenntnisse verwendet werden,
sofern sie unter Aufsicht sind oder in die sichere
Nutzung des Gerats eingewiesen wurden und die
damit verbundenen Gefahren kennen. Das Gerat
darf nicht als Kinderspielgerat verwendet werden.
Kinder durfen das Gerat nicht ohne Aufsicht reinigen
oder warten.

Kinder im Alter von 3 bis 8 Jahren durfen
Gegenstande in Kuhlschranken einlagern und
herausnehmen. Kinder durfen keine Reinigung
oder einfache Wartung des Gerates durchflhren.
Sehr junge Kinder (0 bis 3 Jahre) durfen das Gerat
nicht verwenden. Junge Kinder (3 bis 8 Jahre)
durfen das Gerat zur Gewahrleistung einer sicheren
Nutzung nur bei kontinuierlicher Beaufsichtigung
verwenden. Altere Kinder (8 bis 14 Jahre) und
gefahrdete Personen konnen das Gerat sicher
verwenden, sofern sie angemessen beaufsichtigt
und in der Benutzung des Gerates unterwiesen
wurden. Stark gefahrdeten Personen durfen das
Gerat zur Gewahrleistung der Sicherheit nur bei
kontinuierlicher Beaufsichtigung verwenden.
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* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem Servicebeauftragten oder einer
vergleichbar qualifizierten Person ausgetauscht
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

» Das Gerat ist nicht fur die Nutzung in Hohen uber
2000 m ausgeleqgt.

Bitte beachten Sie zur Vermeidung einer
Lebensmittelkontamination die folgenden
Hinweise:

« Durch langeres Offnen der Tir kann die Temperatur
in den Fachern des Gerates deutlich ansteigen.

» Reinigen Sie Flachen, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen, sowie erreichbare Ablaufsysteme
regelmanig.

* Bewahren Sie rohes Fleisch und Fisch in
geeigneten Behaltern im Kuhlschrank auf, damit
sie nicht mit anderen Lebensmitteln in Beruhrung
kommen.

« Zwei-Sterne-Gefrierfacher eignen sich zur
Aufbewahrung von Tiefkuhlkost, zur Aufbewahrung
und Herstellung von Eiscreme und zur Herstellung
von Eiswurfeln.

» Ein-, Zwei- und Drei-Sterne-Gefrierfacher eignen
sich nicht zum Einfrieren frischer Lebensmittel.

 Falls das Kuhlgerat lange Zeit nicht verwendet
wird, sollten Sie es abschalten, abtauen, reinigen,
abtrocknen und die Tur offen lassen, damit sich kein
Schimmel im Gerat bildet.

DE-7



1.2 Hinweise zum Aufstellen und
AnschlieRen

Beachten Sie bitte die folgenden Punkte,
bevor Sie die Kihl-Gefrierkombination zum
ersten Mal verwenden:

* Die Betriebsspannung fiir die Kuhl-
Gefrierkombination betragt 220-240 V bei
50 Hz.

» Der Stecker muss nach dem Aufstellen
und AnschlieRen zuganglich sein.

» Bei der ersten Inbetriebnahme kann die
KUhl-Gefrierkombination ausdiinsten.
Das ist vollig normal und der Geruch
lasst nach, sobald die Kiihlung der Kahl-
Gefrierkombination beginnt.

« Stellen Sie vor dem AnschlieRen der
Kuhl-Gefrierkombination sicher, dass die
Werte der Netzstromversorgung mit den
Daten auf dem Typenschild (Spannung
und Anschlussleistung) Gbereinstimmen.
Wenden Sie sich im Zweifelsfall an einen
Elektriker.

» Stecken Sie den Stecker in eine
Steckdose mit entsprechendem
Erdungsanschluss. Wenn die Steckdose
Uber keine Erdung verfigt oder der
Stecker nicht passt, wenden Sie sich
unbedingt an einen Elektriker.

» Das Gerat muss an eine ordnungsgeman
installierte Steckdose mit Sicherung
angeschlossen werden. Die
Stromversorgung (AC) und Spannung
am Betriebsstandort missen mit den
Angaben auf dem Typenschild des
Gerats ubereinstimmen (das Typenschild
befindet sich auf der Innenseite links im
Gerat).

» Fur Schaden, die auf fehlende Erdung
zuriickzufuhren sind, wird keine Haftung
Ubernommen.

» Die KihI-Gefrierkombination keinem
direkten Sonnenlicht aussetzen.

» Die Kihl-Gefrierkombination darf unter
keinen Umstanden im Freien betrieben
oder Regen ausgesetzt werden.
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Der Abstand des Geréts zu Ofen,
Gasherden und Feuerstellen muss
mindestens 50 cm, zu Elektroofen
mindestens 5 cm betragen.

Wenn die Kiihl-Gefrierkombination
neben einem Tiefkihlgerat steht,

muss zwischen den beiden Geraten

ein Abstand von mindestens 2 cm
eingehalten werden, damit sich an der
Auflenseite keine Feuchtigkeit bildet.
Die Kiihl-Gefrierkombination nicht
abdecken, da dadurch die Leistung des
Gerats beeintrachtigt wirde.

Zur Oberseite des Gerats ist ein Abstand
von mindestens 150 mm erforderlich.
Keine Gegenstande auf dem Gerat
abstellen.

Keine schweren Gegenstande auf dem
Gerat abstellen.

Vor der Verwendung das Gerat
sorgfaltig reinigen (siehe ,Reinigung und
Wartung®).

Vor der Verwendung der Kihl-
Gefrierkombination alle Teile mit einer
Lésung aus warmem Wasser und
einem Teelo6ffel Natron abwischen.
Anschliel3end mit klarem Wasser
abspulen und trocknen. Nach dem
Reinigen alle Teile wieder in die Kihl-
Gefrierkombination einsetzen.

Richten Sie das Gerat aus und sorgen
Sie flir einen stabilen Stand, indem Sie
die héhenverstellbaren StandfiiRe (vorn)
entsprechend einstellen. Drehen Sie
dazu die Fiie vorne am Gerét in die
jeweilige Richtung. Fihren Sie diesen
Schritt vor dem Beladen des Gerats mit
Lebensmitteln aus.

Montieren Sie den
Kunststoffabstandshalter (an den
schwarzen Lamellen an
der Rickseite), indem Sie
ihn um 90° drehen (siehe
Abbildung), damit der
Verflissiger nicht die
Wand berthrt.




Das Gerat sollte mit einem lichten
Abstand von nicht mehr als 75 mm von
der Wand entfernt aufgestellt werden.

1.3 Im Betrieb

Die Kuhl-Gefrierkombination nicht

Uber ein Verlangerungskabel an das
Stromnetz anschlief3en.

Keine beschadigten, aufgerissenen oder
alten Stecker verwenden.

Das Kabel nicht ziehen, knicken oder
anderweitig beschadigen.

Verwenden Sie keine Steckeradapter.
Das Gerat ist fur die Nutzung durch
Erwachsene ausgelegt. Es ist kein
Spielzeug. Kinder nicht an die Tur
hangen lassen.

Das Netzkabel bzw. den Stecker nie mit
nassen Handen anfassen. Dadurch kann
ein Kurzschluss oder ein Stromschlag
verursacht werden.

Keine Glasflaschen oder Dosen im
Eisfach lagern; sie kénnen platzen, wenn
der Inhalt gefriert.

Keine explosiven oder brennbaren
Stoffe im Kihlschrank lagern. Getranke
mit hohem Alkoholgehalt stehend im
Kihlschrank lagern und darauf achten,
dass der Deckel fest verschlossen ist.
Eis beim Herausnehmen aus dem
Eisfach nicht bertihren. Eis kann
Kalteverbrennungen und Schnitte
verursachen.

Gefriergut nicht mit nassen Handen
anfassen. Speiseeis oder Eiswiirfel nicht
sofort nach dem Herausnehmen aus dem
Eisfach essen.

Aufgetaute Lebensmittel nicht

wieder einfrieren. Das kann zu
gesundheitlichen Problemen bis hin zu
Lebensmittelvergiftungen fihren.

Alte und nicht mehr funktionstiichtige

Kiihlschranke

» Wenn der alte Kihl- oder Gefrierschrank
mit einem Schloss versehen ist, dieses
vor dem Entsorgen des Gerats zerstéren
oder entfernen, da ansonsten die Gefahr
besteht, dass sich Kinder versehentlich
einschlief3en.

« Dammmaterial und Kihimittel alter Kahl-
und Gefrierschranke enthalten FCKW.
Beim Entsorgen deshalb sorgfaltig
vorgehen, um Umweltschaden zu
vermeiden.

CE-Konformitatserklarung

Wir bestatigen, dass unsere Produkte

die Anforderungen der anzuwendenden

Europaischen Verordnungen, Richtlinien

und Entscheidungen sowie der

aufgefuihrten Nomen erfiillen.

Entsorgung von Altgeraten

Das Symbol auf dem Gerat

bzw. auf der Verpackung

weist darauf hin, dass es

nicht als Hausmull behandelt

werden darf. Das Gerat muss

bei der entsprechenden Sammelstelle
abgegeben werden, sodass elektrische und
elektronische Teile der Weiterverwertung

zugefiihrt werden kénnen. Durch die

ordnungsgemafie Entsorgung von

Altgeraten leisten Sie einen wertvollen

Beitrag zum Schutz von Umwelt und
Gesundheit. Ausfihrliche Informationen

zum Entsorgen des Gerats erhalten Sie

beim zustandigen Abfallwirtschaftsamt,
beim Abfallentsorgungsunternehmen oder
beim Handler, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben.

Verpackung und Umwelt
Verpackungsmaterialien

Die Verpackungsmaterialien sind

umweltfreundlich, da sie recycelt werden
koénnen. Der Einsatz recycelter Materialien
reduziert den Verbrauch von Rohstoffen
und verringert somit die Abfallproduktion.

schitzen |hr Gerat vor
Schéaden, die wahrend des

Transports auftreten kénnen.
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Hinweise:

» Lesen Sie die Gebrauchsanleitung
sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat
aufstellen und verwenden. Es wird keine
Haftung fir Schaden infolge von falscher
Handhabung ibernommen.

» Befolgen Sie die Anweisungen in der
Gebrauchsanleitung des Gerats und
bewahren Sie die Anleitung an einem
sicheren Ort auf, damit Sie bei evtl.
auftretenden Problemen jederzeit Zugriff
darauf haben.

» Das Gerat ist zur Nutzung im Haus
ausgelegt und ausschlielich
zur Lagerung bzw. Kihlung von
Lebensmitteln vorgesehen. Es ist nicht
fur die gewerbliche oder 6ffentliche
Nutzung konzipiert und nicht fur die
Lagerung anderer Stoffe als Lebensmittel
vorgesehen. Bei Nichteinhaltung wird
keine Haftung fir eventuell daraus
entstehende Verluste ibernommen.

2 GERATEBESCHREIBUNG

A

i

Die Abbildung stellt eine Ubersicht

Uber die Zubehorteile des Gerats dar.
Die Zubehorteile sind je nach Modell
unterschiedlich.

A) Gefrierteil

B) Kuhlteil
1) Gefrierfachablage
2) Thermostat
3) Kuhlfachablage
4) Gemusefachabdeckplatte
5) Gemusefach
6) Verstellbare Filze
7) Flaschenablage
8) Turfacher
9) Eierhalter

10) Eiswdrfelschale

11) Eisschaber
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3 VERWENDEN DES GERATS

3.1 Information zur Less Frost-Technik

Dank des Wrap-Around-Verdampfers
(Umhdllungs-Verdampfer) bietet die

Less Frost-Technologie eine effizientere
Kuhlung, einen flexibleren Lagerraum und
erfordert weniger manuelle Abtauung.

3.2 Thermostateinstellung

Der Thermostat reguliert die Temperatur
im Innern des Kuhl- und Gefrierteils
automatisch. Durch Drehen des Reglers
auf héhere Zahlen (1 bis 5) werden
niedrigere Temperaturen eingestellt.
Wichtiger Hinweis:Drehen Sie den
Regler nicht unter Position ,1, da
ansonsten das Gerat abgeschaltet wird.

Temperaturregler

Lampenabdeckung

Thermostateinstellungen
 Stellen Sie den Regler fiir die kurzfristige
Lagerung von Lebensmitteln auf eine
niedrige/mittlere Temperatur (Stufe 1
oder 3).
» Und fiir die langfristige Lagerung auf eine
mittlere Temperatur (Stufe 3 oder 4) ein.
» Stellen Sie den Knopf auf die Stufe 5,
um das frische Essen einzufrieren. Das
Gerat lauft bei kalteren Temperaturen.
Hinweis: Faktoren, wie die
Umgebungstemperatur, die
Temperatur von neu eingelagerten
Lebensmitteln und die Haufigkeit, mit der
die Geratetlr geoffnet wird, wirken sich auf
die Temperatur im Gerat aus. Passen Sie
die Temperatureinstellung ggf.
entsprechend an.

Wenn der Super-Switch verfiigbar ist:
Driicken Sie die Taste neben dem
Thermostat, um sicherzustellen, dass
das Gerat normal arbeitet, wenn die
Umgebungstemperatur unter 20 °C fallt.
Driicken Sie die Taste erneut, um die
Funktion bei Temperaturen tGber 20 °C
auszuschalten.

Super-Switch (Umgebungstemperaturschalter)
(Nur bestimmte Modelle)

3.3 Warnhinweise zur
Temperatureinstellung

Faktoren wie die Umgebungstemperatur,
die Temperatur von neu eingelagerten
Lebensmitteln und die Haufigkeit, mit
der die Geratetlr gedffnet wird, wirken
sich auf die Temperatur im Kuhlteil aus.
Passen Sie die Temperatureinstellung
ggf. entsprechend an.
Im Hinblick auf die Effizienz empfiehlt
es sich nicht, das Kuhlgerat bei
Umgebungstemperaturen von weniger
als 10 °C zu betreiben.
Bericksichtigen Sie bei der Einstellung
des Thermostats die Haufigkeit,
mit der die Geratetliren gedffnet
und geschlossen werden, die
Lebensmittelmengen, die im Gerat
gelagert werden, und die Umgebung, in
der das Kihlgerat betrieben wird.
* Nach dem ersten Einschalten
bendtigt das Gerat 24 Stunden, um
die Betriebstemperatur zu erreichen.
Offnen Sie wahrend dieser Zeit die Tiir
nicht und bewahren Sie keine groRen
Lebensmittelmengen darin auf.
» Trennen Sie bei einem Stromausfall das
Gerat vom Netz, um eine Beschadigung
des Kompressors zu vermeiden. Wenn
die Stromversorgung wiederhergestellt
ist, warten Sie 5 bis 10 Minuten ab,
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bevor Sie das Gerat wieder einstecken.
So vermeiden Sie Schaden an den
Geratekomponenten.

» Das Geréat ist auf den Betrieb in
Umgebungstemperaturen im Bereich
von 16 °C - 38 °C ausgelegt. Es
wird nicht empfohlen, das Kihlgerat
in Umgebungen auRerhalb der
angegebenen Temperaturbereiche zu
betreiben. Dadurch verschlechtert sich
die Kihleffizienz des Gerats.

Klimaklasse Umgebungstemperatur °C
T Zwischen 16 und 43 (°C)
ST Zwischen 16 und 38 (°C)
N Zwischen 16 und 32 (°C)
SN Zwischen 10 und 32 (°C)
3.4 Zubehor

3.4.1 Eiswiirfelschale

 Fullen Sie die Eiswiirfelschale mit
Wasser und legen Sie sie in das
Gefrierteil.

* Wenn das Wasser vollstandig gefroren
ist, kdnnen Sie die Schale wie in der
Abbildung gezeigt umdrehen, um die

Eiswurfel zu entnehmen.

P

3.4.2 Eisschaber

Nach einer gewissen Zeit bildet sich in
bestimmten Bereichen des
Gefrierteils Reif. Dieser Reif
muss regelmafig entfernt
werden. Verwenden Sie dazu
den bereitgestellten Eisschaber.
Verwenden Sie dazu keinesfalls
scharfkantige Metallgegenstande. Diese
kénnen den KihImittelkreislauf
durchstechen und irreparable Schaden am
Geréat verursachen.

Die Darstellungen und
Beschreibungen im Abschnitt iiber
Zubehor kénnen je nach Modell von

lhrem Gerét abweichen.

4 LEBENSMITTELLAGERUNG

4.1 Kihlteil

» Bewahren Sie Flussigkeiten stets

in verschlossenen Behaltern im

Kuhlschrank auf, um Feuchtigkeit und die

daraus entstehende Bildung von Reif zu

vermeiden. Reif konzentriert sich an den
kihlsten Stellen, an denen die Flissigkeit
verdunstet, und im Lauf der Zeit muss
das Gerat immer haufiger abgetaut
werden.

Stellen Sie keinesfalls warme

Lebensmittel in den Kihlschrank. Warme

Lebensmittel missen zunéachst bei

Raumtemperatur abgekuhlt werden und

dann so im Kuhlteil angeordnet werden,

dass eine ausreichende Luftzirkulation
gewahrleistet ist.

 Achten Sie darauf, dass das Kuhlgut

nicht die Geratertickwand berthrt, da

sich Reif bildet und die Verpackung an
der Riickwand haften bleibt. Offnen Sie
die Kihlschranktlr nicht zu haufig.

Es empfiehlt sich, Fleisch und rohen

Fisch locker einzuschlagen und auf

dem Glasfachboden direkt tiber der

Gemisebox zu lagern. Hier bieten sich

aufgrund der kihleren Luft die besten

Lagerbedingungen dafir.

» Bewahren Sie loses Obst und Gemdse in
den Gemusefachern auf.

» Obst und Gemuse sollte
getrennt gelagert werden, damit
ethylenempfindliche Gemusesorten
(griine Blatter, Brokkoli, Karotten usw.)
nicht durch ethylenausscheidendes Obst
(Bananen, Pfirsiche, Aprikosen, Feigen
usw.) angegriffen werden.

» Legen Sie kein feuchtes Gemuse in den
Kuhlschrank.

+ Die Lagerdauer fur Lebensmittel hangt
zum einen von der Anfangsqualitat des
Produkts ab. Zum anderen ist aber auch
eine ununterbrochene Kiihlkette vor der
Einlagerung im Kuhlschrank ein wichtiges
Kriterium.
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* Um Verunreinigungen zwischen
verschiedenen Lebensmitteln zu
vermeiden, lagern Sie Fleischprodukte
nicht zusammen mit Obst und Gemise
ein. Das aus dem Fleisch austretende
Wasser kann andere Produkte im
Kulhlschrank verderben. Verpacken Sie
Fleischprodukte deshalb immer gut und
wischen Sie ausgetretene Flissigkeiten
auf den Fachbdden ab.

» Legen Sie keine Lebensmittel vor den
Luftkanalen ab.

» Verbrauchen Sie abgepackte
Lebensmittel vor dem empfohlenen
Mindesthaltbarkeitsdatum.

HINWEIS: Kartoffeln, Zwiebeln und
Knoblauch sollten nicht im

Kuhlschrank aufbewahrt werden.

In der folgenden Tabelle sind die

wichtigsten Lebensmittelgruppen und die

jeweils beste Aufbewahrungsart und -dauer

im Kuhlteil aufgefihrt.

Lebensmittel L EPELD Lagerart und -ort
Lagerdauer
Obst__und 1 Woche Gemuisebox
Gemiise
In Kunststofffolie
Fleisch und oder -beutel oder
Fisch 2 -3 Tage im Fleischbehalter
auf dem Glasfach-
boden lagern
. Im dafiir vorgese-
Kase 3-4Tage henen Tiirfach
Butter und Im dafir vorgese-
Margarine 1 Woche henen Turfach

Flaschenpro-

Bis zum vom

Lebensmittel

dukte, z. B. Hersteller Im dafiir vorgese-
Milch und angegebenen | henen Tiirfach
Joghurt Ablaufdatum

. Im dafir vorgese-
Eier 1 Monat henen Eierfach
Gekochte

Alle Ablageféacher

4.2 Gefrierteil

* Im Gefrierteil werden gefrorene
Lebensmittel aufbewahrt, frische
Lebensmittel eingefroren und Eiswdrfel

erzeugt.

Zum Einfrieren frischer Lebensmittel;
Lebensmittel angemessen einwickeln
und abdichten. Die Verpackung muss
luftdicht sein und darf nicht auslaufen.
Spezielle Gefrierbeutel, Alufolie,
Polyathylenbeutel und Kunststoffbehalter
sind dazu am besten geeignet.

Lagern Sie frische Lebensmittel nicht
neben gefrorenen Lebensmitteln ein, da
diese sonst angetaut werden kénnen.
Frieren Sie frische Lebensmittel
portionsweise ein.

Brauchen Sie angetautes Gefriergut
innerhalb kurzer Zeit nach dem Auftauen
auf.

Legen Sie keinesfalls warme
Lebensmittel in das Gefrierteil, da sie das
Gefriergut antauen kénnen.

Halten Sie sich beim Lagern

von Tiefklhlkost stets an die
Anweisungen des Herstellers auf der
Lebensmittelverpackung. Wenn keine
Angaben zur Lagerdauer verflugbar sind,
bewahren Sie Lebensmittel maximal

3 Monate ab Kaufdatum im Gefrierteil
auf.

Achten Sie beim Kauf von
Tiefklhlprodukten darauf, dass sie
sachgemal gelagert wurden und die
Verpackung nicht beschadigt ist.
Tiefklhlprodukte missen in geeigneten
Behaltnissen transportiert und sobald wie
moglich in den Gefrierschrank gebracht
werden.

Kaufen Sie keine Tiefkiihlprodukte, deren
Packung feucht oder aufgequollen ist.
Dies kdnnen Anzeichen fiir Lagerung

bei falschen Temperaturen und fir
verdorbenen Inhalt sein.

Die Haltbarkeit gefrorener Lebensmittel
hangt von der Raumtemperatur, den
Thermostateinstellungen, der Haufigkeit
des Turoffnens, der Art der Lebensmittel
und der Dauer des Transports vom
Laden zu Ihnen nach Hause ab. Halten
Sie sich stets an die Anweisungen auf
der Verpackung und tberschreiten Sie
keinesfalls die angegebene maximale
Haltbarkeit.
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Auf dem Typenschild des Gerats ist die
maximale Menge (in kg) an frischen
Lebensmitteln angegeben, die innerhalb
von 24 Stunden eingefroren werden
kann.

» Sorgen Sie beim Einfrieren von frischen
Lebensmitteln dafiir, dass mdglichst
groRe Teile der Lebensmitteloberflache
mit der Kahlflache in Kontakt kommen.

HINWEIS: Wenn Sie direkt nach dem

SchlielRen der Gefrierteiltir versuchen, sie

wieder zu 6ffnen, werden Sie feststellen,

dass sie sich nur sehr schwer 6ffnen

lasst. Das ist vollig normal. Sobald der

Unterdruck ausgeglichen ist, Iasst sie sich

ganz normal 6ffnen.

Wichtiger Hinweis:

* Frieren Sie einmal aufgetaute
Lebensmittel nicht wieder ein.

* Der Geschmack mancher Gewtlirze
in gekochten Gerichten (Anis,
Basilikum, Wasserkresse, Essig,
Gewurzmischungen, Ingwer, Knoblauch,
Zwiebel, Senf, Thymian, Majoran,
schwarzer Pfeffer usw.) andert sich und
sie nehmen einen intensiven Geschmack
an, wenn sie Uber einen langeren
Zeitraum eingelagert werden. Wirzen
Sie deshalb einzufrierende Gerichte nur
sparlich, oder geben Sie die Gewlrze
erst nach dem Auftauen zu.

* Die Lagerdauer von Lebensmitteln hangt
vom der verwendeten Ol ab. Geeignete
Ole bzw. Fette sind Margarine, Kalbsfett,
Olivendl und Butter. Nicht geeignet sind
Erdnussél und Schweinefett.

» Flussige Lebensmittel sollten in

Kunststoffbechern, andere Lebensmittel

in Kunststofffolien oder -beuteln

eingefroren werden.
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In der folgenden Tabelle sind die wichtigsten Lebensmittelgruppen und die jeweils

beste Aufbewahrungsart und -dauer im Gefrierteil aufgefiihrt.

Fleisch und Fisch

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

(Monate)
Steak In Folie wickeln 6-8
Lammfleisch In Folie wickeln 6-8
Kalbsbraten In Folie wickeln 6-8
Kalbsgulasch In kleinen Stiicken 6-8
Lammgulasch In Stlicken 4-8
Hackfleisch Verpackt ohne Gewiirze 1-3
Innereien (Stiicke) In Stlicken 1-3
Mortadella/Salami Verpackt, auch wenn sie eine Haut hat
Hiihnchen und Pute In Folie wickeln -
Gans und Ente In Folie wickeln -
wiﬁzzt’h':v?i:’ In Portionen von 2,5 kg oder filetiert 6-8
SiiBwasserfisch (Lachs, 2
Karpfen, Wels)
Fettarmer Fisch (Barsch, | Nach dem Schuppen und Ausnehmen, den Fisch 4
Steinbutt, Flunder) waschen und trocknen.Ggf. Schwanz und Kopf
Fetter Fisch (Thunfisch, | cmemen:
Makrele, Blaubarsch, 2-4
Anchovis)
Meeresfriichte Geputzt im Beutel 4-6
Kaviar K‘u?]i;s\{gfrfgzzgfg? oder in einem Aluminium-/ 2.3
Schnecken In Salzwasser oder in einem Aluminium-/ 3

Kunststoffbehalter

HINWEIS:Aufgetautes Fleisch muss wie frisches Fleisch gekocht werden.Wenn es nach dem Auftauen nicht
gekocht wird, darf es nicht mehr eingefroren werden.

Obst und Gemiise

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

(Monate)
Buschbohnen, Bohnen Waschen, in Stlicke schneiden und blanchieren 10-13
Dicke Bohnen Enthllsen, waschen und blanchieren 12
Kohl Putzen und blanchieren 6-8
Karotten Putzen, in Scheiben schneiden und blanchieren 12
Paprika Entstlelfe_n, in zwei Teile _schne|den, Kerngehause 8-10
herauslésen und blanchieren
Spinat Waschen und blanchieren 6-9
Blumenkohl BIaFter_ entfernen, I-_|erz in Stgcke schneiden und eine 10-12
Weile in Wasser mit etwas Zitronensaft legen
Aubergine Nach dem Waschen in 2 cm grof3e Stlicke schneiden 10-12
Mais Putzen und mit Strunk verpacken oder als 12

Zuckermais
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Obst und Gemiise

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

(Monate)
Apfel und Birnen Schélen und in Scheiben schneiden 8-10
Aprikosen und Pfirsiche | In zwei Teile schneiden und Kern entfernen 4-6

Obst und Gemiise

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

(Monate)
Erdbeeren und Waschen und entstielen 8-12
Brombeeren
Gekochte Friichte 10 % Zucker in den Behalter zugeben 12
Pflaumen, Kirschen, Waschen und entstielen 8-12

Sauerkirschen

Maximale Lagerdauer

Auftauzeit bei

Auftauzeit im Ofen

(Monate) Ra“('gttjr':";‘:;“”' (Minuten)
Brot 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Platzchen 3-6 1-15 58 (190-200 °C)
Gebick 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Kuchen 1-15 3-4 58 (190-200 °C)
Filoteig 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Milchprodukte

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

Lagerbedingungen

(Monate)
(Homogenisierte) Milch In der eigenen 2 Reine Milch — in der eigenen
N -3
im Tetrapack Verpackung Verpackung
Originalverpackung fiir
Kase — auRer Quark In Scheiben 6-8 kurzfristiges Einfrieren.In
Folie gewickelt fir langere
Lagerzeiten.
Butter, Margarine In der eigenen 6

Verpackung

5 REINIGUNG UND WARTUNG

Trennen Sie das Gerat vor dem
Reinigen vom Netz.

Leeren Sie kein Wasser Uiber das

Gerat.

» Achten Sie darauf, dass kein Wasser
in das Lampengehause und andere
elektrische Komponenten gelangt.

» Das Gerat muss regelmafig mit einer
Lésung aus Natron und lauwarmem
Wasser gereinigt werden.

Verwenden Sie zum Reinigen keine .

scheuernden Mittel, Reinigungsmittel
oder Seifen. Spulen Sie das Gerat nach
dem Reinigen sorgfaltig mit klarem Wasser. | .
Stecken Sie nach dem Reinigen den
Geratestecker mit trockenen Handen
wieder in die Netzsteckdose.
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Reinigen Sie das Zubehor separat von
Hand mit Wasser und Seife. Waschen
Sie das Zubehdr nicht im Geschirrspuler.
Reinigen Sie den Verflissiger mindestens
zweimal jahrlich mit einer Birste. So
sparen Sie Energie und steigern die
Leistung des Geréats.

Zum Reinigen das Gerit stets
vom Stromnetz trennen.



5.1 Abtauen

Abtauen des Kiihlteils

» Das Kiihlteil wird im laufenden Betrieb
automatisch abgetaut. Das Wasser wird
in der Tauwasserschale aufgefangen und
verdunstet automatisch.

+ Die Tauwasserschale und die Offnung
in der Ablaufrinne missen regelmaRig
mithilfe des Ablaufstopfens gereinigt
werden, um zu verhindern, dass sich
Wasser auf dem Kiihlgerateboden
sammelt, anstatt abzuflielen.

 Sie kdnnen die Abflusséffnung auch
reinigen, indem Sie ein Glas Wasser
hinuntergiefRen.

Das Gefrierteil

Im Gefrierteil angesammelter Reif muss

regelmafig entfernt werden (mit dem

bereitgestellten Eisschaber). Reinigen Sie
das Gefrierteil auf dieselbe Weise wie das

Kuhlteil (mit der Abtaufunktion) mindestens

zweimal jahrlich.

In diesem Fall:

« Stellen Sie einen Tag vor dem Abtauen
das Thermostat auf Stufe ,5“, damit die
Lebensmittel vollstandig durchgefroren
sind.

» Wickeln Sie das Gefriergut fir die Dauer
des Abtauens in mehrere Schichten
Zeitungspapier und bewahren Sie
es an einem kuhlen Platz auf. Der

unvermeidliche Temperaturanstieg
verklrzt die Haltbarkeit. Verbrauchen Sie
diese Lebensmittel innerhalb kurzer Zeit.

« Stellen Sie den Temperaturregler auf die
Stufe ,*“ und trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz. Lassen Sie die Tur offen, bis
das Gerat vollstandig abgetaut ist.

» Um das Abtauen zu beschleunigen,
kénnen Sie Schiisseln mit warmem
Wasser in das Gefrierteil stellen.

» Trocknen Sie das Gerat innen sorgfaltig
ab und stellen Sie den Temperaturregler
auf die Stufe ,MAX".

5.2 Austauschen der Gliihlampe

Wichtiger Hinweis: Trennen Sie
zunachst das Gerat vom Stromnetz.

2]
i)

1.Lésen Sie die Schraube am
Lampengehause mit einem
Schraubendreher. (Abb. 1.)

2.Dricken Sie auf die Rastnase am
Lampengehause. (Abb. 2).

3.0ffnen Sie das Lampengehéuse in
Pfeilrichtung, wenn die obere Rastnase
das Gehause freigibt. (Abb. 3).

4.Ziehen Sie das Gehause in Pfeilrichtung
ab. (Abb. 4).

5.Drehen Sie die Gliihlampe gegen den
Uhrzeigersinn heraus. (Abb. 5).

6.Tauschen Sie die alte Glihlampe gegen
eine neue mit maximal 15 W aus. (Abb.
5).

7.Fihren Sie die Schritte in umgekehrter
Reihenfolge durch.

8.Stecken Sie nach 5 Minuten das
Kuhlgerat wieder ein.
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5.3 Austauschen der LED-Beleuchtung

Wenden Sie sich an den Helpdesk,

wenn das Kuhlgerat Uber LED-
Beleuchtung verfugt, da diese nur von
zugelassenem Fachpersonal ausgetauscht
werden darf.

6 TRANSPORTIEREN UND
UMSTELLEN

6.1 Transportieren und Umstellen

+ Die Originalverpackung und das
Schaumstofffullmaterial kénnen fir
eventuelle spatere Transporte aufbewahrt
werden (optional).

 Sichern Sie das Gerat mit einer
stabilen Verpackung, Bandern oder
starken Schniren und halten Sie sich
an die Transportanweisungen auf der
Verpackung.

* Nehmen Sie zum Transportieren oder
Umstellen alle beweglichen Teile heraus
(Fachbdden, Zubehor, Gemiiseboxen
usw.) oder fixieren Sie diese im Gerat
zum Schutz gegen Erschitterungen.

Transportieren Sie das Gerat immer
aufrecht.

6.2 Wechseln des Turanschlags

» Wenn an der Vorderseite der Geratetlr
Griffe montiert sind, kann die
Offnungsrichtung der Geratetiir nicht
geandert werden.

Bei Modellen ohne Griffe kann die

Offnungsrichtung der Tiir gedndert

werden.

» Wenn an lhrem Gerat der Turanschlag
gewechselt werden kann, wenden Sie
sich an den zustandigen Kundendienst.
Dieser flhrt die entsprechenden Arbeiten
aus.

7 VOR DEM ANRUF BEIM
KUNDENDIENST

Méglicherweise liegt ein kleineres Problem
vor, wenn das Kuhlgerat nicht richtig l1auft.
Uberprifen Sie Folgendes:

Das Gerat lauft nicht

Uberpriifen Sie, ob...

+ Strom flief3t

» Netzanschluss besteht

+ die Thermostateinstellung auf Stufe
steht

die Steckdose defekt ist. Stecken Sie
zum Prifen der Steckdose ein anderes
funktionstlichtiges Gerat ein.
Die Kiihlleistung des Gerits ist schlecht
Uberpriifen Sie, ob...
+ das Gerat Uberladen ist
 Die Turen richtig geschlossen sind
« der Verflussiger verstaubt ist
» genugend Freiraum zwischen Wand und

Rickseite bzw. Seite besteht
Das Gerit ist laut
Das im Kuhlkreislauf zirkulierende
Kaltemittel kann Gerausche (Blubbern)
erzeugen, auch wenn der Kompressor
nicht l1auft. Das ist vollig normal. Wenn ein
anderes Gerausch zu horen ist, Uberprifen
Sie...
» ob das Gerat waagerecht steht
» ob Gegenstande die Riickseite des

Gerats berthren
» ob Gegenstande im Kiihlgerat vibrieren
Im unteren Teil des Kiihlgerats seht
Wasser
Uberpriifen Sie, ob...
die Abflussoéffnung fur das Wasser verstopft
ist (reinigen Sie die Abflusséffnung mithilfe
des Ablaufstopfens)
Die Kanten des Kiihlgerits, die die
Scharniere beriihren, sind warm

Die Flachen, die das Scharnier
bertihren, werden vor allem im

Sommer (warmes Wetter) beim Betrieb des
Kompressors warmer. Das ist vollig normal.
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Empfehlungen

Wenn Sie das Gerat ausschalten

oder vom Netz nehmen, warten Sie

vor dem erneuten Einschalten bzw.
Einstecken mindestens 5 Minuten ab, da
anderenfalls der Kompressor beschadigt
werden kann.

Die Kihleinheit befindet sich an der
Ruckseite des Kiihlgerats.Deshalb
koénnen sich an der Rickwand des
Kuhlteils Wassertropfen oder Eis bilden,
wenn der Kompressor in regelmafigen
Abstanden lauft.Das ist normal und kein
Grund das Gerat abzutauen, es sei denn,
es bildet sich ibermaRig viel Eis.

Wenn das Gerat fur einen langere Zeit
nicht genutzt wird, (z. B. im Urlaub),
ziehen Sie den Stecker ab.Tauen Sie
das Gerat ab und reinigen Sie es und
lassen Sie die Tur offen, damit sich kein
Schimmel und keine Gerliche entwickeln.
Wenn ein Problem weiterhin besteht,
nachdem Sie die zuvor genannten
Anleitungen befolgt haben, wenden Sie
sich an den zustandigen Kundendienst.
Das Gerat ist nur zur Nutzung im
Haushalt ausgelegt. Es ist nicht fur
gewerbliche oder 6ffentliche Zwecke
ausgelegt. Wenn Sie das Gerat zu
anderen als den genannten Zwecken
verwenden, Ubernehmen weder
Hersteller noch Handler Verantwortung
fur eventuelle Reparaturen oder
Stérungen wahrend der Garantiezeit.
Sollten Sie einen Service bendtigen,
halten Sie bitte die Seriennummer lhres
Gerates bereit. Die Seriennummer
befindet sich auf dem Typenschild.
Dieses finden Sie im Kihlbereich auf der
linken unteren Seite.
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8 ENERGIESPARTIPPS

1.

Stellen Sie das Geréat in einem kuhlen,
gut bellfteten Raum auf und setzen Sie
es keiner direkten Sonneneinstrahlung
und keiner Warmequelle (z. B. Heizung
oder Ofen) aus. Gegebenenfalls ist eine
Isolierplatte zu verwenden.

. Lassen Sie warme Speisen und

Getranke erst abkiihlen, bevor Sie sie im
Kuhlgerat aufbewahren.

. Legen Sie auftauende Lebensmittel in

das Kuhlteil. Das Gefriergut kihlt das
Kuhlteil, wobei es gleichzeitig aufgetaut
wird. So sparen Sie Energie. Gefrorene
Lebensmittel auBerhalb des Gerats
aufzutauen ist Energieverschwendung.

. Getranke und andere im Gerat

aufbewahrte FlUssigkeiten missen
abgedeckt werden. Nicht abgedeckte
Flussigkeiten erhdhen die Feuchtigkeit
im Gerat, was wiederum zu einem
héheren Energieverbrauch fihrt. Durch
das Abdecken behalten Getranke und
andere Flussigkeiten ihren Geruch und
Geschmack.

. Offnen Sie die Tiiren nicht zu lange und

zu haufig, da dadurch warme Luft in das
Gerat gelangt, was dazu fihrt, dass der
Kompressor unnétig oft anspringt.

. Halten Sie die Abdeckungen der

verschiedenen Kihlteile (z. B.
Gemiusefach und 0 °C-Fach)
geschlossen.

. Die Turdichtung muss sauber und

geschmeidig sein. Bei Verschleill
mussen Sie die Dichtung wechseln,
sofern sie abnehmbar ist. Falls sie nicht
abnehmbar ist, ersetzen Sie die Tr.

. Durch herausnehmen von

Gefrierfachablagen kénnen mehr
Lebensmittel eingelagert werden. Der
angegebene Energiebedarf bezieht
sich auf eine maximale Beladung ohne
Gefrierfachablage.



Produktdatenblatt fiir Haushaltskihl- und Gefriergerate

Marke VESTEL

Modell KVF382W1 / KVF382IL1
Kategorie " 7 (KUhl-Gefriergerat)
Energieeffizienzklasse @ A+

Jahrlicher Energieverbrauch (kWh/ Jahr) ®/* 230 kWh

Nutzinhalt brutto gesamt 243 |

Nutzinhalt netto gesamt 2401

Nutzinhalt Kiihischrank (brutto gesamt) 2001

Nutzinhalt Kiihlschrank (netto gesamt) 1981

Nutzinhalt Kéltefach (netto gesamt) -

Nutzinhalt Gefrierfach (brutto gesamt) 431

Nutzinhalt Gefrierfach (netto gesamt) 421
Sternekennzeichnung @ i

Kiihlsystem STATISCH
Lagerzeit bei Storung (-18°C/-9°C) 21 Stunden
Gefriervermogen 2 Kg /24 std.

Klimaklasse @/~

STIN (16 °C - 38 °C)

Luftschallemission

40 dB(A) re 1pW

* Energieverbrauch von 230 kWh pro Jahr, berechnet auf Basis von Ergebnissen, die Gber 24 Stunden unter
normalen Testbedingungen gemessen wurden. Der tatséchliche Energieverbrauch hangt von den Bedingungen
ab, in denen das Gerat verwendet wird, und dem Ort an dem es steht.

** Diese Gerate wurden entworfen fiir eine Umgebungstemperatur zwischen 16 °C - 38 °C.

Konformitatserklarung

» Dieses Gerat ist fiir die Aufbewahrung
von Lebensmitteln bestimmt und
entspricht der Verordnung (EG) Nr.
1935/2004 EC, EU 10/2011.

» Dieses Gerat wurde gemaf folgender
Richtlinien entworfen, hergestellt und auf
den Markt gebracht:

- Diese Gerate wurden entworfen fur
eine Umgebungstemperatur zwischen
16 °C - 38 °C.

- Die Konstruktion des Gerats entspricht
den Normen EN62552, IEC60335-1 /
IEC60335-2-24, 2014/30/EU.

- Sicherheitsanforderungen der
"Niederspannungsrichtlinie" 2014/35/
EU

- Schutzvorschriften der EG-Richtlinie
2014/30 "EMV"Dieses Gerat entspricht
der EG-Richtlinie Niederspannung
2014/35/EU und Elektromagnetische
Vertraglichkeit 2014/30/EU in der
jeweils aktuellen Fassung bei
Lieferung, Richtigkeit gepruft.

Die Gebrauchsanleitung basiert

auf den in der Europaischen Union

glltigen Normen und Regeln.

Landesspezifische Normen und Regeln

beachten!

1. Kategorie

1= Kihlschrank mit einem oder
mehreren Lagerfachern fur frische
Lebensmittel,

2= Klhlschrank mit Kellerzone,
Kellerfach-Kuhlgerat und
Weinlagerschrank,

3= Kuhlschrank mit Kaltlagerzone und
Kuhlschrank mit einem Null-Sterne-
Fach,
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4= Kihlschrank mit einem Ein-Sterne-
Fach,

5= Klhlschrank mit einem Zwei-Sterne-
Fach,

6= Kihlschrank mit einem Drei-Sterne-
Fach,

7= Kihl-Gefriergerat,

8= Gefrierschrank,

9= Gefriertruhe,

10= Mehrzweck-Kihlgerate und

sonstige.

. A+++ (hochste Effizienz) bis D (geringste
Effizienz)

. Energieverbrauch von "230" kWh
pro Jahr, berechnet auf Basis von
Ergebnissen, die Uber 24 Stunden
unter normalen Testbedingungen
gemessen wurden. Der tatsachliche
Energieverbrauch hangt von den
Bedingungen ab, in denen das Gerat
verwendet wird, und dem Ort an dem es
steht.

. Null-Sterne-Fach: ein Gefriergut-
Lagerfach, in dem die Temperatur unter
0 °C liegt, das auch fiir die Bereitung und
Lagerung von Eiswiirfel genutzt werden
kann, jedoch nicht zur Lagerung hoch
verderblicher Lebensmittel vorgesehen
ist.

Ein-Sterne-Fach: ein Gefriergut-
Lagerfach, in dem die Temperatur -6 °C
nicht tGberschreitet,

Zwei-Sterne-Fach: ein Gefriergut-
Lagerfach, in dem die Temperatur -12 °C
nicht Uberschreitet.

Drei-Sterne-Fach: ein Gefriergut-
Lagerfach, in dem die Temperatur -18 °C
nicht Uberschreitet.

Vier-Sterne-Fach: (oder Gefrierfach)
ein Fach zum Einfrieren von mindestens
4,5 kg Lebensmittel je 100 | Nutzinhalt, in
jedem Fall mindestens 2 kg.

5. Klimaklasse ST/N: Dieses Gerat ist fir
den Betrieb bei einer.
Klimaklasse N: Dieses Gerat ist flir den
Betrieb bei einer Umgebungstemperatur
zwischen +16 °C und +32 °C bestimmt.
Klimaklasse ST: Dieses Gerat
ist fir den Betrieb bei einer
Umgebungstemperatur zwischen +16 °C
und +38 °C bestimmt.
Klimaklasse T: Dieses Gerét ist flr den
Betrieb bei einer Umgebungstemperatur
zwischen +16 °C und +43 °C bestimmt.
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Thank you for choosing this product.

This user manual contains important information on safety and instructions intended to
assist you in the operation and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this user manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

& FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
A CAUTION Injury or property damage risk
m IMPORTANT Operating the system correctly
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1 SAFETY INSTRUCTIONS

1.1 General Safety Warnings

Read this user manual carefully.

A WARNING: Keep ventilation openings, in the
appliance enclosure or in the built-in structure, clear of
obstruction.

A WARNING: Do not use mechanical devices or
other means to accelerate the defrosting process,
other than those recommended by the manufacturer.

A WARNING: Do not use electrical appliances inside
the food storage compartments of the appliance,
unless they are of the type recommended by the
manufacturer.

A WARNING: Do not damage the refrigerant circuit.

A WARNING: When positioning the appliance,
ensure the supply cord is not trapped or damaged.

A WARNING: Do not locate multiple portable socket-
outlets or portable power supplies at the rear of the
appliance.

A WARNING: In order to avoid any hazards resulting
from the instability of the appliance, it must be fixed in
accordance with the instructions.

/N If your appliance uses R600a as a refrigerant (this
information will be provided on the label of the cooler)
you should take care during transportation and
installation to prevent the cooler elements from being
damaged. R600a is an environmentally friendly and
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natural gas, but it is explosive. In the event of a leak

due to damage of the cooler elements, move your

fridge away from open flames or heat sources and

ventilate the room where the appliance is located for a

few minutes.

« While carrying and positioning the fridge, do not
damage the cooler gas circuit.

» Do not store explosive substances such as aerosol
cans with a flammable propellant in this appliance.

« This appliance is intended to be used in household
and domestic applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments.

- farm houses and by clients in hotels, motels and
other residential type environments.

- bed and breakfast type environments;
- catering and similar non-retail applications.

* If the socket does not match the refrigerator plug,
it must be replaced by the manufacturer, a service
agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard.

* A specially grounded plug has been connected
to the power cable of your refrigerator. This plug
should be used with a specially grounded socket
of 16 amperes. If there is no such socket in your
house, please have one installed by an authorised
electrician.
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» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

+ Children aged from 3 to 8 years are allowed to load
and unload refrigerating appliances. Children are not
expected to perform cleaning or user maintenance
of the appliance, very young children (0-3 years old)
are not expected to use appliances, young children
(3-8 years old) are not expected to use appliances
safely unless continuous supervision is given, older
children (8-14 years old) and vulnerable people can
use appliances safely after they have been given
appropriate supervision or instruction concerning
use of the appliance. Very vulnerable people are
not expected to use appliances safely unless
continuous supervision is given.

* If the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, an authorised service agent or
similar qualified persons, in order to avoid a hazard.

 This appliance is not intended for use at altitudes
exceeding 2000 m.
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To avoid contamination of food, please respect the
following instructions:

Opening the door for long periods can cause
a significant increase of the temperature in the
compartments of the appliance.

Clean regularly surfaces that can come in contact
with food and accessible drainage systems

Store raw meat and fish in suitable containers in the
refrigerator, so that it is not in contact with or drip
onto other food.

Two-star frozen-food compartments are suitable for
storing pre-frozen food, storing or making ice cream
and making ice cubes.

One-, two- and three-star compartments are not
suitable for the freezing of fresh food.

If the refrigerating appliance is left empty for long
periods, switch off, defrost, clean, dry, and leave the
door open to prevent mould developing within the
appliance.
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1.2 Installation warnings

Before using your fridge freezer for the first
time, please pay attention to the following
points:

» The operating voltage for your fridge
freezer is 220-240 V at 50Hz.

* The plug must be accessible after

installation.

Your fridge freezer may have an odour

when it is operated for the first time. This

is normal and the odour will fade when
your fridge freezer starts to cool.

» Before connecting your fridge freezer,

ensure that the information on the data

plate (voltage and connected load)
matches that of the mains electricity
supply. If in doubt, consult a qualified
electrician.

Insert the plug into a socket with an

efficient ground connection. If the socket

has no ground contact or the plug does

not match, we recommend you consult a

qualified electrician for assistance.

» The appliance must be connected
with a properly installed fused socket.
The power supply (AC) and voltage at
the operating point must match with
the details on the name plate of the
appliance (the name plate is located on
the inside left of the appliance).

» We do not accept responsibility for any
damages that occur due to ungrounded
usage.

 Place your fridge freezer where it will not

be exposed to direct sunlight.

Your fridge freezer must never be used

outdoors or exposed to rain.

* Your appliance must be at least 50 cm

away from stoves, gas ovens and heater

cores, and at least 5 cm away from
electrical ovens.

If your fridge freezer is placed next to a

deep freezer, there must be at least 2

cm between them to prevent humidity

forming on the outer surface.

» Do not cover the body or top of fridge
freezer with lace. This will affect the
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performance of your fridge freezer.
Clearance of at least 150 mm is required
at the top of your appliance. Do not place
anything on top of your appliance.

Do not place heavy items on the
appliance.

Clean the appliance thoroughly before
use (see Cleaning and Maintenance).
Before using your fridge freezer, wipe all
parts with a solution of warm water and

a teaspoon of sodium bicarbonate. Then,
rinse with clean water and dry. Return all
parts to the fridge freezer after cleaning.
Use the adjustable front legs to make
sure your appliance is level and stable.
You can adjust the legs by turning them
in either direction. This must be done
before placing food in the appliance.
Install the two plastic distance guides (the
parts on the black vanes
-condenser- at the rear)
by turning it 90° (as
shown in the figure) to
prevent the condenser
from touching the wall.
The distance between
the appliance and back wall must be a
maximum of 75 mm.

1.3 During Usage

Do not connect your fridge freezer to
the mains electricity supply using an
extension lead.

Do not use damaged, torn or old plugs.
Do not pull, bend or damage the cord.
Do not use plug adapter.

This appliance is designed for use by
adults. Do not allow children to play with
the appliance or hang off the door.
Never touch the power cord/plug with wet
hands. This may cause a short circuit or
electric shock.

Do not place glass bottles or cans in the
ice-making compartment as they will
burst when the contents freeze.

Do not place explosive or flammable
material in your fridge. Place drinks with



high alcohol content vertically in the
fridge compartment and make sure their
tops are tightly closed.

* When removing ice from the ice-making
compartment, do not touch it. Ice may
cause frost burns and/or cuts.

» Do not touch frozen goods with wet
hands. Do not eat ice-cream or ice cubes
immediately after they are removed from
the ice-making compartment.

* Do not re-freeze thawed frozen food. This
may cause health issues such as food
poisoning.

Old and Out-of-order Fridges

« If your old fridge or freezer has a
lock, break or remove the lock before
discarding it, because children may
get trapped inside it and may cause an
accident.

 Old fridges and freezers contain
isolation material and refrigerant with
CFC. Therefore, take care not to harm
environment when you are discarding
your old fridges.

CE Declaration of conformity

We declare that our products meet the

applicable European Directives, Decisions

and Regulations and the requirements
listed in the standards referenced.

Disposal of your old appliance

The symbol on the product or on

its packaging indicates that this

product may not be treated as
household waste. Instead it shall
be handed over to the applicable
collection point for the recycling of electrical
and electronic equipment. By ensuring

this product is disposed of correctly,

you will help prevent potential negative

consequences for the environment and

human health, which could otherwise be
caused by inappropriate waste handling
of this product. For more detailed
information about recycling of this product,
please contact your local city office, your
household waste disposal service or the
shop where you purchased the product.

Packaging and the Environment
Packaging materials protect @
your machine from damage that
may occur during transportation. %&
The packaging materials are
environmentally friendly as they are
recyclable. The use of recycled material
reduces raw material consumption and
therefore decreases waste production.
Notes:
* Please read the instruction manual
carefully before installing and using your
appliance. We are not responsible for the
damage occurred due to misuse.
Follow all instructions on your appliance
and instruction manual, and keep this
manual in a safe place to resolve the
problems that may occur in the future.
» This appliance is produced to be used
in homes and it can only be used in
domestic environments and for the
specified purposes. It is not suitable for
commercial or common use. Such use
will cause the guarantee of the appliance
to be cancelled and our company will not
be responsible for any losses incurred.
» This appliance is produced to be used
in houses and it is only suitable for
cooling / storing foods. It is not suitable
for commercial or common use and/or
for storing substances except for food.
Our company is not responsible for any
losses incurred by inappropriate usage of
the appliance.
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2 DESCRIPTION OF THE
APPLIANCE

A

;
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This presentation is only for
information about the parts of the
appliance. Parts may vary according to the

appliance model.

A) Freezer compartment
B) Refrigerator compartment
1) Freezer shelf
2) Thermostat box
3) Refrigerator shelves
4) Crisper cover
5) Crisper
6) Levelling feet
7) Bottle shelf
8) Door shelves
9) Egg holder
10) Ice box tray
11) Plastic ice scraper

3 USING THE APPLIANCE

3.1 Information on Less Frost
Technology

Thanks to the wrap around evaporator,
Less Frost technology offers more efficient
cooling, less manual defrost requirement,
and more flexible storage room.

3.2 Thermostat Setting

The thermostat automatically regulates
the temperature inside the refrigerator and
freezer compartments. Cooler temperatures
can be obtained by rotating the knob to
higher numbers, 1 to 5.
Important note: Do not try to rotate
the knob beyond position 1, it will stop
your appliance from working.

N
Thermostat knob

Lamp cover

Thermostat Settings

+ Set the knob to a low/medium position,
up to 3, for short-term storage of food in
the appliance.

 Set the knob to a medium position, 3 or
4, for long-term storage of food in the
appliance.

+ Set the knob to 5 position for freezing
the fresh food. The appliance will run for
colder temperatures.
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If Super Switch is available:

To ensure normal operation when the
ambient temperature is below 20°C, press
the button next to the thermostat. Press
the button again to switch it off when the
temperature is above 20°C.

Super switch
(In some models)

3.3 Temperature Settings Warnings

» The ambient temperature, temperature of
the freshly stored food and how often the
door is opened affects the temperature in
the refrigerator compartment. If required,
change the temperature setting.

* Itis not recommended that you operate

your fridge in environments colder than

10°C in terms of its efficiency.

When setting the thermostat, take into

consideration how often the appliance

doors are opened and closed, how much
food is stored in the refrigerator, and the
environment in which the refrigerator is
located.

» When the appliance is first switched on,
allow it to run for 24 hours in order to
reach operating temperature. During this
time, do not open the door and do not
keep a large quantity of food inside.

* Unplug your appliance during a power cut
to prevent damage to the compressor.
Once power is restored, delay plugging
in your appliance for 5 to 10 minutes.
This will help prevent damage to the
appliance's components.

* Your appliance is designed to operate in
the ambient temperature ranges stated
in the standards, according to the climate
class stated in the information label. It
is not recommended that your fridge is
operated in the environments which are
outside of the stated temperature ranges.

This will reduce the cooling efficiency of
the appliance.

 Your appliance is designed to operate in
the ambient temperature (ST/N = 16°C
- 38°C) intervals stated in the standards,
according to the climate class displayed
on the information label. We do not
recommend operating your appliance out
of the stated temperature limits in terms
of cooling effectiveness.

Cg;: :;e Ambient Temperature °C
T Between 16 and 43 (°C)
ST Between 16 and 38 (°C)
N Between 16 and 32 (°C)
SN Between 10 and 32 (°C)

3.4 Accessories

3.4.1 Ice Tray

« Fill the ice tray with water and place in
the freezer compartment.

« After the water has completely frozen,
you can twist the tray as shown below to
remove the ice cubes.

3.4.2 The Plastic Scraper

After some time, frost will build up in certain
areas of the freezer. The frost
accumulated in the freezer
should be removed regularly.
Use the plastic scraper
provided, if necessary. Do not
use sharp metal objects for this
operation. They could puncture the
refrigerator circuit and cause irreparable
damage to the unit.

Visual and text descriptions in
the accessories section may vary
according to the model of your
appliance.
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4 FOOD STORAGE

4.1 Refrigerator Compartment

» To reduce humidity and avoid the
consequent formation of frost, always
store liquids in sealed containers in the
refrigerator. Frost tends to concentrate in
the coldest parts of the evaporating liquid
and, in time, your appliance will require
more frequent defrosting.

* Never place warm food in the
refrigerator. Warm food should be
allowed to cool at room temperature
and should be arranged to ensure
adequate air circulation in the refrigerator
compartment.

» Make sure no items are in direct contact
with the rear wall of the appliance as
frost will develop and packaging will stick
to it. Do not open the refrigerator door
frequently.

* We recommend that meat and clean fish
are loosely wrapped and stored on the
glass shelf just above the vegetable bin
where the air is cooler, as this provides
the best storage conditions.

+ Store loose fruit and vegetable items in
the crisper containers.

» Store loose fruit and vegetables in the
crisper.

« Storing fruit and vegetables separately
helps prevent ethylene-sensitive
vegetables (green leaves, broccoli,
carrot, etc.) being affected by ethylene-
releaser fruits (banana, peach, apricot,
fig etc.).

» Do not put wet vegetables into the
refrigerator.

» Storage time for all food products
depends on the initial quality of the food
and an uninterrupted refrigeration cycle
before refrigerator storage.

+ To avoid cross-contamination do not
store meat products with fruit and
vegetables. Water leaking from meat
may contaminate other products in the
refrigerator. You should package meat

products and clean any leakages on the
shelves.
* Do not put food in front of the air flow
passage.
» Consume packaged foods before the
recommended expiry date.
NOTE: Potatoes, onions and garlic
should not be stored in the refrigerator.
The table below is a quick guide to show
you the most efficient way to store the
major food groups in your refrigerator
compartment.

Maximum How and where to
Food .
storage time store
Vegetables .
and fruits 1 week Vegetable bin
Wrap in plastic foil,
Meat and bags, or in a meat
fish 2-3Days container and store
on the glass shelf
Fresh On the designated
cheese 3-4Days door shelf
Butter and On the designated
. 1 week
margarine door shelf
Bottled Until the
produ?ts expiry date On the designated
e.g. milk recommended
door shelf
and by the
yoghurt producer
On the designated
Eggs 1 month egg shelf
Cooked All shelves
food

4.2 Freezer Compartment

» The freezer is used for storing frozen
food, freezing fresh food, and making ice
cubes.

For freezing fresh food; wrap and seal
fresh food properly, that is the packaging
should be air tight and shouldn’t leak.
Special freezer bags, aluminum foil
polythene bags and plastic containers
are ideal.

» Do not store fresh food next to frozen
food as it can thaw the frozen food.
Before freezing fresh food, divide it into
portions that can be consumed in one
sitting.

EN - 32



Consume thawed frozen food within a
short period of time after defrosting
Never place warm food in the freezer
compartment as it will thaw the frozen
food.

Always follow the manufacturer's
instructions on food packaging when
storing frozen food. If no information is
provided food, should not be stored for
more than 3 months from the date of
purchase.

When purchasing frozen food, make sure
that it has been stored under appropriate
conditions and that the packaging is not
damaged.

Frozen food should be transported in
appropriate containers and placed in the
freezer as soon as possible.

Do not purchase frozen food if the
packaging shows signs of humidity

and abnormal swelling. It is probable
that it has been stored at an unsuitable
temperature and that the contents have
deteriorated.

The storage life of frozen food depends
on the room temperature, the thermostat
setting, how often the door is opened,
the type of food, and the length of time
required to transport the product from
the shop to your home. Always follow the
instructions printed on the packaging and
never exceed the maximum storage life
indicated.

The maximum amount of fresh food (in
kg) that can be frozen in 24 hours is
indicated on the appliance label.

To freeze fresh food, ensure that as much
of the surface of the food as possible is in
contact with the cooling surface.

NOTE: If you attempt to open the freezer
door immediately after closing it, you

will find that it will not open easily. This

is normal. Once equilibrium has been
reached, the door will open easily.

Important note:

* Never refreeze thawed frozen food.

* The taste of some spices found in cooked
dishes (anise, basilica, watercress,
vinegar, assorted spices, ginger, garlic,
onion, mustard, thyme, marjoram, black
pepper, etc.) changes and they assume
a strong taste when they are stored for a
long period of time. Therefore, add small
amounts of spices to food to be frozen, or
the desired spice should be added after
the food has thawed.

» The storage time of food is dependent
on the type of oil used. Suitable oils are
margarine, calf fat, olive oil and butter.
Unsuitable oils are peanut oil and pig fat.

* Food in liquid form should be frozen in
plastic cups and other food should be
frozen in plastic folios or bags.
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The table below is a quick guide to show you the most efficient way to store the major
food groups in your freezer compartment.

Maximum storage time

Meat and fish Preparation (months)
Steak Wrap in foil 6-8
Lamb meat Wrap in foil 6-8
Veal roast Wrap in foil 6-8
Veal cubes In small pieces 6-8
Lamb cubes In pieces 4-8
Minced meat In packaging without using spices 1-3
Giblets (pieces) In pieces 1-3
Bologna sausage/salami | Should be kept packaged even if it has a membrane
Chicken and turkey Wrap in foil -
Goose and duck Wrap in foil -
Deer, rabbit, wild boar In 2.5 kg portions or as fillets 6-
Freshwater fish
(Salmon, Carp, Crane, 2
Catfish)

Lean fish (Bass, Turbot, After cleanmg_the bowels and scales of the ﬁsh,
wash and dry it. If necessary, remove the tail and 4
Flounder)
head.
Fatty fishes (Tuna,
Mackerel, Bluefish, 2-4
Anchovy)
Shellfish Clean and in a bag 4-6
Caviar Inits packaglng, or in an aluminium or plastic 2.3
container
Snails In salty water, or in an aluminium or plastic container 3

@ NOTE: Thawed frozen meat should be cooked as fresh meat. If the meat is not cooked after defrosting, it

must not be re-frozen.

Vegetables and Fruits Preparation LU SRR T
(months)

String beans and beans | Wash, cut into small pieces and boil in water 10-13

Beans Hull, wash and boil in water 12

Cabbage Clean and boil in water 6-8

Carrot Clean, cut into slices and boil in water 12
Cut the stem, cut into two pieces, remove the core

Pepper L 8-10
and boil in water

Spinach Wash and boil in water 6-9

Cauliflower Remoye_ the Ieavgs, cut_the heart |_nt_o pieces an_d 10-12
leave it in water with a little lemon juice for a while

Eggplant Cut into pieces of 2cm after washing 10-12

Corn Clean and pack with its stem or as sweet corn 12

Apple and pear Peel and slice 8-10

Apricot and Peach Cut into two pieces and remove the stone 4-6
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Vegetables and Fruits

Preparation

Maximum storage time

(months)
Strawberry and Wash and hull 8-12
Blackberry
Vegetables and Fruits Preparation LB e UL
(months)
Cooked fruits Add 10 % of sugar to the container 12
Plum, cherry, sourberry | Wash and hull the stems 8-12

Maximum storage time

Thawing time at room Thawing time in oven

(months) temperature (hours) (minutes)
Bread 4-6 2-3 4-5(220-225 °C)
Biscuits 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pastry 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Pie 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Phyllo dough 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Dairy products

Preparation

Maximum storage time

(months) Storage conditions

Packet (Homogenized)

Milk In its own packet 2-3 Pure Milk — in its own packet
Original packaging may be
Cheese - excluding ! used for short-term storage.
. In slices 6-8 .
white cheese Keep wrapped in foil for
longer periods.
Butter, margarine In its packaging 6

5 CLEANING AND
MAINTENANCE

Disconnect the unit from the power
supply before cleaning.
Do not wash your appliance by

pouring water on it.

Do not use abrasive products,
detergents or soaps for cleaning the
appliance. After washing, rinse with clean
water and dry carefully. When you have
finished cleaning, reconnect the plug to the
mains supply with dry hands.
» Make sure that no water enters the lamp
housing and other electrical components.
» The appliance should be cleaned
regularly using a solution of bicarbonate
of soda and lukewarm water.

+ Clean the accessories separately by
hand with soap and water. Do not wash
accessories in a dish washer.

+ Clean the condenser with a brush at least
twice a year. This will help you to save on
energy costs and increase productivity.

m c The power supply must be
disconnected during cleaning.
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5.1 Defrosting

Defrosting the Refrigerator
Compartment

Defrosting occurs automatically in

the refrigerator compartment during

operation. The water is collected by

the evaporation tray and evaporates

automatically.

» The evaporation tray and the water drain
hole should be cleaned periodically with
the defrost drain plug to prevent the
water from collecting at the bottom of the
refrigerator instead of flowing out.

* You can also clean the drain hole by
pouring half a glass of water down it.

Defrosting the Freezer Compartment

Frost accumulated in the freezer

compartment should be removed regularly

(using the plastic scraper provided). The

freezer compartment should be cleaned

in the same way as the refrigerator

compartment, with the defrost function, at

least twice a year.

For this:

» The day before you defrost, set the
thermostat dial to position “5” to freeze
food completely.

* During defrosting, frozen food should
be wrapped in several layers of paper
and kept in a cool place. The inevitable

rise in temperature will shorten its
storage life. Remember to use this food
within a relatively short period of time.

» Set the thermostat knob to position “*”
and disconnect the appliance from the
mains. Leave the door open until the
unit is completely defrosted.

» To accelerate the defrosting process,
place one or more bowls of warm water
in the freezer compartment.

* Dry the inside of the unit carefully and
set the thermostat knob to the MAX
position.

5.2 Replacing the Light Bulb

Important note: Unplug the unit from
the power supply before start the
process.

1. Remove the screw on the light cover by
screw driver. (Fig.1)

2. Press the hooks on light cover. (Fig. 2)

3. Open the light cover towards arrow when
top hooks pull out from housing. (Fig. 3)

4. Pull out the cover towards arrow remove
it. (Fig. 4)

5. Turn the light bulb counter clockwise and
remove it. (Fig. 5)

6. Change the present light bulb with a new
one of not more than 15 W. (Fig. 5)
7. Implement the steps in reverse order.
8. After waiting 5 minutes, plug the unit.
Replacing LED Lighting
If your appliance has LED lighting
contact the help desk as this should
be changed by authorized personnel only.
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6 SHIPMENT AND

REPOSITIONING

6.1 Transportation and Changing

Positioning

The original packaging and foam may be
kept for re-transportation (optional).
Fasten your appliance with thick
packaging, bands or strong cords and
follow the instructions for transportation
on the packaging.
Remove all movable parts (shelves,
accessories, vegetable bins, and so on)
or fix them into the appliance against
shocks using bands when re-positioning
or transporting.

Always carry your appliance in the

upright position.

6.2 Repositioning the Door

It is not possible to change the opening
direction of your appliance door if door
handles are installed on the front surface
of the appliance door.

It is possible to change the opening
direction of the door on models without
handles.

If the door-opening direction of your
appliance can be changed, contact the
nearest Authorised Service Centre to
change the opening direction.
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7 BEFORE CALLING AFTER-

SALES SERVICE

If your refrigerator is not working properly,
there may be a minor problem. Check the
following.

The appliance does not operate

Check if:

There is power

The mains is connected

The thermostat setting is on the “*”
position

The socket is defective. To check this,
plug another working appliance into the
same socket.

The appliance performs poorly
Check if:

The appliance is overloaded
The doors are closed properly
There is any dust on the condenser

There is enough space near the rear and
side walls.

The appliance is noisy

The cooling gas which circulates in the
refrigerator circuit may make a slight

noise (bubbling sound) even when the
compressor is not running. Do not worry,
this is normal. If you hear a different sound,
check whether:

» The appliance is level

» Anything is touching the rear of the

appliance
Objects in the appliance are vibrating.

Your refrigerator is operating noisily
The following noises can be heard during
normal operation of the appliance.

Cracking (ice cracking) noise occurs:
* During automatic defrosting.
* When the appliance is cooled
or warmed (due to expansion of
appliance material).
Clicking noise occurs: When the

thermostat switches the compressor on/
off.



Motor noise: Indicates the compressor
is operating normally. The compressor
may cause more noise for a short time
when it is first activated.

Bubbling noise and splashing
occurs: Due to the flow of the
refrigerant in the tubes of the system.
Water flowing noise occurs: Due

to water flowing to the evaporation
container. This noise is normal during
defrosting.

There is water in the lower part of the

refrigerator

Check if:

The drain hole for the water is not clogged

(use defrost drain plug to clean the drain

hole).

Recommendations

« If the appliance is switched off or
unplugged, wait at least 5 minutes before
plugging the appliance in or restarting
it in order to prevent damage to the
compressor.

* The cooling unit of your refrigerator is
located at the rear of the appliance.
Therefore, water droplets or ice may
form on the rear surface of your fridge
due to the operation of the compressor
at specified intervals. This is normal,
there is no need to perform a defrosting
operation unless there is excessive ice.

* If you do not intend to use your fridge for
a long period of time (such as during the
summer holidays), set the thermostat to
“o” position, defrost and clean your fridge,
leaving the door open to prevent the
formation of mildew and odour.

« If a problem persists after you have
followed all the above instructions,
please consult the nearest authorised
service centre.

» The appliance you have purchased is
designed for domestic use only. It is not
suitable for commercial or common use.
If the consumer uses the appliance in a
way that does not comply with this, we
emphasise that the manufacturer and
the dealer will not be responsible for any
repair and failure within the guarantee
period.
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8 TIPS FOR SAVING ENERGY

1. Install the appliance in a cool, well-
ventilated room, but not in direct sunlight
and not near a heat source (such as a
radiator or oven) otherwise an insulating
plate should be used.

2. Allow warm food and drinks to cool
before placing them inside the appliance.

3. Place thawing food in the refrigerator
compartment. The low temperature
of the frozen food will help cool the
refrigerator compartment while the food
is thawing. This will save energy. Frozen
food left to thaw outside of the appliance
will result in a waste of energy.

4. Drinks or other liquids should be
covered when inside the appliance. If
left uncovered, the humidity inside the
appliance will increase, therefore the
appliance uses more energy. Keeping
drinks and other liquids covered helps
preserve their smell and taste.

5. Avoid keeping the doors open for long
periods and opening the doors too
frequently as warm air will enter the
appliance and cause the compressor to
switch on unnecessarily often.

6. Keep the covers of the different
temperature compartments (such as the
crisper and chiller) closed.

7. The door gasket must be clean and
pliable. In case of wear, if your gasket
is detachable, replace the gasket. If not
detachable, you have to replace the
door.

8. It is possible to store more food
by removing freezer shelf. Energy
consumption is declared with maximum
load and without freezer shelf.
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PRODUCT FICHE

Brand VESTEL

Model KVF382W1 / KVF382IL1
Product category 7 (Freezer - Fridge)
Energy class A+

Annual energy consumption * 230 kWh

Total gross volume 2431

Total net volume 2401

Refrigerator gross volume 2001

Refrigerator net volume 198 |

Chiller compartment net volume -

Freezer gross volume 431

Freezer net volume 421

Star rating i

Refrigeration system STATIC
Temperature rise time (-18°C/-9°C) 21 Hours

Freezing capacity 2 Kg/24h

Climate class ** ST/N (16 °C - 38 °C)
Noise emission 40 dB(A) re 1pW

used as well as where it is placed.

* Energy consumption of 230 kWh kWh per year, calculated on the basis of results obtained in 24 hours under
normalised test conditions. Real energy consumption depends on the conditions in which the equipment is

** This appliance is designed for use at an ambient temperature within the 16 °C - 38 °C range.
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Wij danken u dat u voor dit product hebt gekozen.

Deze gebruikershandleiding bevat belangrijke informatie over veiligheid en instructies die
zijn bedoeld u te helpen in de bediening en het onderhoud van uw apparaat.

Neem de tijd om deze gebruikershandleiding door te lezen voordat u uw apparaat in
gebruik neemt en bewaar hem als naslagwerk voor de toekomst.

Symbool

Type

Betekenis

WAARSCHUWING

Risico op ernstig of dodelijk letsel

RISICO OP ELEKTRISCHE

Risico van gevaarlijke spanning

/N ScHioK

& BRAND Waarschuwing: Gevaar voor brand / ontvlambare materialen
& LET OP Risico op letsel of beschadiging aan eigendom

m BELANGRIJK Correcte bediening van het systeem
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1 VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

1.1 Algemene Veiligheidswaarschuwingen

Lees deze instructies zorgvuldig en volledig voor
u uw apparaat in gebruik neemt en bewaar deze op
een handige locatie voor eventuele raadpleging in
de toekomst.

A WAARSCHUWING: Houd de ventilatieopeningen
van de koelkast vrij van obstakels.

A WAARSCHUWING: Gebruik geen mechanische
apparaten of andere middelen om het
ontdooiingsproces te versnellen.

A WAARSCHUWING: Gebruik geen andere
elektrische apparaten in de koelkast met freezer.

A WAARSCHUWING: Beschadig het koelcircuit niet.
A WAARSCHUWING: Om persoonlijk letsel of
schade te voorkomen dient dit apparaat in
overeenstemming met de instructies van de fabrikant
te worden gednstalleerd.

A WAARSCHUWING: Zorg er bij het plaatsen van
het apparaat voor dat het stroomsnoer niet verstrikt
raakt of beschadigd is.

A WAARSCHUWING: Plaats geen draagbare
stopcontacten of verlengsnoeren achter het apparaat.
M Als uw apparaat de koelvloeistof R600a bevat (u
ziet dit in de informatie op het etiket op de koelkast),

moet u tijdens vervoer en installatie heel voorzichtig
zijn om te voorkomen dat de koelelementen van het
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apparaat beschadigen. R600a is wel een
milieuvriendelijk en natuurlijk gas. Maar omdat het
explosief is, moet u de ruimte waar het apparaat wordt
geplaatst een paar minuten ventileren en open vuur
weg houden, voor het geval dat door beschadiging
van de koelelementen gas lekt.

* Tijdens het dragen en plaatsen van de koelkast moet
het koelgascircuit niet beschadigd worden.

» Bewaar geen explosieve substanties zoals
spuitbussen met ontvlambaar drijfgas in dit apparaat.

* Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk gebruik of
soortgelijke toepassing, zoals:

- personeelskeukens in winkels, kantoren en andere
bedrijfsomgevingen,

- boerderijen en gasten in hotels, motels of andere
verblijffsomgevingen,

- omgevingen voor overnachting met ontbijt,

- catering en soortgelijke niet-commerciéle
toepassingen.

* Als de stekker van de koelkast niet past in het
stopcontact moet deze om gevaar te voorkomen
vervangen worden door de fabrikant, zijn
serviceagent of soortgelijk gekwalificeerd persoon.

* Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door
personen (inbegrepen kinderen) met gereduceerde
fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten, of een
gebrek aan ervaring en kennis, tenzij ze onder
toezicht staan of instructies kregen betreffende het

NL - 44



gebruik van het apparaat door een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid. Kinderen
moeten onder toezicht staan om ervoor te zorgen dat
ze niet spelen met het apparaat.

De stroomkabel van uw koelkast is van een speciale
geaarde stekker voorzien. Deze stekker dient met
een speciaal geaard stopcontact worden gebruikt
met een waarde van minimaal 16 amperes. Als u niet
over een dergelijk stopcontact in uw huis beschikt,
dient u deze door een gekwalificeerde elektricien te
laten aanleggen.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen
vanaf 8 jaar en personen met gereduceerde fysieke,
zintuiglijke of mentale capaciteiten, of een gebrek
aan ervaring en kennis, mits ze onder toezicht staan
of instructies kregen betreffende het veilige gebruik
van het apparaat en de gevaren ervan inzien. Laat
kinderen niet spelen met het apparaat. Kinderen
mogen zonder toezicht geen reinigings- en gebruiker
sonderhoudswerkzaamheden uitvoeren.

Kinderen tussen de 3 en 8 jaar oud

mogen koelapparaten in- en uitruimen.

Kinderen zijn niet toegestaan reinigings- of
onderhoudswerkzaamheden voor gebruikers op

het apparaat uit te voeren. Zeer jonge kinderen
(tussen de 0 en 3 jaar oud) mogen het apparaat niet
gebruiken. Jonge kinderen (tussen de 3 en 8 jaar
oud) mogen het apparaat niet gebruiken, mits ze
onder voortdurend toezicht staan. Oudere kinderen
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(tussen de 8 en 14 jaar oud) en kwetsbare personen
mogen het apparaat op veilige wijze gebruiken

als ze onder geschikt toezicht staan of instructies
hebben gekregen over de gebruik van het apparaat.
Zeer kwetsbare personen mogen het apparaat niet
gebruiken mits ze onder voortdurend toezicht staan.

* Als het stroomsnoer beschadigd is, moet deze
om gevaar te voorkomen vervangen worden
door de fabrikant, zijn serviceagent of soortgelijk
gekwalificeerd persoon.

* Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik op hoogtes
van boven de 2000 m.
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Om aantasting van voedsel te voorkomen, dient u
de volgende instructies in acht te nemen:

* Het langere perioden openen van de deur kan een
aanzienlijke temperatuurstijging veroorzaken in de
schappen van het apparaat.

* Reinig oppervlakken die in contact komen met
voedsel en toegankelijke afvoersystemen regelmatig.

* Bewaar rauw vilees en vis in geschikte schalen in
de koelkast, zodat deze niet in contact komen met
ander voedsel of hierop kunnen lekken.

* Vriesvakken met twee sterren zijn geschikt voor het
bewaren van diepvriesproducten, en het bewaren of
maken van ijs of ijsblokjes.

* Vriesvakken met een, twee of drie sterren zijn niet
geschikt voor het invriezen van vers voedsel.

* Als het koelapparaat lange perioden leegstaat,
schakel het dan uit, laat het ontdooien, maak
het schoon en droog, en laat de deur open
om te voorkomen dat er binnenin het apparaat
schimmelvorming optreedt.
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1.2 Installatie waarschuwingen

Voor het uitpakken en manoeuvreren
van uw koelkast adviseren wij u om de
volgende informatie aandachtig door te
nemen:

Bedrijfsspanning voor uw koelkast is 220-
240V bij 50Hz.

LET OP! Vervang nooit elektrische
onderdelen in uw koelkast. Neem
contact op met een erkend technisch
servicebedrijf als er iets vervangen moet
worden.

Wij zijn niet aansprakelijk voor schade
die voortkomt uit onjuist gebruik.

Plaats uw koelkast dusdanig dat

deze niet aan direct zonlicht wordt
blootgesteld.

Uw apparaat dient minimaal 50 cm van
hittebronnen zoals een fornuis, oven en
radiator te worden geplaatst en minimaal
5 cm van elektrische ovens.

Het apparaat mag nooit buitenshuis
gebruikt worden of in de regen gezet
worden.

Als uw koelkast naast een diepvriezer
wordt geplaatst, moet er minstens 2 cm
ruimte tussen hen in zijn om vocht op de
buitenkant te voorkomen.

Aan de bovenkant van uw apparaat

is een ruimte van ten minste 150 mm
vereist. Niets op uw apparaat plaatsen.
De verstelbare voorpootjes moeten

op een geschikte hoogte worden
gestabiliseerd om uw koelkast stabiel

en juist te kunnen laten werken. Draai

de pootjes met de klok mee om ze te
verstellen (of in tegengestelde richting).
Dit moet worden gedaan voordat er
etenswaar in de koelkast wordt geplaatst.
Installeer de kunststof afstandshouder
(het onderdeel met de
zwarte vinnen op de
achterkant) door deze
90° te draaien zoals
aangegeven in de
afbeelding om te
voorkomen dat de
condensator de wand raakt.

De koelkast moet tegen een wand
geplaatst worden met een vrije ruimte
van niet meer dan 75 mm.

1.3 Veiligheidswaarschuwingen

» Gebruik geen verdeelstopcontacten of
verlengsnoeren.

» Gebruik geen stekkeradapter.

Steek geen beschadigde, gescheurde of

oude stekkers in het stopcontact.

» Het snoer niet buigen, uitrekken of
beschadigen.

 Als uw stroomsnoer beschadigd is, moet
het worden vervangen door een erkend
servicebedrijf om iedere vorm van
gevaar te voorkomen.

 Dit apparaat is ontworpen voor gebruik
door volwassenen, dus laat kinderen niet
met het apparaat spelen .

 Breek of schraap het ijs niet met een
scherp voorwerp zoals een mes of iets
dergelijks.

» Raak de stekker in het stopcontact niet

met natte handen aan om elektrocutie te

voorkomen!

Zet geen glazen flessen of

frisdrankblikjes in het vriesvak. Flessen

of blikjes kunnen ontploffen.

» Zet voor uw veiligheid geen explosieve

of ontvlambare materialen in de

koelkast. Plaats dranken met een hoger

alcoholgehalte met goed gesloten hals

verticaal in het koelschap.

Raak bij het uitnemen van ijs uit

het vriesvak het ijs niet aan. Dit kan

ijsverbranding en/of sneden veroorzaken.

» Raak bevroren etenswaar niet met natte

handen aan! Nuttig geen roomijs of

ijsblokjes onmiddellijk nadat u deze uit

het diepvriesgedeelte heeft genomen!

Vries ontdooide levensmiddelen

niet opnieuw in. Dit kan

gezondheidsproblemen zoals

voedselvergiftiging veroorzaken.

» Maak de accessoires in de koelkast
tijdens het vervoer vast om schade aan
de accessoires te voorkomen.

NL - 48



Oude en Defecte Koelkasten

» Als uw koelkast voorzien is van een slot
moet u dit slot breken of verwijderen
voor u het apparaat weggooit. Dit om te
vermijden dat kinderen in de koelkast
zouden kunnen geklemd raken en een
ongeluk veroorzaken.

Oude koelkasten en diepvriezers
bevatten isolatiemateriaal en koelmiddel
met CFK. Om die reden moet u erop
letten het milieu niet te beschadigen
wanneer u uw oude koelkast weggooit.
EG-Conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen
aan de van toepassing zijnde Europese
richtlijnen, besluiten en voorschriften in de
normen waarnaar wordt verwezen.
Afvoeren Van Uw Oude Machine
Dit symbool op het product of

op de verpakking geeft aan dat
dit product niet mag worden
behandeld als huishoudelijk

afval. In plaats daarvan moet

het worden afgevoerd naar het geschikte
verzamelpunt voor de hergebruik van
elektrische en elektronische apparatuur.
Door de correcte afvalverwerking van dit
product helpt u mee aan de voorkoming
van potentiéle negatieve gevolgen voor het
milieu en de menselijke gezondheid, die
wel zouden kunnen ontstaan door foutieve
afvalverwerking van dit product. Voor meer
informatie over het hergebruik van dit
product, kunt u contact opnemen met uw
plaatselijk stadskantoor, de afvalservice
voor huishoudelijk afval of de winkel waar u
dit product hebt aangeschaft.

Verpakking En Het Milieu
Verpakkingsmateriaal

beschermt uw machine tegen @
beschadiging die tijdens het %&
transport kan optreden. Het
verpakkingsmateriaal is milieuvriendelijk en
recyclebaar. Het gebruik van gerecycled
materiaal vermindert het verbruik van

grondstoffen en daarmee de afvalproductie.

Opmerkingen:

* Lees de handleiding zorgvuldig voor u
uw apparaat installeert en gebruikt. We
zijn niet verantwoordelijk voor schade
veroorzaakt door incorrect gebruik.

 Volg alle instructies van uw apparaat en
handleiding en bewaar deze handleiding
op een veilige plaats om problemen die
zich kunnen voordoen in de toekomst op
te lossen.

 Dit apparaat wordt geproduceerd voor
gebruik thuis en het mag enkel binnen
in huis en voor de gepreciseerde
doeleinden. Het is niet geschikt voor
commercieel of algemeen gebruik. Een
dergelijk gebruikt leidt tot een annulering
van de garantie van het apparaat en
ons bedrijf is niet verantwoordelijk voor
eventuele opgelopen verliezen.

 Dit apparaat wordt geproduceerd voor
gebruik in huizen en het is enkel geschikt
om etenswaren af te koelen / op te slaan.
Het is niet geschikt voor commercieel of
algemeen gebruik en/of voor het opslaan
van zaken die geen etenswaren zijn. Ons
bedrijf is niet verantwoordelijk voor de
opgelopen verliezen in andere gevallen.
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Deze presentatie dient enkel als

informatie over de onderdelen van het
apparaat. Onderdelen kunnen variéren
naar gelang het model van het apparaat.

A) Vriesgedeelte

B) Koelgedeelte
1) Vriezerplank
2) Thermostaat
3) Kelkastplank
4) Glas boven de groentelade
5) Groentelade
6) Onderlade
7) Flessenrek
8) Deurplank
9) Eierhouder

10) ljslade

11) Plastic schraper

3 GEBRUIK VAN HET APPARAAT

3.1 Informatie over de Less Frost-
technologie

Door de mantel rondom de verdamper biedt
de Less Frost-technologie een efficiéntere
koeling, moet minder manueel worden
ontdooit en hebt u meer opslagruimte.

3.2. Instelling Thermostaat

De thermostaat regelt automatisch
de binnentemperatuur van het
koelingscompartiment en het
vriezercompartiment. Door de knop
van stand 1 naar 5 te draaien wordt de
temperatuur kouder.
Belangrijke opmerking: Draai de
knop niet voorbij stand 1 want dit zal
uw toestel uitschakelen.

Thermostaatvak

Lamp van de koelkast

Als een super-schakelaar beschikbaar is
Om de correcte werking te garanderen bij
een omgevingstemperatuur van minder
dan 20 °C moet u de knop naast de
thermostaat indrukken. Druk opnieuw op de
toets om hem uit te schakelen wanneer de
temperatuur hoog is (meer dan 20 °C).

Super-Schakelaar
(In sommige modellen)
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Instelling van de thermostaat voor koel-
en vriezercompartiment
 Voor opslag op korte termijn van voedsel
in het diepvriezercompartiment, u kunt
de knop tussen minimum en middelgrote
positie plaatsen. (1 - 3)
Voor opslag op lange termijn van voedsel
in het diepvriezercompartiment, u kunt
knop middelgrote positie plaatsen. (3 - 4)
» Voor het invriezen van vers voedsel in
het diepvriezercompartiment, u kunt de
knop tussen maximum positie plaatsen.
(5) Dus nadat het voedsel is ingevroren
moet u de thermostaat in de vorige stand
zetten.

3.3 Waarschuwingen met betrekking tot
temperatuur instellingen

Het wordt afgeraden uw koelkast te
gebruiken in omgevingen die kouder zijn
dan 10°C in termen van efficiénte.

» Temperatuurveranderingen kunnen
optreden naar gelang de regelmaat
dat de deur wordt geopend en de
hoeveelheid etenswaren die wordt
bewaard in de koelkast.

» Zodra de stekker in het stopcontact is
gestopt moet de koelkast ononderbroken
24 uur lang de gewenste temperatuur
kunnen bereiken. Open de deuren
van uw koelkast niet en plaats geen
etenswaren in de koelkast tijdens die
periode.

 Als de eenheid uitgeschakeld of
afgesloten is, u moet minstens 5 minuten
toestaan alvorens of hergestopt de
eenheid opnieuw te beginnen om niet te
om de compressor te beschadigen.

* Uw koelkast kan worden gebruikt in

de omgevingstemperatuur die wordt

vermeld op het informatie label. Voor

een efficiénte koeling raden wij u af om
uw koelkast te gebruiken die buiten de
vermelde temperatuurwaarden valt.

» Dit apparaat is ontworpen voor gebruik
bij een omgevingstemperatuur tussen de
16°C - 38°C.

Klimaatklasse | Omgevingstemperatuur °C
T Tussen 16 en 43 (°C)
ST Tussen 16 en 38 (°C)
N Tussen 16 en 32 (°C)
SN Tussen 10 en 32 (°C)

3.4 Accessoires

3.4.1 ljsblok bakje

» Vul het ijsblok bakje met water en plaats
deze in het vriezercompartiment.

» Zodra het water helemaal is veranderd
in ijs kunt u het bakje buigen zoals
hieronder getoond, om de ijsklontjes te
kunnen pakken.

3.4.2 Plastic schraper

Na een bepaalde periode zal vorst
opbouwen in bepaalde zones in
het vriesvak. De
geaccumuleerde vorst in het
vriesvak moet regelmatig
worden verwijderd. Gebruik
hiervoor, indien noodzakelijk, de
geleverde plastic schraper. Gebruik geen
scherpe metalen voorwerpen tijdens deze
bediening. Hierdoor kunt u namelijk het
koelcircuit doorboren en onherstelbare
schade aan het apparaat berokkenen.

Visuele en tekstuele omschrijvingen
op het gedeelte van de accessoires
kunnen afhankelijk van het model van
uw apparaat variéren.
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4 HET PLAATSEN VAN

LEVENSMIDDELEN

4.1 Koelkast compartiment

Om vochtigheid en dus een toename
van vorst te verminderen mag u nooit
vloeistoffen in onbedekte containers in
de koelkast plaatsen. Vorst concentreert
zich gewoonlijk op de koudste delen van
de verdamper en na verloop van tijd zult
u vaker moeten ontdooien.
Plaats nooit warme etenswaren in
de koelkast. Warme etenswaren
moet u eerst laten afkoelen tot
kamertemperatuur en moeten daarna
zodanig geplaatst worden dat er
voldoende luchtcirculatie mogelijk is in
het koelkast compartiment.
Niets mag in aanraking komen met de
achterwand want dit veroorzaakt vorst
en de verpakkingen kunnen aan de
achterwand plakken. Open de deur van
de koelkast niet te vaak.
Rangschik het vlees en gereinigde vis
(verpakt in pakketten of plastic folie)
die u binnen 1-2 dagen zult gebruiken
in de onderste sectie van de koelkast
(boven de groentelade) want dit is de
koudste sectie en dit garandeert de beste
opslagvoorwaarden.
U kunt groenten en fruit in het groentevak
plaatsen zonder verpakking.
NIET DOEN: Geen aardappelen, uien
of knoflook in de koelkast bewaren.

Vlees dat niet werd bereid na ontdooien
niet weer invriezen.

Hieronder vindt u een aantal suggesties
bij het plaatsen en opslaan van uw
etenswaren in de koelkast.

Etenswaren | Bewaartijd LR ILICTD
koelkast
Groen_ten 1 week Groente lade
en fruit
Verpakken in plastic
folie of in plastic
Vlees en vis | 2 - 3 Dagen zakken/bakjes en
plaats het op een
van de plateau's

Etenswaren Bewaartijd L SR EEk CHRLICD
koelkast
Verse kaas | 3 -4 Dagen Op de daarvoor
bestemde plateau
Boter en Op de daarvoor
. 1 week
margarine bestemde plateau
Producten Tot de
. vervaldatum
in flessen Op de daarvoor
aanbevolen
Melk en bestemde plateau
door de
Yoghurt
producent
Eieren 1 maand In de eierenhouder
Berside Alle plateau's
etenswaren
4.2 Vriesvakken

Gebruik het diepvriesgedeelte van uw
koelkast voor het langdurig bewaren van
ingevroren levensmiddelen en het maken
van ijs.

* Het verdient aanbeveling om de
thermostaat op niveau 5 te houden.

» Zorg ervoor dat in te vriezen
levensmiddelen niet tegen reeds
ingevroren levensmiddelen aan komen
te liggen.

» U dient de levensmiddelen die u wilt

invriezen (vlees, stukjes vlees, vis enz.)

te verdelen in porties die u per keer kunt
consumeren.

Vries ontdooide levensmiddelen niet

opnieuw in. Dit kan uw gezondheid in

gevaar brengen omdat het problemen als
voedselvergiftiging kan veroorzaken.

* Plaats geen warme maaltijden in uw
diepvriezer voordat deze zijn afgekoeld.
Hierdoor kunnen reeds ingevroren
levensmiddelen in de diepvriezer gaan
ontdooien en rotten.

* Indien u reeds ingevroren
levensmiddelen koopt, controleer of deze
onder de juiste omstandigheden werden
ingevroren en of de verpakking niet is
beschadigd.

* Bij het bewaren van ingevroren

levensmiddelen, dient u de

bewaaromstandigheden zoals vermeld
op de verpakking in acht te nemen.

Mochten er geen instructies vermeld
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staan, dan dienen de levensmiddelen .
binnen de korst mogelijke tijdsperiode
geconsumeerd te worden.

» Bevroren levensmiddelen dienen te
worden verplaatst voordat ze ontdooien

De opslagperiode van voedsel is
afhankelijk van de gebruikte olie.
Geschikte olién zijn margarine, kalfsvet,
olijfolie en boter en ongeschikte olién zijn
pinda-olie en varkensvet.

en dienen zo snel mogelijk in de » Voedsel in vloeibare vorm dient in plastic

snelvrieslade te worden geplaatst.
Gebruik de deurschappen niet voor het
invriezen.

 Als de verpakking van ingevroren
levensmiddelen vochtig is geworden
of een geur afgeeft, kan het zijn dat
deze producten onder ongunstige
omstandigheden werden opgeslagen
en zijn gaan rotten. Deze soort
levensmiddelen niet consumeren!

» De bewaartermijn van ingevroren
levensmiddelen is afhankelijk van
de omgevingstemperatuur, het
frequent openen en sluiten van de
deuren, thermostaatinstellingen, soort
levensmiddel en de tijdsduur die is
verstreken sinds de levensmiddelen
werden gekocht tot het moment waar
op ze in de vriezer werden geplaatst.
Neem altijd de aanwijzingen op de
verpakking in acht en overschrijd nooit de
bewaartermijn.

Belangrijk:

» Eenmaal ontdooide diepvriesproducten
dienen te worden bereid zoals verse
levensmiddelen. Indien deze ontdooide
levensmiddelen niet kunnen worden
bereid, mogen ze NIET meer worden
ingevroren.

* De smaak van een aantal kruiden in
bereide schotels (anijs, basilicum,
waterkers, azijn, kruidenmix, gember,
knoflook, ui, mosterd, tijm, marjolein,
zwarte peper, enz.) verandert en
versterkt bij langdurige opslag.
Daarom adviseren wij u om een kleine
hoeveelheid kruiden toe te voegen
als u van plan bent om het gerecht
in te vriezen, of u kunt eventueel de
gewenste kruiden achteraf na ontdooiing
toevoegen.
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Hieronder vindt u een aantal suggesties bij het plaatsen en opslaan van uw

etenswaren in de

vriezer.

Maximale bewaarperiode

Vlees en vis Voorbereiden
(maand)

Biefstuk Verpakt in folie 6-8
Lamsvlees Verpakt in folie 6-8
Kalfsbraadstuk Verpakt in folie 6-8
Kalfsvlees in blokjes In kleine stukjes 6-8
Lamsvlees in blokjes In stukjes 4-8
Gehakt Verpakt zonder kruiden 1-3
Orgaanvlees (in stukjes) | In stukjes 1-3
Bolognese-worst/salami | Moet worden verpakt zelfs als er een vel omzit
Kip en kalkoen Verpakt in folie -
Gans en eend Verpakt in folie -
Hert, konijn, wildzwijn In porties van 2,5 kg en als filets 6 -
Zoetwatervissen
(Zalm, Karper, Crane, 2
Siluroidea)
Magere vis; zeebaars, Ontdoe de vis van de ingewanden en schubben, was 4
tarbot, tong en droog het; snij indien nodig de staart en kop af.
Vette vis (tonijn,
makreel, zeeforel, 2-4
ansjovis)
Schelpdieren Schoongemaakt en in zakken -
Kaviaar In zijn verpakking, in aluminium of plastic bakje -3
Slakken In zout water, in aluminium of plastic bakje 3

tdooid, mag dit nooit opnieuw worden ingevroren.

Opmerking: Ingevroren vlees dient als vers vlees te worden bereid nadat het werd ontdooid. Als viees niet
is bereid na te zijn on

Groenten en fruit

Voorbereiden

Maximale bewaarperiode

(maanden)

Snijbonen en bonen Was en snij ze in kleine stukjes en kook ze in water 10-13
Bonen Dop en was ze en kook ze in water 12
Kool Was en kook in water 6-8
Wortel Was en snij in stukjes en kook in water 12
S el et oo en verer e
Spinazie Was en kook in water 6-9
Aubergine Wassen en in stukken van 2 cm snijden 10-12
Mais Was en verpak met steel of als madskolf 12
Appel en peer Schil en snij in plakken 8-10
Abrikoos en perzik Snij doormidden en verwijder de pit 4-6

Aardbeien en bosbessen

Voeg 10% suiker aan het bakje toe
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Gekookt fruit

Pruimen, kersen, zure

b Wassen en de steeltjes verwijderen 8-12
essen
Maxnma!e Ontdooiperiode op Ontdooiperiode in oven
bewaarperiode kamertemperatuur S
. (in minuten)
(maanden) (in uren)
Brood 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Koekjes 3-6 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
Gebak 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Taart 1-1,5 3-4 5-8 (190-200 °C)
Filodeeg 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)
Maximale
Zuivelproducten Voorbereiden bewaarperiode Bewaarwijze
(maanden)
. . Pure melk - In eigen
Pak (homogene) melk In eigen verpakking 2-3 verpakking
Oorspronkelijke verpakking
Kaas. met uitzonderin kan gebruikt worden voor
" 9 In plakken 6-8 korte bewaarperiode. Voor
van witte kaas . .
langere perioden moet het in
folie worden gewikkeld.
Boter, margarine In eigen verpakking 6

5 SCHOONMAKEN EN
ONDERHOUD

Zorg dat de koelkast van het

stroomnet is afgekoppeld voordat u
deze schoonmaakt.

Giet geen water in en over uw

koelkast.

Verwijder de onderdelen één voor één

en reinig met zeepwater. Was ze niet
in de vaatwasmachine.

* U kunt de binnen- en buitenzijden van het
apparaat reinigen met een zachte doek
of een spons en warm zeepwater.

» Gebruik voor reiniging nooit brandbare,
explosieve of bijtende middelen zoals
verdunner, gas of zuur.

NL

» De condensator (het zwarte onderdeel
op de achterkant met zwarte vinnen)
moet minstens eenmaal per jaar worden
gereinigd met een stofzuiger of een
droge borstel. Dit helpt uw vriezer
efficiénter te werken en laat u energie

besparen.

i)
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De stekker moet hiervoor uit het
stopcontact worden verwijderd.




5.1 Ontdooien

Koelingscompartiment

» Het koelingscompartiment wordt tijdens
bedrijf automatisch ontdooid. Het
dooiwater wordt opgevangen door de
verdampingslade en wordt automatisch
verdampt.

» De verdampingslade en de aftapopening
voor het dooiwater moeten periodiek
worden gereinigd met de ontdooi-
aftapplug om te voorkomen dat op
de bodem van de koelkast zich water
verzamelt in plaats van dat dit wegvloeit.

* U kunt ook %z glas van de
wateraftapopening naar binnen gieten
om de binnenzijde te reinigen.

5.2 Het vervangen van de lamp in de
koelkast

Belangrijk: Verwijder eerst de stekker
uit het stopcontact.

1. Haal de stekker uit het stopcontact.

2. Druk op de haakjes aan de zijkant van
de Lampenkapje en verwijder het kapje.

3. Vervang de lamp door een nieuwe van
niet meer dan 15 W.

4. Plaats de afdekking terug en wacht 5
minuten voordat u de stekker weer in het
stopcontact steekt.

Vervangen van ledverlichting

Indien uw koelkast voorzien is van

ledverlichting dient u contact op te
nemen met de helpdesk. Deze mag
namelijk uitsluitend worden vervangen door
erkend personeel.
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6 TRANSPORT EN

VERANDERING VAN PLAATS

6.1 Transport en verandering van de

installatieplaats

De originele verpakkingen en schuim kan
worden bewaard voor transport achteraf
(indien gewenst).
U moet uw koelkast vastmaken met
een dikke verpakking, banden of
sterke touwen en de instructies op de
verpakking volgen voor transport als u de
koelkast opnieuw wilt transporteren.
Verwijder de bewegende onderdelen
(laden, accessoires, groentevakken,
etc.) of bevestig ze in de koelkast
tegen schokken met banden tijdens de
herplaatsing of het transport.
U moet de koelkast steeds rechtop
dragen.

6.2 De positie van de deur wijzigen

Het is niet mogelijk de openingsrichting
van de deur van uw koelkast te wijzigen
als de handvaten op uw koelkastdeur
bevestigd zijn.

Het is mogelijk de openingsrichting van
de deur te wijzigen op modellen zonder
handvaten.

Als de openingsrichting van uw koelkast
kan worden gewijzigd, moet u contact
opnemen met de dichtstbijzijnde
installateur om de openingsrichting laten
wijzigen.

7 VOORDAT U EEN
BEROEP DOET OP DE
KLANTENSERVICE

Als uw koelkast niet goed werkt, dan is dit
mogelijk te wijten aan een klein probleem.
Controleer eerst de volgende punten
voordat u met een elektricien contact
opneemt. Dat bespaart u tijd en geld.
Uw koelkast doet het niet, controleer of:
» De stroom niet uitgevallen is;
» De hoofdschakelaar ingeschakeld is;
» De thermostaat niet in de stand “” staat;
» De wandcontactdoos OK is; dit
controleert u door daarop een ander
apparaat aan te sluiten waarvan u weet
dat het goed werkt;
Wat moet ik doen als de koelkast niet
naar behoren functioneert? Controleer
of ;
* Het apparaat niet overladen is met
producten;
» De deuren perfect gesloten zijn;
» Er geen stof is op de condensor;
» Er aan de achterzijde genoeg ruimte is;
Normale geluiden;
Krakend (krakend ijs) geluid:

« Tijdens automatisch ontdooien.

» Wanneer het apparaat gekoeld of
verwarmd wordt (door uitzetting van
het materiaal van het apparaat).

Kort kraken: Te horen wanneer de
thermostaat de compressor aan-uit
schakelt.

Compressor geluid (normaal motor
geluid): Dit geluid betekend dat de
compressor naar behoren werkt. De
compressor kan kort meer geluid
maken wanneer deze ingeschakeld
wordt.

Bubbelend geluid en spetteren: Dit
geluid is het gevolg van de stroom
koelvloeistof in de leidingen van het
systeem.

Stromend water geluid: Normaal
geluid van stromend water naar de
opvangbak voor verdamping tijdens
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ontdooien. Dit geluid kan gehoord
worden tijdens ontdooien.

Indien vocht zich opbouwt in de

koelkast;

* Zijn de etenswaren correct verpakt? Zijn
de houders goed afgedroogd voordat
deze in de koelkast werden geplaatst?

» Worden de deuren van de koelkast
vaak geopend? Wanneer de deur
geopend wordt, komt het vocht in de
lucht van de kamer in de koelkast. In
het bijzonder in kamers met een te hoge
luchtvochtigheid, hoe vaker de deur
geopend wordt hoe sneller de vocht
opbouw is.

» Het is normaal dat waterdruppels
gevormd worden op de achterwand
volgend op het automatische
ontdooiproces. (In statische modellen)

Indien de deuren niet correct geopend

en gesloten worden;

* Belemmeren de verpakkingen van
etenswaren de sluiting van de deur?

* Zijn de deuren, mandjes en ijsbak goed

geplaatst?

Zijn de rubbers van de deuren stuk of

gescheurd?

» Staat uw koelkast waterpas?

Indien de randen van de behuizing waar

het deurrubber contact maakt warm zijn;

In het bijzonder 's zomers (warm weer), kan

het oppervlakken waar het rubber contact

maakt warm worden tijdens de werking van

de compressor, dit is normaal.

Als er water aanwezig is in het onderste

gedeelte van de koelkast ;

Controleer dan of ;

De afvoeropening voor het dooiwater niet

verstopt is (gebruik de ontdooi-aftapplug

om de afvoeropening te reinigen).

Belangrijke Opmerkingen:

* Als de eenheid uitgeschakeld of
afgesloten is, u moet minstens 5 minuten
toestaan alvorens of hergestopt de
eenheid opnieuw te beginnen om niet te
om de compressor te beschadigen.

* De koeleenheid van uw koelkast is
verborgen in de achterwand. Hierdoor
kunnen waterdruppels of ijs ontstaan

op de achterkant van uw koelkast door
werking van de compressor op specifieke
intervallen. Dit is normaal. Het is niet
nodig uw vriezer te ontdooien tenzij de
opbouw van ijs overmatig is.

Indien u de koelkast gedurende langere
tijd niet gebruikt (bijv. zomervakantie)
trek deze uit het stopcontact. Maak uw
koelkast conform hoofdstuk 4 schoon en
laat de deur open om vocht en geurtjes
tegen te gaan.

» Het apparaat dat u gekocht heeft is
ontworpen voor huishoudelijk gebruik

en kan alleen thuis en voor aangegeven
doeleinden gebruikt worden. Het is niet
geschikt voor commercieel of algemeen
gebruik. Indien de consument het
apparaat gebruikt op een manier niet

in overeenstemming met deze functies,
benadrukken wij dat de fabrikant noch de
dealer verantwoordelijk is voor reparaties
en storingen binnen de garantietermijn.
Indien het probleem blijft nadat u de
instructies hierboven heeft opgevolgd,
neem contact op met een geautoriseerde
service verlener.
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8 TIPS OM ENERGIE TE
BESPAREN

—_

Installeer het apparaat in een koele,
goed geventileerde ruimte, maar niet in
direct zonlicht en niet in de buurt van
een warmtebron (radiator, fornuis, etc.).
Zo niet moet u een isolerende plaat
gebruiken.

2 Laat warme dranken en etenswaren eerst
afkoelen buiten het apparaat.

3 Plaat ingevroren etenswaren in het
koelvak. De lage temperatuur van
de ingevroren etenswaren zullen het
koelvak helpen koel houden wanneer
ze ontdooien. Zo bespaart u energie.
Als u de ingevroren etenswaren gewoon
buiten de koelkast plaatst, verliest u
energie.

4 Wanneer u dranken in de koelkast
plaatst, moet u ze afdekken. Zo niet
verhoogt de vochtigheid in het apparaat.
Dit verhoogt de werkingstijd. Afdekken
van dranken helpt de geur en smaak te
bewaren.

5 Wanneer u etenswaren en dranken
plaatst, moet u de deur van het apparaat
zo kort mogelijk openen.

6 Houd de deksels gesloten van andere
vakken met verschillende temperaturen
in het apparaat (groentevak, koeler,
...etc).

7 De pakking van de deur moet schoon

en vouwbaar zijn. Vervang versleten

pakkingen.
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PRODUCT FICHE

Merk VESTEL

Model KVF382W1 / KVF382IL1
Productcategorie 7 (Vriesvak - Koelkast)
Energieklasse A+

Jaarlijks energieverbruik * 230 kWh

Totaal brutovolume 2431

Totaal nettovolume 2401

Koelkast brutovolume 2001

Koelkast nettovolume 198 |

Chiller-gedeelte netto inhoud -

Diepvriezer brutovolume 431

Diepvriezer nettovolume 421

Hkkk

Ster klassering

Koelingsysteem STATISCH

Duur temperatuurverhoging (-18°C/-9°C) 21 uur
Vriesvermogen 2Kg/24u
Klimaatklasse ** ST/N (16 °C - 38 °C)
Geluidsemissie 40 dB(A) re 1pW

* Energieverbruik van 230 kWh per jaar, berekend op basis van de resultaten na 24 uur onder normale
testvoorwaarden. Reéel energieverbruik hangt af van de voorwaarden waaronder het apparaat wordt gebruikt
en waar het wordt geplaatst.

** Dit apparaat is ontworpen voor gebruik bij een omgevingstemperatuur binnen een bereik van 16 °C - 38 °C
range.
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Bu uriinii sectiginiz igin tesekkiir ederiz.

Bu kullanim kilavuzu, cihazinizin kullaniminda ve bakiminda size yardimci olmasi igin
gerekli bilgileri ve kullanim esnasinda uyulmasi gereken guvenlik talimatlari hakkinda
onemli bilgiler icermektedir.

Lutfen cihazinizi kullanmadan énce bu kullanim kilavuzunu okumak i¢in zaman ayirin ve
ileride ihtiyac halinde okuyabilmek icin saklayin.

Sekil Uyar tipi Anlami

A UYARI Ciddi yaralanma ve / veya 6lim riski
& ELEKTRIK GARPMASI RiSKi Tehlikeli (yUksek) voltaj riski
A YANGIN RiSKi Uyari; Yangin riski / Yanici malzemeler
A DIKKAT Yaralanma ve ya maddi hasar riski
m ONEMLI / NOT Cihazin kullanimi hakkinda
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1 GUVENLIK UYARILARI

1.1 Genel Guvenlik Uyarilari

Kullanma kilavuzunu dikkatlice okuyunuz.

A UYARI: Cihazin mahfazasinda veya govdesinde
bulunan havalandirma deliklerini acik tutunuz.

A UYARI: Buz cozme islemini hizlandirmak icin
mekanik araglar veya bagka yapay yontemler
kullanmayin.

A UYARI: Uretici tarafindan onerilmedikge, cihazin
yiyecek saklanan kisimlarinda elektrikli cihazlar
kullanmayin.

A UYARI: Cihazi yerlestirirken besleme kablosunun
sikismadigindan veya hasar gérmediginden emin
olun.

A UYARI: Tasinabilir coklu prizleri veya tasinabilir guc¢
kaynaklarini cihazin arkasinda bulundurmayin.

A UYARI: Buzdolabinin sogutucu gaz devresine zarar
vermeyin.

A UYARI: Uriiniin dengesizliginden
kaynaklanabilecek zararlardan kaginmak igin,
talimatlara uygun olarak Grun sabitlenmelidir.

/0 Egder Urlnunuz sogutucu akiskan olarak R600a
kullaniyorsa —bu bilgiyi sogutucudaki etiketten
gorebilirsiniz- tagsima ve montaj sirasinda sogutma
elemanlarinin hasar gérmemesi icin dikkatli olunmasi
gerekir. R600a ¢evre dostu ve dogal bir gaz olmasina
karsin patlayici 6zellige sahip oldugundan, sogutma
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elamanlarindaki herhangi bir hasar nedeniyle olugacak
bir sizinti sirasinda buzdolabinizi agik alev veya isi
kaynagindan uzaklastirip cihazin bulundugu ortami
birka¢ dakika sureyle havalandiriniz.

» Cihazin igerisinde yanici igerigi bulunan aerosol
kutulari gibi patlayici maddeler bulundurmayin.

* Bu cihaz kapali mekanlarda ev ve benzeri yerlerde
yalnizca yiyecek ve igecek saklamak uzere
tasarlanmistir: Ornegin;

- Dukkanlarda, magazalarda, ofislerde ve diger
calisma ortamlarinin personel mutfaklarinda;

Ciftlik evleri;

Otel, motel ve diger konaklama tesislerinin
musterileri tarafindan odalarinda kullanim;

Yatak ve kahvalti sunan yerler.

Yiyecek igecek hizmeti ve benzer perakende
olmayan uygulamalarda.

* Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri ¢gocuklar ve fiziksel, isitsel
veya akli yeteneklerinde kayip olan veya tecrube
ve bilgi yoksunlugu ceken kigiler tarafindan denetim
veya cihazin guvenli kullanimui ile ilgili talimatlarin
verilmesi ve igerdigi tehlikelerin anlagiimasi
durumunda kullanilabilir.

» 3 ile 8 yas arasi ¢ocuklar sogutma cihazlarini
yukleyebilir ve bosaltabilirler. Cocuklarin cihazin
temizligini yapmasi veya kullanici bakimi
yapmasil, ¢ok kucuk cocuklarin (0-3 yas arasi)
cihazi kullanmasi, ktcuk ¢ocuklarin (3-8 yas
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arasi) surekli gozetim olmadan guvenli bir sekilde
cihazi kullanmasi beklenmemektedir. Daha buyuk
cocuklara (8-14 yas arasli) ve yardima muhtac
kigilere, cihazlarin kullanimiyla ilgili uygun talimatlar
verildikten sonra ve denetim altinda cihazlari
kullanabilirler.

Cihaz ticari ya da toplu kullanima uygun degildir.

Bu cihaz 2000 m'’yi asan yuksekliklerde kullaniimak
uzere tasarlanmamistir.

Cihazinizi sadece kullanim amacina gore kullanin.

A UYARI: Cihaziniz kullanim amacinin disinda
kullaniimasi hasar veya tehlikeli durum yaratabilir ve
cihazin garantisinin iptaline sebep olur. Bu sartlarda
olusabilecek hasarlar kullanici tarafindan karsilanir.

« EQer besleme kablonuz prize uygun degilse,
herhangi bir tehlikeyi onlemek amaciyla besleme
kablosu yetkili servis tarafindan degistiriimelidir.

Besleme kablonuz zarar gormusse kablosu yetkili
servis ya da yetkili kigiler tarafindan degistirilmelidir.

Buzdolabinizin sebeke kablosuna toprakli 6zel fig
takilmigtir. Bu fis en az 16 amper degerinde toprakli
ozel priz ile kullanilmahdir. Evinizde boyle bir priz
yok ise, uzman bir elektrikgiye yaptiriniz.

Cihazi sadece AC akimina ve toprakli prize
baglayin. Topraklama yapilmadan kullanma sonucu
meydana gelebilecek zararlardan uretici firma
sorumlu degildir.
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» Olasi elektrik carpmalarini 6nlemek icin cihazinizin
elektrik prizindeki topraklama hattinin ve elektrik
kacagi! koruma devresinin uygun durumda
oldugundan emin olun.

Gida guvenligi
« Kapinin uzun sure agik kalmasi, cihazin

bolumlerinde sicakligin belirgin sekilde artmasina
neden olabilir.

* Yiyeceklerle ve ulasilabilir su tahliyesi sistemleri
ile temas edebilecek yuzeyleri duzenli olarak
temizleyin.

« Diger gidalarla temas etmemesi veya Uzerine
damlamamasi igin ¢ig et ve baliklari buzdolabinda
uygun kaplarda saklayin.

« [ki yildiz dondurulmus gida bélmeleri, 5nceden
dondurulmusg yiyeceklerin depolanmasi,
dondurmalarin saklanmasi veya yapilmasi ve buz
kUplerinin yapilmasi i¢in uygundur.

* Bir, iki ve Uc¢ yildiz bolmeleri, taze yiyeceklerin
dondurulmasi igin uygun degildir.

« Sogutma cihazi uzun sure bos kalirsa, cihazin iginde
kUf olugsmasini dnlemek i¢in kapatin, buzunu ¢6zun,
temizleyin, kurulayin ve kapagi acgik birakin.
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1.2 Kurulum Uyarilari

Buzdolabinizin ilk kullanimindan 6nce,
lutfen asagidaki uyarilara ve agiklamalara
dikkat edin:

* Buzdolabinizin calisma voltaji 220-240 V
/50 Hz.'dir.

» Buzdolabinizin elektrik figi, kurulumdan
sonra kullanim esnasinda erisgilebilir
durumda olmalidir.

* Buzdolabiniz ilk ¢alistiriidiginda bir
koku duyulabilir. Bu durum normaldir.
Buzdolabiniz sogudukga bu koku
kalkacaktir.

» Buzdolabinizin elekitrik figini prize
takmadan 6nce, plaket degerlerini kontrol
edin. Buzdolabinizin galisma gtici, sehir
sebeke voltajina uyumlu oldugundan
emin olun. Herhangi bir siipheniz varsa
yetkili teknik servisten bilgi aliniz.

* Buzdolabinizin figi, uygun sigorta
ile desteklenmis, toprak hatti
bulunan prizlerde kullaniimalidir.
Cihazinizin ¢alisma voltaji plaket
etiketinde gegmektedir. Plaker etiketi,
buzdolabinizin sol i¢ tarafinda bulunur.

» Topraksiz ve sigortasiz hatlarda
kullanimdan dolayi olusabilecek maddi
/ manevi hasarlardan firmamiz sorumlu
degildir.

» Cikazinizin elektrik figini, toprakh
oldugundan emin oldugunuz bir prize
takiniz. Eger prizinizden emin degilseniz,
yetkili bir elektrik teknisyeninden yardim
aliniz.

» Buzdolabinizi dogrudan glines 15131
almayacak bir konumda montaj yapiniz.

* Buzdolabiniz asla agik alanlarda
kullaniimamali ve yagmur, kar gibi
durumlardan etkilenmeyecek sekilde
kurulumu yapilmaldir.

« Buzdolabiniz alevli ocaklardan, alevli
firinlardan ve sobalardan en az 50 cm,
elektrikli 1siticilardan en az 5 cm uzakta
kurulumu yapilmaldir.
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Buzdolabiniz, bir baska derin
dondurucunun yakininda kurulumu
yapilacaksa, dis ylzeinde nem
olusumunu 6nlemek i¢in en az 2 cm
mesafeli olmalidir.

Buzdolabinizin Ustliini ve ya etrafini
herhangi bir 6rtu ile kapatmayiniz.

Bu durum buzdolabinizin ¢alisma
performansini etkileyecektir.
Buzdolabinizin tGzerinde en az 15 cm
bosluk olmalidir. Buzdolabinizin tzerine
herhangi bir sey koymayiniz.
Buzdolabinizin tzerine kesinlikle agir
esyalar koymayiniz.

Buzdolabinizi galistirmadan énce
mutlaka temizlik ve bakim bélimiinde
anlatilanlara gore temizligini yapiniz.
Buzdolabinizi galistirmadan 6nce tim
parcgalarini ve aksesuarlarini karbonatli
ik su ile temizleyiniz. Ancak temizlik
esnasinda buzdolabinizi akar su ile
kesinlikle yikamayiniz. Buzdolabinizi
temizledikten sonra nemli bir bez ile
durulayip, mutlaka kuru ve temiz bir bez
ile kurulayiniz.

Cihazinizin dizgln ve sarsintisiz
¢alismasi icin ayarlanabilir 6n ayaklarin
uygun yukseklige getirilerek karsilikl
olarak dengelenmesi gerekmektedir.
Bunu, ayarli ayaklari saat yoninde (ya da
ters yonde) gevirerek saglayabilirsiniz. Bu
islem, yiyecekler dolaba yerlestiriimeden
once yapilmalidir.

Kondenserin (arkadaki siyah kanatli
kisim) duvara
dayanmamasi igin size
verilen mesafe ayar
plastigini sekilde
gOsterildigi gibi 90°
donddrerek takiniz.
Buzdolabi montajinda
duvar ile buzdolabinin arka bdlgesi
arasindaki bosluk 75 mm’yi agsmamalidir.




1.3 Kullanim Uyarilar

Uzatma kablosu (ara kablo) kullanarak
cihazinizi sebeke gerilimine
baglamayiniz.
A Hasar gérmus, yirtilmis, kiriimis,
kopmus kablolari cihazinizin
calistinimasinda kullanmayin.
& Kabloyu zarar verecek sekilde
prizden gekmeyin, Kivirip
bikmeyin.

A Eneriji fisi igin adaptor kullanmayin.

Bu cihaz, yetigkin kigilerin kullanimi

amaciyla Uretilmistir. Cocuklarin cihaz
ile oynamalarina izin vermeyin.
A Eneriji fisine, kablosuna kesinlikle

1slak elle temas etmeyin,

tutmayin. Bu durum kisa devre olugsmasina
ve ya yaralanmalara ve hatta can
kayiplarina sebep olabilir.

Cam siseleri ve teneke kutulari

buzdolabinizin buz yapma bdélmelerine
koymayiniz. Patlayip cihaziniza zarar
verebilir.

Buzdolabiniza patlayici veya yanici

maddeler koymayin. Yiksek miktarda
alkol iceren icecekleri buzdolabi bélmesine
dikey olarak yerlestirin ve Ust kisimlarinin
sikica kapali oldugundan emin olun.

Dondurucu boélmeden buz alirken,

buzlari temizlerken giplak elle buza
temas etmeyin. Soduk yanigina ve ya
yaralanmalara neden olabilir.

Dondurulmus yiyeceklere ciplak elle

temas etmeyin. Yeni ¢ikarttiginiz
buzlari veya donmus gidalari hemen
yiyerek tiketmeyin.

Dondurulmus gidalar eridikten sonra

tekrar dondurulmamahdir. Bu durum
gida zehirlenmesine neden olabilir.

Eski ve Kullanim Digi Buzdolaplari

+ Eski buzdolabiniz kilidi olan bir
buzdolabiysa, atmadan 6nce kilidini kirin
veya c¢ikartin; ¢linku cocuklar oynarken
icine girerek kendilerini kilitleyebilir ve bir
kazaya neden olabilir.

+ Eski Sogutucu ve dondurucular, izolasyon
malzemeleri ve CFC igeren sogutma
gazi ihtiva etmektedirler. Bu nedenle eski
buzdolabinizi elden ¢ikarirken gevreye
zarar vermemeye 6zen gosterin.

CE uygunluk beyani

Urdinlerimizin gegerli Avrupa yénergeleri,

kararlari, dizenlemeleri ve basvurulan

standartlarda listelenen gereklilikleri
kargiladigini beyan ederiz.

Cihazin Cevreye Uygun Bir Sekilde

Atilmasi

Elektrikli ve elektronik ev

esyalarinda bulunabilecek zararli

maddelerin ¢evre ve insan saglhigi

Uzerine olumsuz etkilerini en

aza indirmek amaciyla atik haline gelmis

olan Urtndnuzu diger evsel atiklardan

ayri toplayiniz. Yeniden kullanim, geri

dénisum, geri kazanim veya bertarafina

katkida bulunmak igin belirlenen toplama
noktalarina géturtiniz, kayit disi toplama
yapanlara vermeyiniz.

Toplama noktalari ile ilgili olarak bagl

bulundugunuz belediyeler veya Urtinl satin

aldiginiz dagitici ile gérusuniz.

Ambalaj Bilgisi

Uriin ambalaiji, geri

dondstirilebilir malzemelerden %: &

Uretilmistir. Ambalaj atigini

evsel veya diger atiklarla birlikte

atmayin, yerel yonetimin belirttigi ambalaj

toplama noktalarina atin.

+ Orjinal ambalaj ve kopukler, tekrar
tasinma icin (istege bagh olarak)
saklanabilir.

» Tekrar taginma durumunda buzdolabinizi
kalin ambalaj, bant veya saglam iplerle
baglamali ve ambalaj Uzerindeki tagsima
kurallarina mutlaka uymalisiniz.
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Genel Notlar:
+ Cihazinizi kullanmaya baslamadan 6nce,
mutlaka kullanma kilavuzunu dikkatlice
okuyun. Hatali kullanimdan olusabilecek
zararlardan firmamiz sorumiu
tutulamayacaktir.
Aldiginiz bu cihaz, ev tipi kullanim
icin Uretilmis olup, sadece evde ve
belirtilen amaclar igin kullanilabilir. Ticari
yada toplu kullanima uygun degildir.
Tuketicinin buna aykiri kullaniminda,
Ucretsiz onarim ve garanti suresi
icinde arizalardan Uretici ve saticinin
mesuliyetinin kalktigini énemle belirtiriz.
» Bu cihaz evlerde kullaniimak tGzere
uretilmigstir ve sadece yiyecekleri
sogutmak ve depolamak igin uygundur.
Ticari veya yaygin kullanim igin ve / veya
gida disindaki maddeleri depolamak igin
uygun degildir. Aksi takdirde olusabilecek
zararlardan firmamiz sorumlu degildir.
Sorumluluk Sinirlamasi
Bu kilavuzda yer alan tim teknik bilgiler,
kullanim talimatlari, cihazin galistiriimasi ve
bakimi, cihazinizla ilgili son bilgileri igerir.
Uretici firma, bu kullanim kilavuzundaki
talimatlara uyulmamasi, cihazin kullanim
amaci disinda kullanilmasi, yetkili olmayan
onarim iglemleri, cihaz (izerinde izin
verilmeyen degisikliklerin yapilmasi ve
Uretici firma tarafindan onaylanmamig
yedek pargalarin kullaniimasi nedeniyle
olusabilecek hasar ve yaralanmalar icin
herhangi bir sorumluluk kabul etmez.

2 CiHAZINIZIN BOLMELERI VE
PARCALARI

A
1
Sm o B
2
8
3
4 7
5
———
~— |
6 §
5?

Bu sunum sadece cihazin pargalari

hakkinda bilgi icindir. Parcalar cihazin
modeline gore degiskenlik gosterebilir.
Gosterimdeki her bélme, her parca
rininizde bulunmayabilir. Urliniiniizde
bulunmayan parcalari dikkate almayin.

A) Dondurucu bélme
B) Sogutucu bdlme
1) Dondurucu bdélme rafi
2) Termostat kutusu
3) Buzdolabi raflari
4) Sebzelik Ustl cam raf
5) Sebzelik
6) Yuksekligi ayarlanabilir ayaklar
7) Kapi siselik rafi
8) Kapi raflari
9) Yumurtalik
10) Buzluk
11) Plastik buz kazima bigagi
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3 CiHAZINIZIN KULLANIMI

3.1 LESS-FROST Sogutma Teknolojisi
(Buzlanmayi Azaltan Teknoloji)
Hakkinda Bilgi

Buzdolabinizda yapilmis 6zel bir tasarim
sayesinde buzdolabinizin buzlanmasi daha
dUsik seviyelerde kalmakta olup, ertitme
islemine daha az ihtiya¢c duymaktadir.
Bu sayede sogutma performansi da
arttinlmistir. Termostat Ayarlari
Buzdolabinizin sicaklik ayarlari termostat
digmesi ile yapilmaktadir. Termostat
digmesini 1'den 5'e dogru daha soguk bir
konuma ayarlanabilirsiniz. Buzdolabinizin
dondurucu ve sogutucu bélmesinin sicakligi
ayarladiginiz termostat konumuna gére
otomatik olarak yapllir.

Onemli not: Cihazinizin termostat

ayarini 1'den 6nceki konuma
getirmeyin. 1'den 6nceki konumda
cihazinizin galigsmasi durmaktadir.

Termostat diigmesi

Lamba kapagdi

Termostat Konumlar

* Buzdolabinizda yiyeceklerinizi kisa
sureli saklayacaksaniz termostati 1/ 2
konumuna ayarlayabilirsiniz.

* Buzdolabinizda yiyeceklerinizi daha uzun

sureli saklayacaksaniz termostati 3 / 4

konumuna ayarlayabilirsiniz.

Yiyeceklerinizi buzdolabinizda uzun

sureli saklayacaksaniz, termostati

4/ 5 konumuna ayarlayabilirsiniz. 5

konumunda buzdolabiniz uzun sireli

calisacaktir.

Uriiniiniizde Yaz / Kig anahtar varsa:
20°C nin altindaki ortam sicakliginda
cihazin uygun bigimde galismasini
garantiye almak igin termostatin yanindaki
digmeye basarak “I* konumuna getiriniz.
Sicaklik (20°C Ustune) ylkseldiginde
kapatmak igin tekrar digmeye basarak “0”
konumuna getiriniz.

Yaz / Kig anahtari
(Bazi modellerde)

3.2 Sicaklik Ayarlariyla ilgili Uyarilar

» Termostat ayari, sogutucu ve dondurucu
kapisinin ne kadar siklikla acilip
kapandigi, icerisinde ne kadar yiyecek
saklandigi ve buzdolabinizin bulundugu
ortam sicakligi gbz énuine alinarak
yapiimahdir.

» Buzdolabiniz 10°C ortam sicakliginin
altindaki ortamlarda c¢alistiriimasi tavsiye
edilmez.

* Buzdolabinizin ilk ¢alistiriidiginda,
yaklasik 24 saat kapilarini sik agip
kapatmayiniz, yikleme yapmayiniz.

» Buzdolabiniz caligirken sebeke enerjisi
kesilmigse, onlem icin sebeke figini
prizden cikartin. Herhangi bir sebepten
dolayi buzdolabinizin enerijisi kesilmigse,
tekrar sebekeye baglamadan dnce
buzdolabinizin kompresériine zarar
vermemek i¢in mutlaka 5-10 dakika
bekleyin.

» Buzdolabiniz, bilgi etiketinde belirtilen
iklim sinifina gore, standartlarda
belirtiimis ortam sicaklik araliklarinda
calisacak sekilde tasarlanmistir.
Buzdolabinin belirtilen sicaklik
degerlerinin disindaki ortamlarda
calistinlirmasi, sogutma verimliligi
acisindan tavsiye edilmez.
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» Cihaziniz, bilgi etiketinde belirtilen
ortam sicakliklarinda (ST/N = 16°C -
38°C) galistiriimasi igin tasarlanmistir.
Cihazinizin performansi agisindan
belirtiimis ortam sicakliklari diginda
cahstiriimasi tavsiye edilmez.

Iskl:r?l Ortam Sicakhgi °C
T 16 ile 43 (°C) arasi
ST 16 ile 38 (°C) arasi
N 16 ile 32 (°C) arasI
SN 10ile 32 (°C) arasi

3.3 Aksesuarlar

3.3.1 Buzluk

» Buz kabina yeteri miktarda su koyun
ve buzdolabinizin buzluk bélimine
yerlestirin.

* Buzkabinizin igindeki su buz olduktan
sonra, buz kabini hafifce saga
sola geviririp olusan buz klplerini
cikartabilirsiniz.

3.3.2 Plastik Buz Kazima Bigagi

Plastik buz kazima bigagdini, buzdolabinizin
buzlugunu eritme esnasinda,
buzlari kazimak igin
kullanabilirsiniz. Kesici ve delici
alet veya metal bir kaziyici
kesinlikle kullanmayiniz. Bu tur
aletler cihaziniza zarar verebilir.

Aksesuarlar béliimiindeki tiim yazili ve
gérsel anlatimlar, cihazinizin modeline
igore degiskenlik gosterebilir. Agiklanan
aksesuarlarin hepsi lriiniiniizde
bulunmayabilir. Uriiniiniizde
bulunmayan aksesuarlar igin yapilan
aciklamalari dikkate almayiniz.

4 YIYECEKLERIN
YERLESTIRILMESI

4.1 Sogutucu Bolme

» Buzdolabina konan sivilarin ve sulu
yiyeceklerin Ustl kapatiimalidir. Aksi
takdirde dolabin icindeki nem orani
artar. Bu da buzdolabinin daha fazla
calismasina sebep olur. Yiyeceklerin
ve iceceklerin Ustlerinin kapatiimasi ile
ayrica tat ve lezzetlerinin de korunmasi
saglanmis olur.

+ Sicak yiyecek ve iceceklerin buzdolabina
yerlestiriimeden 6nce oda sicakligina
sogutulmasi gerekir.

» Buzdolabinin arka kismina nemli

yiyecekleri koymaktan kaginin, soguk

havayla temas edince donabilir. Bunu
onlemek icin yiyecekleri kapali bir kapta
muhafaza ediniz.

Et ve baliklarin ¢ok sikistirmadan

glizelce sarip, dolabin en alt cam rafinda

saklanmasi Onerilir. Clnk{ burasi
sogutucu bélmenin en soguk yeridir.

* Meyve ve sebzeler ayrica sarmadan
dogrudan sebzelik blmesine
yerlegtirilebilir.

* Islak ve nemli sebzeleri buzdolabiniza
yerlestirmeyin

» Gida Urtnlerinin buzdolabinizda saklama

suresi, yiyeceklerinizin tazeligine ve

buzdolabinbizin ¢alisma performansina
baghdir.

Yiyeceklerin birbirlerinden etkilesimini

onlemek igin 6zellikle et ve et Grlnlerini

sebze ve meyvelerden ayri buzdolabiniza
yerlestirin. Etten sizan sular diger
yiyeceklerin kalitesini bozacaktir. Bu
sebeple et Urlnlerini glizelce paketleyip
ve hatta ayri bir kab iginde buzdolabina
yerlestirin.

* Nem ve koku olugsmasini dnlemek icin

besinlerin buzdolabina kapali kaplarda

veya Uzerleri Ortllerek yerlestiriimelidir.

Sogutucu hava kanali, sogutucu bolime

soguk hava dagitir. Kanallarin 6niindin

yiyeceklerle kapatilip, hava akisinin
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engellenmesinden kaginiimalidir.
Paketlenmis yiyecekleri ve kaplari
sogutucu bolimun lamba ve kapagdina
dayamayiniz.
» Paketlenmis Urlnleri, dnerilmis olan son
kullanim tarihinden énce tuketin.
NOT: Patates, sodan ve sarimsak
buzdolabinda saklanmamalidir.
Yiyeceklerinizin sogutucu bélmede
yerlestirilip saklanabilmesi icin agagida bazi
oneriler verilmigtir.

En gok Nasil ve hangi
Yiyecek saklama |\ ede saklamali
siiresi

Sebzeler
ve 1 hafta Sebzelik bélmesinde .
meyveler

Plastik folyo veya

. torbalara sarilimig

Et ve balik | 2-3 gin olarak (Cam raf

Uzerinde)

Peynir / Tereyap °
Tzziir 3-4gin raflarinda (uygun
pey kapi raflarinda)
Tereyag ve Peynir / Tereyap
margarin 1 hafta raflarinda (uygun
yag kapi raflarinda)
Siselenmis
iiriinler Ureticinin -
(siit ve tavsiye ettigi Kapidaki sigelik

Lo . rafinda

diger sure kadar
icecekler)
Yumurta 1ay Yumurtaliklarda ve

uygun kapi raflarinda
Pigirilmis Buzdolabinin uygun
yiyecekler raflarinda

4.2 Dondurucu Boélme

» Dondurucu, derin dondurulmus ya da
dondurulmus yiyecekleri uzun sire
saklamak ve buz Uretmek igin kullanilir. .

» Taze yiyeceklerinizi dondurucuya
koymadan 6nce guzelce sarip paketleyin.
Paketleme icin en uygun malzeme
dondurucu / buzdolabi posetleri ya da
plastik kablardir.

» Taze ve sicak yiyecekleri dondurulmus
yiyeceklerle yan yana koymayin,
dondurulmus yiyecekler eriyebilir.
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Taze yiyecegi dondururken (6rn., et,
balik ve kiyma) bunlari bir kerede
kullanacaginiz miktarlara bélin.
Dondurucu bélmeye asla ilik ya da sicak
yiyecek koymayin.

Dondurulmus yiyecekleri saklamak

icin; dondurulmus yiyecek paketlerinin
Ustlindeki talimatlara dikkatle uyulmalidir,
yiyecek Uzerinde bir talimat yoksa satin
alinma tarihinden itibaren en fazla 3 ay
saklanmalidir.

Dondurulmus yiyecek satin alirken
bunlarin uygun sicakliklarda
donduruldugundan ve paketlerinin
bozulmadigindan emin olun.
Dondurulmus yiyecekler, kalitenin
korunmasi i¢in uygun kaplarda

tasinmali ve mimkiin olan en kisa
zamanda cihazin dondurucu bdlmesine
yerlestiriimelidir.

Dondurulmus yiyecegdin paketinde

nem ve anormal sisme isaretleri varsa,
muhtemelen daha énce uygun olmayan
bir sicaklikta saklanmistir ve icerigi
bozulmustur.

Dondurulmus yiyecegin saklama

omru oda sicakligina, dondurucu
bdlmeninsicaklik ayarina, buzdolabi
kapaginin acilma sikligina, yiyecegin
tlrtine ve yiyecegin marketten eve
tasinmasi icin gecen sureye baglidir.
Her zaman paket tzerindeki talimatlara
uyun ve belirtilen saklama suresini hicbir
zaman gegirmeyin.

Taze yiyecekleri dondururken; 24 saat
icerisinde dondurulabilecek maksimum
yiyecek miktari cihazin etiketinde (kg
cinsinden) gosterilmistir.

Uzun sureli elektrik kesintilerinde,

derin dondurucu bdlmesinin kapisini
acmayin. Bu sure icinde yiyecekleriniz
erimigse tekrar dondurmayiniz ve en kisa
zamanda tuketiniz.

Taze yiyecekleri dondurmak igin, yiyecek
yUzeyinin mimkun oldugu kadarinin
sogutma ytlizeyiyle temas halinde
oldugundan emin olun.



Not: Dondurucu bdlme kapisinin kapisi
kapatildiktan hemen sonra bélmede
vakum olugacagindan tekrar agilmasi
zor agilacaktir. Bu normalldir. Bir
sure bekledikten sonra vakumlama
azalacagindan acilmasi da kolay olacaktir.
Onemli not:
» Buzdolabindaki derin dondurucudan
cikarilan donmus yiyecekler, bir giin
Onceden sogutucu bélmeye konulursa,
orada ¢Ozilerek buzdolabinda
sogutmaya destek olur. Ener;ji tasarrufu
saglanir.
Dondurulduktan sonra erimis
yiyeceklerinizi kesinlikle tekrar
dondurmayiniz.
* Dondurulmus et ¢ézilduginde
aynen taze et gibi pigiriimelidir. Etler,
¢ozuldikten sonra pisirilmemisse
kesinlikle tekrar dondurulmamalidir.
» Pismis yemeklerde bulunan bazi
baharatlarin (anason, feslegen,
dereotu, sirke, baharat karigimi,
zencefil, sarimsak, sogan, hardal, kekik,
mercankdsk, karabiber vb.) uzun sire
saklandiginda tadlari degisir ve kuvvetli
bir tad kazanir. Bu ylizden dondurulacak
yiyecekler az baharatlanmali ya da arzu
edilen baharat, yiyecek ¢ozuldikten
sonra eklenmelidir.
Yiyeceklerin depolanma suresi kullanilan
yaga baghdir. Uygun olan yadlar;
margarin, dana yagi, zeytinyagdi ve
tereyag, uygun olmayan yaglar ise
yerfistigi yagi ve domuz yagidir.
Sivi sekilde olan yemekler plastik
kaplarda, diger yiyecekler ise plastik folyo
veya torbada dondurulmalidir.

Yiyeceklerinizin dondurucu bélmede yerlestirilip saklanabilmesi icin asagida bazi dneriler

verilmigtir.
Et ve Balik Hazirlama Maksimum Saklama Siiresi

(ay)
Biftek Folyo igine sarilarak 6-8
Kuzu eti Folyo igine sarilarak 6-8
Dana rosto Folyo igine sarilarak 6-8
Dan kusbasi Ufak parcalar halinde 6-8
Koyun kugbasi Parcalar halinde 4-8
Kiyma Baharatsiz, yassi paketler halinde 1-3

TR-73




Maksimum Saklama Siiresi

Et ve Balik Hazirlama
(ay)
Sakatat (parga) Parcalar halinde 1-3
Sucuk - Salam Zararl da olsa paketlenmelidir
Tavuk ve hindi Folyo igine sarilarak -
Kaz ve érdek Folyo igine sarilarak -
Gegik ve tavsan Porsiyonlar halinde (2.5 kg ve kemiksiz) -
Tath su baliklan
(Alabalik, sazan, turna, 2
yayin)
- ici ve pullari iyice temizlendikten sonra kurulanmali,

Yagsiz baliklar (Levrek, o . -
kalkan, dil) gerektiginde kuyruk ve bas kismi kesilmelidir. 4
Yagh baliklar (Palamut,

. R 2-4
uskumru, liifer, hamsi)
Kabuklu deniz riinleri Temizlenmis ve torbalanmis olarak 4-6
Havyar Ambalajinda, aliminyum ya da plastik kab i¢inde 2-3

@ NOT: Donduktan sonra ¢ézduriilmus etler, taze et gibi pisirilmelidir. Kesinlikle tekrar dondurulmamalidir.

Sebzeler ve Meyveler

Hazirlama

Maksimum Saklama Siiresi

(ay)
Aysekadin ve sirk Yikayip ayikladiktan sonra sok haslama yapilip
: ) ; 10-13
fasulye porsiyonluk miktarlarda posetlendikten sonra
Yikayip ayikladiktan sonra sok haslama yapilip
Bezelye porsiyonluk miktarlarda posetlendikten sonra 12
Lahana Ylka_y|p tem|zlgd|kten sonra sok h_a@lama yapilip 6-8
porsiyonluk miktarlarda posetlendikten sonra
Havu Yikayip dilimledikten sonra sok haglama yapilip 12
s porsiyonluk miktarlarda posetlendikten sonra
Yikayip temizleyin. Ikiye béliip cekirdeklerini
Biber ayrin. Ardindan sok haslama yapilip porsiyonluk 8-10
miktarlarda posetleyerek
Yikayip temizledikten sonra sok haslama yapilip :
Ispanak porsiyonluk miktarlarda posetlendikten sonra 6-9
Karnabahar Yapraklarl_m ayrin, gébegini c_ie parcalara ayirdiktan 10-12
sonra az limonlu suda bekletin.
Pathican Y|k£_«1y|p temizledikten sonra 2 sm'lik pargalar halinde 10-12
kesin.
Misir Yikayip temizledikten sonra koganiyla beraber ya da 12

tanelendikten sonra

Maksimum Saklama Siiresi

Sebzeler ve Meyveler Hazirlama

(ay)

Elma ve armut Y_|I_<ay|p_tem|z|ed|kten sonra kabuklarini soyup 8-10
dilimleyin.

Kayisi ve seftali ikiye bélip cekirdeklerini gikartin 4-6
Cilek ve ahududu Yikayip ayiklayin. 8-12
Pisirilmis meyveler Kab icinde %10 seker katarak 12
Erik, kiraz ve vigne Yikayip saplariniayiklayin. 8-12
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Maksimum Saklama

Oda sicakhginda

Firinda ¢oziilme siiresi

Hamur Isleri Siiresi (ay) gozillme siiresi (saat) (dakika)
Ekmek 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Biskiivi 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Borek 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Turta 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Yufka 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)
Siit Uriinleri Hazirlama Maksupum. SEL{EE Depolama Kosullar
Siiresi (ay)
Paket (homojenize) siit Kendi paketinde 2-3 Sade siit - Kendi paketinde
Kisa sureli depolamalarda
Peynir (Beyaz peynir orijinal paketinde birakilabilir.
Y yaz pey Dilimlenmis olarak 6-8 Uzun sireli depolamalarda
harig) .
ayrica plastik folyoda
saklanmalidir.
Tereyap, margarin Kendi ambalajinda 6 Kendi ambalajinda

5 TEMIZLiK VE BAKIM

Temizlik isleminden 6nce mutlaka

cihazin enerjisini kesin.

Kesinlikle cihazinizin Gizerine su

dokerek yikamayin.

Cihazinizin temizliginde kesinlikle

asindirici sert kimyasallar, kimyasal
deterjan ve sabun kullanmayin. Temiz bir
bez ve karbonatli temiz su kullanabilirsiniz.

Ancak dis yuze temizliginde karbonat da

kullanmayin. Dig ylUzeyi cizilebilir.

Temizlikten sonra mutlaka tamamen

kurulayin. Temizlik islemi bittikten sonra

elektrik figini tekrar takabilirsiniz.

» Temizlik isleminde, elektrik bulunabilecek
alanlara, lamba duyuna kesinlikle su
kacirmayin.

» Buzdolabi aksesuarlarini digari ¢ikartip
sabunlu su ile yikayabilirsiniz. Kesinlikle
bulasik makinesinde yikamayin.
Yikandiktan sonra aksesuarlar da
mutlaka yerlestiriimeden iyice durulanip
kurulanmalidir.
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* Mevcutsa, cihazinizin kondanseri
yilda bir temiz ve kuru bir firga ile
temizlenmelidir. Bu islem buzdolabinizin
performansini arttiracagi gibi enerji
tasarrufu yapilmasini da saglayacaktir.

)

cikartin.
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Temizlik baglamadan 6nce
mutlaka cihazin figini prizden




5.1 Eritme Bu amagla;

Buzdolabinizin Eritme Islemi

» Sogutucu bélmesi tam otomatik
eritme yapar. Eritme sonucu olusan
su, su toplama olugundan gecerek
buzdolabinizin arkasindaki buharlastirma
kabina akar ve burada kendiliginden
buharlagir. (Suyun toplanip buharlastigi
kap havalandirma kapaginin altindadir.)

» Su toplama olugundaki deligin tikanip
tikanmadigini belirli zaman araliklariyla
kontrol ediniz. Gerektiginde sekilde
gosterildigi gibi temizleme ¢ubugu ile
tikanikligr aginiz.

« Belirli araliklarla yarim bardak ihk
su dokerek su bosaltma borusunu
temizleyiniz.

Dondurucu Bélmenin Eritme iglemi

Derin dondurucu bdlmesi donmus

besinlerin bozulmamasi igin otomatik eritme

yapmaz. Olusan karlar varsa eger buz
kazima kdregi ile belli araliklarla alinmalidir.

Dondurucu bélmesi yilda en az bir veya iki

kez eritilip temizlenmelidir.
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Buz ¢6zme isleminden bir glin 6nce
termostat ayarini Max. konumuna
getirerek donmus yiyeceklerin daha
soguk olmalarini saglayiniz.
Yiyecekleri gazete kagidina sararak
buzdolabinizin sogutucu bélmesine
yerlestiriniz ve buz ¢6zme islemi bitene
kadar sogutucu kapisini agmayiniz.
Boylece donmus yiyeceklerinizin
erimelerini engellemis olursunuz.
Buzdolabinizin figini prizden ¢ekerek
veya termostat dugmesini “»” konumuna
getirerek buzun erimesini bekleyiniz.
Buz ¢6zme iglemi sirasinda
dondurucunun kapisini agik tutarsaniz
ve icine orta boy, ici sicak su dolu bir
kap yerlestirirseniz buzun ¢ézilme
islemi daha da hizlandirmis olursunuz.
Cozulmeye baslayan buzlari, varsa
plastik buz kazima kiregi ile kaziyarak
cikarabilirsiniz. Bu islem i¢gin asla keskin,
ucu sivri metal aparat kullanmayin.
Derin dondurucu iginde olusacak suyu
kuru bir slinger veya bez yardimi ile
alarak kurulayiniz.



5.2 Lamba Degisimi

Onemli Uyari: Lamba degisiminden
once mutlaka cihazin eneriji figini

prizden gekiniz.

1. Uygun bir tornavida yardimiyla lamba
kapagi Uzerindeki vidayi saat yonu
tersine gevirerek sokin. (Resim.1)

2. Lamba kapagi Uzerindeki tirnaklari iceri
bastirarak kapagi kutudan kurtarin.
(Resim.2)

3. Kutudan kurtulan kapagi ok yoninde
cekerek 6ne alin. (Resim.3)

4. Kapag! ok yoninde gekip ¢ikartin.
(Resim.4)

5. Ampull saat yoninin tersine gevirerek
duyundan gikartin, yerine en gok 15 W
glciindeki uygun yeni ampull saat
yonunde cevirerek takin. (Resim.5)

6. Lamba kapagini yukaridaki adimlari
tersine uygulayarak yerine monte edin.

7. Lamba degisimi bittikten sonra 5 dakika
bekleyip buzdolabin enerji figini prize
takin.

LED Aydinlatmalarin Degistirilmesi
LED lambalarin degismesi
gerektiginde, yetkili teknik servisten

yardim talep ediniz.

6 TASINMA VE YER DEGISTIRME

6.1 Tasinma ve Kapi Yoniiniin Degisikligi

 Orjinal ambalaj ve képukler, tekrar
tasinma icin (istege baglh olarak)
saklanabilir.

 Tekrar tasinma durumunda buzdolabinizi
kalin ambalaj, bant veya saglam iplerle
baglamali ve ambalaj Gzerindeki tagima
kurallarina mutlaka uymalisiniz.

* Yer degistirme ve tasinma sirasinda 6nce
buzdolabinizin igindeki hareket edebilen
pargalari (raflar, aksesuarlar, sebzelik
vs.) ¢cikartiniz veya dolap icine bantlayip
sarsintiya kargi saglamlastiriniz.

Tasima esnasinda dolabi mimkun
oldugunca dik pozisyonda tutun.

6.2 Kapi Yonuiniin Degisimi

» Kapi kollari Grandntzan kapisinin 6n
yuzeyinden monte edilmisse, kapi yonu
degisemez.

+ Uriiniinlizde kap! kolu bulunmuyorsa ya
da kapi kollari kapinin yanlarindan monte
edilmisse, Grindnizun kapisinin agilis
yoni degisebilir.

» Eger kapi yonu degisebiliyorsa,
degismesini istediginiz duyumlarda yetkili
teknik servisi arayip teknik destek talep
ediniz.
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7 SERVISE BASVURMADAN
ONCE

Buzdolabinizin galismasinda problemler
olusuyorsa, servis ¢agirmadan dnce
asagidaki adimlari takip edebilirsiniz.
Cihaziniz calismiyorsa asagidaki
adimlari takip ediniz:

 Cihaziniza enerji geliyor mu?

» Cihazinizin elektrik baglantilari dogru
yapilmis mi?

» Cihazinizin termostati “»” konumunda mi?

» Cihazinizin baglandigi sebeke eneriji
prizini kontrol ediniz. Gerekiyorsa saglam
oldugundan emin oldugunuz bir baska
priz ile calistirmayi deneyiniz.

Cihazinizin sogutmasi zayif ise,

asagidaki adimlar takip ediniz:

» Buzdolabinizin iklim sinifi, cahstirdiginiz
ortam sicakliklari ile uyumlu mu?

» Buzdolabinizin termostat konumu yeterli
dizeyde mi?

» Cihaza asin yiyecek yuklemesi yapiimig
mi?

* Buzdolabinizin kapilari diizgiin kapanmis
mi?

* Buzdolabinizin kondanseri (arkasindaki
siyah i1zgara seklindeki kisim) tozlanmis
mi?

* Buzdolabiniz ile duvar arasinda gerekli
bosluk var mi?

Buzdolabiniz rahatsiz edici diizeyde

sesli galisiyorsa asagidaki adimlar takip

ediniz:

Buzdolabinizin sogutma sisteminden

kompresor ¢alismasa bile kabarciklanma

gibi bir ses gelebilir. Bu durumda
endiselenmenize gerek yoktur. Bu normal
bir durumdur. Ancak buzdolabinizdan farkh
sesler geliyorsa:

* Buzdolabinizin ayarl ayaklari dogru
sekilde ayarlanmis mi?

* Buzdolabinizin arkasinda temas eden
herhangi birsey var mi?

» Buzdolabinizdaki yerlestirdiginiz
malzemeler herhangi bir sebepten dolayi
titresiyor mu?

Buzdolabinizin altinda su varsa,

sagidaki adimlari takip ediniz:

Su tahliye deligi tikali olabilir. Bu durumda

tahliye deligini agma gubugu ile kontrol

ediniz.

Onemli Notlar:

* Ani elektrik kesilmesinden sonra veya
fisi prizden ¢ikartip taktiktan sonra
buzdolabinizin kompresdriine zarar
vermemek 5 - 10 dakika bekledikten
sonra ¢alistiriniz.

» Buzdolabinizin sogutma Unitesi
dolabin arkasinda bulunur. Bu sebeple
buzdolabiniz galistigi surece i¢ arka
duvarinda damlaciklar ve hatta ince
buzlanmalar gdrulebilir. bu normaldir.
Otomatik eritme aninda bu durum
kaybolacaktir.

» Buzdolabinizi uzun bir sire
kullanmayacaksaniz (yaz tatillerinde gibi),
fisi prizden ¢ikartin ve eritme isleminden
sonra Temizlik ve bakim béliminde
anlatilan uyarilari dikkate alarak
temizleyip nem ve koku olugsmasini
engellemek icin kapiy agik birakin.

» TUm bu uyarilara ragmen buzdolabinizda

hala sorun devam ediyorsa, en kisa

zamanda yetkili teknik servisi arayip
destek talep ediniz.

Aldiginiz cihaz, ev tipi kullanim icin

Uretilmis olup, sadece evde ve belirtilen

amaglar i¢in kullanilabilir. Ticari

yada toplu kullanima uygun degildir.

Tuketicinin buna aykiri kullaniminda,

Ucretsiz onarim ve garanti suresi

icinde arizalardan uretici ve saticinin

mesuliyetinin kalktigini 6nemle belirtiriz.
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8 ENERJi TASARRUFU iGiN
ONERILER

1. Cihazi serin, havalandirmasi iyi bir
odaya yerlestirin, direkt giines 1s1gina
maruz kalmasindan ve 1sI kaynaklarinin
(radyator, firin ....vb.) yakinina
koymaktan sakinin. Aksi takdirde yalitim
plakasi kullanin.

2. Sicak yiyecek ve igeceklerin cihaz
disinda sogumasini bekleyin.

3. Donmus gidalari, ¢gézulmesi icin
buzdolabina koyun. Donmus bir
gida ¢ézilirken mevcut dusuk Isisi
buzdolabinin sogumasina yardimci olur.
Bdylece enerjiden tasarruf edilmis olur.
Donmus gidanin disariya konulmasi
enerji israfina neden olur.

4. Igecekleri ve sulu yemekleri buzdolabina
koyarken kapali bir kapta olmalarina
dikkat edin. Aksi takdirde cihaz i¢indeki
nem artacaktir. Bu ise ¢alisma suresini
uzatir. igeceklerin ve sulu yemeklerin
kapall kaplarda muhafaza edilmeleri
ayrica kokularinin ve tatlarinin
bozulmasini engeller.

5. Icecekleri ve gidalari buzdolabina
koyarken, cihazin kapisint mimkin
oldugunca kisa slre agik tutun.

6. Cihaz iginde farkli sicaklik degerlerine
sahip bolimleri kapali tutun. (sebzelik,
chiller bolimd ....vb.)

7. Kapi contasi temiz ve esnek olmalidir.
Asinma durumunda, contaniz
cikarilabilir ise, contay degistirin.
Cikarilabilir degilse, kapinizi
degistirmeniz gerekir.

8. Uriiniin dondurucu bélmesine,
dondurucu rafi ¢ikartilarak daha fazla
yiyecek ylikleyebilirsiniz. Uriiniin beyan
edilen enerji tiiketimi, dondurucu rafi
olmadan ve maksimum yiikli halde
belirlenmistir.
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TEKNIK DEGERLER

Marka VESTEL

Model KVF382W1 / KVF382IL1

Uriin kategorisi 7 (Dondurucu - Sogutucu) / Gift kapili buzdolabi
Enerji sinifi A+

Yillik enerji tiiketimi * 230 kW saat

Toplam briit hacim 243 |

Toplam net hacim 2401

Sogutucu bolme briit hacim 2001

Sogutucu bélme net hacim 1981

Sogutma bélme net hacim -

Dondurucu bélme briit hacim 431

Dondurucu net briit hacim 421

Yildiz sinifi i

Sogutma sistemi STATIK

Donmus yiyeceklerin korunma siiresi (-18°C / -9°C) | 21 Saat

Dondurma kapasitesi 2 Kg /24 saat

iklim sinifi ** ST/N (16 °C - 38 °C)
Giiriilti (Ses) seviyesi 40 dB(A) re 1pW

* 230 kWh olarak belirtiimis yillik tiketim degeri, iklim sinifina gére stabil ortamda 24 saat igerisinde ¢alisma
kosulu gbze alinarak hesaplanmistir. Gercek eneriji tiiketimi, cihazin bulundugu ortama ve galisma kosullarina
gbre degisebilmektedir.

** Bu cihaz, 16 °C - 38 °C arasindaki ortam sicakliklarinda calismasi igin tasarlanmistir.
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(o74X{I M ZANIM UZYJECIE SWOJEJ CHLODZIARKI
Ostrzezenia ogo6lne

AOSTRZEZENIE: Nie nalezy zastania¢ otworow
wentylacyjnych w obudowie urzadzenia lub w zabudowie.

AOSTRZEZENIE: Nie nalezy stosowaC zadnych narzedzi
mechanicznych ani srodkdw w celu przyspieszenia procesu
rozmrazania innych niz zalecane przez producenta.

A OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywaé urzadzen elektrycznych
wewnatrz komor do przechowywania zywnosci poza zalecanymi
przez producenta.

AOSTRZEZENIE: Nalezy uwazac, aby nie uszkodzi¢ uktadu
czynnika chtodniczego.

AOSTRZEZENIE: Ustawiajgc urzadzenie, nalezy unikac
uwiezienia lub uszkodzenia przewodu.

AOSTRZEZENIE: Nie umieszcza¢ rozgateziaczy ani
przenosnych zrodet zasilania z tytu urzadzenia.

AOSTRZEZENIE: Aby unikng¢ niebezpieczenstwa
powstatego na skutek niestabilnosci urzadzenia, nalezy je
naprawia¢ zgodnie z instrukcja.

Jezeli w urzadzeniu jest zastosowany srodek R600a jako

czynnik chtodniczy, na etykiecie urzadzenia znajduje sie
odpowiednia informacja — nalezy zachowaC ostroznosc¢
podczas transportu i montazu, aby zapobiec zniszczeniu czesci
uktadu chtodzacego. Srodek R600a jest przyjaznym srodowisku,
naturalnym gazem, jednak jest on wybuchowy. W przypadku
wycieku gazu spowodowanego uszkodzeniem elementow
uktadu chtodzgcego nalezy odsungC chtodziarke od zrodet
ognia lub ciepta i przez kilka minut wywietrzy¢ pomieszczenie,
w ktorym znajduje sie urzadzenie.
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* Podczas przenoszenia i ustawiania chtodziarki nalezy
uwazadé, aby nie uszkodzi¢ uktadu chtodzgcego.

» W urzadzeniu nie nalezy przechowywac¢ materiatéw, takich
jak aerozole z substancjami fatwopalnymi.

» Urzgdzenie przeznaczone jest do uzytku domowego oraz w
miejscach takich jak:

- pomieszczenia kuchenne dla pracownikow w sklepach,
biurach i innych miejscach pracy;

- gospodarstwa agroturystyczne oraz hotele, motele i inne
obiekty noclegowe (do uzytku dla klientow);

- obiekty oferujgce nocleg ze sniadaniem;

- obiekty gastronomiczne i niezajmujace sie handlem
detalicznym.

« Jesli gniazdo elektryczne nie pasuje do wtyczki chtodziarki,
musi ona zosta¢ wymieniona przez producenta, pracownika
serwisu lub podobnie wykwalifikowang osobe w celu
unikniecia niebezpieczenstwa.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby
(w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach ruchowych,
postrzegania Ilub umystowych, a takze osoby nie
posiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba
ze osoba odpowiedzialna za ich bezpieczenstwo udzielita
odpowiedniego instruktazu z zakresu obstugi urzadzenia.
Nalezy uwazac, aby dzieci nie bawity sie urzagdzeniem.

» Specjalna wtyczka z uziemieniem zostata potgczona z
przewodem zasilajgcym chtodziarki. Wtyczka ta powinna
by¢ uzywana z gniazdem elektrycznym z uziemieniem 16
A. Jesli w domu nie ma takiego gniazda, nalezy zleci¢ jego
montaz autoryzowanemu elektrykowi.

» Urzgdzenie moze byC uzywane przez dzieci od 8 lat
wzwyz oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
ruchowych, postrzegania lub umystowych, a takze osoby
nie posiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy,
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pod nadzorem innych osdb oraz po instruktazu dotyczacym
bezpiecznego uzytkowania, pod warunkiem, ze rozumiejg
niebezpieczenstwa  wynikajgce z  nieprawidtowego
uzytkowania. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgadzeniem.
Czyszczenie i konserwacja uzytkownika nie powinny by¢
przeprowadzane przez dzieci bez nadzoru

* Dzieci w wieku od 3 do 8 lat mogq tadowac i roztadowywac
urzadzenia chtodnicze. Dzieci nie powinny czyscic¢ urzgdzen
lub wykonywaé konserwacji przewidzianej dla uzytkownika,
bardzo mate dzieci (ponizej 3. roku zycia) w ogdle nie
powinny korzysta¢ z urzadzen, uzytkowanie urzgdzen
przez mate dzieci (od 3 do 8 lat) jest bezpieczne tylko pod
statym nadzorem, starsze dzieci (w wieku od 8 do 14 lat) i
osoby szczegdlnie wrazliwe mogg bezpiecznie korzystaé z
urzadzen pod wtasciwym nadzorem lub po tym, jak zostaty
zapoznane z instrukcjg uzytkowania urzadzenia. Ludzie
bardzo wrazliwi mogg bezpiecznie korzysta¢ z urzadzenia
tylko pod statym nadzorem.

« Jesli przewod zasilajaey jest uszkodzony, powinien zostac
wymieniony przez producenta, pracownika serwisu, lub
podobnie wykwalifikowang osobe, w celu unikniecia
niebezpieczenstwa.

* To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosciach przekraczajgcych 2000 m.n.p.m.
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Aby unikngé zanieczyszczenia zywnosci, nalezy
przestrzega¢ ponizszych instrukciji:

» Pozostawianie zbytdtugo otwartych drzwimoze spowodowac
znaczny wzrost temperatury w komorach urzadzenia.

* Regularnie czysci¢ powierzchnie, ktore mogg wejs¢ w
kontakt z zywnoscig, oraz dostepne systemy odwadniajgce.

* Surowe mieso i ryby przechowywa¢ w odpowiednich
pojemnikach w lodéwce, aby nie miaty zadnego kontaktu z
innymi produktami spozywczymi.

* Komory na mrozonki oznaczone dwiema gwiazdkami sg
odpowiednie do przechowywania zamrozonej Zywnosci,
przechowywania lub robienia lodow i robienia kostek lodu.

« Komory oznaczone jedng lub trzema gwiazdkami nie nadajg
sie do zamrazania Swiezej zywnosci.

« Jesli urzadzenie chtodnicze pozostaje puste przez dtuzszy
czas, nalezy je wytgczyC, rozmrozi¢, wyczysci¢, osuszyC i
pozostawiC otwarte drzwi, aby zapobiec rozwojowi plesni w
urzadzeniu.
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Stare i niesprawne lodéwki

* Jezeli Wasza stara lodoéwka posiada zamek, zniszczcie go lub zdemontujcie, poniewaz
dzieci moga zostac¢ uwiezione w srodku i moze to doprowadzi¢ do wypadku.

« Stare lodowki i zamrazarki posiadajg materiat izolacyjny oraz ciecz chiodniczg z

CFC. Dlatego tez nalezy zachowac ostroznosc¢, by nie zanieczysci¢ srodowiska, gdy
e/ pozbywacie sie swojej starej lodowki.

* Prosimy skonsultowac¢ sie ze swoimi lokalnymi wtadzami samorzgdowymi, aby
@\ uzyskac informacje dotyczace usuwania odpadow elektrycznych (WEEE) dla

HE celéw ponownego uzycia, recyklingu oraz odzysku.

Uwagi:

 Prosimy dokfadnie przeczytac instrukcje przed instalacjq i uzyciem Waszego urzadzenia.
Nie ponosimy odpowiedzialnosci za uszkodzenia spowodowane nieprawidtowym
uzyciem

» Nalezy przestrzegac wszystkich instrukcji zamieszczonych na urzadzeniu i w instrukcji
jego obstugi, oraz przechowywacé instrukcje w bezpiecznym miejscu, by mozna byto
siegna¢ do niej w razie potrzeby w przysztosci.

» Urzadzenie wyprodukowano do uzycia w domu i moze by¢é ono uzywane tylko w
Srodowisku domowym oraz do okreslonych celéw. Nie jest ono przystosowane do
uzycia komercyjnego lub powszechnego uzycia. Takie uzycie skutkuje utratg gwarancji
na urzadzenie iproducent nie odpowiada za powstate w wyniku tego straty.

* Urzadzenie wyprodukowano do uzytku domowego i jest ono odpowiednie tylko
do chtodzenia/przechowywania zywnosci. Nie jest ono przystosowane do uzycia
komercyjnego lub powszechnego oraz/lub przechowywania substancji innych niz
zywnos¢. Nasza firma nie ponosi odpowiedzialnosci za straty wynikte w przypadku
uzycia niezgodnego z tymi zaleceniami.

Ostrzezenia
* Nie wolno uzywac przedtuzaczy wielogniazdowych lub pojedynczych.
* Nie podtaczac urzadzenia do uszkodzonych lub starych gniazdek.
* Nie wolno ciagna¢ za przewdd, zginac go lub uszkadzacé.

Bbe AR

* Nie uzywac adaptera wtyczki.

» Urzadzenie zaprojektowano do uzytku przez dorostych, nie wolno pozwoli¢
na zabawe dzieci urzadzeniem lub wieszanie sie na drzwiczkach.

* Nie wolno wyjmowac lub wktada¢ wtyczki do gniazdka mokrymi dtorimi,
\

gdyz grozi to porazeniem elektrycznym!

* Nie wolno umieszcza¢ szklanych butelek lub puszek z napojami w
zamrazalniku. Butelki lub puszki mogg eksplodowac.

 Dlawlasnego bezpieczenstwa nie wolno umieszcza¢ w lodéwce materiatéw
wybuchowych lub tatwopalnych. Napoje o wyzszej zawartosci alkoholu
nalezy ustawia¢ pionowo w przedziale lodéwki, ze szczelnie zamknigetymi
szyjkami.

* Przy uzywaniu lodu uzyskanego w lodéwce nie nalezy dotyka¢ go
bezposrednio, gdyz moze on spowodowaé oparzenia oraz/lub przecig¢ skore.

[
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* Nie dotyka¢ zamrozonej zywnosci mokrymi rekoma! Nie spozywac lodow i kubkow
lodowych bezposrednio po wyjeciu ich z zamrazarki!

* Nie wolno ponownie zamraza¢ uprzednio rozmrozonych towardéw, po tym jak zmiekna.
Moze to by¢ przyczyng zatru¢ pokarmowych.

* Nie wolno pokrywaé korpusu lub gornej powierzchni lodéwki dywanikami, serwetami
itp. Moze to niekorzystnie wptywac¢ na prace Waszej lodowki.

* W czasie transportowania nalezy zdemontowac¢ lub zamocowaé akcesoria wewnatrz
lodowki, aby zapobiec ich uszkodzeniu.

Instalacja i uzytkowanie Waszej lodowki

Przed uruchomieniem lodéwki nalezy zwréci¢ uwage na punkty ponizej:

* Napiecie pracy dla lodowki wynosi 220-240 V przy 50Hz.

* Nie ponosimy odpowiedzialnosci za uszkodzenia wynikte z braku uziemienia.

* Lodéwke nalezy umiesci¢ w miejscu nie wystawionym na bezpos$rednie dziatanie
promieni stonecznych.

» Urzadzenie nalezy ustawi¢ w odlegtosci co najmniej 50 cm od piecéw, piecykow
gazowych i nagrzewnic, oraz w odlegtosci co najmniej 5 cm od piecykéw elektrycznych.

» Lodowki nie wolno uzywac na zewnatrz ani zostawiac jej na deszczu.

* Gdy lodéwka umieszczona jest w poblizu zamrazarki, to pomiedzy nimi nalezy zostawi¢
szczeling o szerokosci co najmniej 2 cm, dla unikniecia skraplania wody
na powierzchniach zewnetrznych.

* Na lodéwce nie nalezy ustawia¢ jakichkolwiek przedmiotow. Miejsce
ustawienia lodéwki musi zapewnia¢ co najmniej 15 cm wolnej przestrzeni, \\
ponad gorna jej powierzchnia.

Regulowane przednie ndézki nalezy ustawi¢ tak, by zapewni¢ stabilne
wypoziomowanie lodéwki. Regulacji ich wysokosci dokonuje sie poprzez obrét zgodny
lub przeciwny do kierunku obrotu wskazéwek zegara. Regulacje nalezy przeprowadzic¢
przed umieszczeniem w srodku zywnosci w lodéwce.
Przed uzyciem lodowki nalezy przetrze¢ wszystkie czesci wewnatrz ciepta wodg
z dodatkiem tyzeczki do herbaty, wodoroweglanu sodu, a nastepnie przeptukac je
czystg wodg i osuszy¢. Po oczyszczeniu zamontowac wszystkie czesci z powrotem
w lodowce.
Zainstalowac¢ elementy dystansowe (czesci z czarnymi skrzydetkami), Qizz
obracajac je 0 90°, jak pokazano na rysunku obok, aby zapobiec dotykaniu G
$ciany przez skraplacz.
* Lodéwke nalezy zainstalowa¢ w odlegtosci nie mniejszej niz 75 mm od
Sciany.

Przed Uzyciem Waszej lodéwki

» Gdy lodéwka jest uzywana po raz pierwszy lub po transportowaniu, nalezy
zostawié ja na okres 3 godzin w potozeniu stojacym i dopiero wtedy ®t %
podtaczy¢ jg do zasilania, aby zapewni¢ skuteczna prace. W przeciwnym %
przypadku mozna spowodowac uszkodzenie sprezarki.

» Gdy lodéwka jest uruchomiona po raz pierwszy, w jej wnetrzu mozna wyczu¢ zapach
ktory ulotni sie, w miare jak lodéwka bedzie sie schtadzac.
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Termostat lodéwki automatycznie reguluje "
temperature wewnetrzng. Poprzez obrot
pokretta od potozenia 1 do 5 mozna uzyskacé
nizsze temperatury.

Wazna uwaga: Nie obracac¢ pokretta poza
potozenie 1, gdyz spowoduje to wytaczenie
urzadzenia.

Nastawa termostatu chtodziarko-zamrazarki;

1 — 2 : Dla krotkoterminowego przechowywania zywnosci w komorze zamrazarki, mozna
ustawi¢ pokretto pomiedzy potozeniem Srodkowym a minimalnym.

3 — 4 : Dla dtugoterminowego przechowywania zywnosci w komorze zamrazarki, mozna
ustawi¢ pokretto w potozeniu srodkowym.

5 : Dla zamrozenia $wiezej zywnosci. Urzadzenie bedzie pracowac w trybie
maksymalnej wydajnosci aby maksymalnie szybko zamrozi¢ zywnos$¢. Po
ukonczeniu tego procesu nalezy termostat przestawi¢ na wyzszg temperature.

Jesli dostepny jest przetacznik szybkiego mrozenia

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie w Przetacznik szybkiego mrozenia
temperaturze ponizej 20 °C, nalezy nacisna¢ (w niektorych modelach)

przycisk obok termostatu. Nacisngé ponownie
ten sam przycisk, aby wytaczy¢ funkcje przy zbyt
wysokiej temperaturze (powyzej 20 °C).

Pokretto termostatu

Ostona lampy

Ostrzezenie dla nastaw temperatury

* Nie zaleca sie eksploatowania lodéwki przy temperaturze otoczenia nizszej niz 10°C,
ze wzgledu na jej wydajnosc.

» Nastawe termostatu nalezy dobiera¢ z uwzglednieniem tego, jak czesto drzwiczki
lodoéwki sg otwierane i zamykane, ile zywnosci przechowuje sie w niej oraz otoczenia,
w ktérym jest uzytkowana.

* Do schtodzenia lodéwka powinna pracowac, po wigczeniu zasilania, bez przerwy do
24 godzin, w zaleznosci od temperatury otoczenia. W tym czasie nalezy unika¢ zbyt
czestego otwierania drzwiczek i umieszczania w niej zbyt duzo zywnosci.

* Funkcja 5 minutowej zwitoki zostata zastosowana dla unikniecia uszkodzenia sprezarki
w czasie wyjmowania lub wtykania wtyczki, oraz przy odcigciu zasilania. Lodowka
zacznie normalng prace po uptywie 5 minut od przywrécenia zasilania.

* Lodowka przystosowana jest do pracy W| klasa klimatu Temp. otoczenia °C
zakresach temperatur okreslonych w normie -
klimatycznej na etykiecie. Nie zaleca sie T 16 do 43 (°C)
uzytkowania jej poza tymi zakresami. ST 16 do 38 (°C)

* Urzadzenie projektowane jest do uzycia w N 16 do 32 (°C)
zakresie temperatur otoczenia 16°C - 38°C. SN 10do 32 (°C)
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Akcesoria
Tacka na lod
» Napetni¢ tacke na l6d wodg i umiesci¢ w zamrazalniku.

* Po catkowitym zamrozeniu wody mozna obréci¢ tacke, jak pokazano ponizej, by
uzyskac kostki lodu.

Plastikowa skrobaczka

Po pewnym czasie w niektorych czes$ciach zamrazarki zacznie powstawac szron.
Szron nagromadzony w zamrazarce powinien by¢ okresowo usuwany. W razie
potrzeby nalezy uzy¢ dostarczonej plastikowej skrobaczki. Nie nalezy uzywac
do tego ostrych narzedzi. Mogtyby one przebi¢ obwdd lodéwki i spowodowaé
nieodwracalne uszkodzenie urzadzenia.

Wyglad i opis wyposazenia dodatkowego zalezy od modelu chifodziarki.

(o741 ] %M ROZMIESZCZENIE ZYWNOSCI

Przedzial lodowki

* Dla zachowania wiasciwej wilgotnosci we wnetrzu, nigdy nie nalezy umieszcza¢ w
chtodziarce ptynéw w opakowaniach, ktérych nie mozna szczelnie zamkngé. Szron
powstaty z wyparowanych ptynéw ma tendencje do zbierania si¢ w najzimniejsze;j
czesci parownika i trzeba bedzie czesciej rozmrazac chtodziarke.

* Nigdy nie wolno umieszczac cieptej zywnosci w chiodziarce. Ciepta zywno$¢ powinna
ochfodzi¢ sie w temperaturze pokojowe;j i nastepnie nalezy umiescic¢ ja w chtodziarce
tak, aby zapewni¢ dostateczng cyrkulacje powietrza w jej wnetrzu.

* Tylna $cianka chtodziarki nie moze sie styka¢ z zadnymi przedmiotami, gdyz spowoduje
to ich szronienie i kawatki lodu mogq przymarzna¢ do tych produktéw. Nie otwieraé
drzwi chtodziarki zbyt czesto.

» Nalezy rozmiesci¢ mieso i oczyszczone ryby (owiniete papierem lub folig z tworzywa
sztucznego), ktére bedg spozyte w ciggu 1-2 dni.

» Owoce i warzywa mozna umiesci¢ w szufladzie na warzywa bez opakowania.
Ponizsza tabela jest krotkim przewodnikiem przedstawiajacym najskuteczniejsze
sposoby przechowywania gtéwnych grup produktéw spozywczych w komorze lodowka.

Zywnosé Okres przechowywania Lokalizacja w komorze chtodziarki
. L w pojemniku na warzywa (bez koniecznosci
owoce i warzywa tydzien .
osobnego pakowania)
ryby i migso 2_3 dni zawiniete w_fol’|e lub torbe badz w pudetku na migso
(na szklanej potce)
Swiezy ser 3-4 dni na specjalnej poétce na drzwiach
masto, margaryna tydzien na specjalnej potce na drzwiach
produkty w butelkach, okres rekomendowany przez . L .
P na specjalnej pétce na drzwiach
mleko i jogurt producenta
jajka miesigc na poétce z pojemnikiem na jajka
zywnos¢ gotowana na dowolnej potce
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UWAGA:w chtodziarce nie nalezy przechowywac ziemniakéw, cebuli i czosnku. Nigdy nie
nalezy zamraza¢ miesa po rozmrozeniu, jesli nie zostato uprzednio ugotowane.

Przedziat zamrazarki

* Przeznaczeniem zamrazarki jest przechowywanie gteboko zamrozonej lub zamrozonej
zywnos$ci przez diugi czas oraz produkcja kostek lodu.

* Nie nalezy wktadac Swiezej i cieptej zywnosci na potkach drzwiczek zamrazarki w celu
ich zamrozenia. Uzywac tylko dla przechowywania zamrozonej juz Zywnosci.

» Nie nalezy wktada¢ $wiezej i cieptej oraz zamrozonej zywnosci obok siebie, Zywno$¢ o
wyzszej temperaturze moze rozmrozi¢ produkty juz zamrozone.

» W czasie zamrazania $wiezej zywnosci (j. mieso, ryby i mieso mielone) nalezy dzieli¢
ja na porcje, ktére beda zuzywane na jeden raz.

» Przechowywanie zywnosci zamrozonej: nalezy zawsze $cisle przestrzegaé instrukcji
umieszczonych na opakowaniach mrozonej zywnosci i jezeli nie podano na nich
zadnych informacji, to nie nalezy przechowywac takiej zywnosci dtuzej niz 3 miesigce
od daty zakupu.

* Przy kupowaniu mrozonej zywnosci nalezy zawsze upewni¢ sie, ze zostata ona
zamrozona do odpowiedniej temperatury oraz ze opakowanie jest nienaruszone.

* Mrozong zywnos¢ nalezy transportowac¢ w odpowiednich pojemnikach, dla utrzymania
jakosci zywnosci i powinna ona wroci¢ do obszaru mrozenia chtodziarki tak szybko,jak
tylko to mozliwe.

* Jezeli opakowanie zywnosci mrozonej wykazuje oznaki zawilgocenia lub nienormalnego
specznienia, to oznacza, ze najprawdopodobniej byta ona przechowywana w
nieodpowiedniej temperaturze i zawarto$¢ opakowania zepsuta sie.

» Okres przechowywania dla zywnosci mrozonej zalezy od temperatury pomieszczenia,
nastawy termostatu, jak czesto otwierane sg drzwiczki, typu zywnosci oraz czasu
wymaganego dla przetransportowania wyrobu ze sklepu do Waszego domu.
Zawsze nalezy przestrzegac¢ instrukcji wydrukowanych na opakowaniu i nigdy nie
wolno przekracza¢ dtugosci maksymalnego okresu przechowywania, podanego na
opakowaniu.

Wazna uwaga:

* Porozmrozeniu mrozonki nalezy przyrzadzac podobnie jak Swieze artykuty spozywcze.
Jesli po rozmrozeniu nie zostana przyrzadzone, NIDGY nie wolno zamrazaé ich
ponownie.

* Smak niektérych przypraw (anyzu, bazylii, rzezuchy, octu winnego, mieszanki
przypraw, imbiru, czosnku, cebuli, gorczycy, tymianku, majeranku, czarnego pieprzu
itp.) zawartych w przygotowanych potrawach zmienia sie i staje bardziej wyrazny, jesli
potrawy byty przechowywane przez dtuzszy czas. Dlatego przed zamrozeniem potraw
nalezy do nich dodac¢ nieco przypraw lub dodac¢ ulubione przyprawy po rozmrozeniu.

» Czas przechowywania produktéw spozywczych zalezy od uzywanego tluszczu.
Odpowiednie tluszcze to margaryna, tluszcz wotowy, oliwa z oliwek i masto, a
nieodpowiednie to olej arachidowy i ttuszcz wieprzowy.

* Artykuly spozywcze w stanie ptynnym nalezy zamrazac w plastikowych pojemnikach, a
pozostate artykuty spozywcze plastikowych foliach lub woreczkach.
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Ponizsza tabela jest krotkim przewodnikiem przedstawiajgcym najskuteczniejsze
sposoby przechowywania gtéwnych grup produktéw spozywczych w komorze

zamrazalnika.

Maksymalny czas przecho-

pojemniku

Migso i ryby Przygotowanie wywania
(miesiace)

Stek Zawing¢ w folie 6-8
Jagniecina Zawina¢ w folig 6-8
Pieczen cielgca Zawing¢ w folie 6-8
Pokrojona cielecina W matych kawatkach 6-8
Pokrojona jagniecina W kawatkach 4-8
Mieso mielone W opakowaniu bez uzycia przypraw 1-3
Podroby (kawatki) W kawatkach 1-3
Mortadela/salami Zapakowane, nawet jezeli ma btone
Kurczak i indyk Zawing¢ w folie 4-6
Ges i kaczka Zawing¢ w folie 4-6
Jelen, krolik, dzik W 2,5-kilogramowych porcjach lub jako filety 6-8
Ryby stodkowodne

. 2
(tosos, karp, sum)
Chude ryby (okon, Po oczyszczeniu wnetrznosci oraz tusek umyc¢ i 4
turbot, fladra) osuszyé. W razie potrzeby odcig¢ ogon i glowe.
Thuste ryby (tunczyk, 24
makrela, lufar, sardela)
Skorupiaki Oczysci¢ i wlozy¢ do worka 4-6
Kawior We wlasnym opakowamu, w aluminiowym lub plasti- 2.3

kowym pojemniku

Slimaki W osolonej wodzie, w aluminiowym lub plastikowym 3

UWAGA: Mrozone mieso musi by¢ po rozmrozeniu poddane obrébce tak jak Swieze. Jezeli migso nie
zostato poddane obrébce po rozmrozeniu, nie mozna go zamrozi¢ ponownie.

Maksymalny czas przecho-

soku z cytryny

Warzywa i owoce Przygotowanie wywania
(miesiace)
Fasolka szparagowa i Umyé, pokroi¢ na mate kawatki i zagotowac w 10-13
fasola wodzie
Fasola Wytuska¢, umy¢ i zagotowac w wodzie 12
Kapusta Oczysci¢ i zagotowac¢ w wodzie 6-8
Marchew Oczysci¢, pokroi¢ na plastry i zagotowa¢ w wodzie 12
Papryka Odcqc_ szyputki, pfzekrmc na dwie czesci, usunaé 8-10
pestki i zagotowa¢ w wodzie
Szpinak Umy¢ i zagotowa¢ w wodzie 6-9
Usung¢ liscie, pokroi¢ gtdwng czesé na kawatki i
Kalafior pozostawi¢ na chwile w wodzie z niewielka iloscig 10-12
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Maksymalny czas przecho-

Warzywa i owoce Przygotowanie wywania
(miesiace)
Baktazan Po umyciu pokroi¢ na 2-centymetrowe kawatki 10-12
Kukurydza Oczysci¢ i zapakowac kolbe lub same ziarna 12
Jabtka i gruszki Obraé i pokroi¢ w plastry 8-10
Morele i brzoskwinie Przekroi¢ na dwie czesci i usunag¢ pestke 4-6
Truskawki i jezyny Umyé¢ i usunaé szyputki 8-12
Gotowane owoce Doda¢ 10% cukru do pojemnika 12
Sliwki, wisnie, zurawina | Umyé i usunaé szyputki 8-12

Maksymalny czas prze-
chowywania (miesiace)

Czas rozmrazania w
temperaturze pokojo-
wej (godziny)

Czas rozmrazania w pie-
karniku (minuty)

Chleb 4-6 2-3 4-5 (220-225°C)
Herbatniki 3-6 1-1,5 5-8 (190-200°C)
Ciastka 1-3 2-3 5-10 (200-225°C)
Ciasta 1-1,5 3-4 5-8 (190-200°C)
Ciasto filo 2-3 1-1,5 5-8 (190-200°C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200°C)

Nabiat

Przygotowanie

Maksymalny czas prze-
chowywania (miesiace)

Warunki przechowywania

Mleko (homogenizowa-
ne) w opakowaniu

We wtasnym opako-
waniu

2-3

Czyste mleko — we wtasnym
opakowaniu

Ser — oprécz twarogu

W plastrach

6-8

Oryginalne opakowanie
mozna wykorzysta¢ do
przechowywania kroétkoter-
minowego. Przy dtuzszym
okresie przechowywania
nalezy zawina¢ w folig.

Masto, margaryna

We wtasnym opako-
waniu
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(o742 1MW CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

wyjmujac wtyczke z gniazdka.

& Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy odigczy¢ lodéwke od zasilania,

A Nie wolno czysci¢ lodowki poprzez wlewanie do niej wody.

A Do czyszczenia nigdy nie wolno uzywa¢ palnych, wybuchowych i g A
korozyjnych materiatéw, takich jak rozpuszczalniki, gazy i kwasy. @6\‘
Do czyszczenia nigdy nie wolno uzywac palnych, wybuchowych i korozyjnych
materiatow, takich jak rozpuszczalniki, gazy i kwasy.

5o (M

~

» Czesci nalezy wyjmowac pojedynczo i my¢ wodg z mydtem.
Nie wolno my¢ ich w zmywarce.

» Powierzchnie wewnetrzne i zewnetrzne urzadzenia mozna przetrze¢
migkka szmatka lub gabka, przy uzyciu cieptej wody z mydtem.

» Skraplacz (z tylu loddéwki, z czarnymi skrzydetkami) nalezy
czysci¢ przy uzyciu odkurzacza lub suchego pedzla co najmniej
raz w roku. Pozwoli to na bardziej wydajng prace lodéwki, przy
mniejszym zuzyciu energii.

@A Zasilanie musi by¢ zawsze odfaczone.

Rozmrazanie przedziatu lodowki

* Rozmrazanie przebiega catkowicie automatycznie w czasie pracy urzadzenia, woda
z rozmrazania zbiera sie w rynience do odparowywania i automatycznie odparowuje.

* Rynienka do odparowywania oraz otwér drenazu wody (z tytu szuflady na owoce w
chtodziarce) powinna by¢ okresowo czyszczona, aby umozliwi¢ swobodny wyptyw
cieczy do rynienki parowania.
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Rozmrazanie przedziat zamrazarki

» Szron pokrywajacy potki w przedziale zamrazarki nalezy co jaki$ czas usuwac.

* Nie wolno do tego celu uzywac¢ ostrych przedmiotow metalowych. Mogg one
przedziurawi¢ obwod chtodniczy i spowodowaé niemozliwe do naprawienia
uszkodzenie jednostki. W tym celu nalezy uzywac plastikowej skrobaczki, ktéra jest
dotgczona do urzadzenia.

» Gdy warstwa szronu na potkach jest grubsza niz 5 mm, musi by¢é przeprowadzone
rozmrazanie.

Sposéb rozmrazania:

* Na dzien przed rozmrazaniem, termostat nalezy ustawi¢ w pozycji 5, by zywnosé
dobrze zamrozic.

» Podczas rozmrazania, zamrozone produkty nalezy owingé¢ kilkoma warstwami papieru
i umiesci¢ w jak najchfodniejszym pomieszczeniu, gdyz gwattowny wzrost temperatury
skraca termin przechowywania zywnosci. Te produkty musza by¢ zuzyte w pierwszej
kolejnosci.

* Wytaczamy urzadzenie termostatem, a nastepnie wyciggamy wtyczke kabla
przytaczeniowego z gniazdka.

 Drzwi pozostawiamy otwarte dopdki 16d sie catkowicie nie stopi. W celu przyspieszenia
rozmrazania, mozna wstawic¢ do $rodka zamrazalnika naczynie z cieptg wodg ( raz lub
wielokrotnie, zalezy jak szybko schtodzi sie woda w naczyniu)

» Osuszy¢ wnetrze przedziatu ggbkg lub czystg szmatka.

* Po rozmrozeniu jednostki umiesci¢ zywnos$¢ w zamrazarce i pamietac o tym, by spozy¢
ja w krétkim okresie czasu.

» Termostat ustawiamy w pozyciji 5.

Wymiana zaréwki swietinej

Wymieniajgc o$wietlenie w komorze chfodziarki;

1. Odtaczy¢ jednostke od gniazda zasilania.

2. Zdemontowaé pokrywe oswietlenia wnetrza
lodéwki, naciskajac zaczepy po obu tronach
pokrywy.

3. Wymieni¢ zaréwka na nowa (nie silniejsza
niz 15 W).

4. Zamontowac pokrywe na swoje miejsce i
wigczy¢ jednostke.

Wymiana oswietlenia LED

Jezeli chtodziarka wyposazona jest w oswietlenie LED, nalezy skontaktowac¢ sie z dziatem

pomocy serwisowej, gdyz taka wymiana powinna by¢ wykonywana wytacznie przez

wykwalifikowany personel.
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(74X ] W TRANSPORT | ZMIANA MIEJSCA INSTALACJI

Transport i zmiana miejsca instalacji

* Oryginalne opakowanie i pianke mozna przechowac dla celoéw transportu w przysztosci
(opcjonalnie).

* W przypadku ponownego transportu nalezy zastosowaé grube opakowanie, tasmy
lub mocne sznury i postepowac¢ zgodnie z instrukcjami dotyczgcymi transportu,
umieszczonymi na oryginalnym opakowaniu transportowym.

» Wyja¢ wszystkie ruchome akcesoria (potki,szuflady

na warzywa itp) lub umocowac je wewnatrzlodéwki
tak, aby uniemozliwi¢ ich przemieszczania w J m
czasie przestawiania i transportu.

Lodéwke nalezy przenosic¢ w pofozeniu pionowym.
Przestawienie drzwiczek
* Nie ma mozliwosci zmiany kierunku otwierania drzwiczek lodéwki, jezeli uchwyt
mocowany jest na powierzchni czotowej tych drzwiczek.
» Zmiana kierunku otwierania jest mozliwa dla tych modeli, ktére nie majg uchwytéw na
drzwiczkach.
» Jezeli kierunek otwierania drzwiczek Waszej lodéwki mozna zmieni¢, nalezy

skontaktowac sie z najblizszym Autoryzowanym Serwisem, w celu zmiany kierunku
ich otwierania.

(o741 ZANIM WEZWIESZ SERWIS

jakg mozna usung¢ samodzielnie. Zanim wezwie sie serwis, prosze sprawdzi¢ ponizsze
punkty, oszczedzajac czas i pienigdze.
Co robi¢, gdy Wasze urzadzenie nie pracuje?
Nalezy sprawdzi¢ czy:
* Nie ma przerwy w zasilaniu,
» Wytgcznik gtéwny w domu/mieszkaniu nie jest roztgczony,
* Gniazdo jest sprawne. W tym celu nalezy podiaczy¢ do tego gniazda inne urzadzenie,
o ktérym wiemy ze jest sprawne.
Co zrobi¢, gdy Wasze urzadzenie nie pracuje dobrze;
Nalezy sprawdzi¢ czy;
» Urzadzenie nie jest nadmiernie obcigzone,
» Termostat jest ustawiony w potozeniu *
odpowiednig wartos¢),
» Drzwiczki sg doktadnie zamkniete,
* Na skraplaczu nie ma osadu kurzu,
» Zostawiono dostatecznie duzo miejsca na cyrkulacje powietrza migdzy $cinami
bocznymi, skraplaczem a $cianami.

1" (jezeli tak, nalezy nastawi¢ pokrettem
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Jezeli urzadzenie hatasuje;
Normalne hatasy
Hatas sprezarki
» Normalny hatas silnika. Hatas ten oznacza, ze sprezarka normalnie pracuje.
» Sprezarka moze bardziej hatasowaé przez krotki czasu po jej wigczeniu.
Hatas bulgotania i chlapania:
» Hatas ten powodowany jest poprzez przeptyw cieczy chtodniczej w przewodach ukfadu.
* Jezeli dzwiek ten jest inny, nalezy sprawdzi¢, czy:
- Urzadzenie jest dobrze wypoziomowane
- Nic nie dotyka do tylnej Scianki.
- Nie drgaja jakie$ przedmioty umieszczone na urzadzeniu.
Jezeli w dolnej czesci chlodziarki zbiera sie woda,
Nalezy sprawdzi¢ czy;
Otwor drenazowy na wode z rozmrazania nie jest zatkany (Nalezy uzy¢ korka drenazu do
oczyszczenia otworu drenazowego).
ZALECENIA:

» Jezeli urzadzenie nie jest uzywane przez dtuzszy czas (np.letnie wakacje) nalezy
odfaczycje od zasilania, oczysci¢ zgodnie z zaleceniami i pozostawi¢ drzwiczki otwarte
dla unikniecia pojawienia sie plesni i przykrych zapachow.

» W celu catkowitego wytgczenia urzadzenia nalezy wyjac wtyczke z gniazda zasilajagcego
(do czyszczenia oraz gdy drzwiczki pozostawione sg otwarte).

« Jezeli problem wystepuje pomimo tego, ze przestrzegano powyzszych zalecen
instrukciji, prosimy skontaktowac sie z najblizszym autoryzowanym serwisem.

Porady dotyczace oszczedzania energii

1. Urzadzenie nalezy instalowa¢ w chtodnym, dobrze wentylowanym pomieszczeniu, bez
bezposredniego dostepu promieni stonecznych oraz z dala od zrédet ciepta (grzejniki,
kuchenki itp.). W przeciwnym przypadku nalezy zastosowac ptyty termoizalacyjne.

2. Ciepta zywnos¢ i napoje nalezy zostawi¢ do ostygniecia poza urzgdzeniem.

3. W czasie rozmrazania zamrozonej zywnosci nalezy umiesci¢ ja w przedziale chtodziarki.
Niska temperatura zamrozonej zywnosci pomoze ochtodzi¢ przedziat chtodzenia, gdy
bedzie ona rozmrazana. Pozwoli to na oszczedzanie energii. Jezeli rozmrazang zywnos¢é
wyjmiemy z chtodziarki, by rozmrazac¢ jg na zewnatrz, to energii tej nie wykorzystamy.

4. Gdy w chodziarce umieszczamy napoje lub wywary, to musza by¢ one przykryte. Inaczej
wzrosnie wilgotno$¢ wewnatrz urzadzenia. Ponadto przykrywanie napojow i wywarow
pomaga zachowac ich zapach i smak.

5. Przy wktadaniu napojéw i zywnosci, nalezy ograniczy¢ czas otwarcia drzwiczek
urzgdzenia do niezbednego minimum.

6. Pokrywy przedziatéw urzadzenia, w ktorych panujg rézne temperatury nalezy zawsze
utrzymywac zamkniete (szuflada na warzywa, zamrazarka itp.).

7. Uszczelka drzwiczek lodowki musi by¢ czysta i elastyczna. Zdejmowana uszczelka
umozliwia wymiane w przypadku zuzycia. Jesli nie ma mozliwosci zdjecia uszczelki,
nalezy wymienic cate drzwi.
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VA3 CZESCI | PRZEDZIALY URZADZENIA
1
2

Rysunek ten jest tylko informacyjny, dla czesci i akcesoriéw urzadzenia.
Rzeczywisty wyglad moze sie rézni¢ w zaleznosci od modelu.

A) Przedziat zamrazarki
B) Przedziat chtodziarki
)

1) Potka zamrazarki

2) Pokretto termostatu
3) Poiki chitodziarki

4) Potka na warzywa

5) Szuflada na warzywa
6) Nozki Srubowe

7) Potka na butelki

8) P&tki w drzwiczkach
9) Pojemnik na jajka
10) Tacka do lodu

11) Plastikowa fopatka
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(VAT KARTA PRODUKTU

Marka VESTEL

Model KVF382W1 / KVF382IL1
Kategoria produktu 7 (Zamrazarka-lodéwka)
Klasa energetyczna A+

Roczne zuzycie energii * 230 kWh

Pojemnosc¢ catkowita brutto 243 |

Pojemnos¢ catkowita netto 240 |

Pojemnos¢ lodéwki brutto 2001

Pojemnos¢ lodowki netto 198 |

Pojemnos¢ netto przedziat schtadzania -

Pojemnos¢ brutto zamrazarki 431

Pojemnos¢ netto zamrazarki 421

Klasyfikacja w formie gwiazdek i

System chiodzenia Statyczny
g:goscezc‘i,gc))szema sie temperatury 21 godzina
Zdolnos¢ zamrazania 2 kg

Klasa klimatyczna ** ST/N (16 °C - 38 °C)
Emisja hatasu 40 dB(A) re 1pW

* Zuzycie energii: 230 kWh rocznie, obliczone w oparciu o rezultaty uzyskane w ciggu 24
godzin w znormalizowanych warunkach testowych. Rzeczywiste zuzycie energii zalezy od
warunkéw uzytkowania urzadzenia oraz jego lokalizacji.

** Urzadzenie jest przeznaczone do uzytkowania w zakresie temperatur otoczenia od 16 °C
do 38 °C.
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Deklaracja zgodnosci
Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg obowigzujace europejskie dyrektywy, C €
decyzje i regulacje oraz wymogi wymienione w odnosnych normach.

Utylizacja urzadzenia

Stare urzadzenia nie mogg by¢ wyrzucane z odpadami domowymi!

Jezeli urzgdzenie nie moze by¢ diuzej uzytkowane, kazdy konsument
jest prawnie zobowigzany do przekazania go oddzielnie od odpadéw
gospodarczych, np. do lokalnego/miejskiego punktu zbiorki. Dzieki temu
urzadzenia sg prawidtowo utylizowane, bez negatywnych skutkéw dla
Srodowiska. Dlatego urzadzenia elektryczne sg oznaczone przedstawionym
symbolem.

Recykling

Nasze opakowania sg wykonane z przyjaznych dla srodowiska, nadajacych
@ sie do recyklingu materiatow:
Opakowania zewnetrzne sg wykonane z kartonu Elementy formowane sg
wykonane z polistyrenu wolnego od freonow (PS)

Folie i torby sg wykonane z polietylenu (PE) Tasmy do pakowania sg wykonane
z polipropylenu (PP).
Jesli majg Panstwo wystarczajagco duzo miejsca, zalecamy zachowanie opakowania
przynajmniej w czasie obowigzywania gwarancji. Jesli urzadzenie ma zosta¢ zwrécone do
naprawy lub przetransportowane do centrum odbioru urzadzen do naprawy, bedzie ono
odpowiednio zabezpieczone wytgcznie w oryginalnym opakowaniu.
Jesli nie chcg Panstwo przechowywac¢ opakowania, prosimy zutylizowaé je w sposob
przyjazny dla srodowiska.
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