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Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Produkt entschieden haben.

Diese Gebrauchsanweisung enthalt wichtige Sicherheitshinweise sowie Hinweise zum
Gebrauch und der Wartung Ihres Gerates.Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Benutzung des Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

Symbol Typ Bedeutung
A WARNUNG Gefahr von schweren Verletzungen oder Lebensgefahr
A GEFAHR Elsr‘g_lsljléilgRISCHEN Gefahrliche Spannung
A BRANDGEFAHR Warnung: Brandgefahr / entflammbare Materialien
& ACHTUNG Gefahr von Personen- und Sachschaden
@ WICHTIG / HINWEIS Bestimmungsgemale Verwendung des Gerates

2-DE




INHALT

1.SICHERHEITSHINWEISE.........ootiiiiiee ettt et 4
1.1 Allgemeine Sicherh@itShiNWEISE ..........cocuviiiiiiiiii e 4
1.2 Hinweise zum Aufstellen und ANSChIIEREN ..........cocuviiiiiiiiiiiec e 7
1.3 WAhrend des BetriEDS ......uuuiiiiiiiiiiiieee ettt e e e e e s 8
1.4 Warnhinweise zur Reinigung und Wartung ..o 9
2.Installation und Vorbereitung fir den Gebrauch............cccccioiiiiii s 11
2.1 Hinweise flr den Installateur ...............ooooiiiiiiic e 1"
2.2 EINDAUEN A GEIALE ...t e e 1"
Einbauen des Backofens............oooiiiiiiiiiiiee e 12
2.3 Elektrischer Anschluss und Sicherheitshinweise.............cc.eeeeiiiiiiiiie e 13
3.PRODUKTMERKMALE ...... .ottt e e 14
4. Verwenden des ProduUKLS.............ooooiiiiiiiiii it 16
4.1 Kochfeld-EinStellkNOPTe ..........vviiiiiiiieeiee e e 16
4.2 Backofen-EinStellKNOPIE .....ooviiiieie e 17
A3 ZUDBNOT e 18
5.REINIGUNG UND WARTUNG .......outiiiiieiiiiiiee ettt e et e e e a e e e ensanaeeeeenes 18
5.1 REINIGUNG ittt ettt e ettt e e e e e m et e e e e e nnteeeaeaeannseneeaeaannes 18
B.2 WaATUNG et 20
6.FEHLERBEHEBUNG UND TRANSPORT .....ootiiiiiiiiiiiee et 21
6.1 FEehlerbenebUNG ... 21
6.2 TIANSPOIT itttk ettt e e 21
T.TECHNISCHE DATEN ...ttt ettt e e e e e e e e e etaeeeeeeaans 22
400 T B 10 T=T=T g1 =1 o 1= 1 OSSO 22

7.2, ENErgieblatl ..........ooiiiiiiiiiee s 23



. SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie das Gerat verwenden, und
bewahren Sie sie an einem zuganglichen Ort auf,
um bei Bedarf wichtige Informationen nachschlagen
zu kdnnen.

Diese Gebrauchsanweisung wurde fur mehrere
Modelle erstellt. Daher verfugt Ihr Gerat
maoglicherweise nicht Uber einige der Eigenschaften,
die in diesem Dokument beschrieben werden.
Achten Sie daher besonders auf die Abbildungen,
wenn Sie die Gebrauchsanweisung lesen.

.1 ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw.

mit mangelnder Erfahrung oder mangelnden
Kenntnissen verwendet werden, sofern diese
unter Aufsicht handeln oder hinsichtlich der
sicheren Bedienung des Gerats angewiesen
wurden und die moglichen Risiken kennen.

Das Gerat ist kein Kinderspielzeug — halten Sie
Kinder davon fern.Kinder durfen Reinigungs- und
Wartungsmalinahmen am Gerat nur unter Aufsicht
Erwachsener durchfuhren.

A WARNUNG:Das Gerit und die zugénglichen

Gerateteile werden wahrend des Betriebs heil3.Achten

Sie darauf, dass Sie keine Heizelemente beruhren.
Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Gerat fern,
wenn sie nicht durchgehend beaufsichtigt werden.

/5 AA WARNUNG: :Unbeaufsichtigtes Kochen auf
einem Kochfeld mit Fett oder Ol kann gefahrlich sein

und einen Brand verursachen.Versuchen Sie
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NIEMALS einen Brand mit Wasser zu loschen.
Schalten Sie stattdessen den Herd aus, und bedecken
Sie die Flamme mit einem Deckel oder einer
Feuerdecke.

/\VORSICHT: Die Garvorgang muss Uberwacht
werden. Ein kurzfristiger Garvorgang muss standig
uberwacht werden.

&AWARNUNG:Brandgefahr:Legen Sie keine
Gegenstande auf dem Kochfeld ab.

/\ AA WARNUNG:Hat die Oberfliache Spriinge,
mussen Sie das Gerat sofort ausschalten. Es besteht
Stromschlaggefahr.

Entfernen Sie bei Kochfeldern mit Abdeckung vor
dem Offnen der Abdeckung alle darauf vorhandenen
Verunreinigungen (verschuttetes Kochgut). Lassen
Sie die Kochfelder stets abkuhlen, bevor Sie die
Abdeckung schliel3en.

Schalten Sie das Gerat nicht Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder eine separate Fernsteuerung ein.

Das Gerat wird beim Betrieb heil3.Seien
Sie vorsichtig und berthren Sie niemals die
Heizelemente im Ofeninneren.

Griffe werden beim Betrieb moglicherweise bereits
nach kurzer Zeit heild.

Verwenden Sie keine aggressiven oder
scheuernden Reinigungsmittel oder Schleifvlies, um
die Oberflachen von Backofen zu reinigen.Dabei
konnen Oberflachen zerkratzen, was zum Bersten
der Turscheibe oder Schaden an Oberflachen
fuhren kann.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

WARNUNG:Vergewissern Sie sich vor dem
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Austauschen der Lampe, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, um die Gefahr eines Stromschlags
zu vermeiden.

/N ACHTUNG:Von aufien zugangliche Teile konnen
beim Kochen oder Grillen heil3 werden.Halten Sie
kleine Kinder vom Gerat fern, wenn dieses
eingeschaltet ist.

+ Das Gerat wurde unter Einhaltung der einschlagigen
lokalen und internationalen Normen und Vorschriften
hergestellt.

» Wartungs- und Reparaturarbeiten durfen nur
von autorisierten Servicetechnikern durchgefuhrt
werden.Installations- oder Reparaturarbeiten,
die von nicht autorisierten Technikern ausgefuhrt
werden, konnen Sie gefahrden.Nehmen Sie keine
Anderungen an den Eigenschaften des Herdes
vor.Es besteht Unfallgefahr durch Verwendung
ungeeigneter Schutzabdeckungen fur das Kochfeld.

» Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss des
Gerates, dass die lokalen Versorgungsbedingungen
(Gasart und Gasdruck im Gasversorgungsnetz und/
oder Spannung und Frequenz des Stromnetzes)
kompatibel zu den technischen Daten des Gerates
sind.Die technischen Daten fur dieses Gerat sind
auf dem Typenschild angegeben.

AACHTUNG:DieseS Gerat ist nur zum Kochen von
Lebensmittel, fur den Gebrauch im Haushalt sowie
ausschlieldlich zur Verwendung in Innenraumen
bestimmt.Es sollte nicht fur andere Zwecke oder in
einem anderen Anwendungsbereich, z. B. aulderhalb
vom Haushalt, in einer gewerblichen Umgebung oder
zum Beheizen eines Raumes verwendet werden.

* Heben oder verschieben Sie den Herd nicht durch
Ziehen an den Griffen der Backofentur.
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Es wurden alle erforderlichen Malinahmen ergriffen,
um lhre Sicherheit zu gewahrleisten.Da das Glas
brechen kann, muss beim Reinigen vorsichtig
vorgegangen werden, um Kratzer zu vermeiden.
Verhindern Sie ein Schlagen oder Klopfen mit
Zubehor auf das Glas.

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel bei der
Installation nicht eingeklemmt oder beschadigt wird.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder
einer gleichermallen qualifizierten Person ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.

Lassen Sie Kinder nicht auf die Backofentur klettern
oder darauf sitzen, wahrend sie geoffnet ist.

Bitte halten Sie Kinder und Tiere von diesem Gerat
fern.

1.2 HINWEISE ZUM AUFSTELLEN UND ANSCHLIESSEN

Nehmen Sie den Herd erst in Betrieb, nachdem er
vollstandig installiert wurde.

Das Gerat darf nur von einem autorisierten
Techniker installiert werden.Der Hersteller ist nicht
haftbar fur Schaden, die durch falsche Aufstellung
oder wegen der Installation durch nicht autorisierte
Personen verursacht werden.

Wahrend Sie das Gerat auspacken, sollten Sie es
auf Transportschaden Uberprufen.Falls Sie einen
Schaden feststellen, verwenden Sie das Gerat
nicht, sondern setzen Sie sich umgehend mit einem
qualifizierten Kundendienst in Verbindung.Da die
fur die Verpackung verwendeten Materialien (Nylon,
Heftklammern, Styropor usw.) fur Kinder gefahrlich
sein konnen, sollten Sie diese einsammeln und
sofort entsorgen.
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Schutzen Sie das Gerat vor Umwelteinflissen.
Setzen Sie es niemals Einflissen wie Sonne,
Regen, Schnee, Staub oder hoher Feuchte aus.

Die das Gerat umgebenden Materialien (z. B.
Schrank) mussen in der Lage sein, einer Temperatur
von mindestens 100°C standzuhalten.

Das Geréat darf zur Vermeidung von Uberhitzungen
nicht hinter einer dekorativen Tur installiert werden.

1.3 WAHREND DES BETRIEBS

Wenn Sie den Backofen das erste Mal einschalten,
nehmen Sie moglicherweise einen leichten Geruch
wahr.Das ist vollkommen normal. Der Geruch ruhrt
von den Isoliermaterialien und den Heizelementen
her.Deshalb sollten Sie den Backofen vor der
ersten Verwendung bei maximaler Temperatur fur
45 Minuten leer betreiben.Sorgen Sie in dieser Zeit
fur eine grundliche Bellftung der Umgebung, in
welcher der Herd installiert ist.

Gehen Sie vorsichtig vor, wenn Sie die Backofentur
wahrend oder nach dem Kochen 6ffnen.Es besteht
Verbrennungsgefahr durch den heilRen Dampf, der

beim Offnen aus dem Backofen entweicht.

Stellen Sie wahrend des Betriebs keine
entflammbaren oder brennbaren Materialien in das
Gerat oder in die Nahe des Gerates.

Verwenden Sie immer Topfhandschuhe, um
das Gargut aus dem Backofen zu nehmen bzw.
hineinzulegen.

Lassen Sie den Herd beim Kochen mit festen

oder flissigen Fetten niemals unbeaufsichtigt.Diese
konnen bei sehr hohen Temperaturen in Brand
geraten.Giel3en Sie niemals Wasser in brennendes
Fett oder Ol. Schalten Sie stattdessen den Herd aus,
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und decken Sie die Pfanne mit ihrem Deckel oder
einer Feuerdecke zu.

Stellen Sie Pfannen immer mittig auf die Kochzone,
und drehen Sie die Griffe in eine sichere Position,
damit sie nicht angestol3en werden oder sich
verfangen.

Wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird,
schalten Sie den Netzhauptschalter aus.Schlief3en
Sie bei langerer Nicht-Verwendung auch das
Gasventil.

Achten Sie stets darauf, dass die Einstellknopfe in
der Stellung ,,0“ (Aus) stehen, wenn das Gerat nicht
verwendet wird.

Die Backbleche kippen nach unten, wenn sie
herausgezogen werden.Sorgen Sie dafur, dass kein
heilles Gargut verschuttet wird oder heruntertropft,
wenn Sie es aus dem Backofen herausnehmen.

Belasten Sie die Backofentir nicht, wenn sie
geoffnet ist.Dabei kann sich die Backofentur
verziehen, oder sie kann beschadigt werden.

Legen Sie keine schweren oder brennbaren
Gegenstande (z. B. Nylon, Plastiktuten, Papier,
Textilien, usw.) in die Schublade.Dies gilt auch fur
Kochgeschirr mit Kunststoffzubehor (z. B. Griffe).

Hangen Sie keine Handtucher, Geschirrtucher oder
Textilien auf das Gerat oder an die Griffe.

1.4 WARNHINWEISE ZUR REINIGUNG UND WARTUNG

Vergewissern Sie sich, dass die
Spannungsversorgung zum Gerat netzseitig
unterbrochen ist, bevor jegliche Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten durchgefihrt werden.

Entfernen Sie nicht die Einstellknopfe, um das
Bedienfeld zu reinigen.
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* Um einen ordnungsgemalen Betrieb sowie
die grolRtmogliche Sicherheit fur Ihr Gerat
sicherzustellen, empfehlen wir, stets Original-
Ersatzteile zu verwenden und bei Bedarf stets einen
autorisierten Kundendienst zu rufen.

CE-Konformitatserklarung

Unsere Produkte entsprechen den geltenden
EG-Verordnungen, -Beschlissen und

-Richtlinien sowie den Anforderungen der
Normen, auf die verwiesen wird.

Dieses Gerat wurde ausschliel3lich fur das Kochen zu
Hause ausgelegt.Jegliche andere Verwendung, wie
das Beheizen eines Raumes, ist unsachgemalf} und
gefahrlich.

Obie Gebrauchsanweisungen gelten fur mehrere
Modelle.Moglicherweise gibt es Abweichungen
zwischen der Gebrauchsanweisung und lhrem Modell.
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2. Installation und Vorbereitung
fiir den Gebrauch

WARNUNG:Das Gerat muss von

einem autorisierten Servicemitarbeiter

oder einem qualifizierten Techniker
gemal den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung
der geltenden lokalen Vorschriften installiert
werden.

» Eine unsachgemafe Installation kann
zu Personen- und Sachschaden fihren,
fur die der Hersteller keine Haftung
Ubernimmt und die nicht von der
Garantie abgedeckt sind.

» Uberprtfen Sie vor der Montage des
Gerats, dass der vom Energieversorger
gelieferte Strom (elektrische Spannung
und Frequenz) mit der Einstellung
des Gerats kompatibel ist.Die
Anschlusswerte fur dieses Gerat sind
auf dem Typenschild angegeben.

* Die im Einsatzland geltenden
Gesetze, Verordnungen, Richtlinien
und Normen sind einzuhalten
(Sicherheitsbestimmungen, sach- und
ordnungsgemales Recycling usw.).

2.1 HINWEISE FUR DEN INSTALLATEUR
Allgemeine Hinweise

* Nachdem Sie die Verpackung von
dem Gerat und dem Zubehor entfernt
haben, vergewissern Sie sich, dass
keine Schaden vorhanden sind.
Wenn Sie einen Schaden vermuten,
verwenden Sie das Geréat nicht, und
wenden Sie sich umgehend an einen
autorisierten Servicemitarbeiter oder
einen qualifizierten Techniker.

« Stellen Sie sicher, dass sich in der
direkten Nahe des Geréates keine
entzundlichen oder brennbaren
Materialien wie Gardinen, Ol, Kleidung
usw. befinden, die in Brand geraten
konnten.

» Die Arbeitsplatte und Mdbel, die
das Gerat umgeben, mussen
aus Materialien gefertigt sein, die
Temperaturen von tber 100°C
standhalten kénnen.

*  Wenn Uber dem Gerat eine
Dunstabzugshaube oder ein Schrank
montiert werden sollen, muss der
Sicherheitsabstand zwischen der
Kochfeldoberflache und jeglichem

Schrank/jeglicher Dunstabzugshaube
den in der Abbildung unten aufgefiihrten
Werten entsprechen.

»
»

Mindestens
65 cm (mit
Dunstabzugshaube)
i
Mindestens
70 cm (ohne
Dunstabzugshaube)

Mindestens I

Mindestens
42 cm

42 cm

| : Koc;feld : :
| 1| L1 |

» Das Gerat sollte nicht direkt tGber
einem Geschirrspuler, einem
Kihlschrank, einem Gefrierschrank,
einer Waschmaschine oder einem
Waschetrockner installiert werden.

/

2.2 EINBAUEN DER GERATE

Die Gerate werden mit Montagekits
geliefert und kénnen in eine Arbeitsplatte
mit geeigneten Abmessungen eingebaut
werden.Die Einbaumalie des Kochfeldes
und des Backofens sind in der Tabelle
unten aufgefihrt.

EinbaumaRe fiir Kochfeld

A1 (mm) 590 E1 (mm) 490
B1 (mm) 520 min. F1 (mm) 50
C1 (mm) 41 min. G1 (mm) 50
D1 (mm) 560

EinbaumalRe fiir Backofen

A2 (mm) 557 E2 (mm) 574
B2 (mm) 550 min. F2 (mm) 560-580

C2 (mm) 595 min. G2 /J2 (mm) 555/5
D2 (mm) | 575 H2 (mm) 600
12(mm) 25
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Einbauen des Kochfeldes

Das mitgelieferte, einseitig
selbstklebende Dichtband

umlaufend um die Unterkante der
Kochfeldoberflache herum aufkleben.
Dabei nicht dehnen.

Befestigungsklammer
Arbeitsplatte

w4

, &

—

Selbstklebendes ¥
Dichtband

Die vier Befestigungsklammern fiir die
Arbeitsplatte an den Seiten des Geréates
festschrauben.

Das Gerat in den Ausschnitt einsetzen.

Einbauen des Backofens

Nachdem alle elektrischen Anschliisse
ausgefihrt wurden, den Backofen

in den Einbauschrank einschieben.
Die Backofentlr 6ffnen, und die

2 Schrauben in die Loécher im Rahmen
des Backofens einschrauben.Bei an
der Schrankoberflache anliegendem
Geraterahmen die Schrauben
festziehen.

Wenn der Ofen unter einem Kochfeld

installiert ist:

» Die Dicke der Arbeitsplatte, die
Abstande zwischen dem Kochfeld und
dem Ofen muissen den Angaben in
den Abbildungen fir die Luftzirkulation
entsprechen.

v v
KFT'[% = e
g
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min. K (mm) 25 min. M (mm) 49

min. L (mm) 5

2.3 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
UND SICHERHEITSHINWEISE

WARNUNG:Der elektrische Anschluss

des Gerates muss von einem

autorisierten Servicemitarbeiter oder
einer qualifizierten Elektrofachkraft gemaR
den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung
der geltenden lokalen Vorschriften
durchgefiihrt werden.

WARNUNG:Das Gerat muss geerdet

sein.

* Vor dem Anschluss des Gerates
an die Spannungsversorgung, die
Ubereinstimmung der Nennspannung
des Gerates (auf dem Typenschild
angegeben) mit der anliegenden
Netzversorgungsspannung
sicherstellen, und die Netzverkabelung
muss fir die Leistungsaufnahme des
Gerates ausgelegt sein (ebenfalls auf
dem Typenschild angegeben).

» Sicherstellen, dass fur den Anschluss
isolierte Kabel verwendet werden.Bei
einem falsch ausgefihrten Anschluss
kann das Gerat beschadigt werden.
Ein beschadigtes Netzkabel darf nur
von einer qualifizierten Fachkraft
ausgetauscht werden.

» Keine Adapter, Mehrfachsteckdosen
und/oder Verldngerungskabel
verwenden.

» Das Netzkabel muss von heif3en Teilen
des Gerates ferngehalten werden und
darf nicht gebogen oder gequetscht
werden.Andernfalls kann das Kabel
beschadigt und ein Kurzschluss
verursacht werden.

»  Wird das Gerat nicht mit einem Stecker
angeschlossen, muss ein allpoliger
Trennschalter (mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand) zwischengeschaltet
werden, um die Sicherheitsvorschriften
zu erfillen.

» Das Gerat ist fUr eine
Spannungsversorgung mit 220-240 V
~und 380-415 V 3N~ ausgelegt.
Wenn am Anschlussort eine andere
Spannungsversorgung anliegt, an
einen autorisierten Servicemitarbeiter
oder eine qualifizierte Elektrofachkraft
wenden.

» Das Netzkabel (HO5VV-F) muss lang
genug sein, damit es auch bei vor
dem Einbauschrank stehendem Gerat
angeschlossen werden kann.

« Sicherstellen, dass alle Anschlusse
ordnungsgeman festgezogen sind.

* Das Anschlusskabel mit einer
Kabelschelle zugentlasten und die
Abdeckung schlielRen.

» Der richtige Klemmenanschluss ist auf
dem Anschlusskasten dargestellt.

OO\ LoLol\
N PE N PE
ek[e]s[el @ @5 [0l @
Cr 1
[®@)[®]2[@]1 [@3[@]2[®]1
B3 L2 U C

/

» Die Installation des griin-gelben
Erdungskabels sollte wie abgebildet mit
Hilfe der Schraube und Unterlegscheibe
im Dokumentenbeutel erfolgen. Eine
zuverlassige Erdung sollte unbedingt
bei der Installation des Ofens hergestellt
werden.

Mutter c Unterlegscheibe

Erdungskabel d Schraube

-
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3. PRODUKTMERKMALE
Wichtig:Die Merkmale der einzelnen Produkte kdnnen sich unterscheiden und |hr
Gerat sieht moglicherweise anders aus als auf den Abbildungen.

Liste der Komponenten

1.Bedienfeld

2.Backofenttrgriff

3.Backofentir

4.Elektrokochplatte
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Bedienfeld

~

5.Kochfeld-Einstellknopf
6.Einstellknopf fur Backofenfunktion
7.Temperatur-Einstellknopf fur Backofen
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4. Verwenden des Produkts

4.1 KOCHFELD-EINSTELLKNOPFE
Glaskeramikkochzone

Die Glaskeramikkochzone wird mit einem
Einstellknopf mit 6 Stellungen geregelt.

Drehen Sie den Einstellknopf zur

Regelung der Glaskeramikkochzone in

die gewinschte Stellung.Neben jedem
Einstellknopf befindet sich ein Symbol,

das angibt, welche Kochzone Uber den
jeweiligen Knopf geregelt wird.Uber die Ein/
Aus-Leuchte am Bedienfeld wird angezeigt,
welche Kochzonen gerade verwendet
werden.

e

5 2
4 3 )
Stellung des :
Einstellknopfes Funktion
0 Aus-Stellung
1 Warmhalten-Stellung
2-3 Niedrigtemperatur-Stellung
4-5-6 Hochtemperatur-Stellung fiir
Kochen/Braten

Wichtig:Die Drehrichtung der
Einstellkndpfe kann sich je nach
Produktspezifikation unterscheiden.

Zweikreis-Kochzonen und Braterzonen
(sofern vorhanden)

Zweikreis-Kochzonen und Braterzonen
bestehen aus zwei Kochzonen.Um
die aullere Kochzone einer Zweikreis-
Kochzone/Braterzone einzuschalten,
drehen Sie den Einstellknopf in die Stellung
.Dadurch werden die innere und aul3ere
ochzone eingeschaltet.

Um die auRere Kochzone einer Zweikreis-
Kochzone/Braterzone auszuschalten,
drehen Sie den Einstellknopf in die Aus-
Stellung.Dadurch werden die innere und
aullere Kochzone ausgeschaltet.

Restwarmeanzeige (sofern vorhanden)

Nachdem das Kochfeld verwendet
wurde, verbleibt noch Restwarme in
der Glaskeramik.Wenn die Restwarme

mehr als +60°C betragt, leuchtet die
Restwarmeanzeige fir die entsprechende
Kochzone.

Wenn das Kochfeld von der
Spannungsversorgung getrennt wird,
wahrend die Restwarmeanzeige leuchtet,
erlischt die Anzeige. Nachdem die
Spannungsversorgung wiederhergestellt
wurde, blinkt sie wieder.Die
Restwarmeanzeige blinkt so lange, bis sich
die Restwarme entsprechend verringert
hat oder bis die entsprechende Kochzone
eingeschaltet wird.

Tipps und Hinweise

Wichtig:Wenn Glaskeramikkochzonen

bei hohen Temperatureinstellungen

betrieben werden, werden sie
mdglicherweise gelegentlich ein- und
ausgeschaltet.Dies geschieht aufgrund
einer Sicherheitseinrichtung, die eine
Uberhitzung der Glaskeramik verhindert.
Das ist ein normaler Vorgang bei hohen
Temperaturen und hat keine Schaden am
Kochfeld sowie nur minimal verlangerte
Kochzeiten zur Folge.

WARNUNG:

« Das Kochfeld niemals verwenden,
wenn kein Topf auf der jeweiligen
Kochzone steht.

*  Nur Kochgeschirr mit flachem und
ausreichend dickem Boden verwenden.

» Sicherstellen, dass der Boden des
Kochgeschirrs trocken ist, bevor es auf
das Kochfeld gestellt wird.

* Wenn die Kochzone eingeschaltet ist,
muss das Kochgeschirr mittig auf der
Kochzone stehen.

* Um Energie zu sparen, kein
Kochgeschirr mit einem kleineren
Durchmesser als dem der Kochzone
verwenden.
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Abgerundeter
Topfboden

b1 d
-><F -~ -

X | x |

Topfboden mit zu Topfboden nicht
kleinem Durchmesser vollstandig auf
Kochstelle

/

» Kein Kochgeschirr mit rauem
Boden verwenden, da dabei die
Glaskeramikflache zerkratzt werden
kann.

» Kochgeschirr, wenn moglich, immer mit
einem Deckel verschliel3en.

* Zugangliche Teile kbnnen wahrend
des Betriebs heil werden.Kinder und
Tiere vom Kochfeld fernhalten, wenn
es in Betrieb ist sowie bis es nach dem
Betrieb vollstandig abgekuhlt ist.

*  Wenn ein Riss in der
Kochfeldoberflache festgestellt wird,
das Gerat sofort ausschalten und von
einem autorisierten Servicemitarbeiter
austauschen lassen.

4.2 BACKOFEN-EINSTELLKNOPFE
Einstellknopf fiir Backofenfunktion

Drehen Sie den Einstellknopf auf das
entsprechende Symbol fiir die gewiinschte
Garfunktion.Mehr Informationen zu

den Funktionen finden Sie im Abschnitt
,Backofenfunktionen”.

Temperaturschalter des Backofens

Drehen Sie diesen Knopf, nachdem

Sie die Garfunktion eingestellt haben,

um die gewunschte Temperatur
einzustellen.Daraufhin leuchtet stets

die Backofenthermostatleuchte, wenn

das Thermostat zum Aufheizen des
Backofens oder zum Halten der Temperatur
eingeschaltet wird.

Backofenfunktionen

* Die Funktionen Ihres Backofens kdnnen je
nach Modell abweichen.

Ober- und
Unterhitze:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und die Heizelemente
fir Ober- und
Unterhitze beginnen zu
heizen.Bei Ober- und Unterhitze wird die
Warme so abgestrahlt, dass das Gargut
gleichmaRig gegart wird.Dadurch eignet sie
sich hervorragend fur Geback, Kuchen,
Nudelauflauf, Lasagne und Pizza.Es wird
empfohlen, den Ofen 10 Minuten lang
vorzuheizen und bei dieser Funktion auch
nur eine Einschubebene zu verwenden.

Unterhitze:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das Heizelement
fir Unterhitze beginnt
zu heizen.Die
Unterhitze eignet sich
hervorragend fir das Erwarmen von Pizza,
da die Warme von unten nach oben steigt
und das Gargut so erwarmt.Diese Funktion
ist eher flr das Erwarmen von Speisen
geeignet als fir das Garen.

Oberhitze:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das Heizelement
fur Oberhitze beginnt
zu heizen.Die vom
oberen Heizelement
abgestrahlte Hitze gart die Oberseite des
Garguts.Diese Funktion eignet sich
hervorragend fur das Backen der Oberseite
von bereits gegartem Gargut und zum
Erwarmen von Speisen.

Grill-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Grillheizelement
beginnt zu heizen.
Diese Funktion wird zum Grillen und Résten
von Gargut auf den oberen
Einschubebenen des Backofens verwendet.
Pinseln Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit
das Gargut nicht daran haften bleibt, und
legen Sie das Gargut auf die Mitte des
Rosts.Schieben Sie stets eine Fettpfanne
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unter dem Gargut ein, um
heruntertropfendes Ol oder Fett
aufzufangen.Es wird empfohlen, den
Backofen ca. 10 Minuten lang vorzuheizen.

Warnung:Beim Grillen muss die

Backofentur geschlossen bleiben, und
die Temperatur sollte auf 190°C eingestellt
werden.

4.3 ZUBEHOR
Flaches Backblech

Das flache Backblech eignet sich
besonders zum Backen von Geback.

Schieben Sie die Fettpfanne in eine
beliebige Einschubebene bis ganz nach
hinten ein, um den ordnungsgemafen Sitz
zu gewahrleisten.

Kombirost

Der Kombirost eignet sich hervorragend
zum Grillen oder zum Garen von Gargut in
fur Backofen geeignetem Kochgeschirr.

Warnung:

Setzen Sie den Kombirost in die
passende Einschubebene in den Garraum
ein, und schieben Sie ihn bis ganz nach
hinten durch.

Wasserablauf

In einigen Garsituationen kondensiert
Wasser an der Innenscheibe der
Backofentir.Dies ist keine Fehlfunktion des
Gerates.

Offnen Sie die Backofentiir bis zur
Grillposition und halten Sie sie ca.
20 Sekunden in dieser Stellung.

Dabei tropft das Wasser in den
Wasserablauf.

Lassen Sie den Backofen abkihlen, und
wischen Sie die Innenseite der Backofentr
mit einem trockenen Tuch ab.Diese
Vorgehensweise muss regelmafig
angewendet werden.

e

5. REINIGUNG UND WARTUNG

5.1 REINIGUNG

WARNUNG:Schalten Sie das Gerat
vor der Reinigung aus, und lassen Sie
es abkuhlen.

Allgemeine Hinweise

* Vor der Verwendung an lhrem
Gerét prifen, ob die verwendeten
Reinigungsmittel geeignet sind und vom
Hersteller empfohlen werden.

* AusschlieBlich Reinigungsgel oder
-flissigkeiten verwenden, die keine
Partikel enthalten.Keine atzenden
(korrosiven) Gels, Scheuerpulver,
Stahlwolle oder harten Gegenstande
verwenden, da diese die Herdoberflache
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beschadigen kénnen.

Keine Reinigungsmittel mit Partikeln

verwenden, da dadurch

Glasoberflachen, emaillierte
Oberflachen und/oder lackierte Oberflachen
an lhrem Gerat beschadigt werden kdnnen.

*  Wenn Flissigkeiten Uberlaufen, diese
sofort entfernen, um Beschadigungen
an Teilen zu vermeiden.

Keine Teile des Gerates mit einem
Dampfstrahlreiniger reinigen.

Reinigen des Garraums des Backofens

* Der Garraum von emaillierten Backofen
l&sst sich am besten reinigen, wenn der
Backofen noch warm ist.

» Den Backofen nach jedem Gebrauch
mit einem weichen in Seifenwasser
eingetauchten Lappen auswischen.
AnschlieRend den Backofen erneut mit
einem feuchten Tuch auswischen und
dann trocknen wischen.

« Es ist mdglicherweise gelegentlich ein
Flissigreiniger erforderlich, um den
Backofen vollstandig zu reinigen.

Reinigen der Glaskeramik

Glaskeramik kann schwere Kochutensilien
tragen, kann aber durch Sto3belastung mit
einem scharfkantigen Objekt brechen.

WARNUNG:Glaskeramik-

Kochfeldoberflachen — wenn die

Oberflache Risse aufweist, das Geréat
umgehen ausschalten und einen
Servicetechniker rufen, da die Gefahr eines
elektrischen Schlages besteht.

» Ausschlie3lich Reinigungsgel oder
-flissigkeiten fir die Glaskeramik
verwenden.Anschlielend abspiilen, und
die Glaskeramik mit einem trockenen
Tuch grundlich trockenwischen.

Keine Reinigungsmittel verwenden, die
fur Stahl bestimmt sind, da sie das

Glas beschadigen kénnen.

* Falls im Boden oder in der Beschichtung
von Kochgeschirr Substanzen mit
einem geringen Schmelzpunkt
verwendet werden, kénnen diese die
Glaskeramik-Kochfeld beschadigen.
Falls Kunststoff, Alufolie, Zucker
oder zuckerhaltige Lebensmittel auf
das heille Glaskeramik-Kochfeld
gelangen, entfernen Sie diese bitte
moglichst schnell und sicher von
der heilRen Oberflache. Falls diese
Substanzen schmelzen, kdnnen sie das
Glaskeramik-Kochfeld beschadigen.
Wenn Sie stark zuckerhaltige
Lebensmittel, wie Marmelade, garen,
tragen Sie nach Méglichkeit zuvor eine
Schicht eines geeigneten Schutzmittels
auf.

e Staub mit einem feuchten Tuch von der
Oberflache entfernen.

» Jegliche entstehenden
Farbabweichungen in der Glaskeramik
stellen keine Beeintrachtigung der
Struktur oder Langlebigkeit der
Glaskeramik dar und sind kein
Anzeichen fir Materialveranderungen.

Farbabweichungen in der Glaskeramik
kdénnen unterschiedliche Ursachen haben:

1.Verschuttete Speisen wurden nicht von
der Oberflache entfernt.

2.Falsches Kochgeschirr beeintrachtigt die
Oberflache.

3.Verwendung ungeeigneter
Reinigungsmittel.

Reinigen der Glasteile

* Die Glasteile an Ihrem Geréat regelmaRig
reinigen.

» Die Glasteile innen und auf’en
mit einem Glasreiniger reinigen.
Anschlielend abspulen, und mit
einem trockenen Tuch griindlich
trockenwischen.

Reinigen der emaillierten Teile

. Die emaillierten Teile an Ihrem Gerat
regelmafig reinigen.

. Die emaillierten Teile mit einem
weichen, in Wasser eingetauchten
Tuch reinigen.Anschlief3end erneut mit
einem feuchten Tuch abwischen und
dann trocknen wischen.

Die emaillierten Teile nicht reinigen,
wenn sie noch heil} sind vom
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Gebrauch.

Essig, Kaffee, Milch, Salz, Wasser,
Zitrone oder Tomatensaft nicht zu
lange auf emaillierten Teilen belassen.

Reinigen von Edelstahlteilen (sofern
vorhanden)

« Die Edelstahlteile an lhrem Gerat
regelmaRig reinigen.

» Die Edelstahlteile mit einem weichen,
ausschlieflich in Wasser eingetauchten
Tuch reinigen.Anschlie3end mit
einem trockenen Tuch gruindlich
trockenwischen.

Die Edelstahlteile nicht reinigen, wenn
sie noch heil} sind vom Gebrauch.

Essig, Kaffee, Milch, Salz, Wasser,
Zitrone oder Tomatensaft nicht zu
lange auf Edelstahlteilen belassen.

Ausbauen der Backofentiir

Sie missen vor dem Reinigen der
Innenscheibe des Backofens die
Backofentur wie unten dargestellt

herausnehmen.
1.Die Backofentur offnen.

e

-

2.Den Sicherheitsbiigel a mit einem
Schraubendreher bis zum Anschlag 6ffnen.

e N

J

3.Die Tdur bis kurz vor die geschlossene
Position schliel3en, in dieser Stellung in lhre
Richtung ziehen und abnehmen.

5.2 WARTUNG

WARNUNG:Das Gerat sollte

ausschliel3lich von einem autorisierten

Servicemitarbeiter oder einem
qualifizierten Techniker gewartet werden.

Auswechseln der Backofenlampe

WARNUNG:Schalten Sie das Gerat

vor dem Auswechseln der

Backofenlampe aus, und lassen Sie
es abkuhlen.

» Die Streuscheibe abnehmen, und die
Gluhlampe herausnehmen.

* Die neue Glihlampe (hitzebestandig
bis 300°C) anstelle der alten Gliihlampe
(230 V, 15-25 Watt, Typ E14) einsetzen.

» Die Streuscheibe wieder einsetzen. Nun
ist der Backofen wieder einsatzbereit.

Die Backofenlampe ist speziell fir den

Betrieb in Haushaltskochgeraten

ausgelegt.Sie eignet sich nicht zur
Raumbeleuchtung.
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6. FEHLERBEHEBUNG UND TRANSPORT

6.1 FEHLERBEHEBUNG

Wenn an lhrem Gerat weiterhin ein Fehler vorliegt, nachdem Sie die unten aufgefiihrten
grundlegenden Schritte zur Fehlerbehebung befolgt haben, wenden Sie sich an einen

autorisierten Servicemitarbeiter oder einen qualifizierten Techniker.

Fehler

Maogliche Ursache

Losung

Das Kochfeld oder die
Kochzonen kénnen nicht
eingeschaltet werden.

Die Spannungsversorgung
ist unterbrochen.

Priifen Sie die Sicherungen fiir das Gerat im
Sicherungskasten.
Prufen Sie, ob der Strom ausgefallen ist, indem

Sie versuchen, andere elektrische Gerate
einzuschalten.

Der Backofen kann nicht
eingeschaltet werden.

Die Spannungsversorgung
ist ausgeschaltet.

Stellen Sie sicher, dass die
Spannungsversorgung vorhanden ist.Stellen
Sie sicher, dass die anderen Kiichengerate
funktionieren.

Der Temperaturwahlschalter

des Backofens ist falsch Stellen Sie sicher, dass der

Kein:n,\l;iéiitrzn?toscijgg Ei:;l:(r:]l;ofen eingestellt. Temperaturwahlschalter des Backofens
’ Die Backofentiir wurde offen ordnungsgeman eingestellt ist.
gelassen.

Stellen Sie sicher, dass Sie die empfohlenen
Temperaturen und Einschubebenen
verwenden.

Offnen Sie die Backofentiir nicht zu haufig, es
sei denn, das Gargut muss gewendet werden.
Wenn Sie die Backofentir haufig 6ffnen,
hat dies geringere Innentemperaturen zur
Folge und beeintrachtigt die Ergebnisse des
Garvorgangs.

Es wird die falsche
Einschubebene verwendet.

Der Garvorgang im Backofen ist
ungleichmafig.

Ersetzen Sie die Backofenlampe entsprechend
den Anweisungen.

Stellen Sie sicher, dass die
Spannungsversorgung an den entsprechenden
Schaltern eingeschaltet ist.

Die Backofenlampe ist
ausgefallen.

Die Spannungsversorgung
wurde getrennt oder ist
ausgeschaltet.

Die Backofenlampe leuchtet
nicht.

Stellen Sie sicher, dass der Backofen gerade
steht.

Stellen Sie sicher, dass die eingeschobenen
Roste oder Bleche und das Kochgeschirr nicht
vibrieren oder an der Riickwand des Backofens
anliegen.

Der Backofenlifter (sofern
vorhanden) ist zu laut.

Die eingeschobenen Roste
oder Bleche vibrieren.

6.2 TRANSPORT

Wenn Sie das Gerat transportieren mussen, tragen Sie es in der Originalverpackung.
Befolgen Sie die Hinweiszeichen zum Transport auf der Verpackung.Befestigen Sie
alle losen Teile mit Klebeband, um Beschadigungen an dem Produkt beim Transport zu
verhindern.

Wenn Ihnen die Originalverpackung nicht mehr zur Verfligung steht, bereiten Sie einen
Transportkarton vor, in dem das Gerat und insbesondere dessen Oberflachen vor
Beschadigung durch aufere Einfliisse geschuitzt sind.
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7. TECHNISCHE DATEN

7.1. ENERGIEBLATT

Marke

@LANTIC
Modell ATL 0S20 GK_1
Ofentyp Elektro
Gewicht kg 27,8
Energieeffizienzindex — konventionell 95,0
Energieeffizienzindex — Umluft -
Energieklasse A
Energieverbrauch (Elektrizitat) — konventionell kWh/Zyklus 0,81
Energieverbrauch (Elektrizitat) — Umluft kWh/Zyklus -
Anzahl Kavitaten 1
Heizquelle Elektro
Volumen | 72

Dieser Ofen stimmt mit EN 60350-1 tberein

Energiespartipps
Ofen

- Halten Sie Vorheizzeiten kurz.

- Verlangern Sie die Kochzeiten nicht unnétig.

- Kochen Sie Mahlzeiten wenn mdglich zur gleichen Zeit.

- Offnen Sie nicht die Ofentiir wahrend des Kochvorganges.

- Vergessen Sie nicht, den Ofen am Ende des Kochvorgangs abzuschalten.
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Marke

ATLANTIC
Modell ATL 0S20 GK_1
Kochfeldart Elektro
Anzahl Kochzonen 4

Heiztechnologie — 1

Strahlungsbeheizung

GroRke — 1 cm J14,5
Energieverbrauch — 1 Wh/kg 192,0
Heiztechnologie — 2 Strahlungsbeheizung
Grole — 2 cm @145
Energieverbrauch — 2 Whlkg 192,0
Heiztechnologie — 3 Strahlungsbeheizung
GroRe — 3 cm @ 18,0
Energieverbrauch — 3 Whlkg 192,0
Heiztechnologie — 4 % Strahlungsbeheizung
GroRe — 4 cm @ 18,0
Energieverbrauch — 4 Wh/kg 192,0
Energieverbrauch des Kochfeldes Whlkg 192,0

Dieses Kochfeld stimmt mit EN 60350-2 tberein

Energiespartipps
Kochfeld

- Verwenden Sie Kochgeschirr mit einer flachen Unterseite.

- Verwenden Sie Kochgeschirr in der passenden Grofe.

- Verwenden Sie Kochgeschirr mit einem Deckel.

- Halten Sie die Menge an Flussigkeiten und Fett gering.

- Reduzieren Sie die Hitze, wenn Flissigkeiten anfangen zu kochen.
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Merci d’avoir choisi ce produit.

Cette notice d'utilisation contient des informations et des consignes de sécurité
importantes concernant I'utilisation et I'entretien de votre appareil.

Lire attentivement cette notice d'utilisation avant d’utiliser votre appareil et la conserver
pour consultation ultérieure.

o
[}
S
(]

Type

Signification

AVERTISSEMENT

Risque de blessures graves ou danger de mort

RISQUE D’ELECTROCUTION

Risque d’électrocution

INCENDIE

Avertissement : Risque d'incendie / matiéres inflammables

MISE EN GARDE

Risque de blessures ou de dommages matériels

Il

IMPORTANT / REMARQUE

Utilisation correcte de I'appareil
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. CONSIGNES DE SECURITE

Lire attentivement cette notice d’utilisation dans
son intégralité avant d’utiliser votre appareil et
la conserver dans un endroit accessible pour
consultation ultérieure.

Ce manuel a été prépareé pour plusieurs modeles,
votre appareil peut donc ne pas disposer de
certaines fonctions décrites dans ce manuel. Pour
cette raison, il est important de préter une attention
particuliére aux chiffres lors de la lecture de cette
notice d’utilisation.

.1. AVERTISSEMENTS DE SECURITE GENERAUX

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir
de 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou

un manque d’expérience et de connaissances

a condition gu’elles aient été placées sous
surveillance ou gu'elles aient regu des instructions
concernant l'utilisation de I'appareil en toute sécurité
et qu’elles comprennent les dangers encourus. Les
enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le
nettoyage et I'entretien par 'usager ne doivent pas
étre effectués par des enfants, sans surveillance.

A MISE EN GARDE : Cet appareil et ses parties
accessibles deviennent chauds pendant leur
utilisation. |l convient de veiller a ne pas toucher les

éléments chauffants. Il convient de maintenir a

distance les enfants de moins de 8 ans, a moins qu'ils

ne soient sous une surveillance continue.

/& A\ MISE EN GARDE : Laisser cuire des aliments
sans surveillance en utilisant des matiéres grasses ou
de I'huile peut étre dangereux et déclencher un
incendie.NE JAMAIS essayer d'éteindre un incendie
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avec de I'eau, mais arréter I'appareil puis couvrir les
flammes par exemple avec un couvercle ou une
couverture anti-feu.

/\MISE EN GARDE : Le processus de cuisson doit
étre surveillé. Le processus de cuisson a court terme
doit étre surveillé en permanence.

A MISE EN GARDE : Risque d'incendie: ne pas
entreposer d'objets sur les surfaces de cuisson.

» L’appareil n’est pas destiné a étre mis en
fonctionnement au moyen d’'une minuterie externe
ou d'un systéme de commande a distance séparé.

» Lors de son utilisation, I'appareil devient chaud.
Faire attention a ne pas toucher les éléments
chauffants situés a l'intérieur du four.

» Les poignées peuvent étre chaudes, méme apres
une courte période d’utilisation.

* Ne pas utiliser de produits d'entretien trés abrasifs
ou de grattoirs métalliques durs pour nettoyer la
porte en verre du four, au risque de rayer la surface
et d’entrainer I'éclatement du verre.

Ne pas utiliser d’appareil de nettoyage a la vapeur.

AA MISE EN GARDE : S'assurer que l'appareil est
déconnecté de l'alimentation avant de remplacer la
lampe pour éviter tout risque de choc électrique.

AMISE EN GARDE : Les parties accessibles
peuvent devenir chaudes au cours de l'utilisation.ll est
recommandé d’éloigner les jeunes enfants.

» Votre appareil a été produit conformément a
toutes les normes et réglementations locales et
internationales en vigueur.

» Les opérations d’entretien et de réparation doivent
étre effectuées uniquement par des techniciens de
maintenance agréeés. L'installation et les travaux
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de réparation effectués par un technicien non

agréé peuvent s’avérer dangereux. Ne pas altérer

ni modifier les caractéristiques de I'appareil. Les
dispositifs de protections non adaptés a 'appareil de
cuisson peuvent provoquer des accidents.

* Avant l'installation s'assurer que les conditions de
distribution locale (tension et fréquence électrique)
et le réglage de I'appareil sont compatibles. Les
conditions de réglage de cet appareil sont inscrites
sur la plaque signalétique de I'appareil.

/\ATTENTION : Cet appareil sert uniguement a des
fins de cuisson et est destiné uniquement a un usgae
domestique. Il ne doit pas étre utilisé a d’autres fins,
par exemple le chauffage du local, ou un usage
commercial.

* Ne pas utiliser la poignée de la porte du four pour
soulever ou pour déplacer I'appareil.

* Toutes les précautions nécessaires ont été mises en
ceuvre pour garantir votre sécurité. Comme le verre
est susceptible de se briser, le nettoyer avec soin
pour eviter de le rayer. Eviter de frapper le verre
avec les accessoires de cuisine.

 Vérifiez que le cordon d’alimentation n’est pas
endommagé ni coincé au cours de l'installation. Si
le cable d'alimentation est endommageé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés vente
ou des personnes de qualification similaire afin
d'éviter un danger.

* Ne pas laisser les enfants monter sur la porte du
four ou s’y asseoir lorsqu’elle est ouverte.

* Veuillez tenir cet appareil hors de la portée des
enfants et des animaux domestiques.
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1.2. AVERTISSEMENTS RELATIFS A L'INSTALLATION

Ne pas utiliser I'appareil avant son installation
compléte.

L'appareil doit étre installé par un technicien qualifié.
Le fabricant ne peut étre tenu responsable de tout
dommage causé en cas d’installation incorrecte par
un techncien non qualifié.

Un moyen de déconnexion du réseau d’alimentation
ayant une distance d'ouverture des contacts de tous
les pbles doit étre prévu dans la canalisation fixe
conformément aux regles d’installation.

Lors du déballage de I'appareil, vérifier qu’il n’a

pas été endommagé au cours du transport. En

cas de défaut, ne pas utiliser 'appareil et faire
appel immeédiatement a un technicien qualifié. Les
matériaux utilisés pour 'emballage (Nylon, agrafes,
polystyréne, etc.) peuvent étre dangereux pour

les enfants et doivent étre rassemblés et rangés
immeédiatement.

Proteger votre appareil des conditions
atmosphériques. Ne pas I'exposer au soleil, a la
pluie, a la neige, a la poussiére ou a toute humidité
excessive.

Les matériaux autour de I'appareil (meubles)
doivent pouvoir supporter une température minimum
de 100 °C.

L’appareil ne doit pas étre installé derriere une porte
décorative, afin d’éviter une surchauffe.

1.3. AU COURS DE L’UTILISATION

Lors de la premiére utilisation de votre four, il est

possible qu'une légére odeur se fasse sentir. Ceci
est parfaitement normal. Cette odeur est due aux
matériaux d’isolation placés sur les résistances.
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Avant d’utiliser votre four pour la premiére fois, le
faire fonctionner a vide sur la température maximale
pendant 45 minutes. Vérifier que I'environnement
dans lequel le produit est installé est correctement
ventilé.

» Rester prudent lors de I'ouverture de la porte du four
pendant ou apres la cuisson. La vapeur s’échappant
du four peut provoquer des bralures.

* Ne pas placer de matériaux combustibles ou
inflammables dans I'appareil ou prés de I'appareil
lorsqu’il est en fonctionnement.

 MISE EN GARDE : La température des surfaces
accessibles peut étre élevée lorsque I'appareil est
en fonctionnement.

» Toujours utiliser des gants de cuisine isolants pour
mettre les aliments au four ou les sortir du four.

@ /A MISE EN GARDE : Laisser cuire des aliments
sans surveillance en utilisant des matiéres grasses ou
de I'huile peut étre dangereux et déclencher un
incendie. NE JAMAIS essayer d'éteindre un incendie
avec de I'eau, mais arréter 'appareil puis couvrir les
flammes par exemple avec un couvercle ou une
couverture anti-feu.

e ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre
surveillé. Un processus de cuisson court doit étre
surveillé sans interruption.

» Sil'appareil reste inutilisé pendant une période
prolongée, éteindre I'interrupteur principal.

« S’assurer que les manettes de 'appareil restent
toujours en position « 0 » (arrét) lorsque 'appareil
n’est pas utilisé.

 La Iéchefrite s’incline lorsqu’on la sort du four.
Attention a ne pas renverser ni a faire tomber
d’aliments en la sortant du four.
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» Ne rien placer sur la porte du four lorsqu’elle est
ouverte. Ceci pourrait déséquilibrer le four ou
endommager la porte.

* Ne pas placer d’éléments lourds ou inflammables
sur le tiroir par exemple des objets en nylon,
des sacs plastiques, du papier ou du tissu. Ceci
comprend les ustensiles comportant des éléments
en plastique (par exemple la poignée).

* Ne pas suspendre de torchons ou autres tissus sur
I'appareil ou sur ses poignées.

1.4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

 Vérifier que l'alimentation électrique de I'appareil
est bien coupée avant d’effectuer toute opération de
nettoyage ou d’entretien.

* Ne pas retirer les manettes pour nettoyer le
bandeau de commandes.

» Pour assurer l'efficacité et la sécurité de votre
appareil, utiliser uniquement des pieces détachées
d’origine et faire appel a nos techniciens qualifiés en
cas de besoin.

Déclaration CE de conformité
Nous déclarons que nos produits satisfont
aux exigences des directives, des décisions
et des réglementations européennes en
vigueur.

Cet appareil a été congu pour un usage exclusivement
domestique. Toute autre utilisation (par exemple pour
chauffer une piéce) est inadaptée ou dangereuse.

O Cette notice d'utilisation s’applique a plusieurs
modéles. Il est possible qu’il existe certaines
différences entre ces instructions et votre modele.
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2. INSTALLATION ET
PREPARATION A L'UTILISATION

AVERTISSEMENT : Cet appareil doit
étre installé par un professionnel
agréé ou par un technicien qualifié,

conformément aux instructions de cette
notice et conformément aux normes
d’installation en vigueur.

Toute installation incorrecte invalide
la garantie et peut entrainer des
dommages ou des blessures pour
lesquels le fabricant ne peut étre tenu
responsable.

Avant l'installation, s’assurer que les
conditions locales de la distribution
(tension et fréquence de I'électricité)

et les réglages de 'appareil sont
compatibles. Les conditions de réglage
de cet appareil figurent sur I'étiquette.

Les lois, réglementations, décrets
et normes en vigueur dans le pays
d’installation doivent étre appliqués
(regles de sécurité, recyclage
conformément a la réglementation,
etc.).

2.1. INSTRUCTIONS DESTINEES
A L INSTALLATEUR
Instructions générales

Aprés avoir retiré les matériaux
d’emballage de I'appareil et de ses
accessoires, vérifier que I'appareil
n’est pas endommagé. Si l'appareil
est peut-étre endommagé, ne pas
I'utiliser et contacter immédiatement un
professionnel agréé ou un technicien
qualifié.

Vérifier qu’aucun élément ou matériau
combustible ou inflammable, par
exemple un rideau, de I'huile, un
tissu, etc., ne se trouve a proximité
immédiate.

Le plan de travail et les meubles autour
de I'appareil doivent pouvoir supporter
une température supérieure a 100 °C.

Si une hotte ou un placard doit étre
installé au-dessus de I'appareil, la
distance de sécurité entre le plan de
cuisson et le placard ou la hotte doit
correspondre a celle présentée sur la
figure ci-dessous.

8 2
€S £
3837|353
R
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Minimum © ~ Minimum
42 cm 42 cm
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i i cul on i i

/

» Cet appareil ne doit pas étre installé
directement au-dessus d’un lave-
vaisselle, d'un réfrigérateur, d’'un
congélateur, d'un lave-linge ou d’un
seche-linge.

2.2. INSTALLATION DES APPAREILS

Les appareils sont fournis avec des kits
d’installation et peuvent étre installés sur
un plan de travail de dimensions adaptées.
Les dimensions d’installation de la table
de cuisson et du four sont indiquées ci-

dessous.

Dimensions d installation de la table de

cuisson
A1 (mm) 590 E1 (mm) 490
B1 (mm) 520 min. F1 (mm) 50
C1 (mm) 41 min. G1 (mm) 50
D1 (mm) 560

Dimensions d'installation du four
A2 (mm) 557 E2 (mm) 574
B2 (mm) 550 min. F2 (mm) 560-580
C2 (mm) 595 min. G2 /J2 (mm) 555/5
D2 (mm) 575 H2 (mm) 600
12(mm) 25
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Installation de la table de cuisson

Appliquer la bande d’étanchéité
adhésive tout le long du bord inférieur
du plan de cuisson. Ne pas l'étirer.

Fixation pour plan

de travail v\@: &
w'e

—

e
Bande d’étanchéie
adhésive

/

Visser les 4 fixations pour plan de travail
sur les parois latérales de I'appareil.

Insérer I'appareil dans I'ouverture.

Installation du four

Une fois les branchements électriques
effectués, insérer le four dans son
emplacement en la poussant vers
I'avant. Ouvrir la porte du four et insérer
2 vis dans les trous du chassis du four.
Lorsque le chassis du produit touche la
surface du bois du meuble, serrer les
vis.

FR - 11
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Si le four est installé sous une plaque de
cuisson :

L’épaisseur du plan de travail ainsi que
les distances entre la plaque de cuisson
et le four doivent correspondre a celles
indiquées sur les figures pour une
bonne circulation de I'air.



; . . .
K?_t_l?x m+m
Q

min. K (mm) 25 min. M (mm) 49

min. L (mm) 5

2.3. BRANCHEMENT ELECTRIQUE
ET SECURITE

AVERTISSEMENT : Le branchement

électrique de cet appareil doit étre

effectué par un professionnel agréé ou
par un électricien qualifié, conformément
aux instructions de cette notice et
conformément aux normes d’installation en
vigueur.

AVERTISSEMENT : LAPPAREIL
DOIT ETRE BRANCHE A LA TERRE.

« Avant le branchement sur le secteur,
vérifier si la tension nominale de
I'appareil (marquée sur la plaque
signalétique de I'appareil) correspond a
la tension de I'alimentation électrique.
Le cable d’alimentation électrique doit
lui aussi étre capable de supporter
la puissance nominale de I'appareil
(également mentionnée sur la plaque
signalétique de I'appareil).

* Lors de Iinstallation, s’assurer de
bien utiliser des cables correctement
isolés. Tout branchement incorrect
risque d’endommager votre appareil.
Si le cable d’alimentation électrique est
endommagé et doit étre remplace, faire
appel a une personne qualifiée pour
effectuer cette opération.

* Ne pas utiliser d’adaptateur, de
multiprise, ni de rallonge électrique.

* Le cordon d’alimentation doit étre

tenu éloigné des parties chaudes de
I'appareil et ne doit pas étre plié ni
écrasé. A défaut, le cordon risque d’étre
endommagé et de provoquer un court-
circuit.

« Sil'appareil n’est pas branché sur
le secteur par une prise, installer
un sectionneur multipolaire (avec
un espacement des contacts d’au
minimum 3 mm), conformément aux
réglementations en matiére de sécurité.

» Cet appareil est congu pour utiliser
une alimentation 220-240 V ~ et 380-
415V 3 N~. Si votre alimentation est
différente, contacter un professionnel
agréé ou un électricien qualifié.

* Le céble d’alimentation (HO5VV-F)
doit étre assez long pour pouvoir
étre branché sur I'appareil, méme si
'appareil se trouve devant le meuble.

» Vérifier que tous les branchements sont
bien serrés.

» Fixer le cable d’alimentation sur le
bornier, puis refermer le couvercle.

* Le branchement du boitier de jonction
est placé sur le boitier de jonction.

X\

]
hlohle) S |[chleke)-
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/

* Installez le cable de mise a la terre
jaune-vert comme indiqué dans I'image
a l'aide de la vis et de la rondelle qui
se trouvent dans le porte-document.
Appliquez cette procédure lors de
l'installation du four.

a Ecrou c Rondelle

b Cable de mise a la d Vis
terre
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3. CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Important : Les caractéristiques du produit varient et I'apparence de votre appareil
peut étre différente de celle présentée sur les figures ci-dessous.

Liste des composants

- 1. Bandeau de commande
2. Poignée de la porte du four
|, 3. Porte du four
——— 2
3
J/
- 4. Résistance électrique
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Bandeau de commande

Vs

L 5 5 6 7 5 5

5. Manette de la table de cuisson
6. Manette de fonction
7. Manette thermostat du four
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4. UTILISATION DE L APPAREIL

4.1. COMMANDES DE LA TABLE DE CUISSON
Foyer radiant

Le foyer radiant est contrélé par un bouton
a 6 positions.

Le foyer radiant est contrélé par la manette
correspondante, qui doit étre placée sur le
réglage souhaité. Prés de chaque manette
se trouve un symbole qui indique quelle
résistance est contrélée par cette manette.
Le voyant marche/arrét du bandeau de
commandes indique si un des foyers
radiants est en cours d’utilisation.

Position du bouton Fonction
0 Position Off
1 Position Maintien au chaud
2-3 Position chaleur basse
4-5-6 Position cuire, saisir et faire
bouillir

Important : La direction de la rotation
du bouton varie en fonction des
caractéristiques du produit.

Zone de cuisson double et ovale (si
disponible)

La zone de cuisson double et ovale se
compose de deux zones de cuisson. Pour
activer la partie extérieure d’une résistance
double/ovale, tourner le bouton en position
©. Les deux zones extérieures s’allument.

Pour désactiver la partie externe d’'une
résistance double/ovale, tourner le bouton
en position Off. Les deux zones extérieures
s’éteignent.

Témoin de chaleur résiduelle (si
disponible)

Apreés utilisation de la table de cuisson,
une certaine quantité de chaleur reste
accumulée dans la surface vitrocéramique.
Il s’agit de la chaleur résiduelle. Si le
niveau de chaleur résiduelle est supérieur
a +60 °C, le témoin de chaleur résiduelle

de la zone de cuisson qui dépasse cette
température s’allume.

Si 'alimentation électrique de la table de
cuisson est coupée alors que le témoin

de chaleur résiduelle est allumé, le

voyant d’avertissement clignote lorsque
I'alimentation est rétablie. L’affichage
clignote jusqu’a ce que la chaleur résiduelle
ait diminué ou jusqu’a ce qu’une des zones
de cuisson soit activée.

Astuces et conseils

Important : Lorsque les foyers

radiants sont utilisés dans les niveaux

les plus élevés, il est possible que les
zones chaudes s’allument et s’éteignent.
Ceci est di a un systeme de sécurité qui
empéche la vitre de surchauffer. Ceci est
normal a haute température et
n’endommage pas la table de cuisson et ne
rallonge que trés peu les temps de cuisson.

AVERTISSEMENT :

* Ne jamais utiliser la table de
cuisson sans placer d’ustensiles sur la
zone de cuisson.

» Utiliser uniquement des casseroles a
fond plat avec une base épaisse.

» Vérifier que le dessous des ustensiles
est bien sec avant de les placer sur la
table de cuisson.

* Lorsque la zone de cuisson fonctionne,
il est important de vérifier que I'ustensile
est bien centré sur la zone.

» Afin d’économiser de I'énergie, ne pas
utiliser d’'ustensiles dont le diamétre
est différent de celui du foyer électrique
utilisé.
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L v | X |

Fond circulaire de la
casserole

b1 d
1><r = —

L X | x |

Casserole trop petite Casserole mal
positionnée

* Ne pas utiliser d’'ustensiles dont la
base est rugueuse, car ils peuvent
endommager la surface vitrocéramique.

» Sipossible, toujours utiliser un
couvercle sur les ustensiles.

* En cours d'utilisation, la température
des surfaces accessibles peut étre
élevée. Tenir les enfants et les animaux
a I'écart de la table de cuisson pendant
son utilisation et jusqu’a ce qu’elle ait
entierement refroidi apres utilisation.

» En cas de fissure sur le plan de cuisson,
I'éteindre immédiatement et le faire
remplacer par un technicien agréé.

4.2. COMMANDES DU FOUR
Manette de fonction

Faire tourner le bouton sur le symbole
correspondant a la fonction souhaitée. Pour
les détails des différentes fonctions, se
reporter a « Fonctions du four ».

Manette thermostat du four

Une fois la fonction de cuisson
sélectionnée, faire tourner ce bouton

pour régler la température. Le voyant du
thermostat du four s’allume des que le
thermostat fonctionne pour chauffer le four
ou le maintenir a température.

Fonctions du four

* Les fonctions du four peuvent di férer
suivant le modéle de votre produit.

Fonction Chaleur
statique : Le voyant
du thermostat et la
lampe témoin du four
s’allument, et les
résistances inférieure
et supérieure
commencent a
chauffer. La fonction Chaleur statique émet
une chaleur qui garantit une cuisson
homogeéne des aliments. Elle est idéale
pour les patisseries, les cakes, les gratins
de pates, les lasagnes et les pizzas. Il est
recommandé de préchauffer le four pendant
10 minutes et de n’utiliser qu’un seul niveau
a la fois dans ce mode.

Fonction Chaleur de
sole : Le voyant du
thermostat et la lampe
témoin du four
s’allument, et la
résistance inférieure
commence a chauffer.
La fonction Chaleur de
sole est idéale pour réchauffer des pizzas
car la chaleur provient du bas du four et
chauffe la pizza par en dessous. Cette
fonction est adaptée au réchauffement des
plats, et non a la cuisson.

Fonction Chaleur de
volite : Le voyant du
thermostat et les
voyants
d’avertissement du
four s’allument, et la
résistance supérieure
commence a chauffer.
La chaleur émanant de la résistance
supérieure cuit le dessus des aliments. La
fonction Chaleur de vo(te est idéale pour
gratiner des aliments déja cuits et pour
réchauffer des aliments.

Fonction Gril : Le
voyant du thermostat
et les voyants
d’avertissement du
four s’allument, et la
résistance du gril
commence a chauffer.
Cette fonction sert a griller et a toaster les
aliments placés sur le niveau supérieur du
four. Huilez Iégérement la grille métallique a
I'aide d’'un pinceau pour empécher les
aliments d’accrocher, puis placez les
aliments au centre de la grille. Placez
toujours une lechefrite sous la grille pour
recueillir 'huile ou les graisses. Il est

v/ /]

|

// /]
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recommandé de préchauffer le four pendant
environ 10 minutes.

Avertissement : Pendant la cuisson
au gril, la porte du four doit étre
fermée et la température du four doit étre

réglée sur 190 °C.

4.3. Accessoires | échefrite

peu profonde

La léchefrite peu profonde convient
particulierement a la cuisson de patisseries.
Placer la lechefrite a n'importe quelle
hauteur et veiller a la placer correctement
en la poussant jusqu’au fond.

Grille

La grille convient particulierement aux
grillades ou aux aliments placés dans des
récipients allant au four.

&=

AVERTISSEMENT

Placez correctement la grille dans la
cavité du four et poussez-la jusqu’au bout.
P

lo

Collecteur d’eau

Lors de certaines cuissons, de la
condensation peut apparaitre sur la vitre
intérieure de la porte du four. Cela est
normal.

Ouvrir la porte du four en position de
cuisson au gril et la laisser ainsi pendant
20 secondes.

L'eau s’écoule alors dans le collecteur.
Laisser refroidir le four et essuyer l'intérieur

de la porte avec un chiffon sec. Répéter
cette opération réguliérement.

-

AVERTISSEMENT : Arréter I'appareil
et le laisser refroidir avant de le
nettoyer.

Instructions générales

« Vérifier si les agents de nettoyage
sont adaptés et recommandés par leur
fabricant avant de les utiliser sur votre
appareil.

« Utiliser une créme nettoyante ou un
liquide nettoyant qui ne contient pas de
particules. Ne pas utiliser de crémes
caustiques (corrosives), de poudres de
nettoyage abrasives, de laine métallique
ou d'ustensiles trop durs, car ils risquent
d’endommager les surfaces de la
cuisiniére.

Ne pas utiliser de produits nettoyants

contenant des particules, car ils

risquent de rayer le verre et les parties
émaillées et peintes de votre appareil.

* Nettoyer immédiatement tout
débordement de liquide afin d’éviter
que les différentes piéces soient
endommagées.

Ne pas utiliser de nettoyeur a la
vapeur pour nettoyer les différentes
parties de I'appareil.

FR-18



Nettoyage de I'intérieur du four

* Le meilleur moment pour nettoyer les
surfaces émaillées a l'intérieur du four
est quand le four est encore un peu
chaud.

« Aprés chaque utilisation, essuyer le four
a l'aide d’un chiffon doux trempé dans
de I'eau. Essuyer ensuite a nouveau le
four a I'aide d’un chiffon humide, puis le
sécher.

» |l est possible qu'’il soit nécessaire
d’utiliser occasionnellement un agent
de nettoyage liquide pour nettoyer
totalement le four.

/

Nettoyage de la surface vitrocéramique

La surface vitrocéramique peut supporter
des objets lourds, mais elle peut se briser si
un objet tranchant la frappe.

AVERTISSEMENT : Plans de cuisson

céramique : si la surface est fendue,

pour éviter tout risque d’électrocution,
s’assurer que I'appareil est bien éteint et
appeler I'assistance.

» Utiliser une créme ou un nettoyant
liquide pour nettoyer la surface
vitrocéramique. Rincer ensuite le verre,
puis le sécher a I'aide d’un chiffon sec.

Ne pas utiliser d’'agents de nettoyage
congus pour le métal, car ils peuvent
endommager le verre.

» Sides substances a bas point de
fusion sont utilisées dans le fond ou le
revétement de I'ustensile de cuisson,
elles peuvent endommager la table de
cuisson vitrocéramique. Si du plastique,
du papier aluminium, du sucre ou
des aliments sucrés sont tombés sur
la plague de cuisson vitrocéramique
chaude, veuillez gratter la surface
chaude rapidement et sans vous mettre
en danger. Si ces substances fondent,
elles peuvent endommager la table de
cuisson vitrocéramique. Lorsque vous

faites cuire des aliments trés sucrés
comme de la confiture, si possible,
appliquez au préalable une couche
d'agent de protection approprié.

* La poussiére sur les différentes surfaces
peut étre éliminée a 'aide d’un chiffon
humide.

« Les changements de couleur de la
surface vitrocéramique n’affectent pas
sa structure ni sa durée de vie et ne
sont pas dus a une modification du
matériau.

La couleur des surfaces vitrocéramiques
peut changer pour différentes raisons :

1. Les projections de nourriture n’ont pas
été nettoyées.

2. Toute utilisation d’ustensiles non adaptés
peut user la table de cuisson.

3. Les agents de nettoyage utilisés ne sont
pas adaptés.

Nettoyage des parties en verre

* Nettoyer régulierement les parties en
verre de votre appareil.

» Utiliser un produit de nettoyage pour
vitres pour nettoyer l'intérieur et
I'extérieur des parties vitrées. Les rincer,
puis les sécher a I'aide d’un chiffon sec.

Nettoyage des parties émaillées

*  Nettoyer régulierement les parties
émaillées de votre appareil.

«  Essuyer les parties émaillées a I'aide
d’un chiffon doux trempé dans de I'eau
savonneuse. Les essuyer ensuite a
nouveau a l'aide d’un chiffon humide,
puis les sécher.

Ne pas nettoyer les parties émaillées
lorsqu’elles sont encore chaudes
apres la cuisson.

Ne pas laisser trop longtemps de

vinaigre, de café, de lait, de sel, d’eau,

de jus de citron ou de jus de tomate
sur les surfaces émaillées.

Nettoyage des parties en acier

inoxydable (si applicable)

» Nettoyer réguliérement les parties en
acier inoxydable de votre appareil.

» Essuyer les parties en acier inoxydable
a l'aide d’un chiffon doux trempé dans
de I'eau pure. Rincer, puis sécher a
I'aide d’un chiffon sec.

Ne pas nettoyer les parties en acier
inoxydable lorsqu’elles sont encore
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chaudes aprés la cuisson.

Ne pas laisser trop longtemps de

vinaigre, de café, de lait, de sel, d’eau,

de jus de citron ou de jus de tomate
sur les surfaces en acier inoxydable.

Démontage de la porte du four

Avant de nettoyer la vitre de la porte du
four, il est nécessaire de retirer la porte du

four, comme illustré ci-dessous.
1. Ouvrir la porte du four.

e

2. Ouvrir entierement I'étrier (a) (a I'aide
d’un tournevis).

3. Fermer la porte jusqu’a ce qu’elle soit
presque en position fermée, puis retirer la
porte en la tirant vers soi.

e

5.2. entretien
AVERTISSEMENT : Les opérations
d’entretien de cet appareil doivent étre
effectuées uniquement par un
professionnel agréé ou un technicien
qualifié.
Remplacement de la lampe du four

AVERTISSEMENT : Arréter I'appareil
et le laisser refroidir avant de le
nettoyer.

* Retirer la lentille en verre, puis retirer
'ampoule.

» Placer la nouvelle ampoule (résistante
a 300 °C) pour remplacer celle qui a été
retirée (230 V, 15-25 watts, Type E14).

* Replacer la lentille en verre. Votre four
est prét a étre utilisé.

L’ampoule doit étre spécifiquement

congue pour étre utilisée dans les

appareils ménagers de cuisson. Les
ampoules destinées a I'éclairage des
pieces ne sont pas adaptées.
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6. D PANNAGE ET TRANSPORT

6.1. Dépannage

Si le probleme persiste sur votre appareil apres avoir suivi ces étapes de dépannage
de base, contacter un professionnel agréé ou un technicien qualifié.

Probléme Cause possible Solution

Vérifier le fusible se rapportant a I'appareil dans
La table de cuisson ou les zones le boitier de fusibles.

de cuisson ne peuvent pas étre i’y a pas d'alimentation

A électrique. Vérifier que I'alimentation électrique n'est
allumées. pas coupée en essayant d’allumer d’autres
appareils électroniques.
"l S ; Veérifier que I'alimentation électrique est
Le four ne s’allume pas. L allmenta(t:lgSpeélgctrlque est branchée. Vérifier également que les autres

appareils de la cuisine fonctionnent.

Le réglage de la
. température du four est e X
Aucune chaleur n’est produite P incorrect. Vérifier que la manette de température du four

ou le four ne préchauffe pas. . est correctement réglée.
P P La porte du four est laissée 9

ouverte.
Vérifier le respect des températures et des
niveaux recommandés.
La cuisson est inégale dans le | Les plaques/grilles sont mal Ne pas ouvrir frequemment la porte sauf si
four. positionnées. le plat doit étre retourné. Une ouverture trop
fréquente de la porte fait chuter la température
dans le four, ce qui peut avoir un impact sur le
résultat de la cuisson.
L’ampoule ne fonctionne Remplacer 'ampoule conformément aux
L'éclairage du four (si présent) pas. instructions.
ne fonctionne pas. L’alimentation électrique est Vérifier que I'alimentation électrique est
coupée ou débranchée. connectée a la prise secteur.
Vérifier que le four est a niveau.
Le ventilateur du four (si Les plaques/grilles du four | verifier qu'aucune plaque/grille et qu'aucun plat
présent) est bruyant. vibrent.

a four ne vibre ou ne touche le panneau arriére
du four.

6.2. Transport

S’il est nécessaire de transporter le produit, le placer dans son emballage d’origine et
son carton d’origine. Respecter les indications de transport sur 'emballage. A 'aide de

ruban adhésif, fixer les éléments mobiles au produit afin d’éviter tout dommage pendant le
transport.

En I'absence de 'emballage d’origine, préparer un carton permettant de protéger I'appareil
(notamment au niveau des surfaces externes) des risques extérieurs.
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
& CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 GENERAL SAFETY WARNINGS

» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/5 A\ WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish such a fire with water, but
switch off the appliance and cover the flame with a lid
or a fire blanket.

/\ CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to be
supervised continuously
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/5 A WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ A\ WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

* For models which incorporate a hob lid, clean any
spillages off the lid before use and allow the cooker
to cool before closing the lid.

* Do not operate the appliance with an external timer
or separate remote-control system.

« During use the appliance will get hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside
the oven.

« Handles may get hot after a short period during use.

* Do not use harsh abrasive cleaners or scourers to
clean oven surfaces. They can scratch the surface
which may result in shattering of the door glass or
damage to the surfaces.

* Do not use steam cleaners for cleaning the
appliance.

/\ A\ WARNING: To avoid the possibility of electric
shocks, make sure that the appliance is switched off
before replacing the lamp.

/\ CAUTION: Accessible parts may be hot when
cooking or grilling. Keep young children away from the
appliance when it is in use.

» Your appliance is produced in accordance with all
applicable local and international standards and
regulations.

« Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
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modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

Before connecting your appliance, make sure

that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

/N\ CAUTION: This appliance is designed only for
cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for
heating a room.

Do not use the oven door handles to lift or move the
appliance.

All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken while cleaning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking the glass with accessories.

Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

Do not let children climb on the oven door or sit on it
while it is open.

Please keep children and animals away from this
appliance.

1.2 INSTALLATION WARNINGS

Do not operate the appliance before it is fully
installed.

The appliance must be installed by an authorised
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technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by defective
placement and installation by unauthorised people.

* When the appliance is unpacked, make sure that
it is has not been damaged during transportation.
In the case of a defect do not use the appliance
and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
Styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

» Protect your appliance against atmospheric effects.
Do not expose it to effects such as sun, rain, snow,
dust or excessive humidity.

» Materials around the appliance (i.e. cabinets) must
be able to withstand a minimum temperature of
100°C.

» The appliance must not be installed behind a
decorative door, in order to avoid overheating.

1.3 DURING USE

* When you first use your oven, you may notice a
slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements.
We suggest that, before using your oven for the
first time, you leave it empty and set it at maximum
temperature for 45 minutes. Make sure that the
environment in which the product is installed is well
ventilated.

« Take care when opening the oven door during or
after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

* Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

» Always use oven gloves to remove and replace food
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in the oven.

Do not leave the cooker unattended while
cooking with solid or liquid oils. They may catch fire
under extreme heating conditions. Never pour water
on to flames that are caused by oil, instead switch the
cooker off and cover the pan with its lid or a fire
blanket.

» Always position pans over the centre of the cooking
zone, and turn the handles to a safe position so they
cannot be knocked or grabbed.

* |f the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off. Turn the gas
valve off when a gas appliance is not in use.

» Make sure the appliance control knobs are always
in the “0” (stop) position when the appliance is not in
use.

* The trays incline when pulled out. Take care not
to spill or drop hot food while removing it from the
oven.

* Do not place anything on the oven door when it is

open. This could unbalance the oven or damage the
door.

* Do not place heavy or flammable items (e.g. nylon,
plastic bag, paper, cloth, etc.) into the drawer. This
includes cookware with plastic accessories (e.g.
handles).

* Do not hang towels, dishcloths or clothes from the
appliance or its handles.

1.4 DURING CLEANING AND MAINTENANCE

* Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
maintenance.

* Do not remove the control knobs to clean the control
8-EN



panel.

« To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service
agents in case of need.

CE Declaration of conformity
We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.
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2. INSTALLATION AND
PREPARATION FOR USE

WARNING : This appliance must be

installed by an authorised service

person or qualified technician,
according to the instructions in this guide
and in compliance with the current local
regulations.

* Incorrect installation may cause harm

and damage, for which the manufacturer

accepts no responsibility and the
warranty will not be valid.

« Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (electricity voltage

and frequency) and the adjustments

of the appliance are compatible. The
adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

* The laws, ordinances, directives and
standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

2.1 INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
General instructions

» After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.

* Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, oil, cloth etc.
which may catch fire.

» The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

» If a cooker hood or cupboard is to be

installed above the appliance, the safety

distance between cooktop and any
cupboard/cooker hood should be as
shown below.

= o =
EE_|~3
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l|E52|E28|]
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MinimumI © |Eo iMinimum
42 cm 42 cm
[ HOB |
[ | | ]
| 1] [l |

/

* The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes
dryer.

2.2 INSTALLATION OF THE APPLIANCES

The appliances are supplied with
installation kits and can be installed in a
worktop with the appropriate dimensions.
The dimensions for hob and oven
installation are given below.

Installation dimensions for hob

A1 (mm) 590 E1 (mm) 490
B1 (mm) 520 min. F1 (mm) 50
C1 (mm) 41 min. G1 (mm) 50
D1 (mm) 560

Installation dimensions for oven
A2 (mm) 557 E2 (mm) 574
B2 (mm) 550 min. F2 (mm) 560-580
C2 (mm) 595 min. G2 /J2 (mm) 555/5
D2 (mm) | 575 H2 (mm) 600
12(mm) 25
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Installation of the hob

» Apply the supplied one-sided self-
adhesive sealing tape all the way
around the lower edge of the cooktop.
Do not stretch it.

Worktop mounting

lr7 bracket w4
<5 , e

~
Self-adhesive _w

sealing tape P4
J

» Screw the 4 worktop mounting brackets
on to the side walls of the appliance.

» Insert the appliance into the aperture.

Installation of the oven

» After making the electrical connections,
insert the oven into the cabinet by
pushing it forward. Open the oven door
and insert 2 screws in the holes located
on the oven frame. While the product
frame touches the wooden surface of
the cabinet, tighten the screws.

If the oven is installed under a hob:

* The thickness of the worktop, the
distances between the hob and the
oven must be as shown in the figures
for air circulation.

v v

L
b
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» The terminal box connection is placed

min. K (mm) 25 min. M (mm) 49 on the terminal box.
min. L (mm) 5 _
2.3 ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY B9 OO
WARNING: The electrical connection N PE

of this appliance should be carried out
by an authorised service person or
qualified electrician, according to the

instructions in this guide and in compliance (@[e]2[e]f ESEPE
with the current local regulations. L3 L2 1 L
WARNING: THE APPLIANCE MUST
BE EARTHED.  Installation of the yellow-green
+  Before connecting the appliance to the grounding cable should be done as
power supply, the voltage rating of the shown in the picture using the screw
appliance (stamped on the appliance and washer located in the document
identification plate) must be checked for bag. This procedure should be applied
correspondence to the available mains when the oven is installed.
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the Nut Wash
appliance’s power rating (also indicated Y ¢ asher
on the identification plate). b | Groundingcable |d Screw

« During installation, please ensure

that isolated cables are used. An e
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced this
should be done by a qualified person.

* Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

* The supply cord should be kept away

from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

» If the appliance is not connected
to the mains with a plug, a all-pole
disconnector switch (with at least 3 mm
contact spacing) must be used in order
to meet the safety regulations.

» The appliance is designed for a power
supply of 220-240V ~ and 380-415V
3N~. If your supply is different, contact
the authorised service person or a
qualified electrician.

» The power cable (HO5VV-F) must be
long enough to be connected to the
appliance, even if the appliance stands
on the front of its cabinet.

» Ensure all connections are adequately
tightened.

» Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.
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3. PRODUCT FEATURES
Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

1. Control Panel

2. Oven Door Handle

3. Oven Door

4. Electric Heater
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Control Panel

5. Hob Control Knobs
6. Oven Function Control Knob
7. Oven Thermostat Knob
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4. USE OF PRODUCT

4.1 HOB CONTROLS
Ceramic Heater

The ceramic heater is controlled by a 6
position knob.

The ceramic heater is operated by turning
the control knob to the required setting.
Near each control knob is a symbol which
indicates the heater that is controlled by
that knob. The on/off light on the control
panel will show if any of the ceramic
heaters are in use.

e

decreased or until one of the cooking zones
is activated.

Hints and Tips

Important: When ceramic heaters are

operated in higher heat settings, the

heated areas may be seen switching
on and off. This is due to a safety device
which prevents the glass from overheating.
This is normal at high temperatures,
causing no damage to the hob and little
delay in cooking times.

WARNING:
* Never operate the hob without

Important: The knob rotation
direction may differ according to the
product specification.

Dual and Oval Heaters (if available)

Dual and oval heaters have two heating
zones. To activate the outer zone of a dual/
oval heater, turn the knob to ©) position.
Both outer zones will switch on.

To deactivate the outer zone of a dual/oval
heater, turn the knob to the ‘Off’ position.
Both outer zones will switch off.

Residual Heat Indicator (if available)

After using the hob there will be heat stored
in the vitroceramic glass called residual
heat. If the residual heat level is greater
than +60°C, the residual heat indicator will
be active for the cooking zone which is
above this temperature.

If the power supply to the hob is
disconnected while the residual heat
indicator is on, the warning light will flash
when the power is reconnected. The
display will flash until the residual heat has

0 pans on the cooking zone.
6, 1 » Use only flat saucepans with a
sufficiently thick base.
» Make sure the bottom of the pan is dry
5 2 before placing it on the hob.
* While the cooking zone is in operation,
4 3 ) it is important to ensure that the pan is
centred correctly above the zone.
Knob Position Function * In order to conserve energy, never use
0 Off positi a pan with a different diameter to the
position hotplate being used.
1 Keep warm position
2-3 Heating position at low heat f i
4-5-6 Cooking, roasting and boiling ~ -
position

L v X |

Circular Saucepan
Base

b1 d
1><r - -

L X | x|

Small Saucepan Saucepan base that
Diameter has not settled

* Do not use pans with rough bottoms
since these can scratch the glass
ceramic surface.

» If possible, always place lids on the
pans.

* The temperature of accessible parts
may become high while the appliance
is operating. Keep children and animals
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well away from the hob during operation
and until it has fully cooled after
operation.

If you notice a crack on the cooktop,
it must be switched off immediately
and replaced by authorised service
personnel.

4.2 OVEN CONTROLS
Oven function control knob

Turn the knob to the corresponding symbol
of the desired cooking function. For the
details of different functions see "Oven
Functions’.

Oven thermostat knob

After selecting a cooking function, turn
this knob to set the desired temperature.
The oven thermostat light will illuminate
whenever the thermostat is in operation
to heat up the oven or maintain the
temperature.

Oven Functions

* The functions of your oven may be
different due to the model of your product.

Static Cooking
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower and upper
heating elements will
start operating. The
static cooking function emits heat, ensuring
even cooking of food. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Preheating the oven for
10 minutes is recommended and it is best
to use only one shelf at a time in this
function.

e —

v/ /] ]

|

Lower Heating
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower heating element
will start operating.
The lower heating
function is ideal for heating pizza as the
heat rises from the bottom of the oven and
warms the food up. This function is
appropriate for heating food instead of
cooking.

N
v/ /] ]

|

Upper Heating
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will

-
N
N
N\

switch on, and the upper heating element
will start operating. The heat emanating
from the upper heating element will cook
the upper side of the food. The upper
heating function is ideal for frying the upper
side of already cooked food and heating
food.

Grilling Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
heating element will
start operating. This
function is used for
grilling and toasting foods on the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven
temperature should be adjusted to 190°C.

4.3 ACCESSORIES
The Shallow Tray

The shallow tray is best used for baking
pastries.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is correctly placed.

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for
processing food in oven-friendly containers.
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WARNING

Place the grid to any corresponding
rack in the oven cavity correctly and push it
to the end.

e

=l

The Water Collector

In some cases of cooking, condensation
may appear on the inner glass of the oven
door. This is not a product malfunction.
Open the oven door into the grilling position
and leave it in this position for 20 seconds.

Water will drip to the collector.

Cool the oven and wipe the inside of the
door with a dry towel. This procedure must
be applied regularly.

e

5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 CLEANING

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
to be carried out.

General Instructions

» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

* Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain

particles, as they may scratch the

glass, enamelled and/or painted parts
of your appliance.

« Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

* The inside of enamelled ovens are best
cleaned while the oven is warm.

»  Wipe the oven with a soft cloth soaked
in soapy water after each use. Then,
wipe the oven over again with a wet
cloth and dry it.

* You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely
clean the oven.

Cleaning the Ceramic Glass

Ceramic glass can hold heavy utensils but
may be broken if it is hit with a sharp object.

WARNING : Ceramic Cooktops - if the

surface is cracked, to avoid the

possibility of an electric shock, switch
off the appliance and call for service.

» Use a cream or liquid cleaner to clean
the vitroceramic glass. Then, rinse and
dry the glass thoroughly with a dry cloth.

Do not use cleaning materials meant
for steel as they may damage the
glass.

» If substances with a low melting point
are used in the cookware’s base or
coatings, they can damage the glass-
ceramic cooktop.If plastic, tin foil, sugar
or sugary foods have fallen on the hot
glass-ceramic cooktop, please scrape
it off the hot surface as quickly and as
safely as possible. If these substances
melt, they can damage the glass-
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ceramic cooktop. When you cook very
sugary items like jam, apply a layer of a
suitable protective agent beforehand if it
is possible.

* Dust on the surface must be cleaned
with a wet cloth.

* Any changes in colour to the ceramic
glass will not affect the structure or
durability of the ceramic and is not due
to a change in the material.

Colour changes to the ceramic glass may
be for a number of reasons:

1. Spilt food has not been cleaned off the
surface.

2. Using incorrect dishes on the hob will
erode the surface.

3. Using the wrong cleaning materials.
Cleaning the Glass Parts

» Clean the glass parts of your appliance
on a regular basis.

» Use a glass cleaner to clean the inside
and outside of the glass parts. Then,
rinse and dry them thoroughly with a dry
cloth.

Cleaning the Enamelled Parts

*  Clean the enamelled parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the enamelled parts with a soft
cloth soaked in soapy water. Then,
wipe them over again with a wet cloth
and dry them.

Do not clean the enamelled parts while
they are still hot from cooking.
Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
enamel for a long time.
Cleaning the Stainless Steel Parts (if
available)

* Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the stainless steel parts with a soft
cloth soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
stainless steel for a long time.
Removal of the Oven Door
Before cleaning the oven door glass, you

must remove the oven door, as shown
below.
1. Open the oven door.

e

-

2. Open the locking catch (a) (with the aid
of a screwdriver) up to the end position.

3. Close the door until it is almost in the
fully closed position, and remove the door
by pulling it towards you.

e

5.2 MAINTENANCE
WARNING: The maintenance of this
appliance should be carried out by an
authorised service person or qualified

technician only.

Changing the Oven Lamp
WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning
your appliance.

* Remove the glass lens, then remove the
bulb.

» Insert the new bulb (resistant to 300 °C)
to replace the bulb that you removed
(230V, 15-25 Watt, Type E14).
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* Replace the glass lens, and your oven
is ready for use.

The lamp is designed specifically for

use in household cooking appliances.

It is not suitable for household room
illumination.
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6. TROUBLESHOOTING&TRANSPORT

6.1 TROUBLESHOOTING
If you still have a problem with your appliance after checking these basic troubleshooting
steps, please contact an authorised service person or qualified technician.

Problem Possible Cause Solution
The hob or cooking zones Check the household fuse for the appliance.
B b ttahad . There is no power supply. Check whether there is a power cut by trying
other electronic appliances.

Check whether there is power supplied.

Oven does not switch on. Power is switched off. Also check that other kitchen appliances are
working.

Oven temperature control is

No heat or oven does not warm incorrectly set. Check that the oven temperature control knob
up. Oven door has been left is set correctly.
open.

Check that the recommended temperatures
and shelf positions are being used.

Do not frequently open the door unless you are

Cooking is uneven within the Oven shelves are incorrectly cooking things that need to be tumed. If you

. itioned.
oven positione open the door often, the interior temperature
will be lower and this may affect the results of
your cooking.
Lamp has failed. ; ; ;
. . . Replace lamp according to the instructions.
Oven light (if avalltable) does not Electrical supply is Make sure the electrical supply is switched on
operate. disconnected or switched
off. at the wall socket outlet.
Check that the oven is level.
The oven fan (if available) is 0 hel ibrati Check that the shelves and any bake ware are
noisy. ven shelves are vibrating. not vibrating or in contact with the oven back
panel.

6.2 TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using
its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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Bu uriinii sectiginiz igin tesekkiir ederiz.

Bu Kullanim Kilavuzu, cihazinizin kullaniimasi ve bakimlarinin yapilmasi hakkinda énemli
bilgiler icermektedir.

Litfen bu Kullanim Kilavuzunu cihazinizi kullanmadan dnce okuyun ve ileride bagvurmak
icin saklayin.

Simge Tir Anlami
A UYARI Ciddi yaralanma veya 6lim tehlikesi
A ELEKTRIK GARPMASI RiSKi Tehlikeli gerilim riski
A YANGIN UYARI:Yangin riski / Alevlenebilir malzeme
A DIKKAT Yaralanma veya esyalara zarar gelme riski
@ ONEMLI / NOT Sistemi dlizgiin bicimde galistirma
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1. GUVENLIK AGIKLAMALARI

» Cihazi kullanmadan dnce butlun acgiklamalari
okuyunuz ve gerektiginde basvurmak uzere uygun
bir yerde saklayiniz.

* Bu kilavuz birden ¢cok model i¢in hazirlandigindan,
cihaziniz burada agiklanan bazi 6zelliklere sahip
olmayabilir. Bu nedenle, kullanim kilavuzunu
okurken sekillere 6zellikle dikkat etmeniz oldukga
onemlidir.

1.1. GENEL GUVENLIK UYARILARI

» Cihazin guvenli sekilde kullanimi konusunda
gozetim veya acik talimat almalari ve kullanimla
iliskili tehlikeleri anlamalari durumunda bu cihaz,

8 yas ve uzeri cocuklar ve fiziksel, gorsel veya

akli kapasitelerinde engeller olan ya da gerekli
deneyime ve bilgiye sahip olmayan kisiler

tarafindan kullanilabilir. Cocuklar bu cihazla
oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi, gbzetim
altinda olmadiklari surece ¢ocuklar tarafindan
yapilmamalhdir.

UYARI: Bu cihaz ve erisilebilir pargalari, kullanim
sirasinda isinir. Isinan bilesenlere dokunmamaya
dikkat edilmelidir. Strekli olarak gozetim altinda
tutulduklari durumlar disinda 8 yasindan kuguk
cocuklari cihazdan uzak tutunuz.

/5 A\ UYARI: Ocak izerinde yagda kizartma
yaparken cihazin bagindan ayrilmak tehlikeli olabilir ve
yangina yol acabilir. Bu tur bir yangini ASLA suyla
sondurmeye calismayiniz, bunun yerine cihazi kapali
konuma getirip alevi bir kapak ya da yangin
battaniyesi ile kapatiniz.

/\ DIKKAT: Pisirme iglemi gozetim altinda
yapilmalidir. Kisa sureli pisirme iglemleri surekli
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gOzetim altinda yapilmalidir.

/A UYARI: Yangin tehlikesi: Pigirme yuzeyleri
uzerinde herhangi bir egya bulundurmayiniz.

/\A UYARI: Yuzeyde catlama olursa, olasi elektrik
carpmalarini onlemek icin cihazi kapatiniz.

» Ocak kapag@i bulunan modellerde, kapaga dokulen
seyleri ocagi kullanmadan 6nce temizleyiniz ve ocak
sogumadan kapagi kapatmayiniz.

» Cihazi harici bir zamanlayici ya da ayri bir uzaktan
kumanda sistemi araciligiyla ¢alistirmayiniz.

« Kullanim sirasinda cihaz isinacaktir. Firin icindeki
Isinan parcalara dokunmama konusunda dikkatli
olunmalidir.

« Kullanim sirasinda, tutacaklar kisa sure icinde
Isinabilir.

* Firin yuzeylerini temizlemek igin sert agindirici
temizleyiciler ya da metal kaziyicilar kullanmayiniz.
Bunlar yuzeyi cizebilir ve cam kapagin ¢atlamasina
ya da yuzeylerin hasar gdérmesine neden olabilir.

« Cihazi temizlemek igin buharli temizleyiciler
kullanmayiniz.

/N UYARI: Elektrik carpma olasiligini onlemek igin,
lambay! degistirmeden once cihazin kapall
oldugundan emin olunuz.

/\ DIKKAT: Pisirme veya 1zgara yapma sirasinda
erigilebilir parcalar sicak olabilir. Kullanim sirasinda
klcuk cocuklari cihazdan uzak tutunuz.

« Cihaziniz yururlukteki tim bolgesel ve uluslararasi
standart ve yonetmeliklere uygun bigimde
uretilmistir.

« Bakim ve onarim iglemleri sadece yetkili servis
teknisyenleri tarafindan yapiimalidir. Yetkili olmayan
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teknisyenler tarafindan yapilan montaj ve onarim
islemleri tehlikeli olabilir. Cihazin teknik ozelliklerinde
higbir sekilde degisiklik yapmayiniz. Uygun olmayan
ocak korumalari, kazalara neden olabilir.

Cihazin baglantilarini yapmadan once, cihazin
ozelliklerinin bolgesel dagitim kosullari (gazin yapisi
ve gaz basinci veya elektrik voltaji ve frekansi) ile
uyumlu oldugundan emin olunuz. Bu cihazin teknik
ozellikleri, etiketinde belirtilmistir.

ADiKKAT: Bu cihaz, sadece yemek pisirme igin

tasarlanmistir ve yalnizca i¢ mekanlarda ev tipi
kullanima uygundur. Ev digi kullanim, ticari ortamlarda
kullanim veya bir odayi 1sitmak igin kullanim gibi diger
amagc ve uygulama alanlari igin uygun degildir.

Firin kapagi tutacaklarini cihazi kaldirmak veya
tasimak icin kullanmayiniz.

Guvenliginizi saglamak icin gerekli tim tedbirler
alinmistir. Cam kirilabileceginden, temizlik
sirasinda cgizilmeyi onlemek igin dikkatli olunmalidir.
Aksesuarlarin cama ¢arpmamasina dikkat ediniz.

Montaj sirasinda elektrik kablosunun
sikismadigindan veya hasar gérmediginden emin
olunuz. Elektrik kablosu hasar gormusse, bir tehlike
yaratmamasi agisindan kablonun imalatgisi, servis
acentesi veya benzeri nitelikli Kigiler tarafindan
degistirilmesi gerekir.

Cocuklarin, firin agik durumdayken kapaga
tirmanmasina veya kapagin Uzerine oturmasina izin
vermeyiniz.

Latfen cocuklarinizi ve evcil hayvanlarinizi
cihazinizin yanina yaklastirmayiniz.
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1.2. MONTAJ UYARILARI

Montaji tamamlanincaya kadar cihazi
calistirmayiniz.

Cihazin montaji mutlaka yetkili bir teknisyen
tarafindan yapilmaldir. Hatal yerlesim ve yetkili
olmayan kisiler tarafindan yapilan montaj nedeniyle
ortaya cikabilecek hasarlardan Uretici sorumlu
degildir.

Ambalaji acgtiktan sonra, cihazin nakliye sirasinda
hasar almig olup olmadigini kontrol ediniz. Hasar
varsa, cihazi kullanmayiniz ve hemen yetkili bir
servis acentesi ile iletisime geciniz. Ambalaj icin
kullanilan malzemeler (naylon, zimba teli, strafor
vb.) cocuklar icin zararli olabileceginden bunlarin
hemen toplanmasi ve ortadan kaldiriimasi gerekir.
Cihazi atmosferin etkilerinden koruyunuz. Gunes,
yagmur, kar, toz veya asiri rutubet gibi etkilere
maruz birakmayiniz.

Cihazin etrafindaki malzemelerin (6rn. dolaplarin)
en az 100°C sicakhga dayanikli olmasi gerekir.
Asiri 1Isinma olmamasi igin, cihazi dekoratif kapilarin
arkasina yerlestirmeyin.

1.3. KULLANIM SIRASINDA

Firini ilk kez kullandiginizda hafif bir koku

fark edebilirsiniz. Bu son derece normaldir ve

Isitici elemanlarinin Uzerinde bulunan yalitim
malzemeleri nedeniyle olugmaktadir. Firini ilk

kez kullanmadan 6nce, i¢i bos olarak 45 dakika
sureyle maksimum sicaklik ayarinda c¢aligtirmanizi
tavsiye ederiz. Urinun montajinin yapildigi yerin iyi
havalandirildigindan emin olunuz.

Pisirme sirasinda veya sonrasinda firin kapagini
acarken dikkatli olunuz. Firindan ¢ikan sicak buhar,
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yaniklara neden olabilir.

Cihaz caligsir durumdayken, kolay tutusan veya
yanici malzemeleri cihazin igine veya yakinlarina
koymayiniz.

Firina yiyecek koyarken veya yiyecekleri firindan
cikarirken her zaman firin eldiveni kullaniniz.

Kati ve sivi yaglarla pigirme iglemi yaparken

ocagin bagindan ayrilmayiniz. Asiri 1Isinmalari
durumunda yaglar alev alabilir. Yag nedeniyle olusan
alevlerin Uzerine asla su dokmeyiniz, bunun yerine
ocagi kapali duruma getirip tencerenin Uzerini
kapagiyla veya bir yangin battaniyesiyle kapatiniz.

Tencereleri her zaman pisirme bolgesinin ortasina
yerlestiriniz ve kulplarini, garpilip devrilmesini veya
tutulmasini dnleyecek guvenli bir konuma geviriniz.

UrdinGn uzun bir siire kullaniimayacak olmasi
durumunda ana salteri kapatiniz. Gaz yakith
cihazlarin kullanimda olmadigi zamanlarda gaz
vanasini kapatiniz.

Kullanimda olmadigi zamanlarda cihazin kontrol
digmelerini her zaman “0” (kapali) konumuna
getiriniz.

Tepsiler, firindan disar1 dogru c¢ekildiginde asagi
dogru egilir. Tepsiyi firindan ¢ikarirken sicak
yiciyeg:ekleri dokmemeye veya dusurmemeye dikkat
ediniz

Acik konumdayken firin kapaginin Uzerine herhangi
bir sey koymayiniz. Aksi takdirde firinin dengesi
bozulabilir veya kapak zarar gorebilir.

Cekmeceye agir veya kolay tutugsan maddeler (6rn.
naylon, poset, kagit, bez vb.) koymayiniz. Bunlara,
lastik aksesuarlari bulunan pisirme malzemeleri de
(Orn. tutacaklar) dahildir.

Cihaza veya tutacaklarina havlu, bulagik bezi veya
temizlik bezi asmayiniz.
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1.4. TEMIZLIK VE BAKIM SIRASINDA

* Herhangi bir temizlik veya bakim islemi yapmadan
once cihazin elektrik baglantisinin kesildiginden
emin olunuz.

« Kontrol panelini temizlemek igin kontrol dugmelerini
sokmeyiniz.

» Cihazin verimli ve emniyetli kalmasi igin her zaman
orijinal yedek parcalar kullanmanizi ve gerektiginde
yetkili servis acentelerimizi aramanizi tavsiye ederiz.

CE Uygunluk Beyani
Urtinlerimizin, ilgili Avrupa Direktiflerini,
Kararlarini, Yonetmeliklerini ve belirtilen
standartlarda listelenmis olan gereklilikleri
kargiladigini beyan ederiz.

Bu cihaz yalnizca ev ortaminda pisirme igin
tasarlanmistir. Farkli amaclarla kullanimi (6rnegin, oda
Isitma) uygun deqgildir ve tehlikeli olabilir.

Bu kullanim acgiklamalari birden ¢cok model igin
gecerlidir. Bu agiklamalar ile kendi urin modeliniz
arasinda farkliliklar gorebilirsiniz.
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2. MONTAJ VE KULLANIMA + Cihaz, bir bulagik makinesi, buzdolabi,

HAZIRLAMA derin dondurucu, camasir makinesi veya
gamagir kurutma makinesinin dogrudan
UYARI: Cihazin montaji, yetkili servis Uzerine monte edilmemelidir.

personeli veya gerekli niteliklere sahip
bir kisi tarafindan bu kilavuzda verilen | 2.2, ciHAZLARIN MONTAJI

aciklamalara ve yurirlukteki bolgesel . . - -
yonetmeliklere uygun bicimde yapiimahdir. \c/:éhl?;glgirnrgcl);i}?ejrzeeﬂgi? t”eezg'arggt%\é?]rt'g}'la”
* Hatali montaj, Ureticinin herhangi bir | yapjiabilir. Ocagin ve firnin montaji igin
sorumluluk kabul etmeyecegi ve garanti | 3iciiler asagida verilmistir.
kapsamina girmeyecek zararlara ve

hasarlara neden olabilir. Ocagin montaj 6lgiileri

» Montajdan 6nce boélgesel sebeke

kosullari (elektrik gerilimi ve frekansi) ile Af(mm) | 590 E1 (mm) 490

cihazin ayarlarinin uyumlu oldugundan B1 (mm) 520 min. F1 (mm) 50

emin olun. Bu cihazin ayarlama -

kosullari, etiketinde belirtilmistir. Cl(mm) | 41 min. G1 (mm) | S0
D1 (mm) 560

* Kullanilan tlkede yururlikte olan

yasalar, hikiimler, yonetmelikler Firinin montaj 6lgiileri

ve standartlara uyulmasi gereklidir

(guvenlik yénetmelikleri, yénetmeliklere A2 (mm) | 557 E2 (mm) 574
uygun bigimde geri donustirme vb.). B2 (mm) | 550 min. F2 (mm) | 560-580

2 595 in. G2 142 555/5
2.1. MONTAJI YAPAN KISl €2 (mm) min. G2 J2 (mm)

IGIN AGIKLAMALAR D2 (mm) | 575 H2 (mm) 600
Genel bilgiler 12(mm) 25

« Cihazin ambalaj malzemelerini ve
aksesuarlarini ¢ikardiktan sonra,
cihazin hasar gortp gérmedigini kontrol
edin. Herhangi bir hasar varsa cihazi
kullanmayin ve hemen yetkili servis
personeline veya gerekli niteliklere
sahip bir teknisyene basvurun.

* Yakin gevrede perde, yag, bez vb. alev
alabilecek, kolay tutusan veya yanici
malzemeler bulunmamalidir.

« Cihazin etrafindaki tezgah ve mobilyalar
100°C Uzeri sicakhklara dayanikh
malzemelerden imal edilmis olmalidir.

» Cihazin ust kismina bir ocak
davlumbazi veya mutfak rafi monte
edilecekse, set Ustu ocak ile mutfak rafi/
ocak davlumbazi arasindaki guvenlik
mesafesi asagida gorilebilir.

gl 8 3
se2_ |5e2s
E OS50 |[EOCS
83~ |E°3
s s =~ c=
. T = 5O
Minimum =~ - Minimum
42 cm 42 cm
| : OCAK : ,




Ocagin montaji g

» Birlikte verilen tek tarafli kendinden m@
yapigkanli sizdirmazlik bandini, set
ustiinin alt kenarinin tamamina
uygulayin. Bandi germeyin.

P —» <+
Tezgah montaj
Tr: ayagi Y. 4

Firin davlumbaz altina yerlestirilmisgse:

Kendikndeln + Hava sirkilasyonunun hazirlanmasi igin
yapigkanh E &
Y azlik bandi mutfak tezgahinin kalinhgi, daviumbaz

J ve firin arasindaki mesafe sekillerde

gOsterildigi gibi olmalidir.

* 4 adet tezgah montaj ayagini cihazin
yan duvarlarina vidalayin. ~

» Cihazi delige yerlestirin.

v

Firinin montaji KF

» Elektrik baglantilarini yaptiktan sonra, T[
ileri dogru iterek firini dolabin igine L
yerlestirin. Firinin kapagdini agin ve 2 e
adet civatayi firnin gercevesi Uzerinde
bulunan deliklere takin. Urtiniin
cercevesi dolabin ahsap ylzeyine
temas ederken civatalari sikin.
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min. K (mm) 25 min. M (mm) | 49

min. L (mm) 5

(" 1\

v v
a- Rz

2.3. ELEKTRIK BAGLANTISI VE GUVENLIK

UYARI: Bu cihazin elektrik baglantisi,

yetkili servis personeli veya gerekli

niteliklere sahip bir elektrikgi
tarafindan, bu kilavuzda verilen
agiklamalara ve yurirlikteki bolgesel
yonetmeliklere uygun bigimde yapilmaldir.

UYARI: CIHAZIN TOPRAKLANMASI
GEREKLIDIR.

« Cihazin gu¢ kaynagina baglanmasindan
once, cihazin voltaj degerinin (cihazin
tanimlama plakasina basiimistir)
kullanilan sebeke kaynaginin
voltajina uygun oldugu ve sebekenin
elektrik kablo tesisatinin, cihazin
enerji kademesini (bu da tanimlama
plakasinda belirtilmistir) karsilayacak
dizeyde oldugu kontrol edilmelidir.

* Montaj sirasinda yalitiml kablolar
kullaniimasina lutfen dikkat edin. Hatali
bir baglanti, cihaziniza zarar verebilir.
Elektrik kablosu hasar gérdiginde ve
degistiriimesi gerektiginde, bu iglem
yetkili bir kisi tarafindan yapilmalidir.

» Adaptorler, ¢coklu prizler ve/veya uzatma
kablolari kullanmayin.

» Besleme kablosu, cihazin sicak
kisimlarindan uzak tutulmali ve
bukilmemeli ya da sikismamalidir. Aksi
takdirde kablo hasar gorebilir ve kisa
devreye yol agilabilir.

» Cihaz sebekeye bir fig araciligiyla
baglanmiyorsa guvenlik gerekliliklerine
uymak i¢in en az 3 mm kontak araligina
sahip tim kutuplu devre kesme salteri
kullaniimalidir.

* Bucihaz 220-240V ~ ve 380-415V 3N~
enerji beslemesi igin tasarlanmigtir.
Besleme farkliysa, yetkili bir servis
personeline veya elektrik teknisyenine

bagvurun.

» Cihaz, dolabinin 6niinde duruyor olsa
bile elektrik kablosunun (HO5VV-F)
cihaza baglanabilecek uzunlukta olmasi
gerekir.

« Tdm baglantilar yeterince siki olmalidir.

» Besleme kablosunu kablo kelepgesine
sabitleyin ve ardindan kapagi kapatin.

* Terminal kutusu baglantisi, terminal
kutusunun Gzerine yerlestiriimistir.

OO\ LoLol\
N PE N PE
ek[e]s[el @ el@ls[ole
Cr 1
[®@)[®]2[@]1 [@3[@]2[®]1
B3 L2 U C

»  Sekilde gosterilen civata Gzerindeki
somunu ve pulu ¢ikarin ve Sari + Yesil
topraklama kablosunu bu civataya takin.

Ardindan civatayi yeniden sikin

Somun-Pergin c Rondela

b | Topraklama kablosu | d Civata

-
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3. URUN OZELLIKLERI
Onemli: Uriiniin teknik dzellikleri farkhlik gésterebilir ve cihazinizin gériintimai
asagidaki sekillerde gosterilenlerden farkli olabilir.

Bilesenlerin Listesi

1. Kontrol Paneli

2. Firin Kapagi Tutacagi

3. Finn Kapagi

4. Elektrikli Isitici
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Kontrol Paneli

P
& B e E el &
1 140 -4» - Y 4% 1Y
U ar 1 28 §
i, 3 i (=] =] o s ¥
L 5 5 6 7 5 5

5. Ocak Kontrol Digmeleri
6. Firin Fonksiyon Kontrol Dugmesi
7. Firin Termostat Dugmesi
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4. URUNUN KULLANIMI

4.1. OCAK KUMANDALARI
Seramik Isitici

Seramik isitici 6 konumlu bir digme ile
kontrol edilir.

Seramik isitici, kumanda digmesi gerekli
ayara cevrilerek galistirilir. Her kumanda
dugmesinin yaninda, digme ile kontrol
edilen isiticiyi belirten bir sembol bulunur.
Kumanda panelinde bulunan acik/kapali
13191 hangi seramik i1siticilarin kullanildigini
gOsterir.

e

0
6, 1
5 2
4 3 )
Diigmenin konumu islev
0 Kapali konumu
1 Sicak tutma konumu
2-3 Duslk 1sida pisirme konumu
4-5-6 Pisirme, kizartma ve
kaynatma konumu

Onemli: Diigmeyi cevirme yéni,
artindn teknik 6zelliklerine gére
farklilik gosterebilir.

ikili ve Oval Isiticilar (varsa)

ikili ve oval isiticilar iki 1sitma bélgesine
sahiptir. Ikili/oval i1siticinin dis bolgesini aktif
etmek icin diigmeyi ©) konumuna geviriniz.
Her iki dig bdlge acilacaktir.

ikili/oval 1siticinin dis bélgesini kapatmak
icin dugmeyi 'Kapali' konumuna geviriniz.
Her iki dis bdlge kapatilacaktir.

Artakalan Is1 Gostergesi (varsa)

Ocag! kullandiktan sonra vitroseramik
camda artakalan isi adi verilen bir miktar
1s1 birikir. Artakalan 1si seviyesi +60°C'nin
Uzerindeyse, bu sicakligin Uzerinde olan
pisirme bolgesi icin artakalan 1s1 gdstergesi
aktif olacaktir.

Artakalan is1 gostergesi acik durumdayken
ocagin enerji beslemesi kesilirse, enerji geri
verildiginde uyari lambasi yanip sGnecektir.
Artakalan 1s1 dustinceye ya da pisirme
bélgesi aktif edilinceye kadar gosterge

yanip sonmeye devam edecektir.

ip Uglari ve Piif Noktalari

Onemli: Seramik isiticilar yiiksek 1si

ayarlarinda calistirildiginda, isitilan

alanlarin kapanip agildiklari gorulebilir.
Bu cihazin asir isinmasini dnleyen bir
guvenlik cihazi nedeniyledir. Yiksek
sicakliklarda bu normaldir, ocagin zarar
gormesini onler ve pisirme surelerinde
kicuk bir gecikmeye neden olur.

UYARI:

* Ocag asla pisirme bdélgesinin
Uzerinde tencere olmadan
kullanmayiniz.

* Yalnizca tabani yeterince kalin, diz
tabanli sos tavalari kullaniniz.

* Ocagin lzerine yerlestirmeden dnce
tencerenin tabaninin kuru oldugundan
emin olunuz.

» Pisirme bolgeleri calisirken, tencerenin
bdlgenin tam ortasina yerlestiriimesi
onemlidir.

* Enerjiyi korumak icin asla kullanilan
sicak plakadan farkli ¢apta bir tencere

kullanmayiniz.

L v X

Dairesel Sos Tavasi
Tabani

b i d

-><r = =
Kuguk So0s Tavasi Tam yerine oturmam|§

Capi sos tavasi

» Purazli yizeyli tencereler
kullanmayiniz, bunlar cam seramik
ylzeyi gizebilir.

« Mumkinse, her zaman tencerelerin
Uzerine kapaklarini kapatiniz.

» Cihaz ¢aligirken erigilebilir parcalarin
Isisi artabilir. Calisirken ve galisma

TR-15




sonrasinda tamamen soguyuncaya
kadar ¢ocuklari ve evcil hayvanlari
ocaktan uzak tutunuz.

Set Ustlinde bir gatlak fark ederseniz,
cihazi derhal kapatiniz ve yetkili servis
personeli tarafindan degistiriimesini
saglayiniz.

4.2. FIRIN KONTROLLERI

Firin fonksiyon kontrol diigmesi
Digmevyi, istediginiz pisirme fonksiyonuna
karsilik gelen sembole gevirin. Cesitli

fonksiyonlarin detaylari igin ‘Firin
Fonksiyonlari’ bashgina bakin.

Firin termostat diigmesi

Bir pisirme fonksiyonu segtikten sonra,
istediginiz sicakligl ayarlamak igin bu
digmeyi gevirin. Firini 1sitmak veya
sicakhgdi korumak icin termostat calistiginda
firin termostat lambasi yanacaktir.

Firin Fonksiyonlari

* Firinin fonksiyonlari, sizin Grintndzin
modeli nedeniyle farkli olabilir.

Statik Pisirme
Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyari
lambalari agilacak ve
alt ile ust isitici
elemanlar ¢alismaya
baslayacaktir. Statik
pisirme fonksiyonu isi
yayar, yiyeceklerin esit diizeyde pisirilmesini
saglar. Kurabiyeler, kekler, firin makarna,
lazanya ve pizza yapmak igin idealdir.
Onceden firinin 10 dakika 1sitilmasi tavsiye
edilir ve bu fonksiyon sirasinda yalnizca bir
rafin kullaniimasi en iyi sonucu verir.

Alttan Isitma
Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyari
lambalari agilacak ve
alt i1sitici eleman
calismaya
baslayacaktir. Alttan
1sitma fonksiyonu, 1si
firnin altindan ylkseldigi ve yiyecegi isittigi
icin pizza yapmak icin idealdir. Bu fonksiyon
pisirmeden c¢ok yiyeceklerin isitilmasi i¢in
uygundur.
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Ustten Isitma
Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyari
lambalari acilacak ve
Ust 1sitici eleman
calismaya .
baglayacaktir. Ust

|
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Isitici elemandan yayilan 1si yiyeceklerin
Ust tarafini pisirecektir. Ustten i1sitma
fonksiyonu 6nceden pisirilmis yiyeceklerin
Ustlinun kizartilmasi ve yiyeceklerin
Isitilmasi icin idealdir.

lzgara Fonksiyonu:
Firinin termostati ve
uyarl lambalari
acilacak ve izgara
1sitici eleman
calismaya
baslayacaktir. Bu
fonksiyon yiyeceklerin firinin st raflarinda
1zgara ve tost yapilmasi igin kullanilir.
Yiyeceklerin yapismamasi igin tel 1zgaraya
bir firga ile az bir miktar yag siriiniiz ve
yiyecekleri 1zgaranin ortasina yerlestiriniz.
Damlayan yaglari toplamak i¢in her zaman
yiyeceklerin altina bir tepsi koyunuz. Firini
onceden yaklasik 10 dakika 1sitmaniz
tavsiye edilir.

Uyari: Izgara sirasinda firinin

kapaginin kapali tutulmasi ve firin
sicakhgdinin 190°C degerine ayarlanmasi
gerekir.

4.3. AKSESUARLAR SIG TEPSI

Sig tepsi, borek pisirmek i¢in gok uygundur.
Tepsiyi herhangi bir kizagin igine yerlestirin
ve diizglince oturmasi igin sonuna kadar
itin.

Tel Izgara

Tel 1zgara, yiyecekleri 1izgara yapmak veya
firnda kullanima uygun kaplarda pisirmek
igin kullanima ¢ok uygundur.
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UYARI

Izgaray! firin boglugundaki ilgili rafa
dogdru sekilde yerlestirin ve sonuna kadar
itin.

e

=l

Su Kolektori

Bazi pigirme kosullarinda, firin kapaginin
ic caminda yogusma olusabilir. Bu bir trlin
hatasi degildir.

Firin kapagini 1zgara konumunda acin ve
bu konumda 20 saniye birakin.

Su, kolektore damlayacaktir.

Firini sogutun ve kapagin i¢ kismini kuru
bir havlu ile silin. Bu islem dizenli olarak
yapilmalidir.

e

5. TEMIZLiK VE BAKIM

5.1. TEMIZLEME

UYARI: Temizlemeye baslamadan
Once cihazi kapatiniz ve sogumasini
bekleyiniz.

Genel Agiklamalar

» Temizleme malzemelerinin uygun
oldugunu ve Uretici tarafindan cihazda
kullanimlarinin tavsiye edildigini kontrol
ediniz.

» Parcacik icermeyen krem temizleyiciler
veya sivi temizleyiciler kullaniniz. Kostik
(asindirici) kremler, agindirici temizlik
tozlari, sert bulasik telleri veya sert
aletler kullanmayiniz, bunlar ocagin
ylzeylerine zarar verebilir.

Parcacik iceren temizleyiciler

kullanmayiniz, bunlar cihazin cam,

emaye kaplanmis ve/veya boyall
parcalarina zarar verebilir.

« Herhangi bir sivi tagtiginda, parcalarin
zarar gérmemesi icin tagan siviyi
hemen temizleyiniz.

Cihazin herhangi bir pargasini
temizlemek icin buharl temizleyiciler
kullanmayiniz.

Firinin iginin Temizlenmesi

« Emaye kaplanmis firinlarin i¢i en iyi firin
sicakken temizlenir.

» Her kullanimdan sonra firini sabunlu
suya batiriimis bir bezle siliniz. Ardindan
firini 1slak bir bezle tekrar siliniz ve
kurutunuz.

* Finni tamamen temizlemek igin ara sira
sivi bir temizlik maddesi kullanmaniz
gerekebilir.

Seramik Camin Temizlenmesi

Seramik cam agir mutfak egyalarini
tasiyabilir, ancak keskin bir nesne ile
vurulmasi durumunda kirilabilir.

UYARI: Seramik Tezgah Ustu Ocaklar

- ylzey catlarsa, elektrik garpmasi

olasiligini ortadan kaldirmak i¢in cihazi
kapatiniz ve servis ¢agiriniz.

* Vitroseramik camlari temizlemek igin
krem veya sivi temizleyici kullaniniz.
Ardindan cami durulayiniz ve kuru bir
bez ile iyice kurulayiniz.

Celik icin uygun temizleme
malzemelerini kullanmayiniz, bunlar
cama zarar verebilir.

» Pisirme kaplarinin tabaninda ya da
kaplamalarinda erime derecesi disuk
maddeler kullanilirsa bu maddeler, cam-
seramik ocaga zarar verebilir. Cam-
seramik ocak sicakken Uzerine plastik
malzeme, folyo veya sekerli yiyecekler
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diserse lutfen disen malzemeyi
olabildigince hizli ve guvenli bir sekilde
ylzeyden kaziyin. Bu malzemeler erirse
cam-seramik ocaga zarar verebilir.
Regel gibi oldukca sekerli gidalar
pisirirken mimkulnse dncesinde bir
katman koruyucu madde uygulayin.

» Ylzeydeki tozlarin i1slak bir bezle
temizlenmesi gerekir.

» Seramik camin renginde olusabilecek
degisiklikler seramigin yapisini
veya dayanikhgini etkilemeyecektir
ve malzemede bir degisim olmasi
nedeniyle degildir.

Seramik camin renginin degismesi birkag
nedenle olabilir:

1. Dokulen yiyecekler ylizeyden
temizlenmemis olabilir.

2. Ocakta yanlis kaplarin kullanilmasi
yuzeyleri agindirmis olabilir.

3. Yanlis temizlik maddeleri kullaniimig
olabilir.

Cam Parcgalarin Temizlenmesi

» Cihazin cam pargalarini dlizenli olarak
temizleyiniz.

» Cam pargalarin igini ve disini
temizlemek icin bir cam temizleyici
kullaniniz. Ardindan durulayiniz ve kuru
bir bez ile iyice kurulayiniz.

Emaye Kaplanmig Pargalarin
Temizlenmesi

«  Cihazin emaye kaplanmis parcalarini
dizenli olarak temizleyiniz.

«  Emaye kaplanmig pargalari sabunlu
suya batiriimis yumusak bir bezle
temizleyiniz. Ardindan islak bir bezle
tekrar siliniz ve kurutunuz.

Pisirme sonrasinda halen sicakken
emaye kaplanmig pargalari
temizlemeyiniz.

Emaye kaplanmis ylzeylerde sirke,

kahve, sit, tuz, su, limon veya

domates suyu gibi malzemeleri uzun
sureyle birakmayiniz.

Paslanmaz Celik Parcalarin (varsa)
Temizlenmesi

» Cihazin paslanmaz c¢elik pargalarini
dizenli olarak temizleyiniz.

» Paslanmaz gelik pargalari sadece
suya batirilmis yumusak bir bezle
siliniz. Ardindan kuru bir bez ile iyice
kurulayiniz.

Pisirme sonrasinda halen sicakken
paslanmaz celik pargalari
temizlemeyiniz.

Paslanmaz celik ylzeylerde sirke,
kahve, sit, tuz, su, limon veya
domates suyu gibi malzemeleri uzun
sureyle birakmayiniz.
Firin Kapaginin Sokiilmesi
Temizlemeden 6nce firin kapaginin camini
asagidaki gosterildigi gibi sbkmeniz gerekir.
1. Finnin kapagini agin.

e

-

2. Baglanti pargasini bir tornavida
yardimiyla sonuna kadar agin (a).

/

3. Kapagi, tamamen kapali konuma
yaklasana kadar kapatin ve kendinize dogru
cekerek sokiin.

e

5.2. BAKIM

n UYARI: Bu cihazin bakimi yalnizca
yetkili bir servis personeli veya gerekli
niteliklere sahip bir teknisyen
tarafindan yapilmalidir.
Firin Lambasinin Degistirilmesi

UYARI: Temizlemeye baglamadan
once cihazi kapatin ve sogumasini
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bekleyin.
» Cam lensi ve ardindan ampuli gikarin.

* Yeni ampuli (300 °C sicakliga
dayanikli) séktiguniz ampuliin (230 V,
15-25 Watt, Tip E14) yerine takin.

» Cam lensi degistirin. Firininiz artik
kullanima hazirdir.

Bu lamba, elektrikli ev esyalarinda

kullanim igin 6zel olarak tasarlanmigtir.

Ev aydinlatmasi amaciyla kullanim igin
uygun degildir.
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6. SORUN GIDERME VE TASIMA

6.1. SORUN GIDERME

Bu temel sorun giderme adimlarini kontrol ettikten sonra halen sorun yasiyorsaniz, liitfen
yetkili bir servis personeline veya gerekli niteliklere sahip bir teknisyene bagvurunuz.

Sorun

Olasi Neden

Goziim

Ocak ve yakma basliklari
acilamiyor.

Enerji beslemesi yoktur.

Cihazin sigortasini kontrol ediniz.

Baska elektronik cihazlari ¢alistirmayi
deneyerek elektrik kesintisi olmadigini kontrol
ediniz.

Firin agiimiyor.

Enerji kapatiimigtir.

Enerji verildigini kontrol ediniz. Ayrica diger
mutfak cihazlarinin galistigini kontrol ediniz.

Pisirim yapmiyor veya firin
isinmiyor.

Firinin sicaklik kumandasi
yanls ayarlanmistir.

Firinin kapagi acik
birakilmistir.

Firinin sicaklik kumanda diigmesinin dogru
ayarlandigini kontrol ediniz.

Firinda yapilan pisirim esit
dlizeyde olmuyor.

Firinin raflari hatali
yerlestirilmistir.

Tavsiye edilen sicakliklarin ve raf konumlarinin
kullanildigini kontrol ediniz.

Cevrilmesi gereken yiyecekler pisirmedikce
firnin kapagini sik araliklarla agmayiniz.
Firinin kapagini sik araliklarla agarsaniz, i¢
sicaklik diser ve bu durumda pisirme sonuglari
etkilenebilir.

Firinin lambasi (varsa)
calismiyor.

Lamba arizalanmistir.

Elektrik beslemesi kesilmis
ya da kapatiimistir.

Lambayi aciklamalara uygun bigcimde
degistiriniz.

Prizde elektrik beslemesi oldugundan emin
olunuz.

Firinin fani (varsa) guraltala
calisiyor.

Firinin raflar titresim
yapiyordur.

Firinin terazide oldugunu kontrol ediniz.

Raflarin ve iginde pisirilenlerin titresim
yapmadigini veya arka panele temas
etmedigini kontrol ediniz.

6.2. NAKLIYE

Uriinii tasimaniz gerekirse, Uriiniin orijinal ambalajini kullaniniz ve orijinal kasasini
kullanarak tasiyiniz. Ambalaj Uzerindeki tagima isaretlerine uyunuz. Tagima sirasinda
Urtindn zarar gérmemesi igin tim bagimsiz pargalar Griine bantlayiniz.

Orijinal ambalajini bulamiyorsaniz, triinin dis ylizeyleri basta olmak tzere, disaridan
alacagi darbelere karsi cihazi koruyacak bir tagima ambalaji hazirlayiniz.
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