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Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Produkt entschieden haben.

Diese Gebrauchsanweisung enthalt wichtige Sicherheitshinweise sowie Hinweise zum
Gebrauch und der Wartung Ihres Geréates.Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Benutzung des Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

Symbol Typ Bedeutung
A WARNUNG Gefahr von schweren Verletzungen oder Lebensgefahr
A GEFAHR EIS’\ICEISLEI@EEISRBCHEN Gefahrliche Spannung
A BRANDGEFAHR Warnung: Brandgefahr / entflammbare Materialien
& ACHTUNG Gefahr von Personen- und Sachschéaden
@ WICHTIG / HINWEIS BestimmungsgemaRe Verwendung des Gerates
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1. SICHERHEITSHINWEISE

* Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie das Gerat verwenden, und
bewahren Sie sie an einem zuganglichen Ort auf,
um bei Bedarf wichtige Informationen nachschlagen
zu konnen.

» Diese Gebrauchsanweisung wurde ftir mehrere
Modelle erstellt. Daher verfugt Ihr Gerat
maoglicherweise nicht Gber einige der Eigenschatften,
die in diesem Dokument beschrieben werden.
Achten Sie daher besonders auf die Abbildungen,
wenn Sie die Gebrauchsanweisung lesen.

1.1 Allgemeine Sicherheitshinweise

* Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw.
mit mangelnder Erfahrung oder mangelnden
Kenntnissen verwendet werden, sofern diese
unter Aufsicht handeln oder hinsichtlich der
sicheren Bedienung des Gerats angewiesen
wurden und die moéglichen Risiken kennen.

Das Gerét ist kein Kinderspielzeug — halten Sie
Kinder davon fern. Kinder dirfen Reinigungs- und
WartungsmalRnahmen am Geréat nur unter Aufsicht
Erwachsener durchfihren.

A WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen
Gerateteile werden wahrend des Betriebs heil3.Achten
Sie darauf, dass Sie keine Heizelemente berihren.
Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Gerat fern,
wenn sie nicht durchgehend beaufsichtigt werden.

/& A WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf
einem Kochfeld mit Fett oder Ol kann gefahrlich sein
und einen Brand verursachen.Versuchen Sie
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NIEMALS einen Brand mit Wasser zu l6schen.
Schalten Sie stattdessen den Herd aus, und bedecken
Sie die Flamme mit einem Deckel oder einer
Feuerdecke.

/\VORSICHT: Die Garvorgang muss Uberwacht
werden. Ein kurzfristiger Garvorgang muss standig
Uberwacht werden.

/5 A WARNUNG: Brandgefahr:Legen Sie keine
Gegenstande auf dem Kochfeld ab.

/\ A\ WARNUNG: Hat die Oberflache Springe,
mussen Sie das Gerat sofort ausschalten. Es besteht
Stromschlaggefahr.

« Entfernen Sie bei Kochfeldern mit Abdeckung vor
dem Offnen der Abdeckung alle darauf vorhandenen
Verunreinigungen (verschittetes Kochgut). Lassen
Sie die Kochfelder stets abkiihlen, bevor Sie die
Abdeckung schliel3en.

e Schalten Sie das Gerét nicht Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder eine separate Fernsteuerung ein.

A WARNUNG: Um das
Gerat gegen Umkippen zu
sichern, mussen die ‘E’

Haltewinkel montiert
werden(nahere
Informationen finden Sie in der Gebrauchsanweisung
zum Kippschutzkit).

* Das Gerat wird beim Betrieb heil3.Seien
Sie vorsichtig und beriihren Sie niemals die
Heizelemente im Ofeninneren.

 Griffe werden beim Betrieb mdglicherweise bereits
nach kurzer Zeit heil3.

* Verwenden Sie keine aggressiven oder
scheuernden Reinigungsmittel oder Schleifvlies, um
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die Oberflachen von Backdfen zu reinigen.Dabei
kdnnen Oberflachen zerkratzen, was zum Bersten
der Turscheibe oder Schaden an Oberflachen
fuhren kann.

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor dem
Austauschen der Lampe, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, um die Gefahr eines Stromschlags
zu vermeiden.

&ACHTUNG: Von auf3en zugangliche Teile kbnnen
beim Kochen oder Grillen heil3 werden. Halten Sie
kleine Kinder vom Gerat fern, wenn dieses
eingeschaltet ist.

» Das Gerat wurde unter Einhaltung der
einschlagigen lokalen und internationalen Normen
und Vorschriften hergestellt.

* Wartungs- und Reparaturarbeiten durfen nur
von autorisierten Servicetechnikern durchgefiihrt
werden.Installations- oder Reparaturarbeiten,
die von nicht autorisierten Technikern ausgeftihrt
werden, kdnnen Sie gefahrden. Nehmen Sie keine
Anderungen an den Eigenschaften des Herdes
vor. Es besteht Unfallgefahr durch Verwendung
ungeeigneter Schutzabdeckungen fur das Kochfeld.

» Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss des
Gerates, dass die lokalen Versorgungsbedingungen
(Gasart und Gasdruck im Gasversorgungsnetz und/
oder Spannung und Frequenz des Stromnetzes)
kompatibel zu den technischen Daten des Gerates
sind. Die technischen Daten fur dieses Gerat sind
auf dem Typenschild angegeben.

AACHTUNG: Dieses Gerat ist nur zum Kochen von
Lebensmitteln, fir den Gebrauch im Haushalt sowie
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ausschliel3lich zur Verwendung in Innenraumen
bestimmt. Es sollte nicht flir andere Zwecke oder in
einem anderen Anwendungsbereich, z. B. aul3erhalb
vom Haushalt, in einer gewerblichen Umgebung oder
zum Beheizen eines Raumes verwendet werden.

 Heben oder verschieben Sie den Herd nicht durch
Ziehen an den Griffen der Backofentur.

» Es wurden alle erforderlichen MalRnahmen
ergriffen, um Ihre Sicherheit zu gewéhrleisten.
Da das Glas brechen kann, muss beim Reinigen
vorsichtig vorgegangen werden, um Kratzer zu
vermeiden. Verhindern Sie ein Schlagen oder
Klopfen mit Zubehor auf das Glas.

» Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel bei der
Installation nicht eingeklemmt oder beschadigt wird.
Wenn das Netzkabel beschéadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder
einer gleichermal3en qualifizierten Person ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.

» Lassen Sie Kinder nicht auf die Backofentlr klettern
oder darauf sitzen, wahrend sie geoffnet ist.

» Bitte halten Sie Kinder und Tiere von diesem Gerat
fern.

1.2 Hinweise zum Aufstellen und Anschliessen

« Nehmen Sie den Herd erst in Betrieb, nachdem er
vollstandig installiert wurde.

* Das Gerat darf nur von einem autorisierten
Techniker installiert werden. Der Hersteller ist nicht
haftbar fir Schaden, die durch falsche Aufstellung
oder wegen der Installation durch nicht autorisierte
Personen verursacht werden.

« Wahrend Sie das Gerat auspacken, sollten Sie es
auf Transportschaden Uberprufen. Falls Sie einen
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Schaden feststellen, verwenden Sie das Gerat
nicht, sondern setzen Sie sich umgehend mit einem
qualifizierten Kundendienst in Verbindung. Da die
fur die Verpackung verwendeten Materialien (Nylon,
Heftklammern, Styropor usw.) fur Kinder geféhrlich
sein konnen, sollten Sie diese einsammeln und
sofort entsorgen.

Schutzen Sie das Gerat vor Umwelteinflissen.
Setzen Sie es niemals Einflissen wie Sonne,
Regen, Schnee, Staub oder hoher Feuchte aus.

Die das Gerat umgebenden Materialien (z. B.
Schrank) missen in der Lage sein, einer Temperatur
von mindestens 100°C standzuhalten.

Das Gerat darf zur Vermeidung von Uberhitzungen
nicht hinter einer dekorativen TUr installiert werden.

1.3 Wahrend des Betriebs

Wenn Sie den Backofen das erste Mal einschalten,
nehmen Sie mdglicherweise einen leichten Geruch
wahr. Das ist vollkommen normal. Der Geruch ruhrt
von den Isoliermaterialien und den Heizelementen
her. Deshalb sollten Sie den Backofen vor der
ersten Verwendung bei maximaler Temperatur far
45 Minuten leer betreiben. Sorgen Sie in dieser Zeit
flr eine grindliche Bellftung der Umgebung, in
welcher der Herd installiert ist.

Gehen Sie vorsichtig vor, wenn Sie die Backofentlr
wahrend oder nach dem Kochen 6ffnen.Es besteht
Verbrennungsgefahr durch den hei3en Dampf, der
beim Offnen aus dem Backofen entweicht.

Stellen Sie wahrend des Betriebs keine
entflammbaren oder brennbaren Materialien in das
Gerat oder in die Nahe des Gerates.

Verwenden Sie immer Topfhandschuhe, um
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das Gargut aus dem Backofen zu nehmen bzw.
hineinzulegen.

Lassen Sie den Herd beim Kochen mit festen
oder flussigen Fetten niemals unbeaufsichtigt.Diese
kbénnen bei sehr hohen Temperaturen in Brand
geraten.Giel3en Sie niemals Wasser in brennendes
Fett oder Ol. Schalten Sie stattdessen den Herd aus,
und decken Sie die Pfanne mit ihrem Deckel oder
einer Feuerdecke zu.

« Stellen Sie Pfannen immer mittig auf die Kochzone,
und drehen Sie die Griffe in eine sichere Position,
damit sie nicht angestol3en werden.

* Wenn das Geréat langere Zeit nicht benutzt wird,
schalten Sie den Netzhauptschalter aus.Schliel3en
Sie bei langerer Nicht-Verwendung auch das
Gasventil.

» Achten Sie stets darauf, dass die Einstellkndpfe in
der Stellung ,,0“ (Aus) stehen, wenn das Gerat nicht
verwendet wird.

» Die Backbleche kippen nach unten, wenn sie
herausgezogen werden. Sorgen Sie dafir, dass kein
heil3es Gargut verschuttet wird oder heruntertropft,
wenn Sie es aus dem Backofen herausnehmen.

» Belasten Sie die Backofentur nicht, wenn sie
geoffnet ist. Dabei kann sich die Backofenttr
verziehen, oder sie kann beschadigt werden.

* Legen Sie keine schweren oder brennbaren
Gegenstande (z. B. Nylon, Plastikttiten, Papier,
Textilien, usw.) in die Schublade. Dies gilt auch flr
Kochgeschirr mit Kunststoffzubehor (z. B. Griffe).

/N ACHTUNG: Das Innere des Ablagefachs kann

wahrend der Verwendung des Gerates heil3 werden.

Berlhren Sie nicht die Innenoberflachen.

+ Hangen Sie keine Handtlcher, Geschirrtlicher oder
DE-9



Textilien auf das Geréat oder an die Griffe.
1.4 Warnhinweise zur Reinigung und Wartung

* Vergewissern Sie sich, dass die
Spannungsversorgung zum Gerat netzseitig
unterbrochen ist, bevor jegliche Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten durchgefiihrt werden.

» Entfernen Sie nicht die Einstellknopfe, um das
Bedienfeld zu reinigen.

* Um einen ordnungsgemalien Betrieb sowie
die gro3tmogliche Sicherheit fir Thr Gerat
sicherzustellen, empfehlen wir, stets Original-
Ersatzteile zu verwenden und bei Bedarf stets einen
autorisierten Kundendienst zu rufen.

CE-Konformitatserklarung

Unsere Produkte entsprechen den geltenden
EG-Richtlinien, -Beschlissen und

-Verordnungen sowie den Anforderungen der
Normen, auf die verwiesen wird.

Dieses Gerat wurde ausschlie3lich fir das Kochen zu
Hause ausgelegt.Jegliche andere Verwendung, wie
das Beheizen eines Raumes, ist unsachgemalf und
gefahrlich.

O bie Gebrauchsanweisungen gelten ftir mehrere
Modelle.Moglicherweise gibt es Abweichungen
zwischen der Gebrauchsanweisung und Ihrem Modell.

Entsorgung von Altgeréaten

Das Symbol auf dem Geréat oder der
Verpackung weist darauf hin, dass dieses

_ Gerat nicht in den Hausmill gehort.Es muss
= | Stattdessen an die entsprechende
Sammelstelle flr das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten tibergeben
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werden.Indem Sie sicherstellen, dass dieses Gerat
ordnungsgemal entsorgt wird, helfen Sie bei der
Vermeidung moglicher negativer Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch
eine nicht vorschriftsméalige Entsorgung entstehen
konnen.Wenden Sie sich fir weitere Informationen
hinsichtlich Wiederverwertung und Recycling des
Gerates an die zustandigen Behorden vor Ort, an die
stadtische Mullabfuhr oder an Ihren Fachhandler, bei
dem Sie das Gerat erworben haben.
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2. Installation und Vorbereitung
fur den Gebrauch

WARNUNG:Das Gerat muss von

einem autorisierten Servicemitarbeiter

oder einem qualifizierten Techniker
gemalR den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung
der geltenden lokalen Vorschriften installiert

einer Waschmaschine oder einem
Waschetrockner installiert werden.

Das Gerat kann in der Nahe von
anderen Mobelstiicken aufgestellt
werden, sofern in dem Bereich, in dem
das Gerat aufgestellt werden soll, die
Hohe dieser Mbbelstlicke nicht die
Hoéhe der Kochfeldoberflache tibersteigt.

werden. Einbauen des Herdes

» Eine unsachgemafe Installation kann .
zu Personen- und Sachschéaden fuhren,
fur die der Hersteller keine Haftung
Ubernimmt und die nicht von der
Garantie abgedeckt sind.

* \ergewissern Sie sich vor der
Installation des Geréts, dass die lokalen | .
Versorgungsbedingungen (Spannung
und Frequenz des Stromnetzes
und/oder Gasart und Gasdruck im
Gasversorgungsnetz) kompatibel zu
den Einstellungen des Geréates ist.Die y
Anschlusswerte fur dieses Gerét sind
auf dem Typenschild angegeben.

* Die im Einsatzland geltenden
Gesetze, Verordnungen, Richtlinien
und Normen sind einzuhalten
(Sicherheitshestimmungen, sach- und
ordnungsgemales Recycling usw.).

Wenn die Kiichenmobel héher sind

als die Kochfeldoberflache, muss der
Abstand zwischen den Kiichenmdbeln
und den Seiten des Gerates mindestens
10 cm betragen, um eine ausreichende
Luftzirkulation zu gewéahrleisten.

Um das Gerat herum sollte ein Freiraum
von mindestens 2 cm verbleiben, um
eine ausreichende Luftzirkulation zu
gewabhrleisten.

Wenn Uber dem Gerat eine
Dunstabzugshaube oder ein Schrank
montiert werden sollen, muss der
Sicherheitsabstand zwischen der
Kochfeldoberflache und jeglichem
Schrank/jeglicher Dunstabzugshaube
den in der Abbildung unten aufgefiihrten
Werten entsprechen.

2.1 Hinweise fur den Installateur

Allgemeine Hinweise

* Nachdem Sie die Verpackung von
dem Gerat und dem Zubehdr entfernt

haben, vergewissern Sie sich, dass

A (mm) Schrank 420
B (mm) Dunstabzugshaube 650/700
C (mm) 20
T (mm) Geratebreite
E (mm) 50

keine Schaden vorhanden sind.
Wenn Sie einen Schaden vermuten,
verwenden Sie das Gerét nicht, und
wenden Sie sich umgehend an einen
autorisierten Servicemitarbeiter oder
einen qualifizierten Techniker.

e Stellen Sie sicher, dass sich in der
direkten Nahe des Gerates keine
entzindlichen oder brennbaren
Materialien wie Gardinen, Ol, Kleidung
usw. befinden, die in Brand geraten
kénnten.

» Die Arbeitsplatte und Mobel, die
das Gerat umgeben, missen
aus Materialien gefertigt sein, die
Temperaturen von tber 100°C
standhalten kénnen.

* Das Gerat sollte nicht direkt Uber
einem Geschirrspuler, einem
Kihlschrank, einem Gefrierschrank,
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2.2 Elektrischer Anschluss
und Sicherheitshinweise

WARNUNG:Der elektrische Anschluss

des Geréates muss von einem

autorisierten Servicemitarbeiter oder
einer qualifizierten Elektrofachkraft gemarf
den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung
der geltenden lokalen Vorschriften
durchgefihrt werden.

WARNUNG:Das Gerat muss geerdet
sein.

* Vor dem Anschluss des Gerates
an die Spannungsversorgung, die
Ubereinstimmung der Nennspannung
des Gerétes (auf dem Typenschild
angegeben) mit der anliegenden
Netzversorgungsspannung
sicherstellen, und die Netzverkabelung
muss fiir die Leistungsaufnahme des
Gerétes ausgelegt sein (ebenfalls auf
dem Typenschild angegeben).

» Sicherstellen, dass fiir den Anschluss
isolierte Kabel verwendet werden.Bei
einem falsch ausgeflihrten Anschluss
kann das Geréat beschadigt werden.
Ein beschadigtes Netzkabel darf nur
von einer qualifizierten Fachkraft
ausgetauscht werden.

» Keine Adapter, Mehrfachsteckdosen
und/oder Verlangerungskabel
verwenden.

* Das Netzkabel muss von heif3en Teilen
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des Geréates ferngehalten werden und
darf nicht gebogen oder gequetscht
werden.Andernfalls kann das Kabel
beschadigt und ein Kurzschluss
verursacht werden.

Wird das Gerat nicht mit einem Stecker
angeschlossen, muss ein allpoliger
Trennschalter (mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand) zwischengeschaltet
werden, um die Sicherheitsvorschriften
zu erfullen.

Das Gerat ist fur eine
Spannungsversorgung mit 220-240 V~
ausgelegt.Wenn am Anschlussort eine
andere Spannungsversorgung anliegt,
an einen autorisierten Servicemitarbeiter
oder eine qualifizierte Elektrofachkraft
wenden.

Das Netzkabel (HO5VV-F) muss lang
genug sein, damit es an das Geréat
angeschlossen werden kann.

Der mit Sicherungen abgesicherte
Schalter muss auch nach dem Einbau
des Geréates leicht zuganglich sein.

Sicherstellen, dass alle Anschlusse
ordnungsgemalf festgezogen sind.

Das Anschlusskabel mit einer
Kabelschelle zugentlasten und die
Abdeckung schlieen.

Der richtige Klemmenanschluss ist auf
dem Anschlusskasten dargestellt.
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2.3 Kippschutzkit
1 V(2 )
Schraube
(x1)

Kippschutz-

halterung (x1) (zu N
Befestigung an de
Wand)

-

3
Duibel (x1)
.

In der Tiite mit den
Dokumenten ist ein Kippschutzkit enthalten.
Befestigen Sie die Kippschutzhalterung
(1) mit der Schraube (2) und dem Dubel
(3) lose an der Wand. Halten Sie dabei
die in der Abbildung und Tabelle unten
aufgeflihrten Abmessungen ein.Passen
Sie die Hohe der Kippschutzhalterung an
die Hohe des Schlitzes im Herd an, und
drehen Sie die Schraube fest.Schieben Sie
das Gerét an die Wand, und stellen Sie
dabei sicher, dass die Kippschutzhalterung
ordnungsgemaf in den Schlitz an der
Ruckseite des Gerates eingefuhrt wird.

A - N
<« Kippschutzhalterung
NN o |P
Wand H
3m|
ppsR © ° ° J
— J

(Breite x Tiefo  Hohe) (om) | A M) | B @mm)

60X60x90 (Doppelbackofen) 297,5 52

50X60x90 (Doppelbackofen) 247,5 52
90x60x85 430 107
60x60x90 309,5 112
60x60x85 309,5 64
50x60x90 2475 112
50x60x85 2475 64
50x50%x90 2475 112
50x50x85 2475 64

2.4 Einstellen der Standflisse

Das Gerat steht auf 4 verstellbaren
StandfiiRen.Fir einen sicheren Betrieb ist
es wichtig, dass das Gerat ordnungsgemarn
ausgerichtet ist.Stellen Sie sicher, dass das
Gerat waagerecht steht, bevor Sie mit dem
Kochen beginnen.Um das Gerat hdher zu
stellen, drehen Sie die Standflil3e gegen
den Uhrzeigersinn.Um das Gerat niedriger
zu stellen, drehen Sie die StandftiRe im
Uhrzeigersinn.

Das Gerat kann durch Verstellen der
StandftiRe um bis zu 30 mm hdher gestellt
werden.Das Gerét ist schwer. Daher wird
empfohlen, dass das Gerat von mindestens
2 Personen angehoben wird.Ziehen Sie das
Gerat niemals Gber den Boden.

4 N
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3. PRODUKTMERKMALE

Wichtig:Die Merkmale der einzelnen Produkte kénnen sich unterscheiden und Ihr
Gerat sieht moglicherweise anders aus als auf den Abbildungen.

Liste der Komponenten

e — 1 1.Kochfeld
2.Bedienfeld
B | 2 | 3.Backofentiirgriff
4.Backofentlr
s 5.Einstellbare FilRe
4
= — —— 5
J
Bedienfeld
( . D
= § = = Eg E= |
=] =] Y
(=] (=] ; - i .
6 7 8 8 8 8

6.Einstellknopf fur Backofenfunktion
7.Temperatur-Einstellknopf flir Backofen
8.Kochfeld-Einstellknopf
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4. Verwenden des Produkts

4.1 Kochfeld-Einstellkndpfe
Glaskeramikkochzone

Die Glaskeramikkochzone wird mit einem
Einstellknopf mit 6 Stellungen geregelt.

Drehen Sie den Einstellknopf zur

Regelung der Glaskeramikkochzone in

die gewlinschte Stellung.Neben jedem
Einstellknopf befindet sich ein Symbol,

das angibt, welche Kochzone tber den
jeweiligen Knopf geregelt wird.Uber die Ein/
Aus-Leuchte am Bedienfeld wird angezeigt,
welche Kochzonen gerade verwendet
werden.

e

5 2
q 3 )
Stellung des :
Einstellknopfes Funktion
0 Aus-Stellung
1 Warmbhalten-Stellung
2-3 Niedrigtemperatur-Stellung
4-5-6 Hochtemperatur-Stellung fur

Kochen/Braten

Wichtig:Die Drehrichtung der
Einstellkndpfe kann sich je nach
Produktspezifikation unterscheiden.

Zweikreis-Kochzonen und Braterzonen
(sofern vorhanden)

Zweikreis-Kochzonen und Braterzonen
bestehen aus zwei Kochzonen.Um

die auRRere Kochzone einer Zweikreis-
Kochzone/Braterzone einzuschalten,
drehen Sie den Einstellknopf in die Stellung
©.Dadurch werden die innere und auRRere
Kochzone eingeschaltet.

Um die auRere Kochzone einer Zweikreis-
Kochzone/Bréaterzone auszuschalten,
drehen Sie den Einstellknopf in die Aus-
Stellung.Dadurch werden die innere und
aullere Kochzone ausgeschaltet.

Restwarmeanzeige (sofern vorhanden)

Nachdem das Kochfeld verwendet
wurde, verbleibt noch Restwéarme in
der Glaskeramik.Wenn die Restwarme

mehr als +60°C betragt, leuchtet die
Restwarmeanzeige fur die entsprechende
Kochzone.

Wenn das Kochfeld von der
Spannungsversorgung getrennt wird,
wahrend die Restwarmeanzeige leuchtet,
erlischt die Anzeige. Nachdem die
Spannungsversorgung wiederhergestellt
wurde, blinkt sie wieder.Die
Restwarmeanzeige blinkt so lange, bis sich
die Restwarme entsprechend verringert
hat oder bis die entsprechende Kochzone
eingeschaltet wird.

Tipps und Hinweise

Wichtig:Wenn Glaskeramikkochzonen

bei hohen Temperatureinstellungen

betrieben werden, werden sie
moglicherweise gelegentlich ein- und
ausgeschaltet.Dies geschieht aufgrund
einer Sicherheitseinrichtung, die eine
Uberhitzung der Glaskeramik verhindert.
Das ist ein normaler Vorgang bei hohen
Temperaturen und hat keine Schaden am
Kochfeld sowie nur minimal verlangerte
Kochzeiten zur Folge.

WARNUNG:

¢ Das Kochfeld niemals verwenden,
wenn kein Topf auf der jeweiligen
Kochzone steht.

*  Nur Kochgeschirr mit flachem und
ausreichend dickem Boden verwenden.

* Sicherstellen, dass der Boden des
Kochgeschirrs trocken ist, bevor es auf
das Kochfeld gestellt wird.

» Wenn die Kochzone eingeschaltet ist,
muss das Kochgeschirr mittig auf der
Kochzone stehen.

* Um Energie zu sparen, kein
Kochgeschirr mit einem kleineren
Durchmesser als dem der Kochzone
verwenden.
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Topfboden mit zu Topfboden nicht
kleinem Durchmesser vollstandig auf
Kochstelle
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» Kein Kochgeschirr mit rauem
Boden verwenden, da dabei die
Glaskeramikflache zerkratzt werden
kann.

» Kochgeschirr, wenn mdglich, immer mit
einem Deckel verschlie3en.

* Zugéangliche Teile kdnnen wéhrend
des Betriebs heild werden.Kinder und
Tiere vom Kochfeld fernhalten, wenn
es in Betrieb ist sowie bis es nach dem
Betrieb vollstandig abgekuhlt ist.

*  Wenn ein Riss in der
Kochfeldoberflache festgestellt wird,
das Gerat sofort ausschalten und von
einem autorisierten Servicemitarbeiter
austauschen lassen.

4.2 Backofen-Einstellknoépfe
Einstellknopf fur Backofenfunktion

Drehen Sie den Einstellknopf auf das
entsprechende Symbol fir die gewiinschte
Garfunktion.Mehr Informationen zu

den Funktionen finden Sie im Abschnitt
.Backofenfunktionen”.

Temperaturschalter des Backofens

Drehen Sie diesen Knopf, nachdem

Sie die Garfunktion eingestellt haben,

um die gewtinschte Temperatur
einzustellen.Daraufhin leuchtet stets

die Backofenthermostatleuchte, wenn

das Thermostat zum Aufheizen des
Backofens oder zum Halten der Temperatur
eingeschaltet wird.

Backofenfunktionen

* Die Funktionen Ihres Backofens kdnnen je
nach Modell abweichen.

Ober- und
Unterhitze:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und die Heizelemente
fiir Ober- und
Unterhitze beginnen zu
heizen.Bei Ober- und Unterhitze wird die
Warme so abgestrahlt, dass das Gargut
gleichmafig gegart wird.Dadurch eignet sie
sich hervorragend fir Geback, Kuchen,
Nudelauflauf, Lasagne und Pizza.Es wird
empfohlen, den Ofen 10 Minuten lang
vorzuheizen und bei dieser Funktion auch
nur eine Einschubebene zu verwenden.

Unterhitze:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das Heizelement
fur Unterhitze beginnt
zu heizen.Die
Unterhitze eignet sich
hervorragend fir das Erwarmen von Pizza,
da die Warme von unten nach oben steigt
und das Gargut so erwarmt.Diese Funktion
ist eher flr das Erwarmen von Speisen
geeignet als fur das Garen.

Oberhitze:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das Heizelement
fur Oberhitze beginnt
zu heizen.Die vom
oberen Heizelement
abgestrahlte Hitze gart die Oberseite des
Garguts.Diese Funktion eignet sich
hervorragend fur das Backen der Oberseite
von bereits gegartem Gargut und zum
Erwérmen von Speisen.

Grill-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Grillheizelement
beginnt zu heizen.
Diese Funktion wird zum Grillen und Rosten
von Gargut auf den oberen
Einschubebenen des Backofens verwendet.
Pinseln Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit
das Gargut nicht daran haften bleibt, und
legen Sie das Gargut auf die Mitte des
Rosts.Schieben Sie stets eine Fettpfanne
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unter dem Gargut ein, um
heruntertropfendes Ol oder Fett
aufzufangen.Es wird empfohlen, den
Backofen ca. 10 Minuten lang vorzuheizen.

Warnung:Beim Grillen muss die

Backofentir geschlossen bleiben, und
die Temperatur sollte auf 190°C eingestellt
werden.

4.3 Zubehor
Staufach mit Klappe

Das Gerat umfasst ein Staufach zum
Lagern von Zubehor wie Backblechen,
Rosten sowie kleinen Tépfen und Pfannen.

WARNUNG:Die Innenflachen werden

bei der Verwendung des Backofens

moglicherweise heil3.Bewahren Sie
keine Lebensmittel, Gegensténde aus
Kunststoff oder sonstigen brennbaren
Gegenstande in der Schublade auf.

e

q

| )

Flaches Backblech

Das flache Backblech eignet sich
besonders zum Backen von Gebéack.

Schieben Sie die Fettpfanne in eine
beliebige Einschubebene bis ganz nach
hinten ein, um den ordnungsgemafen Sitz
zu gewahrleisten.

e

Kombirost

Der Kombirost eignet sich hervorragend
zum Grillen oder zum Garen von Gargut in
fur Backdfen geeignetem Kochgeschirr.

DE -

Warnung:

Setzen Sie den Kombirost in die
passende Einschubebene in den Garraum
ein, und schieben Sie ihn bis ganz nach
hinten durch.

-

5. REINIGUNG UND WARTUNG

5.1 Reinigung

WARNUNG:Schalten Sie das Gerat
vor der Reinigung aus, und lassen Sie
es abkihlen.

Allgemeine Hinweise

* Vor der Verwendung an lhrem
Gerét prufen, ob die verwendeten
Reinigungsmittel geeignet sind und vom
Hersteller empfohlen werden.

» AusschlieBlich Reinigungsgel oder
-flussigkeiten verwenden, die keine
Partikel enthalten.Keine atzenden
(korrosiven) Gels, Scheuerpulver,
Stahlwolle oder harten Gegenstéande
verwenden, da diese die Herdoberflache
beschadigen kénnen.

Keine Reinigungsmittel mit Partikeln

verwenden, da dadurch

Glasoberflachen, emaillierte
Oberflachen und/oder lackierte Oberflachen
an Ihrem Gerat beschadigt werden kénnen.

* Wenn Flussigkeiten Uberlaufen, diese
sofort entfernen, um Beschadigungen
an Teilen zu vermeiden.

@ Keine Teile des Gerates mit einem
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Dampfstrahlreiniger reinigen.

Reinigen des Garraums des Backofens

* Der Garraum von emaillierten Backofen
lasst sich am besten reinigen, wenn der
Backofen noch warm ist.

» Den Backofen nach jedem Gebrauch
mit einem weichen in Seifenwasser
eingetauchten Lappen auswischen.
AnschlieRend den Backofen erneut mit
einem feuchten Tuch auswischen und
dann trocknen wischen.

« Esist moglicherweise gelegentlich ein
Flussigreiniger erforderlich, um den
Backofen vollstéandig zu reinigen.

Reinigen der Glaskeramik

Glaskeramik kann schwere Kochutensilien
tragen, kann aber durch Stof3belastung mit
einem scharfkantigen Objekt brechen.

WARNUNG:Glaskeramik-

Kochfeldoberflachen — wenn die

Oberflache Risse aufweist, das Gerat
umgehen ausschalten und einen
Servicetechniker rufen, da die Gefahr eines
elektrischen Schlages besteht.

» AusschlieBlich Reinigungsgel oder
-flussigkeiten fur die Glaskeramik
verwenden.AnschlieRend abspiilen, und
die Glaskeramik mit einem trockenen
Tuch grundlich trockenwischen.

Keine Reinigungsmittel verwenden, die
fur Stahl bestimmt sind, da sie das
Glas beschéadigen kdnnen.

» Falls im Boden oder in der Beschichtung
von Kochgeschirr Substanzen mit
einem geringen Schmelzpunkt
verwendet werden, kdnnen diese die
Glaskeramik-Kochfeld beschéadigen.
Falls Kunststoff, Alufolie, Zucker
oder zuckerhaltige Lebensmittel auf
das heiBe Glaskeramik-Kochfeld
gelangen, entfernen Sie diese bitte
moglichst schnell und sicher von
der heif3en Oberflache. Falls diese

Substanzen schmelzen, kdnnen sie das
Glaskeramik-Kochfeld beschéadigen.
Wenn Sie stark zuckerhaltige
Lebensmittel, wie Marmelade, garen,
tragen Sie nach Mdglichkeit zuvor eine
Schicht eines geeigneten Schutzmittels
auf.

» Staub mit einem feuchten Tuch von der
Oberflache entfernen.

« Jegliche entstehenden
Farbabweichungen in der Glaskeramik
stellen keine Beeintréchtigung der
Struktur oder Langlebigkeit der
Glaskeramik dar und sind kein
Anzeichen fiir Materialveranderungen.

Farbabweichungen in der Glaskeramik
koénnen unterschiedliche Ursachen haben:

1.Verschiittete Speisen wurden nicht von
der Oberflache entfernt.

2.Falsches Kochgeschirr beeintrachtigt die
Oberflache.

3.Verwendung ungeeigneter
Reinigungsmittel.

Reinigen der Glasteile

* Die Glasteile an lhrem Geréat regelmafig
reinigen.

* Die Glasteile innen und aufRen
mit einem Glasreiniger reinigen.
AnschlieBend abspilen, und mit
einem trockenen Tuch grundlich
trockenwischen.

Reinigen der emaillierten Teile

*  Die emaillierten Teile an lhrem Gerét
regelmafig reinigen.

. Die emaillierten Teile mit einem
weichen, in Wasser eingetauchten
Tuch reinigen.Anschlief3end erneut mit
einem feuchten Tuch abwischen und
dann trocknen wischen.

Die emaillierten Teile nicht reinigen,
wenn sie noch heil? sind vom
Gebrauch.

Essig, Kaffee, Milch, Salz, Wasser,
Zitrone oder Tomatensaft nicht zu
lange auf emaillierten Teilen belassen.

Reinigen von Edelstahlteilen (sofern

vorhanden)

* Die Edelstahlteile an Ihrem Gerat
regelmaRig reinigen.

+ Die Edelstahlteile mit einem weichen,

ausschlief3lich in Wasser eingetauchten
Tuch reinigen.Anschlieend mit
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einem trockenen Tuch griindlich
trockenwischen.

Die Edelstahlteile nicht reinigen, wenn
sie noch heil3 sind vom Gebrauch.

Essig, Kaffee, Milch, Salz, Wasser,
Zitrone oder Tomatensaft nicht zu
lange auf Edelstahlteilen belassen.

Ausbauen der Innenscheibe

Sie missen die Innenscheibe des
Backofens vor der Reinigung wie unten
dargestellt herausnehmen.

1.Die Scheibe in Pfeilrichtung B driicken,
und aus der Halteklammer x lI6sen.Die
Scheibe in Pfeilrichtung A herausheben.

Wiedereinsetzen der Innenscheibe:

1.Die Scheibe in Pfeilrichtung B in und
unter die Halteklammer y driicken.

/

3.Die Scheibe in Pfeilrichtung C unter die
Halteklammer x drticken.

Scheiben ausgestattet ist, kann die
dritte Scheibe auf dieselbe Weise
ausgebaut werden, wie die zweite Scheibe.

Ausbauen der Backofentlr
Sie missen vor dem Reinigen der

Innenscheibe des Backofens die
Backofentiur wie unten dargestellt

herausnehmen.
1.Die Backofentir 6ffnen.

Ve

2.Den Sicherheitsbiigel a mit einem
Schraubendreher bis zum Anschlag 6ffnen.
P

/

3.Die Tir bis kurz vor die geschlossene
Position schliel3en, in dieser Stellung in lhre
Richtung ziehen und abnehmen.

-
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5.2 Wartung

WARNUNG:Das Geréat sollte

ausschlieB3lich von einem autorisierten

Servicemitarbeiter oder einem
qualifizierten Techniker gewartet werden.

Auswechseln der Backofenlampe

WARNUNG:Schalten Sie das Gerat

vor dem Auswechseln der

Backofenlampe aus, und lassen Sie
es abkihlen.

* Die Streuscheibe abnehmen, und die
Gliihlampe herausnehmen.

* Die neue Glihlampe (hitzebestandig
bis 300°C) anstelle der alten Gluhlampe
(230 V, 15-25 Watt, Typ E14) einsetzen.

* Die Streuscheibe wieder einsetzen. Nun
ist der Backofen wieder einsatzbereit.

Die Backofenlampe ist speziell fur den

Betrieb in Haushaltskochgeraten

ausgelegt.Sie eignet sich nicht zur
Raumbeleuchtung.

DE-21



6. FEHLERBEHEBUNG UND TRANSPORT

6.1 Fehlerbehebung

Wenn an lhrem Gerét weiterhin ein Fehler vorliegt, nachdem Sie die unten aufgefiihrten
grundlegenden Schritte zur Fehlerbehebung befolgt haben, wenden Sie sich an einen

autorisierten Servicemitarbeiter oder einen qualifizierten Techniker.

Fehler

Maogliche Ursache

Lésung

Das Kochfeld oder die
Kochzonen kénnen nicht
eingeschaltet werden.

Die Spannungsversorgung
ist unterbrochen.

Prifen Sie die Sicherungen fur das Gerat im
Sicherungskasten.
Prufen Sie, ob der Strom ausgefallen ist, indem

Sie versuchen, andere elektrische Geréte
einzuschalten.

Der Backofen kann nicht
eingeschaltet werden.

Die Spannungsversorgung
ist ausgeschaltet.

Stellen Sie sicher, dass die
Spannungsversorgung vorhanden ist.Stellen
Sie sicher, dass die anderen Kichengerate
funktionieren.

Keine Hitze oder Backofen
erwarmt sich nicht.

Der Temperaturwahlschalter
des Backofens ist falsch
eingestellt.

Die Backofentur wurde offen
gelassen.

Stellen Sie sicher, dass der
Temperaturwahlschalter des Backofens
ordnungsgemaf eingestellt ist.

Der Garvorgang im Backofen ist
ungleichmafig.

Es wird die falsche
Einschubebene verwendet.

Stellen Sie sicher, dass Sie die empfohlenen
Temperaturen und Einschubebenen
verwenden.

Offnen Sie die Backofentiir nicht zu haufig, es
sei denn, das Gargut muss gewendet werden.
Wenn Sie die Backofentir haufig 6ffnen,
hat dies geringere Innentemperaturen zur
Folge und beeintrachtigt die Ergebnisse des
Garvorgangs.

Die Backofenlampe leuchtet
nicht.

Die Backofenlampe ist
ausgefallen.

Die Spannungsversorgung
wurde getrennt oder ist
ausgeschaltet.

Ersetzen Sie die Backofenlampe entsprechend
den Anweisungen.

Stellen Sie sicher, dass die
Spannungsversorgung an den entsprechenden
Schaltern eingeschaltet ist.

Der Backofenliifter (sofern
vorhanden) ist zu laut.

Die eingeschobenen Roste
oder Bleche vibrieren.

Stellen Sie sicher, dass der Backofen gerade
steht.

Stellen Sie sicher, dass die eingeschobenen
Roste oder Bleche und das Kochgeschirr nicht
vibrieren oder an der Riickwand des Backofens

anliegen.

6.2 Transport

Wenn Sie das Gerat transportieren missen, tragen Sie es in der Originalverpackung.
Befolgen Sie die Hinweiszeichen zum Transport auf der Verpackung.Befestigen Sie
alle losen Teile mit Klebeband, um Beschadigungen an dem Produkt beim Transport zu
verhindern.

Wenn Ihnen die Originalverpackung nicht mehr zur Verfiigung steht, bereiten Sie einen
Transportkarton vor, in dem das Gerat und insbesondere dessen Oberflachen vor
Beschadigung durch auf3ere Einfliisse geschitzt sind.
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7. TECHNISCHE DATEN

7.1 Datenblatt Ofen

VESITEL
Modell CVF5060K4
Ofentyp Elektro
Gewicht kg 37,0
Energieeffizienzindex — konventionell 93,5
Energieeffizienzindex — Umluft -
Energieklasse A
Energieverbrauch (Elektrizitat) — konventionell kWh/Zyklus 0,73
Energieverbrauch (Elektrizitat) — Umluft kWh/Zyklus -
lAnzahl Kavitaten 1
Heizquelle Elektro
olumen | 55

Dieser Ofen stimmt mit EN 60350-1 tiberein

Energiespartipps
Ofen

- Halten Sie Vorheizzeiten kurz.

- Verlangern Sie die Kochzeiten nicht unnétig.

- Kochen Sie Mahlzeiten wenn méglich zur gleichen Zeit.

- Vergessen Sie nicht, den Ofen am Ende des Kochvorgangs abzuschalten.

- Offnen Sie nicht die Ofentiir wahrend des Kochvorganges.
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7.2 Datenblatt Kochfeld

VESITEL
Modell CVF5060K4
Kochfeldart Elektro
lAnzahl Kochzonen 4
Heiztechnologie — 1 Kochplatte
GroRe — 1 cm @ 14,5
Energieverbrauch — 1 Wh/kg 192,0
Heiztechnologie — 2 Kochplatte
GroRe — 2 cm 2145
Energieverbrauch — 2 Wh/kg 192,0
Heiztechnologie — 3 Kochplatte
GroRe — 3 cm @ 18,0
Energieverbrauch — 3 Wh/kg 192,0
Heiztechnologie — 4 % Kochplatte
GroRe — 4 cm @ 18,0
Energieverbrauch — 4 Wh/kg 192,0
Energieverbrauch des Kochfeldes Wh/kg 192,0

Dieses Kochfeld stimmt mit EN 60350-2 uUberein

Energiespartipps

Kochfeld
- Verwenden Sie Kochgeschirr mit einer flachen Unterseite.

- Verwenden Sie Kochgeschirr in der passenden Grolie.
- Verwenden Sie Kochgeschirr mit einem Deckel.
- Halten Sie die Menge an Flissigkeiten und Fett gering.

- Reduzieren Sie die Hitze, wenn Flissigkeiten anfangen zu kochen.
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
& CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 General Safety Warnings

» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/5 A WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish such a fire with water, but
switch off the appliance and cover the flame with a lid
or a fire blanket.

/\ CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to be
supervised continuously
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/5 A WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ A\ WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

* For models which incorporate a hob lid, clean any
spillages off the lid before use and allow the cooker
to cool before closing the lid.

* Do not operate the appliance with an external timer
or separate remote-control system.

WARNING: To prevent

the appliance tipping, the

stabilising brackets must be ‘E’
installed. (For detailed

information refer to the anti-

tilting kit set guide.)

« During use the appliance will get hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside
the oven.

* Handles may become hot after a short period of
time during use.

* Do not use harsh abrasive cleaners or scourers to
clean oven surfaces. They can scratch the surfaces
which may result in shattering of the door glass or
damage to surfaces.

Do not use steam cleaners to clean the appliance.

AA WARNING: To avoid the possibility of electric
shocks, make sure that the appliance is switched off
before replacing the lamp.

/N\ CAUTION: Accessible parts may be hot when
cooking or grilling. Keep young children away from the
appliance when it is in use.

* Your appliance is produced in accordance with all
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applicable local and international standards and
regulations.

* Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

» Before connecting your appliance, make sure
that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

/\ CAUTION: This appliance is designed only for
cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for
heating a room.

* Do not use the oven door handles to lift or move the
appliance.

» All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken while cleaning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking the glass with accessories.

» Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

* Do not let children climb on the oven door or sit on it
while it is open.
» Please keep children and animals away from this
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appliance.
1.2 Installation Warnings

* Do not operate the appliance before it is fully
installed.

* The appliance must be installed by an authorised
technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by incorrect
placement and installation by unauthorised people.

* When the appliance is unpacked, make sure that
it has not been damaged during transportation.
In the case of a defect, do not use the appliance
and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

» Protect your appliance from the atmosphere. Do
not expose it to sun, rain, snow, dust or excessive
humidity.

» Materials around the appliance (i.e. cabinets) must

be able to withstand a minimum temperature of
100°C.

* The appliance must not be installed behind a
decorative door, in order to avoid overheating.

1.3 During Use

* When you first use your oven you may notice a
slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements.
We suggest that, before using your oven for the
first time, you leave it empty and set it at maximum
temperature for 45 minutes. Make sure that the
environment in which the product is installed is well
ventilated.
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Take care when opening the oven door during or
after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

Always use oven gloves to remove and replace food
in the oven.

Do not leave the cooker unattended when

cooking with solid or liquid oils. They may catch fire
under extreme heating conditions. Never pour water
on to flames that are caused by oil, instead switch the
cooker off and cover the pan with its lid or a fire
blanket.

Always position pans over the centre of the cooking
zone, and turn the handles to a safe position so they
cannot be knocked.

If the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off. Turn the gas
valve off when gas appliances are not in use.

Make sure the appliance control knobs are always
in the “0” (stop) position when the appliance is not in
use.

The trays incline when pulled out. Take care not
to spill or drop hot food when removing it from the
oven.

Do not place anything on the oven door when it is
open. This could unbalance the oven or damage the
door.

Do not place heavy or flammable items (e.g. nylon,
plastic bags, paper, cloth, etc.) into the drawer. This
includes cookware with plastic accessories (e.g.
handles).

/\ CAUTION: The inside surface of the storage
compartment may get hot when the appliance is in
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use. Avoid touching the inside surface.

* Do not hang towels, dishcloths or clothes from the
appliance or its handles.

1.4 During Cleaning and Maintenance

» Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
maintenance operations.

* Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

» To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents
when needed.CE Declaration of conformity

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.

Disposal of your old machine

This symbol on the product or on its packaging
indicates that this product should not be

_ '\ |treated as household waste. Instead it should
= |De handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and
electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment and
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human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product,
please contact your local city office, your household
waste disposal service or the retailer who you
purchased this product from.
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2. INSTALLATION AND y
PREPARATION FOR USE

WARNING : This appliance must be

installed by an authorised service

person or qualified technician,
according to the instructions in this guide
and in compliance with the current local
regulations. .

* Incorrect installation may cause harm
and damage, for which the manufacturer
accepts no responsibility and the
warranty will not be valid.

« Prior to installation, ensure that the local

If the kitchen furniture is higher than the
cooktop, the kitchen furniture must be
at least 10 cm away from the sides of
appliance for air circulation.

There should be a minimum 2cm blank
space around the appliance for air
circulation.

If a cooker hood or cupboard is to be
installed above the appliance, the safety
distance between cooktop and any
cupboard/cooker hood should be as
shown below.

distribution conditions (electricity voltage

and frequency and/or nature of the gas
and gas pressure) and the adjustments

of the appliance are compatible. The

adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

« The laws, ordinances, directives and

A (mm) Cupboard 420
B (mm) Cooker Hood 650/700
C (mm) 20
D (mm) Product Width
E (mm) 50

standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

2.1 Instructions for the Installer
General instructions

» After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.

¢ Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, olil, cloth etc.
which may catch fire.

» The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

» The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes
dryer.

* The appliance can be placed close to
other furniture on condition that, in the
area where the appliance is set up, the
furniture’s height does not exceed the
height of the cooktop.

Installation of the Cooker
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2.2 Electrical Connection and Safety

WARNING: The electrical connection

of this appliance should be carried out

by an authorised service person or
qualified electrician, according to the
instructions in this guide and in compliance
with the current local regulations.

WARNING: THE APPLIANCE MUST
BE EARTHED.

» Before connecting the appliance to the
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance
identification plate) must be checked for
correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the
appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

» During installation, please ensure
that isolated cables are used. An
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced
this should be done by a qualified
personnel.

* Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

* The supply cord should be kept away
from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

» If the appliance is not connected
to the mains with a plug, a all-pole
disconnector (with at least 3 mm contact
spacing) must be used in order to meet
the safety regulations.

» The appliance is designed for a power
supply of 220-240 V~. If your supply is
different, contact the authorized service
personnel or qualified electrician.

* The power cable (HO5VV-F) must be
long enough to be connected to the
appliance.

* The fused switch must be easily
accessible once the appliance has been
installed.

» Ensure all connections are adequately
tightened.

« Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

* The terminal box connection is placed
on the terminal box.

[eX [eXe\
N PE N PE
@ @ slale
.
EEHEHEE [@)[@]2[®]1
3 L2 LL L
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2.3 Anti-tilting kit

Screw (x1)

Anti-tilting
Bracket
(x1) (will be
attached to the
wall)

S
The document bag contains an

anti-tilting kit. Loosely attach the anti-

tilting bracket (1) to the wall using the
screw (2) and wall plug (3), following the
measurements shown in the figure and
table below. Adjust the height of the anti-
tilting bracket so that it lines up with the slot
on the cooker and tighten the screw. Push
the appliance towards the wall making sure
that the anti-tilting bracket is inserted into
the slot on the rear of the appliance.

wall
plug (x1)

-

A
<>
TNy, |
Wall pni- H
tlltlng
bracket
sas>’ © U ¢ J
& — J
Product Dimensions
(Width X Depth X Height) (Cm) | A (Mm) | B (mm)
60x60x90 (Double Oven) 297.5 52
50x60x90 (Double Oven) 247.5 52
90x60x85 430 107
60x60x90 309.5 112
60x60x85 309.5 64
50x60x90 2475 112
50x60x85 247.5 64
50x50x90 2475 112
50x50x85 247.5 64

2.4 Adjusting the feet

Your product stands on four adjustable

feet. For safe operation, it is important that
your appliance is correctly balanced. Make
sure the appliance is level prior to cooking.

turn the feet anti-clockwise. To decrease
the height of the appliance, turn the feet
clockwise.

It is possible to raise the height of the
appliance up to 30 mm by adjusting the
feet. The appliance is heavy and we
recommend that a minimum of 2 people lift
it. Never drag the appliance.

To increase the height of the appliance,

EN -
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

e — 1 1. Cooktop
2. Control Panel
| 2 3. Oven Door Handle
4. Oven Door
3 | s. Adjustable Feet
4
— = 5
J
Control Panel
.0 N
(m] & 38 o 36 38
a a » . ] 6 1 .. 1 1 1
(=) Q; = [ .
6 7 8 8 8 8

-

6. Oven Function Control Knob
7. Oven Thermostat Knob
8. Hob Control Knob
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4. USE OF PRODUCT

4.1 Hob controls
Ceramic Heater

The ceramic heater is controlled by a 6
position knob.

The ceramic heater is operated by turning
the control knob to the required setting.
Near each control knob is a symbol which
indicates the heater that is controlled by
that knob. The on/off light on the control
panel will show if any of the ceramic
heaters are in use.

e

decreased or until one of the cooking zones
is activated.

Hints and Tips

Important: When ceramic heaters are

operated in higher heat settings, the

heated areas may be seen switching
on and off. This is due to a safety device
which prevents the glass from overheating.
This is normal at high temperatures,
causing no damage to the hob and little
delay in cooking times.

WARNING:
* Never operate the hob without

Important: The knob rotation
direction may differ according to the
product specification.

Dual and Oval Heaters (if available)

Dual and oval heaters have two heating
zones. To activate the outer zone of a dual/
oval heater, turn the knob to ©) position.
Both outer zones will switch on.

To deactivate the outer zone of a dual/oval
heater, turn the knob to the ‘Off’ position.
Both outer zones will switch off.

Residual Heat Indicator (if available)

After using the hob there will be heat stored
in the vitroceramic glass called residual
heat. If the residual heat level is greater
than +60°C, the residual heat indicator will
be active for the cooking zone which is
above this temperature.

If the power supply to the hob is
disconnected while the residual heat
indicator is on, the warning light will flash
when the power is reconnected. The
display will flash until the residual heat has

0 pans on the cooking zone.
6, 1 * Use only flat saucepans with a
sufficiently thick base.
» Make sure the bottom of the pan is dry
5 2 before placing it on the hob.
* While the cooking zone is in operation,
4 3 ) it is important to ensure that the pan is
centred correctly above the zone.
Knob Position Function * In order to conserve energy, never use
o Off positi a pan with a different diameter to the
position hotplate being used.
1 Keep warm position
2-3 Heating position at low heat f i
4-5-6 Cooking, roasting and boiling ~ -
position

L v X |

Circular Saucepan
Base

b1 d

)G

L X | x|

Small Saucepan Saucepan base that
Diameter has not settled

* Do not use pans with rough bottoms
since these can scratch the glass
ceramic surface.

» If possible, always place lids on the
pans.

* The temperature of accessible parts
may become high while the appliance
is operating. Keep children and animals
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well away from the hob during operation
and until it has fully cooled after
operation.

» If you notice a crack on the cooktop,
it must be switched off immediately
and replaced by authorised service
personnel.

4.2 Oven Controls
Oven function control knob

Turn the knob to the corresponding symbol
of the desired cooking function. For the
details of different functions see "Oven
Functions’.

Oven thermostat knob

After selecting a cooking function, turn
this knob to set the desired temperature.
The oven thermostat light will illuminate
whenever the thermostat is in operation
to heat up the oven or maintain the
temperature.Oven Functions

* The functions of your oven may be
different due to the model of your product.

Static Cooking
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower and upper
heating elements will
start operating. The
static cooking function emits heat, ensuring
even cooking of food. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Preheating the oven for
10 minutes is recommended and it is best
to use only one shelf at a time in this
function.

Lower Heating
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower heating element
will start operating.
The lower heating
function is ideal for heating pizza as the
heat rises from the bottom of the oven and
warms the food up. This function is
appropriate for heating food instead of
cooking.

Upper Heating
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
upper heating element
will start operating. The
heat emanating from
the upper heating element will cook the
upper side of the food. The upper heating
function is ideal for frying the upper side of
already cooked food and heating food.

Grilling Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
heating element will
start operating. This
function is used for
grilling and toasting foods on the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven
temperature should be adjusted to 190°C.

4.3 Accessories
The Flap Drawer
Your appliance includes a drawer for storing
accessories such as trays, shelves, grids,
or small pots and pans.
WARNING: The inner surface of the
drawer may become hot during use.

Do not store any food, plastic or
flammable materials in the drawer.

e

q

| — )

The Shallow Tray

The shallow tray is best used for baking
pastries.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is correctly placed.
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The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for
processing food in oven-friendly containers.

WARNING

Place the grid to any corresponding
rack in the oven cavity correctly and push it
to the end.

-

5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 Cleaning

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
to be carried out.

General Instructions

» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

* Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive

cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain

particles, as they may scratch the

glass, enamelled and/or painted parts
of your appliance.

« Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

* The inside of enamelled ovens are best
cleaned while the oven is warm.

*  Wipe the oven with a soft cloth soaked
in soapy water after each use. Then,
wipe the oven over again with a wet
cloth and dry it.

* You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely
clean the oven.

SR

Cleaning the Ceramic Glass

Ceramic glass can hold heavy utensils but
may be broken if it is hit with a sharp object.

WARNING : Ceramic Cooktops - if the

surface is cracked, to avoid the

possibility of an electric shock, switch
off the appliance and call for service.

» Use a cream or liquid cleaner to clean
the vitroceramic glass. Then, rinse and
dry the glass thoroughly with a dry cloth.

Do not use cleaning materials meant
for steel as they may damage the
glass.

» If substances with a low melting point
are used in the cookware’s base or
coatings, they can damage the glass-
ceramic cooktop.If plastic, tin foil, sugar
or sugary foods have fallen on the hot
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glass-ceramic cooktop, please scrape

it off the hot surface as quickly and as
safely as possible. If these substances
melt, they can damage the glass-
ceramic cooktop. When you cook very
sugary items like jam, apply a layer of a
suitable protective agent beforehand if it
is possible.

* Dust on the surface must be cleaned
with a wet cloth.

* Any changes in colour to the ceramic
glass will not affect the structure or
durability of the ceramic and is not due
to a change in the material.

Colour changes to the ceramic glass may
be for a number of reasons:

1. Spilt food has not been cleaned off the
surface.

2. Using incorrect dishes on the hob will
erode the surface.

3. Using the wrong cleaning materials.
Cleaning the Glass Parts

» Clean the glass parts of your appliance
on a regular basis.

* Use a glass cleaner to clean the inside
and outside of the glass parts. Then,
rinse and dry them thoroughly with a dry
cloth.

Cleaning the Enamelled Parts

*  Clean the enamelled parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the enamelled parts with a soft
cloth soaked in soapy water. Then,
wipe them over again with a wet cloth
and dry them.

Do not clean the enamelled parts while
they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
enamel for a long time.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if
available)

» Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the stainless steel parts with a soft
cloth soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the

stainless steel for a long time.

Removal of the Inner Glass
You must remove the oven door glass
before cleaning, as shown below.

1. Push the glass in the direction of B and
release from the location bracket (x). Pull
the glass out in the direction of A.

P 2F
To replace the inner glass:

1. Push the glass towards and under the
location bracket (y), in the direction of B.

3. Place the glass under the location
bracket (x) in the direction of C.

If the oven door is a triple glass oven

door, the third glass layer can be

removed the same way as the second
glass layer.

Removal of the Oven Door

Before cleaning the oven door glass, you
must remove the oven door, as shown

below.
1. Open the oven door.
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2. Open the locking catch (a) (with the aid
of a screwdriver) up to the end position.

e

J
3. Close the door until it almost reaches the
fully closed position and remove the door
by pulling it towards you.

-

5.2 Maintenance

WARNING: The maintenance of this

appliance should be carried out by an

authorised service person or qualified
technician only.

Changing the Oven Lamp

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning
your appliance.

* Remove the glass lens, then remove the
bulb.

* Insert the new bulb (resistant to 300 °C)
to replace the bulb that you removed
(230V, 15-25 Watt, Type E14).

* Replace the glass lens, and your oven
is ready for use.

The lamp is designed specifically for

use in household cooking appliances.

It is not suitable for household room
illumination.
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6. TROUBLESHOOTING&TRANSPORT

6.1 Troubleshooting
If you still have a problem with your appliance after checking these basic troubleshooting
steps, please contact an authorised service person or qualified technician.

Problem Possible Cause Solution
The hob or cooking zones Check the household fuse for the appliance.
B b ttahad . There is no power supply. Check whether there is a power cut by trying
other electronic appliances.

Check whether there is power supplied.

Oven does not switch on. Power is switched off. Also check that other kitchen appliances are
working.

Oven temperature control is

No heat or oven does not warm incorrectly set. Check that the oven temperature control knob
up. Oven door has been left is set correctly.

open.

Check that the recommended temperatures
and shelf positions are being used.

Do not frequently open the door unless you are

Cooking is uneven within the Oven shelves are incorrectly cooking things that need to be tumed. If you

. itioned.

oven positione open the door often, the interior temperature

will be lower and this may affect the results of
your cooking.
Lamp has failed. ; ; ;

. . . Replace lamp according to the instructions.

Oven light (if avalltable) does not Electrical supply is Make sure the electrical supply is switched on
operate. disconnected or switched
off. at the wall socket outlet.
Check that the oven is level.

The oven fan (if available) is 0 hel ibrati Check that the shelves and any bake ware are
noisy. ven shelves are vibrating. not vibrating or in contact with the oven back

panel.

6.2 Transport

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using
its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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7. TECHNICAL SPECIFICATIONS

7.1 Energy Fiche

VESITEL
Model CVF5060K4
[Type of Oven ELECTRIC
Mass kg 37,0
Energy Efficiency Index - conventional 93,5
Energy Efficiency Index - fan forced -
Energy Class A
Energy consumption (electricity) - conventional kWh/cycle 0,73
Energy consumption (electricity) - fan forced kWh/cycle -
Number of cavities 1

Heat Source ELECTRIC
olume 55

[This oven complies with EN 60350-1

Energy Saving Tips

Oven
- Cook the meals together, if possible.

- Keep the pre-heating time short.
- Do not elongate cooking time.
- Do not forget to turn-off the oven at the end of cooking.

- Do not open oven door during cooking period.
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7.2 Energy Fiche

VESITEL
Model CVF5060K4
[Type of Hob Electric
Number of Cooking Zones 4
Heating Technology-1 Radiant
Size-1 cm 14,5
Energy Consumption-1 Whlkg 192,0
Heating Technology-2 Radiant
Size-2 cm 14,5
Energy Consumption-2 Wh/kg 192,0
Heating Technology-3 Radiant
Size-3 cm 18,0
Energy Consumption-3 Whlkg 192,0
Heating Technology-4 Radiant
Size-4 cm 18,0
Energy Consumption-4 Wh/kg 192,0
Energy Consumption of Hob Whlkg 192,0

[This hob complies with EN 60350-2

Energy Saving Tips
Hob

- Use cookwares with lid.

- Use cookwares having flat base.

- Use cookwares with proper size .

- Minimize the amount of liquid or fat.

- When liquid starts boiling , reduce the setting.
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Wij danken u dat u voor dit product hebt gekozen.

Deze gebruikershandleiding bevat belangrijke informatie over veiligheid en instructies die
zijn bedoeld u te helpen in de bediening en het onderhoud van uw apparaat.

Neem de tijd om deze gebruikershandleiding door te lezen voordat u uw apparaat in
gebruik neemt en bewaar hem als naslagwerk voor de toekomst.

Symbool

Type

Betekenis

WAARSCHUWING

Risico op ernstig of dodelijk letsel

RISICO OP ELEKTRISCHE SCHOK

Risico van gevaarlijke spanning

BRAND

Waarschuwing; Gevaar voor brand / ontvlambare materialen

LET OP

Risico op letsel of beschadiging aan eigendom

> BB b

BELANGRIJK / OPMERKING

Correcte bediening van het systeem
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1. VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees deze instructies zorgvuldig en volledig voor u
uw apparaat in gebruik neemt en bewaar deze op
een handige locatie voor eventuele raadpleging in
de toekomst.

Deze handleiding is geschreven voor meer dan één
model en het is daarom mogelijk dat een aantal
functies, die in deze handleiding worden besproken,
niet aanwezig zijn op uw apparaat. Let daarom
tijdens het lezen van deze handleiding in het
bijzonder op de afbeeldingen.

1.1. Algemene veiligheidswaarschuwingen

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen
vanaf 8 jaar en ouder en personen met een
verminderde fysieke, gevoelsmatige en mentale
vaardigheden of een gebrek aan ervaring en kennis
als ze onder toezicht staan of instructies krijgen
met betrekking tot het veilige gebruik van het
apparaat en de betrokken risico's. Kinderen mogen
niet met het apparaat spelen. Kinderen mogen
zonder toezicht het apparaat niet schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden uitvoeren.

A WAARSCHUWING: Het apparaat en zijn
toegankelijke onderdelen worden tijdens gebruik heet.
Zorg ervoor geen verwarmingselementen aan te
raken. Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt
worden gehouden, tenzij ze onder voortdurend
toezicht staan.

&AWAARSCHUWING: Onbeheerd koken met vet
of olie op een kookplaat kan gevaarlijk zijn en brand
veroorzaken. Probeer een brand NOOIT met water te
blussen, maar schakel het apparaat uit en dek de
vlam af met bijv. een deksel of een branddeken.
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A LET OP: Op het bereidingsproces moet worden
toegezien. Op een kort bereidingsproces moet
voortdurend worden toegezien.

/5 A WAARSCHUWING: Brandgevaar: bewaar geen
voorwerpen op de kookoppervlakken.

/\ A\ WAARSCHUWING: Als het opperviak
gebarsten is, moet u het apparaat uitschakelen om het
risico op elektrische schokken te voorkomen.

« Voor modellen met geintegreerde deksel geldt
dat bij morsen de deksel schoongemaakt dient te
worden voor gebruik en dat u de kookplaat af moet
laten koelen voordat u de deksel sluit.

« Gebruik het apparaat niet met een externe timer of
afzonderlijk afstandsbedieningsysteem.

WAARSCHUWING: Om

te voorkomen dat het
apparaat omvalt, moeten de
stablilisatiesteunen worden

geinstalleerd. (Lees de
handleiding van de antikantelkit voor gedetailleerde
informatie.)

« Het apparaat wordt tijdens gebruik heet. Zorg ervoor
geen verwarmingselementen in de oven aan te
raken.

« Handgrepen kunnen tijdens gebruik snel heet
worden.

» Gebruik geen harde schurende
schoonmaakmiddelen of scherpe metalen schrapers
om de oppervlakken in de oven schoon te maken.
Deze kunnen het oppervlak krassen en dit kan
leiden tot het barsten van het glas of schade aan de
opperviakken.

« Gebruik geen stoomreinigers om het apparaat
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schoon te maken.

A WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het
apparaat is uitgeschakeld voor u de lamp vervangt om
het risico op elektrische schokken te vermijden.

/\LET OP: Toegankelijke delen kunnen tijdens het
koken of grillen heet zijn. Houd kleine kinderen uit de
buurt van het in gebruik zijnde apparaat.

« Uw apparaat werd geproduceerd conform de
toepasselijke lokale en internationale normen en
voorschriften.

* Onderhoud en reparaties mogen alleen door
erkend onderhoudspersoneel worden uitgevoerd.
Installatie- en onderhoudswerk dat door niet-
erkende installateurs wordt uitgevoerd kan u in
gevaar brengen. De specificaties van het apparaat
mogen niet worden gewijzigd of aangepast.
Ongeschikte kookplaatbeschermers kunnen
ongelukken veroorzaken.

» Voor de aansluiting van uw apparaat moet u
ervoor zorgen dat de lokale distributievoorwaarden
(soort gas en gasdruk of elektrische spanning
en frequentie) en de vereisten van het apparaat
compatibel zijn. De specificaties voor dit apparaat
staan vermeld op het label.

/\LET OP: Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor
de bereiding van etenswaren en voor huishoudelijk
gebruik. Het mag niet worden gebruikt voor andere
doeleinden of in een andere toepassing, zoals voor
niet-huishoudelijk gebruik, in een commerciéle
omgeving of om een ruimte te verwarmen.

* Probeer het apparaat niet aan het handvat op te
tillen of te verplaatsen.

» Alle mogelijke maatregelen werden genomen om
uw veiligheid te garanderen. Aangezien het glas
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kan breken, moet u voorzichtig zijn tijdens het
schoonmaken teneinde krassen te vermijden. Zorg
dat u niet met accessoires op het glas slaat of klopt.

Zorg ervoor dat het netsnoer tijdens de installatie
niet klem komt te zitten of wordt beschadigd.

Om elk risico uit te sluiten moet het netsnoer

door de fabrikant, zijn onderhoudsdienst of een
gekwalificeerd persoon worden vervangen als het is
beschadigd.

Wanneer de ovendeur open is, mogen kinderen niet
op de ovendeur klimmen of zitten.

Houd kinderen en dieren uit de buurt van dit
apparaat.

1.2. Waarschuwingen bij de installatie

U mag het apparaat niet gebruiken voor de
installatie volledig uitgevoerd is.

Het apparaat moet worden gemonteerd door

een geautoriseerde monteur. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor eventuele schade die kan
worden veroorzaakt door de onjuiste plaatsing en
installatie door niet-geautoriseerde personen.

Controleer bij het uitpakken van het apparaat

of deze tijdens het transport geen schade heeft
opgelopen. Neem in geval van twijfel het apparaat
niet in gebruik en neem onmiddellijk contact op
met uw leverancier of een erkende servicedienst.
De materialen van de verpakking (nylon, nietjes,
piepschuim, enz.) kunnen schadelijk zijn voor
kinderen. Ze moeten dan ook onmiddellijk
verzameld en verwijderd worden.

Bescherm uw apparaat tegen
weersomstandigheden. Stel het niet bloot aan de
zon, regen, sneeuw, stof of overmatig vocht.
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» De omliggende materialen van het apparaat (o.a.
kastjes) moeten minimaal bestand zijn tegen een
temperatuur van 100 °C.

« Om oververhitting te voorkomen mag het apparaat
niet worden geinstalleerd achter een decoratieve
deur.

1.3. Tijdens het gebruik

* Bij het eerste gebruik van uw oven kan er een
lichte geur vrijkomen. Dit is heel normaal en wordt
veroorzaakt door het isolatiemateriaal op de
verwarmingselementen. Daarom raden wij u aan
om de oven voor de ingebruikneming gedurende
45 minuten bij maximumtemperatuur laten werken.
Zorg ervoor dat de omgeving, waar het product in
wordt geinstalleerd, goed geventileerd wordt.

* Wees voorzichtig bij het openen van de deur tijdens
de bereiding en meteen daarna. De hete stoom uit
de oven kan brandwonden veroorzaken.

» Plaats geen ontvlambaar of brandbaar materiaal in
of in de buurt van het apparaat als het in werking is.

» Gebruik altijd ovenhandschoenen om gerechten in
de oven te verplaatsen of uit de oven te nemen.

@& Laat het fornuis niet onbeheerd achter wanneer
u met vaste of vloeibare vetten kookt. Deze kunnen bij
oververhitting vlam vatten. Giet nooit water op
vlammen die worden veroorzaakt door olie/vet.
Schakel het fornuis uit en dek de pan af met zijn
deksel of met een branddeken.

« U moet pannen steeds centraal op de kookzone
plaatsen, en de handvaten moeten veilig worden
gedraaid zodat ze niet kunnen worden omgestoten.

* Indien het product voor een langere periode niet
wordt gebruikt, draait u de hoofdschakelaar uit.
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Draai het gasventiel van gasapparaten dicht als u
deze niet gebruikt.

Let erop dat de bedieningstoetsen van het fornuis
steeds op “0” (stop) staan als het apparaat niet
wordt gebruikt.

De laden hellen over wanneer ze uit de oven
worden getrokken. Wees bij het uit de oven nemen
voorzichtig zodat u geen heet voedsel morst of laat
vallen.

Als de ovendeur openstaat, mag u er niets op
plaatsen. Dit kan het evenwicht van de oven
verstoren of de deur beschadigen.

Plaats geen zware of brandbare voorwerpen (zoals
nylon, plastic zakken, papier, doeken, enz.) in

de la. Dit geldt ook voor kookgerei met kunststof
toebehoren (bijv. handvaten).

/N LET OP: De binnenkant van het opbergvak kan
tijdens gebruik van het apparaat heet worden. Raak
de binnenkant niet aan.

Hang geen handdoeken, vaatdoeken of kleding aan
het apparaat of de handvaten.

1.4. Tijdens reiniging en onderhoud

Zorg ervoor dat uw apparaat van de stroom
is afgesloten voordat u schoonmaak- of
onderhoudswerkzaamheden uitvoert.

Verwijder de bedieningsknoppen niet tijdens het
reinigen van het bedieningspaneel.

Om de efficiéntie en veiligheid van het apparaat te
handhaven, raden we aan dat u steeds de originele
reserveonderdelen gebruikt en dat u bij een
eventueel probleem uitsluitend beroep doet op onze
erkende servicedienst.

EG-conformiteitsverklaring
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We verklaren dat onze producten voldoen
C Eaan de van toepassing zijnde Europese

richtlijnen, besluiten en voorschriften in de

normen waarnaar wordt verwezen.

Dit apparaat werd uitsluitend ontworpen voor om thuis
te koken. Het gebruik voor andere doeleinden (zoals
het verwarmen van een ruimte) is niet toegestaan en
gevaarlijk.

De gebruiksinstructies zijn van toepassing op
verschillende modellen. U kunt verschillen opmerken
tussen deze instructies en uw model.

Afvoeren van uw oude machine

Dit symbool op het product of op de verpakking
E geeft aan dat dit product niet mag worden

, behandeld als huishoudelijk afval. In plaats
= | daarvan moet het worden afgevoerd naar het
geschikte verzamelpunt voor de hergebruik
van elektrische en elektronische apparatuur. Door de
correcte afvalverwerking van dit product helpt u mee
aan de voorkoming van potentiéle negatieve gevolgen
voor het milieu en de menselijke gezondheid, die wel
zouden kunnen ontstaan door foutieve afvalverwerking
van dit product. Voor meer informatie over het
hergebruik van dit product, kunt u contact opnemen
met uw plaatselijk stadskantoor, de afvalservice voor
huishoudelijk afval of de winkel waar u dit product hebt
aangeschatt.
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2. INSTALLATIE EN
VOORBEREIDING
VOOR GEBRUIK

WAARSCHUWING: Dit apparaat mag

uitsluitend worden geinstalleerd door

erkend onderhoudspersoneel of een
gekwalificeerd elektricien en
overeenkomstig de instructies van deze
handleiding en conform de geldende
plaatselijke voorschriften.

» Onjuiste installatie kan letsel en schade
veroorzaken, waar de fabrikant niet
aansprakelijk kan worden gehouden
en de garantie kan hierdoor komen te
vervallen.

» Voor de installatie moet u ervoor zorgen
dat de lokale distributievoorwaarden
(aard van het gas en gasdruk en/of
elektrische spanning en frequentie)
en de vereisten van het apparaat
compatibel zijn. De instellingscondities
voor dit apparaat staan vermeld op het
typeplaatje.

» De geldende wetten, verordeningen,
richtlijnen en normen van het land
van gebruik van het apparaat
moeten worden opgevolgd
(veiligheidsvoorschriften, correcte
hergebruik volgens de regelgeving,
enz.).

2.1. Instructies voor de installateur
Algemene instructies

* Na verwijdering van het
verpakkingsmateriaal van het toestel
en de accessoires, moet u controleren
of het apparaat niet beschadigd is.
Indien u schade denkt vast te stellen,
mag u het apparaat niet gebruiken en
moet u onmiddellijk contact opnemen
met erkend servicepersoneel of een
gekwalificeerd elektricien.

» Zorg ervoor dat er geen brandbare of
ontvlambare materialen in de buurt zijn,
zoals gordijnen, olie, wasgoed, enz., die
snel vlamvatten.

* Apparaten om het apparaat heen
moeten zijn gemaakt van materialen die
bestand zijn tegen temperaturen van
boven 100 °C.

* Het apparaat mag niet worden
geinstalleerd direct boven een
vaatwasmachine, koelkast, diepvriezer,
wasmachine of wasdroger.

» Het apparaat kan dicht bij andere
meubelen geplaatst worden op
voorwaarde dat de meubelen in de zone
waar het apparaat opgesteld is niet
hoger zijn dan de kookplaat.

Installatie van het fornuis

* Als de keukenmeubelen hoger zijn
dan de kookoppervlakte moet ze
minimaal 10 cm van de fornuiszijde
worden verwijderd om te zorgen voor
luchtcirculatie.

* U moet minimaal 2 cm lege ruimte laten
rond het product voor de luchtcirculatie.

» Als er boven het apparaat een afzuigkap
of kast wordt geinstalleerd, treft u
hieronder de veilige afstand tussen het
kookoppervlak en een kast/afzuigkap.

A (mm) keukenkast 420
B (mm) afzuigkap 650/700
C (mm) 20
D (mm) Productbreedte
E (mm) 50
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2.2. Elektrische aansluiting en veiligheid

WAARSCHUWING: De elektrische

aansluiting van dit apparaat mag

uitsluitend worden uitgevoerd door
erkend onderhoudspersoneel of een
gekwalificeerd elektricien en
overeenkomstig de instructies van deze
handleiding en conform de geldende
voorschriften.

WAARSCHUWING: DIT TOESTEL
MOET WORDEN GEAARD.

» Voordat dit apparaat op de stroom
wordt aangesloten, dient het
maximale vermogen van het apparaat
(weergegeven op het identificatielabel
van het apparaat) te worden vergeleken
met de beschikbare netspanning, en de
bedrading van de netspanning moet het
maximale vermogen van het apparaat
aankunnen (ook weergegeven op het
identificatielabel van het apparaat).

» Zorg er tijdens installatie voor dat er
geisoleerde kabels worden gebruikt.
Een onjuiste aansluiting kan uw
apparaat beschadigen. Als het
stroomsnoer beschadigd is, dient
deze door gekwalificeerd personeel te
worden vervangen.

* Gebruik geen adapters,
meerwegstekkers en/of verlengkabels.

* De stroomkabel moet uit de buurt blijven
van hete delen van het apparaat en
mag niet worden gebogen of geklemd.
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Anders kan de kabel beschadigd raken
en Kkortsluiting veroorzaken.

Als het apparaat niet met een stekker
aan de netstroom wordt aangesloten,
dient een isolatorschakelaar die
geschikt is voor alle polen (met
minstens 3 mm contactruimte)

te worden gebruikt om aan de
veiligheidsvoorschriften te voldoen.

Het apparaat is ontworpen voor een
netspanning van 220-240 V~. Neem
contact op met een geautoriseerde
servicedienst of een erkende elektricien
als uw netspanning anders is.

De stroomkabel (HO5VV-F) dient
voldoende lengte te hebben om te
worden aangesloten op het apparaat.

Nadat het apparaat is geinstalleerd
moet de gezekerde schakelaar
eenvoudig bereikbaar zijn.

Zorg ervoor dat alle aansluitingen goed
vastzitten.

Bevestig de stroomkabel in de
kabelklem en sluit de deksel.

De aansluiting op het klemmenblok
wordt gedaan op de aansluitkast.
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2.3. Antikantelkit

N\ 2 N\

1

chroef (1x)

3
wand
plug (1x)
S S

De zak met documentatie

bevat een antikantelkit. Bevestig de
antikantelbeugel (1) losjes tegen de
wand met gebruik van schroef (2) en
wandplug (3), volgens de afmetingen
die in de afbeelding en tabel hieronder
zijn aangegeven. Pas de hoogte van de
antikantelbeugel dusdanig aan dat hij wordt
uitgelijnd met de sleuf op het fornuis en
draai de schroef aan. Duw het apparaat
richting de wand en zorg er daarbij voor
dat de antikantelbeugel in de sleuf op
de achterkant van het apparaat wordt
gestoken.

\

Antikantel S
(1x) (wordt op deN\W
wand bevestigd) )

A ~
<>
T |
Wand  Antikantg|belige M
@
] =i

Productafmetingen
(breedte x diepte x hoogte) A (mm) | B (mm)
(cm)

60 x 60 x 90 (dubbele oven) 297,5 52

50 x 60 x 90 (dubbele oven) 2475 52
90 x 60 x 85 430 107
60 x 60 x 90 309,5 112
60 x 60 x 85 309,5 64
50 x 60 x 90 2475 112
50 x 60 x 85 2475 64
50 x 50 x 90 2475 112
50 x 50 x 85 2475 64

2.4. Afstellen van de pootjes

Uw product staat op vier verstelbare
pootjes. Het is voor een veilige bediening
belangrijk dat uw apparaat goed en
stabiel staat. Zorg ervoor dat het apparaat
voordat u gaat koken waterpas staat. Om
het apparaat hoger te zetten, draait u de
pootjes linksom. Om het apparaat lager te
zetten, draait u de pootjes rechtsom.

Het is met de pootjes mogelijk de hoogte
van het apparaat met 30 mm te regelen.
Het apparaat is zwaar en we raden u aan
het met minimaal 2 personen op te tillen.
Sleep nooit met het apparaat.

Ve
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3. PRODUCTKENMERKEN

Belangrijk: De specificaties van het product verschillen en het uiterlijk van uw
apparaat kan afwijken van de afbeeldingen die hieronder zijn weergegeven.

Onderdelenlijst

e 1. Kookplaat
— 1 S
2. Bedieningspaneel
| 2 3. Deurgreep van de oven
4. Ovendeur
3 | 5. Verstelbare voetjes
4
= = 5
J
Bedieningspaneel
S
| ) 5 2 = = =
: : » 6. : ] 6 : ] . ° 1] 6. ° 1
(=] B8
(] (=] e - it ®
6 7 8 8 8 8

-

6. Bedieningsknop ovenfunctie
7. Knop oventhermostaat
8. Bedieningsknop oven
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4. GEBRUIK VAN HET PRODUCT

4.1. Bedieningsknoppen oven
Keramische kookplaat

De keramische kookplaat geregeld met een
schakelaar met 6 standen.

De keramische kookplaat wordt bediend
door de regelknop naar de gewenste
stand te zetten. Bij iedere knop ziet u een
symbool dat aangeeft welke plaat door die
knop wordt bediend. Het aan/uit-lampje
op het bedieningspaneel geeft aan of de
keramische kookplaten in gebruik zijn.

e

5 2
q 3 )
Knopstanden Functie

0 Uit-stand

1 Warmhoudstand

2-3 Verwarmingsstand bij lage

temperatuur
4-5-6 Bereidings-, bak- en

kookstand

Belangrijk: De draairichting van de
knop kan variéren naar gelang de
productspecificatie.

Dubbele en ovale kookplaten (indien
aanwezig)

Dubbele en ovale kookplaten hebben twee
verwarmingselementen. Om de buitenste
zone van een dubbele/ovale kookplaat te
deactiveren, dient u de knop naar stand
© te draaien. Op deze manier schakelen
beide buitenzones in.

Om de buitenste zone van een dubbele/
ovale kookplaat te deactiveren, dient u de
knop naar 'Uit'-stand te draaien. Op deze
manier schakelen beide buitenzones uit.

Indicator van de restwarmte (indien
aanwezig)

Na het gebruik van de kookplaat wordt er
warmte opgeslagen in het vitrokeramische
glas, de zogenaamde restwarmte. Als

de restwarmte boven een temperatuur
komt van 60 °C gaat de indicator van de
restwarmte branden voor de kookzone die
warmer is dan deze temperatuur.

Als de stroomtoevoer naar de kookplaat

is onderbroken terwijl de indicator

van de restwarmte aanstaat, gaat het
waarschuwingslampje knipperen als

de stroom weer wordt aangesloten. De
display zal knipperen totdat de restwarmte
vermindert of totdat een van de kookzones
wordt geactiveerd.

Aanwijzingen en tips

Belangrijk: Als de keramische

kookplaten op hogere standen worden

gebruikt, kan worden waargenomen
dat de verwarmte zones in- en uitschakelen.
Dit komt door een beveiliging die voorkomt
dat het glas oververhit raakt. Dit is normaal
bij hoge temperaturen en veroorzaakt geen
schade aan de kookplaat en heeft weinig
effect op de bereidingstijden.

WAARSCHUWING:

*  Gebruik de kookplaat nooit zonder
pan op de kookzone.

» Gebruik enkel viakke pannen met een
voldoende dikke bodem.

» Zorg ervoor dat de bodem van de pan
droog is voor u deze op de kookplaat
plaatst.

» Wanneer de kookzone in werking is, is
het van belang dat de pan correct in het
midden van de zone staat.

» Gebruik om energie te besparen nooit
een pan met een kleinere diameter dan
de kookplaat die u gebruikt.

Ronde
steelpanbodem

x

-><— = =
L x| %
odem van de steelpan

Rieine
steelpandiameter zit niet goed vast

J

» Gebruik nooit kookgerei met ruwe
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bodem aangezien dit krassen kan
veroorzaken op het glaskeramisch
oppervlak.

» Plaats bij voorkeur altijd een deksel op
de pan.

» De temperatuur van toegankelijke
onderdelen kan hoog zijn wanneer het
apparaat in werking is. Houd kinderen
en dieren buiten bereik van de in
werking zijnde kookplaat en houdt ze uit
de buurt totdat deze na gebruik volledig
is afgekoeld.

» Als u een barst op het kookoppervlak
ziet, moet de plaat onmiddellijk worden
uitgeschakeld en door een erkend
servicedienst worden vervangen.

4.2. Ovenbediening
Bedieningsknop ovenfunctie

Draai de knop naar het overeenstemmende
symbool van de gewenste kookfunctie.

Zie voor details van andere functies
'Ovenfuncties'.

Thermostaatknop oven

Draai na het kiezen van een kookfunctie
aan deze knop om de gewenste
temperatuur in te stellen. Het lampje van
de oventhermostaat zal branden als de
thermostaat in werking is om de oven op te
warmen of de temperatuur te behouden.

Ovenfuncties

* De ovenfuncties kunnen afhankelijk van
het model van uw product verschillen.

Functie statisch
koken: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en de onderste en
bovenste
verwarmingselementen
treden in werking. De functie statisch koken
geeft hitte af, wat een gelijkmatige bereiding
van het voedsel garandeert. Dit is ideaal
voor het bereiden van gebak, cake,
pastaschotels, lasagne en pizza. Het is
raadzaam om de oven gedurende 10
minuten voor te verwarmen en het is het
beste in deze functie één bakplaat tegelijk
te gebruiken.

Functie
onderwarmte: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het onderste
verwarmingselement
treedt in werking. De
functie onderwarmte is ideaal voor het
bakken van pizza, omdat de warmte vanuit
de onderkant van de oven komt en het
voedsel opwarmt. Deze functie is geschikt
voor opwarmen van het eten, niet voor
bereiding.

Functie
bovenwarmte: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het bovenste
verwarmingselement
treedt in werking. Bij
deze kookfunctie bakt de warmte afkomstig
van het bovenste verhittingselement de
bovenkant van het eten. De functie
bovenwarmte is ideaal voor bakken van de
bovenkant van reeds bereide schotels en
voor het opwarmen van eten.

Grillfunctie: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het grillelement
treedt in werking. Deze
functie wordt gebruikt
voor het grillen en roosteren van voedsel op
de bovenste rekstanden in de oven. Bestrijk
het rooster licht met olie om het voedsel
niet vast te laten plakken en plaats het
voedsel in het midden van het rooster.
Plaats altijd een ovenschaal onder het
voedsel om druppels olie of vet op te
vangen. Het is raadzaam om de oven
ongeveer 10 minuten voor te verwarmen.

Waarschuwing: De ovendeur moet
tijdens het grillen zijn gesloten, en de
temperatuur moet zijn ingesteld op 190 °C.

4.3. Accessoires

Kleplade

Uw apparaat is uitgerust met een lade om

accessoires op te bergen zoals bakplaten,

planken, roosters, kleine potten en pannen.
WAARSCHUWING: Het

binnenopperviak van de lade kan
tijdens het gebruik heet worden.
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Bewaar geen voedsel, kunststoffen of
brandbare materialen in de lade.

e

q

V

/

Ondiepe bakplaat

De ondiepe bakplaat wordt gebruikt voor
het bakken van gebak zoals vlaaien, enz.
U zet de bakplaat correct in de ovenruimte
door deze op een rek te plaatsen en
volledig naar achter te duwen.

Draadrooster

Het draadrooster wordt gebruikt bij grillen
of het bereiden van voedsel in ander
kookgerei.

P

WAARSCHUWING

Plaats het rooster op een
overeenstemmend rek correct in de
ovenopening en duw het volledig in.

5. REINIGING EN ONDERHOUD

5.1. Reiniging
WAARSCHUWING: Schakel het
apparaat uit en laat het volledig
afkoelen voordat u
schoonmaakwerkzaamheden op uw
apparaat uitvoert.

Algemene instructies

« Controleer voor gebruik van
schoonmaakmiddelen in uw apparaat of
ze geschikt zijn en aanbevolen worden
door de fabrikant.

*  Gebruik creme of vloeibare
reinigingsmiddelen die geen vaste
deeltjes bevatten. Gebruik geen bijtende
middelen, schuurpoeders, ruwe staalwol
of harde gereedschappen, omdat deze
het oppervlak kunnen beschadigen.

Gebruik geen reinigingsmaterialen met

vaste deeltjes die kunnen krassen op

het glas, emaille en/of geverfde delen
van uw apparaat.

* Neem eventueel gemorste vloeistoffen
meteen op om te voorkomen dat
onderdelen worden beschadigd.

Gebruik geen stoomreinigers om het
apparaat of delen ervan schoon te
maken.

De binnenkant van de oven reinigen

» De binnenkant van de geémailleerde
oven wordt het best gereinigd als de
oven warm is.

* Veeg de oven na ieder gebruik af met
een zachte in zeepwater geweekte
doek. Veeg de oven daarna nogmaals
af met een vochtige doek en droog hem
dan.

* U kunt af en toe een vloeibaar
schoonmaakmiddel nodig hebben om
de oven volledig te reinigen.
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Reinigen van de keramische glasplaat

Keramische glasplaten kunnen zwaar
keukengerei dragen, maar kunnen breken
als er met een scherp voorwerp op wordt
geslagen/gestoten.

WAARSCHUWING: Keramische

kookplaten - als het opperviak

gebarsten is, moet u het apparaat
uitschakelen om het risico op elektrische
schokken te voorkomen.

* Maak voor reiniging van vitrokeramisch
glas gebruik van een créme of vlioeibare
reiniger. Spoel daarna het glas af en
droog het grondig met een droge doek.

Gebruik geen reinigingsmaterialen die
bestemd zijn voor staal, want deze
kunnen het glas beschadigen.

» Als de coating of bodem van
het kookgerei stoffen met
een laag smeltpunt bevat,
kan dit het glaskeramische
kookoppervlak beschadigen. Als
er plastic, aluminiumfolie, suiker of
suikerhoudende levensmiddelen op
de warme glaskeramische kookplaat
terecht is/zijn gekomen, schraap dit/
deze dan zo snel en veilig mogelijk van
het warme oppervlak. Als deze stoffen
smelten kunnen ze de glaskeramische
kookplaat beschadigen. Breng indien
mogelijk van tevoren een laagje van
een geschikt beschermmiddel aan als u
producten met een hoog suikergehalte
kookt, zoals bijvoorbeeld jam.

» Stof op het opperviak moet worden
gereinigd met een vochtige doek.

» Kleurveranderingen in het keramische
glas hebben geen effect op de structuur
of de duurzaamheid van de keramiek
en wordt niet veroorzaakt door een
verandering in het materiaal.

Kleurveranderingen in het keramische
glas kunnen worden veroorzaakt door

verschillende redenen:

1. Gemorste gerechten zijn niet van het
oppervlak gereinigd.

2. Het gebruik van onjuiste schalen op de
kookplaat kan het oppervlak uitslijten.

3. Gebruik van onjuiste
reinigingsmaterialen.

Reinigen van de glazen onderdelen

* Reinig de glazen onderdelen van uw
apparaat regelmatig.

* Reinig de glazen delen binnen en buiten
met een glasreiniger. Spoel daarna het
glas af en droog het grondig met een
droge doek.

Reinigen van geémailleerde onderdelen

* Reinig de geémailleerde onderdelen
van uw apparaat regelmatig.

*  Veeg de geémailleerde onderdelen
na ieder gebruik af met een zachte in
zeepwater geweekte doek. Veeg ze
daarna nogmaals af met een vochtige
doek en droog ze daarna.

Was de emaille onderdelen niet als ze
nog heet zijn van het koken.

Laat geen azijn, koffie, melk, zout,

water, citroen of tomatensap

gedurende langere tijd achter op het
emaille.

Reinigen van roestvrij stalen onderdelen
(indien aanwezig)

* Reinig de roestvrij stalen onderdelen
van uw apparaat regelmatig.

* Veeg de roestvrij stalen delen na ieder
gebruik af met een uitsluitend in water
gedrenkte doek. Droog ze daarna goed
af met een droge doek.

Was de roestvrij stalen onderdelen niet
als ze nog heet zijn van het koken.

Laat geen azijn, koffie, melk, zout,

water, citroen of tomatensap

gedurende langere tijd achter op het
roestvrij staal.

Verwijdering van binnenglas

Voordat u de glazen ovendeur reinigt, dient
u het binnenglas als volgt te verwijderen:
1. Duw het glas in richting B en maak het

los uit de beugel die het op zijn plaats houdt
(X). Trek het glas naar buiten in richting A.
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/

2. Duw het glas naar beneden uit de beugel
die het op zijn plaats houdt (y) in richting B.

/

3. Plaats het glas onder de beugel die het
op zijn plaats houdt (x) in richting C.

/

glasplaten telt, kan de derde glasplaat
op dezelfde wijze worden verwijderd
als de tweede glasplaat.

De ovendeur verwijderen

Voordat u de glazen ovendeur reinigt, dient
u de ovendeur als volgt te verwijderen:

1. Open de ovendeur.
p

2. Open de bevestigingsbeugel (a)(met
behulp van een schroevendraaier) naar de

eindstand.

e

3. Sluit de deur tot deze bijna volledig en
verwijder de deur door deze naar u toe te
trekken.

-

5.2. Onderhoud

WAARSCHUWING: Het onderhoud

aan dit apparaat dient uitsluitend te

worden uitgevoerd door erkend
onderhoudspersoneel of een gekwalificeerd
elektricien.

Vervangen van de ovenlamp

WAARSCHUWING: Schakel het

apparaat uit en laat het volledig

afkoelen voordat u
schoonmaakwerkzaamheden op uw
apparaat uitvoert.

* Verwijder de lamp na het lampenkapje
te hebben verwijderd.

* Plaats het nieuwe lampje (bestendig
tegen 300 °C) op de plek van het lampje
dat u hebt verwijderd (230 V, 15-25
Watt, type E14).

* Plaats het lampenkapje en uw oven is
daarna klaar voor gebruik.

Het ontwerp van het lampje is specifiek

voor gebruik in huishoudelijke

kookapparatuur. Het is niet geschikt voor
huishoudelijke kamerverlichting.
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6. PROBLEEMOPLOSSING EN TRANSPORT

6.1. Probleemoplossing

Als u na deze basisprobleemoplossing nog problemen met uw apparaat ondervindt,
neem dan contact op met een erkend servicebedrijf of een erkende monteur.

Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing
Controleer de zekering voor het apparaat.
De kookplaat of kookzones Eris geen Controleer of er sprake is van een
kunnen niet aangezet worden. stroomvoorziening. stroomonderbreking door andere elektronische

apparatuur te proberen.

Controleer de stroomtoevoer. Controleer of

De oven gaat niet aan. De stroom is uitgeschakeld. andere keukenapparatuur werkt.

Oventemperatuur is niet

Geen warmte of de oven warmt correct ingesteld. Controleer of de regelknop voor de
niet op. Ovendeur is open blijven oventemperatuur juist is ingesteld.
staan.

Controleer of de aanbevolen temperaturen en
plaatstanden worden gebruikt.

Ongelijkmatige bereiding in de Ovenplaten zijn niet juist Open de deur niet te vaak, tenzij u gerechten
gel gven_ 9 P geplaajtst. ! bereidt die omgedraaid dienen te worden.

Als u de deur regelmatig opent, zal de
binnentemperatuur afnemen. Dit kan het
kookresultaat beinvioeden.

e Lampje is kapot. Vervang de lamp volgens de instructies.
Ovenverlichting (indien . .
aanwezig) werkt niet. Stroom is afgesloten of Zorg ervoor dat de stroom op het stopcontact is
uitgeschakeld. ingeschakeld.

Controleer of de oven waterpas staat.

Ovenplaten trillen. Controleer of de platen en het kookgerei niet
tegen de achterwand van de oven ftrillen.

De ovenventilator (indien
aanwezig) maakt lawaai.

6.2. Transport

Maak gebruik van de originele productverpakking en vervoer het product in zijn originele
doos. Volg de transportpictogrammen op de verpakking op. Plak alle onafhankelijke
onderdelen met tape op het product om te voorkomen dat tijdens het vervoer schade
ontstaat.

Als u de oorspronkelijke verpakking niet hebt: bereid een doos zodanig voor dat het
apparaat, in het bijzonderde externe oppervlakken het product, beschermd zijn tegen
externe bedreigingen.
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7. TECHNISCHE SPECIFICATIES

7.1. Energiefiche

VESTEL
Model CVF5060K4
Oventype ELEKTRISCH
Massa kg 37,0
Index energie-efficiéntie - conventioneel 93,5
Index energie-efficiéntie — hete lucht -
Energieklasse A
Energieverbruik (stroom) - conventioneel kWh/cyclus 0,73
Energieverbruik (stroom) — hete lucht kWh/cyclus -
lAantal ruimtes 1
armtebron ELEKTRISCH
olume 55

Deze oven voldoet aan EN 60350-1

[Tips voor energiebesparing

Oven
- Bereid indien mogelijk de gerechten tegelijkertijd.

- Houd de voorverwarmtijd kort.
- Verleng de bereidingstijd niet.
- Vergeet niet na de bereiding de oven uit te zetten.

- Doe tijdens de bereiding de ovendeur niet open.
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7.2. Energiefiche

Model CVF5060K4
[Type kookplaat Elektrisch
lAantal kookzones 4

‘erwarmtechnologie-1

Stralingsbron

Formaat-1 cm @ 14,5
Energieverbruik-1 Wh/kg 192,0
erwarmtechnologie-2 Stralingsbron
Formaat-2 cm @145
Energieverbruik-2 Wh/kg 192,0
erwarmtechnologie-3 Stralingsbron
Formaat-3 cm @ 18,0
Energieverbruik-3 Wh/kg 192,0
‘erwarmtechnologie-4 Stralingsbron
Formaat-4 cm @ 18,0
Energieverbruik-4 Wh/kg 192,0
Energieverbruik van kookplaat Wh/kg 192,0

Deze kookplaat voldoet aan EN 60350-2

[Tips voor energiebesparing

Kookplaat
- Gebruik pannen met een platte bodem.

- Gebruik pannen met geschikte afmeting.
- Gebruik pannen met deksel.
- Gebruik zo min mogelijk vloeistof of vet.

- Verlaag de stand als de vloeistof begint te koken.
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Dziekujemy za wybranie niniejszego produktu.

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacje dotyczgce bezpieczenstwa i
wytyczne uzytkowania oraz konserwacji urzgdzenia.

Prosimy o po$wiecenie czasu na zapoznanie sie z niniejszg instrukcjg obstugi przed
uzyciem urzgdzenia i zachowanie jej w celu pozniejszego wykorzystania.

Symbol

Typ

Znaczenie

OSTRZEZENIE

Ryzyko powaznych obrazen lub $mierci

RYZYKO PORAZENIA PRADEM

Ryzyko dotyczgce niebezpiecznego napiecia

A

A ELEKTRYCZNYM

A POZAR Ostrzezenie; ryzyko pozaru / materiaty tatwopalne
A PRZESTROGA Ryzyko urazu lub uszkodzenia mienia

@ WAZNE / UWAGA Prawidtowe korzystanie z systemu
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1.INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

* Przed uzyciem kuchenki nalezy uwaznie przeczytac
cafg instrukcje i zachowac jg w dogodnym miejscu
do wgladu, gdy zajdzie taka potrzeba.

* Instrukcja zostata przygotowana dla wiecej niz
jednego modelu, dlatego dane urzgdzenie moze nie
mie¢ niektorych opisanych funkcji. Z tego powodu
wazne jest, aby zwroci¢ szczegolng uwage na
wszystkie ilustracje podczas czytania tej instrukcji.

1.1 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

» Kuchenki mogg uzywac dzieci w wieku od
8 lat oraz osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, czuciowej lub psychicznej oraz bez
doswiadczenia i wiedzy, ale tylko pod nadzorem
lub zgodnie z udzielonymi instrukcjami dotyczgcymi
jej uzytkowania w sposob bezpieczny i przy
zrozumieniu zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci nie
moga bawic¢ sie kuchenkg. Dzieci bez nadzoru nie
mogg czysci¢ kuchenki ani wykonywac czynnosci
konserwacyjnych.

OSTRZEZENIE: Kuchenka i jej dostepne czesci
nagrzewajg sie¢ podczas uzytkowania. Nalezy uwazac,
aby nie dotkng¢ elementdow grzejnych. Dzieci ponizej
8. roku zycia nie nalezy dopuszczac w poblize
kuchenki, jesli nie znajdujg sie one pod statym
nadzorem.

/5 A\ OSTRZEZENIE: Gotowanie na plycie bez
nadzoru na tluszczu lub oleju moze by¢ niebezpieczne
i spowodowac pozar. NIGDY nie probowac gasic
ognia wodg. Nalezy wytgczy¢ kuchenke, a nastepnie
sttumic ptomienie, np. pokrywka lub kocem
przeciwpozarowym.

/\ PRZESTROGA: Proces gotowania musi by¢
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prowadzony pod nadzorem. Kroétki proces gotowania
musi by¢ prowadzony pod statym nadzorem.

/5 A\ OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru:
Nie przechowywac zadnych przedmiotow na ptycie do
gotowania.

/\ A\ OSTRZEZENIE: Jezeli powierzchnia jest
peknieta, wytgczy¢ kuchenke, aby unikng¢ zagrozenia
porazeniem prgdem elektrycznym.

* W przypadku modeli, ktére sg wyposazone w
pokrywe, ptyty grzejnej, przed uzyciem wyczyscic
pokrywe w celu usunigcia wszelkich rozlanych
ptynow, a przed jej zamknieciem poczekac, az
kuchenka ostygnie.

» Nie wigczac urzgdzenia za pomocg zewnetrznego
czasomierza lub odrebnego systemu zdalnego
sterowania.

A OSTRZEZENIE: Aby

zapobiec przewroceniu sie
kuchenki, nalezy
zamontowac wsporniki

stabilizujgce. (Szczegdétowe
informacje mozna znalez¢ w instrukcji zestawu
stabilizujgcego).

« W czasie pracy kuchenka nagrzewa sie. Nalezy
uwazac, aby nie dotkng¢ elementow grzejnych
wewnatrz piekarnika.

« Uchwyty mogg sie nagrzac po krotkim czasie.

» Do czyszczenia powierzchni piekarnika nie uzywac
Sciernych srodkow czyszczgcych ani skrobaczek.
Mogg one zarysowac powierzchnie, co moze
spowodowac pekniecie szkta drzwi lub uszkodzenie
powierzchni.

* Do czyszczenia kuchenki nie uzywac urzadzen
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czyszczgcych za pomoca pary.

OSTRZEZENIE: Przed wymiang lampki nalezy
sie upewnic, ze kuchenka jest wytgczona, aby unikng¢
porazenia prgdem.

/\ PRZESTROGA: Podczas gotowania lub grillowania
dostepne czesci kuchenki mogg sie nagrzewac.
Podczas uzytkowania urzgdzenia w jego poblize nie
nalezy dopuszczac¢ matych dzieci.

* Kuchenke wyprodukowano zgodnie z wszystkimi
obowigzujgcymi miejscowymi i miedzynarodowymi
normami i przepisami.

* Prace konserwacyjne i naprawcze moga byc¢
przeprowadzane wytgcznie przez autoryzowanych
technikow serwisowych. Instalacja i naprawy
przeprowadzane przez nieautoryzowanych
technikbw moga byc¢ niebezpieczne. Zabrania
sie dokonywania wszelkich zmian i modyfikacji
specyfikacji kuchenki. Stosowanie niewtasciwych
oston ptyt grzejnych moze powodowaé wypadki.

* Przed instalacjg nalezy sie upewnic, ze lokalne
warunki dystrybucji (rodzaj i ciSnienie gazu oraz
napiecie i czestotliwos¢ w sieci elektrycznej) sg
zgodne z wymogami dla danej kuchenki. Wymogi
dla tej kuchenki podano na etykiecie.

/\ PRZESTROGA: Kuchenka stuzy wylacznie do
gotowania potraw i jest przeznaczona wytgcznie do
uzytku w pomieszczeniach gospodarstw domowych.
Nie nalezy jej uzywac do innych celdéw ani
zastosowan, na przyktad do uzytku poza domem, w
celach komercyjnych lub do ogrzewania pomieszczen.

* Nie nalezy uzywac klamek drzwiczek piekarnika do
podnoszenia lub przenoszenia urzgdzenia.
» Podjeto wszystkie mozliwe srodki, aby zapewni¢
bezpieczenstwo uzytkownika. Poniewaz szkto moze
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pekngc, nalezy zachowac ostroznos¢ podczas
czyszczenia, aby unikng¢ zarysowania. Unikac
uderzania lub trgcania w szkto akcesoriami.

Nalezy sie upewnic, ze przewdd zasilajgecy nie
zaklinowat sie ani nie uszkodzit podczas instalacji.
Jesli uszkodzi sie przewodd zasilajgcey, nalezy zleci¢
jego wymiane producentowi, autoryzowanemu
serwisowi lub podobnie wykwalifikowanym osobom,
aby unikngC zagrozen.

Gdy drzwiczki piekarnika sg otwarte, nie nalezy
pozwalac¢ dzieciom wspinac sie na nie ani na nich
siadac.

Prosze trzymac dzieci i zwierzeta z dala od tego
urzadzenia.

1.2 Ostrzezenia dotyczace instalacji

Nie uruchamia¢ kuchenki, dopoki nie zostanie
catkowicie zainstalowana.

Kuchenke musi zainstalowac¢ autoryzowany technik.
Producent nie odpowiada za zadne szkody, ktére
mogty zosta¢ spowodowane przez umieszczenie
kuchenki w nieodpowiednim miejscu lub instalacje
przez nieuprawnione osoby.

Podczas rozpakowywania kuchenki nalezy sie
upewnic, ze nie zostata ona uszkodzona podczas
transportu. W przypadku jakiejkolwiek wady nie
nalezy uzywac urzadzenia, lecz natychmiast
skontaktowac sie z wykwalifikowanym agentem
serwisowym. Poniewaz uzyte do pakowania
materiaty (nylon, zszywki, styropian itp.) mogag by¢
szkodliwe dla dzieci, nalezy je bezzwtocznie zebrac
I usungc.

Chroni¢ urzgdzenie przed oddziatywaniami z
otoczenia. Nie wystawia¢ na dziatanie stonca,
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deszczu, Sniegu, pytu ani nadmiernej wilgotnosci.
Sprzety otaczajgce kuchenke (np. szafka) muszg
by¢ wytrzymate na dziatanie temperatury o
wysokosci min. 100°C.

Nie wolno instalowac¢ urzgdzenia za drzwiczkami
ozdobnymi — pozwoli to unikng¢ przegrzania.

1.3 Podczas uzytkowania

Podczas pierwszego uzycia piekarnika mozna
odczuc lekki, nieprzyjemny zapach. To catkowicie
normalne zjawisko spowodowane przez materiaty
izolacyjne znajdujgce sie na elementach grzatki.
Przed pierwszym uzyciem piekarnika zalecamy
wigczyc¢ go, gdy jest pusty, i ustawi¢c maksymalng
temperature na 45 minut. Nalezy sie upewnic, ze
miejsce instalacji produktu jest dobrze wentylowane.

Zachowac ostroznos¢ podczas otwierania drzwiczek
piekarnika podczas oraz po gotowaniu. Gorgca para
z piekarnika moze spowodowac oparzenia.

Nie umieszczac¢ materiatow palnych ani
tatwopalnych w kuchence ani w jej poblizu, gdy
kuchenka pracuje.

Do wstawiania i wyjmowania potraw z piekarnika
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

O A\ Nie oddala¢ sie od kuchenki podczas gotowania
z uzyciem statych lub ciektych olejow. W warunkach
skrajnej temperatury mogg sie one zapali€. Palgcego
sie oleju nie wolno gasic¢, polewajgc wodg. Zamiast
tego nalezy wytgczy¢ kuchenke i przykry¢ naczynie
pokrywkg lub kocem gasniczym.

Nalezy zawsze stawia¢ patelnie na srodku pola
grzejnego i obracac ich rgczki w bezpieczne
miejsce, aby sie nie obijaty.

Jesli produkt nie jest uzywany przez dtuzszy czas,
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wytgczyC wytgcznik gtowny. Wytgczy¢ zawor gazu,
jezeli urzgdzenia nie sg uzywane.

Gdy kuchenka nie jest uzytkowana, nalezy sie
upewnic, ze jej gatki sterujgce znajdujg sie w pozyciji
,0” (stop).

Tacki pochylajg sie przy wycigganiu. Nalezy uwazac,
aby podczas wyjmowania jedzenia z piekarnika nie
wyla¢ ani nie upusci¢ gorgcych potraw.

Gdy otwarte sg drzwiczki piekarnika, nie nalezy na
nich niczego umieszczac. Moze to spowodowac
brak rownowagi piekarnika lub uszkodzi¢ drzwiczki.

Nie wktadac¢ do szuflady zadnych ciezkich ani
tatwopalnych przedmiotéw (np. nylonu, plastikowych
torebek, papieru, tkanin itp.). Dotyczy to takze
naczyn kuchennych z plastikowymi akcesoriami (np.
uchwytami).

/\ PRZESTROGA: Kiedy urzgdzenie jest wigczone,
powierzchnia wewnetrzna przegrody na
przechowywanie osigga wysokg temperature. Unikac
dotykania powierzchni wewnetrzne,.

Nie wieszac recznikow, sciereczek ani ubran na
kuchence ani jej uchwytach.

1.4 Podczas czyszczenia i konserwacji

Przed wykonaniem czyszczenia lub konserwacji
nalezy sie upewnic, ze urzgdzenie jest wytgczone.
Do czyszczenia panelu sterowania nie zdejmowac
gatek sterujgcych.

Aby utrzymac¢ wydajnos¢ i bezpieczenstwo
kuchenki, zalecamy uzytkowanie wytgcznie
oryginalnych czesci zamiennych i w razie potrzeby
kontakt z naszymi autoryzowanymi agentami
serwisowymi.

Deklaracja zgodnosci CE
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wymagania odpowiednich dyrektyw, decyzji
I regulacji Unii Europejskiej oraz wymagania
okreslone w wymienionych normach.

Urzadzenie to zaprojektowano wytgcznie do
gotowania w domu. Wszelkie inne uzycie (np.
ogrzewanie pomieszczen) jest niewtasciwe |
niebezpieczne.

0 Instrukcje obstugi dotyczg kilku modeli. Moga
wystgpic roznice miedzy tymi instrukcjami a Twoim
modelem.

Utylizacja starej kuchenki

Symbol na wyrobie lub opakowaniu oznacza,
ze wyrob ten nie moze byc traktowany jako

_ > |odpad komunalny. Zamiast tego powinien
= | ZOStaC przekazany do odpowiedniego punktu
zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Zapewniajgc prawidtowe zlomowanie
tego wyrobu, przyczynisz sie do zapobiegania
potencjalnym negatywnym konsekwencjom jego
niewtasciwej utylizacji dla srodowiska naturalnego i
zdrowia ludzi. Aby uzyskac wiecej szczegotowych
informacji na temat odzysku surowcow wtornych z
tego wyrobu, nalezy sie skontaktowac z odpowiednim
urzedem miasta, zaktadem gospodarki odpadami lub
sklepem, w ktorym zakupiono ten wyrob.

C €Oswmdczamy, ze nasze produkty spetniajg
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2. INSTALACJAI
PRZYGOTOWANIE DO
UZYTKOWANIA

OSTRZEZENIE: Urzgdzenie musi byé
instalowane przez autoryzowanego
serwisanta lub wykwalifikowanego

technika, zgodnie z instrukcjami podanymi
w niniejszym podreczniku i zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami lokalnymi.

Niewtasciwa instalacja moze
spowodowac obrazenia i uszkodzenia,
za ktore producent nie ponosi
odpowiedzialnosci i ktére nie sg objete
gwarancjg.

Przed instalacjg nalezy sie upewnic,
ze lokalne warunki dystrybuciji
(rodzaj i cisnienie gazu lub napiecie
i czestotliwo$¢ w sieci elektrycznej)
sg zgodne z tymi wymaganymi dla
kuchenki. Wymogi dla tej kuchenki
podano na etykiecie.

Nalezy przestrzegac praw,
rozporzadzen, dyrektyw i norm
obowigzujagcych w kraju uzytkowania
(przepisy bezpieczenstwa, prawidtowa
utylizacja zgodnie z przepisami itp.).

2.1 Instrukcje dla instalatora
Instrukcje ogélne

Po wyjeciu urzgdzenia i akcesoriow
z opakowania nalezy sprawdzi¢, czy
urzgdzenie nie jest uszkodzone. W
przypadku podejrzenia uszkodzenia
nie uzywac urzadzenia i natychmiast
skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisantem lub wykwalifikowanym
technikiem.

Nalezy sie upewni¢, ze w najblizszym

sgsiedztwie nie ma fatwopalnych lub
palnych materiatéw takich jak zastony,

olej, szmatki itp., ktére mogg sie zapali¢.

Blat i meble wokot urzadzenia muszg
by¢ wykonane z materiatdéw odpornych
na temperatury wyzsze niz 100°C.

Urzgdzenie nie powinno by¢
instalowane bezposrednio nad
zmywarka, lodowka, zamrazarka, pralkg
ani suszarkg do ubran.

Kuchenke mozna ustawi¢ w poblizu
innych mebli, pod warunkiem, ze w
miejscu, w ktorym stoi urzadzenie,
wysokos$¢ mebli nie przekracza
wysokosci ptyty kuchenki.
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Montaz kuchenki

Jesli meble kuchenne sg wyzsze niz
ptyta kuchenki, to w celu zapewnienia
cyrkulacji powietrza musza by¢ one
odsuniete od jej boku o co najmniej
10 cm.

Nalezy zachowac¢ co najmniej 2 cm
odstepu na obieg powietrza wokot
kuchenki.

Jesli nad urzgdzeniem bedzie
instalowany okap kuchenny lub dowolna
szafka, odlegtos¢ miedzy ptytg grzejng
a szafkg / okapem kuchennym powinna
by¢ taka, jak pokazano ponizej.

A (mm) Szafka 420
B (mm) Okap kuchenki 650/700
C (mm) 20
Szerokos¢
D (mm) produktu
E (mm) 50




2.2 Przytacze elektryczne
i bezpieczenstwo

OSTRZEZENIE: Potgczenie
elektryczne urzgdzenia musi by¢
instalowane przez autoryzowanego
serwisanta lub wykwalifikowanego technika,
zgodnie z instrukcjami podanymi w
niniejszym podreczniku i zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami lokalnymi.
OSTRZEZENIE: URZADZENIE MUSI
BYC UZIEMIONE.

* Przed podigczeniem urzadzenia do sieci
zasilajgcej nalezy sprawdzic¢ napiecie
znamionowe urzgdzenia (oznaczone
na tabliczce znamionowej urzgdzenia)
w celu potwierdzenia zgodnosci z
dostepnym napieciem sieciowym, a
przewody elektryczne powinny by¢ w
stanie obstugiwa¢ moc znamionowg
urzadzenia (réwniez wskazang na
tabliczce znamionowej).

» Podczas instalacji nalezy sie upewnic¢,
ze stosowane sg przewody izolowane.
Nieprawidtowe podtgczenie moze
spowodowac uszkodzenie urzgdzenia.
Jesli przewdd sieciowy jest uszkodzony
i nalezy go wymienié, powinien to zrobi¢
wykwalifikowany personel.

* Nie uzywac adapteréw, rozgateziaczy
ani przedtuzaczy.

*  Przewdd zasilajgcy nalezy umieszczacé
z dala od goracych czesci kuchenki i
nie moze by¢ on zgiety lub przycisniety.
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W przeciwnym razie moze ulec
uszkodzeniu, co spowoduje zwarcie.

Jesli urzadzenie nie jest podigczone
do sieci za pomocg wtyczki, w celu
spetnienia wymagan bezpieczenstwa
nalezy zastosowac roztgcznik
wszystkich biegunow (z odstepem co
najmniej 3 mm miedzy stykami).

Urzadzenie jest zasilane napieciem
220-240 V ~. W przypadku innego
dostepnego napiecia nalezy sie
skontaktowac z autoryzowanym
serwisantem lub wykwalifikowanym
elektrykiem.

Przewdd zasilajgcy (HO5VV-F) musi
mie¢ dtugos¢ wystarczajgcg do
podtgczenia do urzgdzenia.

Po zainstalowaniu urzgdzenia wytgcznik
z bezpiecznikiem musi by¢ tatwo
dostepny.

Nalezy sie upewni¢, ze wszystkie
potgczenia sg odpowiednio mocno
dokrecone.

Zamocowac¢ kabel zasilajgcy w zacisku
kabla, a nastepnie zamkna¢ pokrywe.

Potgczenie skrzynki zaciskowej jest
umieszczone na skrzynce zaciskowe;.
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2.3 Zestaw zabezpieczajacy
przed przechyleniem

1 N (2 )
N \ ﬁa (x1)

zabezpieczajaca ‘...,3;‘;‘\

Ak 3
przechyleniem (x1) ul!
montaZzu na $cianig) <
~ \

Torebka z dokumentami i zestawem
zabezpieczajgcym przed przechyleniem.
Luzno przymocowa¢ klamre
zabezpieczajgca przed przechyleniem

(1) do $ciany za pomocg $ruby (2) i kotka
Sciennego (3), zgodnie z wartosciami
przedstawionymi na ponizszej ilustracji i w
ponizszej tabeli. Ustawi¢ wysoko$¢ klamry
zabezpieczajgcej przed przechyleniem,
tak aby byta ona umieszczona w linii z
gniazdem kuchenki, i dokreci¢ $rube.
Popchng¢ urzadzenie do Sciany,
upewniajgc sie, ze klamra zabezpieczajgca
przed przechyleniem jest umieszczona z
tytu urzadzenia.

A N
>
i Yy
N2 Klamra M
zabezpi¢dzajaca
grzed pfizechyleniem

N

Wymiary produktu
(szerokos¢ x gltebokos¢ x A (mm) | B (mm)
wysokos¢) (cm)

60 x 60 x 90 (piekarnik 297,5 52
podwadjny)

50 x 60 x 90 (piekarnik 247,5 52
podwadjny)

90 x 60 x 85 430 107

60 x 60 x 90 309,5 112

60 x 60 x 85 309,5 64

50 x 60 x 90 2475 112

50 x 60 x 85 2475 64

50 x 50 x 90 2475 112

50 x 50 x 85 2475 64

2.4 Regulacja nézek

Kuchenka stoi na czterech regulowanych
noézkach. Aby zapewnic¢ bezpieczne
dziatanie, wazne jest, aby urzadzenie byto
prawidtowo wywazone. Przed rozpoczeciem
gotowania upewnic sie, ze urzadzenie

jest wypoziomowane. Aby podwyzszyc¢
urzgdzenie, nalezy obroci¢ nézki w lewo.
Aby obnizy¢ urzagdzenie, nalezy obrdci¢
nozki w prawo.

Obracajgc nozki, kuchenke mozna
podnies¢ do 30 mm. Urzgdzenie jest ciezkie
i powinny je podnosic¢ co najmniej 2 osoby.
Nie wolno przecigga¢ urzadzenia.

4 N
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3. CECHY PRODUKTU

Wazne: Dane techniczne i wyglad danego urzadzenia mogg sie rézni¢ od
przedstawionego na ponizszych rysunkach.

Wykaz elementow

e — 1 1. Ptyta kuchenki
2. Panel sterowania
B | 2 | 3. Uchwyt drzwiczek piekarnika
4. Drzwiczki piekarnika
3 | 5. Regulowane nozki
4
b = 5
J
Panel sterowania
’
[m] & 38 o5 3o 38
(=] B8 Y
(=) (=] ; = [ ®
6 7 8 8 8 8

-

6. Gatka sterowania funkcjami piekarnika
7. Gatka termostatu piekarnika
8. Gatka sterowania ptytg
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4. UZYTKOWANIE PRODUKTU

4.1 Elementy sterujace plyty grzejnej
Ceramiczna plyta grzejna

Do sterowania ceramiczng ptytg grzejng
stuzy pokretto 6-pozycyjne.

Dziataniem ptyty grzejnej steruje sie

przez obracanie pokretta i ustawianie go

w odpowiednim potozeniu. Przy kazdym
pokretle znajduje sie symbol okreslajgcy
pole grzejne, ktore kontroluje. Lampka na
panelu sterujgcym okresla, czy ktérekolwiek
pole grzejne jest zatgczone.

e

Potozenie pokretta Funkcja
0 Potozenie Whyt..
1 Utrzymywanie ciepta
2-3 Podgrzewanie z niskg mocag
4-5-6 Gotowanie, pieczenie i
wrzenie

Wazne: Kierunek obracania pokretta
moze sie rozni¢ w zaleznosci od
wersji urzadzenia.
Podwadjne i owalne pola grzejne (jesli sa
dostepne)
Podwdjne i owalne pola grzejne obejmujg
dwie strefy grzania. Aby uruchomic
zewnetrzng strefe podwojnego lub
owalnego pola grzejnego, nalezy obrocié
pokretto do potozenia Q). Obie strefy
zewnetrzne zostang uruchomione.
Aby wytgczy¢ zewnetrzng strefe
podwajnego lub owalnego pola grzejnego,
nalezy obrdci¢ pokretto do potozenia
~wytaczone”. Obie strefy zewnetrzne
zostang wytgczone.
Wskaznik goracego pola (jesli dostepne)
Po zakonczeniu korzystania z ptyty grzejnej
w szkle witroceramicznym pozostaje
nagromadzone ciepto resztkowe. Jesli
temperatura przekracza +60°C, to dla pola,
ktore nadal jest gorace, zapali sie¢ wskaznik
gorgcego pola.

Jesli zasilanie zostanie odtgczone od

ptyty grzejnej, podczas gdy pali sie
wskaznik gorgcego pola, to po ponownym
podtgczeniu zasilania wskaznik zacznie
migac. Wskazanie bedzie miga¢ do
momentu obnizenia sie temperatury lub do
czasu uruchomienia pola grzejnego.

Wskazowki dotyczace uzytkowania

Wazne: Podczas korzystania z
ceramicznych ptyt grzejnych z
wyzszymi ustawieniami temperatur
pola grzejne mogg sie kolejno wigczac i
wytgczac. Takie dziatanie wynika z
zabezpieczenia przed przegrzaniem szkta.
Jest to normalne podczas pracy z wysokg
temperaturg, nie powoduje uszkodzenia
ptyty grzejnej, a jedynie nieznacznie
wydtuza czas gotowania.
OSTRZEZENIE:

* Nie uruchamiaj ptyty, jesli na
polach grzejnych nie ma garnkow.

* Uzywaj tylko ptaskich naczynh z
odpowiednio grubym dnem.

* Przed postawieniem garnka na ptycie
nalezy sie upewni¢, ze jego dno jest
suche.

* Przy uzywaniu pola grzejnego wazne
jest, aby zwraca¢ uwage na ustawienie
garnkéw doktadnie na $rodku pola.

* W celu oszczedzania energii nie
nalezy stawiac¢ garnkéw o srednicy
niedopasowanej do $rednicy pola
grzejnego.

X |

Okragte dno garnka

bid
-><— = -

L X | X |

Mata srednica garnka Garnek nie stoi
stabilnie
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* Nie stosowa¢ garnkéw z szorstkim
dnem, poniewaz grozi to zarysowaniem
powierzchni szkta.

* W miare mozliwosci nalezy umieszczaé
pokrywki na garnkach.

» Podczas pracy kuchenki temperatura
dostepnych czesci moze by¢ wysoka.
Nie wolno pozwalac dzieciom i
zwierzetom zbliza¢ sie do ptyty grzejnej
w trakcie uzytkowania oraz dopoki
catkowicie nie ostygnie po uzyciu.

* W przypadku zauwazenia pekniecia
na ptycie kuchenki nalezy jg
natychmiast wytaczy¢ i zleci¢ wymiane
autoryzowanemu personelowi
serwisowemu.

4.2 Regulatory piekarnika
Gatka sterowania funkcjami piekarnika

Przekreci¢ gatke na odpowiedni symbol
zgdanej funkcji gotowania. Szczegotowe
informacje na temat roznych funkcji
znajduja sie w sekgji ,Funkcje piekarnika”.
Gatka termostatu piekarnika

Po wybraniu funkcji gotowania obrécic¢
gatke, aby ustawi¢ zgdang temperature.
Lampka termostatu piekarnika sSwieci
podczas dziatania termostatu, w trakcie
podgrzewania piekarnika lub utrzymywania
temperatury.

Funkcje piekarnika

* Funkcje tego konkretnego piekarnika
moga sie rézni¢ w zaleznosci od modelu
kuchenki.

Funkcja pieczenia
statycznego: Wigcza
sie termostat i zapalajg
lampki ostrzegawcze
piekarnika. Dolny i
gorny element grzejny
zaczynajg dziatac.
Funkcja pieczenia
statycznego wydziela ciepto, zapewniajac
rownomierne pieczenie potrawy. Idealna
funkcja do pieczenia pieczywa, ciasta,
zapiekanek z makaronu, lazanii i pizzy. Przy
tej funkcji zaleca sie podgrzanie wstepne
przez 10 minut. Najlepiej piec tylko na
jednej pétce naraz.

Funkcja ogrzewania
dolnego: Wigcza sie
termostat i zapalajg
lampki ostrzegawcze
piekarnika, zaczyna
dziata¢ dolny element

grzejny. Funkcja ogrzewania dolnego jest
idealna do pieczenia pizzy, poniewaz ciepto
unosi sie od spodu piekarnika i ogrzewa
potrawe od dotu ku gorze. Funkcja ta
nadaje sie do odgrzewania potraw, a nie
pieczenia.

Funkcja ogrzewania
gornego: Wigcza sie
termostat i zapalajg
lampki ostrzegawcze
piekarnika, zaczyna
dziata¢ goérny element
grzejny. Ciepto
wydzielane z gérnego
elementu grzejnego piecze potrawe od
gory. Funkcja ogrzewania gornego jest
idealna do przysmazania wierzchu potraw
juz ugotowanych oraz do odgrzewania
potraw.

Funkcja grillowania:
Wigcza sie termostat i
zapalajg lampki
ostrzegawcze
piekarnika, zaczyna
dziata¢ element
grzejny grilla. Funkcja
ta stuzy do grillowania i opiekania potraw
na goérnych pétkach piekarnika.
Posmarowac lekko olejem siatke druciang,
aby zapobiec przywieraniu potrawy do
siatki, i umiescic jg na srodku siatki. Nalezy
zawsze ustawia¢ tacke pod spodem, aby
zbierac krople kapigcego oleju lub ttuszczu.
Zaleca sie wstepne podgrzanie piekarnika
przez mniej wigcej 10 minut.

Ostrzezenie: Przy grillowaniu

drzwiczki piekarnika muszg byc¢
zamkniete, a temperature piekarnika nalezy
nastawic¢ na 190°C.

4.3 Akcesoria
Szuflada uchylna

Twoje urzadzenie obejmuje szuflade
pozwalajgcg na przechowywanie
akcesoridw, takich jak tace, potki, kratki lub
mate garnki i patelnie.

OSTRZEZENIE: Wewnetrzna

powierzchnia szuflady moze sie

rozgrza¢ podczas uzytkowania. W
szufladzie nie nalezy przechowywac
zywnosci, przedmiotéw plastikowych ani
materiatéw tatwopalnych.

PL-15



N

q

| )

Tacka ptytka

Tacka ptytka najlepiej sprawdza sie do
pieczenia ciastek.

Potozy¢ tacke na dowolnym stelazu,
wcisngé¢ do konca i upewni¢ sie, ze jest
prawidtowo umieszczona.

Siatka druciana

Siatka druciana jest gtéwnie uzywana do
grillowania lub przetwarzania zywnos$ci
w pojemnikach przystosowanych do
piekarnika.

OSTRZEZENIE

Wiozy¢ prawidtowo siatke do
odpowiedniego stelaza we wnece
piekarnika i przesung¢ jg do konca.

5. CZYSZCZENIE |
KONSERWACJA

5.1 Czyszczenie

OSTRZEZENIE: Przed czyszczeniem

urzgdzenia nalezy je wytgczyc i

pozostawi¢ do ostygniecia.
Instrukcje ogodlne

*  Przed uzyciem srodkéw czyszczgcych
do czyszczenia kuchenki nalezy
sprawdzi¢, czy sg odpowiednie i
zalecane przez producenta.

« Uzywac kremowych lub ptynnych
srodkow czyszczacych, ktore nie
zawierajg czastek. Nie uzywac zracych
(powodujgcych korozje) kremow,
szorstkich proszkéw czyszczgcych,
grubej wetny stalowej ani twardych
narzedzi, poniewaz mogg one uszkodzi¢
powierzchnig kuchenki.

Nie uzywac srodkow czyszczacych,

ktére zawierajg czastki, poniewaz

moga one zarysowac szklane,
emaliowane i/lub pomalowane czesci
urzadzenia.

* W przypadku wycieku jakiejkolwiek
cieczy natychmiast wyczysci¢
urzadzenie, aby nie uszkodzi¢ jego
czesci.

Do czyszczenia jakichkolwiek czesci

kuchenki nie uzywac urzgdzen
czyszczgcych za pomocg pary.

Czyszczenie wnetrza piekarnika
+ Emaliowane wnetrze piekarnika czysci
sie najlepiej, gdy piekarnik jest ciepty.

* Po kazdym uzyciu wytrze¢ piekarnik
miekka sciereczkg nasgczong wodg z
mydtem. Nastepnie ponownie przetrze¢
go wilgotng sSciereczka i osuszy¢.

* W celu catkowitego wyczyszczenia

PL-16



piekarnika moze byc¢ konieczne
zastosowanie ptynnego srodka
Czyszczacego.

Czyszczenie szkla ceramicznego

Na ptycie ze szkta ceramicznego mozna
stawiac ciezkie garnki i naczynia, jednak
szkto moze pekac po uderzeniu ostrym
przedmiotem.

OSTRZEZENIE: Ceramiczna plyta
grzejna — jezeli powierzchnia jest
peknieta, wytaczy¢ kuchenke, aby

unikng¢ zagrozenia porazeniem prgdem
elektrycznym, i wezwaé serwisanta.

Do czyszczenia szkfa
witroceramicznego nalezy stosowac
Srodki o konsystencji kremu lub w
ptynie. Nastepnie sptukac i osuszy¢ je
doktadnie suchg szmatka.

Nie stosowac srodkow

przeznaczonych do czyszczenia stali,
poniewaz moze to spowodowac

uszkodzenie szkia.

Jezeli w podstawie lub powtoce
naczynia uzyto substancji o niskiej
temperaturze topnienia, moze

zosta¢ uszkodzona ptyta szklano-
ceramiczna. Jezeli plastik, folia
aluminiowa, cukier lub stodzona
zywnos$¢ spadnie na gorgca ptyte
szklano-ceramiczng, nalezy zeskrobaé
ja z gorgcej powierzchni najszybciej i
najbezpieczniej jak to mozliwe. Jezeli te
substancje sie stopia, moga uszkodzi¢
ptyte szklano-ceramiczng. Podczas
gotowania mocno stodzonych potraw,
takich jak dzem, w miare mozliwosci
nalezy wczesniej nanie$¢ warstwe
odpowiedniego srodka ochronnego.

Usuwac kurz z powierzchni ptyty mokrg
Sciereczka.

Jakiekolwiek zmiany koloru szkta
ceramicznego nie wptywajg na strukture
ani trwato$¢ szkia, a takze nie sg
spowodowane zmiang wtasciwosci

materiatu.

Do zmian koloru szkta ceramicznego moze
doj$¢ z wielu powodow:

1. Pozostawienie resztek rozlanej potrawy
na powierzchni ptyty.

2, Stosowanie niewtasciwych naczyn na
ptycie powoduje uszkodzenia powierzchni
piyty.

3. Stosowanie nieprawidtowych srodkow
czyszczacych.

Czyszczenie czesci szklanych

* Nalezy regularnie czysci¢ szklane
czesci urzgdzenia.

* Do czyszczenia wewnetrznych i
zewnetrznych czesci szklanych uzywac
srodka do szkfa. Nastepnie sptukac i
osuszy¢ je doktadnie suchg szmatka.

Czyszczenie czesci emaliowanych

»  Nalezy regularnie czysci¢ emaliowane
czesci urzadzenia.

*  Wytrze¢ czesci emaliowane miekkg
Sciereczkg nasgczong wodg z mydtem.
Nastepnie ponownie przetrzec je
wilgotng $ciereczkg i osuszyc.
Emaliowanych czesci nie nalezy
czy$cic, jesli nie zdazyly jeszcze
ostygnac po gotowaniu.

Nie nalezy pozostawia¢ na dtuzszy

czas octu, kawy, mleka, wody, soli,

soku z cytryny lub pomidorowego na
powierzchni emaliowane;.

Czyszczenie czesci ze stali nierdzewnej

(jesli dotyczy)

* Nalezy regularnie czysci¢ czesci
urzgdzenia wykonane ze stali
nierdzewne;.

*  Wytrze¢ czesci ze stali nierdzewnej
miekka $ciereczkg nasgczong samg
wodga. Nastepnie osuszy¢ je doktadnie
suchg szmatka.

Czesci ze stali nierdzewnej nie nalezy
czyscic, jesli nie zdazyly jeszcze
ostygnac¢ po gotowaniu.

Nie nalezy pozostawia¢ na dtuzszy
czas octu, kawy, mleka, wody, soli,

soku z cytryny lub pomidorowego na
czesciach ze stali nierdzewne;.

Wyjmowanie wewnetrznych szyb

Przed czyszczeniem szyby drzwiczek
piekarnika nalezy jg wyja¢ w sposéb
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przedstawiony ponizej.

1. Przesuna¢ szybe w kierunku B i zwolni¢
ja z klamry mocujacej (x). Wyciagnaé
szybe, pociggajgc w strone A.

Aby wymieni¢ wewnetrzng szybe:
1. Przesuna¢ szybe w strone klamry
mocujgcej oraz pod nig (y) w kierunku B.

3. Umiesci¢ szybe pod klamrg mocujaca (x)
w kierunku C.

potrojng szybe, trzecia warstwa szkfa
moze by¢ zdjeta w ten sam sposoéb, co
druga.

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika

Przed czyszczeniem szyby drzwiczek
piekarnika zdja¢ drzwiczki piekarnika w
sposéb przedstawiony ponizej.

1. Otworzy¢ drzwiczki piekarnika.

2. Otworzy¢ zatrzask (a) (za pomoca
Srubokretu) do konca.

e

3. Zamkna¢ drzwiczki prawie do konca i
zdja¢ je, pociggajac do siebie.

-
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5.2 Konserwacja

OSTRZEZENIE: Konserwacja

urzadzenia powinna by¢ wykonywana

tylko przez autoryzowanego
serwisanta lub wykwalifikowanego technika.

Zmiana lampki piekarnika

OSTRZEZENIE: Przed czyszczeniem
urzadzenia nalezy je wytaczyc i
pozostawi¢ do ostygniecia.
» Zdemontowac szklang soczewke, a
nastepnie zdjg¢ zarowke.

e Zatozy¢ nowa zaréwke (odporng na
temperatury do 300°C) w miejsce
usunietej (230 V, 15-25 W, typ E14).

* Po wymianie szklanej soczewki
piekarnik jest gotowy do uzycia.

Lampka jest specjalnie

zaprojektowana do zastosowania w

kuchennych urzgdzeniach
gospodarstwa domowego. Nie nadaje sie
do oswietlania pomieszczen domowych.
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6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW | TRANSPORT

6.1 Rozwigzywanie probleméw

Jezeli po sprawdzeniu tych podstawowych rozwigzan problem z urzadzeniem nadal
wystepuje, nalezy sie skontaktowaé z autoryzowanym serwisantem lub wykwalifikowanym

technikiem.

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Nie mozna wigczyé plyty
grzejnej lub strefy grzejnej.

Brak zasilania.

Sprawdzi¢ bezpiecznik odpowiedni do danego
urzadzenia.
Sprawdzi¢, czy nie ma przerwy w zasilaniu,
probujac wtaczy¢ inne urzadzenia
elektroniczne.

Piekarnik si¢ nie wigcza.

Zasilanie jest wytgczone.

Upewni¢ sig, ze zasilanie jest dostepne.
Upewni¢ sie rowniez, ze inne urzgdzenia
kuchenne dziataja.

Brak ciepfa lub piekarnik sie nie
nagrzewa.

Temperatura piekarnika
nie zostata poprawnie
ustawiona.

Drzwiczki piekarnika
pozostaty otwarte.

Upewni¢ sie, ze pokretto sterujgce temperaturg
piekarnika jest ustawione poprawnie.

Piekarnik piecze
nieréwnomiernie.

Potki piekarnika
sg nieprawidtowo
rozmieszczone.

Upewnic¢ sig, ze stosowane sg zalecane
temperatury oraz rozmieszczenie potek.

Nie otwiera¢ czgsto drzwiczek, chyba ze
pieczone sg potrawy, ktére nalezy obrdcic.
Czeste otwieranie drzwiczek powoduje
obnizenie temperatury wewnetrznej, co moze
wptywaé na koncowy efekt pieczenia.

Lampka piekarnika (jesli jest
dostepna) nie dziata.

Lampka nie dziata.

Zasilanie elektryczne jest
odtgczone lub wytgczone.

Wymieni¢ lampke zgodnie z instrukcjami.

Upewnic¢ sie, ze zasilanie elektryczne jest
podtgczone do gniazdka sieciowego.

Wentylator piekarnika (jesli jest)
jest hatasliwy.

Potki piekarnika drgaja.

Upewni¢ sie, ze piekarnik stoi poziomo.
Upewni¢ sie, ze péiki i osprzet do pieczenia
nie drgajg ani nie stykajg sie z tylnym panelem
piekarnika.

6.2 Transport

Jesli zachodzi potrzeba przetransportowania produktu, nalezy uzyc¢ oryginalnego
opakowania i przenosi¢ go w oryginalnym opakowaniu. Nalezy przestrzega¢ oznaczen
transportowych znajdujgcych sie na opakowaniu. Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia
produktu w trakcie transportu, nalezy zabezpieczy¢ tasmg wszystkie poszczegodlne czesci.
Jesli oryginalne opakowanie jest niedostepne, nalezy przygotowac pudto do opakowania
na czas transportu, tak aby zabezpieczy¢ kuchenke, a zwtaszcza jej powierzchnie
zewnetrzne, przed zagrozeniami zewnetrznymi.
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7. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

7.1 Etykieta energetyczna

VESTEL
Model CVF5060K4
Rodzaj piekarnika ELEKTRYCZNY
Masa kg 37,0
Wspotczynnik efektywnosci energetycznej - 935

w trybie konwencjonalnym ’
Wspotczynnik efektywnosci energetycznej - _

z wymuszonym obiegiem powietrza

Klasa energetyczna A
[Zuzycie energii (elektrycznej) - w trybie konwencjonalnym | kWgodz/cykl 0,73
[Zuzycie energii (elektrycznej) - z wymuszonym obiegiem _
bowietrza kWgodz/cykl

Liczba wnek 1

[Zrédio ciepta ELEKTRYCZNY
Pojemnosé 55

Piekarnik ten jest zgodny z normg PN-EN 60350-1

Wskazowki oszczedzania energii

Piekarnik
- Piecz po kilka potraw na raz, jesli to mozliwe.

- Skracaj czas wstepnego podgrzewania.
-Nie wydtuzajg czasu pieczenia.
-Nie zapomnij wtgczac piekarnik po zakonczeniu pieczenia.

- Nie otwieraj drzwiczek piekarnika w trakcie pieczenia.
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7.2 Etykieta energetyczna

Marka

VESITEL

Model

CVF5060K4

Rodzaj kuchenki

Elektryczna

Liczba stref gotowania 4
[Technologia grzewcza-1 Promienna
Rozmiar-1 cm 14,5
[Zuzycie energii-1 Wgodz/kg 192,0
[Technologia grzewcza-2 Promienna
Rozmiar-2 cm @14,5
[Zuzycie energii-2 Wgodz/kg 192,0
[Technologia grzewcza-3 Promienna
Rozmiar-3 cm 18,0
[Zuzycie energii-3 Wgodz/kg 192,0
[Technologia grzewcza-4 Promienna
Rozmiar-4 cm @18,0
[Zuzycie energii-4 Wgodz/kg 192,0
[Zuzycie energii przez ptyte Wgodz/kg 192,0

Kuchenka ta jest zgodna z normag PN-EN 60350-2

Wskazoéwki oszczedzania energii

Ptyta kuchenna
- Uzywaj garnkéw i rondli o ptaskiej podstawie.

- Uzywaj garnkéw i rondli odpowiedniej wielkosci.
- Uzywaj garnkéw i rondli z pokrywkami.
- Minimalizuj ilo$ci ptynéw i ttuszczu.

- Gdy ptyn zaczyna wrze¢, zmniejsz ustawienie.
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Bu uriinii sectiginiz igin tesekkiir ederiz.

Bu Kullanim Kilavuzu, cihazinizin kullaniimasi ve bakimlarinin yapilmasi hakkinda énemli
bilgiler icermektedir.

Litfen bu Kullanim Kilavuzunu cihazinizi kullanmadan dnce okuyun ve ileride bagvurmak
icin saklayin.

Simge Tuar Anlami
A UYARI Ciddi yaralanma veya 6lim tehlikesi
A ELEKTRIK GARPMASI RiSKi Tehlikeli gerilim riski
A YANGIN UYARI:Yangin riski / Alevlenebilir malzeme
A DIKKAT Yaralanma veya esyalara zarar gelme riski
@ ONEMLI / NOT Sistemi dlizgiin bicimde galistirma
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1. GUVENLIK AGIKLAMALARI

» Cihazi kullanmadan dnce butlun acgiklamalari
okuyunuz ve gerektiginde basvurmak uzere uygun
bir yerde saklayiniz.

* Bu kilavuz birden ¢cok model i¢in hazirlandigindan,
cihaziniz burada agiklanan bazi 6zelliklere sahip
olmayabilir. Bu nedenle, kullanim kilavuzunu
okurken sekillere 6zellikle dikkat etmeniz oldukga
onemlidir.

1.1. Genel Glivenlik Uyarilari

» Cihazin guvenli sekilde kullanimi konusunda
gozetim veya acik talimat almalari ve kullanimla
iliskili tehlikeleri anlamalari durumunda bu cihaz,

8 yas ve uzeri cocuklar ve fiziksel, gorsel veya

akli kapasitelerinde engeller olan ya da gerekli
deneyime ve bilgiye sahip olmayan kisiler

tarafindan kullanilabilir. Cocuklar bu cihazla
oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi, gbzetim
altinda olmadiklari surece ¢ocuklar tarafindan
yapilmamalhdir.

UYARI: Bu cihaz ve erisilebilir pargalari, kullanim
sirasinda isinir. Isinan bilesenlere dokunmamaya
dikkat edilmelidir. Strekli olarak gozetim altinda
tutulduklari durumlar disinda 8 yasindan kuguk
cocuklari cihazdan uzak tutunuz.

/5 A\ UYARI: Ocak izerinde yagda kizartma
yaparken cihazin bagindan ayrilmak tehlikeli olabilir ve
yangina yol acabilir. Bu tur bir yangini ASLA suyla
sondurmeye calismayiniz, bunun yerine cihazi kapali
konuma getirip alevi bir kapak ya da yangin
battaniyesi ile kapatiniz.

/\ DIKKAT: Pisirme iglemi gozetim altinda
yapilmalidir. Kisa sureli pisirme iglemleri surekli
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gOzetim altinda yapilmalidir.

/A UYARI: Yangin tehlikesi: Pigirme yuzeyleri
uzerinde herhangi bir egya bulundurmayiniz.

/N\A UYARI: Yuzeyde catlama olursa, olasi elektrik
carpmalarini onlemek icin cihazi kapatiniz.

» Ocak kapag@i bulunan modellerde, kapaga dokulen
seyleri ocagi kullanmadan 6nce temizleyiniz ve ocak
sogumadan kapagi kapatmayiniz.

» Cihazi harici bir zamanlayici ya da ayri bir uzaktan
kumanda sistemi araciligiyla ¢alistirmayiniz.

UYARI: Cihazin

devrilmesini onlemek igin
sabitleme ayaklari
takilmalidir. (Detayh bilgi

icin, devrilme onleme Kiti
kurulum kilavuzuna bakiniz.)

« Kullanim sirasinda cihaz isinacaktir. Firin igcindeki
Isinan parcalara dokunmama konusunda dikkatli
olunmalidir.

« Kullanim sirasinda, tutacaklar kisa sure iginde
Isinabilir.

* Firin yuzeylerini temizlemek icin sert agindirici
temizleyiciler ya da metal kaziyicilar kullanmayiniz.
Bunlar yuzeyi gizebilir ve cam kapagdin ¢atlamasina
ya da yuzeylerin hasar gérmesine neden olabilir.

« Cihazi temizlemek igin buharl temizleyiciler
kullanmayiniz.
AA UYARI: Elektrik carpma olasiligini dnlemek igin,

lambayi degistirmeden once cihazin kapali
oldugundan emin olunuz.

/\ DIKKAT: Pisirme veya 1zgara yapma sirasinda
erisilebilir parcalar sicak olabilir. Kullanim sirasinda
klcuk cocuklari cihazdan uzak tutunuz.
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Cihaziniz yururlukteki tum bdlgesel ve uluslararasi
standart ve yonetmeliklere uygun bigimde
uretilmistir.

Bakim ve onarim iglemleri sadece yetkili servis
teknisyenleri tarafindan yapilmalidir. Yetkili olmayan
teknisyenler tarafindan yapilan montaj ve onarim
islemleri tehlikeli olabilir. Cihazin teknik ozelliklerinde
hicbir sekilde degisiklik yapmayiniz. Uygun olmayan
ocak korumalari, kazalara neden olabilir.

Cihazin baglantilarini yapmadan 6nce, cihazin
ozelliklerinin bolgesel dagitim kosullari (gazin yapisi
ve gaz basincl veya elektrik voltaji ve frekansi) ile
uyumlu oldugundan emin olunuz. Bu cihazin teknik
ozellikleri, etiketinde belirtiimistir.

/\ DIKKAT: Bu cihaz, sadece yemek pigirme igin
tasarlanmistir ve yalnizca i¢ mekanlarda ev tipi
kullanima uygundur. Ev disi kullanim, ticari ortamlarda
kullanim veya bir odayi 1sitmak igin kullanim gibi diger
amac ve uygulama alanlari igin uygun degildir.

Firin kapagdi tutacaklarini cihazi kaldirmak veya
tasimak icin kullanmayiniz.

Guvenliginizi saglamak igin gerekli tum tedbirler
alinmistir. Cam kirilabileceginden, temizlik
sirasinda gizilmeyi 6nlemek igin dikkatli olunmalidir.
Aksesuarlarin cama ¢arpmamasina dikkat ediniz.

Montaj sirasinda elektrik kablosunun
sikismadigindan veya hasar gormediginden emin
olunuz. Elektrik kablosu hasar gormusse, bir tehlike
yaratmamasi agisindan kablonun imalatgisi, servis
acentesi veya benzeri nitelikli Kisiler tarafindan
degistirilmesi gerekir.

Cocuklarin, firin agik durumdayken kapaga
tirmanmasina veya kapagin Uzerine oturmasina izin
vermeyiniz.
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Latfen cocuklarinizi ve evcil hayvanlarinizi
cihazinizin yanina yaklastirmayiniz.

1.2. Montaj Uyarilan

Montaji tamamlanincaya kadar cihazi
calistirmayiniz.

Cihazin montaji mutlaka yetkili bir teknisyen
tarafindan yapilmalidir. Hatali yerlesim ve yetkili
olmayan Kisiler tarafindan yapilan montaj nedeniyle
ortaya cikabilecek hasarlardan Uretici sorumlu
degildir.

Ambalaji actiktan sonra, cihazin nakliye sirasinda
hasar almis olup olmadigini kontrol ediniz. Hasar
varsa, cihazi kullanmayiniz ve hemen yetkili bir
servis acentesi ile iletisime geciniz. Ambalaj igin
kullanilan malzemeler (naylon, zimba teli, strafor
vb.) cocuklar igin zararli olabileceginden bunlarin
hemen toplanmasi ve ortadan kaldiriimasi gerekir.
Cihazi atmosferin etkilerinden koruyunuz. Glnese,
yagmura, kara, toza veya asiri rutubete maruz
birakmayiniz.

Cihazin etrafindaki malzemelerin (6rn. dolaplarin)
en az 100°C sicakliga dayanikli olmasi gerekir.
Asirl Isinma olmamasi i¢in, cihazi dekoratif kapilarin
arkasina yerlestirmeyin.

1.3. Kullanim Sirasinda

Firini ilk kez kullandiginizda hafif bir koku

fark edebilirsiniz. Bu son derece normaldir ve

Isitici elemanlarinin Uzerinde bulunan yalitim
malzemeleri nedeniyle olugsmaktadir. Firint ilk

kez kullanmadan once, ici bos olarak 45 dakika
sureyle maksimum sicaklik ayarinda c¢aligtirmanizi
tavsiye ederiz. Urinun montajinin yapildigi yerin iyi
havalandirildigindan emin olunuz.
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* Pisirme sirasinda veya sonrasinda firin kapagini

acarken dikkatli olunuz. Firindan ¢ikan sicak buhar,
yaniklara neden olabilir.

» Cihaz calisir durumdayken, kolay tutusan veya

yanici malzemeleri cihazin igine veya yakinlarina
koymayiniz.

Firina yiyecek koyarken veya yiyecekleri firindan
cikarirken her zaman firin eldiveni kullaniniz.

Kati ve sivi yaglarla pigirme iglemi yaparken

ocagin bagindan ayrilmayiniz. Asiri 1Isinmalari
durumunda yaglar alev alabilir. Yag nedeniyle olusan
alevlerin Uzerine asla su dokmeyiniz, bunun yerine
ocagi kapali duruma getirip tencerenin Uzerini
kapagiyla veya bir yangin battaniyesiyle kapatiniz.

Tencereleri her zaman pisirme bolgesinin ortasina
yerlestiriniz ve kulplarini, ¢carpilip devrilmesini
onleyecek guvenli bir konuma geviriniz.

Urdindin uzun bir siire kullanilmayacak olmasi
durumunda ana salteri kapatiniz. Gaz yakith
cihazlarin kullanimda olmadigi zamanlarda gaz
vanasini kapatiniz.

Kullanimda olmadigi zamanlarda cihazin kontrol
dugmelerini her zaman “0” (kapall) konumuna
getiriniz.

Tepsiler, firindan disari dogru ¢ekildiginde asagi
dogru egilir. Tepsiyi firindan ¢ikarirken sicak
yiyecekleri dokmemeye veya dusurmemeye dikkat
ediniz.

Acik konumdayken firin kapaginin Uzerine herhangi
bir sey koymayiniz. Aksi takdirde firinin dengesi
bozulabilir veya kapak zarar gorebilir.

Cekmeceye agir veya kolay tutusan maddeler (6rn.
naylon, poset, kagit, bez vb.) koymayiniz. Bunlara,
lastik aksesuarlari bulunan pisirme malzemeleri de
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(6rn. tutacaklar) dahildir.
DIKKAT: Cihaz kullanimdayken saklama
bolmesinin i¢ yuzeyi i1sinabilir. I¢ ylzeye dokunmaktan
kagininiz.

» Cihaza veya tutacaklarina havlu, bulasik bezi veya
temizlik bezi asmayiniz.

1.4. Temizlik ve Bakim Sirasinda

* Herhangi bir temizlik veya bakim iglemi yapmadan
once cihazin elektrik baglantisinin kesildiginden
emin olunuz.

» Kontrol panelini temizlemek icin kontrol dugmelerini
sokmeyiniz.

« Cihazin verimli ve emniyetli kalmasi i¢in her zaman
orijinal yedek parcgalar kullanmanizi ve gerektiginde
yetkili servis acentelerimizi aramanizi tavsiye ederiz.

CE Uygunluk Beyani
Urtinlerimizin, ilgili Avrupa Direktiflerini,
Kararlarini, Yonetmeliklerini ve belirtilen
standartlarda listelenmis olan gereklilikleri
kargiladigini beyan ederiz.

Bu cihaz yalnizca ev ortaminda pisirme igin
tasarlanmistir. Farkli amaclarla kullanimi (6rnegin, oda
Isitma) uygun deqildir ve tehlikeli olabilir.

O Bu kullanim aciklamalari birden ¢cok model icin
gecerlidir. Bu agiklamalar ile kendi Urin modeliniz
arasinda farkliliklar gorebilirsiniz.

Eski makinenizin bertaraf edilmesi

Uriin veya ambalaji Gizerindeki sembol, bu
ﬁ urine evsel atik olarak iglem yapilamayacagini
—

gostermektedir. Bunun yerine, elektrikli ve
elektronik ekipmanlarin geri donasumunu
yapan bir toplama noktasina teslim edilmelidir.
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Bu Urunun dogru sekilde bertaraf edilmesini
saglayarak, Urine uygun olmayan atik imha
yontemlerinin kullaniimasi nedeniyle ¢evreyi ve insan
saghgini olumsuz yonde etkileyebilecek olasi
sonuglarin engellenmesine yardimci olmus
olacaksiniz. Bu Urunun geri donusumauyle ilgili daha
fazla bilgi almak icin [Utfen bolgenizdeki belediye
yetkililerine, atik idaresi hizmetlerine veya trtnu almig
oldugunuz magazaya basvurun.
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2. MONTAJ VE KULLANIMA :
HAZIRLAMA

UYARI: Cihazin montaiji, yetkili servis

personeli veya gerekli niteliklere sahip

bir kigi tarafindan bu kilavuzda verilen
aciklamalara ve yurirlukteki bolgesel
yonetmeliklere uygun bicimde yapiimahdir.

* Hatali montaj, Ureticinin herhangi bir

Hava sirkulasyonu igin cihazin etrafinda
minimum 2 cm bosluk olmalidir.

Cihazin Ust kismina bir ocak
davlumbazi veya mutfak rafi monte
edilecekse, set Ustu ocak ile mutfak rafi/
ocak davlumbazi arasindaki giivenlik
mesafesi agagida gorulebilir.

sorumluluk kabul etmeyecegi ve garanti

kapsamina girmeyecek zararlara ve
hasarlara neden olabilir.

» Montajdan 6nce bolgesel sebeke
kosullarinin (elektrik voltaji ve frekansi

velveya gazin yapisi ile gaz basinci) ve
cihazin ayarlarinin uyumlu oldugundan

A (mm) Mutfak Rafi 420
B (mm) Ocak Davlumbazi 650/700
C (mm) 20
D (mm) Uriin Genisligi
E (mm) 50

emin olun. Bu cihazin ayarlama
kosullari, etiketinde belirtilmistir.

* Kullanilan tlkede yururlikte olan
yasalar, hiikiimler, yonetmelikler
ve standartlara uyulmasi gereklidir
(guivenlik yonetmelikleri, yonetmeliklere
uygun bigimde geri dénlstirme vb.).

2.1. Montaji yapan kisi i¢in agiklamalar
Genel bilgiler

« Cihazin ambalaj malzemelerini ve
aksesuarlarini ¢ikardiktan sonra,
cihazin hasar gortp gérmedigini kontrol
edin. Herhangi bir hasar varsa cihazi
kullanmayin ve hemen yetkili servis
personeline veya gerekli niteliklere
sahip bir teknisyene basvurun.

* Yakin gevrede perde, yag, bez vb. alev
alabilecek, kolay tutusan veya yanici
malzemeler bulunmamalidir.

« Cihazin etrafindaki tezgah ve mobilyalar
100°C Uzeri sicakhklara dayanikh
malzemelerden imal edilmis olmalidir.

» Cihaz, bir bulasik makinesi, buzdolabi,
derin dondurucu, camasir makinesi veya
camasgir kurutma makinesinin dogrudan
Uzerine monte edilmemelidir.

*  Kurulumunun yapildigi alanda mobilya
yuksekliginin set tstu yuksekligini
asmamasi kosuluyla, cihaz baska
mobilyalarin yakinina kurulabilir.

Ocagin montaji

» Mutfak mobilyasinin set Ustiinden
yuksek olmasi halinde, hava dolagimi
icin mutfak mobilyasinin cihazin
kenarlarindan en az 10 cm uzakta
olmasi gerekir.
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2.2. Elektrik Baglantisi ve Giivenlik

UYARI: Bu cihazin elektrik baglantisi,

yetkili servis personeli veya gerekli

niteliklere sahip bir elektrikgi
tarafindan, bu kilavuzda verilen
aciklamalara ve yururlukteki bolgesel
yonetmeliklere uygun bicimde yapilmahdir.

UYARI: CIHAZIN TOPRAKLANMASI
GEREKLIDIR.

» Cihazin gig¢ kaynagina baglanmasindan
once, cihazin voltaj degerinin (cihazin
tanimlama plakasina basiimistir)
kullanilan sebeke kaynaginin
voltajina uygun oldugu ve sebekenin
elektrik kablo tesisatinin, cihazin
enerji kademesini (bu da tanimlama
plakasinda belirtilmistir) karsilayacak
diizeyde oldugu kontrol edilmelidir.

* Montaj sirasinda yahtiml kablolar
kullaniimasina litfen dikkat edin. Hatali
bir baglanti, cihaziniza zarar verebilir.
Elektrik kablosu hasar gérdigtinde ve
degistiriimesi gerektiginde, bu iglem
gerekli niteliklere sahip bir personel
tarafindan yapilmalidir.

» Adaptorler, ¢coklu prizler ve/veya uzatma
kablolari kullanmayin.

» Besleme kablosu, cihazin sicak
kisimlarindan uzak tutulmali ve
bukulmemeli ya da sikismamalidir. Aksi
takdirde kablo hasar gorebilir ve kisa
devreye yol acilabilir.

Cihaz sebekeye bir fig araciligiyla
baglanmiyorsa guvenlik gerekliliklerine
uymak igin en az 3 mm kontak araligina
sahip tim kutuplu devre kesme salteri
kullaniimalidir.

Bu cihaz ve 220-240 V~ enerji
beslemesi igin tasarlanmistir. Besleme
farkliysa, yetkili bir servis personeline
veya gerekli niteliklere sahip bir
elektrikgiye basvurunuz.

Elektrik kablosunun (H0O5VV-F) cihaza
baglanacak uzunlukta olmasi gerekir.

Cihazin montaji yapildiktan sonra
sigortall saltere kolaylikla erisim
saglanabilmelidir.

TUm baglantilar yeterince siki olmalidir.

Besleme kablosunu kablo kelepgesine
sabitleyin ve ardindan kapagi kapatin.

Terminal kutusu baglantisi, terminal
kutusunun Uzerine yerlestiriimistir.

[eX LoLol\
N PE N PE
BIEHES 5 ®le
Cr 1
[®@)[@]2[®] [@3[@]2[®]1
*L3 *L2 *L1 C
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2.3. Devrilmeyi 6nleme kiti

1 N (2 )
Vida (x1)
Igevrilmeyi
Onleme Ayagi N\ 3
(x1) (duvara
takilacaktir)
Diibel (x1)

- AN

Dokiman torbasinda devrilmeyi 6nleme Kkiti
bulunmaktadir. Asagidaki sekilde ve tabloda
gOsterilen odlgllere gore, devrilmeyi 6nleme
ayagini (1), vida (2) ve dibel (3) kullanarak
gevsek bicimde duvara takin. Devrilmeyi
onleme ayagi yuksekligini ocak tzerindeki
yuvaya hizalanacak sekilde ayarlayin ve
vidalari sikin. Devrilmeyi 6nleme ayagi
cihazin arkasinda bulunan yuvaya takilacak
sekilde, cihazi duvara dogru itin.

A N
<>
b . o
Duvar M
Devrllm =yi
Kiti
pps © C - J
& — J
Uriin Olgiileri
(Genislik X Derinlik X A (mm) | B (mm)
Yiikseklik) (cm)

60x60x90 (Cift Bolmeli Firin) 297,5 52
50x60x90 (Cift Bolmeli Firin) 247,5 52
*.90x60x85 430 107
*.60x60x90 309,5 112
*.60x60x85 309,5 64
*.50x60x90 2475 112
*.50x60x85 2475 64
*.50x50x90 2475 112
*.50x50x85 2475 64

2.4. Ayaklarin ayarlanmasi
Uriin, ayarlanabilir dért ayak lizerinde

durmaktadir. Emniyetli galisma icin cihazin
dengede olmasi énemlidir. Pigirme islemine

baslamadan énce cihazin seviyesinin duz
oldugundan emin olun. Cihazin yuksekligini
arttirmak igin ayaklari saat yoninin tersine
cevirin. Cihazin ylUksekligini disirmek igin
ayaklari saat yoniinde gevirin.

Ayaklar ayarlanarak cihazin yuksekligi 30
mm arttirilabilir. Cihaz agir oldugundan

en az 2 kisinin kaldirmasi énerilir. Cihazi
kesinlikle surtiklemeyin.
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3. URUN OZELLIKLERI

Onemli: Uriiniin teknik dzellikleri farklilik gdsterebilir ve cihazinizin gériiniimii
asagidaki sekillerde gosterilenlerden farkli olabilir.

Bilesenlerin Listesi

- — 1 1. Set Ustii Ocak
2. Kontrol Paneli
| 2 | 3. Finn Kapagi Tutacagi
4. Finin Kapagi
3 | s Ayarlanabilir Ayaklar
4
0 = 5
J
Kontrol Paneli
= 5 = ga = = |
=] =] Y
(=) Q;‘ =0 1Y 3 . i
L 6 7 8 8 8 8

6. Firin Fonksiyon Kontrol Dugmesi
7. Firin Termostat Dugmesi
8. Ocak Kontrol Digmesi
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4. URUNUN KULLANIMI

4.1. Ocak kumandalari
Seramik Isitici

Seramik isitici 6 konumlu bir digme ile
kontrol edilir.

Seramik isitici, kumanda digmesi gerekli
ayara cevrilerek galistirilir. Her kumanda
dugmesinin yaninda, digme ile kontrol
edilen isiticiyi belirten bir sembol bulunur.
Kumanda panelinde bulunan acik/kapali
13191 hangi seramik 1siticilarin kullanildigini
gOsterir.

e

0
6, 1
5 2
4 3 )
Diigmenin konumu islev
0 Kapali konumu
1 Sicak tutma konumu
2-3 Duslk 1sida pisirme konumu
4-5-6 Pisirme, kizartma ve
kaynatma konumu

Onemli: Digmeyi gevirme yoni,
artindn teknik 6zelliklerine gére
farklilik gosterebilir.

ikili ve Oval Isiticilar (varsa)

ikili ve oval isiticilar iki 1sitma bélgesine
sahiptir. Ikili/oval i1siticinin dis bolgesini aktif
etmek icin diigmeyi ©) konumuna geviriniz.
Her iki dig bdlge acilacaktir.

ikili/oval 1siticinin dis bélgesini kapatmak
icin dugmeyi 'Kapali' konumuna geviriniz.
Her iki dis bdlge kapatilacaktir.

Artakalan Is1 Gostergesi (varsa)

Ocag! kullandiktan sonra vitroseramik
camda artakalan isi adi verilen bir miktar
1s1 birikir. Artakalan 1si seviyesi +60°C'nin
Uzerindeyse, bu sicakligin Uzerinde olan
pisirme bolgesi icin artakalan 1s1 gdstergesi
aktif olacaktir.

Artakalan is1 gostergesi acik durumdayken
ocagin enerji beslemesi kesilirse, enerji geri
verildiginde uyari lambasi yanip sGnecektir.
Artakalan 1s1 dustinceye ya da pisirme
bélgesi aktif edilinceye kadar gosterge

yanip sonmeye devam edecektir.

ip Uglari ve Piif Noktalari

Onemli: Seramik isiticilar yiiksek Isi

ayarlarinda calistirildiginda, isitilan

alanlarin kapanip agildiklari gorulebilir.
Bu cihazin asir isinmasini dnleyen bir
guvenlik cihazi nedeniyledir. Yiksek
sicakliklarda bu normaldir, ocagin zarar
gormesini onler ve pisirme surelerinde
kicuk bir gecikmeye neden olur.

UYARI:

* Ocag asla pisirme bdélgesinin
Uzerinde tencere olmadan
kullanmayiniz.

* Yalnizca tabani yeterince kalin, diz
tabanli sos tavalari kullaniniz.

* Ocagin lzerine yerlestirmeden dnce
tencerenin tabaninin kuru oldugundan
emin olunuz.

» Pisirme bolgeleri calisirken, tencerenin
bdlgenin tam ortasina yerlestiriimesi
onemlidir.

* Enerjiyi korumak icin asla kullanilan
sicak plakadan farkli ¢apta bir tencere

kullanmayiniz.

L v X

Dairesel Sos Tavasi
Tabani

b i d

-><r = =
Kuguk So0s Tavasi Tam yerine oturmam|§

Capi sos tavasi

» Purazli yizeyli tencereler
kullanmayiniz, bunlar cam seramik
ylzeyi gizebilir.

« Mumkinse, her zaman tencerelerin
Uzerine kapaklarini kapatiniz.

» Cihaz ¢aligirken erigilebilir parcalarin
Isisi artabilir. Calisirken ve galisma
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sonrasinda tamamen soguyuncaya
kadar ¢ocuklari ve evcil hayvanlari
ocaktan uzak tutunuz.

Set Ustlinde bir gatlak fark ederseniz,
cihazi derhal kapatiniz ve yetkili servis
personeli tarafindan degistiriimesini
saglayiniz.

4.2. Finin Kontrolleri

Firin fonksiyon kontrol diigmesi
Digmevyi, istediginiz pisirme fonksiyonuna
karsilik gelen sembole gevirin. Cesitli

fonksiyonlarin detaylari igin ‘Firin
Fonksiyonlari’ bashgina bakin.

Firin termostat diigmesi

Bir pisirme fonksiyonu segtikten sonra,
istediginiz sicakligl ayarlamak igin bu
digmeyi gevirin. Firini 1sitmak veya
sicakhgdi korumak icin termostat calistiginda
firin termostat lambasi yanacaktir.

Firin Fonksiyonlari

* Firinin fonksiyonlari, sizin Grintndzin
modeli nedeniyle farkli olabilir.

Statik Pisirme
Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyari
lambalari agilacak ve
alt ile ust isitici
elemanlar ¢alismaya
baslayacaktir. Statik
pisirme fonksiyonu isi
yayar, yiyeceklerin esit diizeyde pisirilmesini
saglar. Kurabiyeler, kekler, firin makarna,
lazanya ve pizza yapmak igin idealdir.
Onceden firinin 10 dakika 1sitilmasi tavsiye
edilir ve bu fonksiyon sirasinda yalnizca bir
rafin kullaniimasi en iyi sonucu verir.

Alttan Isitma
Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyari
lambalari agilacak ve
alt i1sitici eleman
calismaya
baslayacaktir. Alttan
1sitma fonksiyonu, 1si
firnin altindan ylkseldigi ve yiyecegi isittigi
icin pizza yapmak icin idealdir. Bu fonksiyon
pisirmeden c¢ok yiyeceklerin isitilmasi i¢in
uygundur.

—

N
N

|

N
v/ /] ]

|

Ustten Isitma
Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyari
lambalari acilacak ve
Ust 1sitici eleman
calismaya .
baglayacaktir. Ust

|

~
N
N
N

Isitici elemandan yayilan 1si yiyeceklerin
Ust tarafini pisirecektir. Ustten i1sitma
fonksiyonu 6nceden pisirilmis yiyeceklerin
Ustlinun kizartilmasi ve yiyeceklerin
Isitilmasi icin idealdir.

lzgara Fonksiyonu:
Firinin termostati ve
uyarl lambalari
acilacak ve izgara
1sitici eleman
calismaya
baslayacaktir. Bu
fonksiyon yiyeceklerin firinin st raflarinda
1zgara ve tost yapilmasi igin kullanilir.
Yiyeceklerin yapismamasi icin tel izgaraya
bir firga ile az bir miktar yag siriiniiz ve
yiyecekleri 1zgaranin ortasina yerlestiriniz.
Damlayan yaglari toplamak i¢in her zaman
yiyeceklerin altina bir tepsi koyunuz. Firini
onceden yaklasik 10 dakika 1sitmaniz
tavsiye edilir.

Uyari: Izgara sirasinda firinin

kapaginin kapali tutulmasi ve firin
sicakhgdinin 190°C degerine ayarlanmasi
gerekir.

4.3. Aksesuarlar Kanath Cekmece

Cihazinizda tepsi, raf, izgara, klguk tencere
ve tavalari saklamak igin bir cekmece
bulunmaktadir.
UYARI: Kullanim sirasinda
¢cekmecenin i¢ yuzeyi isinabilir.
Cekmecenin icinde yiyecekler, plastik
veya yanici malzemeler saklamayin.
e

q

| — )

Sig Tepsi

Sig tepsi, borek pisirmek i¢in gok uygundur.
Tepsiyi herhangi bir kizagin igine yerlestirin
ve dizglnce oturmasi icin sonuna kadar
itin.
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Tel Izgara

Tel 1zgara, yiyecekleri 1izgara yapmak veya
firnda kullanima uygun kaplarda pisirmek
icin kullanima ¢ok uygundur.

UYARI

Izgaray! firin boslugundaki ilgili rafa
dogdru sekilde yerlestirin ve sonuna kadar
itin.

-

5. TEMIZLiK VE BAKIM

5.1. Temizleme

UYARI: Temizlemeye baslamadan
Once cihazi kapatiniz ve sogumasini
bekleyiniz.

Genel Agiklamalar

» Temizleme malzemelerinin uygun
oldugunu ve Uretici tarafindan cihazda
kullanimlarinin tavsiye edildigini kontrol
ediniz.

» Parcacik icermeyen krem temizleyiciler
veya sivi temizleyiciler kullaniniz. Kostik
(asindirici) kremler, agindirici temizlik

tozlari, sert bulagik telleri veya sert
aletler kullanmayiniz, bunlar ocagin
ylzeylerine zarar verebilir.

Parcacik iceren temizleyiciler

kullanmayiniz, bunlar cihazin cam,

emaye kaplanmis ve/veya boyall
parcalarina zarar verebilir.

» Herhangi bir sivi tagtiginda, parcalarin
zarar gérmemesi icin tagan siviyi
hemen temizleyiniz.

Cihazin herhangi bir pargasini
temizlemek icin buharl temizleyiciler
kullanmayiniz.

Firinin iginin Temizlenmesi

« Emaye kaplanmis firinlarin i¢i en iyi firin
sicakken temizlenir.

* Her kullanimdan sonra firini sabunlu
suya batiriimis bir bezle siliniz. Ardindan
firini 1slak bir bezle tekrar siliniz ve
kurutunuz.

* Finni tamamen temizlemek igin ara sira
sivi bir temizlik maddesi kullanmaniz
gerekebilir.

Seramik Camin Temizlenmesi

Seramik cam agir mutfak esyalarini
tasiyabilir, ancak keskin bir nesne ile
vurulmasi durumunda kirilabilir.

UYARI: Seramik Tezgah Ustl Ocaklar

- ylzey catlarsa, elektrik garpmasi

olasiligini ortadan kaldirmak i¢in cihazi
kapatiniz ve servis ¢agiriniz.

» Vitroseramik camlari temizlemek igin
krem veya sivi temizleyici kullaniniz.
Ardindan cami durulayiniz ve kuru bir
bez ile iyice kurulayiniz.

Celik icin uygun temizleme
malzemelerini kullanmayiniz, bunlar
cama zarar verebilir.

* Pisirme kaplarinin tabaninda ya da
kaplamalarinda erime derecesi disuk
maddeler kullanilirsa bu maddeler, cam-
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seramik ocaga zarar verebilir. Cam-
seramik ocak sicakken Uzerine plastik
malzeme, folyo veya sekerli yiyecekler
duserse lutfen disen malzemeyi
olabildigince hizli ve guvenli bir sekilde
yuzeyden kaziyin. Bu malzemeler erirse
cam-seramik ocaga zarar verebilir.
Recel gibi oldukca sekerli gidalar
pisirirken mimkunse éncesinde bir
katman koruyucu madde uygulayin.

* Ylzeydeki tozlarin islak bir bezle
temizlenmesi gerekir.

» Seramik camin renginde olusabilecek
degisiklikler seramigin yapisini
veya dayanikligini etkilemeyecektir
ve malzemede bir degisim olmasi
nedeniyle degildir.

Seramik camin renginin degismesi birkag
nedenle olabilir:

1. Dokulen yiyecekler yuzeyden
temizlenmemis olabilir.

2. Ocakta yanlis kaplarin kullaniimasi
yuzeyleri asindirmis olabilir.

3. Yanhs temizlik maddeleri kullaniimig
olabilir.

Cam Pargalarin Temizlenmesi

» Cihazin cam pargalarini dizenli olarak
temizleyiniz.

e Cam pargalarin igini ve digini
temizlemek igin bir cam temizleyici
kullaniniz. Ardindan durulayiniz ve kuru
bir bez ile iyice kurulayiniz.

Emaye Kaplanmis Pargalarin
Temizlenmesi

»  Cihazin emaye kaplanmig pargalarini
dizenli olarak temizleyiniz.

»  Emaye kaplanmis pargalari sabunlu
suya batiriimis yumusak bir bezle
temizleyiniz. Ardindan islak bir bezle
tekrar siliniz ve kurutunuz.

Pisirme sonrasinda halen sicakken
emaye kaplanmig parcalari
temizlemeyiniz.
Emaye kaplanmis ylzeylerde sirke,
kahve, st, tuz, su, limon veya
domates suyu gibi malzemeleri uzun
sureyle birakmayiniz.
Paslanmaz Celik Parcalarin (varsa)
Temizlenmesi

* Cihazin paslanmaz ¢elik pargalarini
diizenli olarak temizleyiniz.

» Paslanmaz gelik pargalari sadece

suya batirilmis yumusak bir bezle
siliniz. Ardindan kuru bir bez ile iyice
kurulayiniz.

Pisirme sonrasinda halen sicakken
paslanmaz celik parcgalari
temizlemeyiniz.

Paslanmaz gelik yuzeylerde sirke,

kahve, sit, tuz, su, limon veya

domates suyu gibi malzemeleri uzun
sureyle birakmayiniz.

ic Camin Sokiilmesi

Temizlemeden 6nce firin kapaginin camini
asagidaki gosterildigi gibi sbkmeniz gerekir.
1. Cami B ydninde itin ve konuma

sabitleme ayagindan (x) serbest birakin.
Cami A ybénunde cikarin.

1. Cami B yo6niinde, konum sabitleme
ayaginin (y) altina dogru ileriye itin.

3. Cami C yonlinde, konum sabitleme
ayaginin (x) altina yerlestirin.

Firin kapaginin (g katli cam olmasi

halinde, tglincli cam tabakasinin ikinci

cam tabakasi ile ayni sekilde
sokulmesi gerekir.
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Firin Kapaginin Sokiilmesi
Temizlemeden 6nce firin kapaginin camini
asagidaki gosterildigi gibi sokmeniz gerekir.
1. Finnin kapagini agin.

e

2. Baglanti pargasini bir tornavida
yardimiyla sonuna kadar agin (a).

e

/

3. Kapagi, tamamen kapali konuma
yaklasana kadar kapatin ve kendinize dogru
cekerek sokun.

-

5.2. Bakim
UYARI: Bu cihazin bakimi yalnizca
yetkili bir servis personeli veya gerekli
niteliklere sahip bir teknisyen

tarafindan yapilmalidir.

Firin Lambasinin Degistirilmesi
UYARI: Temizlemeye baslamadan
once cihazi kapatin ve sogumasini
bekleyin.

« Cam lensi ve ardindan ampuli ¢ikarin.

* Yeni ampull (300 °C sicakhga
dayanikli) sokttiginiz ampuliin (230 V,
15-25 Watt, Tip E14) yerine takin.

» Cam lensi degistirin. Firininiz artik

kullanima hazirdir.

Bu lamba, elektrikli ev esyalarinda

kullanim igin 6zel olarak tasarlanmistir.

Ev aydinlatmasi amaciyla kullanim igin
uygun degildir.
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6. SORUN GIDERME VE TASIMA

6.1. Sorun Giderme

Bu temel sorun giderme adimlarini kontrol ettikten sonra halen sorun yasiyorsaniz, liitfen
yetkili bir servis personeline veya gerekli niteliklere sahip bir teknisyene bagvurunuz.

Sorun

Olasi Neden

Goziim

Ocak ve yakma basliklari
acilamiyor.

Enerji beslemesi yoktur.

Cihazin sigortasini kontrol ediniz.

Baska elektronik cihazlari ¢alistirmayi
deneyerek elektrik kesintisi olmadigini kontrol
ediniz.

Firin agiimiyor.

Enerji kapatiimigtir.

Enerji verildigini kontrol ediniz. Ayrica diger
mutfak cihazlarinin galistigini kontrol ediniz.

Pisirim yapmiyor veya firin
isinmiyor.

Firinin sicaklik kumandasi
yanls ayarlanmistir.

Firinin kapagi acik
birakilmistir.

Firinin sicaklik kumanda diigmesinin dogru
ayarlandigini kontrol ediniz.

Firinda yapilan pisirim esit
dlizeyde olmuyor.

Firinin raflari hatali
yerlestirilmistir.

Tavsiye edilen sicakliklarin ve raf konumlarinin
kullanildigini kontrol ediniz.

Cevrilmesi gereken yiyecekler pisirmedikce
firnin kapagini sik araliklarla agmayiniz.
Firinin kapagini sik araliklarla agarsaniz, i¢
sicaklik diser ve bu durumda pisirme sonuglari
etkilenebilir.

Firinin lambasi (varsa)
calismiyor.

Lamba arizalanmistir.

Elektrik beslemesi kesilmis
ya da kapatiimistir.

Lambayi aciklamalara uygun bigcimde
degistiriniz.

Prizde elektrik beslemesi oldugundan emin
olunuz.

Firinin fani (varsa) guraltala
calisiyor.

Firinin raflar titresim
yapiyordur.

Firinin terazide oldugunu kontrol ediniz.

Raflarin ve iginde pisirilenlerin titresim
yapmadigini veya arka panele temas
etmedigini kontrol ediniz.

6.2. Nakliye

Uriinii tagimaniz gerekirse, Uriiniin orijinal ambalajini kullaniniz ve orijinal kasasini
kullanarak tasiyiniz. Ambalaj Uzerindeki tagima isaretlerine uyunuz. Tagima sirasinda
Urtindn zarar gérmemesi igin tim bagimsiz pargalar Griine bantlayiniz.

Orijinal ambalajini bulamiyorsaniz, triinin dis ylizeyleri basta olmak tzere, disaridan
alacagi darbelere karsi cihazi koruyacak bir tagima ambalaji hazirlayiniz.
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7. TEKNIK OZELLIKLER

7.1. Enerji Fisi

VESITEL
Model CVF5060K4
Firin Tipi ELEKTRIK
IAGIrlik kg 37,0
Enerji Verimliligi Endeksi - geleneksel 93,5
Enerji Verimliligi Endeksi - hava dolagimli -
Enerji Sinifi A
Enerji Tketimi (elektrikli) - geleneksel kWh/gevrim 0,73
Enerji Tiketimi (elektrikli) - fanl kWh/gevrim -

ic Hacim Sayisi 1
Enerji Kaynagi ELEKTRIK
Hacim | 55

Bu firin EN 60350-1 ile uyumludur

Enerji Tasarrufu Onerileri

Firin
- MUmkiinse, yiyecekleri birlikte pisirin.

- On Isitma zamanini kisa tutun.
- Pisirme suresini uzatmayin.
- Pisirme islemi tamamlandiginda firini kapatmayi unutmayin.

- Pisirme esnasinda firin kapagini agmayin.
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7.2. Enerji Figi

VESITEL

Marka

Model CVF5060K4
Ocak Tipi Elektrik
Pisirme Bolgesi Sayisi 4
Isitma Teknolojisi-1 Radyant
Cap-1 cm J14,5
Enerji Tiiketimi-1 Wh/kg 192,0
Isitma Teknolojisi-2 % Radyant
Cap-2 cm 14,5
Enerji Tiketimi-2 Wh/kg 192,0
Isitma Teknolojisi-3 Radyant
Cap-3 cm 18,0
Enerji Tiiketimi-3 Wh/kg 192,0
Isitma Teknolojisi-4 % Radyant
Cap-4 cm 18,0
Enerji Tiketimi-4 Wh/kg 192,0
(Ocagin Enerji Tuketimi Wh/kg 192,0

Bu ocak EN 60350-2 ile uyumludur

Enerji Tasarrufu Onerileri

Ocak
- Duz tabana sahip mutfak esyalar kullanin.

- Uygun boyutlu mutfak esyalari kullanin .
- Kapakli mutfak esyalari kullanin.

- Sivi veya yagd miktarini en azina indirin.

- Sivi kaynamaya basladiginda, sicaklik seviyesini disurin.
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