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3B M BEFORE USING THE APPLIANCE
General warnings

AWARNING: Keep ventilation openings, in the appliance
enclosure or in the built-in structure, clear of obstruction.

AWARNING: Do not use mechanical devices or other means
to accelerate the defrosting process, other than those
recommended by the manufacturer.

AWARNING: Do not use electrical appliances inside the food
storage compartments of the appliance, unless they are of the
type recommended by the manufacturer.

AWARNING: Do not damage the refrigerant circuit.

AWARNING: When positioning the appliance, ensure the
supply cord is not trapped or damaged.

AWARNING: Do not locate multiple portable socket-outlets or
portable power supplies at the rear of the appliance.

AWARNING: In order to avoid any hazards resulting from the
instability of the appliance, it must be fixed in accordance with
the following instructions:

& If your appliance uses R600a as a refrigerant (this information
will be provided on the label of the cooler) you should take care
during transportation and installation to prevent the cooler
elements from being damaged. R600a is an environmentally
friendly and natural gas, but it is explosive. In the event of a leak
due to damage of the cooler elements, move your fridge away
from open flames or heat sources and ventilate the room where
the appliance is located for a few minutes.

» While carrying and positioning the fridge, do not damage the

cooler gas circuit.

* Do not store explosive substances such as aerosol cans with
a flammable propellant in this appliance.
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* This appliance is intended to be used in household and
domestic applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments.

- farm houses and by clients in hotels, motels and other
residential type environments.

- bed and breakfast type environments;

- catering and similar non-retail applications.

* If the socket does not match the refrigerator plug, it must be
replaced by the manufacturer, a service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

* A specially grounded plug has been connected to the power
cable of your refrigerator. This plug should be used with
a specially grounded socket of 16 amperes. If there is no
such socket in your house, please have one installed by an
authorised electrician.

* This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance shall not be made by children without
supervision.

Children aged from 3 to 8 years are allowed to load and
unload refrigerating appliances. Children are not expected
to perform cleaning or user maintenance of the appliance,
very young children (0-3 years old) are not expected to use
appliances, young children (3-8 years old) are not expected to
use appliances safely unless continuous supervision is given,
older children (8-14 years old) and vulnerable people can
use appliances safely after they have been given appropriate
supervision or instruction concerning use of the appliance.
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Very vulnerable people are not expected to use appliances
safely unless continuous supervision is given.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, an authorised service agent or similar qualified
persons, in order to avoid a hazard.

* This appliance is not intended for use at altitudes exceeding
2000 m.

To avoid contamination of food, please respect the following
instructions:

* Opening the door for long periods can cause a significant

increase of the temperature in the compartments of the
appliance.

* Clean regularly surfaces that can come in contact with food
and accessible drainage systems.

* Store raw meat and fish in suitable containers in the
refrigerator, so that it is not in contact with or drip onto other
food.

» Two-star frozen-food compartments are suitable for storing
pre-frozen food, storing or making ice cream and making ice
cubes.

* One-, two- and three-star compartments are not suitable for
the freezing of fresh food.

« If the refrigerating appliance is left empty for long periods,
switch off, defrost, clean, dry, and leave the door open to
prevent mould developing within the appliance.
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Old and out-of-order fridges or freezer
« If your old fridge or freezer has a lock, break or remove the lock before discarding it,
because children may get trapped inside it and may cause an accident.

+ Old fridges and freezers contain isolation material and refrigerant with CFC. Therefore,
take care not to harm environment when you are discarding your old fridges.

Disposal of your old appliance
1=,/ The symbolon the product or on its packaging indicates that this product may not
V be treated as household waste. Instead it shall be handed over to the applicable
N collection point for the recycling of electrical and electronic equipment. By
—© ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent potential

_ negative consequences for the environment and human health, which could

otherwise be caused by inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where you purchased the product.

Notes:

* Please read the instruction manual carefully before installing and using your appliance.
We are not responsible for the damage occurred due to misuse.

* Follow all instructions on your appliance and instruction manual, and keep this manual in
a safe place to resolve the problems that may occur in the future.

* This appliance is produced to be used in homes and it can only be used in domestic
environments and for the specified purposes. It is not suitable for commercial or
common use. Such use will cause the guarantee of the appliance to be cancelled and
our company will not be responsible for the losses to be occurred.

* This appliance is produced to be used in houses and it is only suitable for cooling / storing
foods. It is not suitable for commercial or common use and/or for storing substances
except for food. Our company is not responsible for the losses to be occurred in the
contrary case.

Safety warnings

* Do not connect your fridge freezer to the mains electricity supply using an extension
lead.

N,
* Do not use damaged, torn or old plugs. C'}(m
c
<

* Do not pull, bend or damage the cord.

bbsgseg Y

* Do not use plug adapter.

* This appliance is designed for use by adults. Do not allow children to
play with the appliance or hang off the door.

* Never touch the power cord/plug with wet hands. This may cause a
short circuit or electric shock.
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* Do not place glass bottles or cans in the ice-making compartment as they
will burst when the contents freeze. ﬁ
s

* Do not place explosive or flammable material in your fridge. Place drinks
with high alcohol content vertically in the fridge compartment and make
sure their tops are tightly closed.

* When removing ice from the ice-making compartment, do not touch it. Ice may
cause frost burns and/or cuts.

* Do not touch frozen goods with wet hands. Do not eat ice-cream or ice cubes
immediately after they are removed from the ice-making compartment.

* Do not re-freeze thawed frozen food. This may cause health issues such as food
poisoning.
Installing and operating your fridge freezer
Before using your fridge freezer for the first time, please pay attention to the following points:
*» The operating voltage for your fridge freezer is 220-240 V at 50Hz.
* The plug must be accessible after installation.

* Your fridge freezer may have an odour when it is operated for the first time. This is normal
and the odour will fade when your fridge freezer starts to cool.

» Before connecting your fridge freezer, ensure that the information on the data plate
(voltage and connected load) matches that of the mains electricity supply. If in doubt,
consult a qualified electrician.

* Insert the plug into a socket with an efficient ground connection. If the socket has no
ground contact or the plug does not match, we recommend you consult a qualified
electrician for assistance.

* The appliance must be connected with a properly installed fused socket. The power
supply (AC) and voltage at the operating point must match with the details on the name
plate of the appliance (the name plate is located on the inside left of the appliance).

» We do not accept responsibility for any damages that occur due to ungrounded usage.
* Place your fridge freezer where it will not be exposed to direct sunlight.
* Your fridge freezer must never be used outdoors or exposed to rain.

* Your appliance must be at least 50 cm away from stoves, gas ovens and heater cores,
and at least 5 cm away from electrical ovens.

« If your fridge freezer is placed next to a deep freezer, there must be at least 2 cm between
them to prevent humidity forming on the outer surface.

* Do not cover the body or top of fridge freezer with lace. This will affect the performance
of your fridge freezer.

* Clearance of at least 150 mm is required at the top of your appliance. Do not
place anything on top of your appliance.

* Do not place heavy items on the appliance. /ag,\ k

* Use the adjustable front legs to make sure your appliance is level and stable. \ o=
You can adjust the legs by turning them in either direction. This must be
done before placing food in the appliance.

+ Clean the appliance thoroughly before use (see Cleaning and Maintenance).
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* Before using your fridge freezer, wipe all parts with a solution of warm water and a
teaspoon of sodium bicarbonate. Then, rinse with clean water and dry. Return all parts
to the fridge freezer after cleaning.

* Install the two plastic distance guides (the parts on the black vanes
-condenser- at the rear) by turning it 90° (as shown in the figure) to
prevent the condenser from touching the wall.

* The distance between the appliance and back wall must be a maximum
of 75 mm.

Before Using your Fridge

* When using your fridge for the first time, or after transportation, keep it in
an upright position for at least 3 hours before plugging into the mains. This e

=, &
allows efficient operation and prevents damage to the compressor. %

* Your fridge may have a smell when it is operated for the first time. This is
normal and the smell will fade away when your fridge starts to cool.

4V USING THE APPLIANCE
Information on Less Frost Technology

Thanks to the wrap around evaporator, Less Frost technology offers more efficient cooling,
less manual defrost requirement, and more flexible storage room.

Thermostat Setting

1 Super switch
The thermostat automatically regulates the| (in some models)

temperature inside the refrigerator and freezer
compartments. Cooler temperatures can be
obtained by rotating the knob to higher numbers,
1to 5.
Important note: Do not try to rotate the
knob beyond position 1, it will stop youn Lamp cover
appliance from working.

Thermostat knob

Thermostat settings:
1 -2 : For short-term storage of food in the freezer compartment.
3 — 4 : For long-term storage of food in the freezer compartment.
5: For freezing fresh food. The appliance will work longer. Once the food is fully frozen,
reset the thermostat to its original position.

Super freezing: This switch shall be used as superfreeze switch. For maximum freezing
capacity, please turn on this switch before 24 hours placing fresh food. After placing fresh
food in the freezer, 24 hours ON position is generally sufficient. In order to save energy,
please turn off this switch after 24 hours from placingfresh food.

Winter Switch: If ambiant temperature is below 16 °C, this switch shall be used as winter
switch and it keeps your fridge above 0 °C while freezer is below -18 °C in low ambiants.

Temperature Settings Warnings

» The ambient temperature, temperature of the freshly stored food and how often the door
is opened affects the temperature in the refrigerator compartment. If required, change
the temperature setting.
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« It is not recommended that you operate your fridge in environments colder than 10°C in
terms of its efficiency.

* When setting the thermostat, take into consideration how often the appliance doors are
opened and closed, how much food is stored in the refrigerator, and the environment in
which the refrigerator is located.

* When the appliance is first switched on, allow it to run for 24 hours in order to reach
operating temperature. During this time, do not open the door and do not keep a large
quantity of food inside.

* Unplug your appliance during a power cut to prevent damage to the compressor. Once
power is restored, delay plugging in your appliance for 5 to 10 minutes. This will help
prevent damage to the appliance's components.

* Your appliance is designed to operate in the ambient temperature ranges stated in
the standards, according to the climate class stated in the information label. It is not
recommended that your fridge is operated in the environments which are outside of the
stated temperature ranges. This will reduce the cooling efficiency of the appliance.

* Your appliance is designed to operate in the ambient temperature (N = 16°C - 32°C)
intervals stated in the standards, according to the climate class displayed on the
information label. We do not recommend operating your appliance out of the stated
temperature limits in terms of cooling effectiveness.

Climate class and meaning:

T (tropical): This refrigerating appliance is intended to be used at ambient temperatures
ranging from 16 °C to 43 °C.

ST (subtropical): This refrigerating appliance is intended to be used at ambient
temperatures ranging from 16 °C to 38 °C.

N (temperate): This refrigerating appliance is intended to be used at ambient temperatures
ranging from 16 °C to 32 °C.

SN (extended temperate): This refrigerating appliance is intended to be used at ambient
temperatures ranging from 10 °C to 32 °C.

Accessories
Ice Tray

« Fill the ice tray with water and place in the freezer compartment.

« After the water has completely frozen, you can twist the tray as shown below to remove
the ice cubes.

The Plastic Scraper

After some time, frost will build up in certain areas of the freezer. The frost
accumulated in the freezer should be removed regularly. Use the plastic scraper
provided, if necessary. Do not use sharp metal objects for this operation. They
could puncture the refrigerator circuit and cause irreparable damage to the unit.

Visual and text descriptions in the accessories section may vary according to the
model of your appliance.
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I FOOD STORAGE
Refrigerator Compartment

* To reduce humidity and avoid the consequent formation of frost, always store liquids in
sealed containers in the refrigerator. Frost tends to concentrate in the coldest parts of
the evaporating liquid and, in time, your appliance will require more frequent defrosting.

* Never place warm food in the refrigerator. Warm food should be allowed to cool at room
temperature and should be arranged to ensure adequate air circulation in the refrigerator
compartment.

» Make sure no items are in direct contact with the rear wall of the appliance as frost will
develop and packaging will stick to it. Do not open the refrigerator door frequently.

» We recommend that meat and clean fish are loosely wrapped and stored on the glass
shelf just above the vegetable bin where the air is cooler, as this provides the best
storage conditions.

« Store loose fruit and vegetable items in the crisper containers.
» Store loose fruit and vegetables in the crisper.

« Storing fruit and vegetables separately helps prevent ethylene-sensitive vegetables
(green leaves, broccoli, carrot, etc.) being affected by ethylene-releaser fruits (banana,
peach, apricot, fig etc.).

* Do not put wet vegetables into the refrigerator.

» Storage time for all food products depends on the initial quality of the food and an
uninterrupted refrigeration cycle before refrigerator storage.

» To avoid cross-contamination do not store meat products with fruit and vegetables.
Water leaking from meat may contaminate other products in the refrigerator. You should
package meat products and clean any leakages on the shelves.

* Do not put food in front of the air flow passage.
» Consume packaged foods before the recommended expiry date.

» For normal working conditions, it will be sufficient to adjust the temperature setting of
your refrigerator to +4 °C.

* The temperature of the fridge compartment should be in the range of 0-8 °C, fresh foods
below 0 °C are iced and rotted, bacterial load increases above 8 °C, and spoils.

* Do not put hot food in the refrigerator immediately, wait for the temperature to pass
outside. Hot foods increase the degree of your refrigerator and cause food poisoning
and unnecessary spoiling of the food.

» Meat, fish, etc. should be store in the chiller compartment of the food, and the vegetable
compartment is preferred for vegetables. (if available)

» To prevent cross contamination, meat products and fruit vegetables are not stored
together.

» Foods should be placed in the refrigerator in closed containers or covered to prevent
moisture and odors.

@ NOTE: Potatoes, onions and garlic should not be stored in the refrigerator.
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The table below is a quick guide to show you the most efficient way to store the major food
groups in your refrigerator compartment.

Food Maximum storage time How and where to store
Vegetables and fruits 1 week Vegetable bin
Meat and fish 2-3Days container and storé on e clase shell
Fresh cheese 3 -4 Days On the designated door shelf
Butter and margarine 1 week On the designated door shelf

Bottled products e.g. milk and Until the expiry date

recommended by the On the designated door shelf
yoghurt

producer
Eggs 1 month On the designated egg shelf
Cooked food All shelves

Freezer Compartment

* The freezer is used for storing frozen food, freezing fresh food, and making ice cubes.

* For freezing fresh food; wrap and seal fresh food properly, that is the packaging should
be air tight and shouldn’t leak. Special freezer bags, aluminum foil polythene bags and
plastic containers are ideal.

* Do not store fresh food next to frozen food as it can thaw the frozen food.

* Before freezing fresh food, divide it into portions that can be consumed in one sitting.

» Consume thawed frozen food within a short period of time after defrosting

* Never place warm food in the freezer compartment as it will thaw the frozen food.

 Always follow the manufacturer's instructions on food packaging when storing frozen
food. If no information is provided food, should not be stored for more than 3 months
from the date of purchase.

* When purchasing frozen food, make sure that it has been stored under appropriate
conditions and that the packaging is not damaged.

* Frozen food should be transported in appropriate containers and placed in the freezer
as soon as possible.

* Do not purchase frozen food if the packaging shows signs of humidity and abnormal
swelling. It is probable that it has been stored at an unsuitable temperature and that the
contents have deteriorated.

* The storage life of frozen food depends on the room temperature, the thermostat setting,
how often the door is opened, the type of food, and the length of time required to
transport the product from the shop to your home. Always follow the instructions printed
on the packaging and never exceed the maximum storage life indicated.

* The maximum amount of fresh food (in kg) that can be frozen in 24 hours is indicated on
the appliance label.

* To freeze fresh food, ensure that as much of the surface of the food as possible is in
contact with the cooling surface.

NOTE: If you attempt to open the freezer door immediately after closing it, you will find that

it will not open easily. This is normal. Once equilibrium has been reached, the door will open
easily.
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Important note:
* Never refreeze thawed frozen food.

* The taste of some spices found in cooked dishes (anise, basilica, watercress, vinegar,
assorted spices, ginger, garlic, onion, mustard, thyme, marjoram, black pepper, etc.)
changes and they assume a strong taste when they are stored for a long period of time.
Therefore, add small amounts of spices to food to be frozen, or the desired spice should
be added after the food has thawed.

* The storage time of food is dependent on the type of oil used. Suitable oils are margarine,
calf fat, olive oil and butter. Unsuitable oils are peanut oil and pig fat.

* Food in liquid form should be frozen in plastic cups and other food should be frozen in
plastic folios or bags.

The table below is a quick guide to show you the most efficient way to store the major
food groups in your freezer compartment.

. ) Maximum storage time
Meat and fish Preparation
(months)

Steak Wrap in foil 6-8
Lamb meat Wrap in foil 6-8
Veal roast Wrap in foil 6-8
Veal cubes In small pieces 6-8
Lamb cubes In pieces 4-8
Minced meat In packaging without using spices 1-3
Giblets (pieces) In pieces 1-3
Bologna sausage/salami | Should be kept packaged even if it has a membrane
Chicken and turkey Wrap in foil -
Goose and duck Wrap in foil -
Deer, rabbit, wild boar In 2.5 kg portions or as fillets -
Freshwater fish
(Salmon, Carp, Crane, 2
Catfish)
Lean fish (Bass, Turbot, After cleanmg_the bowels and scales of the ﬁsh,

wash and dry it. If necessary, remove the tail and 4
Flounder)

head.
Fatty fishes (Tuna,
Mackerel, Bluefish, 2-4
Anchovy)
Shellfish Clean and in a bag 4-6
Caviar In its Packaglng, or in an aluminium or plastic 2.3

container
Snails In salty water, or in an aluminium or plastic container 3

not be re-frozen.

@ NOTE: Thawed frozen meat should be cooked as fresh meat. If the meat is not cooked after defrosting, it must
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Vegetables and Fruits

Preparation

Maximum storage time

(months)
String beans and beans | Wash, cut into small pieces and boil in water 10-13
Beans Hull, wash and boil in water 12
Cabbage Clean and boil in water 6-8
Carrot Clean, cut into slices and boil in water 12
Pepper Cut thg s_tem, cut into two pieces, remove the core 8-10
and boil in water

Spinach Wash and boil in water 6-9
Caulifiower Jave 1 water with a il lomon fice for 3 whi 10-12
Eggplant Cut into pieces of 2cm after washing 10-12
Corn Clean and pack with its stem or as sweet corn 12
Apple and pear Peel and slice 8-10
Apricot and Peach Cut into two pieces and remove the stone 4-6
g::;"l‘(’z::z and Wash and hull 8-12
Cooked fruits Add 10 % of sugar to the container 12
Plum, cherry, sourberry Wash and hull the stems 8-12

Maximum storage time | Thawing time at room

Thawing time in oven

(months) temperature (hours) (minutes)
Bread 4-6 2-3 4-5(220-225 °C)
Biscuits 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pastry 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Pie 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Phyllo dough 2-3 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Dairy products

. Maximum storage time
Preparation

Storage conditions

(months)
“Pn?liket (Homogenized) In its own packet 2-3 Pure Milk — in its own packet
Original packaging may be
Cheese - excluding . used for short-term storage.
. In slices 6-8 s
white cheese Keep wrapped in foil for
longer periods.
Butter, margarine In its packaging 6
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GRS CLEANING AND MAINTENANCE

A Disconnect the unit from the power supply before cleaning.

A Do not wash your appliance by pouring water on it.

&Do not use abrasive products, detergents or soaps for cleaning the
appliance. After washing, rinse with clean water and dry carefully. When you
have finished cleaning, reconnect the plug to the mains supply with dry hands.

* Make sure that no water enters the lamp housing and other electrical

components.
oo » The appliance should be cleaned regularly using a solution
~ |_I'¢) of bicarbonate of soda and lukewarm water.

* Clean the accessories separately by hand with soap and water.
Do not wash accessories in a dish washer.

+ Clean the condenser with a brush at least twice a year. This will help
you to save on energy costs and increase productivity.

m& The power supply must be disconnected during cleaning.
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Defrosting

Defrosting the Refrigerator Compartment

* Defrosting occurs automatically in the refrigerator compartment during operation. The
water is collected by the evaporation tray and evaporates automatically.

» The evaporation tray and the water drain hole should be cleaned periodically with the
defrost drain plug to prevent the water from collecting at the bottom of the refrigerator
instead of flowing out.

* You can also clean the drain hole by pouring half a glass of water down it.

Defrosting the Freezer Compartment
Frost accumulated in the freezer compartment should be removed regularly (using the
plastic scraper provided). The freezer compartment should be cleaned in the same way as
the refrigerator compartment, with the defrost function, at least twice a year.
For this:

* The day before you defrost, set the thermostat dial to position “5” to freeze food completely.

* During defrosting, frozen food should be wrapped in several layers of paper and kept in
a cool place. The inevitable rise in temperature will shorten its storage life. Remember
to use this food within a relatively short period of time.

* Set the thermostat knob to position “»” and disconnect the appliance from the mains.
Leave the door open until the unit is completely defrosted.

» To accelerate the defrosting process, place one or more bowls of warm water in the
freezer compartment.

* Dry the inside of the unit carefully and set the thermostat knob to the MAX position.

“.n
.
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Replacing the Light Bulb

& Important note: Unplug the unit from the power supply before start the process.
. Remove the screw on the light cover by screw driver.

. Press the hooks on light cover.

. Open the light cover towards arrow when top hooks pull out from housing.

. Pull out the cover towards arrow remove it.

. Turn the light bulb counter clockwise and remove it.

. Change the present light bulb with a new one of not more than 15 W.

. Implement the steps in reverse order.

8. After waiting 5 minutes, plug the unit.

Replacing LED Lighting

If your refrigerator has LED lighting contact the help desk as this should be changed by
authorized personnel only.

AR SHIPMENT AND REPOSITIONING

Transportation and Changing Positioning
* The original packaging and foam may be kept for re-transportation (optional).
» Fasten your appliance with thick packaging, bands or strong cords and follow the
instructions for transportation on the packaging.

* Remove all movable parts (shelves, accessories, vegetable (\E
bins, and so on) or fix them into the appliance against 2 m
shocks using bands when re-positioning or transporting.

~NOoO ok WN -

A Always carry your appliance in the upright position.
Repositioning the Door
* It is not possible to change the opening direction of your appliance door if door handles
are installed on the front surface of the appliance door.
* It is possible to change the opening direction of the door on models without handles.

« If the door-opening direction of your appliance can be changed, contact the nearest
Authorised Service Centre to change the opening direction.
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IS BEFORE CALLING AFTER-SALES SERVICE

If your refrigerator is not working properly, there may be a minor problem. Check the
following.
The appliance does not operate
Check if:
* There is power
* The mains is connected
* The thermostat setting is on the “*” position
» The socket is defective. To check this, plug another working appliance into the same
socket.
The appliance performs poorly
Check if:
* The appliance is overloaded
* The doors are closed properly
* There is any dust on the condenser
* There is enough space near the rear and side walls.
The appliance is noisy

The cooling gas which circulates in the refrigerator circuit may make a slight noise
(bubbling sound) even when the compressor is not running. Do not worry, this is normal. If
you hear a different sound, check whether:

» The appliance is level
* Anything is touching the rear of the appliance
* Objects in the appliance are vibrating.
Your refrigerator is operating noisily
The following noises can be heard during normal operation of the appliance.
Cracking (ice cracking) noise occurs:
* During automatic defrosting.
» When the appliance is cooled or warmed (due to expansion of appliance material).
Clicking noise occurs: When the thermostat switches the compressor on/off.

Motor noise: Indicates the compressor is operating normally. The compressor may
cause more noise for a short time when it is first activated.

Bubbling noise and splashing occurs: Due to the flow of the refrigerant in the tubes
of the system.

Water flowing noise occurs: Due to water flowing to the evaporation container. This
noise is normal during defrosting.

There is water in the lower part of the refrigerator
Check if:
The drain hole for the water is not clogged (use defrost drain plug to clean the drain hole).
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Recommendations
« If the appliance is switched off or unplugged, wait at least 5 minutes before plugging the
appliance in or restarting it in order to prevent damage to the compressor.

* The cooling unit of your refrigerator is located at the rear of the appliance. Therefore,
water droplets or ice may form on the rear surface of your fridge due to the operation
of the compressor at specified intervals. This is normal, there is no need to perform a
defrosting operation unless there is excessive ice.

* If you do not intend to use your fridge for a long period of time (such as during the summer

holidays), set the thermostat to “” position, defrost and clean your fridge, leaving the
door open to prevent the formation of mildew and odour.

« If a problem persists after you have followed all the above instructions, please consult the
nearest authorised service centre.

» The appliance you have purchased is designed for domestic use only. It is not suitable
for commercial or common use. If the consumer uses the appliance in a way that does
not comply with this, we emphasise that the manufacturer and the dealer will not be
responsible for any repair and failure within the guarantee period.

Tips For Saving Energy
1. Install the appliance in a cool, well-ventilated room, but not in direct sunlight and not near
a heat source (such as a radiator or oven) otherwise an insulating plate should be used.
2. Allow warm food and drinks to cool before placing them inside the appliance.

3. Place thawing food in the refrigerator compartment. The low temperature of the frozen
food will help cool the refrigerator compartment while the food is thawing. This will save
energy. Frozen food left to thaw outside of the appliance will result in a waste of energy.

4. Drinks or other liquids should be covered when inside the appliance. If left uncovered, the
humidity inside the appliance will increase, therefore the appliance uses more energy.
Keeping drinks and other liquids covered helps preserve their smell and taste.

5. Avoid keeping the doors open for long periods and opening the doors too frequently as
warm air will enter the appliance and cause the compressor to switch on unnecessarily
often.

6. Keep the covers of the different temperature compartments (such as the crisper and
chiller) closed.

7. The door gasket must be clean and pliable. In case of wear, if your gasket is detachable,
replace the gasket. If not detachable, you have to replace the door.
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AWM DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

This appliance is not intended to be used as a built-in appliance.

A

This presentation is only for information about the parts of the appliance.
Parts may vary according to the appliance model.

A) Freezer compartment
B) Fridge compartment

1) Freezer shelf

2) Thermostat box 7) Bottle shelf
3) Refrigerator shelves 8) Door shelves
4) Crisper cover 9) Egg holder
5) Crisper 10) Ice box tray
6) Levelling feet 11) Ice scraper*

* In some models
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General notes:

Fresh Food Compartment (Fridge): Most efficient use of energy is ensured in the
configuration with the drawers in the bottom part of the appliance, and shelves evenly
distributed, position of door bins does not affect energy consumption.

Freezer Compartment (Freezer): Most Efficient use of energy is ensured in the
configuration with the drawers and bins are on stock position.

Dimensions

D1
D2

= e
N

b
T w1 w2
T
] .
[ ANt
I
Overall dimensions '
H1 mm 1440
W1 mm 540
D1 mm 570
W3
Space required in use 2
H2 mm 1590
w2 mm 640
D2 mm 610

Overall space required in use ®
W3 mm 640,0
D3 mm 1106,5
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GRS TECHNICAL DATA

The technical information is situated in the rating plate on the internal side of the appliance
and on the energy label.

The QR code on the energy label supplied with the appliance provides a web link to the
information related to the performance of the appliance in the EU EPREL database.

Keep the energy label for reference together with the user manual and all other documents
provided with this appliance.

Itis also possible tofind the same informationin EPREL using the link https://eprel.ec.europa.eu
and the model name and product number that you find on the rating plate of the appliance.

See the link www.theenergylabel.eu for detailed information about the energy label.

AGIERE INFORMATION FOR TEST INSTITUTES

Installation and preparation of the appliance for any EcoDesign verification shall be compliant
with EN 62552. Ventilation requirements, recess dimensions and minimum rear clearances
shall be as stated in this User Manual at PART 1. Please contact the manufacturer for any
other further information, including loading plans.

GG ERE CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data
available: Model, Serial Number and Service Index.

The information can be found on the rating plate. Subject to change without notice.

The original spare parts for some specific components are available for a minimum of 7 or
10 years, based on the type of component, from the placing on the market of the last unit
of the model.

Visit our website to:
https://vestel-germany.de/de/
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LS |SEa N AUFSTELLUNG

Allgemeine Sicherheitshinweise
Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung sorgfaltig
durch.

AWARNUNG: Die Beluftungsoffnungen am Gerategehause
bzw. am Einbaugehause stets freihalten.

AWARNUNG: Den Abtauvorgang nicht mit mechanischen
oder anderen Mitteln beschleunigen, die nicht vom Hersteller
empfohlen wurden.

AWARNUNG: Keine elektrischen Gerate in den
Lebensmittelfachern des Gerats verwenden, die nicht den
Empfehlungen des Herstellers entsprechen.

WARNUNG: Den KuhImittelkreislauf nicht beschadigen.

AWARNUNG: Vergewissern Sie sich beim Aufstellen des
Gerates, dass das Netzkabel nicht eingeklemmt oder
beschadigt wird.

AWARNUNG: SchlieRen Sie nicht mehrere tragbare
Steckdosen oder Stromversorgungen hinten am Gerat an.

AWARNUNG: Um Gefahren durch moégliche Instabilitat des
Gerats zu vermeiden, ist es entsprechend Anweisungen zu
fixieren.

&Bei Geraten mit dem Kuhlmittel R600a (siehe Typenschild
des Kihlgerats) ist beim Transport und beim Aufstellen darauf
zu achten, dass die Kuhlelemente nicht beschadigt werden.
R600a ist ein umweltfreundliches, naturliches, jedoch
explosives Gas. Wenn die Kuhlelemente aufgrund von
Beschadigungen undicht werden, das Gerat von offenem
Feuer und Warmequellen fernhalten und den Aufstellraum
mehrere Minuten gut luften.

*Beim Tragen und Aufstellen des Gerats den Kuhimittelkrei-
slauf nicht beschadigen.
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*Keine explosiven Gegenstande wie Spraydosen mit Treib-
gas im Gerat lagern.

*Das Gerat ist auf die Nutzung im Haushalt und in dhnlichen
Umgebungen ausgelegt, z. B.:
- Im Bereich von Personalkichen in Laden, Buros und
anderen Arbeitsumgebungen.

- In landwirtschaftlichen Betrieben, fur Gaste in Hotels,
Motels und anderen Wohnumgebungen.

- In Pensionen und vergleichbaren Umgebungen.

- Im Catering und ahnlichen Anwendungen aulRerhalb des
Bereichs Handel.

*Wenn der Kuhlschrankstecker nicht fur die Steckdose
geeignet ist, muss er vom Hersteller, von einem Service-
beauftragten oder einer vergleichbar qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

*Das Netzanschlusskabel des Kuhlschranks ist mit einem
speziell geerdeten Stecker ausgestattet. Der Stecker ist
an eine entsprechend geerdete Steckdose mit 16 Ampére
anzuschliel3en. Wenn keine solche Steckdose vorhanden
ist, muss eine geeignete Steckdose von einem Elektrofach-
betrieb installiert werden.

*Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Men-
schen mit kdrperlichen, sensorischen oder mentalen Ein-
schrankungen oder ohne Erfahrung und besondere Kennt-
nisse verwendet werden, sofern sie unter Aufsicht sind oder
in die sichere Nutzung des Gerats eingewiesen wurden und
die damit verbundenen Gefahren kennen. Das Gerat darf
nicht als Kinderspielgerat verwendet werden. Kinder durfen
das Gerat nicht ohne Aufsicht reinigen oder warten.

*Kinder im Alter von 3 bis 8 Jahren durfen Gegenstande in
Klhlschranken einlagern und herausnehmen. Kinder dur-
fen keine Reinigung oder einfache Wartung des Gerates
durchfuhren. Sehr junge Kinder (0 bis 3 Jahre) durfen das
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Gerat nicht verwenden. Junge Kinder (3 bis 8 Jahre) dur-
fen das Gerat zur Gewahrleistung einer sicheren Nutzung
nur bei kontinuierlicher Beaufsichtigung verwenden. Altere
Kinder (8 bis 14 Jahre) und gefahrdete Personen kon-

nen das Gerat sicher verwenden, sofern sie angemessen
beaufsichtigt und in der Benutzung des Gerates unterwies-
en wurden. Stark gefahrdeten Personen durfen das Gerat
zur Gewahrleistung der Sicherheit nur bei kontinuierlicher
Beaufsichtigung verwenden.

*\Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Herstel-
ler, einem Servicebeauftragten oder einer vergleichbar
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

*Das Gerat ist nicht fur die Nutzung in Hohen tGber 2000 m
ausgelegt.

Bitte beachten Sie zur Vermeidung einer
Lebensmittelkontamination die folgenden Hinweise:
+Durch langeres Offnen der Tir kann die Temperatur in den
Fachern des Gerates deutlich ansteigen.

*Reinigen Sie Flachen, die mit Lebensmitteln in Kontakt
kommen, sowie erreichbare Ablaufsysteme regelmafig.

*Bewahren Sie rohes Fleisch und Fisch in geeigneten Be-
haltern im Kuhlschrank auf, damit sie nicht mit anderen
Lebensmitteln in Berihrung kommen.

«Zwei-Sterne-Gefrierfacher eignen sich zur Aufbewahrung
von Tiefkuhlkost, zur Aufbewahrung und Herstellung von
Eiscreme und zur Herstellung von Eiswurfeln.

*Ein-, Zwei- und Drei-Sterne-Gefrierfacher eignen sich nicht
zum Einfrieren frischer Lebensmittel.

*Falls das Kuhlgerat lange Zeit nicht verwendet wird, sollten
Sie es abschalten, abtauen, reinigen, abtrocknen und die
Tur offen lassen, damit sich kein Schimmel im Gerat bildet.
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Sicherheits Information
* In dem Kuhlschrank diirfen keine elektrischen Gerate benutzt werden.

* Falls das Gerat einen alten Kuhlschrank ersetzen soll, empfehlen wir als
Sicherheitsvorkehrung, das Turschlof3 des alten Gerates zu zerstéren oder zu entfernen.
Diese MalRinahme verhindert, daf} spielende Kinder sich selbst darin einsperren.

» Altere Gerate enthalten Kiihl- und Isolierungsgas, diese miissen ordnungsgemaf
entsorgt werden. Zur Entsorgung eines Altgerates sollten Sie sich einer fachkundigen
Mullbeseitungsstelle anvertrauen.Fir weitere Fragen kontaktieren Sie lhre lokale
Behdrde oder einen Fachhandler. Bitte stellen Sie sicher, daR die Rohrleitungen bis zur
ordnungsgemafen Entsorgung nicht beschadigt werden.

e Fragen Sie bitte lhre Stadtverwaltung lber die Entsorgung von WEEE fir
ﬁ Wiederverwendung, Recycling und Recovery-Zwecke.
(3

WICHTIGER HINWEIS :

Um Betriebsstorungen zu vermeiden und mehr Freude an lhrem Gerat zu haben, bitten wir
Sie, vor Inbetriebnahme des Gerates die Bedienungsanleitung aufmerksam durchzulesen.
Der Hersteller Gbernimmt keine Garantie bei unsachgemaRer Installation und Bedienung
des Gerates.

Hinweise A,
* Zur Verhinderung von Brandgefahr oder Uberhitzung diirfen keine Adapter @)(
oder Vielfachstecker benutzt werden. %

+ SchlieRen Sie keine alten, verbogenen Verlangerungskabel an das Gerat. % \//

* Die Kabel nicht wickeln oder knicken.

e AR

» Wenn die AnschluBleitung dieses Gerates beschadigt wird, muf} sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeinden

* Verbieten Sie Kindern mit dem Gerat zu spielen. Niemals auf dem
Gerét sitzen oder sich an die schwingende Tir hangen.

» Benutzen Sie keine scharfkantigen Metallgegenstande um Eis —)
aus dem Gefrierfach zu entfernen. Diese kdénnten den Kuhlschrank ",\

irreparabel beschadigen. Bitte benutzen Sie den hierfiir vorgesehenen
Plastikschaber.

* Den Kihlschrank nicht mit nassen Handen an das Stromnetz anschlieRen. N
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« Stellen sie keine mit Gasen gefiillte Flaschen , Dosen oder Behaltnisse in das
Gefrierfach, da diese wahrend des Gefriervorganges explodieren kdnnten.

» Hochprozentige Alkoholika miissen gut verschlossen, senkrecht im Kihlteil
aufbewahrt werden.

* Niemals, vor allem nicht mit nassen Handen die Innenwande des Gefrierfaches berihren.
Verbrennungsgefahr!

» Das aus dem Gefrierfach entfernte Eis nicht essen!

Installation und Anschluss des Gerates
* Der Kiihlschrank wird am Stromnetz mit 220-240V~ 50 Hz angeschlossen.

* Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieRen, tberprifen Sie die Stromart und
Spannung am Aufstellort mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerates.

* Nach dem Transport Gerat 3 Stunden stehen lassen, erst dann tber eine vorschriftsmaRige
geerdete Schutzkontakt-Steckdose anschlief3en. Ist die Steckdose nicht geerdet, muss
das Gerat von einem Elektriker angeschlossen werden.

* Der Hersteller ist nicht fir die unsachgemafRe Installation oder Bedienerfehler
verantwortlich.

* Der Kuhlschrank darf weder der direkten Sonneneinstrahlung, noch anderen thermischen
Einflissen ausgesetzt werden.

» Das Gerat darf nicht im Freien stehen.

» Stellen sie das Gerat nicht in die Nahe von Warmequellen. Ist dies
unvermeidbar, halten Sie den Mindestabstand von 50 cm zu Heizkorpern,
Gas- oder Kohledfen und 5 cm zu Elektrodfen ein. Die notwendige \
Luftzirkulation darf nicht beeintrachtigt werden.

* Der Abstand zur Decke muf3 mind. 15 cm betragen.

« Stellen Sie keine schweren oder viele Gegenstande auf das Gerat.

» Stellen Sie das Gerat neben einen anderen Kihlschrank oder
Gefriertruhe, muss zur Vermeidung einer Kondensation ein Abstand
von 2 cm eingehalten werden.

* Montieren Sie das Plastikdistanzstiick (Teil mit schwarzen Rippen an
der Rickseite), indem Sie es um 90° drehen. Dies verhindert, dass der
Kondensator die Wand berthrt.

* Montieren Sie die Wandabstandhalter am oberen Teil des Kondensators (Riffelblech auf
der Rickseite). Diese vermeiden ein Anlehnen des Gerates an der Wand.

* Der Kuhlschrank ist stabil und waagerecht auf den Boden zu stellen. Durch die zwei
vorderen verstellbaren FlRe kann das Gerat waagerecht ausgerichtet werden.

» Zur regelmafigen Reinigung eignet sich lauwarmes Wasser mit einem leicht
desinfizierendem Reinigungsmittel (Handspulmittel).Das Gehause und Zubehor separat
mit Seifenwasser reinigen. Die getrockneten Zubehdrteile wieder in das Geréat einsetzen.
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3 Stunden stehen lassen. Dies ist wichtig fir eine einwandfreie Funktion.

* Nach der ersten Inbetriebnahme kann ein Geruch entstehen. Sobald die
Kihlung beginnt, verschwindet der Geruch.

Vor Inbetriebnahme d @
* Bevor Sie das Gerét anschliel3en, sollten Sie das Gerat nach dem Transport & ‘

LIS FUNKTIONEN

Information zur Less Frost-Technik

Dank des Wrap-Around-Verdampfers (Umhdllungs-Verdampfer) bietet die Less Frost-
Technologie eine effizientere Kuhlung, einen flexibleren Lagerraum und erfordert weniger
manuelle Abtauung.

Thermostateinstellung
Der Thermostat reguliert die Temperatur im Innern des Kihl- und Gefrierteils automatisch.
Durch Drehen des Reglers auf héhere Zahlen (1 bis 5) werden niedrigere Temperaturen
eingestellt.
Wichtiger Hinweis:Drehen Sie den Regler nicht unter Position ,,1%, da ansonsten das
Gerat abgeschaltet wird.

Schalter "Super Gefrieren"
(Nur bestimmte Modelle)

Temperaturregler

Lampenabdeckung

Thermostateinstellungen
« Stellen Sie den Regler fiir die kurzfristige Lagerung von Lebensmitteln auf eine nied-
rige/mittlere Temperatur (Stufe 1 oder 3).
» Und fur die langfristige Lagerung auf eine mittlere Temperatur (Stufe 3 oder 4) ein.
« Stellen Sie den Knopf auf die Stufe 5, um das frische Essen einzufrieren. Das Gerat
lauft bei kalteren Temperaturen.
Hinweis: Faktoren, wie die Umgebungstemperatur, die Temperatur von neu
eingelagerten Lebensmitteln und die Haufigkeit, mit der die Geratetir gedffnet wird,
wirken sich auf die Temperatur im Gerat aus. Passen Sie die Temperatureinstellung ggf.
entsprechend an.
Superfrost: Dieser Schalter dient der Aktivierung der Superfrostfunktion. Um eine
maximale Gefrierkapazitat zu erreichen, schalten Sie diese Funktion bitte 24 Stunden
vor dem Einlegen frischer Lebensmittel ein. Nach Einlagern frischer Lebensmittel im
Tiefkiihlbereich genligt es im Allgemeinen, den Schalter 24 Stunden eingeschaltet zu
lassen. Bitte schalten Sie diesen Schalter nach 24 Stunden ab dem Einlegen frischer
Lebensmittel aus, um Energie zu sparen.
Winterschalter: Dieser Schalter dient bei einer Umgebungstemperatur unter 16 °C
als Winterschalter und sorgt dafiir, dass Ihr Kuihlschrank tber 0 °C bleibt, wahrend die
Gefriertemperatur bei niedriger Umgebungstemperatur unter -18 °C liegt.
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Warnhinweise zur Temperatureinstellung

* Faktoren wie die Umgebungstemperatur, die Temperatur von neu eingelagerten Leb-
ensmitteln und die Haufigkeit, mit der die Geratetlr geoffnet wird, wirken sich auf die
Temperatur im Kihlteil aus. Passen Sie die Temperatureinstellung ggf. entsprechend
an.

« Im Hinblick auf die Effizienz empfiehlt es sich nicht, das Kihlgerat bei Umgebung-
stemperaturen von weniger als 10 °C zu betreiben.

* Berlicksichtigen Sie bei der Einstellung des Thermostats die Haufigkeit, mit der die
Geratetlren gedffnet und geschlossen werden, die Lebensmittelmengen, die im Gerat
gelagert werden, und die Umgebung, in der das Kihlgerat betrieben wird.

* Nach dem ersten Einschalten benétigt das Gerat 24 Stunden, um die Betriebstem-
peratur zu erreichen. Offnen Sie wahrend dieser Zeit die Tiir nicht und bewahren Sie
keine grofen Lebensmittelmengen darin auf.

 Trennen Sie bei einem Stromausfall das Gerat vom Netz, um eine Beschadigung des
Kompressors zu vermeiden. Wenn die Stromversorgung wiederhergestellt ist, warten
Sie 5 bis 10 Minuten ab, bevor Sie das Gerét wieder einstecken. So vermeiden Sie
Schaden an den Geratekomponenten.

» Das Gerat ist auf den Betrieb in Umgebungstemperaturen im Bereich von 16 °C -

32 °C ausgelegt. Es wird nicht empfohlen, das Kihlgerat in Umgebungen auferhalb
der angegebenen Temperaturbereiche zu betreiben. Dadurch verschlechtert sich die
Kuhleffizienz des Gerats.
Klimaklasse und -definition:
T (Tropisch): Dieses Kihlgerat ist fur den Einsatz bei Umgebungstemperaturen von 16 bis
43 °C vorgesehen.
ST (Subtropisch): Dieses Kiihlgerat ist fir den Einsatz bei Umgebungstemperaturen von
16 bis 38 °C vorgesehen.
N (Normal): Dieses Kihlgerat ist fur den Einsatz bei Umgebungstemperaturen von 16 bis
32 °C vorgesehen.

SN (Subnormal): Dieses Kuhlgerat ist fir den Einsatz bei Umgebungstemperaturen von
10 bis 32 °C vorgesehen.

Zubehor

Eisschale
« Eisschale nur zu Dreiviertel mit Wasser flillen und gefrieren lassen.
« Die Eiswdrfel I6sen sich aus der Schale durch Verwinden oder wenn die Eisschale kurze
Zeit unter flielRendes Wasser gehalten wird.
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Plastikschaber

Nach einiger Zeit sammeln sich Eisriickstéande in Teilen des Gefrierfachs an. Das
im Gefrierfach anfallende Eis sollte regelmaRig entfernt werden. Verwenden Sie
falls erforderlich den mitgelieferten Plastikschaber. Verwenden Sie dazu keine
scharfen oder spitzen Metallgegenstande. Diese kénnten den Kiihlkreis verletzen
und zu irreparablen Schaden am Gerat fiihren.

Die Bilder und Beschreibungen der Zubehbrteile kann
Je nach Klhlschrankmodell variieren.

LIS AUFBEWAHRUNG VON LEBENSMITTEL

Kuhlteil

» Bewahren Sie Flussigkeiten stets in verschlossenen Behaltern im Kihlschrank auf,
um Feuchtigkeit und die daraus entstehende Bildung von Reif zu vermeiden. Reif
konzentriert sich an den kihlsten Stellen, an denen die Flissigkeit verdunstet, und im
Lauf der Zeit muss das Gerat immer haufiger abgetaut werden.

« Stellen Sie keinesfalls warme Lebensmittel in den Kihlschrank. Warme Lebensmit-
tel mussen zunachst bei Raumtemperatur abgekuhlt werden und dann so im Kuhlteil
angeordnet werden, dass eine ausreichende Luftzirkulation gewahrleistet ist.

* Achten Sie darauf, dass das Kiihlgut nicht die Geratertickwand berihrt, da sich Reif
bildet und die Verpackung an der Riickwand haften bleibt. Offnen Sie die Kiihls-
chranktur nicht zu haufig.

» Es empfiehilt sich, Fleisch und rohen Fisch locker einzuschlagen und auf dem
Glasfachboden direkt Uber der Gemiisebox zu lagern. Hier bieten sich aufgrund der
kiihleren Luft die besten Lagerbedingungen dafiir.

» Bewahren Sie loses Obst und Gemiise in den Gemusefachern auf.

» Obst und Gemudise sollte getrennt gelagert werden, damit ethylenempfindliche
Gemiusesorten (grune Blatter, Brokkoli, Karotten usw.) nicht durch ethylenausschei-
dendes Obst (Bananen, Pfirsiche, Aprikosen, Feigen usw.) angegriffen werden.

* Legen Sie kein feuchtes Gemdise in den Kiihlschrank.

* Die Lagerdauer fiir Lebensmittel hangt zum einen von der Anfangsqualitat des
Produkts ab. Zum anderen ist aber auch eine ununterbrochene Kihlkette vor der
Einlagerung im Kuhlschrank ein wichtiges Kriterium.

* Um Verunreinigungen zwischen verschiedenen Lebensmitteln zu vermeiden, lagern
Sie Fleischprodukte nicht zusammen mit Obst und Gemdiise ein. Das aus dem Fleisch
austretende Wasser kann andere Produkte im Kiihlschrank verderben. Verpacken Sie
Fleischprodukte deshalb immer gut und wischen Sie ausgetretene Flissigkeiten auf
den Fachbdden ab.

* Legen Sie keine Lebensmittel vor den Luftkanalen ab.

* Verbrauchen Sie abgepackte Lebensmittel vor dem empfohlenen Mindesthaltbarkeits-
datum.
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HINWEIS: Kartoffeln, Zwiebeln und Knoblauch sollten nicht im Kuhlschrank
aufbewahrt werden.

* Fir den normalen Betrieb reicht eine Temperatureinstellung Ihres Kiihlschranks auf
+4 °C aus.

+ Das Kihlfach sollte eine Temperatur im Bereich von 0 - 8 °C haben, frische Lebens-
mittel unter 0 °C vereisen und verfaulen und iber 8 °C erhéht sich die Keimbelastung
und der Faulnisprozess.

* Legen Sie keine heillen Lebensmittel in den Kiihlschrank, sondern lassen Sie diese
erst auerhalb abkiihlen. HeilRe Nahrungsmittel fihren zu einer Erhéhung des
Kihlgrades lhres Kiihlschranks und verursachen Lebensmittelvergiftungen sowie un-
nétige Lebensmittelverderbnis.

* Fleisch, Fisch usw. sollten in dem fiir diese Lebensmittel geeigneten Kuhlfach aufbe-
wahrt werden und das Gemisefach ist fir Gemuse vorgesehen. (falls vorhanden)

* Um Geruchsvermischung zu vermeiden, werden Fleischprodukte, Friichte und
Gemise nicht zusammen gelagert.

* Lebensmittel sollten in geschlossenen Behaltern in den Kihlschrank gestellt oder
abgedeckt werden, um Feuchtigkeit und Gerliche zu vermeiden.

In der folgenden Tabelle sind die wichtigsten Lebensmittelgruppen und die jeweils beste
Aufbewahrungsart und -dauer im Kihlteil aufgefihrt.

Lebensmittel Maximale Lagerdauer Lagerart und -ort

Obst und Gemiise 1 Woche Gemiisebox

In Kunststofffolie oder -beutel oder im

Fleisch und Fisch 2 - 3 Tage Fleischbehalter auf dem Glasfachboden
lagern

Kase 3 -4 Tage Im dafiir vorgesehenen Turfach

Butter und Margarine 1 Woche Im dafiir vorgesehenen Tiirfach

Flaschenprodukte, z. B. Bis zum vom Hersteller angege- . .
Im dafi h Tiarfach

Milch und Joghurt benen Ablaufdatum M dallr vorgesehenen TUriac

Eier 1 Monat Im dafiir vorgesehenen Eierfach

Gekochte Lebensmittel 2 Tage Alle Ablagefacher

1.1 Gefrierteil

* Im Gefrierteil werden gefrorene Lebensmittel aufbewahrt, frische Lebensmittel einge-
froren und Eiswirfel erzeugt.

» Zum Einfrieren frischer Lebensmittel; Lebensmittel angemessen einwickeln und
abdichten. Die Verpackung muss luftdicht sein und darf nicht auslaufen. Spezielle
Gefrierbeutel, Alufolie, Polyathylenbeutel und Kunststoffbehalter sind dazu am besten
geeignet.

+ Lagern Sie frische Lebensmittel nicht neben gefrorenen Lebensmitteln ein, da diese
sonst angetaut werden kénnen.

* Frieren Sie frische Lebensmittel portionsweise ein.
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* Brauchen Sie angetautes Gefriergut innerhalb kurzer Zeit nach dem Auftauen auf.

* Legen Sie keinesfalls warme Lebensmittel in das Gefrierteil, da sie das Gefriergut
antauen kdnnen.

* Halten Sie sich beim Lagern von Tiefkiihlkost stets an die Anweisungen des Herstel-
lers auf der Lebensmittelverpackung. Wenn keine Angaben zur Lagerdauer verfiigbar
sind, bewahren Sie Lebensmittel maximal 3 Monate ab Kaufdatum im Gefrierteil auf.

* Achten Sie beim Kauf von Tiefkiihlprodukten darauf, dass sie sachgemaf gelagert
wurden und die Verpackung nicht beschadigt ist.

« TiefkGihlprodukte mussen in geeigneten Behaltnissen transportiert und sobald wie
moglich in den Gefrierschrank gebracht werden.

» Kaufen Sie keine Tiefkihlprodukte, deren Packung feucht oder aufgequollen ist. Dies
koénnen Anzeichen fir Lagerung bei falschen Temperaturen und fir verdorbenen
Inhalt sein.

* Die Haltbarkeit gefrorener Lebensmittel hangt von der Raumtemperatur, den Ther-
mostateinstellungen, der Haufigkeit des Tur6ffnens, der Art der Lebensmittel und der
Dauer des Transports vom Laden zu lhnen nach Hause ab. Halten Sie sich stets an
die Anweisungen auf der Verpackung und Uberschreiten Sie keinesfalls die angege-
bene maximale Haltbarkeit.

» Auf dem Typenschild des Geréats ist die maximale Menge (in kg) an frischen
Lebensmitteln angegeben, die innerhalb von 24 Stunden eingefroren werden kann.

» Sorgen Sie beim Einfrieren von frischen Lebensmitteln dafiir, dass mdglichst groRe
Teile der Lebensmitteloberflache mit der Kiihlflache in Kontakt kommen.

HINWEIS: Wenn Sie direkt nach dem Schliel3en der Gefrierteiltir versuchen, sie wieder
zu 6ffnen, werden Sie feststellen, dass sie sich nur sehr schwer 6ffnen lasst. Das ist vollig
normal. Sobald der Unterdruck ausgeglichen ist, Iasst sie sich ganz normal 6ffnen.

Wichtiger Hinweis:

* Frieren Sie einmal aufgetaute Lebensmittel nicht wieder ein.

* Der Geschmack mancher Gewturze in gekochten Gerichten (Anis, Basilikum, Was-
serkresse, Essig, Gewlirzmischungen, Ingwer, Knoblauch, Zwiebel, Senf, Thymian,
Majoran, schwarzer Pfeffer usw.) &ndert sich und sie nehmen einen intensiven Ge-
schmack an, wenn sie Uber einen langeren Zeitraum eingelagert werden. Wirzen Sie
deshalb einzufrierende Gerichte nur sparlich, oder geben Sie die Gewiirze erst nach
dem Auftauen zu.

+ Die Lagerdauer von Lebensmitteln hangt vom der verwendeten Ol ab. Geeignete Ole
bzw. Fette sind Margarine, Kalbsfett, Olivendl und Butter. Nicht geeignet sind Erd-
nussol und Schweinefett.

* Flussige Lebensmittel sollten in Kunststoffbechern, andere Lebensmittel in Kunststoff-

folien oder -beuteln eingefroren werden.
In der folgenden Tabelle sind die wichtigsten Lebensmittelgruppen und die jeweils
beste Aufbewahrungsart und -dauer im Gefrierteil aufgefuhrt.
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Fleisch und Fisch

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

(Monate)
Steak In Folie wickeln 6-8
Lammfleisch In Folie wickeln 6-8
Kalbsbraten In Folie wickeln 6-8
Kalbsgulasch In kleinen Stiicken 6-8
Lammgulasch In Stlicken 4-8
Hackfleisch Verpackt ohne Gewiirze 1-3
Innereien (Stiicke) In Stlicken 1-3
Mortadella/Salami Verpackt, auch wenn sie eine Haut hat
Hithnchen und Pute In Folie wickeln -
Gans und Ente In Folie wickeln -
Hirsch, H Wildsch-
|r.sc » Hase, Yilldsc In Portionen von 2,5 kg oder filetiert 6-8
wein
SiiBwasserfisch (Lachs, 2
Karpfen, Wels)
Fettarmer Fisch (Barsch, | Nach dem Schuppen und Ausnehmen, den Fisch 4
Steinbutt, Flunder) waschen und trocknen.Ggf. Schwanz und Kopf
Fetter Fisch (Thunfisch, | entfernen.
Makrele, Blaubarsch, 2-4
Anchovis)
Meeresfriichte Geputzt im Beutel 4-6
| Vi k in ei Aluminium-/Kunst-
Kaviar n der <-.3.rpac ung oder in einem Aluminium-/Kunst: 2.3
stoffbehalter
In Salzwasser oder in einem Aluminium-/Kunststoff-
Schnecken 3

behalter

m HINWEIS:Aufgetautes Fleisch muss wie frisches Fleisch gekocht werden.Wenn es nach dem Auftauen nicht
gekocht wird, darf es nicht mehr eingefroren werden.

Obst und Gemiise

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

(Monate)

Buschbohnen, Bohnen Waschen, in Stiicke schneiden und blanchieren 10-13
Dicke Bohnen Enthiilsen, waschen und blanchieren 12
Kohl Putzen und blanchieren 6-8
Karotten Putzen, in Scheiben schneiden und blanchieren 12
Spinat Waschen und blanchieren 6-9
Aubergine Nach dem Waschen in 2 cm grof3e Stlicke schneiden 10-12
Mais Putzen und mit Strunk verpacken oder als Zucker- 12

mais
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Obst und Gemiise

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

(Monate)

Apfel und Birnen Schalen und in Scheiben schneiden 8-10
Aprikosen und Pfirsiche | In zwei Teile schneiden und Kern entfernen 4-6
Erdb: d

rabeeren un Waschen und entstielen 8-12
Brombeeren
Gekochte Friichte 10 % Zucker in den Behalter zugeben 12
Pfl Kirsch

aumen, Rirschen, Waschen und entstielen 8-12

Sauerkirschen

Maximale Lagerdauer Auftauzeit bei Auftauzeit im Ofen (Mi-
(Monate) Raumtemperatur )
(Stunden)
Brot 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Platzchen 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Geback 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Kuchen 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Filoteig 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Milchprodukte

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

Lagerbedingungen

(Monate)

(Homogenisierte) Milch In der eigenen Verpack- 2.3 Reine Milch —in der eigenen

im Tetrapack ung Verpackung
Originalverpackung fur

L ) kurzfristiges Einfrieren.In

Kése — aufer Quark In Scheiben 6-8 ) . .
Folie gewickelt fir langere
Lagerzeiten.

In der eigenen Verpack-
Butter, Margarine 9 P 6

ung
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ISP REINIGUNG UND PFLEGE

» Grundsatzlich vor dem Reinigen Netzstecker ziehen bzw.
Sicherung abschalten .

» GielRen Sie kein Wasser in das Gerat.

 Zur regelmafigen Pflege eignet sich lauwarmes Wasser
mit einem leicht desinfizierendem Reinigungsmittel
(Handspdlmittel).

ZN

~

* Das Zubehor separat mit Seifenwasser reinigen.
Diese durfen nicht in der Spulmaschine
gewaschen werden.

Benutzen Sie keine saurehaltigen Putzmittel bzw. g‘
chemische Lésungsmittel. Nach der Reinigung mit klarem il
Wasser nachwischen sorgféltig trocknen. Nach der ’ n I

Wy

Reinigung kann das Gerat mit trockenen Handen wieder
angeschlossen werden.

Um Energie zu sparen und die Produktivitat zu erhalten
sollte der Kondensator (Riffelblech auf der Riickseite)
mindestens 2 x jahrlich mit einem Besen gereinigt werden.
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Abtauen
Kiihlteil;

« Wahrend das Gerat lauft, taut es sich automatisch ab. Das Tauwasser wird in der
Verdunstungsschale gesammelt und verdampft automatisch.

» Tauwasserablaufrinne und Ablaufloch im Kihlraum haufiger reinigen, damit das
Tauwasser ungehindert ablaufen kann. Benutzen Sie hierfiir einen geeigneten spitzen
Gegenstand.

+ Sie kdnnen auch ein 2 Glas Wasser in das AbfluRrohr gief3en.

Gefrierfach ;

Entfernen Sie regelmaRig die entstandene Reifschicht. Benutzen Sie hierfur den Plastikschaber.
Reinigen Sie das Gefrierfach mindesten 2 x jahrlich, wie bereits im Kihlteil beschrieben.
Abtauen:

* 1 Tag vor dem Abtauen, Thermostat auf “5” Position stellen, um die Guter komplett
einzufrieren.

* Gefriergut in Zeitungspapier einschlagen und an einem kiihlen Ort aufbewahren, bis
das Gerat abgetaut ist. Durch die extreme Temperatursteigerung verkirzt sich die
Lebensdauer der Giter, sie sollten deshalb schnellst méglich verzehrt werden.

“ n

« Stellen Sie das Thermostat auf “»” Position oder ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose. Geratetir wahrend des Abtauvorganges offen lassen.

» Zum Beschleunigen des Abtauvorgangs einen oder mehrere Topfe mit heillem, nicht
kochendem Wasser in das Gefrierfach stellen.

* Das Gefrierfach griindlich trocknen und das Thermostat auf Max. Position stellen.
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Wechseln der Glithlampe

Stromschlaggefahr!
Ziehen Sie vor dem Auswechseln der Glihbirne stets den Netzstecker aus der Steckdose.

1. Lampenabdeckung durch Driicken der seitlichen Haken entfernen.

2. Tauschen Sie die defekte Gliihlampe gegen eine Neue aus (max. 15 W)

3. Setzen Sie die Lampenabdeckung wieder ein und warten Sie 5 Minuten bis Sie das
Gerat wieder einschalten.

LED-Beleuchtung auswechseln
Falls Ihr Kiihlschrank eine LED-Beleuchtung hat, wenden Sie sich an den Helpdesk, da sie
nur von autorisiertem Personal ausgewechselt werden sollte.

LGS TRANSPORT UND STANDORTANDERUNG

Transport und Anderung des Standortes
* Die Originalverpackung inkl. Schaumteile kann fir zukiinftige Transporte aufbewahrt
werden (optional).

* Fixieren Sie den Kihlschrank mit solider Verpackung, Bandern oder starken Schniiren.
Beachten Sie auch bei einem erneuten Transport die Transporthinweise auf der

Verpackung.
* Nehmen Sie alle beweglichen Teile (Einschiibe/Regale,
Zubehorteile, Gemuseschalen) etc. aus RO
dem Kihlschrank oder fixieren Sie diese (\b:\z m

mit Klebeband, wenn Sie den Kihlschrank
umstellen oder transportieren.

Achten Sie darauf, den Gefrierschrank nur in
aufrechter Lage zu transportieren.

Wechsel des Tiiranschlags
» Es ist nicht mdglich, die Offnungsrichtung lhrer Kiihlschranktiir zu dndern, wenn die
Targriffe auf Inrem Kiihlschrank an der Vorderseite der TUr installiert sind.
+ Es ist méglich, bei Modellen ohne Griffe die Offnungsrichtung zu dndern.
+ Wenn die Tir Offnungsrichtung Ihres Kiihischranks geéndert werden kann, sollten Sie
sich an den nachstgelegenen autorisierten Service wenden, um die Offnungsrichtung
zu andern.
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LIZI"EX 3 BEVOR SIE DEN KUNDENDIENST RUFEN

Maoglicherweise liegt ein kleineres Problem vor, wenn das Kuhlgerat nicht richtig 1auft.
Uberpriifen Sie Folgendes:

Das Gerat lauft nicht

Uberpriifen Sie, ob...

* Strom flief3t

* Netzanschluss besteht

« die Thermostateinstellung auf Stufe ,“ steht

« die Steckdose defekt ist. Stecken Sie zum Prifen der Steckdose ein anderes funk-
tionstiichtiges Gerat ein.

Die Kiihlleistung des Gerits ist schlecht
Uberpriifen Sie, ob...

+ das Gerat Uberladen ist

* Die Turen richtig geschlossen sind

« der Verflissiger verstaubt ist

* genligend Freiraum zwischen Wand und Ruickseite bzw. Seite besteht

Das Gerat ist laut

Das im Kihlkreislauf zirkulierende Kaltemittel kann Gerausche (Blubbern) erzeugen, auch
wenn der Kompressor nicht lauft. Das ist vollig normal. Wenn ein anderes Gerausch zu
héren ist, Uberpriifen Sie...

» ob das Gerat waagerecht steht

» ob Gegenstande die Riickseite des Gerats berihren

» ob Gegenstande im Kuhlgerat vibrieren

Im unteren Teil des Kiihlgerats seht Wasser

Uberpriifen Sie, ob...

die Abflussoffnung fiir das Wasser verstopft ist (reinigen Sie die Abflusséffnung mithilfe des

Ablaufstopfens)

Die Kanten des Kiihlgerits, die die Scharniere beriihren, sind warm
Die Flachen, die das Scharnier bertihren, werden vor allem im Sommer (warmes
Wetter) beim Betrieb des Kompressors warmer. Das ist vollig normal.

Empfehlungen

* Wenn Sie das Gerat ausschalten oder vom Netz nehmen, warten Sie vor dem er-
neuten Einschalten bzw. Einstecken mindestens 5 Minuten ab, da anderenfalls der
Kompressor beschadigt werden kann.

+ Die Kiihleinheit befindet sich an der Riickseite des Kihlgerats.Deshalb kdnnen sich
an der Rickwand des Kiihlteils Wassertropfen oder Eis bilden, wenn der Kompressor
in regelmaRigen Abstanden lauft.Das ist normal und kein Grund das Gerat abzutauen,
es sei denn, es bildet sich ibermaRig viel Eis.

» Wenn das Gerat fiir einen langere Zeit nicht genutzt wird, (z. B. im Urlaub), ziehen Sie
den Stecker ab.Tauen Sie das Gerat ab und reinigen Sie es und lassen Sie die Tir
offen, damit sich kein Schimmel und keine Gerliche entwickeln.

* Wenn ein Problem weiterhin besteht, nachdem Sie die zuvor genannten Anleitungen
befolgt haben, wenden Sie sich an den zustandigen Kundendienst.
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» Das Gerat ist nur zur Nutzung im Haushalt ausgelegt. Es ist nicht fiir gewerbliche oder
offentliche Zwecke ausgelegt. Wenn Sie das Gerat zu anderen als den genannten
Zwecken verwenden, ubernehmen weder Hersteller noch Handler Verantwortung fiir
eventuelle Reparaturen oder Stérungen wahrend der Garantiezeit.

* Sollten Sie einen Service bendtigen, halten Sie bitte die Seriennummer lhres Gerates
bereit. Die Seriennummer befindet sich auf dem Typenschild. Dieses finden Sie im
Kuhlbereich auf der linken unteren Seite.

Tipps zum Energiesparen

1. Stellen Sie das Gerat in einem kuhlen, gut belufteten Raum auf und setzen Sie es
keiner direkten Sonneneinstrahlung und keiner Warmequelle (z. B. Heizung oder Ofen)
aus. Gegebenenfalls ist eine Isolierplatte zu verwenden.

2. Lassen Sie warme Speisen und Getranke erst abkiihlen, bevor Sie sie im Kuhlgerat
aufbewahren.

3. Legen Sie auftauende Lebensmittel in das Kihlteil. Das Gefriergut kiihlt das Kuhlteil,
wobei es gleichzeitig aufgetaut wird. So sparen Sie Energie. Gefrorene Lebensmittel
aulerhalb des Gerats aufzutauen ist Energieverschwendung.

4. Getranke und andere im Gerat aufbewahrte Fllissigkeiten miissen abgedeckt werden.
Nicht abgedeckte Fliissigkeiten erhdhen die Feuchtigkeit im Gerat, was wiederum zu
einem hoheren Energieverbrauch fiihrt. Durch das Abdecken behalten Getranke und
andere Flissigkeiten ihren Geruch und Geschmack.

5. Offnen Sie die Tiren nicht zu lange und zu haufig, da dadurch warme Luft in das Gerét
gelangt, was dazu fuhrt, dass der Kompressor unnétig oft anspringt.

6. Halten Sie die Abdeckungen der verschiedenen Kihlteile (z. B. Gemusefach und

0 °C-Fach) geschlossen.

7. Die Turdichtung muss sauber und geschmeidig sein. Verschlissene Dichtungen missen
ausgetauscht werden.

8. Durch herausnehmen von Gefrierfachablagen kdnnen mehr Lebensmittel eingelagert
werden. Der angegebene Energiebedarf bezieht sich auf eine maximale Beladung ohne
Gefrierfachablage.
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=Y M BAUTEILE UND VORRATSFACHER

Dieses Gerat ist nicht als Einbaugerat vorgesehen.

A

Diese Abbildung dient lediglich der Veranschaulichung.
Die Teile und Komponenten kénnen je nach Modell variieren.

A) Gefrierteil 6) Verstellbare FiiRe
B) Kihlteil 7) Flaschenablage
8) Turfacher
1) Gefrierfachablage 9) Eierhalter
2) Thermostat 10) Eiswirfelschale
3) Kihlfachablage 11) Eisschaber *

4) Gemusefachabdeckplatte

5) Gemusefach * bei bestimmten Modellen
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Allgemeine Hinweise:

Fach fiir frische Lebensmittel (Kiihlteil): Die effektivste Energienutzung wird durch die
Schubladenanordnung in der unteren Halfte des Gerats gewabhrleistet sowie durch die
gleichmaRige Verteilung der Regale. Die Anordnung der Tirkasten wirkt sich nicht auf den

Energieverbrauch aus.

Tiefkiihlfach (Gefrierteil): Die effektivste Energienutzung wird durch die lagermaRige
Einteilung der Schubladen - und Kastenanordnung erreicht.

Abmessungen
I - ]
(=) (a)
ﬂ 4
b
b W1 w2
T
[ 5o
&
Gesamtabmessungen !
H1 mm 1440
WA1 mm 540
D1 mm 570
W3
Platzbedarf im Einsatz 2
H2 mm 1590
w2 mm 640
D2 mm 610

Gesamtplatzbedarf im Einsatz 3

W3 mm

640,0

D3 mm

1106,5
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LIS TECHNISCHE DATEN

Die technischen Informationen befinden sich auf dem Typenschild auf der Innenseite des
Gerates sowie auf dem Energieetikett.

Der QR-Code auf dem mit dem Geréat gelieferten Energieetikett enthalt einen Weblink zu den
Informationen Uber die Leistung des Gerats in der EU EPREL-Datenbank.

Bewahren Sie dieses Energieetikett zur jederzeitigen Einsicht zusammen mit dem Benutzer-
handbuch und allen anderen mit diesem Gerat gelieferten Dokumenten auf.

Dieselben Informationen finden Sie auch bei EPREL Uber den Link https://eprel.ec.europa.eu,
indem Sie dort den Modellnamen und die Produktnummer vom Typenschild des Gerats
eingeben.

Ausfuhrliche Informationen Uber das Energieetikett finden Sie unter dem Link
www.theenergylabel.eu.

| M INFORMATIONEN FUR PRUFINSTITUTE

Installation und Vorbereitung des Gerits fiir eine eventuelle Okodesign-Priifung miissen
in Ubereinstimmung mit EN 62552 erfolgen. Dazu miissen die Beliiftungsanforderungen,
Aussparungsabmessungen und Mindestabstande auf der Rickseite den Angaben in Teil 7
dieses Benutzerhandbuchs entsprechen. Bitte wenden Sie sich fiir weitere Informationen,
einschliellich der Ladeplane, an den Hersteller.

LGSR/ KUNDENBETREUUNG UND -SERVICE

Verwenden Sie ausschlieBlich originale Erstatzteile.
Wenn Sie Kontakt mit unserem Kundendienst aufnehmen, halten Sie bitte folgende
Informationen bereit: Modellbezeichnung, Seriennummer und Service Index (SI).

Diese Informationen sind auf dem Typenschild des Gerates zu finden.
Das Typenshild befindet sich im Kiihlbereich auf der linken unteren Seite.

Laut Gesetzt gewahrleistet der Hersteller die Verfligbarkeit originaler Ersatzteile fur
bestimmte Komponenten fiir 7-10 Jahre ab dem Inverkehrbringen der letzten Einheit des
Modells.

Fir allgemeine Fragen besuchen Sie die Webseite des technischen Kundendienstes:
https://vestel-germany.de/de/
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EREE A UzZEMBEHELYEZES ELOTTI TUDNIVALOK

Altalanos figyelmeztetések

FIGYELMEZTETES: Mindig hagyja szabadon a késziilék
boritasan vagy a beépitett szerkezetben talalhaté
szell6zényilasokat.

FIGYELMEZTETES: A gyarto altal javasolt eszkézokon kiviil
mas mechanikus eszk6zoket ne hasznaljon a fagyasztasi folya-
mat felgyorsitasara.

FIGYELMEZTETES: A gyarté altal javasolt tipust késziil-
eékeken kivul mas elektromos készuléket ne hasznaljon a
hit6szekrény ételtarolo rekeszeiben.

FIGYELMEZTETES: Ugyeljen arra, hogy a késziilék
hitokore ne séruljon.

A FIGYELMEZTETES: Akésziilék elhelyezésekor gondoskod-
jon réla, hogy a tapkabel ne akadjon be és ne séruljon meg.

FIGYELMEZTETES: Ne helyezzen tdbb csatlakozés hossz-
abbitét vagy hordozhat6é aramforrast a készulék moge.

FIGYELMEZTETES: A késziilék instabilitasabdl eredd
veszélyek elkerllése érdekében rogzitse azt az utasitasoknak
megfeleléen.

Ha a készulék R600a hiitékozeget hasznal - errél a tipustab-
lan tajékozodhat -, legyen évatos a szallitas és a beszerelés
soran, hogy elkerllje a készulék hitéelemeinek sérulését. An-
nak ellenére, hogy az R600a kornyezetbarat és természetes
gaz. Mivel robbanasveszélyes, ha a hiitéelemek sérilése miatt
szivargast tapasztalna, tavolitsa el a hlitészekrényt nyilt lang il-
letve héforrasok kdzelebdl és szellbztesse néhany percig a he-
lyiséget, ahol a készulék talalhato.

«Ugyeljen arra, hogy a hiit6szekrény széllitasa és elhely-
ezése soran ne séeruljon meg a hiatégaz kor.

*Ne taroljon a készulékben robbanasveszélyes anyagokat,
példaul gyulékony hajtdogazzal mikodd aeroszolokat.
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*A készllék csak haztartasi és hasonl6 kdrnyezetekben
hasznalhato, példaul;

- Uzletek, irodak és munkahelyek dolgozoéinak kialakitott
konyhak

- tanyahazak, valamint hotelek, motelek és egyéb
lakdkornyezetek vendégei

- panzié tipusu kornyezetek;

- élelmezési és hasonld nem kereskedelmi kornyezetek

*Ha a konnektor nem megfelel6 a hitészekrény dugdjahoz,
azt a veszélyek elkerulése érdekében a gyartéval, szerviz-
technikussal vagy hasonldéan képzett személlyel kell kic-
sereéltetni.

*A hitészekrény tapkabele specialis foldelt csatlakozéval
van ellatva. A csatlakozo specialis foldelt, 16 vagy 10 am-
peres aljzathoz lehet csatlakoztatni az orszagtol fuggben,
ahol a terméket arusitjak. Ha nem rendelkezik ilyen aljzat-
tal, hivjon szakembert és szereltessen be egyet.

*A 8 évnél id6sebb gyerekek és azok a személyek, akik
korlatozott fizikai, érzékeld és illetve szellemi képességek-
kel rendelkeznek, illetve hianyaban vannak a megfeleld
tapasztalatoknak és ismereteknek, csak felugyelet mel-
let mellett vagy a készulék hasznalatara és az azzal jar6
veszelyekre vonatkozo6 utasitasok ismeretében hasznal-
hatjak a készuléket. A gyerekek nem jatszhatnak a készul-
ékkel. A gyermekek felligyelet nélkil nem végezhetnek
tisztitast és karbantartast.

*3 és 8 év kozotti gyermekek be- és kipakolhatnak a
hGtészekrénybdél. Gyermekek nem takarithatjak és nem
végezhetnek karbantartasi munkakat a készuléken. Kisgy-
ermekek (0-3 éves korig) nem hasznalhatjak a készuléket.
Fiatal gyermekek (3-8 éves korig) kizarélag folyamatos
fellgyelet mellett hasznalhatjak a készuléket. Id6sebb
gyermekek (8-14 éves korig) és kiszolgaltatott felnéttek
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megfeleld felligyelet mellett vagy a hasznalati utasitas is-
mertetése utan hasznalhatjak a készuléket. Rendkivul kis-
zolgaltatott emberek kizardlag folyamatos felligyelet mellett
hasznalhatjak a készuléket.

*Ha a tapkabel megsérult, azt a veszélyek elkertlése
érdekében a gyartoval, szerviztechnikussal vagy hasonléan
képzett személlyel kell kicseréltetni.

*A készulék 2000 métert meghaladé magassagon nem
hasznalhato.

Az élelmiszerek szennyez6désének elkeriilése érdekében
tartsa be az alabbi utasitasokat:

*Az ajtdé huzamosabb ideig torténd nyitva hagyasa jelentés
hémeérséklet-novekedeést eredményezhet a készulék re-
keszeiben.

*Rendszeresen tisztitsa az elérhetd vizelvezetd rendsz-
ereket és azokat a felluleteket, amelyekre élelmiszert he-
lyez.

*Nyers hust és halat a hlitészekrény megfelel6 rekeszeiben
taroljon, hogy ne érintkezhessen mas élelmiszerekkel és
ne csopogjon azokba.

*A két csillaggal jelolt fagyasztérekeszek el6fagyasztott
ételek tarolasara, fagylalt készitésére és tarolasara, vala-
mint jégkocka készitésére alkalmasak.

*Az egy, kettd és harom csillaggal jelzett rekeszek egyike
sem alkalmas friss élelmiszerek fagyasztasara.

*Ha a hitészekrényt hosszabb ideig nem hasznalja, kapc-
solja ki, olvassza le, tisztitsa ki, szaritsa meg és hagyja az
ajtét nyitva, ezzel elkerulheti a penész kialakulasat a hité
belsejében.
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Régi vagy nem miikodoé hiitészekrények
* Ha a hiitén zar talalhat6, nyissa azt ki, vagy vegye le, miel6tt a készlléket magara hagyja,
mert balesetveszélyt jelenthet ha gyermekek bujnak a hiitébe.
* Régi hiit6k és fagyasztok CFC tartalmu szigetel6anyagot és hlt6folyadékot tartalmaznak.
Ezért a régi hiték kidobasa esetén gondoskodjon arrdl, hogy a kdrnyezet ne karosodjon.

Az elektromos és elektronikus berendezések artalmatlanitasaval és
Ujrahasznositasaval kapcsolatosan érdekl6djon a helyi hulladékkezeld
szervezetnél.

Megjegyzések:
* Kérjuk olvassa el figyelmesen a kézikonyvet a készilék felallitasa és lizembe helyezése

el6tt. A késziilék helytelen haszndlata esetén a gyarté semmilyen felel6sséget sem
vdllal az esetleges karokeért.

» Kdvesse késziiléken és a kézikdnyvben taladlhatd utasitasokat, és tartsa a kézikdnyvet
egy biztos helyen, a jovében fellép6 problémak kezelésére.

» Ez a késziilék haztartasi kornyezetben torténd felhasznalasra késziilt és kizardlag ebben
a kornyezetben és erre a meghatarozott célra hasznalhaté. Nem alkalmas kereskedelmi
vagy kozcélu felhasznalasra. llyen felhasznalas a garancia elvesztéséhez vezet és
vallalatunk nem felel6s a felmerilé meghibasodasokeért.

» Ez a készilék haztartasi kdrnyezetben térténd felhasznalasra készilt és étel hiitésére /
elhelyezésére alkalmas. Nem alkalmas kereskedelmi vagy kézcélu felhasznalasra és/
vagy ételen kivil mas anyagok tarolasara. Vallalatunk nem vallal felel6sséget a nem
megfeleld felhasznalasbol adodé meghibasodasokeért.

Biztonsagi utasitasok @
* Ne hasznaljon hosszabbitékabelt vagy adapterdugaszt.

* Ne hasznaljon sérult, repedt vagy régi konnektorokat.
* Ne hasznaljon sérllt, szakadt vagy régi vezetékeket.

Aol ok b

» A készlléket felnéttek szamara tervezték. Ne hagyja a gyermekeket
a készllékkel jatszani vagy az ajtajarafelmaszni.

* Az aramités elkeriilése érdekében ne dugja be vagy hiuzza ki a
vezetéket nedves kézzel.

* Ne helyezzen livegeket vagy liveges italokat a fagyasztészekrénybe. (.‘b
Az Uvegek felrobbanhatnak. {\?”

* A biztonsaga érdekében ne helyezzen tliz- és robbanasveszélyes ‘Tﬁ‘
anyagokat a hlt6szekrénybe. Magas alkoholtartalmu italokat csak
fuiggbleges pozicidban, szorosan lezart Givegben taroljon. ﬁ

2

* Ha jégkockat készit a fagyasztoszekrényben, ne érjen hozz4, mert a jég
megégiti vagy megvaghatja.
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* Ne érjen a fagyasztott ételekhez nedves kézzel. Ne fogyasszon jégkrémet és
jégkockat rogtdn az utan, ahogy azokat kivette a fagyasztérekeszbdl!

*Ne fagyassza vissza az egyszer mar lefagyasztott ételeket. Ez artalmas lehet
az egészségre, pl. mérgezést okozhat.

* Ne fedje le a hitészekrényt vagy annak a tetejét. Ez befolyasolja a hitészekrény
teljesitményét.
*Ne hasznaljon konnektoradaptert
* Az alkatrészek sérilésének megel6zése érdekében a szallitas alatt régzitse a
hltészekrényben lévé alkatrészeket.
A hiitészekrény beszerelése és miikodtetése
A hlitészekrény hasznalata el6tt (igyeljen az alabbiakra:
* Ahitészekrény 220-240 V/50 Hz valtakozé aramu hélézati ellatasra alkalmas.
* Nem vallalunk semmiféle felel6séget a foldelés nélkili hasznalatbdl eredd karokért.
* Ne tegye ki a hiit6szekrényt kdzvetlen napsugarzasnak.

* A késziiléket az olyan héforrasoktdl, mint a tlizhely, suté, radiator és kalyha legalabb 50
cm-re kell elhelyezni és legalabb 5cm-re az elektromos kalyhaktol.

* A hlit6szekrényt soha ne hasznalja a szabadban és ne tegye ki esének.

* Ha a hlitészekrény egy mélyfagyaszté mellett talalhatd, hagyjon legalabb 2 cm szabad
helyet a két készlilék kozott, hogy megelézze a nedvesség lecsapddasat
a kulsé fellleten.

* Ne helyezzen semmit a hlitészekrényre, és helyezze a hiitészekrényt egy
megfeleld helyre, hogy legalabb 15 cm szabad hely legyen felette.

+ Az allithato elllsé talpakat allitsa be ugy, hogy a készlilék szintben legyen és
stabilan alljon. A beallitashoz forditsa el a talpakat az 6ramutato jarasaval
megegyezl (vagy azzal ellentétes) iranyba. Ezt a hiitGszekrény helyére allitasa el6tt
kell elvégezni.

le tiszta vizzel, végul torolje szarazra. Minden alkatrészt tisztitas utan
helyezzen be.

* Helyezze be a mlianyag tavtartokat (a fekete erezetli részek). A g
beszereléshez forgassa el ezeket az abran lathaté modon 90°-kal, hogy
a kondenzator ne érhessen a falhoz.

* A hltdszekrényt dllitsa a fal mellé ugy, hogy a szabad hely ne haladja meg a 75 mm-t.

A késziilék hasznalata el6tt !
* Els6 hasznalat esetén vagy szallitas utan a megfelel6 miikédés érdekében

tartsa a hitészekrényt fliggéleges helyzetben 3 6ran keresztiil és kdsse ™ %
az elektromos halézatra. Kilénben meghibdsodhat a kompresszor.

* A hiitdszekrény szagot bocséathat ki az elsé bekapcsolds esetén. Ez a
szag elmulik, amikor a hiitészekrény elkezd lehiini.
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EXEA A KESZULEK FUNKCIOI ES BEALLITASI

Informacié a Less Frost technolégiarol

A fagyasztoteret koriilvevQ parologtatonak kdszénhetQen a Less Frost technolégia
hatékonyabb hqtést, kevesebb manualis jegmentesitési igényt, valamint flexibilisebb
taroldhelyet kinal.

Termosztat Beallitasa

Szuper kapcsold

Termosztat gomb
(egyes mdelleken)

\ Lampafedél
A termosztat automatikusan szabalyozza a belsé h6mérsékletet a hiité és a mélyhiité
részben egyarant. A forgathaté gomb minimumtdél maximumig(1-5) valé allitdsaval egyre
hidegebb hémérséklet érhet6 el.

* Amélyh(té részben rovid ideig tarolni kivant élelmiszerekhez a szabalyzé gombot mini-
mum és kdzepes (medium 1-3) pozicié kézé allithatja.

* Amélyh(it6 részben hosszabb ideig tarolni kivant éleimiszerekhez a szabalyzé gombot
kdzepes és maximum pozicié kézé allithatja.(3-4)

* Megjeqgyzés: A kils6 h6mérséklet, a frissen behelyezett élelmiszer, a véletlen nyitva
felejtett ajté befolyasolhatja a hiitészekrény hémérsékletét. Ha szlikséges allitson a
hémérséklet szabalyzé gombon.

Szuper fagyasztas: A kapcsolot szuper fagyasztas kapcsoloként hasznalando. A maxima-
lis fagyasztasi teljesitmény érdekében nyomja be ezt a gombot 24 éraval azel6tt, hogy friss
élelmiszert helyezne a fagyasztéba. Miutan a fagyasztéba helyezte a friss élelmiszereket,
24 6ran bekapcsolt allapot altaldban elegendd. Energiamegtakaritas céljabdl kapcsolja le a
kapcsolét 24 éraval azutan, hogy betette a friss élelmiszereket a fagyasztéba.

Téli kapcsolé: Ha a kdrnyezeti hdmérséklet16 °C alatt van, hasznalja ezt a kapcsolot téli
kapcsoloként, amely a hiitészekrény hémérsékletét 0 °C felett, mig a fagyasztd hémérsék-
letét -18 °C alatt tartja alacsony koérnyezeti hémérsékletben.

A Homérséklet-beallitasokkal kapcsolatos figyelmeztetések

* A megfeleld hatasfok érdekében ajanlott a hiité szekrényt 10°C-nal alacsonyabb
hémérsékleten Gzemeltetni.

* A termosztat beadllitdsa esetén figyelembe kell venni, hogy a milyen gyakran nyitjak a
hiité és a fagyaszto rekesz ajtajat, mennyi étel kerllt tarolasra a hiitében és a hiité
felallitasa helyén milyen kornyezeti viszonyok uralkodnak.

* Ahltdnek a csatlakoztatas utédn 24 éran at megszakitas nélkul kell tzemelnie a kdrnyezeti
hémérsékleten ahhoz, hogy teljes mértékben lehdljon. Ne nyissa ki gyakran a készulék
ajtajat és ne helyezzen bele sok étel ezen id6 alatt.

» Adugasz ki-bedugasabdl, vagy az aramkimaradasbdél adodé lehetséges meghibasodasok
elkerlilésére a hiit6 kompresszora egy 5 perces késleltetési funkciéval rendelkezik. A
hlt&szekrény rendszerint 5 perc utan kezd el mikodni.
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* A hiitdszekrényt ugy tervezték, hogy az altalanosnak megfeleld klimatikus viszonyok
k6zo6tt mikddjon, az informacids tablan lathatd klimaosztalynak megfeleléen. A hitési
teliesitmény hatasfoka érdekében nem ajanlott a hltészekrény lizemeltetése olyan
koérnyezetben amely a megjeldlt hdmérsékleti tartomanyokon kivil esik.

* Ezt a berendezést 16°C - 32°C kdzotti szobahomérsékleten vald alkalmazasra tervezték.

Eghajlati kategériak és jelentésiik.

T (trépusi): Ezt a hit6berendezést 16 °C és 43 °C kozti kdrnyezeti h6mérsékleten vald
hasznalatra tervezték.

ST (szubtropusi): Ezt a hiitéberendezést 16 °C és 38 °C kozti kdrnyezeti hdmérseékleten
valé hasznalatra tervezték.

N (mérsékelt): Ezt a hiit6berendezést 16 °C és 32 °C kozti kdrnyezeti hdmérsékleten valo
hasznalatra tervezték.

SN (kiterjesztett mérsékelt): Ezt a hiitbberendezést 10 °C és 32 °C kozti kdrnyezeti hé-
meérsékleten vald hasznalatra tervezték.

Kiegészit
Jégkocka Készitése
* Téltse meg a jégkockatartot vizzel, majd helyezze be a mélyh(ité részbe.
» Miutan a viz teljesen jéggé fagyott, a tdlca megcsavarasaval kivehetdk a jégkockak.

A tartozékok formdja €s szbéveges leirasa modellenként eltéro Ilehet.

KM YA ELELMISZEREK ELRENDEZESE A KESZULEKBEN
Hitétér

» A magas paratartalom és az ebbdl keletkez6 jegesedés elkerilése érdekében soha
se helyezzen folyadékot fedetlen taroléedényben a hiitészekrénybe. A zdzmara
leginkabb a parologtato leghidegebb részein koncentralodik, és idével egyre tdbbszor
kell a készlléket leolvasztani.

» Soha ne helyezzen meleg ételt a hiitészekrénybe. A meleg ételt hagyja
szobahémérsékleten lehiilni, majd ezt kdvetéen ugy helyezze el a hiitétérben, hogy a
megfeleld Iégaramlas biztositott legyen a kornyezetében.

» Semmi ne érintkezzen a készllék hatso falaval, mivel ez jegesedést okozhat. A cso-
magoldanyagok a hatso falhoz ragadhatnak. Ne nyissa ki tul gyakran a hiitészekrény
ajtajat.

* A hust és a megtisztitott halat (mGanyag féliaba csomagoltan), amit 1-2 napon bell
felhasznal, helyezze a hiit6tér also részébe (a frissentarté folé), mivel ez a leghide-
gebb rész, és a legjobb tarolasi feltételeket biztositja.

» A gyimoélcsoket és zoldségeket csomagolas nélkil helyezheti el a frissentarté rekesz-
ben.
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MEGJEGYZES: : A leghatékonyabb energiamegtakaritas a késziilék aljan talalhato fi-
Okok és az egyenletesen elosztott polcok elhelyezkedésével biztosithato. Az ajto bels6
oldalan talalhato rekeszek nincsenek hatassal az energiatakarékossagra.

« Altalanos lizemelési koriilmények kdzott elegendd a hiitdszekrény hdmérsékleti bedl-
litasat +4 °C-ra allitani.

» A hiitérekesz hdmérsékletének 0-8 °C kozott kell lennie, a friss élelmiszerek 0 °C alatt
jegesednek vagy elrohadnak, mig 8 °C felett baktériumok lephetik el ket és megro-
molhatnak.

* Ne tegyen forro ételt a hitészekrénybe. Varja meg, amig kihll az étel. A forro ételek
megnovelik a hitészekrény hémérsékletét és ételmérgezést okozhatnak, valamint
ételek romlasahoz vezethetnek.

» A husokat, halakat, stb. a készilék hltérekeszében, mig a zéldségeket a zoldségek-
nek fenntartott rekeszben (ha elérhetd) tarolja,

» A keresztszennyezddés elkerllése érdekében, a husarukat és gyimolcsdket, valamint
z6ldségeket ne taroljon egydtt.

* Az ételeket zarolt taroldban helyezze a hiitészekrénybe vagy takarja le 6ket valamivel
a nedvesség és kellemetlen szagok megakadalyozasa érdekében.

Elelmiszer Eltarthatosag Hova helyezze a hiitérekeszben

Zoldségek és gylimblesak 1 hét Afr|§septano rekes’zben (anélkil, hogy
barmibe be lennének csomagolva)
Muianyag foliaval fedve és zacskoval
Hus és hal 2-3 nap fedve, vagy hustarté dobozban (az Gveg-
polcon)
Friss sajt 3-4nap Az ajtén 1évé specialis polcban
Vaj és margarin 1 hét Az ajton |1évé specialis polcban
Palackozott termék, tej és A gyarté altal ajanlott NN g
. e Az ajton 1évé specialis polcban
joghurt lejarati idGig
Tojasok 1 hénap A tojastarté polcban
Fott étel 2 nap Barmelyik polcon
Fagyasztotér

» Fagyasztott ételek hosszabb ideig torténé tarolasahoz, és jégkocka készitéshez
hasznalja a hitészekrény mélyh{td rekeszét.

» A fagyasztotér maximalis kapacitasa érdekében csak ivegpolcokat hasznaljon a felsé
és kozéps6 részben. Az also részben hasznalja az also rekeszeket.

* Ne helyezzen a frissen lefagyasztani kivant ételt a mar fagyott étel kdzelébe.

* A lefagyasztani kivant ételeket (hus, daralt hus, hal) egy alkalommal elfogyaszthato
adagokra osztva fagyassza le.

» Az egyszer mar kiengedett ételt ne fagyassza le Gjbdl. Az ujbdl lefagyasztott étel
veszélyes lehet egészségére, ételmérgezeést okozhat.

* Ne helyezzen meleg ételt a fagyasztotérbe, varja meg, amig kihdl. A korabban lefag-
yasztott étel a mélyhitében kiolvadhat és ténkre mehet.

» Ha fagyasztott ételt vasarol, gy6z6djon meg réla, hogy megfelel6 médon le van fag-
yasztva, illetve a csomagolasa sértetlen.

* A fagyasztott ételek tarolasi feltételeinek szerepelnie kell az étel csomagolasan. Ha
semmilyen magyarazat nincs rajta, az ételt a lehet6 legrévidebb idén bellil el kell
fogyasztani.
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» Ha a fagyasztott étel csomagolasa nedvesnek tlnik, és kellemetlen szaga is van, az
ételt valdszinlleg nem taroltak megfelel6en, és megromlott. Ne vasaroljon meg ilyen
ételt!

* A fagyasztott élelmiszerek eltarthatdésagi id6tartama fligg a kiilsé kornyezeti
hémérséklettdl, az ajtok gyakori nyitasatél, a termosztat bedllitasaitol, az élelmiszer
tipusatdl, valamint a megvasarlas és a fagyasztéba helyezés kozott eltelt idétartamtol.
Mindig tartsa be a csomagolason szerepld utasitasokat, soha ne Iépje tul az el-
tarthatésagi idétartamot.

* Hosszu ideig tarté aramkimaradas esetén ne nyissa ki a fagyasztotér ajtajat. Hossz-
abb aramkimaradasok esetén ne fagyassza vissza ételeit, fogyassza el ket a lehetd
legrévidebb id6n belul.

* VVegye figyelembe, ha a fagyaszt6 ajtét becsukasa utan azonnal ki szeretné nyitni, az
ajté kicsit nehezebben nyilik. Ez nem jelent rendellenességet! Az egyensulyi allapot
elérése utan az ajtoé egyszerien nyithato.

Fontos megjegyzés:

« A fagyasztott élelmiszereket, felengedésiik utan, a friss élelmiszerekkel azonos mé-
don kell megf6zni. Ha nem f6zi meg a kiolvasztott élelmiszereket, SOHA ne fagyassza
ujbal le Sket.

» A f6tt ételekben talalhaté néhany fliszer (anizs, bazsalikom, vizitorma, ecet, valoga-
tott fiszerek, gydmbér, fokhagyma, hagyma, mustar, kakukkfi, majoranna, fekete
bors) ize hosszu tarolas esetén megvaltozik és intenzivebbé valik. Ezért a fagyasztott
ételhez csak kevés fiiszert adjon, vagy a kivant fliszert csak kiolvasztas utan adja az
ételhez.

» Az élelmiszer eltarolhatosagi ideje fiigg a felhasznalt olajtol, zsiradéktdl is. A taro-
lashoz megfeleld olajak/zsiradékok a margarin, borju zsir, oliva olaj és a vaj. Fagyasz-
tashoz nem hasznalhaté zsiradékok a féldimogyoré olaj és a disznézsir.

* A folyékony élelmiszereket miianyag poharakban kell lefagyasztani, mas élelmisz-
ereket mlianyag féliaba vagy zacskoba csomagolva.

Kiolvasztasi id6 szoba-

Hal és hus El6készités Eltart’hatosag hémérsékleten
(honap) .
- 6ra -
Marhasteak Medfeleld gdagokban valé 6-10 1-2
lefagyasztasra csomagolva
Béranyhus Megfelelé adagokban valo 6-8 1-2

lefagyasztasra csomagolva
Medfelelé adagokban valo

Borju rostélyos | . 6-10 1-2
efagyasztasra csomagolva

Borju porkolthus Kis darabokban 6-10 1-2

Birka porkolthus Darabokban 4-8 2-3
Megfelel§ adagokban,

Vagdalthus fliszerezés nélkil csoma- 1-3 2-3
golva

Belséség (darab) Darabokban 1-3 1-2

Be kell csomagolni akkor
is, ha féliabevonatos
Megfelelé adagokban valo
lefagyasztasra csomagolva

Kolbasz/Szalami Amig fel nem enged

7-8 10-12

Csirke és pulyka
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Kiolvasztasi id6 szoba-

Hal és his Elékészités Eltarthatosag | s mersekieten
(hénap) .
- Ora -
Liba / Kacsa Megfeleld ?dagokban valo 48 10
lefagyasztasra csomagolva
S_zarv§s - Nyl - Vad- Kicsontozva, 2,5 kg-os 9-12 10-12
diszno adagokban
Edesvizi hal (pisztrang, 2 Amig alaposan fel nem
ponty, csuka, harcsa) Mossa és szaritsa meg, enged
Sovany hal (tengeri miutan beliil alaposan .
oL o . . Amig alaposan fel nem
siigér, nagy rombuszhal, | megtisztitotta és a pikke- 4-8 enged
k6zonséges nyelvhal) lyeket eltavolitotta; a farkat 9
Zsiros hal (bonitofélék, | €s a fejrészeket le kell Amia alaposan fel nem
koézonséges makréla, vagni, ahol sziikséges. 2-4 g alap
enged
tonhal, szardella)
Rakfélék Megtisztitva és zacskozva 4-6 Amig alaposan fel nem
enged
Eredeti csomagolasaban, .
L s s - Amig alaposan fel nem
Kaviar aluminium vagy mianyag 2-3
. enged
tégelyben
. So6s vizben, aluminium Amig alaposan fel nem
Csiga - . 3
vagy mianyag tégelyben enged
P , T s Kiolvasztasi id6 szo-
Zoldségek és gyiimol- El6készités Eltarthatosag | 4 smérsekleten
csok (honap) .
-6ra-
Tavolitsa el a leveleket, . .
. . AP Felhasznalhat6 fa-
Karfiol szedje szét rozsaira és 10-12 .
. . gyasztott allapotban
tegye citromos vizbe.
Zéldbab, vajbab Mossa meg és vagja apro 10-13 Felhasznglhato fa-
darabokra. gyasztott allapotban
Borsé Fejtse ki és mossa meg. 12 Felhasznglhato fa-
gyasztott allapotban
. . Mossa meg és vagja apro ) Felhasznalhato fa-
Gomba és sparga darabokra. 6-9 gyasztott allapotban
Kaposzta Tisztitsa meg. 6-8 2
Padlizsan Mossa meg és vagja 2 10-12 Vegye kiilon az ada-
cm-es darabokra. gokat.
. Mossa meg s csoma- Felhasznalhato fa-
Kukorica golja el csdvestdl vagy 12 .
gyasztott allapotban
lemorzsolva.
Répa Tisztitsa meg és vagja 12 Felhasznglhato fa-
szeletekre. gyasztott allapotban
Vagja ki a maghazat, . .
Paprika végja félbe és szedje ki a 8-10 Felhasznalhato fa
gyasztott allapotban
magokat.
Spenét Mossa meg. 6-9 2
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génezett) tej

Ly . L Ryt Kiolvasztasi id6 szo-
Zoldsogekicsigylimols Elékészités Eltart'hatosag bahémérsékleten
csok (honap) =

- Ora -
Alma és korte Hamozza meg €s szele- 8-10 (A fagyasztéban) 5
telje fel.

Sargabarack és 6sziba- Vagja félbe és vegye ki a 4.6 (A fagyasztéban) 4
rack magot.
Eper és malna Mossa meg. 8-12 2

o o
Parolt gyiimolcsok Cseszeb’en, ?0,/0 cukor 12 4

hozzaadasaval.
Szilva, cseresznye, Mossa meg és tavolitsa el

. 8-12 5-7
meggy a szarakat.
ST L 5 Elkészités ST Tarolasi feltételek
tésztak (honap)

Csomagolt (homo- Sajat csomagolasaban 2-3 Kizardlag homogénezett tej

Sajt (kivéve

Révid ideig tarté tarolasnal az
eredeti csomagolasban hagy-

lyozhatja, hogy tulsagosan
besirisodjon.

krémfehér saijt) Szeletelje fel. 6-8 hatja. Hosszabb tarolashoz
csomagolja miianyag féliaba.
Vaj, margarin Sajat csomagolasaban 6
. - 30 grammija egy tojassar-
Tojasfehérje 10-12 %éjénajk feiqgl mJeg.
Ha megfeleléen dssze c
Tojaskeverék van keverve, egy csipet s 50 grammia eqv toiassar- | 3
— | (fehérje-sar- hozzaadasaval megakada- 10 g aian aJk fe?eyl mJe >
» | ggja) lyozhatja, hogy tulsagosan 94 9 8
S bestirlisédjon. o
° 5
Ha megfeleléen 6ssze N
van keverve, egy csipet s6 20 grammia egy tojassér- -
Tojassargaja hozzdadasaval megakada- 8-10

gajanak felel meg.

(*) Nem szabad héjastul lefagyasztani. A tojas fehérjét és sargajat csak kiilbén-kiilén, vagy
alaposan 6sszekeverve szabad lefagyasztani.

Eltarthatosag K'OIV? sz't as’l Lt Kiolvasztasi id6 siit6-
. szobahémérsékleten
(hénap) (6ra) ben (perc)
Kenyér 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Aprosiitemény 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pite 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Gyilimolcstorta 1-1,5 3-4 5-8 (190-200 °C)
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Eltarthatosag K'OIVE sz't as’l 11 Kiolvasztasi id6 siit6-
. szobahémérsékleten
(honap) (6ra) ben (perc)
Leveles tészta 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

P TiszTiTAS ES KARBANTARTAS

megkezdése elbtt.

» Bizonyosodjon meg arrol, hogy kihlGzta a csatlakozét a falbol a tisztités

 Kérjik ne tisztitsa ugy a hiitét, hogy vizet 6nt bele.

=\

¢
* Akészulék kilsejét és bels6 részeit egy meleg szappanos vizes, puha “
torlével vagy szivaccsal lehet tisztitani. @’

* Kérjiik egymas utan emelje ki az elemeket, majd tisztitsa meg
szappanos vizzel. Ne tisztitsa azokat mosogatoszerrel.

» Soha ne hasznaljon a tisztitashoz gyulékony, illékony vagy olvado g‘
anyagokat, mint higitd, benzin vagy sav. =
[ 1]

» Akondenzator (a készulék hatuljan talalhatd) évente egyszer kefével kell letisztitani, az
energiatakarékossag és hatasfok megtartasara.

Bizonyosodjon meg arrél, hogy az eszkdz nincs feszlltség alatt.
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Leolvasztas
Hiitérész

* Ezen készllékek miikodés kozben automatikusan olvasztédnak le, a leolvasztott viz
elparolog a parologtaté talcabadl.

* A parologtaté talcat és az ahhoz vezet6 nyilast rendszeresen tisztitani kell. Ezzel a
leolvasztas soran keletkezett viz 6sszegytilése elkerilhetd.

* Akar egy fél pohar vizzel is tisztithatja az elparologtaté talcahoz vezeté nyilast.

Mélyhiitérész;

A mélyhitében lerakodott jégréteget rendszeresen el kell tavolitani ( a mlanyag
segédeszkdzzel). A mélyhiité rész ugyanolyan médon tisztitandé mint a hiitészekrény. A
fagyaszt6 levolvasztasa ajanlatos legalabb 2x egy évben.

Ehhez,
* Leolvasztas el6tt MAX»5” nappal kapcsolja a késziiléket a legnagyobb teljesitményre
az élelmiszerek maximalis megfagyasztasahoz.

* Leolvasztas alatt az élelmiszereket lehet6ség szerint hlivés helyen, ujsagpapirba
csomagolva tarolja. Az élelmiszerek elkerilhetetlen felmelegedése megroviditi az
eltarthatésagi idejuket, igy lehetéleg minnél hamarabb fogyassza el 6ket.

* Miel6tt megkezdi a leolvasztasi miveletet, huzza ki a cseppgyjté télcan a dugét, majd
helyezzen egy edényt a lyuk ala, hogy 6sszegyljtse a vizet, ahogy azt az abran latja.
Ehhez egy kb. 2 liter Urtartalmu edény szukséges.

* A leolvasztast a termosztat kdzepén talalhaté gomb megnyomasaval kezdheti meg. (
vagy kihuzhatja a csatlakozo kabelt az aljzatbdl.) Hagyja nyitva a késziilék ajtajat mig
az teljesen le nem olvasztott.

* Ahhoz, hogy a leolvasztast meggyorsitsa helyezzen bele egy vagy tobb melegvizzel
teli edényt.

» Végul szaritsa ki a készuléket és a cseppgy(jté talcat, majd helyezze vissza a dugoét és
allitsa a termosztat gombot a maximumra
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Belsé Vilagitas, S Annak Cseréje

Lorsque I'on remplace la lampe du réfrigérateur ;

Ha a belsd vilagitast cseréli ;
1. Huzza ki a készuléket a halézatbol
2. Alampabura két oldalan talalhaté kampét nyomja meg, ezaltal alampabdra levehetd.
3. Cserélje ki az ég6t. (max: 15W)

4.Helyezze vissza a mianyag burat, majd 5 perc mulva csatlakoztassa vissza a
készuléket a halézatba.

A LED lampak cseréje
Ha a hiit6szekrény LED lampakkal van felszerelve, Iépjen kapcsolatba az Gigyfélszolgalattal,
mivel ezeket csak képzett személy cserélheti ki.

BRI szALLITAS, A KESZULEK MOZGATASA

Szallitas, A Késziilék Athelyezése

» Az eredeti csomagoldéanyagot (Doboz, habszivacs) a kdrnyezetvédelmi eldirasoknak
megfeleléen semmisitse meg.

« Szdllitasnal a készlléket egy erds kotéllel megfelelden rogziteni kell. Akészlléket minden
esetben a dobozon talalhato eléirasoknak megfeleléen szallitsa.

» Miel6tt szallitana vagy athelyezné a késziléket mas helyre, ;>
az 0sszes mozdithatd tartozékot vegye ki beldle, hogy (\b:f
elkerllje azok lehetséges sériiléseit. >

N

Az ajté athelyezése
* A htszekrény-fagyaszto tipusatol fligg, hogy az ajték nyitasi iranya megvaltoztathato,
vagy sem.

» Azokon a modelleken nem lehetséges, ahol a fogantyuk a késziilék elejéhez vannak
régzitve.

» Ha késziiléke nem rendelkezik fogantyukkal, az ajtok nyitasi iranya megvaltoztathaté.
De ezt a mveletet csak egy erre jogosult szakember végezheti el. Kérjik, hivja fel a
markaszervizt.
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XA HIBAKERESESI UTMUTATO

Akésziilék hibas miikodése a rossz beallitasbol vagy felhasznalasbdl is eredhet, hogy elkertilje
a szerel6 felesleges kihivasat és az ebbdl szarmazo kiadasokat az alabbiakat ellenérizze .

Ha a késziilék nem miikodik Ellenérizze ;
* Nincs-e aramszlinet

* A lakasban a kismegszakité Nincs-e lekapcsolva.
* A termosztat nincs-e « ¢« » allasban.
* Acsatlakozdvezeték kilazult-e, az aljzatot ellendrizheti egy masik miikddo készulékkel is.

A hémérséklet nem elég alacsony ;
* Tul sok élelmiszer van a hiitészekrényben.

* Az ajté nem joél zarodik.
* Tiszta-e a hatoldalon lév6 kilsé hécseréld

A készulék nagyon zajos:
Ahitégaz cirkélacidja kisebbfajta zajt okozhat hités kdzben, még akkor is ha a kompresszor
nem mikodik. Ez normalis. Ha ez a zaj tulsagosan eltér a megszokottdl ellendrizze a
kévetkezOket;

* Akészulék vizszintbe van-e allitva.

* Nem érintkezik-e valami a készulék oldalaval.

* Akészulék nem érintkezik-e olyan targgyal, amivel zajt okoz hat.

Ha viz van a késziilék alsé6 részében ;
A cseppgydjtétalca nyilasa eldugult.

Megjegyzések
* A hitégép belsd hatoldalan vizcseppek jelenhetnek meg, és esztétikai okokbdl a
hltészerkezetet is ide helyezték. Ez a jelenség akkor is felléphet, ha a kompresszor
nem mikaodik.

» Ha a készliléket hosszabb ideig nem hasznalja (PI: nyaralas alatt) allitsa a hémérséklet
szabalyzé gombot « « » allasba. Olvassza le és tisztitsa ki a késziiléket hagyja nyitva
ajtajat, hogy ezzel elkertiilje a kellemetlen szagok és penész képz6édését
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Néhany 6tlet ahhoz, hogyan takaritsunk meg energiat

1. Akésziléket hiivos, jol szell6z6 helyiségben szerelje be, ne tegye ki kdzvetlen napfénynek
és héforrasnak (mint példaul radiator, tlizhely, stb.), ellenkezé esetben helyezzen
szigeteld tablat kbzéjuk.

2. A meleg ételeket és italokat a késziléken kivul hitse le.

3. Amennyiben fagyasztott élelmiszert szeretne kiolvasztani, tegye azt a h{it6 részbe.
Olvadas kozben a fagyasztott élelmiszer alacsony hémérséklete segiti a hiitd részt a
lehiilésben, és ezzel energiat takarit meg. Ha a fagyasztott élelmiszert rogton kivesszik,
energiat pazarolunk.

4. A hiitébe helyezett italokat és folyadékokat mindig fedje le, kilonben a késziilékben
megnovekszik a paratartalom / nedvesség, ezaltal a készllék mikddési ideje hosszabba
valik. Az italok és folyadékok lefedésével megébrizhetjik azok illatat és izét is.

5. Mikdzben az élelmiszert és az italokat behelyezi, a készllék ajtajat a lehet6 legrovidebb
ideig tartsa nyitva.

6. A készilék kulonb6zé hémérsékletl rekeszeinek (frissentartd rekesz, fagyaszto, stb.)
fedeleit tartsa zarva.

7. Az ajto tomitésének tisztanak és rugalmasnak kell lennie. Az elhasznalédott tomitést
ki kell cserélni.

8.A fagyasztd polc eltavolitasasaval tdébb élelmiszert lehet tarolni. Az energiafogyasztas
teliesen megtoltétt allapotban és a fagyaszté polc nélkil lett megallapitva.
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(AT A KIEGESZITO TARTOZEKOK, REKESZEK

Ez a készulék nem beépitésre szant modell.

A fentiek csupan a készlilék egyes részeinek tajékoztatdé bemutatasara szolgalnak.
Az adott modell fliggvényében a részegységek eltéréek lehetnek.

A) HUTORESZ
B) MELYHUTORESZ
7) UVEGTARTO POLC

1) MELYHUTO POLC 8) AJTO POLCOK

2) TERMOSZTAT DOBOZA 9) TOJASTARTO

3) HUTOPOLC 10) JEGKOCKA KESZITO

4) ZOLDSEGTARTO FIOK FEDELE TALCA

5) ZOLDESGTARTO FIOK 11) MUANYAG KAPARO*

6) ALLITHATO LAB * Néhany modellben
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Altalanos megjegyzések

Friss élelmiszerek tarolasara alkalmas rekesz (hiitészekrény): A leghatékonyabb
energiamegtakaritas a készilék aljan talalhato fiokok és az egyenletesen elosztott polcok
elhelyezkedésével biztosithatd. Az ajté belsé oldalan talalhatd rekeszek nincsenek hatés-

sal az energiatakarékossagra.

Fagyaszto rekesz (Fagyaszto): A leghatékonyabb energiafogyasztas elérése akkor ga-
rantalt, ha a fiokok és tarolérekeszek a helyiikdn vannak.

?‘*/“J

|l - N
[a) [m)
|] K
b
T w1 w2
g
[ b
2
Altalanos méretek
HA1 mm 1440
W1 mm 540
D1 mm 570
W3

Teriiletigény hasznalat kozben 2

H2 mm 1590
W2 mm 640
D2 mm 610

Osszes teriiletigény hasznalat
kozben 3

W3 mm 640,0

D3 mm 1106,5
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EXEEA MUszAKi ADATOK

A miiszaki adatok a készilék bels oldalan elhelyezett tipustablan és az energiafogyasztasi
cimkén talalhatok.

A késziilékkel egylitt atadott energiafogyasztasi cimkén talalhaté QR kéd egy internetes lin-
ket tartalmaz az EU EPREL adatbazisahoz, ahol megtalalhaték a készllék teljesitményére
vonatkozo6 adatok.

Orizze meg az energiaosztaly cimkét a felhasznaldi kézikényvvel és a késziilékhez adott
egyéb dokumentumokkal egyutt.

Ugyanezekazinformaciok megtalalhatokazEPREL adatbazisbana https://eprel.ec.europa.eu
link segitségével, a készulék tipustablajan taldlhaté modellnév és termékszam alapjan.

Az energiafogyasztasi cimkére vonatkozdéan részletes informaciot talal a
www.theenergylabel.eu linken.

FEXEA INFORMACIOK TESZTELO INTEZETEK SZAMARA

A késziilék EcoDesign ellen6rzésre valo telepitését és elékészitését az EN 62552 szabvany
szerint kell végezni. A szell6zési el6irasoknak, a befogado terililet méreteinek és a faltdl
valé minimalis hatsé tavolsagnak meg kell felelnie a Felhasznaloi kézikdnyv 1. Részében
irtaknak. Kérjlk, vegye fel a kapcsolatot a gyartéval, ha tovabbi informacidkra van szliksége,
beleértve a berakodasi tervrajzokat is.

EENITIA UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti pétalkatrészeket hasznéljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szerviziinkkel, legyenek kéznél a kévetkezé ada-
tok: Modell, PNC termékkoéd, sorszam.

Ezeket az informaciokat a tipustablan talalja.
Ezeket az adatokat el6zetes értesités nélkul is modosithatjuk.

Hasznélati tanacsokat, brosurakat, problémamegoldasi javaslatokat, szervizelési és javitasi
informacidkat talal.

Latogasson el a weboldalunkra, ahol:
https:/Ivestel-germany.de/de/
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3N PRIMA DI USARE L’APPARECCHIO
Avvertenze Generali di Sicurezza

AAWERTENZA: Non coprire od ostruire le aperture di
ventilazione del frigorifero.

AAWERTENZA: Non utilizzare dispositivi meccanici o altri
mezzi per accelerare lo sbrinamento, se non esplicitamente
consigliato dal costruttore.

AAWERTENZA: Non usare apparecchiature elettriche
all'interno degli scomparti per la conservazione del cibo, a
meno che non siano del tipo consigliato dal produttore.

AAWERTENZA: Non danneggiare il circuito refrigerante.

AAWERTENZA: Quando si posiziona |'apparecchio,
assicurarsi che il cavo di alimentazione non sia bloccato o
danneggiato.

AAVVERTENZA: Non posizionare prese di corrente portatili
multiple o alimentatori di corrente portatili multipli sul retro
dell'apparecchio.

AAVVERTENZA: Per evitare I'instabilita
dell’elettrodomestico, esso deve essere fissato seguendo le
indicazioni del presente manuale di istruzioni.

&Nel caso in cui il dispositivo si serva di R600a come
refrigerante (€ possibile consultare l'etichetta incollata sul
dispositivo), sarebbe opportuno prestare particolare attenzione
in fase di trasporto e di installazione al fine di evitare il
danneggiamento degli elementi di raffreddamento del
dispositivo. Nonostate il R600a siaun gas naturale e rispettoso
dell'ambiente, dato che € esplosivo, in caso di perdite derivanti
da danni agli elementi del dispositivo, spostare il frigorifero da
fiamme libere o sorgenti di calore e ventilare la stanza
all'interno della quale si trova il dispositivo per alcuni minuti.
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+In fase di trasporto e posizionamento del frigorifero si prega
di prestare attenzione al fine di non danneggiare il circuito
a gas del raffreddatore.

*Non stoccare sostanza esplosive quali ad esempio aerosol
con propellente infiammabile in questo dispositivo.

«’apparecchiatura & stata pensata per essere usata in casa
e in applicazioni simili, quali ad esempio
- Cucine per il personale in negozi, uffici e altri ambienti di

lavoro,

- fattorie e daiclientiin hotel, motel e altri contestiresidenziali,
- bed and breakfast e simili,

- strutture di catering e contesti non di vendita al dettaglio.

*Se il cavo di alimentazione non corrisponde alla presa del
frigorifero, deve essere sostituito da un rivenditore autoriz-
zato o altra persona qualificata per evitare rischi.

*Una spina con messa a terra speciale é stata collegata al
cavo di alimentazione del frigorifero. E stata utilizzata con
una presa con messa a terra speciale di 16 ampere o 10
ampere a seconda del paese di distribuzione del prodotto.
Se non sono presenti prese di questo tipo, farla installare
da un elettricista autorizzato.

*Questa apparecchiatura pud essere usata da bambini
a partire dagli 8 anni e da persone con capacita fisiche,
sensoriali o0 mentali ridotte o senza esperienza, unicamente
se con la supervisione di una persona adulta o se in pos-
sesso di istruzioni relativamente all’'uso sicuro del disposi-
tivo senza provocare pericoli. | bambini non devono giocare
con I'apparecchiatura. Pulizia e manutenzione non vanno
eseguite da bambini senza sorveglianza.

| bambini dai 3 agli 8 anni possono caricare e scaricare
dispositivi di refrigerazione. Non ci si aspetta che i bambini
eseguano pulizia o manutenzione del dispositivo, non ci si
aspetta che i bambini molto piccoli (0-3 anni) facciano uso
dei dispositivi, non ci si aspetta che i bambini piccoli (3-8
anni) usino i dispositivi in modo sicuro a meno che non
vengano sorvegliati costantemente, i bambini piu grandi
(8-14 anni) e le persone vulnerabili sono in grado di usare
i dispositivi dopo aver ricevuto appropriata supervisione o
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istruzioni sull’utilizzo dei dispositivi. Non ci si aspetta che le
persone molto vulnerabili usino i dispositivi in modo sicuro
prima di aver ricevuto sorveglianza continua.

*Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere
sostituito da un rivenditore autorizzato o altra persona
qualificata per evitare rischi.

*Questo apparecchio non & concepito per essere utilizzato
ad altitudini superiori a 2000 m.

Per evitare la contaminazione degli alimenti, si prega di
seguire le seguenti istruzioni:

L’apertura prolungata dello sportello pu6 causare un signifi-
cativo aumento della temperatura nei vani del dispositivo.
*Pulire regolarmente le superfici che possono venire a con-

tatto con gli alimenti ed i sistemi di drenaggio accessibili.

*Conservare la carne ed il pesce crudi in appositi contenitori
in frigorifero, in modo che non vengano a contatto con altri
alimenti o che non colino su di essi.

*Gli scomparti per surgelati a due stelle sono adatti per la
conservazione di alimenti precedentemente congelati, la
conservazione o la produzione di gelato e la produzione di
cubetti di ghiaccio.

*Gli scomparti a una, due e tre stelle non sono adatti al con-
gelamento di alimenti freschi.

*Se il dispositivo di refrigerazione viene lasciato vuoto per
lunghi periodi, spegnere, sbrinare, pulire, pulire, asciugare
e lasciare la porta aperta per evitare la formazione di muffa
al suo interno.
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Frigoriferi vecchi e fuori produzione
« Se il vecchio frigo dispone di un blocco, rimuoverlo prima di smaltirlo per evitare incidenti
con i bambini.

« | frigo e i freezer vecchi contengono materiale isolante e refrigerante con CFC. Si prega
di quindi di prestare particolare attenzione in fase di smaltimento per non inquinare
'ambiente.

Note:
* Leggere con attenzione il manuale delle istruzioni prima di installare e utilizzare
I'elettrodomestico. La casa produttrice non € responsabile per i danni derivanti da
cattivo utilizzo.

* Seguire tutte le istruzioni del manuale e dell’elettrodomestico e conservare il manuale
in un luogo sicuro per risolvere eventuali problemi futuri.

* Questo elettrodomestico € stato prodotto per un uso domestico, quindi puo essere usato
solo in casa per gli scopi indicati. Non & progettato per scopi industriali o commerciali
Un uso di questo tipo provochera un annullamento della garanzia e la nostra azienda
non si rendera responsabile di eventuali perdite verificatesi.

» Questo elettrodomestico & stato prodotto per un uso domestico, ed & adatto unicamente
per raffreddare/conservare alimenti. Non & adatto per usi commerciali o di altro tipo
e/o per conservare sostanze diverse dal cibo- La nostra azienda non € responsabile di
eventuali perdite che si potrebbero verificare in caso contrario.

=%  Informazione agli utenti

Il simbolo del cassonetto barrato riportato sull’apparecchiatura indica che il
prodotto, alla fine della propria vita utile, deve essere raccolto separatamente dagli
altri rifiuti; L'utente finale dovra conferire I'apparecchiatura giunta a fine vita agli
I onci centri di raccolta differenziata dei rifiuti elettronici ed elettrotecnici, oppure
riconsegnarla al rivenditore al momento dell’acquisto di una nuova apparecchiatura di tipo
equivalente, in ragione di uno a uno; L'adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo
dell’'apparecchiatura dismessa al riciclaggio, al trattamento o allo smaltimento ambientalmente
compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi sul’ambiente e sulla salute e
favorisce il riciclo dei materiali di cui & composta I'apparecchiatura. Lo smaltimento abusivo
del prodotto da parte dell’'utente comporta I'applicazione delle sanzioni amministrative di cui
al D.Lgs. n. 152 del 3 aprile 2006.

Rivolgersi alla propria autoritda municipale per lo smaltimento del RAEE a fini di riutilizzo,
riciclaggio e ripristino.
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D).

Avvertenze *“
* Non usare prese multiple o prolunghe. " (
* Non collegare prese danneggiate, lacerate o vecchie.
* Non tirare, piegare o curvare il cavo.

» Non torcere € piegare i cavi e tenerli lontano da superfici calde.

Aol A Aoy

* Dopo l'installazione, assicurarsi che il cavo di alimentazione non resti
intrappolato sotto I'elettrodomestico.

« |l dispositivo & stato progettato per essere usato da adulti, non consen-
tire ai bambini di giocare col dispositivo e non lasciare che si attacchino
alla porta con tutto il loro peso.

I
» Non togliere o collegare la presa con le mani bagnate per evitare scosse qi

elettriche!
* Non posizionare bottiglie di vetro o lattine nel vano freezer. Le bottiglie
o lattine potrebbero esplodere.

sicurezza. Posizionare le bevande con elevato contenuto alcolico in
verticale e chiudendole saldamente nello scomparto frigorifero.

* Per prendere il ghiaccio nel vano freezer, non toccarlo per evitare ustioni
e/o tagli.

* Non toccare i cibi congelati con le mani umide! Non mangiare gelato e cubetti
di ghiaccio subito dopo averli estratti dallo scomparto congelatore!

» Non ricongelare i cibi congelati dopo averli scongelati. Questa operazione
potrebbe provocare conseguenze come ad esempio episodi di intossicazione
alimentare.

» Non coprire la struttura o la parte superiore del frigo con elementi esterni. Cio influisce
sulle prestazioni del frigorifero.

* Non utilizzare alcun apparecchio elettrico all'interno del frigorifero o del congelatore.
* Fissare gli accessori del frigo durante il trasporto per evitare che si danneggino.
Installazione e funzionamento del frigorifero
Prima di iniziare a utilizzare il frigorifero, prestare attenzione ai seguenti punti:
« Il voltaggio di funzionamento del frigo € 220-240 V a 50Hz.

* Non posizionare materiali esplosivi o infiammabili nel frigo per la propria ﬁ
=

* La presa deve essere accessibile dopo l'installazione.

« Ci potrebbe essere dell'odore quando accendete I'elettrodomestico per la prima volta.
Scompare dopo che I'elettrodomestico inizia a raffreddare.

» Prima del collegamento alla rete di alimentazione, assicurarsi che la tensione della
targhetta corrisponda a quella dell'impianto elettrico di casa.
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* Inserire la spina in una presa dotata di un collegamento di terra efficace. Se la presa
non ha contatto a terra o la spina non & adatta, consigliamo di chiamare un elettricista
autorizzato per assistenza.

* L'elettrodomestico deve essere collegato con una presa munita di valvole correttamente
installata. L'alimentazione (AC) e il voltaggio al sito di funzionamento devono essere
conformi ai dettagli presenti sulla targhetta con il nome dell’elettrodomestico (la targhetta
si trova all'interno dell’apparecchio sulla sinistra).

» Non ci assumiamo la responsabilita di eventuali danni derivanti dall’utilizzo di una presa
senza messa a terra.

« Posizionare il frigorifero in un punto che non lo esponga alla luce solare diretta
* Non utilizzare il frigorifero all’aperto o lasciarlo sotto la pioggia.

« |l dispositivo si deve trovare ad almeno 50 cm da stufe, forni e dispositivi di riscaldamento.
Dovrebbe inoltre trovarsi ad almeno 5 cm di distanza da forni elettrici.

* Quando il frigorifero si trova vicino a un congelatore, ci dovrebbero essere almeno 2 cm
per evitare umidita sulla superficie esterna.

* Non collocare oggetti sull'apparecchiatura

* Pulire I'elettrodomestico, soprattutto all'interno, prima dell’'uso (vedere Pulizia \(
e manutenzione).

* La procedura diinstallazione all’'interno della cucina viene fornita nel manuale
di installazione. Questo prodotto & progettato per essere usato esclusiva-
mente in cucine componibili adatte.

« | piedini anteriori regolabili dovrebbero essere fissati all’altezza giusta per consentire
al frigorifero di funzionare in modo stabile e corretto. Sara possibile ruotare i piedini
girandoli in senso orario (o in direzione opposta). Questa operazione dovrebbe essere
eseguita prima di posizionare gli alimenti all'interno del congelatore.

« Prima di usare il frigorifero, pulirlo accuratamente con acqua e aggiungere un cucchiaio
di bi_ca_rbonato di sodio; quindi, ri§ciacquare conacqua pulita e asciugare. it
Posizionare tutte le componenti dopo la pulizia. e HTHD

* Installare la plastica di regolazione della distanza (la parte con i compo-
nenti bianchi nella parte posteriore) ruotandola di 90° come mostrato
nellimmagine, per evitare che il condensatore tocchi la parete.

« |l frigorifero deve essere posizionato contro una parete ad una distanza
non superiore a 75 mm.

Prima di usare il frigo
» Quando viene usato per la prima volta o dopo il trasporto, tenere il frigorifero d
dritto per 3 ore, quindi collegare la spina per garantire un corretto funzion-
amento. In caso contrario, il compressore potrebbe venire danneggiato.

« Il frigorifero potrebbe emettere un cattivo odore al primo utilizzo; & normale.
Non appena inizia a raffreddarsi il cattivo odore scompare.
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LU XV FUNZIONI E POSSIBILITA’

Informazioni sulla Tecnologia Less Frost
Grazie all’evaporatore arrotondato, la tecnologia Less Frost offre un raffreddamento piu
efficiente, meno necessita di scongelamento manuale ed un ambiente di conservazione
piu flessibile.
Regolazione del termostato
Il termostato regola automaticamente la temperatura all'interno degli scomparti frigorifero e
congelatore. E possibile ottenere temperature inferiori ruotando la manopola su valori piu
alti, in una scalada 1 a 5.
Nota importante: Non tentare di ruotare la manopola oltre la posizione 1: cosi
facendo 'apparecchio cessera di funzionare.

Pulsante Super
(In alcuni modelli)

Manopola termostato

L Protezione lampada

Regolazione del termostato

* Per conservare alimenti nell’apparecchio per brevi periodi, regolare la manopola su
un valore medio/basso, non superiore a 3.

* Per conservare alimenti nell’apparecchio per periodi di media durata, regolare la ma-
nopola su un valore medio, 3 0 4.

» Regolare la manopola 5, Per la congelazione del cibo fresco. L'elettrodomestico
funziona piu a lungo. Dopo aver raggiunto la temperatura piu fredda, si deve ritornare
alla posizione originale.

Tenere presente che: la temperatura ambiente, la temperatura del cibo appena

introdotto e la frequenza con la quale la porta viene aperta influiscono sulla tempera-
tura dell'apparecchio. Se necessario, variare la temperatura impostata.
Congelamento super: Questo interruttore sara utilizzato come interruttore per congela-
mento super. Per la massima capacita di congelazione, attivare questo interruttore 24 ore
prima di posizionare alimenti freschi. Dopo aver posizionato alimenti freschi nel freezer, &
generalmente sufficiente la posizione ATTIVA per 24 ore. Per risparmiare energia, disat-
tivare questo interruttore dopo 24 ore dal posizionamento degli alimenti freschi.
Interruttore inverno: Nel caso in cui la temperatura ambiente sia inferiore a 16 °C, questo
interruttore verra utilizzato come interruttore invernale e manterra il frigorifero al di sopra di
0 °C quando il congelatore & al di sotto di -18 °C in ambienti a bassa temperatura.
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Avvertenze riguardanti la regolazione della temperatura

* La temperatura ambiente, la temperatura degli alimenti appena introdotti e la frequen-
za di apertura della porta influenzano la temperature dello scomparto frigorifero. Se
necessario, modificare la temperatura impostata.

« Per ragioni di efficienza, si sconsiglia di utilizzare il frigorifero in ambienti con tempera-
tura inferiore a 10 °C.

* Durante la regolazione del termostato, tenere conto della frequenza con la quale
vengono aperte e richiuse le porte del frigorifero, della quantita di alimenti presente
all'interno e dell'ambiente nel quale I'apparecchio & installato.

La prima volta che I'apparecchio viene acceso, mantenerlo in funzione per 24 ore
consecutive in modo da raggiungere la corretta temperatura di funzionamento. Du-
rante questo periodo, non aprire la porta e non introdurre grandi quantita di alimenti
nell'apparecchio.

Per evitare danni al compressore, disconnettere I'apparecchio dalla rete elettrica in
caso di interruzione dell'alimentazione. Una volta ristabilita I'alimentazione, attendere
da 5 a 10 minuti prima di connettere nuovamente I'apparecchio alla rete elettrica.
Questa precauzione contribuisce ad evitare danni ai componenti dell'apparecchio.
L’apparecchio & progettato per funzionare nell'intervallo di temperatura ambiente
definito dagli standard, in base alla classe climatica specificata sulla targhetta in-
formativa Non si consiglia di utilizzare il frigorifero in ambienti la cui temperatura non
e compresa nell'intervallo specificato, in quanto non viene garantita I'efficacia della
refrigerazione.

Il tuo apparecchio & progettato per funzionare nell'intervallo di temperatura ambiente
definito dagli standard (classi N: 16 °C — 32 °C), in base alla classe climatica specifi-
cata sulla targhetta informativa. Per ragioni di efficienza del sistema refrigerante, si
sconsiglia di utilizzare |'apparecchio in ambienti la cui temperatura non € compresa
nell'intervallo specificato. Tenere presenti le avvertenze riportate nel manuale.
Classe climatica e significato:

T (tropicale): Questo apparecchio refrigerante & destinato all’'uso a temperature ambienti
comprese tra 16 °C e 43 °C.

ST (subtropicale): Questo apparecchio refrigerante € destinato all'uso a temperature
ambienti comprese tra 16 °C e 38 °C.

N (temperato): Questo apparecchio refrigerante € destinato all’'uso a temperature ambienti
comprese tra 16 °C e 32 °C.

SN (temperato esteso): Questo apparecchio refrigerante € destinato all'uso a tempera-
ture ambienti comprese tra 10 °C e 32 °C.
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Accessori
Vassoio per il ghiaccio
* Riempire il vassoio di acqua ed inserirlo nello scomparto freezer.

» Una volta che I'acqua si & trasformata in ghiaccio, & possibile agire sul vassoio come
sotto indicato per far fuoriuscire i cubetti.

Raschietto in plastica

Dopo un certo periodo di tempo, in alcune parti dello scomparto congelatore si
formera la brina. La brina che si accumula nello scomparto del congelatore deve
essere rimossa periodicamente. Utilizzare il raschietto di plastica in dotazione. Non
usare oggetti metallici per questa operazione. Potrebbero danneggiare il circuito
del frigorifero causando danni irreparabili al dispositivo.

Le descrizioni nelle immagini e nel testo della sezione potrebbero
variare in base al modello di frigorifero.

AU IS SISTEMAZIONE DEL CIBO NEL FRIGORIFERO

1.1 Scomparto frigorifero

* Per ridurre 'umidita ed evitare la conseguente formazione di brina, conservare
sempre i liquidi introdotti nello scomparto frigorifero all’interno di contenitori sigillati.
La brina tende a concentrarsi nelle parti piu fredde dell’evaporatore €, col passare del
tempo, I'apparecchio richiedera sbrinature piu frequenti.

» Non introdurre mai cibi caldi nel frigorifero. Gli alimenti caldi devono essere lasciati
raffreddare a temperatura ambiente e disposti in modo da assicurare un’adeguata
circolazione dell’aria all'interno dello scomparto frigorifero.

« Assicurarsi che nessun oggetto venga direttamente a contatto con la parete pos-
teriore dell’apparecchio, poiché in questo caso si formerebbe della brina alla quale
potrebbero aderire le confezioni dei prodotti. Non aprire frequentemente la porta del
frigorifero.

« Si raccomanda di confezionare non strettamente la carne e il pesce pulito e collocarli
sul ripiano in vetro appena sopra il cassetto verdura, dove I'aria piu fredda garantisce
le migliori condizioni di conservazione.

« Sistemare frutta e verdura sciolte negli appositi cassetti verdure.

* Mantenere separata la frutta dalla verdura contribuisce ad evitare che la conservazi-
one delle verdure sensibili all’etilene (vegetali a foglia verde, broccoli, carote ecc.)
venga influenzata dalla presenza di frutti che rilasciano tale gas (banane, pesche,
albicocche, fichi ecc.).

* Non collocare verdura umida o bagnata nel frigorifero.
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* Il periodo massimo di conservazione di tutti i prodotti alimentari dipende dalla qualita
originaria del cibo e dall’ininterrotto mantenimento del ciclo di refrigerazione prima
della collocazione nell’apparecchio.

* Per evitare contaminazioni reciproche, non conservare le carni insieme alla frutta o
alla verdura. L'acqua eventualmente rilasciata dalla carne pud contaminare altri pro-
dotti presenti nel frigorifero. Si raccomanda di confezionare le carni e di pulire i ripiani
da eventuali perdite di liquido.

* Non collocare gli alimenti davanti alle aperture del condotto dell’aria.

» Consumare gli alimenti confezionati entro la data di scadenza raccomandata.

NOTA: si consiglia di non conservare patate, cipolle e aglio nel frigorifero.
* Per condizioni di funzionamento normali sara sufficiente regolare I'impostazione
di temperatura del proprio frigorifero a +4 °C.

* La temperatura dello scomparto frigorifero dovra essere nel range 0-8 °C: al di sotto
di 0 °C gli alimenti freschi si ghiacciano e marciscono, al di sopra di 8 °C la carica bat-
terica aumenta e gli alimenti si danneggiano.

* Non inserire immediatamente alimenti caldi nel frigorifero: attendere all’esterno che la
temperatura si abbassi. Gli alimenti caldi aumentano i gradi del frigorifero, causando
intossicazioni alimentari e danneggiando inutilmente gli alimenti.

« Carni, pesci, ecc. devono essere posizionati nello scomparto freddo per gli alimenti; lo
scomparto verdure € da preferire per le verdure (se disponibile).

* Per prevenire la contaminazione crociata, le carni, la frutta e le verdure non devono
essere conservati insieme.

« Gli alimenti devono essere posizionati nel frigorifero in contenitori chiusi oppure co-
perti, per evitare umidita e odori.

La seguente tabella rappresenta una guida rapida che illustra il modo piu efficiente di con-
servare all'interno dello scomparto frigorifero gli alimenti dei principali gruppi.

Alimenti L massimo di Come e dove collocarli
conservazione
Frutta e verdura 1 settimana Cassetto verdura
Confezionare in pellicola di plastica, sacchetti
Carne e pesce 2 - 3 giorni o contenitori per carni e sistemare sul ripiano in
vetro
Formaggi freschi 3 - 4 giorni Sull'apposito ripiano della porta
Burro e margarina 1 settimana Sull'apposito ripiano della porta
. - Fino alla data di scadenza
Prodotti in bottiglia, p. es. raccomandata dal Sull'apposito ripiano della porta
latte e yoghurt
produttore
Uova 1 mese Sull'apposito ripiano della porta
Cibi cotti 2 giorni Su tutti i ripiani

1.2 Scomparto congelatore

» Lo scomparto congelatore € usato per conservare cibi congelati, congelare alimenti
freschi e produrre cubetti di ghiaccio.

* Per congelare il cibo fresco; avvolgere e sigillare correttamente gli alimenti freschi, in
modo che la confezione sia chiusa ermeticamente e non vi siano fuoriuscite. Sacchetti
speciali per freezer, sacchetti in polietilene e fogli di alluminio e contenitori di plastica
sono l'ideale.
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* Non collocare alimenti freschi accanto a cibi congelati, poiché questi ultimi potrebbero
decongelarsi.

* Prima di congelare alimenti freschi, suddividerli in porzioni consumabili in un unico
pasto.

* Una volta scongelato il cibo, consumarlo entro un breve periodo di tempo.

* Non introdurre mai alimenti caldi nello scomparto congelatore, poiché cid decongeler-
ebbe i prodotti congelati.

* In merito alla conservazione dei cibi congelati, seguire sempre le istruzioni riportate
dal produttore sulle confezioni. In assenza di informazioni, non conservare il cibo per
piu di tre mesi dalla data di acquisto.

» Quando si acquista del cibo congelato, accertarsi sempre che sia stato conservato
nelle corrette condizioni e che la confezione non sia danneggiata.

« Il cibo congelato deve essere trasportato in contenitori adatti e riposto appena pos-
sibile nel congelatore.

» Non acquistare cibo congelato la cui confezione presenta segni di umidita o rigonfia-
menti anomali. E infatti probabile che tali confezioni siano state conservate a tem-
perature inadeguate e che il loro contenuto si sia deteriorato.

* Il periodo massimo di conservazione del cibo congelato dipende dalla temperatura
ambiente, dalla regolazione del termostato, dalla frequenza con la quale viene aperta
la porta dello scomparto congelatore, dal tipo di alimento e dalla quantita di tempo
occorsa per trasportare dal punto vendita all'abitazione i prodotti. Seguire sempre le
istruzioni riportate sulle confezioni e non superare mai il periodo massimo di con-
servazione indicato.

* La massima quantita di alimenti freschi (in chilogrammi) congelabile nell’arco di 24 ore
¢ indicata sull’etichetta dell’'apparecchio.

* Nel congelare alimenti freschi, fare in modo da massimizzare il contatto fra la superfi-
cie degli alimenti e la superficie refrigerante.

NOTA: se si tenta di aprire la porta immediatamente dopo averla chiusa, si incontra
una certa resistenza. Cid € normale. Una volta ristabilito I'equilibrio fra le pressioni

interna ed esterna, la porta si aprira facilmente.
Nota importante:

» Non ricongelare mai il cibo decongelato.

» L'aroma di alcune spezie usate in cucina (anice, basilico, crescione, aceto, aromi vari,
zenzero, aglio, cipolla, senape, timo, maggiorana, pepe nero ecc.) pud cambiare e
diventare piu marcato nei cibi conservati per lunghi periodi. Si consiglia pertanto di
aggiungere solo piccole quantita di aromi al cibo da congelare, oppure di aggiungere
gli aromi solo dopo lo scongelamento.

« Il periodo si conservazione dei cibi congelati dipende dal tipo di olio usato. Oli adatti
al congelamento sono la margarina, il grasso di vitello, I'olio d’oliva e il burro. Inadatti
risultano invece I'olio di arachide e il grasso di maiale.

« Il cibo in forma liquida deve essere congelato in recipienti di plastica, mentre per gli
altri alimenti si useranno pellicole o sacchetti in plastica.

La seguente tabella fornisce una guida rapida che illustra il modo piu efficiente di
conservare nello scomparto congelatore i principali gruppi di alimenti.
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Carne e pesce

Preparazione

Periodo massimo di
conservazione (mesi)

Bistecche Confezionare in alluminio/plastica 6-8
Carne di agnello Confezionare in alluminio/plastica 6-8
Arrosto di vitello Confezionare in alluminio/plastica 6-8
Spezzatino di vitello In piccoli pezzi 6-8
Spezzatino di agnello In pezzi 4-8
Carne trita Confezionare senza |'uso di aromi 1-3
Frattaglie (in pezzi) In pezzi 1-3
Salame/bologna Confezionare anche se dotati di pelle
Pollo e tacchino Confezionare in alluminio/plastica 4-6
Oca e anatra Confezionare in alluminio/plastica 4-6
Camoscio, coniglio, In porzioni da 2,5 kg o filetti 6-8
cinghiale
Pesci d'acqua dolce
(salmone, carpa, trota, 2
lavarello) . . )
Dopo aver eliminato le interiora e le scaglie, lavare e
Pesci magri (spigola, asciugare il pesce. Rimuovere se necessario la testa 4
rombo, platessa) e la coda
Pesci grassi (sgombro, 2.4
pesce serra, acciughe)
Molluschi e crostacei Pulire e confezionare in sacchetti 4-6
. Nella confezione originale, o in contenitori di alluminio
Caviale : 2-3
o plastica
Lumache In acqua salata, o in contenitori di alluminio o plastica 3

cotta, non deve essere nuovamente congelata.

@ NOTA: le carni decongelate vanno cotte come le carni fresche. Se una volta decongelata la carne non viene

Frutta e verdura

Preparazione

Periodo massimo di
conservazione (mesi)

Fagiolini Lavare, tagliare a pezzetti e sbollentare in acqua 10-13
Fagioli Sgranare, lavare e sbollentare in acqua 12
Cavoli Pulire e sbollentare in acqua 6-8
Carote Pulire, tagliare a pezzetti e sbollentare in acqua 12
Peperoni parte contrate 0 soallontre macata 8-10
Spinaci Lavare e sbollentare in acqua 6-9
Rimuovere le foglie, tagliare a pezzi il cuore e
Cavolfiore immergerlo per qualche tempo in acqua con po' di 10-12
succo di limone
Melanzane Lavare e tagliare in pezzi di 2 cm 10-12
Mais Pulire e confezionare intero oppure in grani 12
Mele e pere Sbucciare e tagliare a fette 8-10
Albicocche e pesche Tagliare a meta e rimuovere il nocciolo 4-6
Fragole e more Lavare e rimuovere il picciolo 8-12
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Frutta e verdura

Preparazione

Periodo massimo di
conservazione (mesi)

Cooked fruits Aggiungere al contenitore il 10 % di zucchero 12
Prugne, ciliegie, Lavare e rimuovere il picciolo e il nocciolo 8-12
amarene
Tempo di
Periodo massimo di decongelamento a Tempo di decongelamento
conservazione (mesi) temperatura ambiente in forno (minuti)
(ore)

Pane 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Biscotti 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Paste crude 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Torte 1-1,5 3-4 5-8 (190-200 °C)
Pasta fillo 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Prodotti caseari

Periodo massimo di

Preparazione i .
conservazione (mesi)

Condizioni di
conservazione

Latte confezionato

Nella confezione

Latte puro — nella confezione

N - 2-3 L

(omogeneizzato) originale originale
Per brevi periodi di
conservazione si pud usare

Formagg'lo, ecct.etto Tagliare a fette 6-8 la confe'2|olne”or|g|na!e.

formaggi freschi Per periodi piu lunghi,
confezionare in alluminio/
plastica

. Nella confezione
Burro, margarina 6

originale
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LUK Y PULIZIA E MANUTENZIONE

* Scollegare I'apparecchio dall’alimentazione prima di effet-
tuare la pulizia.

* Non pulire I'apparecchio versandovi sopra
dell’acqua, ma pulirlo con un apposito
prodotto liquido ed un panno bagnato..

~
* Lo scomparto frigo deve essere pulito periodicamente
utilizzando una soluzione di bicarbonato di sodio
disciolto in acqua tiepida.
* Pulire gli accessori separatamente con sapone ed acqua. gl
Non lavarli in lavastoviglie. Wé.ik

* Non usare prodotti abrasivi e detergenti. Dopo il lavaggio,
risciacquare con acqua pulita ed asciugare accuratamente.
Una volta terminate le operazioni di pulizia, reinserire la
spina con le mani asciutte. Il condensatore dovrebbe es-
sere pulito con una scopa almeno una volta all’'anno per
risparmiare energia ed aumentare la resa dell'apparecchio.
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Sbrinamento
Scomparto frigo:

* Lo sbrinamento avviene automaticamente nello scomparto frigo durante il funzion-
amento; I'acqua di sbrinamento viene raccolta nel vassoio di evaporazione ed evapora
automaticamente.

« Il vassoio di evaporazione ed il foro di scarico devono essere puliti periodicamente per
evitare che I'acqua si raccolga sul fondo del frigorifero e fuoriuscire.

» E’ anche possibile versare mezzo bicchiere d’acqua attraverso il foro di scarico per
pulirlo all'interno.

Scomparto freezer:

La brina che si accumula nello scomparto freezer deve essere rimossa periodicamente.
(Utilizzare il raschietto in plastica che viene fornito con I'apparecchio) Lo scomparto freezer
deve essere pulito allo stesso modo dello scomparto frigo, con operazioni di sbrinamento
dello scomparto almeno due volte all’anno.

A questo scopo:

« Il giorno precedente allo sbrinamento, impostare il termostato sulla posizione “5” per
congelare completamente i cibi.

 Durante lo sbrinamento, i cibi congelati devono essere avvolti in numerosi strati di carta
e tenuti in un luogo freddo. Linevitabile risalita di temperatura abbreviera la durata
della loro conservazione. Ricordare di usare questi cibi entro un periodo di tempo
relativamente breve.

* Impostare la manopola del termostato sulla posizione “” o staccare la spina
dell'apparecchio, lasciare la porta aperta fino a sbrinamento completato.

» Eventualmente per accellerare il processo di sbrinamento si possono inserire nello
scomparto freezer una o due bacinelle di acqua calda i cui vapori possono aiutare lo
sbrinamento.

» Asciugare accuratamente I'interno dell’apparecchio ed impostare il termostato alla
posizione massima.
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Sostituzione della lampadina

Quando si vuole sostituire la luce del frigorifero:
1. Staccare la spina di alimentazione,
2. Premere i ganci sui lati del coprilampada e rimuoverlo.
3. Cambiare la lampadina con quella nuova non superiore ai 15 W.

4. Riposizionare il coprilampada ed attendere 5 minuti prima di inserire nuovamente
la spina dell’apparecchio nella presa di alimentazione.

Sostituzione delle luci LED

Se il frigorifero & dotato di luci LED, contattare I'help desk poiché devono essere sostituite
solo da personale autorizzato.

N3] RASPORTO E SPOSTAMENTO
DELL’APPARECCHIO

Trasporto e spostamento dell’apparecchio
* L'imballo originale ed il polistirolo espanso (PS) possono essere conservati, se neces-
sario.

 Durante il trasporto I'apparecchio deve essere legato con un largo nastro o una fune
resistente. Durante il trasporto devono essere applicate le norme indicate sulla scatola

di cartone.
M

* Prima del trasporto o dello spostamento dell’apparecchio &S
dalla sua vecchia sistemazione, tutti gli :\2
oggetti mobili (ad es. ripiani, contenitore
frutta-verdura,...) devono essere tolti o fis-
sati con strisce adesive per prevenire urti.

Riposizionamento della porta
* Non & possibile modificare la direzione di aperture dello sportello del frigorifero se le
maniglie sul frigorifero sono installata dalla superficie anteriore della porta.

« Sara possibile modificare la direzione di apertura della porta sui modelli senza maniglie.

* Nel caso in cui la direzione di apertura della porta del frigorifero possa essere modificata,
contattare I'Assistenza Autorizzata piu vicina per far modificare la direzione di apertura.
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AGAISENE PRIMA DI CHIAMARE IL SERVIZIO ASSISTENZA

Se I'apparecchio non funziona correttamente, pud darsi si tratti di un problema di facile
soluzione. Eseguire i seguenti controlli.

L’apparecchio non funziona

Verificare che:

* La tensione di rete sia presente

* L'apparecchio sia collegato alla rete elettrica

« Il termostato non sia regolato sulla posizione “*”

* La presa elettrica non sia difettosa. A questo scopo, collegare alla stessa presa un
altro apparecchio certamente funzionante.

L’apparecchio funziona male
Verificare che:

» L'apparecchio non sia sovraccarico

* Le porte siano chiuse correttamente

* Non sia presente polvere sul condensatore

« Ci sia spazio sufficiente in corrispondenza delle pareti posteriore e laterali.

Il funzionamento dell’apparecchio & rumoroso

Il gas che circola all'interno del circuito refrigerante pud generare un leggero rumore (un
sorta di gorgoglio) anche mentre il compressore non € attivo. Non c¢’€ motivo di preoccu-
parsi, cid € normale. Se si avverte un suono diverso, controllare che:

+ L'apparecchio sia perfettamente orizzontale

» Nessun oggetto si trovi a contatto con il retro dell’apparecchio

» Nessun oggetto all'interno dell’apparecchio stia vibrando.

E presente dell’acqua nella parte inferiore dell’apparecchio

Verificare che:

Il foro di scarico dell’acqua non sia ostruito (usare I'apposito scovolo per pulire il foro di
scarico).

Raccomandazioni

» Se I'apparecchio viene spento o scollegato dalla rete elettrica, per evitare danni al
compressore attendere almeno 5 minuti prima di ricollegare I'alimentazione o riaccen-
dere I'apparecchio.

« Il blocco refrigerante & situato nella parte posteriore dell’apparecchio. E pertanto
possibile che piccole gocce d’acqua o particelle di ghiaccio si formino periodicamente
sulla superficie posteriore dell’apparecchio a seguito del funzionamento del compres-
sore. Ci0 € normale e non occorre procedere allo sbrinamento se non in presenza di
quantitad eccessive di ghiaccio.

* Se si prevede di non usare I'apparecchio per un lungo periodo di tempo (ad esempio
durante le vacanze estive), regolare il termostato sulla posizione “*”, sbrinare e pulire
I'apparecchio lasciando la porta aperta per evitare la formazione di muffe e odori.

» Se dopo aver seguito le istruzioni sopra riportate un problema persiste, si prega di
consultare il piu vicino centro di assistenza autorizzato.

« L'apparecchio che avete acquistato & progettato esclusivamente per 'uso domestico.
Esso non & adatto all'uso commerciale o comune. In caso di utilizzo dell’apparecchio
da parte del consumatore secondo modalita non conformi a quanto specificato, si sot-
tolinea che il produttore e il distributore non saranno responsabili per nessun guasto o
riparazione avvenuti durante il periodo di validita della garanzia.
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Suggerimenti per risparmiare energia

1.

Installare I'apparecchio in un locale fresco e ben ventilato, al riparo dalla luce solare
diretta. Non installare 'apparecchio nelle vicinanze di una fonte di calore (ad esempio un
radiatore o un forno) se non per mezzo di una piastra isolante.

2. Lasciare raffreddare i cibi e le bevande calde prima di introdurli nell’apparecchio.

. Collocare gli alimenti da decongelare nello scomparto frigorifero. La bassa temperatura

del cibo congelato contribuira a raffreddare lo scomparto frigorifero durante il processo
di decongelamento, permettendo di risparmiare energia. Lasciare decongelare gli ali-
menti fuori dall’apparecchio si traduce in uno spreco di energia.

. Coprire le bevande e gli altri liquidi conservati nell’'apparecchio. Lasciare scoperti i liquidi

provoca un aumento dell’'umidita all'interno dell’apparecchio, con conseguente incre-
mento dei consumi energetici. Coprire le bevande e gli altri liquidi contribuisce inoltre a
mantenerne inalterati 'aroma e il sapore.

. Evitare di tenere aperte le porte per lunghi periodi o di aprire le porte con eccessiva

frequenza, poiché I'aria calda penetrerebbe nell’apparecchio causando I'attivazione del
compressore piu spesso del necessario.

. Tenere chiuse le coperture dei comparti caratterizzati da temperature differenti (come il

cassetto verdura e il comparto chiller).

. La guarnizione della porta deve essere mantenuta pulita e flessibile. Sostituire le

guarnizioni in caso di usura.

. E possibile aumentare la capacita dell’apparecchio rimuovendo il ripiano congelatore. I

consumo energetico dichiarato si riferisce all’'uso dell'apparecchio a pieno carico, privo
dello scomparto congelatore.
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YYI73%3d COMPONENTI DELL’ELETTRODOMESTICO E
SCOMPARTI

Questo apparecchio non & destinato all’'uso come apparecchio a muro.

A

Questa presentazione & puramente informativa sui componenti dell’apparecchio.
| componenti potrebbero variare a seconda del modello dell’apparecchio.

A) Scomparto congelatore
B) Scomparto frigorifero

1) Ripiano del congelatore

2) Termostato

3) Ripiani del frigorifero

4) Coperchio del cassetto frutta e erdura
5) Cassetto frutta e verdura

6) Piedini regolabili
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7) Ripiano portabottiglie
8) Ripiani della porta
9) Portauova
10) Vaschetta per il ghiaccio
11) Raschietto in plastica per il ghiac-
cio*
* In alcuni modelli



Note generali:

Scomparto alimenti freschi (frigorifero): La configurazione con i cassetti nella parte
inferiore dell’apparecchio, con i ripiani distribuiti in maniera uniforme e una posizione degli
scomparti nello sportello che non incide sul consumo energetico, consente un impiego piu
efficiente dell’'energia.

Scomparto alimenti congelati (congelatore): L'utilizzo piu efficiente dell’energia viene
garantito nella configurazione con i cassetti e i contenitori in posizione di fabbrica.

Dimensioni

D1
D2

W1 w2

H1

H2

€d

Dimensioni complessive'

H1 mm 1440
WA1 mm 540
D1 mm 570
W3
Spazio necessario durante I'uso 2
H2 mm 1590
w2 mm 640
D2 mm 610

Spazio complessivo necessario
durante l'uso 3

W3 mm 640,0
D3 mm 1106,5
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aGAISEX:N DATI TECNICI

| dati tecnici sono riportati sulla targhetta dei dati applicata sul lato esterno
dell’apparecchiatura e sull’etichetta dei valori energetici.
Il codice QR sull’etichetta energetica fornita con I'apparecchio fornisce un link web alle

informazioni correlate al funzionamento di questa apparecchiatura nella banca dati EPREL
dellUE.

Conservare l'etichetta energetica come riferimento insieme al manuale d’uso e a tutti gli
altri documenti forniti con questo apparecchio.

E possibile trovare le stesse informazioni anche in EPREL utilizzando il link https://eprel.

GAISER'E INFOMRAZIONI PER GLI ISTITUTI DI PROVA

L'installazione e la preparazione dell’apparecchiatura per qualsiasi verifica di EcoDesign
devono essere conformi a EN 62552.

| requisiti di ventilazione, le dimensioni dell'incavo e le distanze minime dalla parte posteri-
ore devono essere conformi a quanto indicato nel presente manuale d’uso al capitolo 2.

Si prega di contattare il produttore per qualsiasi altra informazione, compresi i piani di
carico.

LUYIEN'N ASSISTENZA E SERVIZIO CLIENTI

Utilizzare sempre ricambi originali.

Quando si contatta il nostro Centro di Assistenza Autorizzato, assicurarsi di disporre dei
seguenti dati: Modello, Numero di Serie e Service Index (SI).

Le informazioni si trovano sull’etichetta prodotto. Soggetta a modifiche senza preavviso.
| ricambi originali per alcuni componenti specifici sono disponibili per 10 anni
dall'immissione sul mercato dell’'ultima unita del modello.

Visita il nostro sito web per:
https://vestel-germany.de/de/
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{JHII'ER M BUZDOLABINIZI KULLANMADAN ONCE

Genel uyarilar

UYARI: Cihazin mahfazasinda veya govdesinde bulunan
havalandirma deliklerini agik tutunuz.

UYARI: Buz ¢6zme islemini hizlandirmak i¢in mekanik
araclar veya baska yapay yontemler kullanmayin.

UYARI: Uretici tarafindan onerilmedikce, cihazin yiyecek
saklanan kisimlarinda elektrikli cihazlar kullanmayin.

UYARI: Buzdolabinin sogutucu gaz devresine zarar
vermeyin.

UYARI: Urinin dengesizliginden kaynaklanabilecek
zararlardan kaginmak igin, talimatlara uygun olarak Grun
sabitlenmelidir.

UYARI: Cihazi yerlestirirken besleme kablosunun
sikismadigindan veya hasar gormediginden emin olun.
UYARI: Tasinabilir coklu prizleri veya tasinabilir gug
kaynaklarini cihazin arkasinda bulundurmayin.
 Eger urununuz sogutucu akiskan olarak R600a
kullanityorsa —bu bilgiyi sogutucudaki etiketten
gorebilirsiniz- tagima ve montaj sirasinda sogutma
elemanlarinin hasar gormemesi igin dikkatli olunmasi
gerekir. R600a cevre dostu ve dogal bir gaz olmasina
karsin patlayici 6zellige sahip oldugundan, sogutma
elamanlarindaki herhangibir hasar nedeniyle olugacak bir
sizinti sirasinda buzdolabinizi agik alev veya isi
kaynagindan uzaklastirip cihazin bulundugu ortami birkag
dakika sureyle havalandiriniz.
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* Buzdolabini tagirken ve yerlestirirken sogutucu gaz
devresine zarar vermeyin.

« Cihazin igerisinde yanici igerigi bulunan aerosol kutulari
gibi patlayici maddeler bulundurmayin.

* Bu cihaz ev ve benzeri yerlerde kullaniimak tzere
tasarlanmistir. Ornegin;

- magazalar, ofisler ve diger calisma ortamlarinda
bulunan personel mutfaklari;

- ¢iftlik evlerinde, otel, motel ve diger ikamet
ortamlarindaki musteriler tarafindan;

- oda - kahvalti tipi ortamlarda;
- catering ve benzeri perakende olmayan uygulamalar

* Eger besleme kablonuz prize uygun degilse, herhangi
bir tehlikeyi onlemek amaciyla besleme kablosu Uretici
firma tarafindan ya da yetkili servis tarafindan
degistiriimelidir.

* Bu cihaz, yanlarinda guvenliklerinden sorumlu olacak
veya onlara cihazin kullanimiyla ilgili gerekli talimatlari
verecek bir Kisi bulunmadigi surece fiziksel, duyusal veya
zihinsel yeteneklerinde yetersizlik bulunan veya bilgisiz
ya da deneyimsiz olan kisiler (cocuklar da dahil)
tarafindan kullanim igin tasarlanmamistir. Cocuklar
denetlenerek cihazla oynamalari onlenmelidir.

* Buzdolabinizin sebeke kablosuna toprakli 6zel fig
takilmistir. Bu fis en az 16 amper degerinde toprakli 6zel
priz ile kullaniimahdir. Evinizde bdyle bir priz yok ise,
ehliyetli bir elektrikgiye yaptiriniz.

* Bu cihaz 8 yas ve Ustu ¢cocuklar ve fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetenekleri eksik veya bilgi ve tecrube agisindan

eksik kigiler tarafindan bir gozetmen ile birlikte veya
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cihazin guvenli bir sekilde kullanimiyla ilgili talimatlarin
verilmesi ve tehlikeli olusabilecek durumlarin
anlasiimasiyla kullanilabilir. Cocuklar urun ile
oynamamalidirlar. Temizlik ve kullanici bakimi, gdzetim
olmadan c¢ocuklar tarafindan yapilmamalidir.

* 3 ile 8 yas arasi ¢ocuklar sogutma cihazlarini yukleyebilir
ve bosaltabilirler. Cocuklarin cihazin temizligini yapmasi
veya kullanici bakimi yapmasi, ¢ok kuguk ¢ocuklarin (0-
3 yas arasl) cihazi kullanmasi, kiiguk ¢ocuklarin (3-8 yas
arasi) surekli gozetim olmadan guvenli bir sekilde cihazi
kullanmasi beklenmemektedir. Daha blyuk ¢cocuklara (8-
14 yas arasi) ve yardima muhtac¢ kigilere, cihazlarin
kullanimiyla ilgili uygun talimatlar verildikten sonra ve
denetim altinda cihazlar kullanabilirler. Tumuyle yardima
muhtac kisilerin surekli denetim verilmedigi surece
cihazlari guvenli bir sekilde kullanmalari
beklenmemektedir.

* Elektrik kablosu zarar gérmusse Uretici, servis temsilcisi
veya yetkili bir kigi tarafindan degistiriimelidir.
* Bu cihaz 2000 m'yi asan yuksekliklerde kullaniimak Uzere
tasarlanmamisgtir.
Gida guvenligi
* Kapinin uzun sure aglk kalmasi, cihazin bélimlerinde
sicakligin belirgin sekilde artmasina neden olabilir.

* Yiyeceklerle ve ulagilabilir su tahliyesi sistemleri ile temas
edebilecek yuzeyleri dizenli olarak temizleyin.

« Diger gidalarla temas etmemesi veya Uzerine
damlamamasi igin gig et ve baliklari buzdolabinda uygun
kaplarda saklayin.
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« Iki yildiz dondurulmus gida bdlmeleri, dnceden
dondurulmus yiyeceklerin depolanmasi, dondurmalarin
saklanmasi veya yapilmasi ve buz kuplerinin yapiimasi
igin uygundur.

« Bir, iki ve U¢ yildiz bélmeleri, taze yiyeceklerin
dondurulmasi igin uygun degildir.

« Sogutma cihazi uzun sure bos kalirsa, cihazin iginde
kiUf olugsmasini dnlemek igin kapatin, buzunu ¢ozun,
temizleyin, kurulayin ve kapagi agik birakin.
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Eski ve Kullanim Digi Buzdolaplari
« Eski buzdolabiniz kilidi olan bir buzdolabiysa, atmadan dnce kilidini kirin veya ¢ikartin;
¢unkU ¢ocuklar oynarken igine girerek kendilerini kilitleyebilir ve bir kazaya neden
olabilir.

» Eski Sogutucu ve dondurucular, izolasyon malzemeleri ve CFC igceren sogutma gazi
ihtiva etmektedirler. Bu nedenle eski buzdolabinizi elden ¢ikarirken cevreye zarar
vermemeye 6zen gosterin.

Elektrikli ve elektronik ev egyalarinda bulunabilecek zararli maddelerin
cevre ve insan saghgi Uzerine olumsuz etkilerini en aza indirmek
amaciyla atik haline gelmis olan uriininizi,

- diger evsel atiklardan ayri toplayiniz,

=
o

- yeniden kullanim, geri déniisiim, geri kazanim veya bertarafina
katkida bulunmak icin belirlenen toplama noktalarina gétiiriiniiz,

- kayit disi toplama yapanlara vermeyiniz.

Toplama noktalari ile ilgili olarak bagli bulundugunuz belediyeler veya
Urind satin aldiginiz dagitici ile géristinuz.

Onemli Notlar:

« Litfen cihazinizi yerlestirmeden ve calistirmadan 6nce kullanma kilavuzunu dikkatle
okuyun. Hatali kullanimlarindan dogacak zararlardan firmamiz sorumlu tutulamaz.

» Cihazinizin lizerindeki ve kullanma kilavuzundaki tim uyarilar dikkate aliniz ve bu
kitapgigi ilerde gikabilecek bazi sorunlara i1sik tutmasi amaci ile saklayiniz.

* Bu driin evlerde kullanim igin Uretilmis olup, yalnizca evde ve belirtilen amaglar igin
kullanilabilir. Ticari ya da toplu kullanima uygun degildir. Béyle bir kullanim, Grinin
garantisinin iptaline neden olacagi gibi dogacak zararlardan da sirketimiz sorumlu
olmayacaktir.

* Bu urln evlerde kullanim igin dretilmis olup, yalnizca gidalarin sogutulmasi /
muhafazasi igin uygundur. Ticari yada toplu kullanima ve / veya gida harici maddelerin
muhafazasina uygun degildir. Aksi halde dogacak zararlardan sirketimiz sorumlu
degildir.

Givenlik Uyarilar

* Coklu priz ve uzatma kablosu kullanmayiniz. @"ﬂ
* Hasarli, yirtlmis veya eskimis kablolu fisi prize sokmayiniz. (
+ Asla kabloyu ¢ekmeyiniz,bikmeyiniz veya hasar vermeyiniz. %

pob-

* Bu urln, yetigkinlerin kullanimina gore tasarlanmistir, gocuklarin
cihazla oynamasina veya kapiya tutunup sarkmalarina izin
vermeyiniz.
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Bigak ve benzeri sivri uglu aletlerle buzu kirmayiniz veya (.-“
kazimayiniz. & :\
Herhangi bir elektrik carpmasina sebebiyet vermemek igin fisi @
prizden kesinlikle 1slak elle takip gikarmayiniz!

* Buzdolabinizin derin dondurucu bélmesine cam sise ve
kutulardaki asitli icecekleri kesinlikle koymayiniz. Sise ve kutular ﬁ
patlayabilir. <
=

Patlayici ve yanici maddeleri emniyetiniz agisindan buzdolabiniza
koymayiniz. Alkol orani yiksek igkileri, cihazinizin sogutucu
bdlmesine agizlarini siki bir sekilde kapatarak ve dik olarak
yerlestirin.

Derin dondurucu bdélmesi icinde Uretilen buzu ¢ikarirken elinizin temas
etmesinden sakininiz, buz yaniklara ve/veya kesiklere neden olabilir.

Dondurulmus yiyeceklere islak elle dokunmayin! Dondurma ve buz kiplerini, derin
dondurucu bélmesinden c¢ikarir gikarmaz yemeyin!

Dondurulan yiyecekler ¢ézildiginde tekrar dondurmayiniz. Gida zehirlenmesi gibi
sorunlara sebep olabileceginden saglhginiz acisindan tehlike yaratabilir.

Tasinirken Urinin igerisindeki aksesuarlarin zarar gérmemesi icin aksesuarlari
sabitleyiniz.

Buzdolabinizin Yerlestiriimesi ve Calistiriimasi

Buzdolabinizi kullanmadan 6nce su noktalara dikkat etmeniz gerekmektedir.
* Buzdolabinizin kullanma voltaji 220-240 V ve 50HZz'dir.

* Topraklama yapilmadan kullanma sonucu meydana gelebilecek zararlardan
sirketimiz sorumlu olmayacaktir.

» Buzdolabinizi dogrudan giines 1sigina maruz kalmayacak uygun
bir yere yerlestiriniz.

+ Ocak, finn, kalorifer petegi ve soba gibi 1si kaynaklarindan en az
50 cm, elektrikli firinlardan ise en az 5 cm uzakta olmaldir.

* Buzdolabiniz agik havada kullaniimamali ve yagmur altinda
kalmamalhdir.

* Buzdolabiniz, bir derin dondurucu ile yan yana yerlestirilirse

aralarinda en az 2 cm agiklik birakiimasi, dis ylizeyde nem i
yogusmasini 6nlemek agisindan gereklidir. a ~' |
+ Kondenserin (arkadaki siyah kanath kisim) duvara "|I”
dayanmamasi icin size verilen mesafe ayar plastigini sekilde “
gésterildigi gibi 90° déndiirerek takiniz. i
* Buzdolabinizin stline agir esya koymayiniz ve Ustten en az 15 i %
cm bosluk kalacak sekilde uygun bir yere yerlestiriniz. T

» Buzdolabinizin diizgin ve sarsintisiz ¢alismasi igin ayarlanabilir 6n ayaklarin uygun
yukseklige getirilerek karsilikh olarak dengelenmesi gerekir. Bunu, ayarl ayaklar
saat yoniinde (yada ters yonde) gevirerek saglayabilirsiniz. Bu islem, yiyecekler dolaba
yerlestirimeden 6nce yapiimahdir.
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» Buzdolabinizi kullanmadan 6nce, bir ¢ay kasigi yemek sodasi katacaginiz ilik su ile
bltln pargalarini silip daha sonra temiz su ile durulayarak kurulayiniz. Temizlik iglemi
bittikten sonra tim pargalari yerlerine yerlestiriniz.

* Buzdolabinizin altinda hava dolagimini engelleyecek hali, kilim vs. olmamaldir.
Buzdolabinizi Galigtirmaya Baglamadan Once

\
+ ilk gahstirildiginda veya tasinma islemlerini takiben cihazinizin C:; 7

verimli ¢alisabilmesi i¢in, buzdolabinizi 3 saat (dik konumda) \
beklettikten sonra fisi prize takiniz. Aksi taktirde kompresére
zarar verebilirsiniz.

* Buzdolabinizi ilk ¢alstirdiginizda koku duyulabilir; koku buzdolabiniz sogutmaya
gecince kaybolacaktir.

1o JMV "BV M  KULLANIM BILGILERI

Sicakhik Ayarlan

)

7

Tper anantar j
Eazt modsilerde|
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L et kapag |

Buzdolabinizda yapilmig 6zel bir tasarim sayesinde buzdolabinizin buzlanmasi daha disiik
seviyelerde kalmakta olup, ertitme islemine daha az ihtiyag duymaktadir. Bu sayede
sogutma performansi da arttiriimistir. Termostat Ayarlari

Buzdolabinizin sicaklik ayarlari termostat digmesi ile yapilmaktadir. Termostat digmesini
1’den 5’e dogru daha soguk bir konuma ayarlanabilirsiniz. Buzdolabinizin dondurucu ve
sogutucu bdlmesinin sicakligi ayarladiginiz termostat konumuna goére otomatik olarak

yapilir.
Onemli not: Cihazinizin termostat ayarini 1°den dnceki konuma getirmeyin. 1’den &nceki
konumda cihazinizin galismasi durmaktadir.

Termostat diigme konumlari

Buzdolabinizda yiyeceklerinizi kisa sureli saklayacaksaniz termostati 1 / 2 konumuna
ayarlayabilirsiniz.
Buzdolabinizda yiyeceklerinizi daha uzun sireli saklayacaksaniz termostati 3 / 4 konumuna
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Sicaklik Ayarlari ile ilgili Uyanlar

» Termostat ayari, sogutucu ve dondurucu kapisinin ne kadar siklikla acilip kapandigi,
icerisinde ne kadar yiyecek saklandigi ve buzdolabinizin bulundugu ortam sicakhgi
g6z o6nlne alinarak yapilmaldir.

Buzdolabinizin 10°C den daha soguk ortamlarda calistiriimasi verimliligi agisindan
tavsiye edilmez.

Buzdolabinizin, prize ilk takildiktan sonra tamamen soguyabilmesi igin, ortam
sicakhgina bagl olarak 24 saate kadar kesintisiz ¢alismasi gerekir. Bu sire zarfinda,
buzdolabinizin kapilarini sik acip kapamayiniz ve asiri doldurmayiniz.

Ani elektrik kesilmesinde veya figi prizden takip ¢ikarmalarda buzdolabinizin sogutma
sistemindeki gazin basinci heniiz dengelenmemis oldugu igin, cihaziniza zarar
vermemek igin 5-10 dakika bekledikten sonra sonra galigmasini saglayiniz.

Buzdolabiniz, bilgi etiketinde belirtilen iklim
sinifina gore, standartlarda belirtiimis ortam
sicaklik araliklarinda c¢alisacak sekilde
tasarlanmigtir. Buzdolabinin belirtilen sicaklik
degerlerinin disindaki ortamlarda
caligtinhirmasi, sogutma verimliligi agisindan
tavsiye edilmez.

» Cihaziniz 16°C ile 32°C arasindaki ortam sicakliklarinda galismasi i¢in tasarlanmistir.
iklim siniflari ve anlamlari:

T (tropikal): iklim sinifi T olarak tanimlanmis sogutma cihazi, 16 °C ila 43 °C araligindaki
ortam sicaklklarinda c¢alistirilabilmesi igin tasarlanmigtir.

ST (subtropical / ast tropikal): iklim sinifi ST olarak tanimlanmig sogutma cihazi, 16 °C
ila 38 °C araligindaki ortam sicakliklarinda calistirilabilmesi igin tasarlanmistir.

N (temperate / normal / iIhman): iklim sinifi N olarak tanimlanmis sogutma cihazi, 16 °C
ila 32 °C aralgindaki ortam sicakliklarinda calistirilabilmesi igin tasarlanmistir.

SN (extended temperate / Ihman alt): iklim sinifi SN olarak tanimlanmis sogutma cihazi,
10 °C ila 32 °C arahgindaki ortam sicakliklarinda galistirilabilmesi igin tasarlanmistir.

Aksesuarlar

Buz Kabi
» Buz kabina yeteri miktarda su koyun ve buzdolabinizin buzluk bélimiine yerlestirin.

» Buzkabinizin igcindeki su buz olduktan sonra, buz kabini hafifce saga sola geviririp
olusan buz kuplerini gikartabilirsiniz.
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1o]RV' BN YIYECEKLERIN YERLESTIRILMESI

Sogutucu Bolim

* Nem ve koku olugsmasini 6nlemek igin besinlerin buzdolabina kapali kaplarda veya
Uzerleri ortllerek yerlestiriimesi tercih edilir.

» Sicak yiyecek ve igeceklerin de buzdolabina yerlestirimeden dnce oda sicakligina
sogutulmasi gerekir.

» Paketlenmis yiyecekleri ve kaplari sogutucu bélimin arka duvarina dayamayiniz.
Aksi halde, sogutma sirasinda arka duvarda olusacak kar, yiyecek paketlerinin arka
duvara yapismasina ve yiyeceklerinizin bozulmasina neden olacaktir.

» 1-2 glin igerisinde tiketeceginiz et ve temizlenmis baliklar (plastik torba veya paketler
halinde) en soguk bolim oldugu icin sebzeliklerin hemen Ustiindeki cam rafin Gzerine
yerlestiriniz.

* Meyve ve sebzeler dogrudan dogruya sebzelik bolmesine yerlestirilebilir.

Normal ¢alisma kosullari igin buzdolabinizin sicaklk ayarini +4 °C’ye ayarlamaniz yeterli
olacaktir.

Sogutucu bdélmenin galisma sicaklik arahidr 0 ile 8 °C araliginda olmalidir. 0 °C’nin altinda
olursa yiyecekleriniz buzlanip ¢irir, 8 °C’nin Uzerinde olursa da sicaktan bozulur.

Yiyecekleriniz sicak ise buzdolabiniza koymayin. sogumasini bekleyin. Yiyecekleriniz
sicakken dolaba yerlestirirseniz, dolabin i¢ sicakligini da arttiracagindan diger
yiyeceklerinizin de bozulmasina sebep olabilir. Bozuk yiyecek gida zehirlenmesi yapar.

Buzdolabinizda chiller béimesi (0 derece bdlmesi) varsa, et ve balik gibi yiyecekler bu
bdlmede saklanmalidir. Sebzelerinizi mimkiinse sebzelikte tutunuz.

Et ve balik Urilnleri gapraz bulasmayi 6nlemek icin sebzelerden ayn tutunuz. Et, balk ve
tavuk gibi Urlnler de birbirlerine temas etmemelidir.

Nem ve koku olusumunu 6nlemek icin yiyeceklerinizi dolaba kapal kaplarda ve kapaklar
kapatiimis olarak yerlestiriniz.

NOT: Patates, sogan ve sarmisak buzdolabinda saklanmamalidir.

En uzun Depolama Sogutucu béliimde
Yiyecek L .. o
siiresi yerlestirilecegi yer
Meyve ve sebzeler 1 Hafta Sebzelik béimesinde
Et ve Balik 2 Giin Plastik folyo veya torb?larg sarilmis
olarak (Cam raf Uzerinde)
Taze peynir 3-4Gun Peynir-Tereyag raflarinda
Tereyag ve Margarin 1 Hafta Peynir-Tereyag raflarinda
Sigelenmisg uriinler Ureticinin tavsiye siresi
(Siit ve diger icecekler) kadar Kapi raflarinda
Yumurta Ureticinin tavsiye suresi Yumurtaliklarda
kadar
Pigmis yiyecekler 2 Gun Her rafta
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Dondurucu Bolim

Not:

Buzdolabinizin derin dondurucu bélimind, donmus yiyecekleri uzun siire saklamak
ve buz Uretmek igin kullaniniz.

Dondurmak istediginiz yiyecekleri ilk énce derin dondurucu bdélmesinin tabanina
yerlestiriniz. Yiyeceklerinizi donduktan sonra (yaklasik 24 saat) diger donmus
yiyeceklerin yanina yerlestirebilirsiniz.

Yeni donduracaginiz yiyecekleri, donmus olan yiyeceklerin yanina koymayiniz.

Donduracaginiz yiyecekleri (et, kiyma, balik...vs) bir seferde tiketilebilecek sekilde,
porsiyonlara ayirarak dondurmalisiniz.

Dondurulan yiyecekler ¢ézildiginde tekrar dondurmayiniz. Gida zehirlenmesi gibi
sorunlara sebep olabileceginden sagliginiz acisindan tehlike yaratabilir.

Sicak yemekleri sogumadan derin dondurucunuza yerlestirmeyin.Derin dondurucu
icindeki daha 6nce dondurulmus olan diger besinlerin bozulmasina sebep
olursunuz.

Dondurulmus yiyecekleri saklarken; paket izerindeki saklama kosullarina mutlaka
uyulmaldir. Eger bir agiklama yoksa; yiyecegin, satin aldiktan sonra en fazla 3 ay
icerisinde tuketilmesi gerekmektedir.

Dondurulmus yiyecekleri satin alirken, uygun kosullarda dondurulmug olmasina ve
paketin bozulmamis olmasina dikkat ediniz.

Dondurulmus yiyeceklerin bozulmadan tasinmasi ve en kisa zamanda derin
dondurucu béliminin alt yizeyine yerlestirimesi gerekmektedir.

Eger dondurulmus yiyecek paketi nem olusturmus ve koétu kokuyorsa, yiyecek daha
once uygun kosullarda saklanmamis ve bulylk ihtimalle bozulmustur.

Dondurulmus yiyeceklerin saklama sireleri; ortam sicakligina, kapilarin sik acilip
kapanmasina, termostat ayarlarina, yiyecek tiriine ve yiyeceklerin satin alindiktan
dondurucuya girene kadar gecen surenin uzunluguna goére degisir. Her zaman paket
Uzerindeki talimatlara uyun ve saklama suresini higbir zaman asmayin.

Uzun sireli elektrik kesintilerinde, derin dondurucu béliminin kapisini agmayin.
Buzdolabiniz donmus yiyeceklerinizi, yaklasik 17 saat muhafaza edecektir.Daha uzun
sureli elektrik kesintilerinde yiyeceklerinizi tekrar dondurmayiniz ve en kisa zamanda
tiketiniz.

Dondurulmusg et ¢éziildiigiinde aynen taze et gibi pisirilmelidir. Etler, ¢éziildiikten

sonra pigiriimemisse kesinlikle tekrar dondurulmamalidir.
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En uzun depolama

Et ve Balik Hazirlama N
slresi (ay)
Biftek Folyo icine sararak 6-8
Kuzu Eti Folyo icine sararak 6-8
Dana Rosto Folyo icine sararak 6-8
Dana Kuba Ufak pargalar halinde 6-8
Koyun Kuba Pargalar halinde 4-8
Kyma Baharatlanmadgn, yass paketler 1.3
halinde

Sakatat (parga) Parcalar halinde 1-3
Sucuk - Salam Zararl olsa da paketlenmelidir.
Tavuk ve Hindi Folyo icine sararak 4-6
Kaz ve Ordek Folyo icine sararak 4-6
Geyik - Tavan Porsiyonlar 2.5Kg. ve kemiksiz olarak 6-8
Tathsu baliklan
(Alabalik, Sazan, Turna, 2
Yayin)

B ici ve pullari iyice temizlendikten sonra
Yagsiz ba.llklar (Levrek, yikanip kurulanmali, gerektiginde 4
Kalkan, Dil) kuyruk ve bas kismi kesilmelidir.
Yagh baliklar (Plamut, 2.4
Uskumru, Liifer, Hamsi)
Kabuklu deniz uriinleri TemizZlenmis ve torbalar iginde 4-6

Ambalajinda, aliminyum ya da plastik
Havyar kab iginde 2-3
. . En uzun Depolama O(_i.a f'cakh?mdaj‘ Firinda ¢oziilme siiresi
Hamur igleri el ) c¢oziilme siiresi (dakika)
y (saat)

Ekmek 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Biskiivi 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Borek 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Turta 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Yufka 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)
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Sebzeler ve Meyveler Hazirlama En uz_l_j n d(lepolama
slresi (ay)
Aysekadin ve Sirik Yikayip kiiglik pargalar halinde kestikten 10-13
fasulye sonra sok haslama yaparak
Bezelye Ayiklayip yikadiktan sonra sok haglama 12
yaparak
Lahana Temizlendikten sonra sok haglama 6-8
yaparak
Havug Temizeyip dilimler halinde kestikten 12
sonra sok haslama yaparak
Sapini kesin, ikiye bolin ve
Biber ¢ekirdeklerini ayirin. Ardindan sok 8-10
haglama yapiniz
Ispanak Yikayip temizledikten sonra sok 6-9
haslama yaparak
Yapraklarini ayirin, gébegini de
Karnabahar pargalara ayirdiktan sonra azlimonlu 10-12
suda bekletin
Pathican Yikandiktan sgnra 20m.. lik parcgalar 10-12
halinde kesin
Misir Temizleyip koganiyla vc?ya taneli olarak 12
paketleyin
Elma ve Armut Kabugunu soyarak
dilimleyin 8-10
Kayisi ve geftali ikiye béltp cekirdeklerini gikartin 4-6
Cilek ve Ahududu Yikayip ayiklayin 8-12
Pismis meyve Kap iginde %10 seker katarak 12
Siit Uriinleri Hazirlama En uzun Depolama Depolama Kosullari
Siiresi (Ay) o E
Paket | Kendi paketinde 2-3 Sade siit - Kendi paketinde
(homojenize) siit
Kisa sireli depolamalarda
orijinal paketinde
Peyn_lr (beyaz Dilimler halinde 6-8 birakilabilir. Uzun sureli
peynir harig) depolamalarda ayrica
plastik folyoda
saklanmalidir.
Tereyag, margarin [Kendi ambalajinda 6 Kendi ambalajinda
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{o]HV'B'E TEMIZLIK VE BAKIM

» Cihazinizin i¢ ve dis kismini ilik ve sabunlu su ile yumusak bir
bezle veya siingerle silin.

» Pargalari tek tek cikartip, sabunlu su ile temizleyin.
Bulasik makinasinda yikamayin.

« Temizlik i¢in tiner, benzin, asit gibi yanici, parlayici ve eritici
malzemeler asla kullanmayin.

* Yilda en az bir kere kondenser (arkada siyah kanatl kisim)
elektrikli siptirge ya da kuru bir firga kullanilarak
temizlenmelidir. Bu, buzdolabinizin daha verimli
calismasini  ve enerji tasarrufu yapmanizi
saglayacaktir.
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Eritme

Sogutucu Bélme

» Sogutucu bodlmesi tam otomatik eritme yapar. Eritme sonucu olusan su, su toplama
olugundan gecgerek buzdolabinizin arkasindaki buharlagtirma kabina akar ve burada
kendiliginden buharlasir.(Suyun toplanip buharlastigi kap havalandirma kapaginin
altindadir.)

+ Su toplama olugundaki deligin tikanip ttkanmadigini belirli zaman araliklariyla kontrol
ediniz ve gerekirse sekilde gosterildigi gibi temizleme ¢ubugu ile aginiz.

* Belirli araliklarla yarim bardak ilik su dékerek su bosaltma borusunu temizleyiniz.
Derin Dondurucu Bélmesi:

* Derin dondurucu bdlmesi donmus besinlerin bozulmamasi igin otomatik eritme
yapmaz. Olusan karlar buzdolabinizla birlikte verilen buz kazima kuregi ile belli
araliklarla ahinmalidir. Dondurucu bdlmesi yilda en az bir veya iki kez eritilip
temizlenmelidir.

Bu amagla;

* Buz ¢6zme isleminden bir giin énce termostat ayarini Max. konumuna getirerek
donmus yiyeceklerin daha soguk olmalarini saglayiniz.

* Yiyecekleri gazete kagidina sararak buzdolabinizin sogutucu bdlmesine yerlestiriniz
ve buz ¢dézme islemi bitene kadar sogutucu kapisini agmayiniz.Bdylece donmus
yiyeceklerinizin erimelerini engellemis olursunuz.

“n

* Buzdolabinizin fisini prizden ¢ekerek veya termostat digmesini “” konumuna getirerek

buzun erimesini bekleyiniz.

* Buz ¢6zme iglemi sirasinda dondurucunun kapisini agik tutarsaniz ve igine orta boy,
ici sicak su dolu bir kap yerlestirirseniz buzun ¢6zilme islemi daha da kolaylasacaktir.
Cozllmeye baslayan buzlarn, buz kiregi ile kaziyarak gikarabilirsiniz.

» Derin dondurucu iginde olusacak suyu kuru bir siinger veya bez yardimi ile alarak
kurulayiniz.
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Ampuliin degistiriimesi

Buzdolabinizin sogutucu béimesinin aydinlatiimasi amaciyla kullanilan ampul, termostat
kutusunun iginde bulunmaktadir.

Ampuliin degistirilmesi igin;
1- Buzdolabinizin figini prizden g¢ikartiniz veya termostat digmesini “0” konumuna
getiriniz.
2- Kutunun kapagini, yandaki tirnaklardan bastirarak cikartiniz.
3- Guclu 15 Watt' tan fazla olmayan bir yenisi ile degistiriniz.
4- Kapag! yerine takiniz.
5- 5 dakika bekledikten sonra figi takiniz veya termostati eski konumuna getiriniz.

Cihazinizin aydinlatmasi LED lambalarla yapiliyorsa;
LED lambalarin degismesi gerektiginde yetkili teknik servisi arayip teknik destek talep
ediniz.

z[o]HI] B TASIMA VE YER DEGISTIRME

+ Orjinal ambalaj ve kopukler, tekrar tasinma igin (istege bagl olarak) saklanabilir.

» Tekrar taginma durumunda buzdolabinizi kalin ambalaj, bant veya saglam iplerle
baglamali ve ambalaj Uzerindeki tasima kurallarina mutlaka uymalisiniz.

* Yer degistirme ve tasinma sirasinda énce
buzdolabinizin igindeki hareket edebilen '

parcgalari (raflar, aksesuarlar, sebzelik vs.) J /fm
cikartiniz veya dolap igine bantlayip \Y

sarsintiya kargl saglamlastiriniz.

Z

Buzdolabinizin dik gekilde tasinmasina 6zen
gésteriniz.

Kapinin Acilis Yoniiniin Degistirilmesi
» Buzdolabinizin kapaklarindaki kapi kollarinin montaji buzdolabinizin 6n yizeyinden
yapilmigsa, buzdolabinizin kapisinin agilis yoni degisemez.
 Ayrica kapi kolu bulunmayan modellerde de kapi agilig yonu degisimi mimkindr.

» Eger sahip oldugunuz buzdolabinin kapisinin agilma yoni degisebiliyorsa, kapi yoni
degisimi igin en yakin Yetkili Teknik Servise basvurmaniz gerekmektedir.
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lo]HI|'H:N SERVIS GAGIRMADAN ONCE

Kontrol uyarilari ;
Buzdolabiniz galigmiyorsa
* Elektrik arizasi var mi?
* Fig prize dogru takilmis mi?
« Fisin takildigi prizin sigortasi ya da ana sigorta atmig mi?

» Termostat ayari “” konumunda mi?

* Prizde ariza var mi? Bunun igin buzdolabinizin figini ¢alistiina emin oldugunuz bir
prize takarak deneyiniz.

Buzdolabiniz yeterli sogutma yapmiyorsa
» Termostat ayar1 “1” konumunda mi?
* Buzdolabinizin kapilar sik agiliyor veya uzun sure agik kaliyor mu?
» Buzdolabinizin kapilar tam olarak kapaniyor mu?

» Buzdolabiniza, hava dolagimini engelleyecek sekilde arka duvarina temas eden kap
veya yiyecek yerlestirilmis mi?
* Buzdolabiniz asir derecede dolu mu?
* Buzdolabiniz ile arka ve yan duvarlar arasinda yeterli mesafe var mi?
» Calisma ortam sicaklidi kullanma kilavuzunda belirtilen limitlerin icinde mi?
Sogutucu boliim arka duvarinda karlanma varsa;
Buzdolabinizin sogutucu bdlmesinin i¢ kisminda (arka yiizeyde), kompresoérin belirli

araliklarla ¢aligip durmasina baglh olarak, damlacik ve karlanma olusur. Bu durum
normaldir.

Yuksek ortam sicakliklarinda, karlanmanin strekli olmasi (birikmesi) durumunda, cihazin
fisi cekilip karin erimesi saglanmalidir.

Sogutucu bélmesindeki yiyecekler gereginden fazla soguyorsa
» Uygun sicaklik ayarinda mi? (termostat digmesi “5” konumunda mi?)

» Derin dondurucu bélmesinde ¢ok miktarda yeni yerlestiriimis yiyecek var mi? Eger
varsa, onlari dondurmak icin kompresér daha uzun c¢alisacagindan sogutma
bélmesindeki yiyecekleri de geredinden fazla sogutmasi mimkiin olabilir.

Sogutma bolmesinin tabaninda islaklik varsa
» Su tahliye deligi tikanmig olabilir.

Buzdolabiniz sesli galigiyorsa

Ayarlanan sogukluk seviyesinin sabit kalabilmesi i¢in, kompresdr zaman zaman devreye
girecektir. Bu sirada buzdolabinizdan gelecek sesler fonksiyon geredi normaldir. Gereken
sogukluk seviyesine ulastigi zaman , sesler otomatik olarak azalacaktir. Yine de ses
varsa;

» Cihaziniz dengede mi? Ayaklari ayarlanmig mi?
» Cihazinizin arkasinda bir sey var mi?
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+ Cihazinizdaki raflar veya raflardaki tabaklar titresiyor mu? Bu durum s6zkonusu ise
raflari ve/veya tabaklar yeniden yerlestirin.

» Cihazinizin Ustiine konan egyalar titresiyor mu?

Normal Sesler;
Citirti (Buz Kinlma) Sesi:
» Otomatik buz ¢ézme islemi esnasinda.
» Cihaz sogudug@u veya isindidi1 zaman (cihaz malzemesindeki genlesmeler).
Kisa ¢itlama: Termostat, komprasoriu agip kapattigi zaman duyulur.

Kompresor sesi (Normal motor sesi): Bu ses, kompresoériin normal ¢alistigi anlamina
gelir. Kompresor, devreye girerken, kisa sireli olarak biraz daha sesli galisabilir.

Fokurtu ve sinlti sesi: Bu ses, sistem igerisindeki sogutucu akigkanin borular icinde
akmasl esnasinda olusur.

Su akis sesi: Buz ¢dzme islemi esnasinda, buharlastirma kabina akan suyun normal
sesi. Cihazda buz ¢6zme islemi yapilirken bu ses duyulabilir.

Buzdolabinizin i¢ kisimlarinda nem olusuyorsa;

* Yiyecekler diizgiin ambalajlanmis m1? Buzdolabina koymadan dnce kaplar iyice
kurulandi mi?

* Buzdolabinin kapilari gok sik agiliyor mu? Kapi agildiginda, odadaki havada bulunan
nem buzdolabina girer. Ozellikle odanin nem orani ¢ok yiksek ise, kapiyl ne kadar
sik agarsaniz, nem birikimi o kadar hizli olur.

* Otomatik buz ¢b6zme isleminden sonra arka duvarda su damlalarinin olusmasi
normaldir. (Statik Modellerde)

Kapilar diizgiin bir sekilde agilip kapanmiyorsa;
* Yiyecek paketleri kapilarin kapanmasini engelliyor mu?
» Kapi1 boélmeleri, raflar ve cekmeceler diizglin yerlestirilmis mi?
+ Kapi contalari bozuk mu veya yirtilmis mi?
* Buzdolabiniz diz bir zeminde mi?

Kapi contasinin temas ettigi, buzdolabi kabininin kenarlan sicak ise;

Ozellikle yaz aylarinda (sicak havalarda), komprasér galismasi esnasinda, dolap iizerinde
contanin temas ettigi ylizeylerde isinma olusabilir, bu normaldir.

ONEMLINOTLAR:

* Ani elektrik kesilmesinde veya fisi prizden takip ¢ikarmalarda buzdolabinizin sogutma
sistemindeki gazin basinci heniiz dengelenmemis oldugu igin kompresor koruyucu
termigi atacaktir. 4-5 dakika sonra buzdolabiniz ¢aligmaya baglayacaktir, endise
edilecek bir durum yoktur.

* Buzdolabinizin « sogutma Unitesi » dolabiizin arka duvarina gizlenmistir. Bu yizden
buzdolabinizin i¢ gddesinin arka ylzeyinde, kompresoriin ¢alisma siresine gore,
su damlaciklari veya karlanma olabilir. Bu normaldir. Karlanma fazla olmadig: slrece
defrost yapmaya gerek yoktur.
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» Buzdolabinizi uzun bir stre kullanmayacaksaniz (yaz tatillerinde gibi) Termostati
konumuna getirin.Defrost isleminden sonra temizleyip nem ve koku olugsmasini
engellemek igin kapiyr agik birakin.

* Bu uyarilarin hepsini yerine getirdiginiz halde buzdolabinizda hala sorun varsa,
lutfen size en yakin Teknik Servis Yetkilisi’'ne bagvurunuz.

* Bu uyarilarin hepsini yerine getirdiginiz halde buzdolabinizda hala sorun varsa,
lutfen size en yakin Yetkili Teknik Servise bagvurunuz.

* Aldiginiz cihaz, ev tipi kullanim igin tiretilmis olup, sadece evde ve belirtilen amaglar
icin kullanilabilir. Ticari yada toplu kullanima uygun degildir. Tiiketicinin buna aykiri
kullaniminda, TKHK hiikiimlerinde belirlenmis, licretsiz onarim ve garanti siiresi
icinde arizalardan iiretici ve saticinin mesuliyetinin kalktigini 6nemle belirtiriz.

» Cihazinizin Bakanlikga tespit ve ilan edilen kullanim émri (cihazin fonksiyonlarini
yerine getirebilmesi i¢in gerekli yedek parga bulundurma siiresi) 10 yildir.

Enerji Tasarrufu igin Oneriler

1- Cihazi serin, havalandirmasi iyi bir odaya yerlestirin, direkt glines 1si§ina maruz
kalmasindan ve i1si1 kaynaklarinin (radyator, firin ....vb.) yakinina koymaktan sakinin.
Aksi taktirde yalitim plakasi kullanin.

2- Sicak yiyecek ve igeceklerin cihaz digsinda sogumasini bekleyin.

3- Donmus gidalari, ¢dzllmesi igin buzdolabina koyun. Donmus bir gida ¢ézilirken
mevcut duslk isisi buzdolabinin sogumasina yardimci olur. Béylece enerjiden
tasarruf edilmis olur. Donmus gidanin disariya konulmasi enerji israfina neden
olur.

4- igecekleri ve sulu yemekleri buzdolabina koyarken kapali bir kapta olmalarina
dikkat fedin. Aksi takdirde cihaz igindeki nem artacaktir. Bu ise galisma suresini
uzatir. Igeceklerin ve sulu yemeklerin kapali kaplarda muhafaza edilmeleri ayrica
kokularinin ve tatlarinin bozulmasini engeller.

5- igecekleri ve gidalan buzdolabina koyarken, cihazin kapisini miimkiin oldugunca
kisa sire agik tutun.

6- Cihaz iginde farkh sicaklik degerlerine sahip boélumleri kapal tutun. (sebzelik,
chiller bélima ....vb.)

7- Kapi contasi temiz ve esnek olmalidir. Asinma durumunda, senin conta ayrilabilir
oldugunu, conta degistirin. Sokulebilir degilse, kapiyl degistirmeniz gerekir.

8- Enerji tiiketiminin artmasini 6nlemek i¢in, arada sirada cihazin arkasini bir elektrik
supurgesi veya boya firgasi yardimiyla temizleyin.
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{o]HV|'AYM BUZDOLABI PARGCALARI VE BOLUMLERI

Cihaziniz ankastre olarak kullanim igin tasarlanmamistir.

3
A

4 B
foce 11
K
10

5

6 9

7

8

Bu sunum yalnizca cihazin pargalari hakkinda bilgilendirme amachdir.
Pargalar cihaz modeline gore farkh olabilir.

A) Dondurucu béliim
B) Sogutucu béliim

6) Sebzelik Ust kapagi

7) Sebzelik

8) Ayarlanabilir ayaklar

9) Sogutucu kap1 siselik rafi

1) Buz kabi

2)Buz kuregi
3)Dondurucu bdlme rafi
4)Termostat kutusu

10)Sogutucu kapi peynir tereyag rafi
5)Sogutucu bélme rafi y vag

11)Yumurtalik
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Genel notlar:

Sodutucu bolme: Cihazynyzda bulunan ¢ekmecelerin ve raflaryn konumu cihazyn
calypmasynda performansyny etkiledidinden en uygun yerlere konumlandyrylmyptyr.
ancak kapy raflarynyn konumu c¢alypma performansyny etkilememektedir.

Dondurucu boélme: Cihazynyzda bulunan gekmecelerin / sepetlerin konumu cihazyn
calypmasynda performansyny etkiledidinden en uygun yerlere konumlandyrylmyptyr. Bu
sayede enerji en verimli pekilde kullanylabilmektedir.
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Boyutlar

= e
H1

H2

D1

w1

Uriin boyutlan *

HA1 mm 1440
W1 mm 540
D1 mm 570
Kurulum igin gerekli alan 2

H2 mm 1590
W2 mm 640
D2 mm 610
Kulanim i¢in gerekli alan *

W3 mm 640,0
D3 mm 1106,5

D2

w2

€d
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Jo]HV]'BE: M TEKNIK BILGILER

Teknik bilgiler, cihazin i¢ tarafindaki plaket etiketinde ve enerji etiketinde bulunmaktadir.

Cihazla birlikte verilen enerji etiketindeki QR kodu, cihazin AB EPREL veritabanindaki
performansiyla ilgili bilgilere internet Gzerinden erisimi saglar.

Bu cihazla birlikte verilen eneriji etiketini, kullanim kilavunuzu ve diger tim belgeleri ihtiyag
duydugunuzda gbzden gegirmek lizere bir arada saklayin.

Ayni bilgilere cihazin plaket etiketinde gérdiigiiniiz model adi ve Urin seri numarasiyla
EPREL’de https://eprel.ec.europa.eu sitesinden erismeniz de mimkinddr.

Enerji etiketi hakkinda ayrintili bilgi icin www.theenergylabel.eu baglantisina bakin.

{oJHV'BCE URUN STANDARTLARI HAKKINDA BILGILER

Uriiniiniiz EN 62552 kodlu standarda uygun olarak tasarlanmistir.

Cihazinizin kullanimi esnasinda ¢evre havalandirmasinin dogru sekilde olabilmesi igin
cihazinizin ebatlari ve kurulum alani ebatlari ile ilgili bilgiler kullanma kilavuzunuzun 2 nci,
béliminde yer almaktadir. Yikleme planlari dahil diger ek bilgiler icin Iitfen imalatgi /
yetkili teknik servis ile iletisime gegin.

=lo]HI] VBRI BAKIM VE SERVIS BILGISI-

intiyag dahilinde daima orijinal yedek pargalar kullanin.

Yetkili Servis Merkezimizle iletisime gecerken, asagidaki verilerin mevcut oldugundan
emin olun:

- Model, Seri Numarasi ve Servis indeksi.

Bu bilgiler, plaket etiketinde mevcuttur.

Plaket etiketi sebzelidin bulundugu hizzada sol i¢ duvardadir.

Beyan edilmis degerler 6nceden haber verilmeksizin degistirilebilir.
Buzdolabinizin yedekparga bulundurma siireci, Griin satisindan itibbaren 10 yildi

htiyac dahilinde sitemizi ziyaret ediniz:

https://vestel-germany.de/de/
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