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Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Produkt entschieden haben.

Diese Gebrauchsanweisung enthalt wichtige Sicherheitshinweise sowie Hinweise zum
Gebrauch und der Wartung Ihres Gerates. Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Benutzung des Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

Symbol Typ Bedeutung
A WARNUNG Gefahr von schweren Verletzungen oder Lebensgefahr
GEFAHR EINES ELEKTRISCHEN Gefahrliche Spannun
SCHLAGES P g
& BRANDGEFAHR Warnung: Brandgefahr / entflammbare Materialien
A ACHTUNG Gefahr von Personen- und Sachschaden
m WICHTIG BestimmungsgemafRe Verwendung des Gerates
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1 SICHERHEITSHINWEISE

1.1 Aligemeine Sicherheitshinweise

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung
sorgfaltig durch.

A WARNUNG: Die Beliiftungséffnungen am
Gerategehause bzw. am Einbaugehause stets
freihalten.

A WARNUNG: Den Abtauvorgang nicht mit
mechanischen oder anderen Mitteln beschleunigen,
die nicht vom Hersteller empfohlen wurden.

A WARNUNG: Keine elektrischen Gerate in den
Lebensmittelfachern des Gerats verwenden, die nicht
den Empfehlungen des Herstellers entsprechen.

A WARNUNG: Den Kiihimittelkreislauf nicht
beschadigen.

A WARNUNG: Vergewissern Sie sich beim Aufstellen
des Gerates, dass das Netzkabel nicht eingeklemmt
oder beschadigt wird.

A WARNUNG: SchlieRen Sie nicht mehrere tragbare
Steckdosen oder Stromversorgungen hinten am Gerat
an.

A WARNUNG: Um Gefahren durch mogliche
Instabilitat des Gerats zu vermeiden, ist es
entsprechend Anweisungen zu fixieren.

/& Bei Geraten mit dem Kiihimittel R600a (siehe
Typenschild des Kuhlgerats) ist beim Transport und
beim Aufstellen darauf zu achten, dass die

DE-4



Kuhlelemente nicht beschadigt werden. R600a ist ein
umweltfreundliches, naturliches, jedoch explosives
Gas. Wenn die Kuhlelemente aufgrund von
Beschadigungen undicht werden, das Gerat von
offenem Feuer und Warmequellen fernhalten und den
Aufstellraum mehrere Minuten gut IUften.

« Beim Tragen und Aufstellen des Gerats den
Kuhlmittelkreislauf nicht beschadigen.

» Keine explosiven Gegenstande wie Spraydosen mit
Treibgas im Gerat lagern.

» Das Gerat ist auf die Nutzung im Haushalt und in
ahnlichen Umgebungen ausgelegt, z. B.:

Im Bereich von Personalkichen in Laden, Buros
und anderen Arbeitsumgebungen.

In landwirtschaftlichen Betrieben, fur Gaste in
Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen.

In Pensionen und vergleichbaren Umgebungen.

Im Catering und ahnlichen Anwendungen
aullerhalb des Bereichs Handel.

* Wenn der Kuhlschrankstecker nicht fur die
Steckdose geeignet ist, muss er vom Hersteller, von
einem Servicebeauftragten oder einer vergleichbar
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

* Das Netzanschlusskabel des Kuhlschranks ist mit
einem speziell geerdeten Stecker ausgestattet.
Der Stecker ist an eine entsprechend geerdete
Steckdose mit 16 Ampére anzuschlie3en. Wenn
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keine solche Steckdose vorhanden ist, muss eine
geeignete Steckdose von einem Elektrofachbetrieb
installiert werden.

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen mit korperlichen, sensorischen oder
mentalen Einschrankungen oder ohne Erfahrung
und besondere Kenntnisse verwendet werden,
sofern sie unter Aufsicht sind oder in die sichere
Nutzung des Gerats eingewiesen wurden und die
damit verbundenen Gefahren kennen. Das Gerat
darf nicht als Kinderspielgerat verwendet werden.
Kinder durfen das Gerat nicht ohne Aufsicht reinigen
oder warten.

Kinder im Alter von 3 bis 8 Jahren durfen
Gegenstande in Kuhlschranken einlagern und
herausnehmen. Kinder durfen keine Reinigung
oder einfache Wartung des Gerates durchflhren.
Sehr junge Kinder (0 bis 3 Jahre) durfen das Gerat
nicht verwenden. Junge Kinder (3 bis 8 Jahre)
durfen das Gerat zur Gewahrleistung einer sicheren
Nutzung nur bei kontinuierlicher Beaufsichtigung
verwenden. Altere Kinder (8 bis 14 Jahre) und
gefahrdete Personen konnen das Gerat sicher
verwenden, sofern sie angemessen beaufsichtigt
und in der Benutzung des Gerates unterwiesen
wurden. Stark gefahrdeten Personen durfen das
Gerat zur Gewahrleistung der Sicherheit nur bei
kontinuierlicher Beaufsichtigung verwenden.
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* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem Servicebeauftragten oder einer
vergleichbar qualifizierten Person ausgetauscht
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

» Das Gerat ist nicht fur die Nutzung in Hohen uber
2000 m ausgeleqgt.

Bitte beachten Sie zur Vermeidung einer
Lebensmittelkontamination die folgenden
Hinweise:

« Durch langeres Offnen der Tir kann die Temperatur
in den Fachern des Gerates deutlich ansteigen.

» Reinigen Sie Flachen, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen, sowie erreichbare Ablaufsysteme
regelmanig.

* Bewahren Sie rohes Fleisch und Fisch in
geeigneten Behaltern im Kuhlschrank auf, damit
sie nicht mit anderen Lebensmitteln in Beruhrung
kommen.

« Zwei-Sterne-Gefrierfacher eignen sich zur
Aufbewahrung von Tiefkuhlkost, zur Aufbewahrung
und Herstellung von Eiscreme und zur Herstellung
von Eiswurfeln.

» Ein-, Zwei- und Drei-Sterne-Gefrierfacher eignen
sich nicht zum Einfrieren frischer Lebensmittel.

 Falls das Kuhlgerat lange Zeit nicht verwendet
wird, sollten Sie es abschalten, abtauen, reinigen,
abtrocknen und die Tur offen lassen, damit sich kein
Schimmel im Gerat bildet.
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1.2 Hinweise zum Aufstellen und
AnschlieRen

Beachten Sie bitte die folgenden Punkte,
bevor Sie die Kihl-Gefrierkombination zum
ersten Mal verwenden:

* Die Betriebsspannung fiir die Kuhl-
Gefrierkombination betragt 220-240 V bei
50 Hz.

» Der Stecker muss nach dem Aufstellen
und AnschlieRen zuganglich sein.

» Bei der ersten Inbetriebnahme kann die
Kihl-Gefrierkombination ausdiinsten.
Das ist vollig normal und der Geruch
lasst nach, sobald die Kiihlung der Kahl-
Gefrierkombination beginnt.

» Stellen Sie vor dem Anschliel3en der
Kuhl-Gefrierkombination sicher, dass die
Werte der Netzstromversorgung mit den
Daten auf dem Typenschild (Spannung
und Anschlussleistung) Gbereinstimmen.
Wenden Sie sich im Zweifelsfall an einen
Elektriker.

» Stecken Sie den Stecker in eine
Steckdose mit entsprechendem
Erdungsanschluss. Wenn die Steckdose
Uber keine Erdung verfigt oder der
Stecker nicht passt, wenden Sie sich
unbedingt an einen Elektriker.

» Das Gerat muss an eine ordnungsgeman
installierte Steckdose mit Sicherung
angeschlossen werden. Die
Stromversorgung (AC) und Spannung
am Betriebsstandort miissen mit den
Angaben auf dem Typenschild des
Gerats ubereinstimmen (das Typenschild
befindet sich auf der Innenseite links im
Gerat).

» Fur Schaden, die auf fehlende Erdung
zuriickzufuhren sind, wird keine Haftung
Ubernommen.

» Die Kihl-Gefrierkombination keinem
direkten Sonnenlicht aussetzen.

* Die Kihl-Gefrierkombination darf unter
keinen Umstanden im Freien betrieben
oder Regen ausgesetzt werden.

« Der Abstand des Gerats zu Ofen,
Gasherden und Feuerstellen muss
mindestens 50 cm, zu Elektroofen
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mindestens 5 cm betragen.

Wenn die Kiihl-Gefrierkombination
neben einem Tiefkihlgerat steht,

muss zwischen den beiden Geraten

ein Abstand von mindestens 2 cm
eingehalten werden, damit sich an der
Auflenseite keine Feuchtigkeit bildet.
Die Kiihl-Gefrierkombination nicht
abdecken, da dadurch die Leistung des
Gerats beeintrachtigt wirde.

Zur Oberseite des Gerats ist ein Abstand
von mindestens 150 mm erforderlich.
Keine Gegenstande auf dem Gerat
abstellen.

Keine schweren Gegenstande auf dem
Gerat abstellen.

Vor der Verwendung das Gerat
sorgfaltig reinigen (siehe ,Reinigung und
Wartung®).

Vor der Verwendung der Kihl-
Gefrierkombination alle Teile mit einer
Lésung aus warmem Wasser und

einem Teeloffel Natron abwischen.
Anschliel3end mit klarem Wasser
absptlen und trocknen. Nach dem
Reinigen alle Teile wieder in die Kihl-
Gefrierkombination einsetzen.

Richten Sie das Gerat aus und sorgen
Sie flir einen stabilen Stand, indem Sie
die héhenverstellbaren StandfiiRe (vorn)
entsprechend einstellen. Drehen Sie
dazu die Fiie vorne am Gerét in die
jeweilige Richtung. Fuhren Sie diesen
Schritt vor dem Beladen des Gerats mit
Lebensmitteln aus.

Montieren Sie den
Kunststoffabstandshalter (an den
schwarzen Lamellen an
der Riickseite), indem Sie
ihn um 90° drehen (siehe
Abbildung), damit der
Verflissiger nicht die
Wand berthrt.

Das Gerat sollte mit
einem lichten Abstand von nicht mehr als
75 mm von der Wand entfernt aufgestellt
werden.




1.3 Im Betrieb

* Die KihI-Gefrierkombination nicht
Uber ein Verlangerungskabel an das
Stromnetz anschlielBen.

» Keine beschadigten, aufgerissenen oder
alten Stecker verwenden.

« Das Kabel nicht ziehen, knicken oder
anderweitig beschadigen.

» Verwenden Sie keine Steckeradapter.

» Das Geréat ist fur die Nutzung durch
Erwachsene ausgelegt. Es ist kein
Spielzeug. Kinder nicht an die Tdr
hangen lassen.

» Das Netzkabel bzw. den Stecker nie mit

nassen Handen anfassen. Dadurch kann

ein Kurzschluss oder ein Stromschlag
verursacht werden.

Keine Glasflaschen oder Dosen im

Eisfach lagern; sie kénnen platzen, wenn

der Inhalt gefriert.

Keine explosiven oder brennbaren

Stoffe im Kihlschrank lagern. Getranke

mit hohem Alkoholgehalt stehend im

Kuhlschrank lagern und darauf achten,

dass der Deckel fest verschlossen ist.

 Eis beim Herausnehmen aus dem

Eisfach nicht bertihren. Eis kann

Kélteverbrennungen und Schnitte

verursachen.

Gefriergut nicht mit nassen Handen

anfassen. Speiseeis oder Eiswurfel nicht

sofort nach dem Herausnehmen aus dem

Eisfach essen.

Aufgetaute Lebensmittel nicht

wieder einfrieren. Das kann zu

gesundheitlichen Problemen bis hin zu

Lebensmittelvergiftungen fihren.

Alte und nicht mehr funktionstiichtige

Kiihilschranke

» Wenn der alte Kuihl- oder Gefrierschrank
mit einem Schloss versehen ist, dieses
vor dem Entsorgen des Gerats zerstdren
oder entfernen, da ansonsten die Gefahr
besteht, dass sich Kinder versehentlich
einschliel3en.

* Dammmaterial und Kuhimittel alter Kahl-
und Gefrierschranke enthalten FCKW.

Beim Entsorgen deshalb sorgfaltig
vorgehen, um Umweltschaden zu
vermeiden.

CE-Konformitatserklarung

Wir bestatigen, dass unsere Produkte

die Anforderungen der anzuwendenden

Europaischen Verordnungen, Richtlinien

und Entscheidungen sowie der

aufgeflihrten Nomen erfiillen.

Entsorgung von Altgeraten

Das Symbol auf dem Gerat

bzw. auf der Verpackung

weist darauf hin, dass es

nicht als Hausmull behandelt

werden darf. Das Gerat muss

bei der entsprechenden Sammelstelle
abgegeben werden, sodass elektrische und
elektronische Teile der Weiterverwertung
zugefuhrt werden kénnen. Durch die
ordnungsgemafie Entsorgung von

Altgeraten leisten Sie einen wertvollen

Beitrag zum Schutz von Umwelt und

Gesundheit. Ausfiihrliche Informationen

zum Entsorgen des Geréats erhalten Sie

beim zustandigen Abfallwirtschaftsamt,
beim Abfallentsorgungsunternehmen oder
beim Handler, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben.

Verpackung und Umwelt

Verpackungsmaterialien

schitzen lhr Gerat vor @

Schéaden, die wahrend des %&

Transports auftreten kénnen.

Die Verpackungsmaterialien sind

umweltfreundlich, da sie recycelt werden

kénnen. Der Einsatz recycelter Materialien
reduziert den Verbrauch von Rohstoffen
und verringert somit die Abfallproduktion.

Hinweise:

 Lesen Sie die Gebrauchsanleitung
sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat
aufstellen und verwenden. Es wird keine
Haftung fir Schaden infolge von falscher
Handhabung tbernommen.

» Befolgen Sie die Anweisungen in der
Gebrauchsanleitung des Gerats und
bewahren Sie die Anleitung an einem
sicheren Ort auf, damit Sie bei evtl.
auftretenden Problemen jederzeit Zugriff
darauf haben.
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» Das Geréat ist zur Nutzung im Haus
ausgelegt und ausschlielich
zur Lagerung bzw. Kihlung von
Lebensmitteln vorgesehen. Es ist nicht
fur die gewerbliche oder 6ffentliche
Nutzung konzipiert und nicht fur die
Lagerung anderer Stoffe als Lebensmittel
vorgesehen. Bei Nichteinhaltung wird
keine Haftung flir eventuell daraus
entstehende Verluste ibernommen.

Allgemeine Hinweise:

Fach fiir frische Lebensmittel (Kiihlteil):
Die effektivste Energienutzung wird durch
die Schubladenanordnung in der unteren
Halfte des Gerats gewahrleistet sowie
durch die gleichmaRige Verteilung der
Regale. Die Anordnung der Turkasten wirkt
sich nicht auf den Energieverbrauch aus.
Tiefkiihlfach (Gefrierteil): Die effektivste
Energienutzung wird durch die lagermaRige
Einteilung der Schubladen - und
Kastenanordnung erreicht.

2 GERATEBESCHREIBUNG

Dieses Gerét ist nicht als Einbaugerat
vorgesehen.

Die Abbildung stellt eine Ubersicht
Uber die Zubehorteile des Gerats dar.
Die Zubehorteile sind je nach Modell
unterschiedlich.
A) Gefrierteil
B) Kuhlteil
1) Eiswdlrfelschale
2) Eisschaber *
3) Gefrierfachablage
4) Thermostat
5) Kuhlfachablage
6) Gemusefachabdeckplatte
7) Gemusefach
8) Verstellbare Fiulke
9) Flaschenablage
10) Turfacher
11) Eierhalter
* bei bestimmten Modellen

DE - 10



2.1 Abmessungen
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Gesamtabmessungen '
H1 mm 1450,0 W3
W1 mm 540,0
D1 mm 570,0

1 Hohe, Breite und Tiefe des Gerats
ohne Griff und FuRe.

Gesamtplatzbedarf im Einsatz 3

Platzbedarf im Einsatz 2

W3 mm 658,5

D3 mm 1106,5

H2 mm 1600,0
W2 mm 640,0
D2 mm 667,8

2 Hohe, Breite und Tiefe des Gerats
einschlielich des Handgriffs sowie
des fur die freie Kuhlluftzirkulation
erforderlichen Raums.

3 Hohe, Breite und Tiefe des Gerats
einschlieBlich des Handgriffs,
zuziglich des fur die freie
Kuhlluftzirkulation erforderlichen
Raumes sowie des notwendigen
Platzes zum Offnen der Tiir so weit,
dass die gesamte Innenausstattung
entfernt werden kann.
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3 VERWENDEN DES GERATS

3.1 Information zur Less Frost-Technik

Dank des Wrap-Around-Verdampfers
(Umhdllungs-Verdampfer) bietet die

Less Frost-Technologie eine effizientere
Kuhlung, einen flexibleren Lagerraum und
erfordert weniger manuelle Abtauung.

3.2 Thermostateinstellung

Der Thermostat reguliert die Temperatur
im Innern des Kihl- und Gefrierteils
automatisch. Durch Drehen des Reglers
auf hdhere Zahlen (1 bis 5) werden
niedrigere Temperaturen eingestellt.
Wichtiger Hinweis:Drehen Sie den
Regler nicht unter Position , 1, da
ansonsten das Gerat abgeschaltet wird.

(" Schalter "Super Gefrieren"
(Nur bestimmte Modelle)

Temperaturregler

Lampenabdeckung

Thermostateinstellungen

 Stellen Sie den Regler fir die kurzfristige
Lagerung von Lebensmitteln auf eine
niedrige/mittlere Temperatur (Stufe 1
oder 3).

» Und fur die langfristige Lagerung auf eine
mittlere Temperatur (Stufe 3 oder 4) ein.

« Stellen Sie den Knopf auf die Stufe 5,
um das frische Essen einzufrieren. Das
Gerat lauft bei kalteren Temperaturen.

Hinweis: Faktoren, wie die
Umgebungstemperatur, die

Temperatur von neu eingelagerten

Lebensmitteln und die Haufigkeit, mit der

die Geratetlr gedffnet wird, wirken sich auf

die Temperatur im Gerat aus. Passen Sie

die Temperatureinstellung ggf.

entsprechend an.

Superfrost: Dieser Schalter dient der

Aktivierung der Superfrostfunktion.

Um eine maximale Gefrierkapazitat zu

erreichen, schalten Sie diese Funktion

bitte 24 Stunden vor dem Einlegen frischer
Lebensmittel ein. Nach Einlagern frischer
Lebensmittel im Tiefklihlbereich genligt es
im Allgemeinen, den Schalter 24 Stunden
eingeschaltet zu lassen. Bitte schalten Sie
diesen Schalter nach 24 Stunden ab dem
Einlegen frischer Lebensmittel aus, um
Energie zu sparen.

Winterschalter: Dieser Schalter dient bei
einer Umgebungstemperatur unter 16 °C
als Winterschalter und sorgt dafir, dass
lhr Kihlschrank Gber 0 °C bleibt, wahrend
die Gefriertemperatur bei niedriger
Umgebungstemperatur unter -18 °C liegt.

3.3 Warnhinweise zur
Temperatureinstellung

» Faktoren wie die Umgebungstemperatur,
die Temperatur von neu eingelagerten
Lebensmitteln und die Haufigkeit, mit
der die Geratetur gedffnet wird, wirken
sich auf die Temperatur im Kihlteil aus.
Passen Sie die Temperatureinstellung
ggf. entsprechend an.

Im Hinblick auf die Effizienz empfiehlt

es sich nicht, das Kihlgerat bei

Umgebungstemperaturen von weniger

als 10 °C zu betreiben.

Berucksichtigen Sie bei der Einstellung

des Thermostats die Haufigkeit,

mit der die Geratetlren geotffnet

und geschlossen werden, die

Lebensmittelmengen, die im Gerat

gelagert werden, und die Umgebung, in

der das Kihlgerat betrieben wird.

* Nach dem ersten Einschalten
bendtigt das Gerat 24 Stunden, um
die Betriebstemperatur zu erreichen.
Offnen Sie wahrend dieser Zeit die Tiir
nicht und bewahren Sie keine groRen
Lebensmittelmengen darin auf.

» Trennen Sie bei einem Stromausfall das
Gerat vom Netz, um eine Beschadigung
des Kompressors zu vermeiden. Wenn
die Stromversorgung wiederhergestellt
ist, warten Sie 5 bis 10 Minuten ab,
bevor Sie das Gerat wieder einstecken.
So vermeiden Sie Schaden an den
Geratekomponenten.

» Das Gerat ist auf den Betrieb in
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Umgebungstemperaturen im Bereich
von 16 °C - 32 °C ausgelegt. Es
wird nicht empfohlen, das Kiihlgerat
in Umgebungen auRerhalb der
angegebenen Temperaturbereiche zu
betreiben. Dadurch verschlechtert sich
die Kuhleffizienz des Gerats.
Klimaklasse und -definition:
T (Tropisch): Dieses Kiihlgerat ist fir den
Einsatz bei Umgebungstemperaturen von
16 bis 43 °C vorgesehen.
ST (Subtropisch): Dieses Kiihlgerat ist fir
den Einsatz bei Umgebungstemperaturen
von 16 bis 38 °C vorgesehen.
N (Normal): Dieses Kuhlgerat ist flr den
Einsatz bei Umgebungstemperaturen von
16 bis 32 °C vorgesehen.
SN (Subnormal): Dieses Kuhlgerat ist fur
den Einsatz bei Umgebungstemperaturen
von 10 bis 32 °C vorgesehen.

3.4 Zubehor

Die Darstellungen und Beschreibungen
im Abschnitt iiber Zubehér kénnen je

nach Modell von Ihrem Gerét abweichen.

3.4.1 Eiswiirfelschale

* Flllen Sie die Eiswirfelschale mit
Wasser und legen Sie sie in das
Gefrierteil.

» Wenn das Wasser vollstandig gefroren
ist, kdnnen Sie die Schale wie in der
Abbildung gezeigt umdrehen, um die
Eiswirfel zu entnehmen.

3.4.2 Eisschaber

Nach einer gewissen Zeit bildet sich in
bestimmten Bereichen des
Gefrierteils Reif. Dieser Reif
muss regelmafig entfernt
werden. Verwenden Sie dazu
den bereitgestellten Eisschaber.
Verwenden Sie dazu keinesfalls
scharfkantige Metallgegenstande. Diese
kénnen den KihImittelkreislauf
durchstechen und irreparable Schaden am
Gerat verursachen.
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4 LEBENSMITTELLAGERUNG

4.1 Kihlteil

Bewahren Sie Flissigkeiten stets

in verschlossenen Behaltern im
Kuhlschrank auf, um Feuchtigkeit und die
daraus entstehende Bildung von Reif zu
vermeiden. Reif konzentriert sich an den
kihlsten Stellen, an denen die Flissigkeit
verdunstet, und im Lauf der Zeit muss
das Gerat immer haufiger abgetaut
werden.

Stellen Sie keinesfalls warme
Lebensmittel in den Kihlschrank. Warme
Lebensmittel missen zunéachst bei
Raumtemperatur abgekuhlt werden und
dann so im Kuhlteil angeordnet werden,
dass eine ausreichende Luftzirkulation
gewahrleistet ist.

Achten Sie darauf, dass das Kuhlgut
nicht die Geratertickwand berthrt, da
sich Reif bildet und die Verpackung an
der Riickwand haften bleibt. Offnen Sie
die Kihlschranktlr nicht zu haufig.

Es empfiehlt sich, Fleisch und rohen
Fisch locker einzuschlagen und auf

dem Glasfachboden direkt tiber der
Gemisebox zu lagern. Hier bieten sich
aufgrund der kihleren Luft die besten
Lagerbedingungen dafir.

Bewahren Sie loses Obst und Gemuse in
den Gemusefachern auf.

Obst und Gemiuse sollte

getrennt gelagert werden, damit
ethylenempfindliche Gemusesorten
(griine Blatter, Brokkoli, Karotten usw.)
nicht durch ethylenausscheidendes Obst
(Bananen, Pfirsiche, Aprikosen, Feigen
usw.) angegriffen werden.

Legen Sie kein feuchtes Gemise in den
Kuhlschrank.

Die Lagerdauer fir Lebensmittel hangt
zum einen von der Anfangsqualitat des
Produkts ab. Zum anderen ist aber auch
eine ununterbrochene Kiihlkette vor der
Einlagerung im Kuhlschrank ein wichtiges
Kriterium.



* Um Verunreinigungen zwischen
verschiedenen Lebensmitteln zu
vermeiden, lagern Sie Fleischprodukte
nicht zusammen mit Obst und Gemise
ein. Das aus dem Fleisch austretende
Wasser kann andere Produkte im
Kulhlschrank verderben. Verpacken Sie
Fleischprodukte deshalb immer gut und
wischen Sie ausgetretene Flissigkeiten
auf den Fachbdden ab.

» Legen Sie keine Lebensmittel vor den
Luftkanalen ab.

» Verbrauchen Sie abgepackte
Lebensmittel vor dem empfohlenen
Mindesthaltbarkeitsdatum.

HINWEIS: Kartoffeln, Zwiebeln und
Knoblauch sollten nicht im

Kuhlschrank aufbewahrt werden.

» Fir den normalen Betrieb reicht
eine Temperatureinstellung Ihres
Kuhlschranks auf +4 °C aus.

» Das Kihlfach sollte eine Temperatur
im Bereich von 0 - 8 °C haben, frische
Lebensmittel unter 0 °C vereisen und
verfaulen und tber 8 °C erhoht sich die
Keimbelastung und der Faulnisprozess.

* Legen Sie keine hei3en Lebensmittel in
den Kihlschrank, sondern lassen Sie
diese erst aufRerhalb abkuhlen. Heilke
Nahrungsmittel fihren zu einer Erhéhung
des Kuhlgrades lhres Kuhlschranks und
verursachen Lebensmittelvergiftungen
sowie unnétige Lebensmittelverderbnis.

» Fleisch, Fisch usw. sollten in dem fir
diese Lebensmittel geeigneten Kuhlfach
aufbewahrt werden und das Gemusefach
ist fur Gemuse vorgesehen. (falls
vorhanden)

» Um Geruchsvermischung zu vermeiden,
werden Fleischprodukte, Friichte und
Gemise nicht zusammen gelagert.

* Lebensmittel sollten in geschlossenen
Behaltern in den Kiihlschrank gestellt
oder abgedeckt werden, um Feuchtigkeit
und Gerliche zu vermeiden.

In der folgenden Tabelle sind die

wichtigsten Lebensmittelgruppen und die

jeweils beste Aufbewahrungsart und -dauer
im Kuhlteil aufgefiihrt.

Lebensmittel LnE D Lagerart und -ort
Lagerdauer
Obst“und 1 Woche Gemlusebox
Gemiise
In Kunststofffolie
Fleisch und oder -beutel oder
Fisch 2 -3 Tage im Fleischbehalter
auf dem Glasfach-
boden lagern
. Im dafiir vorgese-
Kase 3-4Tage henen Tiirfach
Butter und Im dafiir vorgese-
Margarine 1 Woche henen Turfach

Flaschenpro-

Bis zum vom

dukte, z. B. Hersteller Im dafiir vorgese-
Milch und angegebenen | henen Tirfach
Joghurt Ablaufdatum

. Im dafiir vorgese-
Eier 1 Monat henen Eierfach
Gekochte ..
Lebensmittel 2 Tage Alle Ablagefacher

4.2 Gefrierteil

Im Gefrierteil werden gefrorene
Lebensmittel aufbewahrt, frische
Lebensmittel eingefroren und Eiswurfel
erzeugt.

Zum Einfrieren frischer Lebensmittel;
Lebensmittel angemessen einwickeln
und abdichten. Die Verpackung muss
luftdicht sein und darf nicht auslaufen.
Spezielle Gefrierbeutel, Alufolie,
Polyathylenbeutel und Kunststoffbehalter
sind dazu am besten geeignet.

Lagern Sie frische Lebensmittel nicht
neben gefrorenen Lebensmitteln ein, da
diese sonst angetaut werden kénnen.
Frieren Sie frische Lebensmittel
portionsweise ein.

Brauchen Sie angetautes Gefriergut
innerhalb kurzer Zeit nach dem Auftauen
auf.

Legen Sie keinesfalls warme
Lebensmittel in das Gefrierteil, da sie das
Gefriergut antauen kénnen.

Halten Sie sich beim Lagern

von Tiefkihlkost stets an die
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Anweisungen des Herstellers auf der
Lebensmittelverpackung. Wenn keine .
Angaben zur Lagerdauer verfiigbar sind,
bewahren Sie Lebensmittel maximal

3 Monate ab Kaufdatum im Gefrierteil
auf.

» Achten Sie beim Kauf von

Tiefkihlprodukten darauf, dass sie

sachgemal gelagert wurden und die

Verpackung nicht beschadigt ist.

Tiefklhlprodukte missen in geeigneten

Behaltnissen transportiert und sobald wie

maoglich in den Gefrierschrank gebracht

werden. .

» Kaufen Sie keine Tiefkihlprodukte, deren

Packung feucht oder aufgequollen ist.

Dies kénnen Anzeichen fir Lagerung

bei falschen Temperaturen und fur

verdorbenen Inhalt sein. .

Die Haltbarkeit gefrorener Lebensmittel

héngt von der Raumtemperatur, den

Thermostateinstellungen, der Haufigkeit

des Turdffnens, der Art der Lebensmittel

und der Dauer des Transports vom

Laden zu lhnen nach Hause ab. Halten

Sie sich stets an die Anweisungen auf

der Verpackung und tberschreiten Sie

keinesfalls die angegebene maximale

Haltbarkeit.

Auf dem Typenschild des Geréts ist die

maximale Menge (in kg) an frischen

Lebensmitteln angegeben, die innerhalb

von 24 Stunden eingefroren werden

kann.

» Sorgen Sie beim Einfrieren von frischen
Lebensmitteln dafur, dass mdglichst
groRe Teile der Lebensmitteloberflache
mit der Kdhlflache in Kontakt kommen.

HINWEIS: Wenn Sie direkt nach dem

SchlieRen der Gefrierteiltir versuchen, sie

wieder zu 6ffnen, werden Sie feststellen,

dass sie sich nur sehr schwer 6ffnen

Iasst. Das ist vollig normal. Sobald der

Unterdruck ausgeglichen ist, lasst sie sich

ganz normal 6ffnen.

Wichtiger Hinweis:

* Frieren Sie einmal aufgetaute
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Lebensmittel nicht wieder ein.
Der Geschmack mancher Gewilrze
in gekochten Gerichten (Anis,
Basilikum, Wasserkresse, Essig,
Gewilrzmischungen, Ingwer, Knoblauch,
Zwiebel, Senf, Thymian, Majoran,
schwarzer Pfeffer usw.) andert sich und
sie nehmen einen intensiven Geschmack
an, wenn sie uber einen langeren
Zeitraum eingelagert werden. Wirzen
Sie deshalb einzufrierende Gerichte nur
sparlich, oder geben Sie die Gewlirze
erst nach dem Auftauen zu.
Die Lagerdauer von Lebensmitteln hangt
vom der verwendeten Ol ab. Geeignete
Ole bzw. Fette sind Margarine, Kalbsfett,
Olivendl und Butter. Nicht geeignet sind
Erdnussél und Schweinefett.
Flussige Lebensmittel sollten in
Kunststoffbechern, andere Lebensmittel
in Kunststofffolien oder -beuteln
eingefroren werden.

In der folgenden Tabelle sind die

wichtigsten Lebensmittelgruppen und



die jeweils beste Aufbewahrungsart und -dauer im Gefrierteil aufgefihrt.

Fleisch und Fisch

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

Kunststoffbehalter

(Monate)
Steak In Folie wickeln 6-8
Lammfleisch In Folie wickeln 6-8
Kalbsbraten In Folie wickeln 6-8
Kalbsgulasch In kleinen Stiicken 6-8
Lammgulasch In Stiicken 4-8
Hackfleisch Verpackt ohne Gewlrze 1-3
Innereien (Stiicke) In Stiicken 1-3
Mortadella/Salami Verpackt, auch wenn sie eine Haut hat
Hithnchen und Pute In Folie wickeln 4-6
Gans und Ente In Folie wickeln 4-6
wirlz‘:;’h:'v?i:’ In Portionen von 2,5 kg oder filetiert 6-8
SiiBwasserfisch (Lachs, 2
Karpfen, Wels)
Fet?armer Fisch (Barsch, | Nach dem Schuppen und Ausnehmen, den Fisch 4
Steinbutt, Flunder) waschen und trocknen.Ggf. Schwanz und Kopf
Fetter Fisch (Thunfisch, | cmtemem
Makrele, Blaubarsch, 2-4
Anchovis)
Meeresfriichte Geputzt im Beutel 4-6
Kaviar Euiizs\t/gfrfgzﬁlgljtr;? oder in einem Aluminium-/ 2.3
Schnecken In Salzwasser oder in einem Aluminium-/ 3

gekocht wird, darf es nicht mehr eingefroren werden.

@ HINWEIS:Aufgetautes Fleisch muss wie frisches Fleisch gekocht werden.Wenn es nach dem Auftauen nicht

Obst und Gemiise

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

(Monate)
Buschbohnen, Bohnen Waschen, in Stiicke schneiden und blanchieren 10-13
Dicke Bohnen Enthiilsen, waschen und blanchieren 12
Kohl Putzen und blanchieren 6-8
Karotten Putzen, in Scheiben schneiden und blanchieren 12
. Entstielen, in zwei Teile schneiden, Kerngehause
Paprika - ) 8-10
herauslésen und blanchieren
Spinat Waschen und blanchieren 6-9
Blumenkohl Blatter_ entfernen, Herz in StL_Jcke schneiden und eine 10-12
Weile in Wasser mit etwas Zitronensaft legen
Aubergine Nach dem Waschen in 2 cm grof3e Stiicke schneiden 10-12
. Putzen und mit Strunk verpacken oder als
Mais ) 12
Zuckermais
Apfel und Birnen Schélen und in Scheiben schneiden 8-10
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Maximale Lagerdauer

Obst und Gemiise Vorbereitung (Monate)
Aprikosen und Pfirsiche | In zwei Teile schneiden und Kern entfernen 4-6
Erdbeeren und Waschen und entstielen 8-12
Brombeeren
Gekochte Friichte 10 % Zucker in den Behalter zugeben 12
Pflaumen, Kirschen, Waschen und entstielen 8-12

Sauerkirschen

Maximale Lagerdauer

(AL EIET Auftauzeit im Ofen

(Monate) Ra”('gttjr':"::;“”' (Minuten)
Brot 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Platzchen 3-6 1-15 58 (190-200 °C)
Gebick 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Kuchen 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Filoteig 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Milchprodukte

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer Lagerbedingungen

(Monate)
(Homogenisierte) Milch In der eigenen 2.3 Reine Milch — in der eigenen
im Tetrapack Verpackung Verpackung
Originalverpackung fir
Kase — auBer Quark In Scheiben 6-8 kur;frlstlggs Elnfll-’ler“en.ln
Folie gewickelt fir langere
Lagerzeiten.
Butter, Margarine In der eigenen 6

Verpackung

5 REINIGUNG UND WARTUNG

Trennen Sie das Gerat vor dem

» Das Gerat muss regelmafig mit einer
Lésung aus Natron und lauwarmem
Wasser gereinigt werden.

Reinigen vom Netz.

Leeren Sie kein Wasser Uber das

Gerat.

Verwenden Sie zum Reinigen keine

scheuernden Mittel, Reinigungsmittel
oder Seifen. Spulen Sie das Gerat nach

dem Reinigen sorgfaltig mit klarem Wasser.

Stecken Sie nach dem Reinigen den

Geratestecker mit trockenen Handen

wieder in die Netzsteckdose.

» Achten Sie darauf, dass kein Wasser
in das Lampengehause und andere
elektrische Komponenten gelangt.
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Reinigen Sie das Zubehor separat von
Hand mit Wasser und Seife. Waschen
Sie das Zubehdr nicht im Geschirrspuler.
Reinigen Sie den Verflissiger mindestens
zweimal jahrlich mit einer Birste. So
sparen Sie Energie und steigern die
Leistung des Geréats.

Zum Reinigen das Gerit stets
vom Stromnetz trennen.



5.1 Abtauen

Abtauen des Kiihlteils

Das Kiuhlteil wird im laufenden Betrieb
automatisch abgetaut. Das Wasser wird
in der Tauwasserschale aufgefangen und
verdunstet automatisch.

Die Tauwasserschale und die Offnung
in der Ablaufrinne miissen regelmafig
mithilfe des Ablaufstopfens gereinigt
werden, um zu verhindern, dass sich
Wasser auf dem Kiihlgerateboden
sammelt, anstatt abzuflie3en.

Sie kénnen die Abflusséffnung auch
reinigen, indem Sie ein Glas Wasser
hinuntergiefRen.

Das Gefrierteil

Im Gefrierteil angesammelter Reif muss
regelmaRig entfernt werden (mit dem
bereitgestellten Eisschaber). Reinigen Sie
das Gefrierteil auf dieselbe Weise wie das
Kuhlteil (mit der Abtaufunktion) mindestens
zweimal jahrlich.

In diesem Fall:

Stellen Sie einen Tag vor dem Abtauen
das Thermostat auf Stufe ,5“, damit die
Lebensmittel vollstandig durchgefroren
sind.

Wickeln Sie das Gefriergut fir die Dauer
des Abtauens in mehrere Schichten
Zeitungspapier und bewahren Sie

es an einem kuhlen Platz auf. Der
unvermeidliche Temperaturanstieg
verkurzt die Haltbarkeit. Verbrauchen Sie
diese Lebensmittel innerhalb kurzer Zeit.

+ Stellen Sie den Temperaturregler auf die
Stufe ,»“ und trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz. Lassen Sie die Tur offen, bis
das Gerat vollstandig abgetaut ist.

+ Um das Abtauen zu beschleunigen,
kénnen Sie Schisseln mit warmem
Wasser in das Gefrierteil stellen.

» Trocknen Sie das Gerat innen sorgfaltig
ab und stellen Sie den Temperaturregler
auf die Stufe ,MAX".

Austauschen der LED-Beleuchtung
Wenden Sie sich an den Helpdesk,
wenn das Kihlgerat Gber LED-

Beleuchtung verfligt, da diese nur von

zugelassenem Fachpersonal ausgetauscht

werden darf.
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6 TRANSPORTIEREN UND
UMSTELLEN

6.1 Transportieren und Umstellen

 Die Originalverpackung und das
Schaumstoffflllmaterial kénnen fir
eventuelle spatere Transporte aufbewahrt
werden (optional).

 Sichern Sie das Gerat mit einer
stabilen Verpackung, Bandern oder
starken Schniren und halten Sie sich
an die Transportanweisungen auf der
Verpackung.

* Nehmen Sie zum Transportieren oder
Umstellen alle beweglichen Teile heraus
(Fachbdden, Zubehor, Gemiiseboxen
usw.) oder fixieren Sie diese im Gerat
zum Schutz gegen Erschitterungen.

Transportieren Sie das Gerat immer
aufrecht.

6.2 Wechseln des Tiranschlags

* Wenn an der Vorderseite der Geratetur
Griffe montiert sind, kann die
Offnungsrichtung der Geratetiir nicht
geandert werden.

Bei Modellen ohne Griffe kann die

Offnungsrichtung der Tir gedndert

werden.

» Wenn an |hrem Gerat der Tiranschlag
gewechselt werden kann, wenden Sie
sich an den zustandigen Kundendienst.
Dieser flhrt die entsprechenden Arbeiten
aus.

7 VOR DEM ANRUF BEIM
KUNDENDIENST

Méglicherweise liegt ein kleineres Problem
vor, wenn das Kuhlgerat nicht richtig l1auft.
Uberprifen Sie Folgendes:

Das Gerat lauft nicht

Uberpriifen Sie, ob...

+ Strom flief3t

» Netzanschluss besteht

+ die Thermostateinstellung auf Stufe
steht

die Steckdose defekt ist. Stecken Sie
zum Prifen der Steckdose ein anderes
funktionstlichtiges Gerat ein.
Die Kiihlleistung des Gerits ist schlecht
Uberpriifen Sie, ob...
+ das Gerat Uberladen ist
 Die Turen richtig geschlossen sind
« der Verflussiger verstaubt ist
» genugend Freiraum zwischen Wand und

Rickseite bzw. Seite besteht
Das Gerit ist laut
Das im Kuhlkreislauf zirkulierende
Kaltemittel kann Gerausche (Blubbern)
erzeugen, auch wenn der Kompressor
nicht l1auft. Das ist vollig normal. Wenn ein
anderes Gerausch zu horen ist, Uberprifen
Sie...
» ob das Gerat waagerecht steht
» ob Gegenstande die Riickseite des

Gerats berthren
» ob Gegenstande im Kiihlgerat vibrieren
Im unteren Teil des Kiihlgerats seht
Wasser
Uberpriifen Sie, ob...
die Abflussoéffnung fur das Wasser verstopft
ist (reinigen Sie die Abflusséffnung mithilfe
des Ablaufstopfens)
Die Kanten des Kiihlgerits, die die
Scharniere beriihren, sind warm

Die Flachen, die das Scharnier
bertihren, werden vor allem im

Sommer (warmes Wetter) beim Betrieb des
Kompressors warmer. Das ist vollig normal.
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Empfehlungen

Wenn Sie das Gerat ausschalten

oder vom Netz nehmen, warten Sie

vor dem erneuten Einschalten bzw.
Einstecken mindestens 5 Minuten ab, da
anderenfalls der Kompressor beschadigt
werden kann.

Die Kihleinheit befindet sich an der
Ruckseite des Kiihlgerats.Deshalb
koénnen sich an der Rickwand des
Kuhlteils Wassertropfen oder Eis bilden,
wenn der Kompressor in regelmafigen
Abstanden lauft.Das ist normal und kein
Grund das Gerat abzutauen, es sei denn,
es bildet sich ibermaRig viel Eis.

Wenn das Gerat fur einen langere Zeit
nicht genutzt wird, (z. B. im Urlaub),
ziehen Sie den Stecker ab.Tauen Sie
das Gerat ab und reinigen Sie es und
lassen Sie die Tur offen, damit sich kein
Schimmel und keine Gerliche entwickeln.
Wenn ein Problem weiterhin besteht,
nachdem Sie die zuvor genannten
Anleitungen befolgt haben, wenden Sie
sich an den zustandigen Kundendienst.
Das Gerat ist nur zur Nutzung im
Haushalt ausgelegt. Es ist nicht fur
gewerbliche oder 6ffentliche Zwecke
ausgelegt. Wenn Sie das Gerat zu
anderen als den genannten Zwecken
verwenden, Ubernehmen weder
Hersteller noch Handler Verantwortung
fur eventuelle Reparaturen oder
Stérungen wahrend der Garantiezeit.
Sollten Sie einen Service bendtigen,
halten Sie bitte die Seriennummer lhres
Gerates bereit. Die Seriennummer
befindet sich auf dem Typenschild.
Dieses finden Sie im Kihlbereich auf der
linken unteren Seite.

DE - 20

8 ENERGIESPARTIPPS

1.

Stellen Sie das Geréat in einem kuihlen,
gut bellfteten Raum auf und setzen Sie
es keiner direkten Sonneneinstrahlung
und keiner Warmequelle (z. B. Heizung
oder Ofen) aus. Gegebenenfalls ist eine
Isolierplatte zu verwenden.

. Lassen Sie warme Speisen und

Getranke erst abkiihlen, bevor Sie sie im
Kuhlgerat aufbewahren.

. Legen Sie auftauende Lebensmittel in

das Kuhlteil. Das Gefriergut kihlt das
Kuhlteil, wobei es gleichzeitig aufgetaut
wird. So sparen Sie Energie. Gefrorene
Lebensmittel aulerhalb des Gerats
aufzutauen ist Energieverschwendung.

. Getranke und andere im Gerat

aufbewahrte FlUssigkeiten missen
abgedeckt werden. Nicht abgedeckte
Flussigkeiten erhdhen die Feuchtigkeit
im Gerat, was wiederum zu einem
héheren Energieverbrauch fihrt. Durch
das Abdecken behalten Getranke und
andere Flussigkeiten ihren Geruch und
Geschmack.

. Offnen Sie die Tiiren nicht zu lange und

zu haufig, da dadurch warme Luft in das
Gerat gelangt, was dazu fihrt, dass der
Kompressor unnétig oft anspringt.

. Halten Sie die Abdeckungen der

verschiedenen Kihlteile (z. B.
Gemiusefach und 0 °C-Fach)
geschlossen.

. Die Turdichtung muss sauber und

geschmeidig sein. Verschlissene
Dichtungen mussen ausgetauscht
werden.

. Durch herausnehmen von

Gefrierfachablagen kénnen mehr
Lebensmittel eingelagert werden. Der
angegebene Energiebedarf bezieht
sich auf eine maximale Beladung ohne
Gefrierfachablage.



9 TECHNISCHE DATEN

Die technischen Informationen befinden
sich auf dem Typenschild auf der
Innenseite des Gerates sowie auf dem
Energieetikett.

Der QR-Code auf dem mit dem Geréat
gelieferten Energieetikett enthalt einen
Weblink zu den Informationen Uber die
Leistung des Geréts in der EU EPREL-
Datenbank.

Bewahren Sie dieses Energieetikett zur
jederzeitigen Einsicht zusammen mit dem
Benutzerhandbuch und allen anderen mit
diesem Gerat gelieferten Dokumenten auf.
Dieselben Informationen finden

Sie auch bei EPREL Uber den Link
https.//eprel.ec.europa.eu, indem Sie dort
den Modellnamen und die Produktnummer
vom Typenschild des Gerats eingeben.
Ausflhrliche Informationen Uber das
Energieetikett finden Sie unter dem Link
www.theenergylabel.eu.

10 INFORMATIONEN FUR
PRUFINSTITUTE

Installation und Vorbereitung des
Geréts fir eine eventuelle Okodesign-
Prifung missen in Ubereinstimmung
mit EN 62552 erfolgen. Dazu mussen
die Beluftungsanforderungen,
Aussparungsabmessungen und
Mindestabstéande auf der Rickseite
den Angaben in Teil 2 dieses
Benutzerhandbuchs entsprechen. Bitte
wenden Sie sich flr weitere Informationen,
einschlief3lich der Ladeplane, an den
Hersteller.
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11 KUNDENDIENST

Verwenden Sie ausschlieRlich originale
Erstatzteile.

Wenn Sie Kontakt mit unserem
Kundendienst aufnehmen, halten Sie
bitte folgende Informationen bereit:
Modellbezeichnung, Seriennummer und
Service Index (SI).

Diese Informationen sind auf dem
Typenschild des Gerates zu finden.

Das Typenshild befindet sich im
Kuhlbereich auf der linken unteren Seite.
Laut Gesetzt gewahrleistet der Hersteller
die Verfugbarkeit originaler Ersatzteile fir
bestimmte Komponenten fir 7-10 Jahre ab
dem Inverkehrbringen der letzten Einheit
des Modells.

Fir allgemeine Fragen besuchen Sie die
Webseite des technischen Kundendienstes:
www.vestel-germany.de
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Thank you for choosing this product.

This user manual contains important information on safety and instructions intended to
assist you in the operation and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this user manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

A RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

& FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
A CAUTION Injury or property damage risk
m IMPORTANT Operating the system correctly
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1 SAFETY INSTRUCTIONS

1.1 General Safety Warnings

Read this user manual carefully.

A WARNING: Keep ventilation openings, in the
appliance enclosure or in the built-in structure, clear of
obstruction.

A WARNING: Do not use mechanical devices or
other means to accelerate the defrosting process,
other than those recommended by the manufacturer.

A WARNING: Do not use electrical appliances inside
the food storage compartments of the appliance,
unless they are of the type recommended by the
manufacturer.

A WARNING: Do not damage the refrigerant circuit.

A WARNING: When positioning the appliance,
ensure the supply cord is not trapped or damaged.

A WARNING: Do not locate multiple portable socket-
outlets or portable power supplies at the rear of the
appliance.

A WARNING: In order to avoid any hazards resulting
from the instability of the appliance, it must be fixed in
accordance with the instructions.

/N If your appliance uses R600a as a refrigerant (this
information will be provided on the label of the cooler)
you should take care during transportation and
installation to prevent the cooler elements from being
damaged. R600a is an environmentally friendly and
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natural gas, but it is explosive. In the event of a leak

due to damage of the cooler elements, move your

fridge away from open flames or heat sources and

ventilate the room where the appliance is located for a

few minutes.

« While carrying and positioning the fridge, do not
damage the cooler gas circuit.

» Do not store explosive substances such as aerosol
cans with a flammable propellant in this appliance.

« This appliance is intended to be used in household
and domestic applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments.

- farm houses and by clients in hotels, motels and
other residential type environments.

- bed and breakfast type environments;
- catering and similar non-retail applications.

* If the socket does not match the refrigerator plug,
it must be replaced by the manufacturer, a service
agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard.

* A specially grounded plug has been connected
to the power cable of your refrigerator. This plug
should be used with a specially grounded socket
of 16 amperes. If there is no such socket in your
house, please have one installed by an authorised
electrician.
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» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

+ Children aged from 3 to 8 years are allowed to load
and unload refrigerating appliances. Children are not
expected to perform cleaning or user maintenance
of the appliance, very young children (0-3 years old)
are not expected to use appliances, young children
(3-8 years old) are not expected to use appliances
safely unless continuous supervision is given, older
children (8-14 years old) and vulnerable people can
use appliances safely after they have been given
appropriate supervision or instruction concerning
use of the appliance. Very vulnerable people are
not expected to use appliances safely unless
continuous supervision is given.

* If the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, an authorised service agent or
similar qualified persons, in order to avoid a hazard.

 This appliance is not intended for use at altitudes
exceeding 2000 m.
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To avoid contamination of food, please respect the
following instructions:

Opening the door for long periods can cause
a significant increase of the temperature in the
compartments of the appliance.

Clean regularly surfaces that can come in contact
with food and accessible drainage systems

Store raw meat and fish in suitable containers in the
refrigerator, so that it is not in contact with or drip
onto other food.

Two-star frozen-food compartments are suitable for
storing pre-frozen food, storing or making ice cream
and making ice cubes.

One-, two- and three-star compartments are not
suitable for the freezing of fresh food.

If the refrigerating appliance is left empty for long
periods, switch off, defrost, clean, dry, and leave the
door open to prevent mould developing within the
appliance.
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1.2 Installation warnings

Before using your fridge freezer for the first
time, please pay attention to the following
points:

» The operating voltage for your fridge
freezer is 220-240 V at 50Hz.

* The plug must be accessible after

installation.

Your fridge freezer may have an odour

when it is operated for the first time. This

is normal and the odour will fade when
your fridge freezer starts to cool.

» Before connecting your fridge freezer,

ensure that the information on the data

plate (voltage and connected load)
matches that of the mains electricity
supply. If in doubt, consult a qualified
electrician.

Insert the plug into a socket with an

efficient ground connection. If the socket

has no ground contact or the plug does

not match, we recommend you consult a

qualified electrician for assistance.

» The appliance must be connected
with a properly installed fused socket.
The power supply (AC) and voltage at
the operating point must match with
the details on the name plate of the
appliance (the name plate is located on
the inside left of the appliance).

» We do not accept responsibility for any
damages that occur due to ungrounded
usage.

 Place your fridge freezer where it will not

be exposed to direct sunlight.

Your fridge freezer must never be used

outdoors or exposed to rain.

* Your appliance must be at least 50 cm

away from stoves, gas ovens and heater

cores, and at least 5 cm away from
electrical ovens.

If your fridge freezer is placed next to a

deep freezer, there must be at least 2

cm between them to prevent humidity

forming on the outer surface.
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Do not cover the body or top of fridge
freezer with lace. This will affect the
performance of your fridge freezer.
Clearance of at least 150 mm is required
at the top of your appliance. Do not place
anything on top of your appliance.

Do not place heavy items on the
appliance.

Clean the appliance thoroughly before
use (see Cleaning and Maintenance).
Before using your fridge freezer, wipe all
parts with a solution of warm water and

a teaspoon of sodium bicarbonate. Then,
rinse with clean water and dry. Return all
parts to the fridge freezer after cleaning.
Use the adjustable front legs to make
sure your appliance is level and stable.
You can adjust the legs by turning them
in either direction. This must be done
before placing food in the appliance.
Install the two plastic distance guides (the
parts on the black vanes
-condenser- at the rear)
by turning it 90° (as
shown in the figure) to
prevent the condenser
from touching the wall.
The distance between
the appliance and back wall must be a
maximum of 75 mm.

1.3 During Usage

Do not connect your fridge freezer to
the mains electricity supply using an
extension lead.

Do not use damaged, torn or old plugs.
Do not pull, bend or damage the cord.
Do not use plug adapter.

This appliance is designed for use by
adults. Do not allow children to play with
the appliance or hang off the door.
Never touch the power cord/plug with wet
hands. This may cause a short circuit or
electric shock.

Do not place glass bottles or cans in the
ice-making compartment as they will
burst when the contents freeze.



» Do not place explosive or flammable
material in your fridge. Place drinks with
high alcohol content vertically in the
fridge compartment and make sure their
tops are tightly closed.

* When removing ice from the ice-making
compartment, do not touch it. Ice may
cause frost burns and/or cuts.

* Do not touch frozen goods with wet
hands. Do not eat ice-cream or ice cubes
immediately after they are removed from
the ice-making compartment.

* Do not re-freeze thawed frozen food. This
may cause health issues such as food
poisoning.

Old and Out-of-order Fridges

« If your old fridge or freezer has a
lock, break or remove the lock before
discarding it, because children may
get trapped inside it and may cause an
accident.

+ Old fridges and freezers contain
isolation material and refrigerant with
CFC. Therefore, take care not to harm
environment when you are discarding
your old fridges.

CE Declaration of conformity

We declare that our products meet the

applicable European Directives, Decisions

and Regulations and the requirements
listed in the standards referenced.

Disposal of your old appliance

The symbol on the product or on

its packaging indicates that this

product may not be treated as
household waste. Instead it shall
be handed over to the applicable
collection point for the recycling of electrical
and electronic equipment. By ensuring

this product is disposed of correctly,

you will help prevent potential negative

consequences for the environment and

human health, which could otherwise be
caused by inappropriate waste handling
of this product. For more detailed
information about recycling of this product,
please contact your local city office, your
household waste disposal service or the
shop where you purchased the product.

Packaging and the Environment
Packaging materials protect @
your machine from damage that

may occur during transportation. %&

The packaging materials are

environmentally friendly as they are

recyclable. The use of recycled material
reduces raw material consumption and
therefore decreases waste production.

Notes:

* Please read the instruction manual
carefully before installing and using your
appliance. We are not responsible for the
damage occurred due to misuse.

 Follow all instructions on your appliance
and instruction manual, and keep this
manual in a safe place to resolve the
problems that may occur in the future.

» This appliance is produced to be used
in homes and it can only be used in
domestic environments and for the
specified purposes. It is not suitable for
commercial or common use. Such use
will cause the guarantee of the appliance
to be cancelled and our company will not
be responsible for any losses incurred.

» This appliance is produced to be used
in houses and it is only suitable for
cooling / storing foods. It is not suitable
for commercial or common use and/or
for storing substances except for food.
Our company is not responsible for any
losses incurred by inappropriate usage of
the appliance.
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2 DESCRIPTION OF THE
APPLIANCE

This appliance is not intended to be used
as a built-in appliance.

This presentation is only for
information about the parts of the
appliance. Parts may vary according to the

appliance model.

A) Freezer compartment
B) Refrigerator compartment
1) Ice box tray
2) Plastic ice scraper *
3) Freezer shelf
4) Thermostat box
5) Refrigerator shelves
6) Crisper cover
7) Crisper
8) Levelling feet
9) Bottle shelf
10) Door shelves
11) Egg holder
* In some models

General notes:

Fresh Food Compartment (Fridge): Most
efficient use of energy is ensured in the
configuration with the drawers in the bottom
part of the appliance, and shelves evenly
distributed, position of door bins does not
affect energy consumption.

Freezer Compartment (Freezer): Most
Efficient use of energy is ensured in the
configuration with the drawers and bins are
on stock position.
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2.1 Dimensions
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Overall dimensions *
H1 mm 1450,0 W3
W1 mm 540,0
D1 mm 570,0

' the height, width and depth of the
appliance without the handle.

Overall space required in use *

Space required in use 2

W3 mm 658,5

D3 mm 1106,5

H2 mm 1600,0
W2 mm 640,0
D2 mm 667,8

2 the height, width and depth of the
appliance including the handle,
plus the space necessary for free
circulation of the cooling air.

3 the height, width and depth of the
appliance including the handle,
plus the space necessary for free
circulation of the cooling air, plus
the space necessary to allow door
opening to the minimum angle
permitting removal of all internal
equipment.
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3 USING THE APPLIANCE

3.1 Information on Less Frost

Technology

Thanks to the wrap around evaporator,
Less Frost technology offers more efficient
cooling, less manual defrost requirement,
and more flexible storage room.

3.2 Thermostat Setting

The thermostat automatically regulates

the temperature inside the refrigerator and
freezer compartments. Cooler temperatures
can be obtained by rotating the knob to
higher numbers, 1 to 5.

Important note: Do not try to rotate
the knob beyond position 1, it will stop

your appliance from working.

4 Super switch

(In some models) Thermostat knob

Lamp cover

Thermostat Settings

Set the knob to a low/medium position,
up to 3, for short-term storage of food in
the appliance.

Set the knob to a medium position, 3 or
4, for long-term storage of food in the
appliance.

Set the knob to 5 position for freezing
the fresh food. The appliance will run for
colder temperatures.

Super freezing: This switch shall be used
as superfreeze switch. For maximum
freezing capacity, please turn on this switch
before 24 hours placing fresh food. After
placing fresh food in the freezer, 24 hours
ON position is generally sufficient. In order
to save energy, please turn off this switch
after 24 hours from placingfresh food.

Winter Switch: If ambiant temperature

is below 16 °C, this switch shall be used
as winter switch and it keeps your fridge
above 0 °C while freezer is below -18 °C in
low ambiants.

3.3 Temperature Settings Warnings

» The ambient temperature, temperature of
the freshly stored food and how often the
door is opened affects the temperature in
the refrigerator compartment. If required,
change the temperature setting.

It is not recommended that you operate

your fridge in environments colder than

10°C in terms of its efficiency.

When setting the thermostat, take into

consideration how often the appliance

doors are opened and closed, how much
food is stored in the refrigerator, and the
environment in which the refrigerator is
located.

* When the appliance is first switched on,
allow it to run for 24 hours in order to
reach operating temperature. During this
time, do not open the door and do not
keep a large quantity of food inside.

» Unplug your appliance during a power cut
to prevent damage to the compressor.
Once power is restored, delay plugging
in your appliance for 5 to 10 minutes.
This will help prevent damage to the
appliance's components.

 Your appliance is designed to operate in
the ambient temperature ranges stated
in the standards, according to the climate
class stated in the information label. It
is not recommended that your fridge is
operated in the environments which are
outside of the stated temperature ranges.
This will reduce the cooling efficiency of
the appliance.

* Your appliance is designed to operate
in the ambient temperature (N = 16°C -
32°C) intervals stated in the standards,
according to the climate class displayed
on the information label. We do not
recommend operating your appliance out
of the stated temperature limits in terms
of cooling effectiveness.
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Climate class and meaning:

T (tropical): This refrigerating appliance

is intended to be used at ambient
temperatures ranging from 16 °C to 43 °C.
ST (subtropical): This refrigerating
appliance is intended to be used at ambient
temperatures ranging from 16 °C to 38 °C.
N (temperate): This refrigerating appliance
is intended to be used at ambient
temperatures ranging from 16 °C to 32 °C.
SN (extended temperate): This
refrigerating appliance is intended to be
used at ambient temperatures ranging from
10 °C to 32 °C.

3.4 Accessories

Visual and text descriptions in the
accessories section may vary according
to the model of your appliance.

3.4.1 Ice Tray

 Fill the ice tray with water and place in
the freezer compartment.

 After the water has completely frozen,
you can twist the tray as shown below to
remove the ice cubes.

3.4.2 The Plastic Scraper

After some time, frost will build up in certain
areas of the freezer. The frost
accumulated in the freezer
should be removed regularly.
Use the plastic scraper
provided, if necessary. Do not
use sharp metal objects for this
operation. They could puncture the
refrigerator circuit and cause irreparable
damage to the unit.

4 FOOD STORAGE

4.1 Refrigerator Compartment

» To reduce humidity and avoid the
consequent formation of frost, always
store liquids in sealed containers in the
refrigerator. Frost tends to concentrate in
the coldest parts of the evaporating liquid
and, in time, your appliance will require
more frequent defrosting.

* Never place warm food in the
refrigerator. Warm food should be
allowed to cool at room temperature
and should be arranged to ensure
adequate air circulation in the refrigerator
compartment.

» Make sure no items are in direct contact
with the rear wall of the appliance as
frost will develop and packaging will stick
to it. Do not open the refrigerator door
frequently.

» We recommend that meat and clean fish

are loosely wrapped and stored on the

glass shelf just above the vegetable bin
where the air is cooler, as this provides
the best storage conditions.

Store loose fruit and vegetable items in

the crisper containers.

Store loose fruit and vegetables in the

crisper.

Storing fruit and vegetables separately

helps prevent ethylene-sensitive

vegetables (green leaves, broccoli,
carrot, etc.) being affected by ethylene-
releaser fruits (banana, peach, apricot,
fig etc.).

» Do not put wet vegetables into the
refrigerator.

 Storage time for all food products
depends on the initial quality of the food
and an uninterrupted refrigeration cycle
before refrigerator storage.

 To avoid cross-contamination do not
store meat products with fruit and
vegetables. Water leaking from meat
may contaminate other products in the
refrigerator. You should package meat
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products and clean any leakages on the
shelves.

* Do not put food in front of the air flow
passage.

» Consume packaged foods before the
recommended expiry date.

NOTE: Potatoes, onions and garlic
should not be stored in the refrigerator.

» For normal working conditions, it will
be sufficient to adjust the temperature
setting of your refrigerator to +4 °C.

» The temperature of the fridge
compartment should be in the range
of 0-8 °C, fresh foods below 0 °C are
iced and rotted, bacterial load increases
above 8 °C, and spoils.

* Do not put hot food in the refrigerator
immediately, wait for the temperature
to pass outside. Hot foods increase the
degree of your refrigerator and cause
food poisoning and unnecessary spoiling
of the food.

* Meat, fish, etc. should be store in the
chiller compartment of the food, and the
vegetable compartment is preferred for
vegetables. (if available)

» To prevent cross contamination, meat
products and fruit vegetables are not
stored together.

» Foods should be placed in the refrigerator
in closed containers or covered to
prevent moisture and odors.

The table below is a quick guide to show

you the most efficient way to store the

major food groups in your refrigerator
compartment.

Maximum How and where to
Food X
storage time store
Vegetables .
and fruits 1 week Vegetable bin

Wrap in plastic foil,
Meat and bags, or in a meat

fish 2-3days container and store
on the glass shelf
Fresh On the designated
cheese 3-4days door shelf
Butter and On the designated
X 1 week
margarine door shelf

Maximum How and where to
Food .
storage time store

Bottled Until the
produ?ts expiry date On the designated
e.g. milk recommended

door shelf
and by the
yoghurt producer

On the designated
Eggs 1 month egg shelf
Cooked
food 2 days All shelves

4.2 Freezer Compartment

The freezer is used for storing frozen
food, freezing fresh food, and making ice
cubes.

For freezing fresh food; wrap and seal
fresh food properly, that is the packaging
should be air tight and shouldn’t leak.
Special freezer bags, aluminum foil
polythene bags and plastic containers
are ideal.

Do not store fresh food next to frozen
food as it can thaw the frozen food.
Before freezing fresh food, divide it into
portions that can be consumed in one
sitting.

Consume thawed frozen food within a
short period of time after defrosting
Never place warm food in the freezer
compartment as it will thaw the frozen
food.

Always follow the manufacturer's
instructions on food packaging when
storing frozen food. If no information is
provided food, should not be stored for
more than 3 months from the date of
purchase.

When purchasing frozen food, make sure
that it has been stored under appropriate
conditions and that the packaging is not
damaged.

Frozen food should be transported in
appropriate containers and placed in the
freezer as soon as possible.

Do not purchase frozen food if the
packaging shows signs of humidity

and abnormal swelling. It is probable
that it has been stored at an unsuitable
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temperature and that the contents have
deteriorated.

» The storage life of frozen food depends
on the room temperature, the thermostat
setting, how often the door is opened,
the type of food, and the length of time
required to transport the product from
the shop to your home. Always follow the
instructions printed on the packaging and
never exceed the maximum storage life
indicated.

» The maximum amount of fresh food (in
kg) that can be frozen in 24 hours is
indicated on the appliance label.

 To freeze fresh food, ensure that as much
of the surface of the food as possible is in
contact with the cooling surface.

NOTE: If you attempt to open the freezer

door immediately after closing it, you

will find that it will not open easily. This

is normal. Once equilibrium has been

reached, the door will open easily.

Important note:

* Never refreeze thawed frozen food.

» The taste of some spices found in cooked
dishes (anise, basilica, watercress,
vinegar, assorted spices, ginger, garlic,
onion, mustard, thyme, marjoram, black
pepper, etc.) changes and they assume
a strong taste when they are stored for a
long period of time. Therefore, add small
amounts of spices to food to be frozen, or
the desired spice should be added after
the food has thawed.

* The storage time of food is dependent
on the type of oil used. Suitable oils are
margarine, calf fat, olive oil and butter.
Unsuitable oils are peanut oil and pig fat.

» Food in liquid form should be frozen in
plastic cups and other food should be
frozen in plastic folios or bags.
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The table below is a quick guide to show you the most efficient way to store the major
food groups in your freezer compartment.

Maximum storage time

Meat and fish Preparation (months)
Steak Wrap in foil 6-8
Lamb meat Wrap in foil 6-8
Veal roast Wrap in foil 6-8
Veal cubes In small pieces 6-8
Lamb cubes In pieces 4-8
Minced meat In packaging without using spices 1-3
Giblets (pieces) In pieces 1-3
Bologna sausage/salami | Should be kept packaged even if it has a membrane
Chicken and turkey Wrap in foil -
Goose and duck Wrap in foil -
Deer, rabbit, wild boar In 2.5 kg portions or as fillets 6-
Freshwater fish
(Salmon, Carp, Crane, 2
Catfish)

Lean fish (Bass, Turbot, After cleanmg_the bowels and scales of the ﬁsh,
wash and dry it. If necessary, remove the tail and 4
Flounder)
head.
Fatty fishes (Tuna,
Mackerel, Bluefish, 2-4
Anchovy)
Shellfish Clean and in a bag 4-6
Caviar Inits packaglng, or in an aluminium or plastic 2.3
container
Snails In salty water, or in an aluminium or plastic container 3

@ NOTE: Thawed frozen meat should be cooked as fresh meat. If the meat is not cooked after defrosting, it

must not be re-frozen.

Vegetables and Fruits Preparation LU SRR T
(months)

String beans and beans | Wash, cut into small pieces and boil in water 10-13

Beans Hull, wash and boil in water 12

Cabbage Clean and boil in water 6-8

Carrot Clean, cut into slices and boil in water 12
Cut the stem, cut into two pieces, remove the core

Pepper L 8-10
and boil in water

Spinach Wash and boil in water 6-9

Cauliflower Remoye_ the Ieavgs, cut_the heart |_nt_o pieces an_d 10-12
leave it in water with a little lemon juice for a while

Eggplant Cut into pieces of 2cm after washing 10-12

Corn Clean and pack with its stem or as sweet corn 12

Apple and pear Peel and slice 8-10

Apricot and Peach Cut into two pieces and remove the stone 4-6
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Vegetables and Fruits

Preparation

Maximum storage time

(months)
Strawberry and Wash and hull 8-12
Blackberry
Cooked fruits Add 10 % of sugar to the container 12
Plum, cherry, sourberry Wash and hull the stems 8-12

Maximum storage time

Thawing time at room

Thawing time in oven

(months) temperature (hours) (minutes)
Bread 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Biscuits 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pastry 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Pie 1-1,5 3-4 5-8 (190-200 °C)
Phyllo dough 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Dairy products

Preparation

Maximum storage time
(months)

Storage conditions

Packet (Homogenized)

Milk In its own packet 2-3 Pure Milk — in its own packet
Original packaging may be
Cheese - excluding . used for short-term storage.
. In slices 6-8 N
white cheese Keep wrapped in foil for
longer periods.
Butter, margarine In its packaging 6

5 CLEANING AND
MAINTENANCE

Disconnect the unit from the power
supply before cleaning.

Do not wash your appliance by

pouring water on it.

Do not use abrasive products,
detergents or soaps for cleaning the
appliance. After washing, rinse with clean
water and dry carefully. When you have
finished cleaning, reconnect the plug to the
mains supply with dry hands.
* Make sure that no water enters the lamp
housing and other electrical components.
» The appliance should be cleaned
regularly using a solution of bicarbonate
of soda and lukewarm water.
» Clean the accessories separately by
hand with soap and water. Do not wash
accessories in a dish washer.
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+ Clean the condenser with a brush at least
twice a year. This will help you to save on
energy costs and increase productivity.

m é The power supply must be
disconnected during cleaning.




5.1 Defrosting

Defrosting the Refrigerator
Compartment

Defrosting occurs automatically in

the refrigerator compartment during

operation. The water is collected by

the evaporation tray and evaporates

automatically.

» The evaporation tray and the water drain
hole should be cleaned periodically with
the defrost drain plug to prevent the
water from collecting at the bottom of the
refrigerator instead of flowing out.

* You can also clean the drain hole by
pouring half a glass of water down it.

Defrosting the Freezer Compartment

Frost accumulated in the freezer

compartment should be removed regularly

(using the plastic scraper provided). The

freezer compartment should be cleaned

in the same way as the refrigerator

compartment, with the defrost function, at

least twice a year.

For this:

» The day before you defrost, set the
thermostat dial to position “5” to freeze
food completely.

* During defrosting, frozen food should
be wrapped in several layers of paper
and kept in a cool place. The inevitable

rise in temperature will shorten its
storage life. Remember to use this food
within a relatively short period of time.

+ Set the thermostat knob to position “°”
and disconnect the appliance from the
mains. Leave the door open until the
unit is completely defrosted.

» To accelerate the defrosting process,
place one or more bowls of warm water
in the freezer compartment.

* Dry the inside of the unit carefully and
set the thermostat knob to the MAX
position.

Replacing LED Lighting
If your appliance has LED lighting
contact the help desk as this should
be changed by authorized personnel only.
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6 SHIPMENT AND

REPOSITIONING

6.1 Transportation and Changing

Positioning

The original packaging and foam may be
kept for re-transportation (optional).
Fasten your appliance with thick
packaging, bands or strong cords and
follow the instructions for transportation
on the packaging.
Remove all movable parts (shelves,
accessories, vegetable bins, and so on)
or fix them into the appliance against
shocks using bands when re-positioning
or transporting.

Always carry your appliance in the

upright position.

6.2 Repositioning the Door

It is not possible to change the opening
direction of your appliance door if door
handles are installed on the front surface
of the appliance door.

It is possible to change the opening
direction of the door on models without
handles.

If the door-opening direction of your
appliance can be changed, contact the
nearest Authorised Service Centre to
change the opening direction.
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7 BEFORE CALLING AFTER-

SALES SERVICE

If your refrigerator is not working properly,
there may be a minor problem. Check the
following.

The appliance does not operate

Check if:

There is power

The mains is connected

The thermostat setting is on the “*”
position

The socket is defective. To check this,
plug another working appliance into the
same socket.

The appliance performs poorly
Check if:

The appliance is overloaded
The doors are closed properly
There is any dust on the condenser

There is enough space near the rear and
side walls.

The appliance is noisy

The cooling gas which circulates in the
refrigerator circuit may make a slight

noise (bubbling sound) even when the
compressor is not running. Do not worry,
this is normal. If you hear a different sound,
check whether:

» The appliance is level

» Anything is touching the rear of the

appliance
Objects in the appliance are vibrating.

Your refrigerator is operating noisily
The following noises can be heard during
normal operation of the appliance.

Cracking (ice cracking) noise occurs:
* During automatic defrosting.
* When the appliance is cooled
or warmed (due to expansion of
appliance material).
Clicking noise occurs: When the
thermostat switches the compressor on/
off.
Motor noise: Indicates the compressor
is operating normally. The compressor



may cause more noise for a short time
when it is first activated.

Bubbling noise and splashing
occurs: Due to the flow of the
refrigerant in the tubes of the system.
Water flowing noise occurs: Due

to water flowing to the evaporation
container. This noise is normal during
defrosting.

There is water in the lower part of the
refrigerator

Check if:

The drain hole for the water is not clogged
(use defrost drain plug to clean the drain
hole).

Recommendations

If the appliance is switched off or
unplugged, wait at least 5 minutes before
plugging the appliance in or restarting

it in order to prevent damage to the
compressor.

The cooling unit of your refrigerator is
located at the rear of the appliance.
Therefore, water droplets or ice may
form on the rear surface of your fridge
due to the operation of the compressor
at specified intervals. This is normal,
there is no need to perform a defrosting
operation unless there is excessive ice.
If you do not intend to use your fridge for
a long period of time (such as during the
summer holidays), set the thermostat to
“o” position, defrost and clean your fridge,
leaving the door open to prevent the
formation of mildew and odour.

If a problem persists after you have
followed all the above instructions,
please consult the nearest authorised
service centre.

The appliance you have purchased is
designed for domestic use only. It is not
suitable for commercial or common use.
If the consumer uses the appliance in a
way that does not comply with this, we
emphasise that the manufacturer and
the dealer will not be responsible for any
repair and failure within the guarantee
period.
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8 TIPS FOR SAVING ENERGY

1.

Install the appliance in a cool, well-
ventilated room, but not in direct sunlight
and not near a heat source (such as a
radiator or oven) otherwise an insulating
plate should be used.

. Allow warm food and drinks to cool

before placing them inside the appliance.

. Place thawing food in the refrigerator

compartment. The low temperature

of the frozen food will help cool the
refrigerator compartment while the food
is thawing. This will save energy. Frozen
food left to thaw outside of the appliance
will result in a waste of energy.

. Drinks or other liquids should be

covered when inside the appliance. If
left uncovered, the humidity inside the
appliance will increase, therefore the
appliance uses more energy. Keeping
drinks and other liquids covered helps
preserve their smell and taste.

. Avoid keeping the doors open for long

periods and opening the doors too
frequently as warm air will enter the
appliance and cause the compressor to
switch on unnecessarily often.

. Keep the covers of the different

temperature compartments (such as the
crisper and chiller) closed.

. The door gasket must be clean and

pliable. In case of wear, replace the
gasket.

. It is possible to store more food

by removing freezer shelf. Energy
consumption is declared with maximum
load and without freezer shelf.



9 TECHNICAL DATA

The technical information is situated in

the rating plate on the internal side of the
appliance and on the energy label.

The QR code on the energy label supplied
with the appliance provides a web link to
the information related to the performance
of the appliance in the EU EPREL
database.

Keep the energy label for reference
together with the user manual and all other
documents provided with this appliance.

It is also possible to find the same
information in EPREL using the link https://
eprel.ec.europa.eu and the model name
and product number that you find on the
rating plate of the appliance.

See the link www.theenergylabel.eu for

detailed information about the energy label.

10 INFORMATION FOR TEST
INSTITUTES

Appliance for any EcoDesign verification
shall be compliant with EN 62552.
Ventilation requirements, recess
dimensions and minimum rear clearances
shall be as stated in this User Manual at
Chapter 2. Please contact the manufacturer
for any other further information, including
loading plans.
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11 CUSTOMER CARE AND
SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service
Centre, ensure that you have the following
data available: Model, Serial Number and
Service Index.

The information can be found on the rating
plate. You can find the rating label inside
the fridge zone on the left lower side.

The original spare parts for some specific
components are available for a minimum
of 7 or 10 years, based on the type of
component, from the placing on the market
of the last unit of the model.

Visit our website to:
www.vestel-germany.de
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Grazie per aver scelto questo prodotto.

Questo manuale utente contiene importanti informazioni di sicurezza e istruzioni
sull’'utilizzo e manutenzione del vostro apparecchio.

Prima di utilizzare il vostro apparecchio vi preghiamo di leggere questo manuale utente e
di conservarlo per future consultazioni.

Tipologia Significato

PERICOLO Rischio di lesioni gravi o morte

RISCHIO DI FOLGORAZIONE o T
Rischio dovuto a tensioni pericolose

Q>|B > P

ELETTRICA

INCENDIO Avvertenza; rischio di incendio / materiali inflammabili
ATTENZIONE Rischio di lesioni o danni materiali
IMPORTANTE Informazioni sul corretto funzionamento del sistema
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1 ISTRUZIONI DI SICUREZZA

1.1 Avvertenze Generali di Sicurezza

Leggere con attenzione il presente manuale
utente.

A ATTENZIONE: Evitare di ostruire le aperture di
ventilazione presenti sul mobile dell’'apparecchio o
nella struttura di incasso.

A ATTENZIONE: Non usare dispositivi meccanici o
altri mezzi per accelerare il processo di sbrinamento,
eccetto quelli raccomandati dal produttore.

A ATTENZIONE: Non usare apparecchiature
elettriche (es. apparecchi di riscaldamento, produttori
di ghiaccio elettrici ecc.) all'interno di questo
apparecchio, salvo siano del tipo raccomandato dal
produttore.

A ATTENZIONE: Non sbrinare o pulire mai
I'apparecchio con una pulitrice a vapore. |l vapore pud
raggiungere parti elettriche e provocare un
cortocircuito con rischio di folgorazioni.

A ATTENZIONE: Fare attenzione a non arrecare
danni al circuito refrigerante. Non utilizzare oggetti
appuntiti o affilati per rimuovere la brina o il ghiaccio.
E possibile danneggiare i raccordi del circuito
refrigerante, cosa che rende inservibile I'apparecchio.
Il gas fuoriuscendo per effetto della pressione, pud
provocare irritazioni agli occhi.
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A ATTENZIONE: Quando si posiziona l'apparecchio,
assicurarsi che il cavo di alimentazione non sia
bloccato o danneggiato.

A ATTENZIONE: Non posizionare prese di corrente
portatili multiple o alimentatori di corrente portatili
multipli sul retro dell'apparecchio.

A ATTENZIONE: Al fine di evitare qualunque pericolo
derivante da un posizionamento instabile
dell'apparecchio, esso deve essere fissato secondo le
istruzioni.

/A Se il vostro apparecchio utilizza R600a come
refrigerante (questa informazione € disponibile sulla
targhetta presente sull’apparecchio), occorre prestare
attenzione durante il trasporto e l'installazione per
evitare danni ai componenti del sistema di
refrigerazione. R600a € un gas naturale e non nocivo
per I'ambiente, ma & esplosivo. Nell'eventualita di
perdite dovute al danneggiamento dei componenti del
sistema di refrigerazione, scollegare I'apparecchio
dalla corrente elettrica, allontanarlo da fiamme libere o
sorgenti di calore e ventilare per alcuni minuti
I'ambiente dove ¢ installato I'apparecchio.
« Durante il trasporto e il posizionamento
dell'apparecchio, fare attenzione a non danneggiare
il circuito del gas refrigerante.

* Non conservare all'interno dell'apparecchio
sostanze esplosive, come bombolette spray
contenenti propellente infiammabile.
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L'apparecchio € destinato all'uso in abitazioni private
e in altri contesti di tipo domestico quali:

- zone cucina per il personale di punti vendita, uffici
e altri ambienti lavorativi;

- utilizzo presso agriturismi e da parte dei
clienti di alberghi, motel e altre strutture di tipo
residenziale;

- bed and breakfast e strutture analoghe;

- catering e applicazioni simili non di vendita al
dettaglio.

Se la spina dell'apparecchio non corrisponde alla
presa elettrica, la spina deve essere sostituita da un
servizio di assistenza autorizzato o da un elettricista
qualificato al fine di evitare ogni rischio.

Il cavo di alimentazione dell'apparecchio € collegato
ad una speciale spina dotata di messa a terra.

Tale spina deve essere usata con una presa da 16
ampere con opportuna messa a terra. Se la vostra
abitazione non dispone di tale presa, abbiate cura di
farne installare una da un elettricista qualificato.

Questo apparecchio puo essere utilizzato solo da
adulti istruiti sull'uso sicuro dell'apparecchio e in
grado di comprendere i rischi connessi. | bambini
non devono giocare con l'apparecchio. La pulizia e
la manutenzione dell'apparecchio devono essere
eseguite da adulti.

Tenere gli animali domestici lontani dall’'apparecchio.
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* Non lasciare i bambini non sorvegliati vicino
allapparecchio.

* | bambini dai 3 agli 8 anni possono caricare
e scaricare dispositivi di refrigerazione. Non
ci si aspetta che i bambini eseguano pulizia o
manutenzione del dispositivo, non ci si aspetta
che i bambini molto piccoli (0-3 anni) facciano
uso dei dispositivi, non ci si aspetta che i bambini
piccoli (3-8 anni) usino i dispositivi in modo sicuro a
meno che non vengano sorvegliati costantemente,
i bambini piu grandi (8-14 anni) e le persone
vulnerabili sono in grado di usare i dispositivi dopo
aver ricevuto appropriata supervisione o istruzioni
sull’utilizzo dei dispositivi. Non ci si aspetta che le
persone molto vulnerabili usino i dispositivi in modo
sicuro prima di aver ricevuto sorveglianza continua.

« Tenere il materiale di imballaggio lontano dalla
portata dei bambini.

* Non permettere ai bambini di sedersi, arrampicarsi
sull’apparecchio o entrare all’'interno di quest’ultimo.

* Prestare attenzione durante il trasporto
dell'apparecchio poiché & pesante. E necessario
valutare il numero di persone e le attrezzature
necessarie. Indossare sempre guanti protettivi.

» Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve
essere sostituito da personale qualificato al fine di
evitare ogni rischio.

* Non posizionare I'apparecchio sopra il cavo di
alimentazione.
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L'apparecchio non € progettato per 'uso ad altitudini
superiori a 2.000 m.

Scollegare 'apparecchio dalla rete elettrica

quando non viene utilizzato per un lungo periodo
e prima dell’installazione, manutenzione, pulizia e
riparazione, diversamente potrebbe danneggiarsi.

Prima dell’installazione, verificare se I'apparecchio
presenta danni visibili. Non installare o utilizzare mai
un apparecchio danneggiato.

L'utilizzo di parti di ricambio e accessori di altre
marche é rischioso e potrebbe provocare lesioni,
danni materiali o danni all’'apparecchio. Per ragioni
di sicurezza, utilizzare solo parti di ricambio e
accessori originali

Il produttore non si assume alcuna responsabilita
per le conseguenze di eventuali errori causati

da fattori sui quali non ha controllo. Inoltre il
produttore non assicura la validita e correttezza
delle informazioni fornite se al software e
all'apparecchiatura citati in questo manuale sono
state apportate modifiche da parte di terze persone.

La riparazione dell’apparecchio dovra essere
effettuata esclusivamente da un servizio di
assistenza tecnica autorizzato. Il produttore non puo
essere ritenuto responsabile per danni derivanti da
errata installazione o riparazione effettuata da un
centro di assistenza non autorizzato.

Nell'impegno di migliorare costantemente la qualita
dei propri prodotti, il produttore si riserva la facolta
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di variare in qualsiasi momento le informazioni del
presente manuale.

* Nel caso il significato di una o piu informazioni di
questo manuale non fosse comprensibile, l'utente
deve contattare il rivenditore o il produttore per i
chiarimenti necessari prima di effettuare qualsiasi
operazione.

» L'apparecchio & schermato contro i radiodisturbi
secondo la direttiva CE.

* Questo apparecchio € conforme alle pertinenti
norme di sicurezza per gli apparecchi elettrici.

Per evitare la contaminazione degli alimenti, si
prega di seguire le seguenti istruzioni:

» L'apertura prolungata dello sportello pud causare un
significativo aumento della temperatura nei vani del
dispositivo.

 Pulire regolarmente le superfici che possono venire
a contatto con gli alimenti ed i sistemi di drenaggio
accessibili.

» Conservare la carne ed il pesce crudi in appositi
contenitori in frigorifero, in modo che non vengano
a contatto con altri alimenti o che non colino su di
essi.

» Gli scomparti per surgelati a due stelle sono adatti
per la conservazione di alimenti precedentemente
congelati, la conservazione o la produzione di gelato
e la produzione di cubetti di ghiaccio.
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» Gli scomparti a una, due e tre stelle non sono adatti
al congelamento di alimenti freschi.

« Se il dispositivo di refrigerazione viene lasciato
vuoto per lunghi periodi, spegnere, sbrinare, pulire,
asciugare e lasciare la porta aperta per evitare la
formazione di muffa al suo interno.
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1.2 Avvertenze di installazione

Prima di usare per la prima volta
'apparecchio, prestare attenzione ai
seguenti punti:

* La tensione di funzionamento

dell’apparecchio & 220-240 V a 50 Hz.

Al termine dell'installazione la spina

deve rimanere accessibile in qualsiasi

momento.

L'apparecchio puo emanare odore

quando viene acceso la prima volta.

Cio & normale e I'odore svanira quando

I'apparecchio iniziera a raffreddarsi.

Prima di collegare I'apparecchio alla

presa, assicurarsi che le informazioni

sulla targhetta identificativa (tensione e

potenza assorbita) siano compatibili con

le caratteristiche della rete elettrica. Per
ogni dubbio, consultare un elettricista
qualificato.

Inserire la spina in una presa dotata

di un'efficace connessione a terra. Se

la presa non dispone di messa a terra

o la spina non si adatta perfettamente

alla presa, si raccomanda di richiedere

I'assistenza di un elettricista qualificato.

» L'apparecchio deve essere collegato
ad una presa correttamente installata e
protetta da un interruttore di sicurezza. I
tipo di alimentazione (CA) e la tensione
di rete del luogo di utilizzo devono essere
compatibili con i dettagli riportati sulla
targhetta identificativa del prodotto (la
targhetta identificativa si trova all'interno
dell'apparecchio, sulla sinistra).

« |l produttore declina ogni responsabilita
per danni derivanti da utilizzo con messa
a terra inadeguata.

» L'apparecchio non deve essere
alimentato da un dispositivo di
commutazione esterno, ad esempio un
timer, o collegato a un circuito che viene
regolarmente acceso e spento da un
dispositivo esterno.

» Scollegare I'apparecchio dalla rete
elettrica quando non viene utilizzato
per un lungo periodo e prima
dell'installazione, manutenzione, pulizia
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e riparazione, diversamente potrebbe
danneggiarsi.

Collocare I'apparecchio in posizione non
esposta alla luce solare diretta.
L’apparecchio non deve mai essere usato
all'esterno o esposto alla pioggia.
L'apparecchio deve essere collocato ad
almeno 50 cm da fornelli, forni a gas e
sorgenti di calore, e ad almeno 5 cm da
forni elettrici.

Se l'apparecchio & posizionato accanto

a un congelatore, occorre mantenere
una distanza di almeno 2 cm fra gli
apparecchi, per impedire la formazione di
condensa sulla superficie esterna.

Non coprire la struttura o la parte
superiore dell’apparecchio con panno o
tessuto, anche leggero. Cio peggiora le
prestazioni dell'apparecchio.

Al di sopra dell'apparecchio deve essere
presente uno spazio libero di almeno

150 mm. Non collocare nulla sopra
I'apparecchio

Pulire completamente I'apparecchio
prima dell'uso (vedere: Pulizia e
Manutenzione).

Prima di utilizzare I'apparecchio, passare
su tutti i componenti un panno imbevuto
di una soluzione ottenuta sciogliendo

in una bacinella di acqua tiepida un
cucchiaio da té di bicarbonato di sodio.
Sciacquare poi con acqua pulita e
asciugare. Dopo la pulizia, rimettere tutti i
componenti all'interno dell’apparecchio.
Usare i piedini regolabili anteriori per

far si che l'apparecchio risulti in piano

e stabile. E possibile regolare i piedini
ruotandoli in un senso o nell'altro. Questa
operazione deve essere compiuta prima
di collocare gli alimenti nell'apparecchio.
Installare i due distanziali in plastica (gli
elementi applicati sulle
serpentine nere - il
condensatore - presenti
sul retro del frigorifero)
ruotandoli di 90° (come
illustrato nella figura) per
evitare che il
condensatore tocchi la parete.




» La distanza tra I'apparecchio e la parete
retrostante deve essere di massimo 75
mm.

1.3 Durante l'uso

» Non connettere I'apparecchio alla rete
elettrica mediante prolunghe, prese
multiple o adattatori.

* Non utilizzare spine danneggiate,
lacerate o vecchie.

» Non tirare, piegare o danneggiare il cavo
di alimentazione.

* Non utilizzare adattatori.

* Questo apparecchio puo essere
utilizzato solo da adulti istruiti sull’'uso
sicuro dell’apparecchio e in grado di
comprendere i rischi connessi. | bambini
non devono giocare con I'apparecchio
o appendersi alla porta. La pulizia e la
manutenzione dell’apparecchio devono
essere eseguite da adulti.

* Non toccare mai il cavo di alimentazione
o la spina con le mani bagnate.
Scollegare I'apparecchio dalla rete
elettrica afferrando la spina (non il
cavo) per staccarla dalla presa elettrica.
Questi comportamenti possono causare
cortocircuiti o folgorazioni elettriche.

* Non usare impropriamente lo zoccolo,

i cassetti estraibili, le porte ecc. quale
punto di appoggio o come sostegno.

« Evitare che olii o grassi imbrattino parti
plastiche o le guarnizioni delle porte. |
grassi aggrediscono il materiale plastico
e la guarnizione della porta diventa
fragile e porosa.

» Non collocare bottiglie in vetro o lattine
nello scomparto congelatore, per evitare
che scoppino in seguito al congelamento
del contenuto.

* Non collocare materiali esplosivi o
inflammabili all'interno dell’apparecchio.
Sistemare le bevande con elevato
contenuto alcolico in posizione verticale
nello scomparto frigorifero, assicurandosi
che siano ermeticamente chiuse.

* Durante la rimozione del ghiaccio dallo
scomparto congelatore, evitare di
toccarlo. Il ghiaccio pud provocare ustioni
da gelo e/o tagli.

» Non toccare alimenti congelati con le
mani bagnate. Non ingerire gelati o
cubetti di ghiaccio immediatamente
dopo averli estratti dallo scomparto
congelatore.

» Non congelare nuovamente gli alimenti
scongelati. Cio pud causare problemi di
salute, come intossicazioni alimentari.

Apparecchi vecchi e non piu funzionanti

+ Se il vostro vecchio apparecchio € dotato
di chiusura meccanica, rompetela o
rimuovetela prima di smaltirlo, poiché i
bambini possono rimanere intrappolati
all'interno e cid pud causare incidenti.

* | vecchi apparecchi contengono
materiale isolante e refrigeranti a base
di CFC. Prestare quindi attenzione a
non danneggiare l'ambiente durante lo
smaltimento dei vecchi apparecchi.

* Una volta che un apparecchio ha esaurito
la propria vita utile, togliere la spina
di alimentazione dalla presa prima di
tagliare il cavo di alimentazione.

Dichiarazione di conformita CE

Dichiariamo che i nostri prodotti soddisfano

le Direttive, le Decisioni e i Regolamenti

Europei applicabili nonché i requisiti

elencati nelle norme alle quali si fa

riferimento.

Smaltimento responsabile

dell'imballaggio e del vecchio

apparecchio

Rimozione dei materiali di imballaggio

| materiali di imballaggio

proteggono 'apparecchio da @
eventuali danni che potrebbero %&
verificarsi durante il trasporto. Si

prega di riciclare i materiali di imballaggio.
Il materiale riciclato riduce il consumo di

materie prime e riduce la produzione di
rifiuti.
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INFORMAZIONE AGLI UTENTI
Il simbolo del cassonetto barrato
riportato sull’apparecchiatura
indica che il prodotto, alla fine
della sua vita utile, deve essere
raccolto separatamente dagli
altri rifiuti. L'utente finale dovra conferire
I'apparecchiatura giunta a fine vita agli
idonei centri di raccolta differenziata dei
rifiuti elettronici ed elettrotecnici, oppure
riconsegnarla al rivenditore al momento
dell'acquisto di una nuova apparecchiatura
di tipo equivalente, in ragione di uno a

uno. L'adeguata raccolta differenziata per

I'avvio successivo dell'apparecchiatura

dismessa al riciclaggio, al trattamento o allo

smaltimento ambientalmente compatibile
contribuisce ad evitare possibili effetti
sull’'ambiente e sulla salute e favorisce

il riciclo dei materiali di cui & composta

I'apparecchiatura. Lo smaltimento abusivo

del prodotto da parte dell’utente comporta

I'applicazione delle sanzioni amministrative

di cui al D.Lgs. n. 152 del 3 aprile 2006.

Note:

* Prima di installare e utilizzare
I'apparecchio leggere attentamente |l
manuale di istruzioni. Il produttore declina
ogni responsabilita per danni derivanti da
uso improprio.

» Seguire tutte le indicazioni riportate
sull'apparecchio e sul manuale di
istruzioni. Quest'ultimo va conservato in
luogo sicuro in modo da poter risolvere
eventuali problemi in futuro.

* Questo apparecchio & prodotto per
I'uso all'interno di abitazioni private e
pud essere impiegato solo in contesti
domestici e per gli scopi indicati. Esso
non ¢é indicato per I'uso comune o
commerciale. Tale uso invalidera la
garanzia dell'apparecchio e il produttore
declina ogni responsabilita per danni
subiti.

* Questo apparecchio & prodotto per
I'uso all'interno di abitazioni e destinato
esclusivamente alla refrigerazione /
conservazione degli alimenti. Esso non
€ adatto al'uso commerciale o0 comune
e/o per conservare sostanze diverse
dagli alimenti. Il produttore declina
ogni responsabilita per danni derivanti
dalla mancata osservanza di queste
indicazioni.
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2 DESCRIZIONE
DELL'APPARECCHIO

Questo apparecchio non & destinato all’'uso
come apparecchio a muro.

di fornire informazioni riguardo ai
componenti dell'apparecchio. | componenti
possono variare a seconda del modello.

A) Scomparto congelatore
B) Scomparto frigorifero
1) Vaschetta per il ghiaccio
2) Raschietto in plastica per il ghiaccio *
3) Ripiano del congelatore
4) Termostato
5) Ripiani del frigorifero
6) Coperchio del cassetto frutta e verdura
7) Cassetto frutta e verdura
8) Piedini regolabili
9) Ripiano portabottiglie
10) Ripiani della porta
11) Portauova
* In alcuni modelli

Note generali:

Scomparto alimenti freschi (frigorifero):
La configurazione con i cassetti nella
parte inferiore dell’apparecchio, con i
ripiani distribuiti in maniera uniforme e una
posizione degli scomparti nello sportello
che non incide sul consumo energetico,
consente un impiego piu efficiente
dell’energia.

Scomparto alimenti congelati
(congelatore): L'utilizzo piu efficiente
dell’energia viene garantito nella
configurazione con i cassetti e i contenitori
in posizione di fabbrica.
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2.1 Dimensioni
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Dimensioni complessive’
H1 mm 1450,0 W3
W1 mm 540,0
D1 mm 570,0

! altezza, larghezza e profondita
dell'apparecchio senza la maniglia
e i piedini.

Spazio complessivo necessario
durante l'uso 3

Spazio necessario durante 'uso 2

W3 mm 658,5

D3 mm 1106,5

H2 mm 1600,0
w2 mm 640,0
D2 mm 667,8

2 altezza, larghezza e profondita
dell’apparecchio inclusa la maniglia,
oltre allo spazio necessario per
la libera circolazione dell'aria di
raffreddamento.

3 altezza, larghezza e profondita
dell’apparecchio inclusa la maniglia,
oltre allo spazio necessario per la libera
circolazione dell’aria di raffreddamento,
pill lo spazio necessario per consentire
I'apertura dello sportello fino all’'angolo
minimo che permette la rimozione di
tutta I'apparecchiatura interna.
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3 USO DELL'APPARECCHIO

3.1 Informazioni sulla Tecnologia Less
Frost

Grazie all’evaporatore arrotondato,

la tecnologia Less Frost offre un
raffreddamento piu efficiente, meno
necessita di scongelamento manuale ed un
ambiente di conservazione piu flessibile.

3.2 Regolazione del termostato

Il termostato regola automaticamente la
temperatura all'interno degli scomparti
frigorifero e congelatore. E possibile
ottenere temperature inferiori ruotando la
manopola su valori piu alti, in una scala da
1ab.

Nota importante: Non tentare di

ruotare la manopola oltre la posizione
1: cosi facendo l'apparecchio cessera di
funzionare.

Pulsante Super
(In alcuni modelli)

Manopola termostato

Protezione lampada

Regolazione del termostato

» Per conservare alimenti nell'apparecchio
per brevi periodi, regolare la manopola
su un valore medio/basso, non superiore
a 3.

» Per conservare alimenti nell'apparecchio
per periodi di media durata, regolare la
manopola su un valore medio, 3 0 4.

* Regolare la manopola 5, Per la
congelazione del cibo fresco.
L’elettrodomestico funziona piu a lungo.
Dopo aver raggiunto la temperatura piu
fredda, si deve ritornare alla posizione
originale.

Tenere presente che: la temperatura
ambiente, la temperatura del cibo
appena introdotto e la frequenza con la
quale la porta viene aperta influiscono sulla
temperatura dell'apparecchio. Se
necessario, variare la temperatura
impostata.
Congelamento super: Questo interruttore
sara utilizzato come interruttore per
congelamento super. Per la massima
capacita di congelazione, attivare questo
interruttore 24 ore prima di posizionare
alimenti freschi. Dopo aver posizionato
alimenti freschi nel freezer, &€ generalmente
sufficiente la posizione ATTIVA per 24 ore.
Per risparmiare energia, disattivare questo
interruttore dopo 24 ore dal posizionamento
degli alimenti freschi.
Interruttore inverno: Nel caso in cui
la temperatura ambiente sia inferiore a
16 °C, questo interruttore verra utilizzato
come interruttore invernale e manterra
il frigorifero al di sopra di 0 °C quando
il congelatore & al di sotto di -18 °C in
ambienti a bassa temperatura.

3.3 Avvertenze riguardanti la regolazione
della temperatura

» Latemperatura ambiente, la temperatura
degli alimenti appena introdotti e la
frequenza di apertura della porta
influenzano la temperature dello
scomparto frigorifero. Se necessario,
modificare la temperatura impostata.

» Per ragioni di efficienza, si sconsiglia
di utilizzare il frigorifero in ambienti con
temperatura inferiore a 10 °C.

» Durante la regolazione del termostato,
tenere conto della frequenza con la
quale vengono aperte e richiuse le porte
del frigorifero, della quantita di alimenti
presente all'interno e dell'ambiente nel
quale l'apparecchio ¢ installato.

» La prima volta che I'apparecchio viene
acceso, mantenerlo in funzione per 24
ore consecutive in modo da raggiungere
la corretta temperatura di funzionamento.
Durante questo periodo, non aprire la
porta e non introdurre grandi quantita di
alimenti nell'apparecchio.
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» Per evitare danni al compressore,
disconnettere |'apparecchio dalla
rete elettrica in caso di interruzione
dell'alimentazione. Una volta ristabilita
I'alimentazione, attendere da 5 a 10
minuti prima di connettere nuovamente
I'apparecchio alla rete elettrica. Questa
precauzione contribuisce ad evitare
danni ai componenti dell'apparecchio.

» L’apparecchio & progettato per funzionare
nell'intervallo di temperatura ambiente
definito dagli standard, in base alla
classe climatica specificata sulla
targhetta informativa Non si consiglia
di utilizzare il frigorifero in ambienti
la cui temperatura non &€ compresa
nell’intervallo specificato, in quanto
non viene garantita I'efficacia della
refrigerazione.

« Il tuo apparecchio & progettato per
funzionare nell'intervallo di temperatura
ambiente definito dagli standard (classi
N: 16 °C — 32 °C), in base alla classe
climatica specificata sulla targhetta
informativa. Per ragioni di efficienza
del sistema refrigerante, si sconsiglia
di utilizzare I'apparecchio in ambienti
la cui temperatura non &€ compresa
nell'intervallo specificato. Tenere presenti
le avvertenze riportate nel manuale.

Classe climatica e significato:

T (tropicale): Questo apparecchio

refrigerante & destinato all’'uso a

temperature ambienti comprese tra 16 °C

e 43 °C.

ST (subtropicale): Questo apparecchio

refrigerante & destinato all’'uso a

temperature ambienti comprese tra 16 °C

e 38 °C.

N (temperato): Questo apparecchio

refrigerante & destinato all’'uso a

temperature ambienti comprese tra 16 °C

e 32 °C.

SN (temperato esteso): Questo

apparecchio refrigerante & destinato all’'uso

a temperature ambienti comprese tra 10 °C

e 32 °C.

3.4 Accessori

Le descrizioni nelle immagini e nel testo
della sezione potrebbero variare in base
al modello di frigorifero.

3.4.1 Vaschetta per il ghiaccio

» Riempire di acqua la vaschetta per il
ghiaccio e collocarla nello scomparto
congelatore.

» Una volta che I'acqua € completamente
gelata, torcere la vaschetta come
mostrato sotto per estrarre i cubetti di
ghiaccio.

T

3.4.2 Il raschietto in plastica

Con il tempo, della brina tendera ad
accumularsi in determinate
zone dello scomparto
congelatore. E necessario
rimuovere regolarmente la brina
accumulata. Usare se
necessario allo scopo il
raschietto fornito in dotazione. Non servirsi
per questa operazione di oggetti metallici
appuntiti o affilati, che potrebbero forare il
circuito del refrigerante danneggiando
irrimediabilmente |'apparecchio.
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4 CONSERVAZIONE DEGLI
ALIMENTI

4.1 Scomparto frigorifero

» Per ridurre I'umidita ed evitare la
conseguente formazione di brina,
conservare sempre i liquidi introdotti
nello scomparto frigorifero all'interno
di contenitori sigillati. La brina tende
a concentrarsi nelle parti piu fredde
dell'evaporatore e, col passare del
tempo, l'apparecchio richiedera
sbrinature piu frequenti.

Non introdurre mai cibi caldi nel
frigorifero. Gli alimenti caldi devono

essere lasciati raffreddare a temperatura

ambiente e disposti in modo da
assicurare un'adeguata circolazione
dell'aria all'interno dello scomparto
frigorifero.

» Assicurarsi che nessun oggetto venga
direttamente a contatto con la parete
posteriore dell'apparecchio, poiché
in questo caso si formerebbe della
brina alla quale potrebbero aderire
le confezioni dei prodotti. Non aprire
frequentemente la porta del frigorifero.

» Siraccomanda di confezionare non
strettamente la carne e il pesce pulito
e collocarli sul ripiano in vetro appena

sopra il cassetto verdura, dove I'aria piu
fredda garantisce le migliori condizioni di

conservazione.

Sistemare frutta e verdura sciolte negli

appositi cassetti verdure.

* Mantenere separata la frutta dalla
verdura contribuisce ad evitare che la
conservazione delle verdure sensibili
all'etilene (vegetali a foglia verde,
broccoli, carote ecc.) venga influenzata

dalla presenza di frutti che rilasciano tale

gas (banane, pesche, albicocche, fichi
ecc.).
» Non collocare verdura umida o bagnata
nel frigorifero.
Il periodo massimo di conservazione
di tutti i prodotti alimentari dipende
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dalla qualita originaria del cibo e
dall'ininterrotto mantenimento del ciclo di
refrigerazione prima della collocazione
nell'apparecchio.
Per evitare contaminazioni reciproche,
non conservare le carni insieme
alla frutta o alla verdura. L'acqua
eventualmente rilasciata dalla carne
pud contaminare altri prodotti presenti
nel frigorifero. Si raccomanda di
confezionare le carni e di pulire i ripiani
da eventuali perdite di liquido.
Non collocare gli alimenti davanti alle
aperture del condotto dell'aria.
Consumare gli alimenti confezionati entro
la data di scadenza raccomandata.
NOTA: si consiglia di non conservare
patate, cipolle e aglio nel frigorifero.
Per condizioni di funzionamento normali
sara sufficiente regolare 'impostazione
di temperatura del proprio frigorifero a
+4 °C.
La temperatura dello scomparto
frigorifero dovra essere nel range 0-8 °C:
al di sotto di 0 °C gli alimenti freschi si
ghiacciano e marciscono, al di sopra di
8 °C la carica batterica aumenta e gli
alimenti si danneggiano.
Non inserire immediatamente alimenti
caldi nel frigorifero: attendere all’'esterno
che la temperatura si abbassi. Gli
alimenti caldi aumentano i gradi del
frigorifero, causando intossicazioni
alimentari e danneggiando inutilmente gli
alimenti.
Carni, pesci, ecc. devono essere
posizionati nello scomparto freddo per
gli alimenti; lo scomparto verdure & da
preferire per le verdure (se disponibile).
Per prevenire la contaminazione crociata,
le carni, la frutta e le verdure non devono
essere conservati insieme.
Gli alimenti devono essere posizionati
nel frigorifero in contenitori chiusi oppure
coperti, per evitare umidita e odori.



La seguente tabella rappresenta una guida
rapida che illustra il modo piu efficiente

di conservare all’interno dello scomparto
frigorifero gli alimenti dei principali gruppi.

Periodo
. . . . Come e dove
Alimenti massimo di .
. collocarli
conservazione
Frutta e 1 settimana Cassetto verdura
verdura
Confezionare
in pellicola di
Carne e B plastica, sacchetti
2 -3 giorni o
pesce o contenitori per
carni e sistemare sul
ripiano in vetro
Formaggi —_— Sull'apposito ripiano
freschi 3 - 4 giomni della porta
Burro e 1 settimana Sull'apposito ripiano
margarina della porta

Prodotti in | Fino alla data
bottiglia, p. | di scadenza Sull'apposito ripiano
es. latte e raccomandata | della porta

yoghurt dal produttore

Sull'apposito ripiano

Uova 1 mese della porta

Cibi cotti 2 giorni Su tutti i ripiani

4.2 Scomparto congelatore

Lo scomparto congelatore & usato per
conservare cibi congelati, congelare
alimenti freschi e produrre cubetti di
ghiaccio.

Per congelare il cibo fresco; avvolgere e
sigillare correttamente gli alimenti freschi,
in modo che la confezione sia chiusa
ermeticamente e non vi siano fuoriuscite.
Sacchetti speciali per freezer, sacchetti in
polietilene e fogli di alluminio e contenitori
di plastica sono l'ideale.

Non collocare alimenti freschi accanto

a cibi congelati, poiché questi ultimi
potrebbero decongelarsi.

Prima di congelare alimenti freschi,
suddividerli in porzioni consumabili in un
unico pasto.

Una volta scongelato il cibo, consumarlo
entro un breve periodo di tempo.

Non introdurre mai alimenti caldi nello
scomparto congelatore, poiché ciod
decongelerebbe i prodotti congelati.

In merito alla conservazione dei cibi
congelati, seguire sempre le istruzioni
riportate dal produttore sulle confezioni.
In assenza di informazioni, non

conservare il cibo per piu di tre mesi dalla
data di acquisto.

* Quando si acquista del cibo congelato,

accertarsi sempre che sia stato

conservato nelle corrette condizioni e che
la confezione non sia danneggiata.

Il cibo congelato deve essere trasportato

in contenitori adatti e riposto appena

possibile nel congelatore.

» Non acquistare cibo congelato la cui

confezione presenta segni di umidita o

rigonfiamenti anomali. E infatti probabile

che tali confezioni siano state conservate

a temperature inadeguate e che il loro

contenuto si sia deteriorato.

Il periodo massimo di conservazione del

cibo congelato dipende dalla temperatura

ambiente, dalla regolazione del
termostato, dalla frequenza con la quale
viene aperta la porta dello scomparto
congelatore, dal tipo di alimento e dalla
quantita di tempo occorsa per trasportare
dal punto vendita all'abitazione i prodotti.

Seguire sempre le istruzioni riportate

sulle confezioni e non superare mai

il periodo massimo di conservazione

indicato.

» La massima quantita di alimenti freschi
(in chilogrammi) congelabile nell'arco
di 24 ore ¢é indicata sull'etichetta
dell'apparecchio.

* Nel congelare alimenti freschi, fare in
modo da massimizzare il contatto fra la
superficie degli alimenti e la superficie
refrigerante.

NOTA: se si tenta di aprire la porta

immediatamente dopo averla chiusa,
si incontra una certa resistenza. Cio &
normale. Una volta ristabilito I'equilibrio fra
le pressioni interna ed esterna, la porta si
aprira facilmente.
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Nota importante:

» Non ricongelare mai il cibo decongelato.
» L'aroma di alcune spezie usate in cucina
(anice, basilico, crescione, aceto, aromi

vari, zenzero, aglio, cipolla, senape,
timo, maggiorana, pepe nero ecc.) puo
cambiare e diventare piu marcato nei cibi
conservati per lunghi periodi. Si consiglia
pertanto di aggiungere solo piccole
quantita di aromi al cibo da congelare,
oppure di aggiungere gli aromi solo dopo

lo scongelamento.

* |l periodo si conservazione dei cibi
congelati dipende dal tipo di olio usato.
Oli adatti al congelamento sono la
margarina, il grasso di vitello, I'olio d'oliva
e il burro. Inadatti risultano invece l'olio di
arachide e il grasso di maiale.

* Il cibo in forma liquida deve essere
congelato in recipienti di plastica, mentre
per gli altri alimenti si useranno pellicole
o sacchetti in plastica.

La seguente tabella fornisce una guida rapida che illustra il modo piu efficiente di
conservare nello scomparto congelatore i principali gruppi di alimenti.

Carne e pesce

Preparazione

Periodo massimo di
conservazione (mesi)

Bistecche Confezionare in alluminio/plastica 6-8
Carne di agnello Confezionare in alluminio/plastica 6-8
Arrosto di vitello Confezionare in alluminio/plastica 6-8
Spezzatino di vitello In piccoli pezzi 6-8
Spezzatino di agnello In pezzi 4-8
Carne trita Confezionare senza |'uso di aromi 1-3
Frattaglie (in pezzi) In pezzi 1-3
Salame/bologna Confezionare anche se dotati di pelle
Pollo e tacchino Confezionare in alluminio/plastica 4-6
Oca e anatra Confezionare in alluminio/plastica 4-6
Camoscio, coniglio, In porzioni da 2,5 kg o filetti 6-8
cinghiale
Pesci d'acqua dolce
(salmone, carpa, trota, 2
lavarello) . N .

Dopo aver eliminato le interiora e le scaglie, lavare e
Pesci magri (spigola, asciugare il pesce. Rimuovere se necessario la testa 4
rombo, platessa) e la coda
Pesci grassi (sgombro, 2.4
pesce serra, acciughe)
Molluschi e crostacei Pulire e confezionare in sacchetti 4-6
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Carne e pesce

Preparazione

Periodo massimo di
conservazione (mesi)

Caviale

Nella confezione originale, o in contenitori di alluminio
o plastica

2-3

Lumache

In acqua salata, o in contenitori di alluminio o plastica

3

NOTA: le carni decongelate vanno cotte come le carni fresche. Se una volta decongelata la carne non viene
cotta, non deve essere nuovamente congelata.

Frutta e verdura

Preparazione

Periodo massimo di
conservazione (mesi)

Fagiolini Lavare, tagliare a pezzetti e sbollentare in acqua 10-13
Fagioli Sgranare, lavare e sbollentare in acqua 12
Cavoli Pulire e sbollentare in acqua 6-8
Carote Pulire, tagliare a pezzetti e sbollentare in acqua 12
Peperoni Eliminare il gambo, tagliare ? meta, rimuovere la 8-10

parte centrale e sbollentare in acqua
Spinaci Lavare e sbollentare in acqua 6-9

Rimuovere le foglie, tagliare a pezzi il cuore e
Cavolfiore immergerlo per qualche tempo in acqua con po' di 10-12

succo di limone
Melanzane Lavare e tagliare in pezzi di 2 cm 10-12
Mais Pulire e confezionare intero oppure in grani 12
Mele e pere Sbucciare e tagliare a fette 8-10
Albicocche e pesche Tagliare a meta e rimuovere il nocciolo 4-6
Fragole e more Lavare e rimuovere il picciolo 8-12
Cooked fruits Aggiungere al contenitore il 10 % di zucchero 12
Prugne, ciliegie, Lavare e rimuovere il picciolo e il nocciolo 8-12
amarene

Tempo di
Periodo massimo di decongelamento a Tempo di decongelamento
conservazione (mesi) temperatura ambiente in forno (minuti)
(ore)

Pane 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Biscotti 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Paste crude 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Torte 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Pasta fillo 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Prodotti caseari

Periodo massimo di

Preparazione . .
conservazione (mesi)

Condizioni di
conservazione

Latte confezionato
(omogeneizzato)

Nella confezione

- 2-3
originale

Latte puro — nella confezione
originale
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Prodotti caseari Preparazione

Condizioni di
conservazione

Periodo massimo di
conservazione (mesi)

Formaggio, eccetto

Per brevi periodi di
conservazione si pud usare
la confezione originale.

originale

formaggi freschi Tagliare a fette 6-8 Per periodi piu lunghi,
confezionare in alluminio/
plastica
. Nella confezione
Burro, margarina 6

5 PULIZIA E MANUTENZIONE

Scollegare l'apparecchio dalla rete
elettrica prima di pulirlo.

Non lavare I'apparecchio versandovi
sopra acqua.

Non usare prodotti abrasivi, detergenti
0 saponi per pulire l'apparecchio.

Dopo il lavaggio, sciacquare con acqua

pulita e asciugare accuratamente. Una

volta terminata la pulizia, ricollegare con le
mani asciutte la spina all'alimentazione.

» Fare attenzione che l'acqua non penetri
nell'alloggiamento della lampada o altri
componenti elettrici.

» Pulire regolarmente I'apparecchio con
bicarbonato di sodio sciolto in acqua
tiepida.

» Pulire a mano separatamente gli
accessori con acqua e sapone. Non
lavare gli accessori in lavastoviglie.

* Pulire il condensatore con una spazzola
almeno due volte all'anno. Questa pratica
contribuisce a ridurre i consumi energetici
e ad aumentare la produttivita.

m& Durante la pulizia,

I'apparecchio deve essere
scollegato dalla rete elettrica.

5.1 Sbrinamento

Sbrinamento dello scomparto frigorifero

* Lo sbrinamento dello scomparto
frigorifero avviene automaticamente
durante il funzionamento
dell'apparecchio. L'acqua confluisce
nella vaschetta di raccolta dove evapora
automaticamente.

« E necessario pulire periodicamente la
vaschetta di raccolta e il foro di scarico
dell'acqua con I'apposito scovolo
per impedire che I'acqua, anziché
defluire, ristagni nella parte inferiore
dell'apparecchio.

« E anche possibile pulire il foro di scarico
versandovi all'interno mezzo bicchiere
d'acqua.

IT-64




Lo scomparto congelatore

E necessario rimuovere regolarmente
(con il raschietto in plastica in dotazione)
la brina che si accumula nello scomparto
congelatore. Lo scomparto congelatore va
pulito con le stesse modalita viste per lo
scomparto frigorifero, usando la procedura
di sbrinamento, almeno due volte all'anno.

A questo scopo:

« |l giorno precedente lo sbrinamento
dello scomparto congelatore, regolare
la manopola del termostato sulla
posizione '5', in modo da congelare
completamente gli alimenti.

» Durante lo sbrinamento, il cibo
congelato deve essere avvolto in
diversi strati di carta e tenuto in luogo
fresco. L'inevitabile innalzamento
della temperatura abbreviera il
periodo massimo di conservazione
degli alimenti. Ricordarsi pertanto
di consumare tali prodotti entro un
periodo di tempo relativamente breve.

* Regolare la manopola del termostato
sulla posizione “*” e scollegare
I'apparecchio dalla rete elettrica.
Lasciare aperta la porta fino al
completo sbrinamento.

» Per accelerare la procedura di
sbrinamento, collocare una o piu
bacinelle piene di acqua calda nello
scompartimento congelatore.

» Asciugare accuratamente l'interno
dell'apparecchio e regolare la
manopola del termostato sulla
posizione 'MAX'.

Sostituzione dell'illuminazione LED
Se l'apparecchio & dotato di
illuminazione LED, si prega di
contattare il servizio di assistenza poiché
questo componente deve essere sostituito
solo da personale autorizzato.

6 TRASPORTO E
RIPOSIZIONAMENTO

6.1 Trasporto e riposizionamento

« E possibile conservare I'imballaggio
originale e le protezioni antiurto in vista
di eventuali trasferimenti dell'apparecchio
(opzionale).

» Confezionare l'apparecchio in un imballo
di spessore adeguato, fissato con nastro
adesivo largo o funi robuste, e seguire
le istruzioni riguardanti il trasporto fornite
con l'imballaggio usato.

 Durante il trasporto o il trasferimento,
rimuovere tutti i componenti mobili
(ripiani, accessori, cassetti verdura e cosi
via) o fissarli in sede con nastro adesivo
per proteggerli dagli urti.

Durante il trasporto mantenere sempre
I'apparecchio in posizione verticale.

6.2 Inversione della porta

+ Se l'apparecchio € dotato di maniglie
installate sulla superficie frontale della
porta, non sara possibile modificare il
verso di apertura della porta.

+ Sara invece possibile modificare il verso
di apertura della porta nei modelli senza
maniglie.

» Se il modello dell'apparecchio consente
diinvertire il verso di apertura della porta,
contattare il piu vicino Centro Autorizzato
di Assistenza per eseguire l'operazione.
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7 PRIMA DI CONTATTARE IL
SERVIZIO ASSISTENZA

Se l'apparecchio non funziona

correttamente, puo darsi si tratti di un

problema di facile soluzione. Eseguire i

seguenti controlli.

L'apparecchio non funziona

Verificare che:

» La tensione di rete sia presente

» L'apparecchio sia collegato alla rete
elettrica

* |l termostato non sia regolato sulla

posizione “*”

* La presa elettrica non sia difettosa.
A questo scopo, collegare alla stessa
presa un altro apparecchio certamente
funzionante.

L'apparecchio funziona male

Verificare che:

 L'apparecchio non sia sovraccarico

* Le porte siano chiuse correttamente

» Non sia presente polvere sul
condensatore

« Ci sia spazio sufficiente in
corrispondenza delle pareti posteriore e
laterali.

Il funzionamento dell'apparecchio &

rumoroso

Il gas che circola all'interno del circuito

refrigerante puo generare un leggero

rumore (un sorta di gorgoglio) anche

mentre il compressore non € attivo. Non c'e

motivo di preoccuparsi, cio € normale. Se si

avverte un suono diverso, controllare che:

» L'apparecchio sia perfettamente
orizzontale

» Nessun oggetto si trovi a contatto con il
retro dell'apparecchio

» Nessun oggetto all'interno
dell'apparecchio stia vibrando.

E presente dell'acqua nella parte

inferiore dell'apparecchio

Verificare che:

Il foro di scarico dell'acqua non sia ostruito

(usare l'apposito scovolo per pulire il foro di

scarico).

Raccomandazioni

+ Se l'apparecchio viene spento o
scollegato dalla rete elettrica, per evitare
danni al compressore attendere almeno 5
minuti prima di ricollegare I'alimentazione
o riaccendere I'apparecchio.

* Il blocco refrigerante & situato nella
parte posteriore dell'apparecchio. E
pertanto possibile che piccole gocce
d'acqua o particelle di ghiaccio si
formino periodicamente sulla superficie
posteriore dell'apparecchio a seguito
del funzionamento del compressore.

Cio & normale e non occorre procedere
allo sbrinamento se non in presenza di
quantita eccessive di ghiaccio.

+ Se si prevede di non usare |'apparecchio
per un lungo periodo di tempo (ad
esempio durante le vacanze estive),
regolare il termostato sulla posizione
sbrinare e pulire I'apparecchio lasciando
la porta aperta per evitare la formazione
di muffe e odori.

» Se dopo aver seguito le istruzioni sopra
riportate un problema persiste, si prega
di consultare il piu vicino centro di
assistenza autorizzato.

» L'apparecchio che avete acquistato &
progettato esclusivamente per I'uso
domestico. Esso non € adatto all'uso
commerciale o comune. In caso di
utilizzo dell'apparecchio da parte
del consumatore secondo modalita
non conformi a quanto specificato,
si sottolinea che il produttore e il
distributore non saranno responsabili per
nessun guasto o riparazione avvenuti
durante il periodo di validita della
garanzia.

“ n
.
)
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8 SUGGERIMENTI PER IL
RISPARMIO ENERGETICO

1. Installare I'apparecchio in un locale
fresco e ben ventilato, al riparo dalla
luce solare diretta. Non installare
I'apparecchio nelle vicinanze di una fonte
di calore (ad esempio un radiatore o un
forno) se non per mezzo di una piastra
isolante.

2. Lasciare raffreddare i cibi e le bevande
calde prima di introdurli nell'apparecchio.

3. Collocare gli alimenti da decongelare
nello scomparto frigorifero. La bassa
temperatura del cibo congelato
contribuira a raffreddare lo scomparto
frigorifero durante il processo di
decongelamento, permettendo
di risparmiare energia. Lasciare
decongelare gli alimenti fuori
dall'apparecchio si traduce in uno spreco
di energia.

4. Coprire le bevande e gli altri liquidi
conservati nell'apparecchio. Lasciare
scoperti i liquidi provoca un aumento
dell'umidita all'interno dell'apparecchio,
con conseguente incremento dei
consumi energetici. Coprire le bevande
e gli altri liquidi contribuisce inoltre a
mantenerne inalterati I'aroma e il sapore.

5. Evitare di tenere aperte le porte per
lunghi periodi o di aprire le porte con
eccessiva frequenza, poiché I'aria calda
penetrerebbe nell'apparecchio causando
I'attivazione del compressore piu spesso
del necessario.

6. Tenere chiuse le coperture dei comparti
caratterizzati da temperature differenti
(come il cassetto verdura e il comparto
chiller).

7. La guarnizione della porta deve essere
mantenuta pulita e flessibile. Sostituire le
guarnizioni in caso di usura.

8. E possibile aumentare la capacita
dell'apparecchio rimuovendo il
ripiano congelatore. Il consumo
energetico dichiarato si riferisce all'uso
dell'apparecchio a pieno carico, privo
dello scomparto congelatore.

9 DATI TECNICI

| dati tecnici sono riportati sulla targhetta
dei dati applicata sul lato esterno
dell'apparecchiatura e sull'etichetta dei
valori energetici.

Il codice QR sull'etichetta energetica fornita
con 'apparecchio fornisce un link web alle
informazioni correlate al funzionamento di
questa apparecchiatura nella banca dati
EPREL dell'UE.

Conservare l'etichetta energetica come
riferimento insieme al manuale d'uso e a
tutti gli altri documenti forniti con questo
apparecchio.

E possibile trovare le stesse informazioni
anche in EPREL utilizzando il link https://
eprel.ec.europa.eu e il nome del modello
e il numero di prodotto che si trovano sulla
targhetta dell'apparecchio.
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10 INFOMRAZIONI PER GLI
ISTITUTI DI PROVA

L'installazione e la preparazione
dell'apparecchiatura per qualsiasi verifica di
EcoDesign devono essere conformi a EN
62552.

| requisiti di ventilazione, le dimensioni
dell'incavo e le distanze minime dalla

parte posteriore devono essere conformi a
quanto indicato nel presente manuale d'uso
al capitolo 2.

Si prega di contattare il produttore per
qualsiasi altra informazione, compresi i
piani di carico.

11 ASSISTENZA E SERVIZIO
CLIENTI

Utilizzare sempre ricambi originali.

Quando si contatta il nostro Centro di
Assistenza Autorizzato, assicurarsi di
disporre dei seguenti dati: Modello, Numero
di Serie e Service Index (SI).

Le informazioni si trovano sull’etichetta
prodotto. Soggetta a modifiche senza
preavviso.

| ricambi originali per alcuni componenti
specifici sono disponibili per 10 anni
dall'immissione sul mercato dell'ultima unita
del modello.

Visita il nostro sito web per:
Per maggiori informazioni:
www.vestel-germany.de
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Bu uriinii sectiginiz igin tesekkiir ederiz.

Bu kullanim kilavuzu, cihazinizin kullaniminda ve bakiminda size yardimci olmasi igin
gerekli bilgileri ve kullanim esnasinda uyulmasi gereken guvenlik talimatlari hakkinda
onemli bilgiler icermektedir.

Lutfen cihazinizi kullanmadan énce bu kullanim kilavuzunu okumak i¢in zaman ayirin ve
ileride ihtiyac halinde okuyabilmek icin saklayin.

Sekil Uyar tipi Anlami

A UYARI Ciddi yaralanma ve / veya 6lim riski
& ELEKTRIK GARPMASI RiSKi Tehlikeli (yUksek) voltaj riski
A YANGIN RiSKi Uyari; Yangin riski / Yanici malzemeler
A DIKKAT Yaralanma ve ya maddi hasar riski
m ONEMLI / NOT Cihazin kullanimi hakkinda
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1 GUVENLIK UYARILARI

1.1 Genel Guvenlik Uyarilari

Kullanma kilavuzunu dikkatlice okuyunuz.

A UYARI: Cihazin mahfazasinda veya govdesinde
bulunan havalandirma deliklerini acik tutunuz.

A UYARI: Buz cozme islemini hizlandirmak icin
mekanik araglar veya bagka yapay yontemler
kullanmayin.

A UYARI: Uretici tarafindan onerilmedikge, cihazin
yiyecek saklanan kisimlarinda elektrikli cihazlar
kullanmayin.

A UYARI: Cihazi yerlestirirken besleme kablosunun
sikismadigindan veya hasar gérmediginden emin
olun.

A UYARI: Tasinabilir coklu prizleri veya tasinabilir guc¢
kaynaklarini cihazin arkasinda bulundurmayin.

A UYARI: Buzdolabinin sogutucu gaz devresine zarar
vermeyin.

A UYARI: Uriiniin dengesizliginden
kaynaklanabilecek zararlardan kaginmak igin,
talimatlara uygun olarak Grun sabitlenmelidir.

/0 Egder Urlnunuz sogutucu akiskan olarak R600a
kullaniyorsa —bu bilgiyi sogutucudaki etiketten
gorebilirsiniz- tagsima ve montaj sirasinda sogutma
elemanlarinin hasar gérmemesi icin dikkatli olunmasi
gerekir. R600a ¢evre dostu ve dogal bir gaz olmasina
karsin patlayici 6zellige sahip oldugundan, sogutma
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elamanlarindaki herhangi bir hasar nedeniyle olugacak
bir sizinti sirasinda buzdolabinizi agik alev veya isi
kaynagindan uzaklastirip cihazin bulundugu ortami
birka¢ dakika sureyle havalandiriniz.

» Cihazin igerisinde yanici igerigi bulunan aerosol
kutulari gibi patlayici maddeler bulundurmayin.

* Bu cihaz kapali mekanlarda ev ve benzeri yerlerde
yalnizca yiyecek ve igecek saklamak uzere
tasarlanmistir: Ornegin;

- Dukkanlarda, magazalarda, ofislerde ve diger
calisma ortamlarinin personel mutfaklarinda;

Ciftlik evleri;

Otel, motel ve diger konaklama tesislerinin
musterileri tarafindan odalarinda kullanim;

Yatak ve kahvalti sunan yerler.

Yiyecek igecek hizmeti ve benzer perakende
olmayan uygulamalarda.

* Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri ¢gocuklar ve fiziksel, isitsel
veya akli yeteneklerinde kayip olan veya tecrube
ve bilgi yoksunlugu ceken kigiler tarafindan denetim
veya cihazin guvenli kullanimui ile ilgili talimatlarin
verilmesi ve igerdigi tehlikelerin anlagiimasi
durumunda kullanilabilir.

» 3 ile 8 yas arasi ¢ocuklar sogutma cihazlarini
yukleyebilir ve bosaltabilirler. Cocuklarin cihazin
temizligini yapmasi veya kullanici bakimi
yapmasil, ¢ok kucuk cocuklarin (0-3 yas arasi)
cihazi kullanmasi, ktcuk ¢ocuklarin (3-8 yas
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arasi) surekli gozetim olmadan guvenli bir sekilde
cihazi kullanmasi beklenmemektedir. Daha buyuk
cocuklara (8-14 yas arasli) ve yardima muhtac
kigilere, cihazlarin kullanimiyla ilgili uygun talimatlar
verildikten sonra ve denetim altinda cihazlari
kullanabilirler.

Cihaz ticari ya da toplu kullanima uygun degildir.

Bu cihaz 2000 m'’yi asan yuksekliklerde kullaniimak
uzere tasarlanmamistir.

Cihazinizi sadece kullanim amacina gore kullanin.

A UYARI: Cihaziniz kullanim amacinin disinda
kullaniimasi hasar veya tehlikeli durum yaratabilir ve
cihazin garantisinin iptaline sebep olur. Bu sartlarda
olusabilecek hasarlar kullanici tarafindan karsilanir.

« EQer besleme kablonuz prize uygun degilse,
herhangi bir tehlikeyi onlemek amaciyla besleme
kablosu yetkili servis tarafindan degistiriimelidir.

Besleme kablonuz zarar gormusse kablosu yetkili
servis ya da yetkili kigiler tarafindan degistirilmelidir.

Buzdolabinizin sebeke kablosuna toprakli 6zel fig
takilmigtir. Bu fis en az 16 amper degerinde toprakli
ozel priz ile kullanilmahdir. Evinizde boyle bir priz
yok ise, uzman bir elektrikgiye yaptiriniz.

Cihazi sadece AC akimina ve toprakli prize
baglayin. Topraklama yapilmadan kullanma sonucu
meydana gelebilecek zararlardan uretici firma
sorumlu degildir.
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» Olasi elektrik carpmalarini 6nlemek icin cihazinizin
elektrik prizindeki topraklama hattinin ve elektrik
kacagi! koruma devresinin uygun durumda
oldugundan emin olun.

Gida guvenligi
« Kapinin uzun sure agik kalmasi, cihazin

bolumlerinde sicakligin belirgin sekilde artmasina
neden olabilir.

* Yiyeceklerle ve ulasilabilir su tahliyesi sistemleri
ile temas edebilecek yuzeyleri duzenli olarak
temizleyin.

« Diger gidalarla temas etmemesi veya Uzerine
damlamamasi igin ¢ig et ve baliklari buzdolabinda
uygun kaplarda saklayin.

« [ki yildiz dondurulmus gida bélmeleri, 5nceden
dondurulmusg yiyeceklerin depolanmasi,
dondurmalarin saklanmasi veya yapilmasi ve buz
kUplerinin yapilmasi i¢in uygundur.

* Bir, iki ve Uc¢ yildiz bolmeleri, taze yiyeceklerin
dondurulmasi igin uygun degildir.

« Sogutma cihazi uzun sure bos kalirsa, cihazin iginde
kUf olugsmasini dnlemek i¢in kapatin, buzunu ¢6zun,
temizleyin, kurulayin ve kapagi acgik birakin.
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1.2 Kurulum Uyarilari

Buzdolabinizin ilk kullanimindan 6nce,
lutfen asagidaki uyarilara ve agiklamalara
dikkat edin:

* Buzdolabinizin calisma voltaji 220-240 V
/50 Hz.'dir.

» Buzdolabinizin elektrik figi, kurulumdan
sonra kullanim esnasinda erisgilebilir
durumda olmalidir.

* Buzdolabiniz ilk ¢alistiriidiginda bir
koku duyulabilir. Bu durum normaldir.
Buzdolabiniz sogudukga bu koku
kalkacaktir.

» Buzdolabinizin elekitrik figini prize
takmadan 6nce, plaket degerlerini kontrol
edin. Buzdolabinizin galisma gtici, sehir
sebeke voltajina uyumlu oldugundan
emin olun. Herhangi bir siipheniz varsa
yetkili teknik servisten bilgi aliniz.

* Buzdolabinizin figi, uygun sigorta
ile desteklenmis, toprak hatti
bulunan prizlerde kullaniimalidir.
Cihazinizin ¢alisma voltaji plaket
etiketinde gegmektedir. Plaker etiketi,
buzdolabinizin sol i¢ tarafinda bulunur.

» Topraksiz ve sigortasiz hatlarda
kullanimdan dolayi olusabilecek maddi
/ manevi hasarlardan firmamiz sorumlu
degildir.

» Cikazinizin elektrik figini, toprakh
oldugundan emin oldugunuz bir prize
takiniz. Eger prizinizden emin degilseniz,
yetkili bir elektrik teknisyeninden yardim
aliniz.

» Buzdolabinizi dogrudan glines 15131
almayacak bir konumda montaj yapiniz.

* Buzdolabiniz asla agik alanlarda
kullaniimamali ve yagmur, kar gibi
durumlardan etkilenmeyecek sekilde
kurulumu yapilmaldir.

« Buzdolabiniz alevli ocaklardan, alevli
firinlardan ve sobalardan en az 50 cm,
elektrikli 1siticilardan en az 5 cm uzakta
kurulumu yapilmaldir.

* Buzdolabiniz, bir baska derin
dondurucunun yakininda kurulumu
yapilacaksa, dis yuzeinde nem
olusumunu énlemek igin en az 2 cm
mesafeli olmalidir.

» Buzdolabinizin tstind ve ya etrafini
herhangi bir 6rtu ile kapatmayiniz.

Bu durum buzdolabinizin ¢alisma
performansini etkileyecektir.

» Buzdolabinizin tzerinde en az 15 cm
bosluk olmalidir. Buzdolabinizin tzerine
herhangi bir sey koymayiniz.

» Buzdolabinizin tzerine kesinlikle agir
esyalar koymayiniz.

» Buzdolabinizi caligtirmadan dnce
mutlaka temizlik ve bakim bélumiinde
anlatilanlara gore temizligini yapiniz.

* Buzdolabinizi galistirmadan énce tim
parcalarini ve aksesuarlarini karbonath
Ilik su ile temizleyiniz. Ancak temizlik
esnasinda buzdolabinizi akar su ile
kesinlikle yikamayiniz. Buzdolabinizi
temizledikten sonra nemli bir bez ile
durulayip, mutlaka kuru ve temiz bir bez
ile kurulayiniz.

» Cihazinizin dizgin ve sarsintisiz
galismasi i¢gin ayarlanabilir 6n ayaklarin
uygun yikseklige getirilerek karsilikl
olarak dengelenmesi gerekmektedir.
Bunu, ayarli ayaklari saat yénunde (ya da
ters yonde) cevirerek saglayabilirsiniz. Bu
islem, yiyecekler dolaba yerlestiriimeden
once yapilmalidir.

» Kondenserin (arkadaki siyah kanatli
kisim) duvara
dayanmamasi igin size
verilen mesafe ayar
plastigini sekilde
gosterildigi gibi 90°
doéndurerek takiniz.

» Buzdolabl montajinda
duvar ile buzdolabinin arka bdlgesi
arasindaki bogluk 75 mm’yi agsmamalidir.

1.3 Kullanim Uyarilar

Uzatma kablosu (ara kablo) kullanarak
cihazinizi sebeke gerilimine
baglamayiniz.
& Hasar gérmus, yirtilmig, kiriimis,
kopmus kablolari cihazinizin
calistinimasinda kullanmayin.
A Kabloyu zarar verecek sekilde
prizden gcekmeyin, Kivirip
blikmeyin.
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A Eneriji fisi igin adaptor kullanmayin.

Bu cihaz, yetigkin kigilerin kullanimi
amaciyla uretilmistir. Cocuklarin cihaz
ile oynamalarina izin vermeyin.

A Eneriji fisine, kablosuna kesinlikle

1slak elle temas etmeyin,

tutmayin. Bu durum kisa devre olugsmasina
ve ya yaralanmalara ve hatta can
kayiplarina sebep olabilir.

Cam siseleri ve teneke kutulari

buzdolabinizin buz yapma bdélmelerine
koymayiniz. Patlayip cihaziniza zarar
verebilir.

Buzdolabiniza patlayici veya yanici

maddeler koymayin. Yiiksek miktarda
alkol iceren icecekleri buzdolabi bélmesine
dikey olarak yerlestirin ve Ust kisimlarinin
sikica kapali oldugundan emin olun.

Dondurucu boélmeden buz alirken,

buzlari temizlerken giplak elle buza
temas etmeyin. Soguk yanigina ve ya
yaralanmalara neden olabilir.

Dondurulmus yiyeceklere ciplak elle

temas etmeyin. Yeni ¢ikarttiginiz
buzlari veya donmus gidalari hemen
yiyerek tiketmeyin.

Dondurulmus gidalar eridikten sonra

tekrar dondurulmamalidir. Bu durum
gida zehirlenmesine neden olabilir.

Eski ve Kullanim Digi1 Buzdolaplar

» Eski buzdolabiniz kilidi olan bir
buzdolabiysa, atmadan 6nce kilidini kirin
veya cikartin; ¢lnkl ¢ocuklar oynarken
icine girerek kendilerini kilitleyebilir ve bir
kazaya neden olabilir.

» Eski Sogutucu ve dondurucular, izolasyon
malzemeleri ve CFC igeren sogutma
gazi ihtiva etmektedirler. Bu nedenle eski
buzdolabinizi elden gikarirken gevreye
zarar vermemeye 6zen gosterin.

CE uygunluk beyani

Uriinlerimizin gegerli Avrupa yénergeleri,

kararlari, dizenlemeleri ve basvurulan

standartlarda listelenen gereklilikleri
karsiladigini beyan ederiz.

Cihazin Cevreye Uygun Bir Sekilde

Atilmasi

Elektrikli ve elektronik ev

esyalarinda bulunabilecek zararli

maddelerin gevre ve insan saghgi

Uzerine olumsuz etkilerini en

aza indirmek amaciyla atik haline gelmis

olan Urinlnuzu diger evsel atiklardan

ayri toplayiniz. Yeniden kullanim, geri

donisium, geri kazanim veya bertarafina

katkida bulunmak igin belirlenen toplama
noktalarina géturiniz, kayit disi toplama
yapanlara vermeyiniz.

Toplama noktalart ile ilgili olarak bagh

bulundugunuz belediyeler veya riinl satin

aldiginiz dagitici ile goérusiniz.

Ambalaj Bilgisi

Uriin ambalaji, geri

dondusturilebilir malzemelerden @

uretilmigtir. Ambalaj atigini %&
evsel veya diger atiklarla birlikte

atmayin, yerel yénetimin belirttigi ambalaj

toplama noktalarina atin.

 Orjinal ambalaj ve kopukler, tekrar
tasinma icin (istege bagl olarak)
saklanabilir.

» Tekrar tasinma durumunda buzdolabinizi
kalin ambalaj, bant veya saglam iplerle
baglamali ve ambalaj Gizerindeki tagima
kurallarina mutlaka uymalisiniz.

Genel Notlar:

 Cihazinizi kullanmaya baslamadan once,
mutlaka kullanma kilavuzunu dikkatlice
okuyun. Hatali kullanimdan olusabilecek
zararlardan firmamiz sorumiu
tutulamayacaktir.

» Aldiginiz bu cihaz, ev tipi kullanim
icin Uretilmis olup, sadece evde ve
belirtilen amaglar icin kullanilabilir. Ticari
yada toplu kullanima uygun degildir.
Tiketicinin buna aykiri kullaniminda,
Ucretsiz onarim ve garanti suresi
icinde arizalardan uretici ve saticinin
mesuliyetinin kalktigini Gnemle belirtiriz.

» Bu cihaz evlerde kullaniimak tzere
Uretilmistir ve sadece yiyecekleri
sogutmak ve depolamak i¢in uygundur.
Ticari veya yaygin kullanim igin ve / veya
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gida digindaki maddeleri depolamak igin

uygun degildir. Aksi takdirde olusabilecek

zararlardan firmamiz sorumlu degildir.
Sorumluluk Sinirlamasi
Bu kilavuzda yer alan tim teknik bilgiler,
kullanim talimatlari, cihazin ¢calstiriimasi ve
bakimi, cihazinizla ilgili son bilgileri igerir.
Uretici firma, bu kullanim kilavuzundaki
talimatlara uyulmamasi, cihazin kullanim
amaci disinda kullaniimasi, yetkili olmayan
onarim islemleri, cihaz Uzerinde izin
verilmeyen degisikliklerin yapilmasi ve
Uretici firma tarafindan onaylanmamig
yedek pargalarin kullaniimasi nedeniyle
olusabilecek hasar ve yaralanmalar igin
herhangi bir sorumluluk kabul etmez.

Genel notlar:

Sogutucu boélme: Cihazinizda bulunan
cekmecelerin ve raflarin konumu cihazin
calismasinda performansini etkilediginden
en uygun yerlere konumlandiriimistir.
ancak kapi raflarinin konumu ¢alisma
performansini etkilememektedir.
Dondurucu bélme: Cihazinizda bulunan
cekmecelerin / sepetlerin konumu cihazin
calismasinda performansini etkilediginden
en uygun yerlere konumlandiriimistir.

Bu sayede enerji en verimli sekilde
kullanilabilmektedir.

2 CiHAZINIZIN BOLMELERI VE
PARCALARI

Cihaziniz ankastre olarak kullanim igin
tasarlanmamistir.

Bu sunum sadece cihazin pargalari
hakkinda bilgi i¢indir. Parcalar cihazin

modeline gore degiskenlik gosterebilir.
Gdosterimdeki her bélme, her parca
artintinizde bulunmayabilir. UrGintinlizde
bulunmayan pargalari dikkate almayin.
A) Dondurucu bélme
B) Sogutucu bélme

1) Buzluk

2) Plastik buz kazima bigagi *

3) Dondurucu bdlme rafi

4) Termostat kutusu

5) Buzdolabi raflari

6) Sebzelik Usti cam raf

7) Sebzelik

8) Yuksekligi ayarlanabilir ayaklar

9) Kapi siselik rafi
10) Kapi raflari
11) Yumurtalik

* Bazi modellerde

TR-77



Boyutlar

- o
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W1 w2
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<
Uriin Boyutlar: !
H1 (Yiikseklik) mm 1450,0 w3
W1 D mm 540,0
D1 (Derinlik) mm 570‘0

' Cihazin ylksekligi, genisligi ve
derinligi (Kapi kolu harig)

Kulanim igin gerekli alan ®

Kurulum igin gerekli alan ?

w3 mm 658,5

(Genislik)

D3 mm 1106,5

(Derinlik)

H2 (Yiksekiky MM 1600,0
w2 (Genisiik) mm 640,0
D2 (Derinlik) mm 667,8

2 Cihazin normal havalandirilabilmesi
icin gerekli ebatlar (Kapi kolu dahil)

3 TUm dolabin aksesuarlarini sokip
takabilmeniz, dolabin her yerinden
yiyecek ve igecekleri birakip
alabilmeniz igin kapilarin agiimasi
gereken minimum ihtiyag duyulan
alanlar. (Kapi kolari dahil)
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3 CiHAZINIZIN KULLANIMI

3.1 LESS-FROST Sogutma Teknolojisi
(Buzlanmayi Azaltan Teknoloji)
Hakkinda Bilgi

Buzdolabinizda yapilmis 6zel bir tasarim
sayesinde buzdolabinizin buzlanmasi daha
dUsik seviyelerde kalmakta olup, ertitme
islemine daha az ihtiya¢c duymaktadir.
Bu sayede sogutma performansi da
arttinlmistir. Termostat Ayarlari
Buzdolabinizin sicaklik ayarlari termostat
digmesi ile yapilmaktadir. Termostat
digmesini 1'den 5'e dogru daha soguk bir
konuma ayarlanabilirsiniz. Buzdolabinizin
dondurucu ve sogutucu bélmesinin sicakligi
ayarladiginiz termostat konumuna gére
otomatik olarak yapllir.

Onemli not: Cihazinizin termostat

ayarini 1'den 6nceki konuma
getirmeyin. 1'den 6nceki konumda
cihazinizin galigsmasi durmaktadir.

Super anahtar
(Bazi modellerde)

Termostat dugmesi

Lamba kapagi

Termostat Konumlari

» Buzdolabinizda yiyeceklerinizi kisa
sureli saklayacaksaniz termostati 1/ 2
konumuna ayarlayabilirsiniz.

* Buzdolabinizda yiyeceklerinizi daha uzun

sureli saklayacaksaniz termostati 3 / 4

konumuna ayarlayabilirsiniz.

Yiyeceklerinizi buzdolabinizda uzun

sureli saklayacaksaniz, termostati

4/ 5 konumuna ayarlayabilirsiniz. 5

konumunda buzdolabiniz uzun sireli

calisacaktir.

Siiper dondurma / Hizl dondurma:

Buzdolabinizda bu anahtar sayesinde hizli

dondurma islemi yapabilirsiniz. Maksimum

dondurma kapasitesine ulasabilmek igin,

litfen yiyecekleri dondurucu béimeye

yerlestirmeden 24 saat 6nce bu anahtari
acin. Dondurma iglemi igin, yiyecekleri
dondurucuya koyduktan sonra 24 saat
ACIK pozisyon beklemesi genellikle
yeterlidir. Enerjiden tasarruf etmek

icin, litfen yiyecekleri dondurucuya
yerlestirdikten 24 saat sonra bu anahtari
kapatin.

Kis Anahtari: Ortam sicakligi 16 °C'nin
altinda ise bu anahtar kis anahtari olarak
kullanilir. Dugtik ortam sicaklklarinda
dondurucu bdlme -18 °C'nin altinda iken
bile buzdolabinizi 0 °C'nin Gzerinde tutar.

3.2 Sicaklik Ayarlariyla ilgili Uyarilar

» Termostat ayari, sogutucu ve dondurucu
kapisinin ne kadar siklikla acilip
kapandigi, igerisinde ne kadar yiyecek
saklandigi ve buzdolabinizin bulundugu
ortam sicakhigi g6z dniine alinarak
yapiimalidir.

» Buzdolabiniz 10°C ortam sicakhginin
altindaki ortamlarda c¢alistiriimasi tavsiye
edilmez.

* Buzdolabinizin ilk ¢alistirildiginda,
yaklasik 24 saat kapilarini sik agip
kapatmayiniz, yikleme yapmayiniz.

» Buzdolabiniz galigirken sebeke enerjisi
kesilmigse, 6nlem icin sebeke fisini
prizden ¢ikartin. Herhangi bir sebepten
dolayi buzdolabinizin enerijisi kesilmigse,
tekrar sebekeye baglamadan dnce
buzdolabinizin kompresdrine zarar
vermemek i¢in mutlaka 5-10 dakika
bekleyin.

» Buzdolabiniz, bilgi etiketinde belirtilen

iklim sinifina gére, standartlarda

belirtiimis ortam sicaklik araliklarinda
calisacak sekilde tasarlanmistir.

Buzdolabinin belirtilen sicaklik

degerlerinin disindaki ortamlarda

calistinlirmasi, sogutma verimliligi
acisindan tavsiye edilmez.

Cihaziniz, bilgi etiketinde belirtilen

ortam sicakliklarinda (N = 16°C -

32°C) calistiriimasi icin tasarlanmistir.

Cihazinizin performansi agisindan

belirtiimis ortam sicakliklari disinda

calistinimasi tavsiye edilmez.
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iklim siniflari ve anlamlan:

T (tropikal): iklim sinifi T olarak
tanimlanmis sogutma cihazi, 16 °C ila
43 °C arahgindaki ortam sicakliklarinda
calistirilabilmesi icin tasarlanmistir.

ST (subtropical / ast tropikal): iklim
sinifl ST olarak tanimlanmis sogutma
cihazi, 16 °C ila 38 °C araligindaki ortam
sicakliklarinda galistirilabilmesi igin
tasarlanmistir.

N (temperate / normal / ihman): Iklim
sinifi N olarak tanimlanmis sogutma
cihazi, 16 °C ila 32 °C araligindaki ortam
sicakliklarinda galistirilabilmesi icin
tasarlanmistir.

SN (extended temperate / lliman alti):
iklim sinifi SN olarak tanimlanmis sogutma
cihazi, 10 °C ila 32 °C araligindaki ortam
sicakliklarinda calistirilabilmesi icin
tasarlanmistir.

3.3 Aksesuarlar

Aksesuarlar béliimiindeki tiim yazili ve
gorsel anlatimlar, cihazinizin modeline
gore degiskenlik gosterebilir. A¢iklanan
aksesuarlarin hepsi driiniiniizde
bulunmayabilir. Uriiniiniizde
bulunmayan aksesuarlar icin yapilan
aciklamalan dikkate almayiniz.

3.3.1 Buzluk

* Buz kabina yeteri miktarda su koyun
ve buzdolabinizin buzluk bélimine
yerlestirin.

» Buzkabinizin igindeki su buz olduktan
sonra, buz kabini hafifce saga
sola geviririp olusan buz kiplerini
cikartabilirsiniz.

3.3.2 Plastik Buz Kazima Bigagi

Plastik buz kazima bicagini, buzdolabinizin
buzlugunu eritme esnasinda,
buzlari kazimak igin
kullanabilirsiniz. Kesici ve delici
alet veya metal bir kaziyici
kesinlikle kullanmayiniz. Bu tdr
aletler cihaziniza zarar verebilir.

4 YIYECEKLERIN
YERLESTIRILMESI

4.1 Sogutucu Bolme

» Buzdolabina konan sivilarin ve sulu
yiyeceklerin Ustl kapatiimalidir. Aksi
takdirde dolabin icindeki nem orani
artar. Bu da buzdolabinin daha fazla
calismasina sebep olur. Yiyeceklerin
ve iceceklerin Ustlerinin kapatiimasi ile
ayrica tat ve lezzetlerinin de korunmasi
saglanmis olur.

+ Sicak yiyecek ve iceceklerin buzdolabina
yerlestiriimeden 6nce oda sicakligina
sogutulmasi gerekir.

» Buzdolabinin arka kismina nemli

yiyecekleri koymaktan kaginin, soguk

havayla temas edince donabilir. Bunu
onlemek icin yiyecekleri kapali bir kapta
muhafaza ediniz.

Et ve baliklarin ¢ok sikistirmadan

glizelce sarip, dolabin en alt cam rafinda

saklanmasi Onerilir. Clnk{ burasi
sogutucu bélmenin en soguk yeridir.

* Meyve ve sebzeler ayrica sarmadan
dogrudan sebzelik blmesine
yerlegtirilebilir.

* Islak ve nemli sebzeleri buzdolabiniza
yerlestirmeyin

» Gida Urtnlerinin buzdolabinizda saklama

suresi, yiyeceklerinizin tazeligine ve

buzdolabinbizin ¢alisma performansina
baghdir.

Yiyeceklerin birbirlerinden etkilesimini

onlemek igin 6zellikle et ve et Grlnlerini

sebze ve meyvelerden ayri buzdolabiniza
yerlestirin. Etten sizan sular diger
yiyeceklerin kalitesini bozacaktir. Bu
sebeple et Urlnlerini glizelce paketleyip
ve hatta ayri bir kab iginde buzdolabina
yerlestirin.

* Nem ve koku olugsmasini dnlemek icin

besinlerin buzdolabina kapali kaplarda

veya Uzerleri Ortllerek yerlestiriimelidir.

Sogutucu hava kanali, sogutucu bolime

soguk hava dagitir. Kanallarin 6niindin

yiyeceklerle kapatilip, hava akisinin



engellenmesinden kaginiimalidir.
Paketlenmis yiyecekleri ve kaplari
sogutucu bolimun lamba ve kapagdina
dayamayiniz.

» Paketlenmis Urlnleri, dnerilmis olan son
kullanim tarihinden énce tuketin.

NOT: Patates, sodan ve sarimsak
buzdolabinda saklanmamalidir.

* Normal ¢alisma kosullari igin
buzdolabinizin sicaklik ayarini +4 °C'ye
ayarlamaniz yeterli olacaktir.

» Sogutucu bélmenin ¢alisma sicaklik
araligi O ile 8 °C araliginda olmalidir.

0 °C'nin altinda olursa yiyecekleriniz
buzlanip ¢urir, 8 °C'nin tzerinde olursa
da sicaktan bozulur.

* Yiyecekleriniz sicak ise buzdolabiniza
koymayin. sogumasini bekleyin.
Yiyecekleriniz sicakken dolaba
yerlestirirseniz, dolabin i¢ sicakligini da
arttiracagindan diger yiyeceklerinizin
de bozulmasina sebep olabilir. Bozuk
yiyecek gida zehirlenmesi yapar.

» Buzdolabinizda chiller bimesi (0 derece
bdlmesi) varsa, et ve balik gibi yiyecekler
bu bélmede saklanmalidir. Sebzelerinizi
muimkunse sebzelikte tutunuz.

» Et ve balik Uriinleri capraz bulagmayi
onlemek icin sebzelerden ayri tutunuz.
Et, balik ve tavuk gibi trlnler de
birbirlerine temas etmemelidir.

* Nem ve koku olusumunu énlemek igin
yiyeceklerinizi dolaba kapali kaplarda ve
kapaklari kapatiimis olarak yerlestiriniz.

Yiyeceklerinizin sogutucu bélmede

yerlestirilip saklanabilmesi icin asagida bazi

oneriler verilmistir.

SvEl Nasil ve hangi
TS sa!flam_a bdlmede saklamal
siiresi
Sebzeler
ve 1 hafta Sebzelik bélmesinde
meyveler

Plastik folyo veya
torbalara sarilmig

Etve balik | 2-3gln olarak (Cam raf

Uizerinde)

s Nasil ve hangi
MRS sa!flam_a bélmede saklamali
suresi
Peynir / Tereyap

Taeziir 3-4gin raflarinda (uygun
pey kapi raflarinda)
Tereyag ve Peynir / Tereyap
margarin 1 hafta raflarinda (uygun
yag kapi raflarinda)
Siselenmis
riinler Ureticinin S
(siit ve tavsiye ettigi Kapidaki sigelik

. o rafinda
diger sure kadar
icecekler)
Yumurta 1ay Yumurtaliklarda ve

uygun kapi raflarinda

Pigirilmis 2 qii Buzdolabinin uygun

. gun
yiyecekler raflarinda

4.2 Dondurucu Boélme

Dondurucu, derin dondurulmus ya da
dondurulmus yiyecekleri uzun sure
saklamak ve buz Uretmek igin kullanilir.
Taze yiyeceklerinizi dondurucuya
koymadan 6nce guzelce sarip paketleyin.
Paketleme igin en uygun malzeme
dondurucu / buzdolabi posetleri ya da
plastik kablardir.

Taze ve sicak yiyecekleri dondurulmus
yiyeceklerle yan yana koymayin,
dondurulmus yiyecekler eriyebilir.

Taze yiyecegdi dondururken (6rn., et,
balik ve kiyma) bunlari bir kerede
kullanacagdiniz miktarlara baélun.
Dondurucu bdlmeye asla ilik ya da sicak
yiyecek koymayin.

Dondurulmus yiyecekleri saklamak

icin; dondurulmus yiyecek paketlerinin
Ustlindeki talimatlara dikkatle uyulmalidir,
yiyecek Uizerinde bir talimat yoksa satin
alinma tarihinden itibaren en fazla 3 ay
saklanmalidir.

Dondurulmus yiyecek satin alirken
bunlarin uygun sicakliklarda
donduruldugundan ve paketlerinin
bozulmadigindan emin olun.
Dondurulmus yiyecekler, kalitenin
korunmasi igin uygun kaplarda

tasinmali ve mimkiin olan en kisa
zamanda cihazin dondurucu bdlmesine
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yerlestiriimelidir.

» Dondurulmus yiyecegin paketinde
nem ve anormal sisme isaretleri varsa,
muhtemelen daha 6nce uygun olmayan
bir sicaklikta saklanmistir ve igerigi
bozulmustur.

* Dondurulmus yiyecegin saklama
Omri oda sicakhgina, dondurucu
bdélmeninsicaklik ayarina, buzdolabi
kapaginin agilma sikhgina, yiyecegin
turiine ve yiyecegin marketten eve
tasinmasi icin gegen sireye baglidir.
Her zaman paket Uizerindeki talimatlara
uyun ve belirtilen saklama suresini higbir
zaman gegirmeyin.

» Taze yiyecekleri dondururken; 24 saat
icerisinde dondurulabilecek maksimum
yiyecek miktari cihazin etiketinde (kg
cinsinden) gosterilmistir.

» Uzun sureli elektrik kesintilerinde,
derin dondurucu bélmesinin kapisini
acmayin. Bu slre iginde yiyecekleriniz
erimigse tekrar dondurmayiniz ve en kisa
zamanda tiketiniz.

» Taze yiyecekleri dondurmak icin, yiyecek
ylzeyinin mimkin oldugu kadarinin
sogutma yuzeyiyle temas halinde
oldugundan emin olun.

Not: Dondurucu bélme kapisinin kapisi

kapatildiktan hemen sonra bdlmede

vakum olusacagindan tekrar acilmasi

zor agilacaktir. Bu normalldir. Bir

sure bekledikten sonra vakumlama

azalacagindan acgilmasi da kolay olacaktir.

Onemli not:

» Buzdolabindaki derin dondurucudan
cikarilan donmus yiyecekler, bir gin
onceden sogutucu bélmeye konulursa,
orada ¢Ozulerek buzdolabinda
sogutmaya destek olur. Enerji tasarrufu
saglanir.

* Dondurulduktan sonra erimis
yiyeceklerinizi kesinlikle tekrar
dondurmayiniz.

* Dondurulmus et ¢ézildiginde
aynen taze et gibi pisirilmelidir. Etler,
¢ozuldikten sonra pisirilmemisse
kesinlikle tekrar dondurulmamalidir.

* Pismis yemeklerde bulunan bazi
baharatlarin (anason, feslegen,
dereotu, sirke, baharat karisimi,
zencefil, sarimsak, sodan, hardal, kekik,
mercankodgsk, karabiber vb.) uzun sure
saklandiginda tadlari degisir ve kuvvetli
bir tad kazanir. Bu ylizden dondurulacak
yiyecekler az baharatlanmali ya da arzu
edilen baharat, yiyecek ¢oziildikten
sonra eklenmelidir.

* Yiyeceklerin depolanma suresi kullanilan
yaga baghdir. Uygun olan yaglar;
margarin, dana yagi, zeytinyagdi ve
tereyag, uygun olmayan yaglar ise
yerfistigi yagi ve domuz yagidir.

+ Sivi sekilde olan yemekler plastik
kaplarda, diger yiyecekler ise plastik folyo
veya torbada dondurulmalidir.
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Yiyeceklerinizin dondurucu bdélmede yerlestirilip saklanabilmesi icin asagida bazi dneriler
verilmistir.

Et ve Balik M erarEe Maksimum Saklama Siiresi
(ay)
Biftek Folyo igine sarilarak 6-8
Kuzu eti Folyo igine sarilarak 6-8
Dana rosto Folyo igine sarilarak 6-8
Dan kusbasi Ufak pargalar halinde 6-8
Koyun kugbasi Parcalar halinde 4-8
Kiyma Baharatsiz, yassi paketler halinde 1-3
Sakatat (parga) Parcalar halinde 1-3
Sucuk - Salam Zararl da olsa paketlenmelidir
Tavuk ve hindi Folyo igine sarilarak 4-6
Kaz ve ordek Folyo igine sarilarak 4-6
Gegik ve tavsan Porsiyonlar halinde (2.5 kg ve kemiksiz) 6-8
Tath su baliklan
(Alabalik, sazan, turna, 2
yayin) )
g vk, | ™ 4
Yagh baliklar (Palamut,
uskumru, liifer, hamsi) 2-4
Kabuklu deniz triinleri Temizlenmis ve torbalanmig olarak 4-6
Havyar Ambalajinda, aliminyum ya da plastik kab iginde 2-3

@ NOT: Donduktan sonra ¢ézdurilmus etler, taze et gibi pisirilmelidir. Kesinlikle tekrar dondurulmamalidir.

Maksimum Saklama Siiresi
Sebzeler ve Meyveler Hazirlama

(ay)

Aysekadin ve sirk Yikayip ayikladiktan sonra sok haslama yapilip 10-13
fasulye porsiyonluk miktarlarda posetlendikten sonra

Yikayip ayikladiktan sonra sok haslama yapilip
Bezelye porsiyonluk miktarlarda posetlendikten sonra 12
Lahana Ylka}up tem|z|fed|kten sonra sok h_a§|ama yapilip 6-8

porsiyonluk miktarlarda posetlendikten sonra
Havug Yikayip dilimledikten sonra sok haslama yapilip 12

porsiyonluk miktarlarda posetlendikten sonra

Yikayip temizleyin. Ikiye bélip gekirdeklerini
Biber ayrin. Ardindan sok haslama yapilip porsiyonluk 8-10
miktarlarda posetleyerek

Yikayip temizledikten sonra sok haslama yapilip

Ispanak porsiyonluk miktarlarda posetlendikten sonra 6-9

Karnabahar Yapraklarl'm ayrin, gébegini Qe parcalara ayirdiktan 10-12
sonra az limonlu suda bekletin.

Patlican Yikayip temizledikten sonra 2 sm'lik pargalar halinde 10-12

kesin.
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Sebzeler ve Meyveler

Hazirlama

Maksimum Saklama Siiresi

(ay)
Yikayip temizledikten sonra koganiyla beraber ya da
Misir . 12
tanelendikten sonra
Elma ve armut Y_|I_<ay|p_tem|z|ed|kten sonra kabuklarini soyup 8-10
dilimleyin.
Kayisi ve seftali ikiye béllip gekirdeklerini gikartin 4-6
Cilek ve ahududu Yikayip ayiklayin. 8-12
Pisirilmis meyveler Kab icinde %10 seker katarak 12
Erik, kiraz ve vigne Yikayip saplariniayiklayin. 8-12

Maksimum Saklama

Oda sicakhginda

Firinda ¢oziilme siiresi

L ED E1 Siiresi (ay) ¢ozillme siiresi (saat) (dakika)
Ekmek 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Biskiivi 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Borek 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Turta 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Yufka 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)
Siit Uriinleri Hazirlama Maksnpum. SELIEE Depolama Kosullar
Siiresi (ay)
Paket (homojenize) siit Kendi paketinde 2-3 Sade st - Kendi paketinde
Kisa sureli depolamalarda
Peynir (Beyaz peynir orijinal paketinde birakilabilir.
h Y yaz pey Dilimlenmis olarak 6-8 Uzun sireli depolamalarda
arig) .
ayrica plastik folyoda
saklanmalidir.
Tereyap, margarin Kendi ambalajinda 6 Kendi ambalajinda

5 TEMIZLIK VE BAKIM

Temizlik isleminden énce mutlaka

cihazin enerijisini kesin.

Kesinlikle cihazinizin Gzerine su

dokerek yikamayin.

Cihazinizin temizliginde kesinlikle

asindirici sert kimyasallar, kimyasal
deterjan ve sabun kullanmayin. Temiz bir
bez ve karbonatli temiz su kullanabilirsiniz.
Ancak dis yuze temizliginde karbonat da
kullanmayin. Dig yuzeyi cizilebilir.
Temizlikten sonra mutlaka tamamen
kurulayin. Temizlik islemi bittikten sonra
elektrik fisini tekrar takabilirsiniz.
» Temizlik isleminde, elektrik bulunabilecek

alanlara, lamba duyuna kesinlikle su

kagirmayin.

TR -

» Buzdolabi aksesuarlarini digari ¢ikartip
sabunlu su ile yikayabilirsiniz. Kesinlikle
bulasik makinesinde yikamayin.
Yikandiktan sonra aksesuarlar da
mutlaka yerlestiriimeden iyice durulanip

kurulanmaldir.

* Mevcutsa, cihazinizin kondanseri
yilda bir temiz ve kuru bir firca ile
temizlenmelidir. Bu islem buzdolabinizin
performansini arttiracagi gibi eneriji
tasarrufu yapiimasini da saglayacaktir.

i)

cikartin.
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Temizlik baglamadan 6nce
mutlaka cihazin figini prizden




5.1 Eritme

Buzdolabinizin Eritme Islemi

» Sogutucu bélmesi tam otomatik
eritme yapar. Eritme sonucu olusan
su, su toplama olugundan gecerek
buzdolabinizin arkasindaki buharlastirma
kabina akar ve burada kendiliginden
buharlagir. (Suyun toplanip buharlastigi
kap havalandirma kapaginin altindadir.)

» Su toplama olugundaki deligin tikanip
tikanmadigini belirli zaman araliklariyla
kontrol ediniz. Gerektiginde sekilde
gosterildigi gibi temizleme gubugu ile
tikanikhgr aginiz.

« Belirli araliklarla yarim bardak ihk
su dokerek su bosaltma borusunu
temizleyiniz.

Dondurucu Bélmenin Eritme iglemi

Derin dondurucu bdlmesi donmus

besinlerin bozulmamasi igin otomatik eritme

yapmaz. Olusan karlar varsa eger buz
kazima kdregi ile belli araliklarla alinmalidir.

Dondurucu bélmesi yilda en az bir veya iki

kez eritilip temizlenmelidir.

Bu amacgla;

* Buz ¢dzme isleminden bir giin 6nce

termostat ayarini Max. konumuna

getirerek donmus yiyeceklerin daha
soguk olmalarini saglayiniz.

Yiyecekleri gazete kagidina sararak

buzdolabinizin sogutucu bélmesine
yerlestiriniz ve buz ¢bzme islemi bitene
kadar sogutucu kapisini agmayiniz.
Boylece donmus yiyeceklerinizin
erimelerini engellemis olursunuz.

» Buzdolabinizin figini prizden gekerek
veya termostat digmesini “” konumuna
getirerek buzun erimesini bekleyiniz.

» Buz ¢dzme islemi sirasinda
dondurucunun kapisini acik tutarsaniz
ve icine orta boy, ici sicak su dolu bir
kap yerlestirirseniz buzun ¢éziilme
islemi daha da hizlandirmis olursunuz.
Cozulmeye baslayan buzlari, varsa
plastik buz kazima kiregi ile kaziyarak
¢ikarabilirsiniz. Bu islem igin asla keskin,
ucu sivri metal aparat kullanmayin.

 Derin dondurucu iginde olusacak suyu
kuru bir slinger veya bez yardimi ile
alarak kurulayiniz.

LED Aydinlatmalarin Degistirilmesi
LED lambalarin degismesi
gerektiginde, yetkili teknik servisten

yardim talep ediniz.
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6 TASINMA VE YER DEGISTIRME

6.1 Tagsinma ve Kapi Yoniiniin Degisikligi

 Orjinal ambalaj ve képukler, tekrar
tasinma icin (istege bagli olarak)
saklanabilir.

» Tekrar tasinma durumunda buzdolabinizi
kalin ambalaj, bant veya saglam iplerle
baglamali ve ambalaj tizerindeki tagima
kurallarina mutlaka uymalisiniz.

* Yer degistirme ve tasinma sirasinda dnce
buzdolabinizin igindeki hareket edebilen
parcalari (raflar, aksesuarlar, sebzelik
vs.) ¢ikartiniz veya dolap icine bantlayip
sarsintiya kargl saglamlastiriniz.

Tasima esnasinda dolabi mumkin
oldugunca dik pozisyonda tutun.

6.2 Kapi Yoniiniin Degisimi

» Kapi kollari Granandzin kapisinin 6n
yuzeyinden monte edilmisse, kapi yonu
degisemez.

+ Uriiniiniizde kap! kolu bulunmuyorsa ya
da kapi kollari kapinin yanlarindan monte
edilmisse, Grlindnizin kapisinin agilis
yonu degisebilir.

» Eger kapi yonl degisebiliyorsa,
degismesini istediginiz duyumlarda yetkili
teknik servisi arayip teknik destek talep
ediniz.

7 SERVISE BASVURMADAN
ONCE

Buzdolabinizin galismasinda problemler
olusuyorsa, servis ¢agirmadan once
asagidaki adimlari takip edebilirsiniz.
Cihaziniz calismiyorsa asagidaki
adimlari takip ediniz:

 Cihaziniza enerji geliyor mu?

» Cihazinizin elektrik baglantilari dogru
yapilmig mi?

+ Cihazinizin termostati “»” konumunda mi?

» Cihazinizin baglandigi sebeke ener;ji
prizini kontrol ediniz. Gerekiyorsa saglam
oldugundan emin oldugunuz bir bagka
priz ile galistirmayi deneyiniz.

Cihazinizin sogutmasi zayif ise,

asagidaki adimlar takip ediniz:

» Buzdolabinizin iklim sinifi, calistirdiginiz
ortam sicakliklari ile uyumlu mu?

» Buzdolabinizin termostat konumu yeterli
diizeyde mi?

» Cihaza asin yiyecek yuklemesi yapiimig
mi?

* Buzdolabinizin kapilari diizgiin kapanmis
mi?

» Buzdolabinizin kondanseri (arkasindaki
siyah 1zgara seklindeki kisim) tozlanmis
mi?

» Buzdolabiniz ile duvar arasinda gerekli
bosluk var mi?

Buzdolabiniz rahatsiz edici diizeyde

sesli galigiyorsa asagidaki adimlari takip

ediniz:

Buzdolabinizin sogutma sisteminden

kompresor ¢alismasa bile kabarciklanma

gibi bir ses gelebilir. Bu durumda
endiselenmenize gerek yoktur. Bu normal
bir durumdur. Ancak buzdolabinizdan farkh
sesler geliyorsa:

* Buzdolabinizin ayarli ayaklari dogru
sekilde ayarlanmig mi?

» Buzdolabinizin arkasinda temas eden
herhangi birgsey var mi?

» Buzdolabinizdaki yerlestirdiginiz
malzemeler herhangi bir sebepten dolayi
titresiyor mu?
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Buzdolabinizin altinda su varsa,
sagidaki adimlari takip ediniz:

Su tahliye deligi tikali olabilir. Bu durumda
tahliye deligini agma ¢ubugu ile kontrol
ediniz.

Onemli Notlar:

Ani elektrik kesilmesinden sonra veya
fisi prizden cikartip taktiktan sonra
buzdolabinizin kompresoriine zarar
vermemek 5 - 10 dakika bekledikten
sonra ¢alistiriniz.

Buzdolabinizin sogutma unitesi

dolabin arkasinda bulunur. Bu sebeple
buzdolabiniz ¢alistig stirece i¢ arka
duvarinda damlaciklar ve hatta ince
buzlanmalar gérilebilir. bu normaldir.
Otomatik eritme aninda bu durum
kaybolacaktir.

Buzdolabinizi uzun bir sure
kullanmayacaksaniz (yaz tatillerinde gibi),
fisi prizden ¢ikartin ve eritme isleminden
sonra Temizlik ve bakim béluminde
anlatilan uyarilari dikkate alarak
temizleyip nem ve koku olugsmasini
engellemek i¢in kapiyr acik birakin.
TUm bu uyarilara ragmen buzdolabinizda
hala sorun devam ediyorsa, en kisa
zamanda yetkili teknik servisi arayip
destek talep ediniz.

Aldiginiz cihaz, ev tipi kullanim icin
Uretilmis olup, sadece evde ve belirtilen
amaglar i¢in kullanilabilir. Ticari

yada toplu kullanima uygun degildir.
Tuketicinin buna aykiri kullaniminda,
Ucretsiz onarim ve garanti suresi

icinde arizalardan uretici ve saticinin
mesuliyetinin kalktigini dnemle belirtiriz.
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8 ENERJI TASARRUFU iGIN

ONERILER

. Cihaz serin, havalandirmasi iyi bir

odaya yerlestirin, direkt giines 1s13ina
maruz kalmasindan ve i1si kaynaklarinin
(radyator, firin ....vb.) yakinina
koymaktan sakinin. Aksi takdirde yalitim
plakasi kullanin.

. Sicak yiyecek ve iceceklerin cihaz

disinda sogumasini bekleyin.

. Donmus gidalari, ¢cézulmesi igin

buzdolabina koyun. Donmus bir

gida ¢odziulirken mevcut dusuk isisi
buzdolabinin sogumasina yardimci olur.
Bdylece enerjiden tasarruf edilmis olur.
Donmus gidanin digariya konulmasi
enerji israfina neden olur.

. Igecekleri ve sulu yemekleri buzdolabina

koyarken kapali bir kapta olmalarina
dikkat edin. Aksi takdirde cihaz igindeki
nem artacaktir. Bu ise ¢alisma suresini
uzatir. igeceklerin ve sulu yemeklerin
kapall kaplarda muhafaza edilmeleri
ayrica kokularinin ve tatlarinin
bozulmasini engeller.

. Icecekleri ve gidalari buzdolabina

koyarken, cihazin kapisini mimkin
oldugunca kisa sure agik tutun.

. Cihaz iginde farkl sicaklik degerlerine

sahip bolimleri kapali tutun. (sebzelik,
chiller bélimi ....vb.)

. Kapi contasi temiz ve esnek olmalidir.

Asinma durumunda, contayi degistirin.

. UrGiniin dondurucu bdlmesine,

dondurucu rafi ¢ikartilarak daha fazla
yiyecek ylikleyebilirsiniz. Uriiniin beyan
edilen enerji tiiketimi, dondurucu rafi
olmadan ve maksimum yiikli halde
belirlenmistir.



9 TEKNIK BILGILER

Teknik bilgiler, cihazin i¢ tarafindaki

plaket etiketinde ve eneriji etiketinde
bulunmaktadir.

Cihazla birlikte verilen ener;ji etiketindeki
QR kodu, cihazin AB EPREL
veritabanindaki performansiyla ilgili bilgilere
internet Gzerinden erigimi saglar.

Bu cihazla birlikte verilen ener;ji etiketini,
kullanim kilavunuzu ve diger tim belgeleri
ihtiya¢ duydugunuzda gézden gegirmek
Uzere bir arada saklayin.

Ayni bilgilere cihazin plaket etiketinde
g6rdugunuz model adi ve Urin seri
numarasiyla EPREL'de https://eprel.
ec.europa.eu sitesinden erismeniz de
mumkunddr.

Enerji etiketi hakkinda ayrintili bilgi igin
www.theenergylabel.eu baglantisina bakin.

10 URUN STANDARTLARI
HAKKINDA BILGILER

UriinGiniiz EN 62552 kodlu standarda
uygun olarak tasarlanmistir.

Cihazinizin kullanimi esnasinda gevre
havalandirmasinin dogru sekilde olabilmesi
icin cihazinizin ebatlari ve kurulum

alani ebatlari ile ilgili bilgiler kullanma
kilavuzunuzun 2 nci, béliumunde yer
almaktadir. Yikleme planlari dahil diger

ek bilgiler icin lttfen imalatgi / yetkili teknik
servis ile iletisime gegin.
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11 BAKIM VE SERVIS BILGISI

ihtiyag dahilinde daima orijinal yedek
pargalar kullanin.

Yetkili Servis Merkezimizle iletisime
gecerken, asagidaki verilerin mevcut
oldugundan emin olun:

- Model, Seri Numarasi ve Servis indeksi.
Bu bilgiler, plaket etiketinde mevcuttur.
Plaket etiketi sebzeligin bulundugu hizzada
sol i¢ duvardadir.

Beyan edilmis degerler 6nceden haber
verilmeksizin degigtirilebilir.
Buzdolabinizin yedekparga bulundurma
sureci, Urtin satigindan itibaren 10 yildir.

intiyag dahilinde sitemizi ziyaret ediniz:
www.vestel-germany.de
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1 BIZTONSAGI UTASITASOK

1.1 Altalanos Biztonsagi Figyelmeztetések

A FIGYELMEZTETES: Hagyja szabadon a késziilék
szell6zbnyilasait, a készulék burkolatan, csakugy mint
a beépitett rendszereken.

A FIGYELMEZTETES: Ne hasznaljon mechanikus
vagy barmilyen mas eszkozt a leolvasztasi folyamat
felgyorsitasahoz, a gyarto altal javasoltakon kivdl.

A FIGYELMEZTETES: Ne hasznaljon semmilyen
elektromos készulékeket a készulék hatotereiben,
kivéve ha ezek megfelelnek a gyartd altal javasolt
tipusnak.

A FIGYELMEZTETES: Ne okozzon sériilést a
hGt6koron.

A FIGYELMEZTETES: A késziilék elhelyezésekor
gondoskodjon réla, hogy a tapkabel ne akadjon be és
ne séruljon meg.

A FIGYELMEZTETES: Ne helyezzen tobb
csatlakozds hosszabbitot vagy hordozhatd aramforrast
a készulék mogeé.

A FIGYELMEZTETES: A késziilék instabilitasabol
szarmazo kockazatok elkerllése érdekében rogzitse
azt az utasitasoknak megfeleléen.

/M Ha a hiitdben R600a hiitékdzeg taldlhato - ezt az
informaciot a hité adattablajardl lehet leolvasni - akkor
fokozott elbévigyazatossag ajanlott a szallitas és a
szerelés soran, a készuléek hitéelemei
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meghibasodasanak elkerulésére. Az R600a egy
kornyezetbarat és természetes gaz. Mivel
robbanasveszeélyes, ha a hitéelemek sérulésének
kOvetkeztében szivargas torténik, tartsa tavol a
hGt6szekrényt a nyilt langtol vagy a héforrasoktol, és
néhany percig szelléztesse ki a helységet, ahol a
készulék talalhato.

* A h(t6 szallitasa és elhelyezése soran a hitégazkor
nem seérulhet meg.

» Ezt a készuléket ne tarolja gyulékony anyagok, pl.
gyulékony hajtégazt tartalmazé aeroszolos flakonok
kozelében.

* A készuléket haztartasokban és hasonlo
kornyezetekben torténd hasznalatra terveztik,
peldaul:

- Uzletek, irodak és mas munkakornyezetek
személyzeti konyhaiban,;

- tanyahazakban és szallodak, motelek és mas
lakokornyezetek ugyfelei altal;

- “szoba reggelivel” tipusu kornyezetekben;

- élelmezési és hasonlé nem kiskereskedelmi
alkalmazasok esetében.

* Ha a konnektor nem felel meg a hit6szekrény
dugojanak, akkor azt a kockazatok elkerulése
erdekében a gyartéval, a forgalmazoval vagy
egy megfelel6 képzettségl szakemberrel ki kell
cseréltetni.
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» A készuléket nem hasznalhatjak csokkent fizikai,
erzékelési vagy ertelmi kepességl személyek
(a gyerekeket is beleértve), vagy akiknek nincs
meg a tapasztalatuk és tudasuk ehhez; kivéve,
ha a biztonsagukért felelés személy a hasznalatra
megtanitja, vagy a hasznalat kozben felugyeli 6ket.
A gyerekekre oda kell figyelni, nehogy jatsszanak a
készulékkel.

* A készulék tapkabeléhez egy kulonlegesen foldelt
dugasz csatlakozik. Ezt a dugaszt egy kulonlegesen
foldelt 16 amperes aljzatba kell csatlakoztatni. Ha
az On otthonaban nem ilyen talalhato aljzat, kérjik
szereltesse be azt egy engedéllyel rendelkez6
villanyszerel6vel.

» A készuléket csak 8 évesnél nagyobb gyermekek
hasznalhatjak, és a készulék nem arra valo,
hogy korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességl személyek (beleértve a gyerekeket is)
vagy tapasztalat ill. tudas hianyaban hasznaljak,
kivéve, ha biztonsagukért felelés személye felugyel
rajuk vagy utasitasokat kaptak arra vonatkozélag,
hogy hogyan kell hasznalni a készuléket. Figyeljen
ra, hogy a gyermekek ne jatsszanak a készulékkel.
A tisztitast és a karbantartast felugyelet nélkul ne
végezzék el gyermekek.

» 3 és 8 év kozotti gyermekek be- és kipakolhatnak
a hitészekrénybdl. Gyermekek nem takarithatjak
és nem vegezhetnek karbantartasi munkakat a
készuléken. Kisgyermekek (0-3 éves korig) nem
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hasznalhatjak a készuléket. Fiatal gyermekek (3-8
eves korig) kizarélag folyamatos felugyelet mellett
hasznalhatjak a készuléket. Idésebb gyermekek (8-
14 éves korig) és kiszolgaltatott feln6ttek megfelelé
felugyelet mellett vagy a hasznalati utasitas
ismertetése utan hasznalhatjak a készuléket.
Rendkivul kiszolgaltatott emberek kizardlag
folyamatos fellgyelet mellett hasznalhatjak a
készuléket.

* Ha a készulék kabele meghibasodott, a
veszelyhelyzet elkertlése érdekében ki kell
cseréltetni a gyartoval, vagy egy szakszerel6vel,
vagy egy megfelel6en képesitett szakemberrel.

* A készulék 2000 métert meghaladdé magassagon
nem hasznalhato.

Az élelmiszerek szennyezodésének elkerilése
érdekében tartsa be az alabbi utasitasokat:

* Az ajté huzamosabb ideig torténé nyitva hagyasa
jelentés hémeérséklet-novekedést eredmenyezhet a
készulék rekeszeiben.

* Rendszeresen tisztitsa az elérhet6 vizelvezet6
rendszereket és azokat a feluleteket, amelyekre
élelmiszert helyez.

* Nyers hust és halat a htészekrény megfelel6
rekeszeiben taroljon, hogy ne érintkezhessen mas
élelmiszerekkel és ne csOpogjon azokba.
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» A két csillaggal jelolt fagyasztorekeszek
el6fagyasztott ételek tarolasara, fagylalt készitésére
és tarolasara, valamint jégkocka készitesere
alkalmasak.

* Az egy, kettd és harom csillaggal jelzett
rekeszek egyike sem alkalmas friss élelmiszerek
fagyasztasara.

* Ha a hitészekrényt hosszabb ideig nem hasznalja,
kapcsolja ki, olvassza le, tisztitsa ki, szaritsa meg
és hagyja az ajtot nyitva, ezzel elkerulheti a penész
kialakulasat a hit6 belsejében.
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1.2 A hiitészekrény telepitése és
hasznalata

A hitészekrény els6 hasznalata el6tt
tanulmanyozza at az alabbi pontokat:

A hitészekrény Uzemi fesziltsége 220-
240 V 50 Hz-es frekvencian.

A dugénak a beszerelés utan elérhetének
kell lennie.

Az els6 bekapcsolaskor bizonyos szag
fordulhat el6. Ez azonban megsz{inik
amint a készulék lehdl.

A készulék csatlakoztatasa el6tt
gy6z6djon meg réla, hogy a gép
adattablajan szerepld fesziiltség és

az On otthonaban rendelkezésre allo
elektromos feszultség megegyezik
egymassal.

Hatékony foldeléssel illessze a
csatlakozot a dugaszoldaljzatba.
Amennyiben a dugaszoléaljzat nem
foldelt vagy a csatlakozd dugdé nem
illeszthetd a csatlakozdaljba, javasoljuk,
hogy hivjon szerel6t.

A készuléket megfeleléen

beszerelt, biztositékkal rendelkezé
csatlakozoaljzatba kell csatlakoztatni. Az
Uzemeltetési pontnal az aramellatasnak
(valtakozo aram) és a fesziiliségnek meg
kell egyeznie a készulék adattablajan
talalhatéval (az adattabla a késziilék
belsejében, baloldalt talalhato).

A foldelés nélkuli hasznalatbol eredd
karokért nem vallalunk felel6sséget.

A hitészekrény kézvetlen napfénytdl
védett helyen helyezze el.

Soha ne hasznalja a hiitészekrényt a
szabadban és ne hagyja az esén.

A készilék legalabb 50 cm tavolsagra
legyen a tlizhelyektél, gazsutoktdl

és radiatoroktdl, és legalabb 5 cm
tavolsagra az elektromos sitéktél.

Ha a hitészekrényt fagyaszté mellé
helyezi el, hagyjon legalabb 2 cm helyet
a készulékek kdzott, hogy megelézze a

kilsé fellletek beparasodasat.

Ne rakjon sulyos targyakat a késztilékre.
Hasznalat el6tt tisztitsa meg alaposan a
késziléket, kildndsen a belsejét (lasd:
Tisztitas és karbantartas).

A konyhaszekrénybe valo beszerelés
eljarasat a Szerelési kézikonyv adja
meg. A termék kizarolag megfelel
konyhaszekrényekben vald hasznalatra
valé.

Az allithaté els6 labakat ugy kell
beallitani, hogy a készlilék vizszintben
és stabilan alljon. A labak beallitdsdhoz
forgassa el azokat az 6ramutaté
jarasaval egyezd iranyba (vagy az
ellenkezd iranyba). Ezt még azel6tt

kell elvégezni, hogy ételt tenne a
hitészekrénybe.

A hitészekrény hasznalata elétt térolje
at az dsszes alkatrész hatuljat meleg
viz és egy teaskanal szédabikarbéna
keverékével, oblitse le tiszta vizzel,
majd hagyja megszaradni. Tisztitas utan
tegyen vissza minden alkatrészt.
Szerelje fel a mianyag tavtartét (a hatul
fekete lapatokkal ellatott alkatrész) az
abran lathaté modon, 90°-kal elforditva,
hogy a kondenzator ne
érjen hozz4 a falhoz.

A hitészekrényt fal mellé
kell helyezni, ugy, hogy
a faltél valé tavolsag ne
haladja meg a 75 mm-t.

1.3 Biztonsagi utasitasok

Ne hasznaljon hosszabbitokabelt vagy
adapterdugaszt.

Ne hasznaljon sérdlt, repedt vagy régi
konnektorokat.

Ne hasznaljon sériilt, szakadt vagy régi
vezetékeket.

Ne hasznaljon konnektoradaptert.

A készuléket felnbttek szamara tervezték.
Ne hagyja a gyermekeket a készilékkel
jatszani vagy az ajtajarafelmaszni.

Az aramutés elkerllése érdekében ne
dugja be vagy huzza ki a vezetéket
nedves kézzel.
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* Ne helyezzen lGvegeket vagy liveges
italokat a fagyasztoszekrénybe. Az
Uvegek felrobbanhatnak.

» Abiztonsaga érdekében ne helyezzen
tliz- és robbanasveszélyes anyagokat a
hitészekrénybe. Magas alkoholtartalmu
italokat csak fliggéleges pozicidban,
szorosan lezart Gvegben taroljon.

» Ha jégkockat készit a
fagyasztdszekrényben, ne érjen hozza,
mert a jég megeégiti vagy megvaghatja.

» Ne érjen a fagyasztott ételekhez nedves
kézzel. Ne fogyasszon jégkrémet és
jégkockat rogton az utan, ahogy azokat
kivette a fagyasztorekeszbél!

» Ne fagyassza vissza az egyszer mar
lefagyasztott ételeket. Ez artalmas lehet
az egészseégre, pl. mérgezést okozhat.

* Ne fedje le a hiitdszekrényt vagy annak
a tetejét. Ez befolyasolja a hiitészekrény
teljesitményét.

» Az alkatrészek sérllésének megel6zése
érdekében a szallitas alatt régzitse a
hitészekrényben lévd alkatrészeket.

» Ha az ajté a fagyasztoba zarva, vakuum,
pecsét fogja képezni. Varjon korulbelil 1
percet, mielott Ujra megnyitni.

Régi vagy nem miikodo hiitészekrények

* Ha a h(tén zar talalhato, nyissa azt
ki, vagy vegye le, miel6tt a készlléket
magara hagyja, mert balesetveszélyt
jelenthet ha gyermekek bujnak a hiitébe.

» Régi hlték és fagyaszték CFC tartalmu
szigetel6anyagot és hiitéfolyadékot

tartalmaznak. Ezért a régi hiték kidobasa

esetén gondoskodjon arrdl, hogy a
kornyezet ne karosodjon.
A régi késziilék felszamolasa
A terméken vagy a csomagolasan
talalhaté szimbdlum azt jelzi,
hogy a terméket nem szabad
haztartasi hulladékként kezelni.
Azt at kell adni az elektromos
és elektronikus berendezések megfelel
gyUjtépontjan Ujrahasznositasra. Ha segit
abban, hogy ezt a terméket megfeleléen
artalmatlanitsak, segit megel6zni a kornye-
zetre gyakorolt negativ kdvetkezményeket,

melyet a helytelen hulladékkezelés okoz-

hat. A termék Ujrahasznositasaval kapcso-

latos tovabbi informaciokért 1épjen kapc-
solatba a helyi hivatallal, a szemétszallitd
szolgalattal, vagy a bolttal, ahol azt
vasarolta.

Megjegyzések:

+ Kérjuk olvassa el figyelmesen a
kézikonyvet a készulék felallitasa és
lzembe helyezése el6tt. A készulék
helytelen hasznalata esetén a gyarto
semmilyen felel6sséget sem vallal az
esetleges karokeért.

» Kovesse késziléken és a kézikdnyvben
talalhat6 utasitasokat, és tartsa a
kézikdnyvet egy biztos helyen, a jévében
fellépd problémak kezelésére.

» Ez a készulék haztartasi kdrnyezetben
torténd felhasznalasra késziilt és
kizarolag ebben a kérnyezetben és erre
a meghatarozott célra hasznalhaté. Nem
alkalmas kereskedelmi vagy koézcélu
felhasznalasra. llyen felhasznalas
a garancia elvesztéséhez vezet és
véllalatunk nem felel6s a felmeruld
meghibasodasokért.

» Ez a készulék haztartasi kornyezetben
torténd felhasznalasra késziilt és étel
hiitésére / elhelyezésére alkalmas.
Nem alkalmas kereskedelmi vagy
kozcélu felhasznalasra és/vagy
ételen kivil mas anyagok tarolasara.
Véllalatunk nem vallal felel6sséget a
nem megfeleld felhasznalasbol adédo
meghibasodasokért.
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2 A KESZULEK RESZEI ES
TARTOZEKAI

Ez a készllék nem beépitésre szant
modell.

Ez egy altalanos tajékoztatas a
hitékészilékek részeirdl. Modelltdl
fuggben lehetnek eltérések.
A) Fagyasztérekesz
B) Hitérekesz
1) Jégtarto talca
2) Mianyag ice blade*
3) Fagyasztopolc
4) Termosztat kabcsolo
5) HGt6polc
6) Zoldségtarto fiok fedele
7) Zoldésgtarto fiok
8) Szintezo labak
9) Palacktarto polc
10) Ajté polc
11) Tojastarto
* Néhany modell esetében

Altalanos megjegyzések

Friss élelmiszerek tarolasara alkalmas
rekesz (hiitészekrény): A leghatékonyabb
energiamegtakaritas a készulék aljan ta-
lalhato fiokok és az egyenletesen elosztott
polcok elhelyezkedésével biztosithatd. Az
ajté belsé oldalan talalhaté rekeszek nin-
csenek hatassal az energiatakarékossagra.
Fagyaszto6 rekesz (Fagyaszto): A leghaté-
konyabb energiafogyasztas elérése akkor
garantalt, ha a fiokok és tarolorekeszek a
helyiikén vannak.
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2.1 Méretek

— N
3 a
I L
W1 w2
I
N
T
a8
900 ] i
/ -l
Altalanos méretek °
H1 mm 1450,0 W3
W1 mm 540,0
D1 mm 570,0

' a készlilék magassaga, szélessége
és mélysége a fogantyu

Osszes teriiletigény hasznalat
kézben 3

Teriiletigény hasznalat kézben 2

W3 mm 658,5

D3 mm 1106,5

H2 mm 1600,0
W2 mm 640,0
D2 mm 667,8

2 a készillék magassaga, szélessége
és mélysége a fogantyuval és a
hitélevegé szabad aramlasahoz
sziikséges terilettel egydtt

3 a késziilék magassaga, szélessége
és mélysége a fogantyuval, a
hitélevegé szabad aramlasahoz
sziikséges terllettel, tovabba az
Osszes bels6 szerkezeti elem
eltavolitasahoz minimalisan
szlikséges ajtonyilas altal igénybe
vett terilettel egyditt
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3 AFAGYASZTO HASZNALATA

3.1 Informacio6 a Less Frost
technologiaral

A fagyasztoteret korllvevQ parologtatonak
kdszdnhetQen a Less Frost technolégia
hatékonyabb hqtést, kevesebb manualis
jégmentesitési igényt, valamint flexibilisebb
tarolohelyet kinal.

3.2 A termosztat Beallitasa

A huto- és a fagyaszté termosztat
automatikusan szabdlyozza az egyes
rekeszek belso homérsékletét. A
forgatégombot az 1-estol az 5-6s allasig
forgatva a homérséklet alacsonyabbra
allithato.

Fontos megjegyzés: Ne probalja a

forgatbgombot az 1-es allason tul
forgatni, mert a berendezés le fog allni.

4 Super switch
(In some models)

Thermostat knob

Lamp cover

Termosztat Beallitasa

* A mélyh(it6 részben révid ideig tarolni
kivant élelmiszerekhez a szabalyz6 gombot
minimum és kdzepes (medium 1-3) pozicio
kozé allithatja.

* Amélyh(it6é részben hosszabb ideig

tarolni kivant élelmiszerekhez a szabalyzo
gombot kézepes és maximum pozicié kézé

allithatja.(3-4)

Szuper fagyasztas: A kapcsolot szuper fa-
gyasztas kapcsoloként hasznalando. A ma-
ximalis fagyasztasi teljesitmény érdekében
nyomja be ezt a gombot 24 éraval azelétt,
hogy friss élelmiszert helyezne a fagyasz-
téba. Miutan a fagyasztéba helyezte a friss
élelmiszereket, 24 6ran bekapcsolt allapot

altalaban elegendd. Energiamegtakaritas
céljabdl kapcsolja le a kapcsolét 24 éraval
azutan, hogy betette a friss élelmiszereket
a fagyasztoba.

Téli kapcsolo: Ha a kérnyezeti h6mérsék-
let16 °C alatt van, hasznalja ezt a kapcsolot
téli kapcsoldként, amely a hiitészekrény
hémeérsékletét 0 °C felett, mig a fagyasztod
hémeérsékletét -18 °C alatt tartja alacsony
kornyezeti hémérsékletben.

3.3 A Homérséklet-beallitasokkal
kapcsolatos figyelmeztetések

* Megjegyzés: A kilsé hémérséklet, a
frissen behelyezett élelmiszer, a véletlen
nyitva felejtett ajté befolyasolhatja
a hltészekrény h6mérsékletét. Ha
szlikséges allitson a hémérséklet
szabdlyz6é gombon.

» A megfelel6 hatasfok érdekében ajanlott
a hiité szekrényt 10°C-nal alacsonyabb
hédmérsékleten tzemeltetni.

+ Atermosztat beallitasa esetén figyelembe
kell venni, hogy a milyen gyakran nyitjak
a hiité és a fagyaszto rekesz ajtajat,
mennyi étel kerllt tarolasra a hitében
és a h{té felallitasa helyén milyen
kornyezeti viszonyok uralkodnak.

» AhUt6ének a csatlakoztatas utan 24 6ran
at megszakitas nélkul kell Gzemelnie a
kornyezeti hémérsékleten ahhoz, hogy
telies mértékben leh(ljon. Ne nyissa
ki gyakran a készulék ajtajat és ne
helyezzen bele sok étel ezen id6 alatt.

» A dugasz ki-bedugasabdl, vagy az

aramkimaradasbdl adodo lehetséges

meghibasodasok elkerulésére a hitd
kompresszora egy 5 perces késleltetési
funkcidval rendelkezik. A hiit6szekrény
rendszerint 5 perc utan kezd el mikodni.

A hitészekrényt ugy tervezték,

hogy az altaldanosnak megfeleld

klimatikus viszonyok kézott miikodjon,

az informacids tablan lathato
klimaosztalynak megfelel6en. A hiitési
teljesitmény hatasfoka érdekében nem
ajanlott a hiitészekrény Gzemeltetése
olyan kérnyezetben amely a megjeldlt
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hémérsékleti tartomanyokon kivil esik.
» Ezt a berendezést 10 °C - 43 °C kozotti
szobahomérsékleten valé alkalmazasra
tervezték.
Eghajlati kategériak és jelentésiik.
T (trépusi): Ezt a hit6berendezést 16 °C
és 43 °C kozti kornyezeti hémérsékleten
valé hasznalatra tervezték.
ST (szubtropusi): Ezt a hiitéberendezést
16 °C és 38 °C kozti kdrnyezeti
hémérsékleten vald hasznalatra tervezték.
N (mérsékelt): Ezt a hiitberendezést
16 °C és 32 °C kozti kdrnyezeti
hémérsékleten vald hasznalatra tervezték.
SN (kiterjesztett mérsékelt): Ezt a
hGtéberendezést 10 °C és 32 °C kozti

kdrnyezeti hémérsékleten valé hasznalatra

tervezték.
3.4 Kiegészit

A tartozékok formdja és széveges

leirasa modellenként eltéré lehet.

3.4.1 Jégkocka Készitése

» Toltse meg a jégkockatartét vizzel, majd
helyezze be a mélyh(ité részbe.

* Miutan a viz teljesen jéggé fagyott, a
talca megcsavarasaval kivehetdk a
jégkockak.

4 ELELMISZEREK
ELRENDEZESE A
KESZULEKBEN

4.1 Hiit6tér

* A magas paratartalom és az ebbdl
keletkezé jegesedés elkertlése
érdekében soha se helyezzen
folyadékot fedetlen taroloedényben a
hltészekrénybe. A zizmara leginkabb
a parologtaté leghidegebb részein
koncentralédik, és idével egyre tébbszor
kell a készlléket leolvasztani.

» Soha ne helyezzen meleg ételt a
hlitészekrénybe. A meleg ételt hagyja
szobah6mérsékleten lehilni, majd ezt
kovetben ugy helyezze el a htétérben,
hogy a megfeleld |légaramlas biztositott
legyen a kdrnyezetében.

+ Semmi ne érintkezzen a készilék hatso
falaval, mivel ez jegesedést okozhat.

A csomagoléanyagok a hatsé falhoz
ragadhatnak. Ne nyissa ki tul gyakran a
hitészekrény ajtajat.

» A hust és a megtisztitott halat (mianyag
féliaba csomagoltan), amit 1-2 napon
beliil felhasznal, helyezze a hitétér alsé
részébe (a frissentarto6 folé), mivel ez a
leghidegebb rész, és a legjobb tarolasi
feltételeket biztositja.

* A gyumolcsoket és zdldségeket
csomagolas nélkul helyezheti el a
frissentarté rekeszben.

MEGJEGYZES: : A leghatékonyabb

energiamegtakaritas a készilék aljan
talalhato fiokok és az egyenletesen elosz-
tott polcok elhelyezkedésével biztosithaté.
Az ajtdé bels6é oldalan talalhaté rekeszek
nincsenek hatassal az
energiatakarékossagra.

« Altalanos lizemelési koriilmények kozott
elegendd a hitészekrény hdmérsékleti
beadllitasat +4 °C-ra allitani.
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A hiitérekesz h6mérsékletének 0-8 °C ko-
z06tt kell lennie, a friss élelmiszerek 0 °C
alatt jegesednek vagy elrohadnak, mig 8
°C felett baktériumok lephetik el 6ket és
megromolhatnak.

Ne tegyen forré ételt a hiitészekrénybe.
Varja meg, amig kihil az étel. A forro éte-
lek megnovelik a hiitészekrény hémér-
sékletét és ételmérgezést okozhatnak,
valamint ételek romlasahoz vezethetnek.
A husokat, halakat, stb. a készulék
hitérekeszében, mig a zoldségeket a
zoldségeknek fenntartott rekeszben (ha
elérhetd) tarolja,

A keresztszennyezddés elkerllése ér-
dekében, a husarukat és gyumolcsoket,
valamint zéldségeket ne taroljon egyutt.
Az ételeket zarolt taroldban helyezze a
hitészekrénybe vagy takarja le 6ket vala-
mivel a nedvesség és kellemetlen szagok
megakadalyozasa érdekében.

o Hova helyezze a
Elelmiszer | Eltarthatésag e
hiit8rekeszben

A frissentart6 rekesz-

Zsldségek
ben (anélkiil, hogy
és gyii- 1 hét
barmibe be lennének
mélessk
csomagolva)
Manyag féliaval
fedve és zacskéval
Hus és hal 2-3nap fedve, vagy histarté
dobozban (az tiveg-
polcon)
Az ajtén lévé specidlis
Friss sajt 3-4nap
polcban
Vaj és Az ajtén lévé specidlis
1 hét
margarin polcban

Palackozott A gyarté )
Az ajtén lévé specilis
termék, tej | altal ajanlott

polcban
és joghurt lejérati id8ig
Tojasok 1hénap A tojastarté polcban
Fétt étel 2 nap Barmelyik polcon

4.2 Fagyasztotér

» Afagyasztd rekesz friss élelmiszerek
lefagyasztasara, fagyasztott élelmiszerek
csomagolason jelzett idotartamig valo
tarolasara és jégkockak készitésére
hasznalhato.

* Ne helyezzen friss és meleg élelmiszert

fagyasztott élelmiszer mellé, mert ki tudja

olvasztani a fagyasztott élelmiszert.

Firss élelmiszerek (hus, hal, vagdalthus)

fagyasztasa k6zben ossza be oket

akkora adagokra, amekkorat egy
alkalommal elfogyaszt.

Maximalis terhelés: Ha nagy mennyiségu

élelmiszert akar tarolni és ki akarja

hasznalni a fagyaszt6 teljes kapacitasat

el tudja tavolitani a fiokokat (kivéve a

legalsot). A nagy kiterjedésu targyakat

kozvetlenil a polcokralehet helyezni.

Fagyasztott élelmiszer tarolasakor mindig

gondosan Ugyeljen a csomagolason

feltuntetett utasitasokra. Ha nincs
megadva semilyen informacié az

élelmiszert ne tarolja a vasarlastol
szamitott 3 hénapnal tovabb.

Fagyasztott ételek vasarlasakor

gyozodjén meg roéla, hogy

a lefagyasztasuk megfelelo

homérsékletben tortént és, hogy a

csomagolasuk sértetlen.

A fagyasztott ételek minoségének

megorzése érdekében azokat megfelelo

tarolas mellett kell szallitani és a

leheto legrévidebb idon belll ismét a

fagyasztdba kell tenni.

* Ha a egy csomag fagyasztott
élelmiszeren és nedvesség és
rendellenes duzzadas jelei lathatéak
valészinu, hogy korabban nem megfelelo
homérsékleten volt tarolva és a csomag
tartalma megromlott.

» Afagyasztott élelmiszerek tarolasi
ideje flgg a szoba homérsékletétol, a
termosztat beallitastol, az ajtonyitas
gyakorisagatol, az élelmiszer tipusatol
és a bolttol az otthonaig térténo szallitas
idotartamatdl. Mindig kdvesse a
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csomagolason feltiintetett utasitasokat
és soha ne lépje tul az eloirt maximum
tarolasi idotartamot.

» A berendezés cimkéjén fel van tlintetve
a 24 ¢4ra alatt lefagyaszthaté maximalis
mennyiségu élelmiszer (kg-ban). A
berendezés optimalis teljesitménye
érdekében a maximmalis fagyaszté
kapacitas eléréséhez allitsa a termosztat
forgatégombijat “3”-6s poziciora 24
oraval azelott, hogy behelyezné a friss
élelmiszert a fagyasztoba. 24 6ra az “3”-
0s poziciéban altalaban elegendo, hogy
teljesen lefagyassza a fiss élelmiszert. 24
ora utan allitsa vissza a termosztatot a
kivant poziciora.

* Figyelem: Az energia megtakaritasa
érdekében kis adagok lefagyasztasanal
allitsa vissza a homérsékletet a korabbi
értékre amint az élelmiszer teljesen meg
van fagyva.

Fontos megjegyzés:

» Afagyasztott élelmiszereket,
felengedésiik utan, a friss
élelmiszerekkel azonos modon kell
megfézni. Ha nem f6zi meg a kiolvasztott
élelmiszereket, SOHA ne fagyassza ujbdl
le Bket.

» Afétt ételekben taldlhaté néhany
flszer (anizs, bazsalikom, vizitorma,
ecet, valogatott fliszerek, gydombeér,
fokhagyma, hagyma, mustar, kakukkf(,
majoranna, fekete bors) ize hosszu
tarolas esetén megvaltozik és
intenzivebbé valik. Ezért a fagyasztott
ételhez csak kevés fiiszert adjon, vagy a
kivant fliszert csak kiolvasztas utan adja
az ételhez.

» Az élelmiszer eltarolhatosagi ideje fligg
a felhasznalt olajtdl, zsiradéktol is. A
tarolashoz megfelel6 olajak/zsiradékok
a margarin, borju zsir, oliva olaj és a
vaj. Fagyasztashoz nem hasznalhat6
zsiradékok a féldimogyoré olaj és a
disznozsir.

« Afolyékony élelmiszereket miianyag
poharakban kell lefagyasztani, mas
élelmiszereket mlanyag féliaba vagy
zacskoba csomagolva.
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Hal és hus

El6készités

Eltarthatosag

Kiolvasztasi ido
szobahémérsékleten

(hénap) ~ora-
Marhasteak Megfeleld gdagokban valo 6-10 12
lefagyasztasra csomagolva
Barényhus Megfeleld ?dagokban vald 6-8 1-2
lefagyasztasra csomagolva
Borjd rostélyos Megfeleld gdagokban vald 6-10 1-2
lefagyasztasra csomagolva
Borju porkolthus Kis darabokban 6-10 1-2
Birka porkolthus Darabokban 4-8 2-3
Megfelelé adagokban,
Vagdalthus fliszerezés nélkil 1-3 2-3
csomagolva
Belséség (darab) Darabokban 1-3 1-2
Kolbasz/Szalami .Be keII’c§omagoIn| akkor Amig fel nem enged
is, ha féliabevonatos
Csirke és pulyka Megfeleld gdagokban valo 7.8 10-12
lefagyasztasra csomagolva
Liba / Kacsa Megfeleld gdagokban valo 48 10
lefagyasztasra csomagolva
Szarvas - Nyul - Kicsontozva, 2,5 kg-os
Vaddiszné adagokban 9-12 10-12
Edesvizi hal (pisztrang, 2 Amig alaposan fel nem
ponty, csuka, harcsa) Mossa és szaritsa meg, enged
Sovany hal (tengeri miutan belil alaposan .
oL s . Amig alaposan fel nem
sligér, nagy rombuszhal, | megtisztitotta és a 4-8 enged
kdzonséges nyelvhal) pikkelyeket eltavolitotta; a 9
Zsiros hal (bonitéfélék, | farkat és a fejrészeket le Amia alaposan fel nem
kozonséges makréla, kell vagni, ahol sziikséges. 2.4 g alap
enged
tonhal, szardella)
Rakfélék Megtisztitva és zacskozva 4-6 Amig alaposan fel nem
enged
Eredeti csomagolasaban, .
. . - Amig alaposan fel nem
Kaviar aluminium vagy mianyag 2-3
. enged
tégelyben
. Sos vizben, aluminium Amig alaposan fel nem
Csiga o . 3
vagy mianyag tégelyben enged
Y . 2y Kiolvasztasi id6
Zolflise.gek'fes Elokészités Eltart'hatosag szobah6émérsékleten
gylimolcsok (honap) .
- 6ra -
Tavolitsa el a leveleket, . .
. . AP Felhasznalhato
Karfiol szedje szét rozsaira és 10-12 .
. . fagyasztott allapotban
tegye citromos vizbe.
" . Mossa meg és vagja apré ) Felhasznalhatd
Zoldbab, vajbab darabokra. 10-13 fagyasztott allapotban
Borsé Fejtse ki és mossa meg. 12 Felhasznalhato

fagyasztott allapotban
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L . Ryt Kiolvasztasi ido
Zolfise_gek"es El6készités Eltart'hatosag szobahémeérsékleten
gylimélcsok (hénap) .
- Ora -
. . Mossa meg és vagja apré ) Felhasznalhaté
Gomba és sparga darabokra. 6-9 fagyasztott allapotban
Kaposzta Tisztitsa meg. 6-8 2
Padlizsan Mossa meg és vagja 2 10-12 Vegye kilon az
cm-es darabokra. adagokat.
. Moss_a meges Felhasznalhato
Kukorica csomagolja el csovestol 12 .
fagyasztott allapotban
vagy lemorzsolva.
Répa Tisztitsa meg és vagja 12 Felhaszn’alhato
szeletekre. fagyasztott allapotban
Vagja ki a maghazat, . .
Paprika vagja félbe és szedje ki a 8-10 Felhasznalhato
fagyasztott allapotban
magokat.
Spenot Mossa meg. 6-9 2
Alma és korte Hamozza meg és 8-10 (A fagyasztéban) 5
szeletelje fel.
§argabarack és Vagja félbe és vegye ki a 4.6 (A fagyasztoban) 4
dszibarack magot.
Eper és malna Mossa meg. 8-12 2
1
L . Ayt Kiolvasztasi ido
Zol_<_ise__gek_gs Elékészités Eltart’hatosag szobahémeérsékleten
gylimélcsok (hénap) .
- Ora -
_ o
Parolt gyiimslcsok Cseszében, 10% cukor 12 4
hozzaadasaval.
Szilva, cseresznye, Mossa meg és tavolitsa el
. 8-12 5-7
meggy a szarakat.
Tejtetmelfek es El6készités Eltart’h atosag Tarolasi feltételek
tésztak (honap)
Csomagolt Sajat csomagolasaban 2-3 Kizarélag homogénezett tej

(homogénezett) tej

Sait (kivéve

Rovid ideig tart6 tarolasnal
az eredeti csomagolasban

krémfehér sait) Szeletelje fel. 6-8 h:agyhatja. Hosszabp
tarolashoz csomagolja
mianyag foliaba.

Vaj, margarin Sajat csomagolasaban 6
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I e Elkészités SRR Térolasi feltételek
tésztak (hénap)
30 grammja egy
Tojasfehérje 10-12 tojassargajanak felel
meg.
Ha megfeleléen 6ssze S
_ Tojaskeverék van keverve, egy csipet 50 grammja egy <
| (fehérje- s6 hozzaadasaval 10 tojassargajanak felel 5
:$ sargaja) megakadalyozhatja, hogy meg. B
) tulsagosan bes(iriisddjon. £
Ha megfeleléen 6ssze §
van keverve, egy csipet 20 grammja egy
Tojassargaja s6 hozzaadasaval 8-10 tojassargajanak felel
megakadalyozhatja, hogy meg.
tulsagosan bes(risodjon.

alaposan 6sszekeverve szabad lefagyasztani.

(*) Nem szabad héjastul lefagyasztani. A tojas fehérjét és sargajat csak kilbn-kiilén, vagy

Eltarthatosag | _ Kiolvasztasi id6 Kiolvasztasi idé
. szobahémérsékleten p
(hénap) . stitében (perc)
(ora)
Kenyér 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Aprésiitemény 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pite 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Gyilumolcstorta 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Leveles tészta 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)
5 TISZTITAS ES « Az energiatakarékossag és a
KARBANTARTAS hatékonyabb miikddés érdekében

Ne felejtse el kihuzni a hiitészekrényt,
miel6tt tisztitani kezdené.
Ne tisztitsa a hlit6szekrényt viz
raéntésével.
Soha ne hasznaljon gyulékony,
robbanasveszélyes vagy maré
anyagot, példaul higitét, gazt vagy savat a
tisztitashoz.
» Abelsé és kulsé oldalait attorolheti
puha ruhaval vagy szivaccsal, meleg,
szappanos viz segitségével.
» Egyenként tavolitsa el a részeit, és
tisztitsa meg szappanos vizzel. Ne
mossa el 6ket mosogatogépben.

évente legalabb egyszer kefével porolja
le a kondenzatort.

@ ﬁ Gondoskodjon arrél, hogy a
hiitészekrény ki legyen huzva

a tisztitas idején.
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5.1 Leolvasztas

Hiitérész

» Ezen készUllékek mlkodés kdzben
automatikusan olvasztédnak le, a
leolvasztott viz elparolog a parologtato
talcabol.

* A parologtaté talcat és az ahhoz vezet6
nyilast rendszeresen tisztitani kell.

Ezzel a leolvasztas soran keletkezett viz
Osszegydlilése elkeriilhetd.

* Akar egy fél pohar vizzel is tisztithatja az
elparologtatd talcahoz vezet6 nyilast.

Mélyhiitérész;

A mélyhltében lerakddott jégréteget
rendszeresen el kell tavolitani ( a
mianyag segédeszkdzzel). A mélyh(ité
rész ugyanolyan modon tisztitandd mint a
hitészekrény. A fagyasztd levolvasztasa
ajanlatos legalabb 2x egy évben.

Ehhez,

* Leolvasztas el6tt MAX»5” nappal
kapcsolja a késziléket a legnagyobb
teljesitményre az élelmiszerek maximalis
megfagyasztasahoz.

* Leolvasztas alatt az élelmiszereket
lehet&ség szerint hiivés helyen,
Ujsagpapirba csomagolva tarolja.
Az élelmiszerek elkertlhetetlen
felmelegedése megroviditi az

eltarthatdsagi idejiket, igy lehetbleg
minnél hamarabb fogyassza el 6ket.

» Miel6tt megkezdi a leolvasztasi miveletet,
hiuzza ki a cseppgydjté talcan a dugot,
majd helyezzen egy edényt a lyuk ala,
hogy 6sszegyljtse a vizet, ahogy azt
az abran latja. Ehhez egy kb. 2 liter
Urtartalmu edény szikséges.

* A leolvasztast a termosztat kézepén
talalhaté gomb megnyomasaval kezdheti
meg. ( vagy kihuzhatja a csatlakoz6
kabelt az aljzatbdl.) Hagyja nyitva a
készilék ajtajat mig az teljesen le nem
olvasztott.

» Ahhoz, hogy a leolvasztast meggyorsitsa
helyezzen bele egy vagy tébb
melegvizzel teli edényt.

» VVégul szaritsa ki a készuléket és a
cseppgyUjté talcat, majd helyezze vissza
a dugdét és allitsa a termosztat gombot a
maximumra
A LED lampak cseréje
Ha a hitészekrény LED lampakkal
van felszerelve, lépjen kapcsolatba az
lgyfélszolgalattal, mivel ezeket csak
képzett személy cserélheti ki.
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6 SZALLITAS ESA
BEALLITAS HELYENEK
MEGVALTOZTATASA

6.1 Szallitas és a beallitas helyének
megvaltoztatasa

» Az eredeti csomagolast és védShabot
az ujbali szallitashoz meg lehet tartani
(opcionalisan).

» A hiitészekrény vastag csomagolassal,
szalagokkal vagy er6s kotelekkel kell
rogziteni, és be kell tartani az Ujraszal-
litasra szolgalé csomagolason talalhato
szallitasi utasitasokat.

» A mozgathato alkatrészeket (polcok,
tartozékok, z6ldségtaroldk stb.) tavolitsa
el, vagy az athelyezés és a szallitas
idejére szalagok segitségével rogzitse
Oket a hiitészekrényben az Utédések
elkertilése érdekében.

Szillitsa a hiitét fiiggbleges
helyzetben.

6.2 Az ajto athelyezése

* Nem modosithaté a hitészekrény
ajtajanak nyitasi irdnya, ha az ajté
fogantyuja az ajto eliilsé fellletére van
rogzitve.

» Afogantyu nélkili modelleknél az ajtd
nyitasi iranya minden tovabbi nélkul
madosithaté.

» Ha médosithaté a hitészekrény ajtajanak
nyitasi iranya, a mivelet elvégzéséért
vegye fel a kapcsolatot a legkdzelebbi
hivatalos szervizzel.

7 MIELOTT FELHIVNA A
SZERVIZT

Amennyiben a hit6 nem mikodik
megfeleléen, az esetleg csak kisebb
probléma lehet, ezért mielétt szerel6t
hivna ellen6rizze a kovetkezdket, ezzel
id6t és pénzt takarithat meg.

Mi a teendd, ha a hiitégép nem miikodik;

Ellenérizze, hogy;

* Van-e aram,

» Az otthoni fékapcsold csatlakoztatva
van-e,

» Atermosztat «*» poziciora van-e beallit-
va,

» A konnektor megfelelé-e. Ennek ellendr-
zéséhez csatlakoztasson egy olyan ma-
sik készuléket ebbe a dugaszol6 aljzatba,
amirdl biztosan tudja, hogy mikadik.

Mi a teendd, ha a hiitégép gyenge telje-
sitményt nyujt;

Ellenérizze, hogy;

* A készllék nincs-e tulterhelve,

* AhUt6 és a fagyaszté termosztat az "1”

pozicidban van-e (ha igen, akkor forditsa

a kivant értékre)

Az ajtok tokéletesen zarddnak,

* Nem kerUlt-e por a kondenzatorba,

Elegendé hely van-e a hatso, illetve az
oldalso falaknal.

Ha a hiitészekrény tul hangosan miiko6-
dik:

Normal zajok

Kompresszorzaj

» Normal motorzaj. Ez a zaj azt jelzi, hogy
a kompresszor normalisan mikodik.

» A kompresszor tobb zajt kelthet egy révid
ideig miutan beindult.

Bugyborékolé zaj és csobbanas:

» Ezt a zajt az okozza, ahogy a h(it6kdzeg
aramlik a rendszer cséveiben.

» Ha eltér6 hangot hall, ellendrizze, hogy;
- A készulék egyenletes all-e a talajon
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- Semmi sem érintkezik a hatoldalaval.
- Akészuléken lévd targyak vibralnak.

Ha viz gyiilik 6ssze a hiitészekrény also

részében,
Ellenérizze, hogy;
» Aleolvasztott vizet elvezetd nyilas nem

tomaodott-e el (a tisztitdshoz hasznalja a
hozza tartoz6 dugét)

Javaslatok

* Ha hosszabb idén at nem hasznalja a
készuléket (példaul: nyaron elutazik),
akkor aramtalanitsa és tisztitsa ki a
készlléket, valamint a penészedés,
illetve a szagok keletkezésének
elkerllése érdekében hagyja nyitva az
ajtot.

* A készulék teljes leallitasahoz huzza ki a
gépet a csatlakozobdl (tisztitaskor, illetve
amikor az ajtékat nyitva hagyja)

* Ha a kdnyvben talalhat6 6sszes utasitast
kovette, de tovabbra is probléma van
a hitészekrénnyel, kérjik, forduljon a
legkdzelebbi hivatalos szervizhez.

8 NEHANY OTLET AHHOZ,
HOGYAN TAKARITSUNK MEG
ENERGIAT

1. Akészuléket hiivos, jol szell6z6
helyiségben szerelje be, ne tegye ki
kozvetlen napfénynek és héforrasnak
(mint példaul radiator, tlizhely, stb.),
ellenkezd esetben helyezzen szigetel6
tablat kozéjuk.

2. Ameleg ételeket és italokat a készlléken
kivul hitse le.

3. Amennyiben fagyasztott élelmiszert
szeretne kiolvasztani, tegye azt a h(ité
részbe. Olvadas kdzben a fagyasztott
élelmiszer alacsony hémérséklete segiti
a h(ité részt a lehillésben, és ezzel
energiat takarit meg. Ha a fagyasztott
élelmiszert rogton kivesszik, energiat
pazarolunk.

4. AhUtdbe helyezett italokat és
folyadékokat mindig fedje le, kiilénben
a készulékben megnovekszik a
paratartalom / nedvesség, ezaltal a
készulék mikodési ideje hosszabba
valik. Az italok és folyadékok lefedésével
meg6&rizhetjik azok illatat és izét is.

5. Mikézben az élelmiszert és az italokat
behelyezi, a készlilék ajtajat a lehetd
legrévidebb ideig tartsa nyitva.

6. A készulék kilonb6z6 hémérsékletl
rekeszeinek (frissentarté rekesz,
fagyasztd, stb.) fedeleit tartsa zarva.

7. Az ajto tomitésének tisztanak
és rugalmasnak kell lennie. Az
elhasznalddott tomitést ki kell cserélni.

8. A fagyaszto polc eltavolitasasaval
tobb élelmiszert lehet tarolni. Az
energiafogyasztas teljesen megtoltott
allapotban és a fagyaszt6 polc nélkil lett
megallapitva.consumption is declared
with maximum load and without freezer
shelf.
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9 MUSZAKI ADATOK

A mUszaki adatok a készllék belsé

oldalan elhelyezett tipustablan és az
energiafogyasztasi cimkén talalhatok.

A készulékkel egyutt atadott
energiafogyasztasi cimkén talalhaté QR
kod egy internetes linket tartalmaz az EU
EPREL adatbazisahoz, ahol megtalalhatok
a készllék teljesitményére vonatkozé
adatok.

Orizze meg az energiaosztaly cimkét a
felhasznaloi kézikdnyvvel és a készilékhez
adott egyéb dokumentumokkal egyutt.
Ugyanezek az informaciok

megtalalhatok az EPREL adatbazisban a
https://eprel.ec.europa.eu link segitségével,
a készulék tipustablajan talalhato
modellnév és termékszam alapjan.

Az energiafogyasztasi cimkére
vonatkozdan részletes informaciot talal a
www.theenergylabel.eu linken.

10 INFORMACIOK TESZTELO
INTEZETEK SZAMARA

A készulék EcoDesign ellen6rzésre
valé telepitését és el6készitését az EN
62552 szabvany szerint kell végezni. A
szell6zési el6irasoknak, a befogadé tertlet
méreteinek és a faltdl valé minimalis
hatso tavolsagnak meg kell felelnie a
Felhasznald6i kézikdnyv 1. Részében
irtaknak. Kérjuk, vegye fel a kapcsolatot
a gyartéval, ha tovabbi informacidkra
van szukseége, beleértve a berakodasi
tervrajzokat is.
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11 UGYFELSZOLGALAT ES
SZERVIZ

Mindig eredeti pétalkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos
szervizlinkkel, legyenek kéznél a kdvetkezd
adatok: Modell, sorszam.

Az energiaosztaly tablazatot a hitézénan
belll a bal alsé oldalon talalja.

Bizonyos alkatrészek eredeti pétalkatrészei
az utolsé modell piacra kertlésétdl
szamitott legalabb 7 vagy 10 évig kaphatok
az alkatrész tipusatdl figgéen.

Ezeket az informacidkat a tipustablan
talalja.

Latogasson el a weboldalunkra, ahol:
www.vestel-germany.de
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