


Vielen Dank, dass Sie sich fur dieses Produkt entschieden haben.

Diese Gebrauchsanweisung enthalt wichtige Sicherheitshinweise sowie Hinweise zum
Gebrauch und der Wartung Ihres Gerétes. Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Benutzung des Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

Symbol Typ Bedeutung
A WARNUNG Gefahr von schweren Verletzungen oder Lebensgefahr
GEFAHR EINES ELEKTRISCHEN Gefahrliche Spannun
SCHLAGES P 9
& BRANDGEFAHR Warnung: Brandgefahr / entfammbare Materialien
A ACHTUNG Gefahr von Personen- und Sachschéaden
m WICHTIG Bestimmungsgemafe Verwendung des Geréates
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1 SICHERHEITSHINWEISE

1.1 Allgemeine Sicherheitshinweise

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung
sorgfaltig durch.

A WARNUNG: Die Beluftungs6fnungen am
Gerategehause bzw. am Einbaugehause stets
freihalten.

A WARNUNG: Den Abtauvorgang nicht mit
mechanischen oder anderen Mitteln beschleunigen,
die nicht vom Hersteller empfohlen wurden.

AWARNUNG: Keine elektrischen Gerate in den
Lebensmittelfachern des Gerats verwenden, die nicht
den Empfehlungen des Herstellers entsprechen.

AWARNUNG: Den Kuhlmittelkreislauf nicht
beschadigen.

A WARNUNG: Vergewissern Sie sich beim Aufstellen
des Gerates, dass das Netzkabel nicht eingeklemmt
oder beschéadigt wird.

A WARNUNG: SchlieRen Sie nicht mehrere tragbare
Steckdosen oder Stromversorgungen hinten am Geréat
an.

A WARNUNG: Um Gefahren durch maogliche
Instabilitat des Gerats zu vermeiden, ist es
entsprechend Anweisungen zu fxieren.

/& Bei Geraten mit dem Kiihimittel R600a (siehe
Typenschild des Kuhlgerats) ist beim Transport und
beim Aufstellen darauf zu achten, dass die
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Kihlelemente nicht beschadigt werden. R600a ist ein
umweltfreundliches, natlrliches, jedoch explosives
Gas. Wenn die Kiuhlelemente aufgrund von
Beschadigungen undicht werden, das Gerat von
ofenem Feuer und Warmequellen fernhalten und den
Aufstellraum mehrere Minuten gut Itften.

« Beim Tragen und Aufstellen des Gerats den
Kuhlmittelkreislauf nicht beschéadigen.

» Keine explosiven Gegenstande wie Spraydosen mit
Treibgas im Gerét lagern.

» Das Gerat ist auf die Nutzung im Haushalt und in
ahnlichen Umgebungen ausgelegt, z. B.:

Im Bereich von Personalkiichen in Laden, Blros
und anderen Arbeitsumgebungen.

In landwirtschaftlichen Betrieben, fir Gaste in
Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen.

In Pensionen und vergleichbaren Umgebungen.

Im Catering und ahnlichen Anwendungen
aulRerhalb des Bereichs Handel.

* Wenn der Kuhlschrankstecker nicht fr die
Steckdose geeignet ist, muss er vom Hersteller, von
einem Servicebeauftragten oder einer vergleichbar
qgualifzierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

» Das Netzanschlusskabel des Kihlschranks ist mit
einem speziell geerdeten Stecker ausgestattet.
Der Stecker ist an eine entsprechend geerdete
Steckdose mit 16 Ampere anzuschlielRen. Wenn
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keine solche Steckdose vorhanden ist, muss eine
geeignete Steckdose von einem Elektrofachbetrieb
installiert werden.

Das Geréat kann von Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen mit kdrperlichen, sensorischen oder
mentalen Einschrdnkungen oder ohne Erfahrung
und besondere Kenntnisse verwendet werden,
sofern sie unter Aufsicht sind oder in die sichere
Nutzung des Gerats eingewiesen wurden und die
damit verbundenen Gefahren kennen. Das Geréat
darf nicht als Kinderspielgerat verwendet werden.
Kinder dirfen das Geréat nicht ohne Aufsicht reinigen
oder warten.

Kinder im Alter von 3 bis 8 Jahren durfen
Gegenstande in Kuhlschranken einlagern und
herausnehmen. Kinder dirfen keine Reinigung
oder einfache Wartung des Gerates durchftihren.
Sehr junge Kinder (0 bis 3 Jahre) durfen das Gerat
nicht verwenden. Junge Kinder (3 bis 8 Jahre)
durfen das Gerat zur Gewahrleistung einer sicheren
Nutzung nur bei kontinuierlicher Beaufsichtigung
verwenden. Altere Kinder (8 bis 14 Jahre) und
gefahrdete Personen konnen das Gerét sicher
verwenden, sofern sie angemessen beaufsichtigt
und in der Benutzung des Geréates unterwiesen
wurden. Stark gefahrdeten Personen durfen das
Gerat zur Gewahrleistung der Sicherheit nur bei
kontinuierlicher Beaufsichtigung verwenden.
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* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem Servicebeauftragten oder einer
vergleichbar qualifzierten Person ausgetauscht
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

» Das Gerat ist nicht fur die Nutzung in H6hen tber
2000 m ausgeleqt.

Bitte beachten Sie zur Vermeidung einer
Lebensmittelkontamination die folgenden
Hinweise:

« Durch langeres Ofnen der Tur kann die Temperatur
in den Fachern des Geréates deutlich ansteigen.

* Reinigen Sie Flachen, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen, sowie erreichbare Ablaufsysteme
regelmalig.

» Bewahren Sie rohes Fleisch und Fisch in
geeigneten Behéltern im Kihlschrank auf, damit
sie nicht mit anderen Lebensmitteln in Bertihrung
kommen.

» Zwei-Sterne-Gefrierfacher eignen sich zur
Aufbewahrung von Tiefklhlkost, zur Aufbewahrung
und Herstellung von Eiscreme und zur Herstellung
von Eiswirfeln.

* Ein-, Zwei- und Drei-Sterne-Gefrierfacher eignen
sich nicht zum Einfrieren frischer Lebensmittel.

» Falls das Kiihlgerat lange Zeit nicht verwendet
wird, sollten Sie es abschalten, abtauen, reinigen,
abtrocknen und die Tur ofen lassen, damit sich kein
Schimmel im Gerat bildet.
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1.2 Hinweise zum Aufstellen und
AnschlielRen

Beachten Sie bitte die folgenden Punkte,
bevor Sie die Kuhl-Gefrierkombination zum
ersten Mal verwenden:

 Die Betriebsspannung fur die Kuhl-
Gefrierkombination betréagt 220-240 V bei
50 Hz.

» Der Stecker muss nach dem Aufstellen
und AnschlieRen zuganglich sein.

 Bei der ersten Inbetriebnahme kann die
Kihl-Gefrierkombination ausdiinsten.
Das ist vollig normal und der Geruch
lasst nach, sobald die Kiihlung der Kihl-
Gefrierkombination beginnt.

« Stellen Sie vor dem AnschlieRen der
Kihl-Gefrierkombination sicher, dass die
Werte der Netzstromversorgung mit den
Daten auf dem Typenschild (Spannung
und Anschlussleistung) Gbereinstimmen.
Wenden Sie sich im Zweifelsfall an einen
Elektriker.

» Stecken Sie den Stecker in eine
Steckdose mit entsprechendem
Erdungsanschluss. Wenn die Steckdose
Uber keine Erdung verfugt oder der
Stecker nicht passt, wenden Sie sich
unbedingt an einen Elektriker.

» Das Gerat muss an eine ordnungsgeman
installierte Steckdose mit Sicherung
angeschlossen werden. Die
Stromversorgung (AC) und Spannung
am Betriebsstandort miissen mit den
Angaben auf dem Typenschild des
Geréts Ubereinstimmen (das Typenschild
befndet sich auf der Innenseite links im
Geréat).

» Fur Schaden, die auf fehlende Erdung
zuriickzufiihren sind, wird keine Haftung
Ubernommen.

» Die Kiihl-Gefrierkombination keinem
direkten Sonnenlicht aussetzen.

» Die Kihl-Gefrierkombination darf unter
keinen Umsténden im Freien betrieben
oder Regen ausgesetzt werden.

 Der Abstand des Gerats zu Ofen,
Gasherden und Feuerstellen muss
mindestens 50 cm, zu Elektro6fen

DE-7

mindestens 5 cm betragen.

Wenn die Kuhl-Gefrierkombination
neben einem Tiefkihlgerét steht,

muss zwischen den beiden Geréaten

ein Abstand von mindestens 2 cm
eingehalten werden, damit sich an der
AuRenseite keine Feuchtigkeit bildet.
Die Kuhl-Gefrierkombination nicht
abdecken, da dadurch die Leistung des
Gerats beeintrachtigt wirde.

Zur Oberseite des Gerats ist ein Abstand
von mindestens 150 mm erforderlich.
Keine Gegenstande auf dem Geréat
abstellen.

Keine schweren Gegenstande auf dem
Gerét abstellen.

Vor der Verwendung das Geréat
sorgféltig reinigen (siehe ,Reinigung und
Wartung®).

Vor der Verwendung der Kiihl-
Gefrierkombination alle Teile mit einer
L6sung aus warmem Wasser und
einem Teel6fel Natron abwischen.
Anschlieend mit klarem Wasser
absptlen und trocknen. Nach dem
Reinigen alle Teile wieder in die Kihl-
Gefrierkombination einsetzen.

Der Einbau in eine Kichenzeile wird in
der Montageanleitung beschrieben. Das
Gerét ist ausschlieRlich fur den Einbau in
Kichenzeilen vorgesehen.

1.3 Im Betrieb

Die Kiihl-Gefrierkombination nicht

Uber ein Verlangerungskabel an das
Stromnetz anschlief3en.

Keine beschadigten, aufgerissenen oder
alten Stecker verwenden.

Das Kabel nicht ziehen, knicken oder
anderweitig beschadigen.

Verwenden Sie keine Steckeradapter.
Das Geréat ist fur die Nutzung durch
Erwachsene ausgelegt. Es ist kein
Spielzeug. Kinder nicht an die Tar
hangen lassen.

Das Netzkabel bzw. den Stecker nie mit
nassen Handen anfassen. Dadurch kann
ein Kurzschluss oder ein Stromschlag



verursacht werden.

Keine Glasfaschen oder Dosen im
Eisfach lagern; sie kdnnen platzen, wenn
der Inhalt gefriert.

Keine explosiven oder brennbaren
Stofe im Kuhlschrank lagern. Getranke
mit hohem Alkoholgehalt stehend im
Kuhlschrank lagern und darauf achten,
dass der Deckel fest verschlossen ist.

» Eis beim Herausnehmen aus dem
Eisfach nicht berthren. Eis kann
Kélteverbrennungen und Schnitte
verursachen.

Gefriergut nicht mit nassen Handen
anfassen. Speiseeis oder Eiswirfel nicht

sofort nach dem Herausnehmen aus dem

Eisfach essen.

Aufgetaute Lebensmittel nicht

wieder einfrieren. Das kann zu

gesundheitlichen Problemen bis hin zu

Lebensmittelvergiftungen fuhren.

Alte und nicht mehr funktionstiichtige

Kuhlschréanke

* Wenn der alte Kuhl- oder Gefrierschrank
mit einem Schloss versehen ist, dieses
vor dem Entsorgen des Gerats zerstoren
oder entfernen, da ansonsten die Gefahr
besteht, dass sich Kinder versehentlich
einschliel3en.

o Dammmaterial und Kuhimittel alter Kihl-
und Gefrierschranke enthalten FCKW.
Beim Entsorgen deshalb sorgfaltig
vorgehen, um Umweltschaden zu
vermeiden.

CE-Konformitatserklarung

Wir bestatigen, dass unsere Produkte

die Anforderungen der anzuwendenden

Europaischen Verordnungen, Richtlinien

und Entscheidungen sowie der

aufgeftihrten Nomen erfiillen.

Entsorgung von Altgeraten

Das Symbol auf dem Gerét

bzw. auf der Verpackung

weist darauf hin, dass es

nicht als Hausmull behandelt

werden darf. Das Gerat muss

bei der entsprechenden Sammelstelle

abgegeben werden, sodass elektrische und

elektronische Teile der Weiterverwertung

zugefuhrt werden kénnen. Durch die

ordnungsgemaRe Entsorgung von

Altgeraten leisten Sie einen wertvollen

Beitrag zum Schutz von Umwelt und

Gesundheit. Ausfihrliche Informationen

zum Entsorgen des Geréts erhalten Sie

beim zusténdigen Abfallwirtschaftsamt,
beim Abfallentsorgungsunternehmen oder
beim Héandler, bei dem Sie das Gerét
gekauft haben.

Verpackung und Umwelt

Verpackungsmaterialien

schitzen lhr Gerat vor @

Schaden, die wéhrend des %&

Transports auftreten kénnen.

Die Verpackungsmaterialien sind

umweltfreundlich, da sie recycelt werden

kénnen. Der Einsatz recycelter Materialien
reduziert den Verbrauch von Rohstofen
und verringert somit die Abfallproduktion.

Hinweise:

* Lesen Sie die Gebrauchsanleitung
sorgféltig durch, bevor Sie das Geréat
aufstellen und verwenden. Es wird keine
Haftung fur Schaden infolge von falscher
Handhabung tbernommen.

» Befolgen Sie die Anweisungen in der
Gebrauchsanleitung des Gerats und
bewahren Sie die Anleitung an einem
sicheren Ort auf, damit Sie bei evtl.
auftretenden Problemen jederzeit Zugrif
darauf haben.

» Das Geréat ist zur Nutzung im Haus
ausgelegt und ausschlieflich
zur Lagerung bzw. Kiihlung von
Lebensmitteln vorgesehen. Es ist nicht
fur die gewerbliche oder 6fentliche
Nutzung konzipiert und nicht fir die
Lagerung anderer Stofe als Lebensmittel
vorgesehen. Bei Nichteinhaltung wird
keine Haftung fur eventuell daraus
entstehende Verluste tbernommen.
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2 GERATEBESCHREIBUNG
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Die Abbildung stellt eine Ubersicht

Uber die Zubehorteile des Gerats dar.
Die Zubehorteile sind je nach Modell
unterschiedlich.

A) Gefrierteil
B) Kihlteil

1) Gefrierfachablage

2) Thermostat

3) Kuhlfachablage

4) Gemusefachabdeckplatte

5) Gemiusefach

6) Flaschenablage

7) Turfacher

8) Eierhalter

9) Eiswurfelschale
10) Eisschaber *

* bei bestimmten Modellen

Allgemeine Hinweise:
Fach fur frische Lebensmittel (Kuhlteil):
Die efektivste Energienutzung wird durch
die Schubladenanordnung in der unteren
Halfte des Gerats gewahrleistet sowie
durch die gleichméafige Verteilung der
Regale. Die Anordnung der Turk&sten wirkt
sich nicht auf den Energieverbrauch aus.

Tiefkuhlfach (Gefrierteil): Die efektivste
Energienutzung wird durch die lagermafige
Einteilung der Schubladen - und
Kastenanordnung erreicht.
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2.1 Abmessungen

* 1020 - 1028 for metal top cover
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3 VERWENDEN DES GERATS

3.1 Information zur ,Less Frost‘-
Technologie

Dank des Wrap-Around-Verdampfers
(Umhllungs-Verdampfer) bietet die Less
Frost-Technologie eine efzientere Kihlung,
einen fexibleren Lagerraum und erfordert
weniger manuelle Abtauung.

3.2 Thermostateinstellung

Der Thermostat reguliert die Temperatur
im Innern des Kuhl- und Gefrierteils
automatisch. Die Kihlschranktemperatur
kann durch Drehen des Knopfes auf hohere
Zahlen erreicht werden; 1 bis 3, 1 bis 5
oder SF (Die maximalen Zahlen auf dem
Thermostat hangen von lhrem Produkt ab).
Wichtiger Hinweis: Versuchen Sie
nicht, den Knopf tiber Position 1
hinaus zu drehen; andernfalls wird |hr Gerat
gestoppt.

( Superschalter ( Bei
einigen Modellen)

Temperaturregler

Lampenabdeckung
(Die Abbildungen sind beispielhaft}

Thermostateinstellungen
1 -2 : Fir die kurzfristige Lagerung von
Lebensmitteln
3 —4: Fur die Langzeitlagerung von
Lebensmitteln
5 : Maximale Kuhlposition. Das Gerét
ist langer in Betrieb. Gegebenenfalls
mussen Sie die Temperatureinstellung
andern.

Wenn das Gerat eine SF-Position hat:

» Drehen Sie den Knopf auf SF, um frische
Lebensmittel schnell einzufrieren. In
dieser Position kihlt das Gefrierfach
auf niedrigere Temperaturen herunter.
Nachdem lhre Lebensmittel eingefroren
sind, drehen Sie den Thermostatknopf
in die normale Gebrauchsposition

zuriick. Wenn Sie die SF-Position
nicht andern, arbeitet Ihr Gerat
automatisch in der zuletzt verwendeten
Thermostatposition, entsprechend der
im Hinweis angegebenen Zeit. Bringen
Sie den Thermostatschalter wieder in
die Position SF und nehmen Sie das
Gerat entsprechend der im Hinweis
angegebenen Zeit wieder in Betrieb.
Wenn sich der Thermostatschalter bei
der ersten Inbetriebnahme lhres Gerétes
in der Position SF befndet, arbeitet Ihr
Gerat automatisch wieder in der Position
Thermostat-3 entsprechend der im
Hinweis angegebenen Zeit.
Superfrost: Dieser Schalter dient der
Aktivierung der Superfrostfunktion.
Um eine maximale Gefrierkapazitat zu
erreichen, schalten Sie diese Funktion
bitte 24 Stunden vor dem Einlegen frischer
Lebensmittel ein. Nach Einlagern frischer
Lebensmittel im Tiefkiihlbereich gentigt es
im Allgemeinen, den Schalter 24 Stunden
eingeschaltet zu lassen. Bitte schalten Sie
diesen Schalter nach 24 Stunden ab dem
Einlegen frischer Lebensmittel aus, um
Energie zu sparen.
Winterschalter: Dieser Schalter dient
bei einer Umgebungstemperatur unter
16 °C als Winterschalter und sorgt daflr,
dass Ihr Kiihlschrank tiber°°C bleibt,
wahrend die Gefriertemperatur bei niedriger
Umgebungstemperatur unter -18 © liegt.

3.3 Warnhinweise zur
Temperatureinstellung

e Trennen Sie bei einem Stromausfall das
Gerat vom Netz, um eine Beschadigung
des Kompressors zu vermeiden. Es wird
nicht empfohlen, Ihren Kihlschrank in
Umgebungen zu betreiben, die au3erhalb
der angegebenen Temperaturbereiche
liegen. So vermeiden Sie Schaden an
den Geratekomponenten.

 Die Einstellung der Temperatur sollte sich
nach der Haufgkeit des Turéfnens, der
Menge des Kihlguts im Geréat und der
Umgebungstemperatur am Aufstellort des
Kuhlgerats richten.
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» Nach dem ersten Einschalten benétigt
das Gerét 24 Stunden, um die
Betriebstemperatur zu erreichen. Ofnen
Sie wahrend dieser Zeit nicht die Tur
und fiillen Sie das Gerat nicht mit grof3en
Mengen an Lebensmitteln.

» Eine Verzdgerungsfunktion von 5 Minuten
verhindert Schaden am Kompressor des
Kuhlgerats, wenn das Gerat an das Netz
angeschlossen bzw. vom Netz getrennt
wird oder die Stromversorgung ausfallt.
Nach 5 Minuten nimmt das Kihlgerat den
Normalbetrieb auf.

Klimaklasse und -definition:

T (tropisch): Dieses Kuhlgerat ist fur den

Einsatz bei Umgebungstemperaturen von

16 bis 43 °C vorgesehen.

ST (subtropisch): Dieses Kihlgerat ist fur

den Einsatz bei Umgebungstemperaturen

von 16 bis 38 °C vorgesehen.

N (temperiert): Dieses Kuhlgerat ist fur den

Einsatz bei Umgebungstemperaturen von

16 bis 32 °C vorgesehen.

SN (ausgedehnt temperiert): Dieses

Kuhlgerat ist fur den Einsatz bei

Umgebungstemperaturen von 10 bis 32 °C

vorgesehen.

3.4 Zubehor

Die Darstellungen und Beschreibungen
im Abschnitt liber Zubehér kénnen je
nach Modell von Ihrem Gerét abweichen.

3.4.1 Eiswtrfelschale(bei einigen
Modellen)

 Fillen Sie die Eiswirfelschale mit Wasser
und legen Sie sie in das Gefrierteil.

* Wenn das Wasser vollstandig gefroren
ist, kénnen Sie die Schale wie in der
Abbildung gezeigt umdrehen, um die
Eiswirfel zu entnehmen.

3.4.2 Der Kunststoffschaber (bei einigen
Modellen)
Nach einer gewissen Zeit bildet sich in
bestimmten Bereichen des
Gefrierteils Reif. Dieser Reif
muss regelmafig entfernt
werden. Verwenden Sie dazu
den bereitgestellten Eisschaber.
Verwenden Sie dazu keinesfalls
scharfkantige Metallgegenstande. Diese
kénnen den Kihimittelkreislauf
durchstechen und irreparable Schaden am
Geréat verursachen.

3.4.3 Der Flaschenhalter (bei einigen
Modellen)

Verwenden Sie den
Flaschenhalter, damit Flaschen
nicht rutschen oder umfallen.

Die Darstellungen und
Beschreibungen im Abschnitt iiber

Zubehér kénnen je nach Modell von
Ilhrem Gerét abweichen.

bl

4 LEBENSMITTELLAGERUNG

4.1 Kuhlteil

* Bewahren Sie Flissigkeiten stets
in verschlossenen Behaltern im
Kuhlschrank auf, um Feuchtigkeit und die
daraus entstehende Bildung von Reif zu
vermeiden. Reif konzentriert sich an den
kihlsten Stellen, an denen die Flussigkeit
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verdunstet, und im Lauf der Zeit muss
das Gerat immer haufger abgetaut
werden.

Gekochte Speisen missen abgedeckt
bleiben, wenn sie im Kihlschrank
aufbewahrt werden. Stellen Sie keine
warmen Speisen in den Kihlschrank,
sondern erst, wenn sie abgekihlt sind,
da sonst die Temperatur/Luftfeuchtigkeit
im Kuhlschrank ansteigt und die EFfzienz
des Kuhlschranks sinkt.

Achten Sie darauf, dass das Kuhlgut
nicht die Gerateruckwand beruhrt, da sich
Reif bildet und die Verpackung an der
Riickwand haften bleibt. Ofnen Sie die
Kuhlschranktir nicht zu haufg.

Es empfehlt sich, Fleisch und rohen
Fisch locker einzuschlagen und auf

dem Glasfachboden direkt Uber der
Gemusebox zu lagern.

Hier bieten sich aufgrund der kiihleren
Luft die besten Lagerbedingungen dafur.
Obst und Gemiuse sollte getrennt gelagert
werden, damit ethylenempfndliche
Gemdusesorten (grune Blatter,

Brokkoli, Karotten usw.) nicht durch
ethylenausscheidendes Obst (Bananen,
Pfrsiche, Aprikosen, Feigen usw.)
angegrifen werden.

Legen Sie kein feuchtes Gemise in den
Kuhlschrank.

Die Lagerdauer fur Lebensmittel hangt
zum einen von der Anfangsqualitat des
Produkts ab. Zum anderen ist aber auch
eine ununterbrochene Kuhlkette vor der
Einlagerung im Kuhlschrank ein wichtiges
Kriterium.

Das aus dem Fleisch austretende
Wasser kann andere Produkte im
Kuhlschrank verderben. Verpacken Sie
Fleischprodukte deshalb immer gut und
wischen Sie ausgetretene Flissigkeiten
auf den Fachbéden ab.

Legen Sie keine Lebensmittel vor den
Luftkanalen ab.

Verbrauchen Sie abgepackte
Lebensmittel vor dem empfohlenen
Mindesthaltbarkeitsdatum.

Bitte passen Sie auf, dass die

Lebensmittel nicht den Sensor berihren,

der sich im Kiuhlschrankabteil befndet.

Die Lebensmittel durfen den Sensor

nicht berihren, damit die optimale

Aufbewahrungstemperatur im Kihlabteil

erhalten bleibt.

e Fur den normalen Betrieb reicht
eine Temperatureinstellung Ihres
Kuhlschranks auf +4 °C aus.

¢ Das Kuhlfach sollte eine Temperatur
im Bereich von 0 - 8 °C haben, frische
Lebensmittel unter O °C vereisen und
verfaulen und tber 8 °C erhoht sich die
Keimbelastung und der Faulnisprozess.

* Legen Sie keine heil3en Lebensmittel in
den Kuhlschrank, sondern lassen Sie
diese erst auf3erhalb abkuhlen. Heil3e
Nahrungsmittel fuhren zu einer Erhéhung
des Kuhlgrades lhres Kuhlschranks und
verursachen Lebensmittelvergiftungen
sowie unnétige Lebensmittelverderbnis.

* Fleisch, Fisch usw. sollten in dem fir
diese Lebensmittel geeigneten Kihlfach
aufbewahrt werden und das Gemisefach
ist fur Gemuse vorgesehen. (falls
vorhanden)

¢ Um Geruchsvermischung zu vermeiden,
werden Fleischprodukte, Friichte und
Gemdse nicht zusammen gelagert.

¢ Lebensmittel sollten in geschlossenen
Behéltern in den Kuhlschrank gestellt
oder abgedeckt werden, um Feuchtigkeit
und Geriiche zu vermeiden.

In der folgenden Tabelle sind die

wichtigsten Lebensmittelgruppen und die

jeweils beste Aufbewahrungsart und -dauer

im Kuhlteil aufgefuhrt.

Lebensmittel RN Lagerart und -ort
Lagerdauer
Obst"und 1 Woche Gemiisebox
Gemise
In Kunststoffolie
Fleisch oder -beutel oder im
und Fisch 2 - 3 Tage Fleischbehalter auf
dem Glasfachboden
lagern
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Lebensmittel BRI Lagerart und -ort
Lagerdauer
Im dafiir
Kase 3 -4 Tage vorgesehenen
Turfach
Butter und Im daftir
Maraarine 1 Woche vorgesehenen
9 Tiirfach
Flaschenprodukte, Bis zum vom Im dafir
. Hersteller
2. B. Milch und angegebenen vorgesehenen
Joghurt Ablaufdatum Turfach
Im dafir
Eier 1 Monat vorgesehenen
Eierfach
Gekochte .
Lebensmittel 2 Tage Alle Ablagefacher
HINWEIS:

Kartofeln, Zwiebeln und Knoblauch
sollten nicht im Kihlschrank
aufbewahrt werden.

4.2 Gefrierteil

* Im Gefrierteil werden gefrorene
Lebensmittel aufbewahrt, frische
Lebensmittel eingefroren und Eiswurfel
erzeugt.

» Lebensmittel in flssiger Form sollten in
Plastikbechern und andere Lebensmittel
in Plastikfolien oder -beuteln eingefroren
werden. Zum Einfrieren frischer
Lebensmittel; wickeln und versiegeln
Sie frische Lebensmittel richtig, d.h.
die Verpackung sollte luftdicht sein und
nicht auslaufen. Spezielle Gefrierbeutel,
Alufolie, Polyathylenbeutel und
Kunststofbehalter sind dazu am besten
geeignet.

 Lagern Sie frische Lebensmittel nicht
neben gefrorenen Lebensmitteln ein, da
diese sonst angetaut werden kdnnen.

* Frieren Sie frische Lebensmittel
portionsweise ein.

» Brauchen Sie angetautes Gefriergut
innerhalb kurzer Zeit nach dem Auftauen
auf.

 Halten Sie sich beim Lagern
von Tiefkuihlkost stets an die
Anweisungen des Herstellers auf der
Lebensmittelverpackung. Wenn keine

Angaben zur Lagerdauer verfugbar sind,

bewahren Sie Lebensmittel maximal

3 Monate ab Kaufdatum im Gefrierteil auf.
¢ Achten Sie beim Kauf von

Tiefkuhlprodukten darauf, dass sie

sachgemal gelagert wurden und die

Verpackung nicht beschéadigt ist.

« Tiefklhlprodukte missen in geeigneten
Behéltnissen transportiert und sobald wie
moglich in den Gefrierschrank gebracht
werden.

» Kaufen Sie keine Tiefkuhlprodukte, deren
Packung feucht oder aufgequollen ist.
Dies kdnnen Anzeichen fir Lagerung
bei falschen Temperaturen und fur
verdorbenen Inhalt sein.

« Die Haltbarkeit gefrorener Lebensmittel
hangt von der Raumtemperatur,
den Thermostateinstellungen, der
Haufgkeit des Turéfnens, der Art
der Lebensmittel und der Dauer des
Transports vom Laden zu Ihnen nach
Hause ab. Befolgen Sie immer die
auf der Verpackung angegebenen
Anweisungen; Uberschreiten Sie die
Aufbewahrungsdauer nicht.

¢ Dies kann die Luftzirkulation
beeintrachtigen. Vermeiden Sie dies,
indem Sie zuné&chst das Kabel ziehen
und warten, bis das Eis getaut ist. Nach
Abtauen dieses Eises sollten Sie den
Tiefkuihlbereich reinigen. Reinigen Sie
den Gefrierschrank, wenn er vollstandig
abgetaut ist.

e Die auf den Produkten angegebenen
Volumenangaben beziehen sich immer
auf die Lebensmittel ohne Verpackung.

« Bitte frieren Sie einmal gefrorene
Lebensmittel nach dem Auftauen nicht
wieder ein. Es kann gesundheitsschadlich
sein, da méglicherweise giftige
Stofwechselprodukte entstehen kdnnen.

HINWEIS: Wenn Sie direkt nach dem

SchlieRen der Gefrierteiltiir versuchen, sie

wieder zu 6fnen, werden Sie feststellen,

dass sie sich nur sehr schwer 6fnen lasst.
Das ist vollig normal. Sobald der Unterdruck
ausgeglichen ist, lasst sie sich ganz normal
ofnen.
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In der folgenden Tabelle sind die wichtigsten Lebensmittelgruppen und die jeweils

beste Aufbewahrungsart und -dauer im Gefrierteil aufgefiihrt.

Fleisch und Fisch

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

(Monate)
Steak In Folie wickeln 6-8
Lammfleisch In Folie wickeln 6-8
Kalbsbraten In Folie wickeln 6-8
Kalbsgulasch In kleinen Stiicken 6-8
Lammgulasch In Stiicken 4-8
Hackfleisch Verpackt ohne Gewirze 1-3
Innereien (Stlicke) In Stiicken 1-3
Mortadella/Salami Verpackt, auch wenn sie eine Haut hat
Huhnchen und Pute In Folie wickeln 4-6
Gans und Ente In Folie wickeln 4-6
wn?j(:::huisls In Portionen von 2,5 kg oder fletiert 6-8
SiiBwasserfisch (Lachs, 2
Karpfen, Wels)
Fett_armer Fisch (Barsch, | Nach dem Schuppen und Ausnehmen, den Fisch 4
Steinbutt, Flunder) waschen und trocknen.Ggf. Schwanz und Kopf
Fetter Fisch (Thunfisch, | cniermem
Makrele, Blaubarsch, 2-4
Anchovis)
Meeresfrichte Geputzt im Beutel 4-6
Kaviar Eﬁig{ggﬁ;ﬂ? oder in einem Aluminium-/ 2.3
Schnecken In Salzwasser oder in einem Aluminium-/ 3

Kunststofbehalter

HINWEIS: Gefrorenes Fleisch sollte nach dem Auftauen wie frisches Fleisch gegart werden. Wenn das
Fleisch nach dem Auftauen nicht gegart ist, darf es nicht wieder eingefroren werden.

Obst und Gemuse

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

(Monate)
Buschbohnen, Bohnen Waschen, in Stiicke schneiden und blanchieren 10-13
Dicke Bohnen Enthilsen, waschen und blanchieren 12
Kohl Putzen und blanchieren 6-8
Karotten Putzen, in Scheiben schneiden und blanchieren 12
Paprika Entstlekfn, in zwei Teile gchne|den, Kerngehause 8-10
herauslésen und blanchieren
Spinat Waschen und blanchieren 6-9
Bléatter entfernen, Herz in Stiicke schneiden und eine
Blumenkohl Weile in Wasser mit etwas Zitronensatft legen 10-12
Aubergine Nach dem Waschen in 2 cm grof3e Stlicke schneiden 10-12
Mais Putzen und mit Strunk verpacken oder als 12

Zuckermais
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Obst und Gemuse Vorbereitung MR DL R
(Monate)
Apfel und Birnen Schalen und in Scheiben schneiden 8-10
Aprikosen und Pfirsiche | In zwei Teile schneiden und Kern entfernen 4-6
Obst und Gemuse Vorbereitung slandielle el
(Monate)
Erdbeeren und Waschen und entstielen 8-12
Brombeeren
Gekochte Friuchte 10 % Zucker in den Behélter zugeben 12
Pflaumgn, Kirschen, Waschen und entstielen 8-12
Sauerkirschen
Maximale Lagerdauer RAUﬂauze't S Auftauzeit im Ofen
aumtemperatur :
(Monate) (Stunden) (Minuten)
Brot 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Platzchen 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Geback 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Kuchen 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Filoteig 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)
. . Maximale Lagerdauer .
Milchprodukte Vorbereitung (Monate) Lagerbedingungen
(Homogenisierte) Milch In der eigenen Reine Milch — in der eigenen
N 2-3
im Tetrapack Verpackung Verpackung
Originalverpackung fur
Kése — auBBer Quark In Scheiben 6-8 kur;frlstlg_es E'”ff'ef.e“' In
Folie gewickelt fur langere
Lagerzeiten.
Butter, Margarine In der eigenen 6
Verpackung
5 REINIGUNG UND WARTUNG « Das Gerat muss regelmafRlig mit einer
Lésung aus Natron und lauwarmem
Trennen Sie das Gerat vor dem Wasser gereinigt werden.
Reinigen vom Netz. « Reinigen Sie das Zubehér separat von
Schiitten Sie kein Wasser tber das Hand mit Wasser und Seife. Waschen Sie
Gerat. das Zubehor nicht im Geschirrspiler.
Verwenden Sie zum Reinigen keine  Reinigen Sie den Verfiissiger mindestens
scheuernden Mittel, Reinigungsmittel zweimal jahrlich mit einer Biirste. So
oder Seifen. Spllen Sie das Gerat nach sparen Sie Energie und steigern die
dem Reinigen sorgfaltig mit klarem Wasser. Leistung des Gerats.
Stecken Sie nach dem Reinigen den Zum Reinigen das Gerét stets
Geratestecker mit trockenen Handen @ vom Stromnetz trennen.
wieder in die Netzsteckdose.
 Achten Sie darauf, dass kein Wasser
in das Lampengehause und andere
elektrische Komponenten gelangt.
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5.1 Abtauen

Abtauen des Kuhlteils

Das Kuhlteil wird im laufenden Betrieb
automatisch abgetaut. Das Wasser wird
in der Tauwasserschale aufgefangen und
verdunstet automatisch.

Die Tauwasserschale und die Ofnung

in der Ablaufrinne missen regelmaRig
mithilfe des Ablaufstopfens gereinigt
werden, um zu verhindern, dass sich
Wasser auf dem Kihlgerateboden
sammelt, anstatt abzufiel3en.

Sie kénnen die Abfusséfnung auch
reinigen, indem Sie ein Glas Wasser
hinuntergiel3en.

Ablauf des Abtauprozesses

» Je nachdem, wie lange die Tir getfnet
wird und wie viel Feuchtigkeit eindringt,
bildet sich im Innern des Gefrierteils
Reif. Achten Sie darauf, dass die Reif-
und Eisbildung keinesfalls die Dichtung
der Tur beeintréachtigt. Anderenfalls
kann Luft ins Gerateinnere gelangen
und dazu fuhren, dass der Kompressor
dauerhaft lauft. Diinne Reifschichten
sind sehr weich und kénnen mit einer
Birste oder einem Eisschaber entfernt
werden. Verwenden Sie keine metallenen
oder andere scharfkantigen Schaber,
mechanische Gerate oder andere Mittel,

um den Abtauprozess zu beschleunigen.
Entfernen Sie das abgeschabte Eis vom
Gerateboden. Zum Entfernen der diinnen
Reifschicht brauchen Sie das Gerét nicht
abzuschalten.

Um dicke Eisablagerungen zu entfernen,
trennen Sie das Gerat vom Stromnetz,
lagern Sie das Gefriergut in Kartons

um und schlagen sie es in dicke Ticher
oder Zeitungspapier ein, damit es

kiihl bleibt. Im Idealfall sollten Sie das
Gefrierteil abtauen, wenn es fast leer ist.
Das Abtauen sollte ziigig durchgefuhrt
werden, damit das Gefriergut nicht
unnotig warm wird.

* Verwenden Sie keine metallenen

oder andere scharfkantigen Schaber,
mechanische Gerate oder andere Mittel,
um den Abtauprozess zu beschleunigen.
Wenn die gefrorenen Lebensmittel

beim Abtauen warm werden, verringert
sich ihre Haltbarkeit. Bewahren Sie
Gefriergut fur die Dauer des Abtauens gut
eingepackt an einem kihlen Platz auf.

Trocknen Sie das Innere des Gerats mit
einem Schwamm oder einem sauberen
Tuch.

Um das Abtauen zu beschleunigen,
kdnnen Sie Schiisseln mit warmem
Wasser in das Gefrierteil stellen.
Kontrollieren Sie das Gefriergut beim
Einraumen in das Gefrierteil. Wenn
Packungen angetaut sind, missen die
Lebensmittel innerhalb von 24 Stunden
aufgebraucht oder gekocht und wieder
eingefroren werden.

Reinigen Sie das Geréateinnere nach
dem Abtauen mit warmem Wasser und
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etwas Natron und trocknen Sie es gut
ab. Waschen Sie die ausbaubaren Teile
ebenso und bauen Sie sie wieder ein.
SchlieRen Sie das Gerat wieder an das
Stromnetz an und lassen Sie es 2 bis 3
Stunden auf der Einstellung MAX stehen,
bevor Sie die Lebensmittel wieder in den
Gefrierschrank legen.
LED-Beleuchtung auswechseln
Zum Austausch der LEDs wenden Sie
sich bitte an die zustandige autorisierte
Kundendienststelle.
HINWEIS: Die Anzahl und Position der
LED-Streifen kann sich je nach Modell
andern.

6 VERSAND UND UMSETZUNG

6.1 Transportieren und Umstellen

* Die Originalverpackung und das
Schaumstoffillmaterial kdnnen fur
eventuelle spatere Transporte aufbewahrt
werden (optional).

 Sichern Sie das Gerat mit einer
stabilen Verpackung, Bandern oder
starken Schniren und halten Sie sich
an die Transportanweisungen auf der
Verpackung.

» Entfernen Sie alle beweglichen Teile oder
fxieren Sie sie mit B&ndern gegen Stol3e,
wenn Sie das Gerat umpositionieren oder
transportieren.

Transportieren Sie das Gerat immer
aufrecht.

7 VOR DEM ANRUF BEIM
KUNDENDIENST

Wenn Sie ein Problem mit lhrem

Gerat haben, Uberpriifen Sie bitte die
folgenden Punkte, bevor Sie sich an den
Kundendienst wenden.

Ihr Gerat ist nicht in Betrieb
Uberpriifen Sie, ob...

» Strom fiel3t

* Netzanschluss besteht

* Ist die Temperatur-Einstellung auf der

richtigen Ebene?

* Die Steckdose ist defekt. Stecken Sie
zum Prufen der Steckdose ein anderes
funktionstiichtiges Gerét ein.

Die Kuhlleistung des Gerats ist schlecht

Uberpriifen Sie, ob...

e das Gerat uberladen ist

< Die Turen richtig geschlossen sind

 der Verfissiger verstaubt ist

¢ genugend Freiraum zwischen Wand und
Ruckseite bzw. Seite besteht

Das Gerat ist laut

Normale Gerdusche
Krachen (brechendes Eis)

* beim automatischen Abtauen
» wenn das Gerat kuhler oder
warmer wird (aufgrund der
Ausdehnung des Materials)

Kurzes Knackgerausch tritt auf:
Wenn der Thermostat den Kompressor
ein-/ausschaltet.

Motorgerausch: Zeigen an, dass
der Kompressor normal arbeitet. Der
Kompressor kann beim Anlaufen
kurzfristig starkere Gerdusche machen.

Es entstehen Blasengerausche
und Spritzer: Durch den Fluss des
Kaltemittels in den R6hren des Systems
verursacht.

Es treten FlieRgeradusche des
Wassers auf: Durch das zum
Verdunstungsbehélter fiel3ende
Wasser. Dieses Gerausch ist beim
Abtauen vdllig normal.

Es treten Luftblasgerédusche auf:
Bei einigen Modellen wéhrend des
normalen Betriebs des Systems
aufgrund der Luftzirkulation.

Die Kanten desGerats, die mit der

Tarfuge in Bertihrung kommen, sind

warm

Besonders im Sommer (hei3es Wetter)),

die Oberféachen, die die Scharniere

beriihren, kdnnen sich wéhrend des

Betriebs des Kompressors erwarmen.

Im Inneren des Geréts hat sich

Feuchtigkeit angesammelt.
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Uberpriifen Sie, ob...

* alle Lebensmittel gut verpackt sind. Die
Behalter mussen trocken sein, bevor sie
in das Gerat gestellt werden.

» Die Geratetur wird haufg gedfnet. Die
Feuchtigkeit des Raums dringt in das
Geréat ein, wenn die Turen gedfnet
werden. Die Feuchtigkeit nimmt schneller
zu, je haufger die Tiren gedfnet werden,
vor allem bei hoher Luftfeuchtigkeit im
Raum.

Wenn die Tiiren nicht richtig geéffnet

und geschlossen werden;

Uberpriifen Sie, ob...

» Lebensmittel oder Verpackungen
verhindern das Schliel3en der Tlr

« die Turdichtungen beschadigt oder
verdreht sind

» lhr Gerat steht auf einer ebenen Flache.

Empfehlungen

* Wenn Sie das Geréat ausschalten
oder vom Netz nehmen, warten Sie
vor dem erneuten Einschalten bzw.
Einstecken mindestens 5 Minuten ab, da
anderenfalls der Kompressor beschadigt
werden kann.

» Wenn Sie Ihr Geréat langere Zeit nicht
benutzen (z. B. in den Sommerferien),
ziehen Sie den Netzstecker. Reinigen
Sie |hr Gerat entsprechend dem Kapitel
Reinigung und lassen Sie die Tur
ofen, um Feuchtigkeit und Geruch zu
vermeiden.

» Das Geréat ist nur zur Nutzung im
Haushalt ausgelegt. Es ist nicht fur
gewerbliche oder 6fentliche Zwecke
ausgelegt.

* Wenn Sie das Geréat zu anderen als
den genannten Zwecken verwenden,
Ubernehmen weder Hersteller noch
Handler Verantwortung flr eventuelle
Reparaturen oder Stérungen wahrend
der Garantiezeit. Sollten Sie einen
Service bendtigen, halten Sie bitte die
Seriennummer lhres Geréates bereit.

Die Seriennummer befndet sich auf
dem Typenschild. Dieses fnden Sie im
Kihlbereich auf der linken unteren Seite.

8 ENERGIESPARTIPPS

1. Stellen Sie das Geréat in einem ktihlen,
gut beltfteten Raum auf und setzen Sie
es keiner direkten Sonneneinstrahlung
und keiner Warmequelle (z. B. Heizung
oder Ofen) aus. Gegebenenfalls ist eine
Isolierplatte zu verwenden.

2. Lassen Sie warme Speisen und
Getranke erst abkihlen, bevor Sie sie im
Kuhlgerat aufbewahren.

3. Legen Sie auftauende Lebensmittel in
das Kuhlteil. Das Gefriergut kiihlt das
Kihlteil, wobei es gleichzeitig aufgetaut
wird. So sparen Sie Energie. Gefrorene
Lebensmittel auRerhalb des Gerats
aufzutauen ist Energieverschwendung.

4. Getranke und andere im Gerat
aufbewahrte Flussigkeiten miissen
abgedeckt werden. Nicht abgedeckte
Flissigkeiten erhohen die Feuchtigkeit
im Gerat, was wiederum zu einem
héheren Energieverbrauch fiihrt. Durch
das Abdecken behalten Getranke und
andere Flussigkeiten ihren Geruch und
Geschmack.

5. Ofnen Sie die Turen nicht zu lange und
zu haufg, da dadurch warme Luft in das
Gerat gelangt, was dazu fuhrt, dass der
Kompressor unnétig oft anspringt.

6. Halten Sie die Abdeckungen der
verschiedenen Kuhlteile (z. B.
Gemisefach und 0 °C-Fach)
geschlossen.

7. Die Tirdichtung muss sauber und
biegsam sein. Verschlissene Dichtungen
missen ausgetauscht werden.

9 TECHNISCHE DATEN

Die technischen Informationen befnden
sich auf dem Typenschild auf der
Innenseite des Gerates sowie auf dem
Energieetikett.

Der QR-Code auf dem mit dem Gerat
gelieferten Energieetikett enthalt einen
Weblink zu den Informationen Uber die
Leistung des Geréts in der EU EPREL-
Datenbank.
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3.1 Afmetingen

* 1020 - 1028 for metal top cover
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4 GEBRUIK VAN HET APPARAAT

4.1 Informatie over de Less Frost-
technologie

Door de mantel rondom de verdamper biedt
de Less Frost-technologie een efciéntere
koeling, moet minder manueel worden
ontdooit en hebt u meer opslagruimte.

4.2 Thermostaatinstelling

De thermostaat van de koelkast en
diepvriezer regelt automatisch de
temperatuur in de koel- en vriesvakken.
Koelkasttemperaturen kunnen worden
verkregen door de knop naar hogere cijfers
te draaien; 1 tot 3, 1 tot 5 of SV (maximale
cijfers om de thermostaat is afhankelijk van
uw product.)

Belangrijke opmerking: Probeer de

knop niet voorbij stand 1 te draaien.
Dit stopt de werking van uw apparaat.

(Superschakelaar
(in bepaalde modellen)

Thermostaatknop

Lampafdekking

(afbeeldingen zijn representatief)}

Thermostaatinstellingen:

1 -2 : Voor het kort bewaren van voedsel

3 — 4 : Voor het lang bewaren van voedsel

5 : Maximale koelstand. Het apparaat zal

langer werken. Wijzig indien nodig de
temperatuurinstelling.

Als het apparaat voorzien in van een SV-

stand:

» Draai de knop naar SV om vers voedsel
snel in te vriezen. In deze stand werkt
het vriesvak bij lagere temperaturen.
Draai nadat uw voedsel is ingevroren de
thermostaatknop terug naar zijn stand
voor normaal gebruik. Als u de SV-
stand niet wijzigt, schakelt uw apparaat
automatisch terug naar zijn laatst
gebruikte thermostaatstand volgens de
tijd die in de opmerking wordt aangeduid.

Zet de thermostaatschakelaar terug
naar de SV-stand en schakel hem naar
normaal gebruik volgens de tijd die in
de opmerking wordt aangeduid. Als
de thermostaatschakelaar in de SV-
stand staat bij de eerste inschakeling
van uw apparaat, zal uw apparaat
automatisch terugkeren naar de werking
in thermostaatstand 3 volgens de tijd die
in de opmerking wordt aangeduid.
Snelvriezen: Deze schakelaar moet
worden gebruikt als schakelaar
voor snelvriezen. Voor maximale
diepvriescapaciteit dient u deze schakelaar
24 uur voordat u het verse voedsel plaatst
in te schakelen. Na het plaatsen van vers
voedsel in de vriezer, is het doorgaans
voldoende om deze 24 uur AAN te
zetten. Zet deze schakelaar 24 uur na het
plaatsen van vers voedsel uit om stroom te
besparen.
Winterschakelaar: Als de
omgevingstemperatuur lager is dan 16°C,
moet deze schakelaar worden gebruikt als
winterschakelaar. Hij behoudt uw koelkast
boven de 0°C en uw diepvriezer kouder dan
-18°C bij een lage omgevingstemperatuur.

4.3 Waarschuwingen
temperatuurinstellingen

« Uw apparaat is ontworpen om
te werken binnen bereiken van
omgevingstemperatuur zoals
gespecifceerd in de normen, volgens
de klimaatklasse die op het typeplaatje
staat vermeld. Het wordt niet
aanbevolen uw koelkast te gebruiken in
omgevingen die buiten de aangegeven
temperatuurbereiken vallen. Dit zal
de koelefciéntie van het apparaat
verminderen.

» Temperatuuraanpassingen moeten
worden uitgevoerd in overeenstemming
met het aantal malen dat de deur wordt
geopend, de hoeveelheid voedsel dat
in het apparaat wordt bewaard en de
omgevingstemperatuur van waar het
apparaat zich bevindt.

¢ Als het apparaat voor het eerst wordt
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ingeschakeld, moet het 24 uur draaien
om de werkingstemperatuur te bereiken.
Open de deur tijdens deze periode niet
en bewaar er geen grote hoeveelheden
voedsel in.

» Er wordt gebruik gemaakt van een
vertragingsfunctie van 5 minuten om te
voorkomen dat de compressor van uw
apparaat beschadigt als u de stekker
van het apparaat in het stopcontact
steekt of eruit trekt, of als er zich een
stroomstoring voordoet. Uw koelkast zal
na 5 minuten normaal gaan werken.

Klimaatklasse en betekenis:

T (tropisch): Dit koelapparaat is bedoeld

voor gebruik bij omgevingstemperaturen

van 16°C tot 43°C.

ST (subtropisch): Dit koelapparaat

is bedoeld voor gebruik bij

omgevingstemperaturen van 16°C tot 38°C.

M (matig): Dit koelapparaat is bedoeld voor

gebruik bij omgevingstemperaturen van

16°C tot 32°C.

UM (uitgebreid matig): Dit

koelapparaat is bedoeld voor gebruik bij

omgevingstemperaturen van 10°C tot 32°C.

4.4 Accessoires

Visuele en tekstuele omschrijvingen op
het gedeelte van de accessoires kunnen
afhankelijk van het model van uw
apparaat variéren.

4.4.1 |Jsblokjesvorm (in bepaalde

modellen)

* Vul de ijsblokjesvorm met water en plaats
in het diepvriesgedeelte.

» Nadat het water volledig bevroren is,
kunt u de ijsblokjesvorm buigen zoals
hieronder om de ijsblokjes te verwijderen.

4.4.2 De kunststof krabber (in bepaalde
modellen)
Na verloop van tijd kan er in bepaalde delen
van de diepvriezer rijp ontstaan.
De opgehoopte rijp in de
diepvriezer dient regelmatig te
worden verwijderd. Gebruik
indien nodig de bijgeleverde
kunststof krabber. Gebruik
hiervoor geen scherpe metalen
voorwerpen. Deze kunnen het koelcircuit
doorboren en onherstelbare schade aan de
eenheid veroorzaken.

4.4.3 De flessenhouder (in bepaalde
modellen)

Gebruik de fessenhouder om te
voorkomen dat fessen wegglijden
of omvallen.

Visuele en tekstuele omschrijvingen
op het gedeelte van de accessoires

kunnen afhankelijk van het model
van uw apparaat variéren.

bl

5 BEWAREN VAN VOEDSEL

5.1 Koelkastgedeelte

¢ Om de vochtigheid te verminderen en
de rijpvorming die daarmee gepaard
gaat te voorkomen, moeten vloeistofen
altijd in de koelkast worden bewaard
in afgesloten bakjes. IJsvorming
concentreert zich doorgaans in de
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koudste delen van de verdampende
vloeistof en uw apparaat zal met de tijd
vaker moeten worden ontdooit.

» Bereide gerechten moeten afgedekt
blijven als ze in de koelkast worden
bewaard. Plaats geen warm voedsel in de
koelkast. Plaats het als het is afgekoeld,
anders zal de temperatuur/vochtigheid in
de koelkast toenemen de de efciéntie
van de koelkast verminderen.

» Zorg dat er geen items in direct contact
staan met de achterwand van het
apparaat. Want dit zorgt voor ijsvorming
en de verpakking zal zich hieraan
hechten. Open de deuren niet vaak.

» We raden aan vlees en schoongemaakte
vis los ingewikkeld te bewaren op het
glazen schap net boven de groentelade.
Hier is de lucht koeler en dit biedt de
beste bewaarcondities.

» Bewaar los fruit en groenten los in de

groentenladen.

Het afzonderlijk bewaren van fruit en

groenten voorkomt dat ethyleengevoelige

groenten (groene bladgroente, broccoli,
wortel, enz.) worden aangetast door fruit
dat ethyleen afgeeft (banaan, perzik,
abrikoos, vijg, enz.)

» Plaats geen natte groenten in de
koelkast.

* De bewaartijd van alle etenswaar is

afhankelijk van de kwaliteit die de

etenswaar had toen u het plaatste en de
ononderbroken koelcyclus die vooraf ging
aan de bewaring in de koelkast.

Het vocht dat uit vlees lekt kan andere

producten in de koelkast besmetten.

U moet vleesproducten verpakken en

gelekte vioeistofen op de schappen

schoonmaken.

 Plaats geen etenswaren voor de
luchtdoorgang.

» Consumeer verpakte etenswaar voor de
aanbevolen vervaldatum.

Laat voedsel niet in contact komen met de

temperatuursensor, die zich bevindt in het

koelvak, om het koelvak van de optimale
temperatuur te voorzien.

Voor normale werkomstandigheden is
het voldoende de temperatuur van uw
koelkast in te stellen op +4°C.

De temperatuur van het koelvak moet
zich bevinden tussen de 0 en 8°C,

vers voedsel onder de 0°C bevriest en
rottende bacterién vermenigvuldigen zich
boven de 8°C en bederven het voedsel.
Zet heet voedsel niet direct in de
koelkast, maar wacht tot het afkoelt. Heet
voedsel verhoogt de temperatuur van

uw koelkast en kan voedselvergiftiging
veroorzaken en uw voedsel onnodig laten
bederven.

Vlees, vis e.d. dient te worden bewaard
in het koelervak van voedsel en het
groentevak heeft de voorkeur voor
groenten (indien aanwezig).

Om kruisbesmetting te voorkomen,
moeten vleesproducten en fruit/groenten
niet samen bewaard worden.

Voedsel dient in gesloten containers

of afgedekt in de koelkast te worden
geplaatst om vorming van vocht en
geuren te voorkomen.

De onderstaande tabel is een snelle gids
die de meest efciénte manier aangeeft hoe
het merendeel van de voedselgroepen in
uw koelvak te bewaren.

Maximale Hoe en waar te
Etenswaar .
bewaarperiode bewaren

Groen_ten 1 week Groentevak
en fruit

Wikkel in plastic

folie, zakjes of in
Vlees en
vis 2 - 3 dagen een vleesschaal

en bewaar op het
glazen schap

Verse kaas | 3 -4 dagen In het bestemde

deurschap
Boter en In het bestemde
h 1 week

margarine deurschap

Tot de
Product in | vervaldatum
fles/pak, die door de In het bestemde
zoals melk | producent deurschap
en yoghurt | wordt

aanbevolen
Eieren 1 maand In het bestemde

eierrek
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Maximale Hoe en waar te
Etenswaar .
bewaarperiode bewaren
Bereid
voedsel 2 dagen Alle schappen
OPMERKING:

Geen aardappelen, uien of knofook in
de koelkast bewaren.

5.2 Diepvriesgedeelte

 De vriezer wordt gebruikt voor het
bewaren van bevroren voedsel, invriezen
van vers voedsel en het maken van
ijsblokjes.

* Vloeibaar voedsel moet worden
ingevroren in plastic bakjes en ander
voedsel moet worden ingevroren in
plastic folie of zakken. Voor het invriezen
van vers voedsel; wikkel vers voedsel
goed afgedicht in, zodat de verpakking
luchtdicht is en niet lekt. Speciale
vrieszakken, aluminium folie, plastic
zakjes en kunststofen bakken zijn hier
ideaal voor.

 Plaats verse levensmiddelen niet tegen

reeds ingevroren levensmiddelen,

want zo kunnen reeds ingevroren

levensmiddelen ontdooien.

Verdeel het verse voedsel voor het in

te vriezen in porties die in een keer

geconsumeerd kunnen worden.

» Consumeer ontdooid voedsel binnen

korte tijd na ontdooien.

Volg altijd de instructies van de producent

op de verpakking op bij het bewaren van

diepvriesvoedsel. Indien geen informatie
op de verpakking wordt vermeld, dient

u de levensmiddelen niet langer dan 3

maanden vanaf de datum van aankoop te

bewaren.

Zorg er bij de aankoop van

diepvriesproducten voor dat deze zijn

bewaard onder de geschikte condities en
dat de verpakking niet beschadigd is.

Diepvriesproducten moeten in geschikte

bakken worden vervoerd en zo snel

mogelijk in de diepvriezer worden
geplaatst.

« Koop geen diepvriesproducten waarvan
de verpakking tekenen van vocht of
abnormale uitzetting vertoont. Deze
kunnen mogelijk zijn bewaard bij
ongeschikte temperatuur en de inhoud
kan bedorven zijn.

e De bewaartijd van ingevroren
levensmiddelen is afhankelijk van de
kamertemperatuur, de instelling van de
thermostaat, hoe vaak de deur wordt
geopend, het soort voedsel en de tijd
die nodig was om het product van de
winkel naar uw huis over te brengen. Volg
altijd de instructies die op de verpakking
staan afgedrukt en overschrijd nooit de
aangegeven maximum bewaartijd.

¢ Als de deur van de diepvriezer voor een
lange tijd open heeft gestaan of niet
goed sluit, zal er rijpvorming plaatsvinden
die efciénte luchtcirculatie in de weg
staat. Los dit op door de stekker van
de diepvriezer uit het stopcontact te
trekken en hem te laten ontdooien. Maak
de vriezer na volledig te zijn ontdooid
schoon.

« De capaciteit van de vriezer die op het
etiket wordt vermeld is de capaciteit
zonder manden, deksels enz.

* Vries ontdooid voedsel niet opnieuw in.
Dit kan uw gezondheid in gevaar brengen
en problemen als voedselvergiftiging
veroorzaken.

OPMERKING: Als u tracht de deur van

de vriezer te openen meteen nadat u

deze heeft gesloten, merkt u dat dat niet

makkelijk gaat. Dit is normaal. Nadat het

evenwicht is teruggekeerd, zal de deur
makkelijk opengaan.
De onderstaande tabel is een snelle
gids die de meest efciénte manier
aangeeft hoe het merendeel van de
voedselgroepen in uw vriesvak te bewaren.
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Maximale bewaarperiode

Vlees en vis Voorbereiden (maanden)
Biefstuk In folie wikkelen 6-8
Lamsvlees In folie wikkelen 6-8
Kalfsbraadstuk In folie wikkelen 6-8
Kalfsvlees in blokjes In kleine stukjes 6-8
Lamsvlees in blokjes In stukjes 4-8
Gehakt Verpakt zonder kruiden 1-3
Orgaanvlees (in stukjes) | In stukjes 1-3
Bolognese-worst/salami | Moet worden verpakt zelfs als er een vel omzit
Kip en kalkoen In folie wikkelen 4-6
Gans en eend In folie wikkelen 4-6
Hert, konijn, wildzwijn In porties van 2,5 kg en als flets 6-8
Zoetwatervis (zalm, 2
karper, meerval)

Magere vis (zeebaars, Ontdoe de vis van _de inge\_/lvanqen‘en schgbben, a
tarbot, tong) was en droog de vis. Verwijder indien nodig de kop

Vette vis (tonijn, en staart.

makreel, zeeforel, 2-4
ansjovis)

Schelpdieren Schoongemaakt en in een zak 4-6
Kaviaar In zijn verpakking, in een aluminium of plastic bakje 2-3
Slakken In zout water of in een aluminium of plastic bakje 3

wordt bereidt, mag het niet opnieuw worden ingevroren.

@ OPMERKING: Ontdooit vlees dient als vers vlees te worden bereid. Als het vlees na het ontdooien niet

Groenten en fruit

Voorbereiden

Maximale bewaarperiode

(maanden)

Snijbonen en bonen ﬁmzfen, in kleine stukjes gesneden en gekookt i
Bonen Gedopt en gekookt in water 12
Kool Gewassen en gekookt in water 6-8
Wortel Gewassen, in plakjes gesneden en gekookt in water 12
e e, oo en e e
Spinazie Was en kook in water 6-9
Aubergine Wassen en in stukken van 2 cm snijden 10-12
Mais Was en verpak met steel of als maiskolf 12
Appel en peer Schil en snijd in plakken 8-10
Abrikoos en perzik Snijd doormidden en verwijder de pit 4-6
Aardbeien en bosbessen | Wassen en schoonmaken 8-12
Gekookt fruit Voeg 10% suiker aan het bakje toe 12

NL -77




Groenten en fruit Voorbereiden A DB el
(maanden)
Pruimen, kersen, zure Wassen en de steeltjes verwijderen 8-12
bessen
MaX|maI_e ORI op Ontdooiperiode in oven (in
bewaarperiode kamertemperatuur (in §
minuten)
(maanden) uren)
Brood 4-6 2-3 4 -5 (220-225°C)
Koekjes 3-6 1-15 5 - 8 (190-200°C)
Gebak 1-3 2-3 5-10 (200-225°C)
Taart 1-15 3-4 5 -8 (190-200°C)
Filodeeg 2-3 1-15 5 - 8(190-200°C)
Pizza 2-3 2-4 15 - 20 (200°C)
Maximale
Zuivelproducten Voorbereiden bewaarperiode Bewaarwijze
(maanden)
. ) Pure melk - in eigen
Pak (homogene) melk In eigen verpakking 2-3 verpakking
Voor lang bewaren moet de
. . oorspronkelijke verpakking
Kaas, 'met uitzondering In plakken 6-8 worden gebruikt. Voor
van witte kaas ; i
langere perioden moet het in
folie worden gewikkeld.
Boter, margarine In eigen verpakking 6
6 REINIGING EN ONDERHOUD draagt bij aan energiebesparing en
verhoogt de productiviteit.
Verwijder de stekker uit het @ De stekker van het apparaat
stopcontact voor het reinigen. moet tijdens het reinigen uit het
Giet geen water in en over uw stopcontact zijn getrokken.
apparaat.

Gebruik geen schurende producten,

schoonmaakmiddelen of zeep om uw
apparaat te reinigen. Na het reinigen
afspoelen met schoon water en zorgvuldig
drogen. Steek na het reinigen de stekker
weer in het stopcontact met droge handen.

* Zorg ervoor dat er geen water
terechtkomt in de lampbehuizing en
andere elektrische onderdelen.

» Het apparaat moet regelmatig gereinigd
worden met een oplossing van
natriumbicarbonaat en lauw water.

 Reinig de accessoires afzonderlijk
handmatig met zeep en water. Was de
accessoires niet in de vaatwasmachine.

» Reinig de condensator minstens
tweemaal per jaar met een borstel. Dit
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6.1 Ontdooien

Ontdooien van het koelkastgedeelte

» Het ontdooien vindt in het

koelkastgedeelte tijdens de werking
automatisch plaats. Het water wordt
opgevangen in het verdampingsreservoir
en automatisch verdampt.

Het verdampingsreservoir en de
waterafvoeropening moeten periodiek
gereinigd worden met de ontdooiplug

om te verhinderen dat zich onderin de
koelkast water verzamelt in plaats van
weg te stromen.

U kunt de waterafvoeropening ook
reinigen door er een half glas water door
te gieten.

Ontdooiproces diepvriezer

 Binnenin uw diepvriezer hopen zich,
afhankelijk van hoelang de deur
openstaat of de hoeveelheid vloeistof dat
geplaatst is, kleine hoeveelheden rijp op.
Het is van belang ervoor te zorgen dat
er zich geen rijp of ijs vormt op plaatsen
waar dit van invloed is op het goed
afsluiten van de deur. Dit kan zorgen dat
lucht de kast binnenkomt en voortdurend
draaien van de compressor veroorzaken.
Dunne rijpvorming is behoorlijk zacht en
kan met een borstel of plastic krabbel
worden verwijderd. Gebruik geen metalen

of scherpe krabbers, mechanische
apparaten of anderen middelen om het
ontdooiproces te versnellen. Verwijder
alle losgeraakte rijp uit de bodem van de
kast. Het is voor verwijdering van dunne
rijp niet noodzakelijk het apparaat uit te
schakelen.

Voor verwijdering van zware ijsvorming
dient u de stekker van het apparaat uit
het stopcontact te trekken en de inhoud
in kartonnen dozen te doen en die in
dikke dekens of lagen papier wikkelen
om alles koud te houden. Het ontdooien
is het meest efectief bij een bijna lege
diepvriezer en dient zo snel mogelijk te
worden uitgevoerd om te voorkomen dat
de inhoud ontdooit.

Gebruik geen metalen of scherpe
krabbers, mechanische apparaten of
anderen middelen om het ontdooiproces
te versnellen. Een temperatuurverhoging
in het ingevroren voedsel tijdens het
ontdooien verkort de houdbaarheid. Houd
de inhoud goed ingewikkeld en koel
terwijl de ontdooiing plaatsvindt.

Droog de binnenkant van het vak met een
spons of een schone doek.

Een of meerdere kommen warm water in
het diepvriesvak kan het ontdooiproces
versnellen.

Controleer de inhoud bij het terugplaatsen
in de diepvriezer. Als blijkt dat een pakket
ontdooid is, dient het binnen 24 uur
opgegeten te worden of te worden bereid
en daarna opnieuw worden ingevroren.
Reinig nadat het ontdooien voltooid is

de binnenkant van het apparaat met
warm water en wat zuiveringszout en
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droog het daarna grondig af. Was alle
uitneembare delen op dezelfde wijze en
zet alles weer in elkaar. Steek de stekker
van het apparaat weer in het stopcontact
en laat het apparaat 2 tot 3 uur op
instellingsnummer MAX staan voordat
u het voedsel terug in de diepvriezer
plaatst.
Vervangen van ledverlichting
Neem contact op met het dichtstbijzijnde
erkende servicecentrum om leds te
vervangen.
Opmerking: Het aantal en de plaats
van de ledstrips kunnen afhankelijk
van het model verschillen.

7 VERVOER EN VERPLAATSEN

7.1 Vervoer en van plaats veranderen

 Originele verpakkingen en piepschuim
kan voor hertransport bewaard worden
(optioneel).
* U moet uw apparaat stevig verpakken en
met banden of sterke touwen vastmaken
en de instructies voor vervoer op de
verpakking opvolgen.
Verwijder alle beweegbare delen of maak
ze met banden vast aan het apparaat
om ze tijdens herplaatsing of vervoer te
behoeden tegen schokken.
Draag uw apparaat altijd in verticale
stand.

8 VOORDAT U CONTACT
OPNEEMT MET
KLANTENSERVICE

Als u een probleem ondervindt met uw
apparaat, controleer dan het volgende
voordat u contact op neemt met de
klantenservice.

Uw apparaat werkt niet

Controleer of:

* er stroom is;

« de stekker correct in het stopcontact is
gestoken;

« de stekker of zekering is gesprongen;

« het stopcontact defect is. Steek om
dit te controleren de stekker van een
functionerend apparaat in hetzelfde
stopcontact.
Het apparaat presteert slecht
Controleer of:
* het apparaat overladen is;
< de deur van het apparaat goed gesloten
is;
« er geen stof op de condensator zit;
e er zich voldoende ruimte aan de
achterkant en zijkanten bevindt.
Uw apparaat werkt luidruchtig
Normale geluiden
Krakend geluid komt voor:
« tijdens het automatisch ontdooien;
« als het apparaat wordt gekoeld
of opwarmt (door uitzetting van
materiaal in het apparaat).
Kort krakend geluid komt voor:
wanneer de compressor door de
thermostaat in en uit wordt geschakeld.
Motorgeluiden: geeft aan dat de
compressor normaal werkt. De
compressor kan korte tijd meer geluid
produceren als deze voor het eerst
wordt geactiveerd.
Pruttel- en spettergeluid komt voor:
door de stroom van koelvloeistof in de
leidingen van het systeem.
Waterstromingsgeluid komt voor:
door water dat naar de verdampbak
loopt. Dit geluid is normaal tijdens het
ontdooien.
Geluid van blazen van lucht: dit komt
voor in bepaalde modellen tijdens
normale werking van het systeem door
de circulatie van lucht.
De randen van het apparaat die de
deurnaden raken zijn warm
De oppervlakken die de deurnaden raken
kunnen, in het bijzonder tijdens de zomer
(warme seizoenen), warmen worden tijdens
de werking van de compressor. Dit is
normaal.
Er bestaat een ophoping van vocht in
het apparaat
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Controleer of:

alle etenswaren juist zijn verpakt; bakjes
droog zijn voordat ze in het apparaat
worden gezet;

de deuren van het apparaat frequent
worden geopend. De vochtigheid in

de omgeving komt bij het openen van
de deuren in het apparaat terecht. De
vochtigheid neemt toe als de deuren
vaker worden geopend, in het bijzonder
als de vochtigheid in de ruimte hoog is.

De deur opent of sluit niet correct
Controleer of:

er levensmiddelen of verpakkingen het
sluiten van de deur in de weg staan;

de scharnieren kapot of gescheurd zijn;

uw apparaat op een vlakke ondergrond
staat.

Aanbevelingen
» Wacht nadat het apparaat uitgeschakeld

is of de stekker uit het stopcontact is
getrokken 5 minuten voordat u de stekker
weer terugsteekt of het apparaat weer
inschakelt om te voorkomen dat de
compressor schade oploopt.

Als u uw apparaat gedurende lange

tijd (bijv. in de zomervakantie) gebruikt,
trek dan de stekker eruit. Reinig uw
apparaat zoals beschreven in hoofdstuk
over reiniging en laat de deur open

om de vorming van vocht en geuren te
voorkomen.

Als een bepaald probleem blijft bestaan
nadat u alle bovenstaande instructies
heeft opgevolgd, neemt u contact

op met de dichtstbijzijnde erkende
onderhoudsservice.

Het apparaat dat u heeft gekocht is
uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk
gebruik. Het is niet geschikt voor
commercieel of gemeenschappelijk
gebruik. Als de consument het apparaat
gebruikt op een wijze die hier niet aan
voldoet, benadrukken we dat de fabrikant
en het verkooppunt niet aansprakelijk zijn
voor reparatie en storingen binnen de
garantieperiode.

9 TIPS OM ENERGIE TE
BESPAREN

1. Installeer het apparaat in een koele,
goed geventileerde ruimte, maar niet
in direct zonlicht, noch dichtbij een
warmtebron (zoals een radiator of oven),
ander moet een isolatieplaat worden
gebruikt.

2. Laat warme etenswaar en dranken
afkoelen voordat u ze in het apparaat
plaatst.

3. Plaats ontdooiend voedsel in het
koelkastgedeelte indien beschikbaar.
De lage temperatuur van het ingevroren
voedsel zal helpen het koelkastgedeelte
te koelen wanneer het ontdooit. Dit zal
energie besparen. Het ontdooien van
ingevroren voedsel buiten het apparaat
is energieverspilling.

4. Dranken en andere vloeistofen moeten
in het apparaat worden afgedekt. Als ze
onafgedekt blijven zal de vochtigheid in
het apparaat toenemen en het apparaat
meer energie verbruiken. Het afdekken
van dranken en vloeistofen behoudt
beter het aroma en de smaak.

5. Vermijd het lang open laten staan van
de deuren en het frequent openen van
de deuren. Warme lucht kan dan in het
apparaat komen en ervoor zorgen dat de
compressor onnodig vaak aanslaat.

6. Houd de deksels van vakken met een
andere temperatuur in het apparaat
gesloten (zoals de groentelade en koeler
indien beschikbaar).

7. Houd deurpakkingen schoon en
buigzaam. Vervang de pakking als deze
versleten is.

10 TECHNISCHE GEGEVENS

De technische informatie staat vermeld op
het typeplaatje op de binnenkant van het
apparaat en op het energielabel.

De QR-code op het energielabel dat met
het apparaat wordt geleverd, voorziet

in een weblink naar de informatie die
betrekking heeft op de prestaties van het
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