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Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Produkt entschieden haben.

Diese Gebrauchsanweisung enthalt wichtige Sicherheitshinweise sowie Hinweise zum
Gebrauch und der Wartung Ihres Gerates. Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Benutzung des Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

Symbol Typ Bedeutung
A WARNUNG Gefahr von schweren Verletzungen oder Lebensgefahr
A GEFAHR Elsr‘g_lsljléilgRISCHEN Gefahrliche Spannung
A BRANDGEFAHR Warnung: Brandgefahr / entflammbare Materialien
& ACHTUNG Gefahr von Personen- und Sachschaden
@ WICHTIG / HINWEIS Bestimmungsgemale Verwendung des Gerates
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. SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie das Gerat verwenden, und
bewahren Sie sie an einem zuganglichen Ort auf,
um bei Bedarf wichtige Informationen nachschlagen
zu konnen.

Diese Gebrauchsanweisung wurde fur mehrere
Modelle erstellt. Daher verfugt Ihr Gerat
maoglicherweise nicht Uber einige der Eigenschaften,
die in diesem Dokument beschrieben werden.
Achten Sie daher besonders auf die Abbildungen,
wenn Sie die Gebrauchsanweisung lesen.

.1 ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw.

mit mangelnder Erfahrung oder mangelnden
Kenntnissen verwendet werden, sofern diese
unter Aufsicht handeln oder hinsichtlich der
sicheren Bedienung des Gerats angewiesen
wurden und die moglichen Risiken kennen.

Das Gerat ist kein Kinderspielzeug — halten Sie
Kinder davon fern. Kinder durfen Reinigungs- und
Wartungsmalinahmen am Gerat nur unter Aufsicht
Erwachsener durchfuhren.

A WARNUNG: Das Gerit und die zuganglichen
Gerateteile werden wahrend des Betriebs heil}.
Achten Sie darauf, dass Sie keine Heizelemente
beruhren. Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Gerat
fern, wenn sie nicht durchgehend beaufsichtigt
werden.

/5 A\ WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf
einem Kochfeld mit Fett oder Ol kann gefahrlich sein
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und einen Brand verursachen. Versuchen Sie
NIEMALS einen Brand mit Wasser zu loschen.
Schalten Sie stattdessen den Herd aus, und bedecken
Sie die Flamme mit einem Deckel oder einer
Feuerdecke.

AVORSICHT: Die Garvorgang muss Uberwacht
werden. Ein kurzfristiger Garvorgang muss standig
uberwacht werden.

/5 A\ WARNUNG: Brandgefahr:Legen Sie keine
Gegenstande auf dem Kochfeld ab.

/\ AA WARNUNG: Hat die Oberfliache Spriinge,
mussen Sie das Gerat sofort ausschalten. Es besteht
Stromschlaggefahr.

« Entfernen Sie bei Kochfeldern mit Abdeckung vor
dem Offnen der Abdeckung alle darauf vorhandenen
Verunreinigungen (verschuttetes Kochgut). Lassen
Sie die Kochfelder stets abkuhlen, bevor Sie die
Abdeckung schliel3en.

» Schalten Sie das Gerat nicht Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder eine separate Fernsteuerung ein.

WARNUNG: Um das

Gerat gegen Umkippen zu
sichern, mussen die
Haltewinkel montiert

werden(nahere
Informationen finden Sie in der Gebrauchsanweisung
zum Kippschutzkit).

« Das Gerat wird beim Betrieb heild. Seien
Sie vorsichtig und beruhren Sie niemals die
Heizelemente im Ofeninneren.

» Griffe werden beim Betrieb moglicherweise bereits
nach kurzer Zeit heil3.

« Verwenden Sie keine aggressiven oder
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scheuernden Reinigungsmittel oder Schleifvlies, um
die Oberflachen von Backofen zu reinigen. Dabei
konnen Oberflachen zerkratzen, was zum Bersten
der Turscheibe oder Schaden an Oberflachen
fuhren kann.

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor dem
Austauschen der Lampe, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, um die Gefahr eines Stromschlags
zu vermeiden.

/N ACHTUNG: Von aulen zugangliche Teile konnen
beim Kochen oder Grillen heil® werden. Halten Sie
kleine Kinder vom Gerat fern, wenn dieses
eingeschaltet ist.

» Das Gerat wurde unter Einhaltung der einschlagigen
lokalen und internationalen Normen und Vorschriften
hergestelit.

» Wartungs- und Reparaturarbeiten durfen nur
von autorisierten Servicetechnikern durchgefuhrt
werden. Installations- oder Reparaturarbeiten,
die von nicht autorisierten Technikern ausgefuhrt
werden, konnen Sie gefahrden. Nehmen Sie keine
Anderungen an den Eigenschaften des Herdes
vor. Es besteht Unfallgefahr durch Verwendung
ungeeigneter Schutzabdeckungen fur das Kochfeld.

» Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss des
Gerates, dass die lokalen Versorgungsbedingungen
(Gasart und Gasdruck im Gasversorgungsnetz und/
oder Spannung und Frequenz des Stromnetzes)
kompatibel zu den technischen Daten des Gerates
sind. Die technischen Daten fur dieses Gerat sind
auf dem Typenschild angegeben.

AACHTUNG: Dieses Gerat ist nur zum Kochen von
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Lebensmitteln, fur den Gebrauch im Haushalt sowie
ausschlieB3lich zur Verwendung in Innenraumen
bestimmt. Es sollte nicht fur andere Zwecke oder in
einem anderen Anwendungsbereich, z. B. aul3erhalb
vom Haushalt, in einer gewerblichen Umgebung oder
zum Beheizen eines Raumes verwendet werden.

Heben oder verschieben Sie den Herd nicht durch
Ziehen an den Griffen der Backofentur.

Es wurden alle erforderlichen MaRnahmen ergriffen,
um lhre Sicherheit zu gewahrleisten. Da das Glas
brechen kann, muss beim Reinigen vorsichtig
vorgegangen werden, um Kratzer zu vermeiden.
Verhindern Sie ein Schlagen oder Klopfen mit
Zubehor auf das Glas.

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel bei der
Installation nicht eingeklemmt oder beschadigt wird.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder
einer gleichermalien qualifizierten Person ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.

Lassen Sie Kinder nicht auf die Backofentur klettern
oder darauf sitzen, wahrend sie geoffnet ist.

Bitte halten Sie Kinder und Tiere von diesem Gerat
fern.

1.2 HINWEISE ZUM AUFSTELLEN UND ANSCHLIESSEN

Nehmen Sie den Herd erst in Betrieb, nachdem er
vollstandig installiert wurde.

Das Gerat darf nur von einem autorisierten
Techniker installiert werden. Der Hersteller ist nicht
haftbar fur Schaden, die durch falsche Aufstellung
oder wegen der Installation durch nicht autorisierte
Personen verursacht werden.

Wahrend Sie das Gerat auspacken, sollten Sie es
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auf Transportschaden Uberprufen. Falls Sie einen
Schaden feststellen, verwenden Sie das Gerat
nicht, sondern setzen Sie sich umgehend mit einem
qualifizierten Kundendienst in Verbindung. Da die
fur die Verpackung verwendeten Materialien (Nylon,
Heftklammern, Styropor usw.) fur Kinder gefahrlich
sein konnen, sollten Sie diese einsammeln und
sofort entsorgen.

Schutzen Sie das Gerat vor Umwelteinflissen.
Setzen Sie es niemals Einflissen wie Sonne,
Regen, Schnee, Staub oder hoher Feuchte aus.

Die das Gerat umgebenden Materialien (z. B.
Schrank) mussen in der Lage sein, einer Temperatur
von mindestens 100°C standzuhalten.

Das Gerat darf zur Vermeidung von Uberhitzungen
nicht hinter einer dekorativen Tur installiert werden.

1.3 WAHREND DES BETRIEBS

Wenn Sie den Backofen das erste Mal einschalten,
nehmen Sie moglicherweise einen leichten Geruch
wahr. Das ist vollkommen normal. Der Geruch ruhrt
von den Isoliermaterialien und den Heizelementen
her. Deshalb sollten Sie den Backofen vor der
ersten Verwendung bei maximaler Temperatur fur
45 Minuten leer betreiben. Sorgen Sie in dieser Zeit
fur eine grundliche Beluftung der Umgebung, in
welcher der Herd installiert ist.

Gehen Sie vorsichtig vor, wenn Sie die Backofentur
wahrend oder nach dem Kochen offnen. Es besteht
Verbrennungsgefahr durch den heilRen Dampf, der
beim Offnen aus dem Backofen entweicht.

Stellen Sie wahrend des Betriebs keine
entflammbaren oder brennbaren Materialien in das
Gerat oder in die Nahe des Gerates.
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* Verwenden Sie immer Topfhandschuhe, um
das Gargut aus dem Backofen zu nehmen bzw.
hineinzulegen.

» Der Ofen darf auf keinen Fall mit Aluminiumfolie
ausgekleidet werden, da er sich dadurch Uberhitzen
konnte.

* Legen Sie wahrend des Garens keine Gerichte oder
Backbleche direkt auf den Ofenboden. Der Boden
wurde dann so heil3, dass es zu Schaden am Gerat
kommen konnte.

Lassen Sie den Herd beim Kochen mit festen
oder flussigen Fetten niemals unbeaufsichtigt. Diese
konnen bei sehr hohen Temperaturen in Brand
geraten. Giel3en Sie niemals Wasser in brennendes
Fett oder Ol. Schalten Sie stattdessen den Herd aus,
und decken Sie die Pfanne mit ihrem Deckel oder
einer Feuerdecke zu.

+ Stellen Sie Pfannen immer mittig auf die Kochzone,
und drehen Sie die Griffe in eine sichere Position,
damit sie nicht angestol3en werden.

* Wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird,
schalten Sie den Netzhauptschalter aus. Schliel3en
Sie bei langerer Nicht-Verwendung auch das
Gasventil.

» Achten Sie stets darauf, dass die Einstellknopfe in
der Stellung ,0“ (Aus) stehen, wenn das Gerat nicht
verwendet wird.

* Die Backbleche kippen nach unten, wenn sie
herausgezogen werden. Sorgen Sie dafur, dass kein
heil’es Gargut verschuttet wird oder heruntertropft,
wenn Sie es aus dem Backofen herausnehmen.

» Belasten Sie die Backofentur nicht, wenn sie
geoffnet ist. Dabei kann sich die Backofentur
verziehen, oder sie kann beschadigt werden.
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* Legen Sie keine schweren oder brennbaren
Gegenstande (z. B. Nylon, Plastiktuten, Papier,
Textilien, usw.) in die Schublade. Dies gilt auch fur
Kochgeschirr mit Kunststoffzubehor (z. B. Griffe).

ACHTUNG: Das Innere des Ablagefachs kann
wahrend der Verwendung des Gerates heild werden.
Beruhren Sie nicht die Innenoberflachen.

* Hangen Sie keine Handtucher, Geschirrtucher oder
Textilien auf das Gerat oder an die Griffe.

1.4 WARNHINWEISE ZUR REINIGUNG UND WARTUNG

* Vergewissern Sie sich, dass die
Spannungsversorgung zum Gerat netzseitig
unterbrochen ist, bevor jegliche Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten durchgefuhrt werden.

» Entfernen Sie nicht die Einstellknopfe, um das
Bedienfeld zu reinigen.

* Um einen ordnungsgemalden Betrieb sowie
die grotmagliche Sicherheit fur Ihr Gerat
sicherzustellen, empfehlen wir, stets Original-
Ersatzteile zu verwenden und bei Bedarf stets einen
autorisierten Kundendienst zu rufen.

CE-Konformitatserklarung

Unsere Produkte entsprechen den geltenden
EG-Richtlinien, -Beschlissen und

-Verordnungen sowie den Anforderungen der
Normen, auf die verwiesen wird.

Dieses Gerat wurde ausschliel3lich fur das Kochen zu
Hause ausgelegt.Jegliche andere Verwendung, wie
das Beheizen eines Raumes, ist unsachgemalf} und
gefahrlich.

O pie Gebrauchsanweisungen gelten fur mehrere
Modelle.Moglicherweise gibt es Abweichungen
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zwischen der Gebrauchsanweisung und lhrem Modell.
Entsorgung von Altgeraten

Das Symbol auf dem Gerat oder der
Verpackung weist darauf hin, dass dieses

_ Gerat nicht in den Hausmull gehort.Es muss
= | Stattdessen an die entsprechende
Sammelstelle fur das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten Ubergeben
werden.Indem Sie sicherstellen, dass dieses Gerat
ordnungsgemal entsorgt wird, helfen Sie bei der
Vermeidung moglicher negativer Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch
eine nicht vorschriftsmafige Entsorgung entstehen
konnen.Wenden Sie sich fur weitere Informationen
hinsichtlich Wiederverwertung und Recycling des
Gerates an die zustandigen Behorden vor Ort, an die
stadtische Mullabfuhr oder an Ihren Fachhandler, bei
dem Sie das Gerat erworben haben.
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2. Installation und Vorbereitung
fiir den Gebrauch

WARNUNG:Das Gerét muss von :

einem autorisierten Servicemitarbeiter

oder einem qualifizierten Techniker
gemal den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung
der geltenden lokalen Vorschriften installiert

einer Waschmaschine oder einem
Waschetrockner installiert werden.

Das Gerat kann in der Nahe von
anderen Mobelstlicken aufgestellt
werden, sofern in dem Bereich, in dem
das Gerat aufgestellt werden soll, die
Hoéhe dieser Mébelstlicke nicht die
Hoéhe der Kochfeldoberflache libersteigt.

werden. Einbauen des Herdes

« Eine unsachgemafRe Installation kann .
zu Personen- und Sachschaden fihren,
fur die der Hersteller keine Haftung
Ubernimmt und die nicht von der
Garantie abgedeckt sind.

* Vergewissern Sie sich vor der
Installation des Geréts, dass die lokalen | .
Versorgungsbedingungen (Spannung
und Frequenz des Stromnetzes
und/oder Gasart und Gasdruck im
Gasversorgungsnetz) kompatibel zu
den Einstellungen des Gerates ist.Die
Anschlusswerte fur dieses Gerat sind
auf dem Typenschild angegeben.

* Die im Einsatzland geltenden

Wenn die Kiichenmdbel hoher sind

als die Kochfeldoberflache, muss der
Abstand zwischen den Kiichenmdbeln
und den Seiten des Gerates mindestens
10 cm betragen, um eine ausreichende
Luftzirkulation zu gewahrleisten.

Wenn tber dem Gerat eine
Dunstabzugshaube oder ein Schrank
montiert werden sollen, muss der
Sicherheitsabstand zwischen der
Kochfeldoberflache und jeglichem
Schrank/jeglicher Dunstabzugshaube
den in der Abbildung unten aufgefiihrten
Werten entsprechen.

Gesetze, Verordnungen, Richtlinien
und Normen sind einzuhalten

(Sicherheitsbestimmungen, sach- und

ordnungsgemales Recycling usw.).

2.1 HINWEISE FUR DEN INSTALLATEUR

A (mm) Schrank 420
B (mm) Dunstabzugshaube 650/700
C (mm) Geratebreite
D (mm) 50

Allgemeine Hinweise

* Nachdem Sie die Verpackung von
dem Gerat und dem Zubehor entfernt
haben, vergewissern Sie sich, dass
keine Schaden vorhanden sind.
Wenn Sie einen Schaden vermuten,
verwenden Sie das Geréat nicht, und
wenden Sie sich umgehend an einen
autorisierten Servicemitarbeiter oder
einen qualifizierten Techniker.

« Stellen Sie sicher, dass sich in der
direkten Nahe des Geréates keine
entzundlichen oder brennbaren
Materialien wie Gardinen, Ol, Kleidung
usw. befinden, die in Brand geraten
koénnten.

» Die Arbeitsplatte und Mdbel, die
das Gerat umgeben, missen
aus Materialien gefertigt sein, die
Temperaturen von tber 100°C
standhalten kénnen.

« Das Gerat sollte nicht direkt Gber
einem Geschirrspller, einem
Kihlschrank, einem Gefrierschrank,
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2.2 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
UND SICHERHEITSHINWEISE

WARNUNG:Der elektrische Anschluss

des Gerates muss von einem

autorisierten Servicemitarbeiter oder
einer qualifizierten Elektrofachkraft geman
den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung
der geltenden lokalen Vorschriften
durchgefiihrt werden.

WARNUNG:Das Gerat muss geerdet
sein.

* Vor dem Anschluss des Gerates
an die Spannungsversorgung, die
Ubereinstimmung der Nennspannung
des Gerates (auf dem Typenschild
angegeben) mit der anliegenden
Netzversorgungsspannung
sicherstellen, und die Netzverkabelung
muss fir die Leistungsaufnahme des
Gerates ausgelegt sein (ebenfalls auf
dem Typenschild angegeben).

» Sicherstellen, dass fir den Anschluss
isolierte Kabel verwendet werden.Bei
einem falsch ausgefiihrten Anschluss
kann das Gerat beschadigt werden.
Ein beschadigtes Netzkabel darf nur
von einer qualifizierten Fachkraft
ausgetauscht werden.

» Keine Adapter, Mehrfachsteckdosen
und/oder Verldngerungskabel
verwenden.

» Das Netzkabel muss von heifden Teilen
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des Gerates ferngehalten werden und
darf nicht gebogen oder gequetscht
werden.Andernfalls kann das Kabel
beschadigt und ein Kurzschluss
verursacht werden.

Wird das Gerat nicht mit einem Stecker
angeschlossen, muss ein allpoliger
Trennschalter (mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand) zwischengeschaltet
werden, um die Sicherheitsvorschriften
zu erfillen.

Das Gerat ist fUr eine
Spannungsversorgung mit 220-

240 V~.380-415 3N~ ausgelegt.
Wenn am Anschlussort eine andere
Spannungsversorgung anliegt, an
einen autorisierten Servicemitarbeiter
oder eine qualifizierte Elektrofachkraft
wenden.

Das Netzkabel (HO5VV-F) muss lang
genug sein, damit es an das Geréat
angeschlossen werden kann.

Der mit Sicherungen abgesicherte
Schalter muss auch nach dem Einbau
des Gerates leicht zuganglich sein.

Sicherstellen, dass alle Anschlisse
ordnungsgeman festgezogen sind.

Das Anschlusskabel mit einer
Kabelschelle zugentlasten und die
Abdeckung schlielRen.

Der richtige Klemmenanschluss ist auf




dem Anschlusskasten dargestellt.
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2.3 KIPPSCHUTZKIT
N\ 2 N\
ﬁube
(x1)
0 3
Diibel (x1)
- -
In der Tute mit den Dokumenten ist
ein Kippschutzkit enthalten.Befestigen
Sie die Kippschutzhalterung (1) mit der
Schraube (2) und dem Dubel (3) lose an
der Wand. Halten Sie dabei die in der
Abbildung und Tabelle unten aufgefiihrten
Abmessungen ein.Passen Sie die Hohe
der Kippschutzhalterung an die Hohe
des Schlitzes im Herd an, und drehen
Sie die Schraube fest.Schieben Sie das
Gerat an die Wand, und stellen Sie dabei
sicher, dass die Kippschutzhalterung

ordnungsgemaf in den Schlitz an der
Ruckseite des Gerates eingefuhrt wird.

fA N\
<>
U . .

e
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(Breite x Tiefe x Hohe) (om) | A(mm) | B (mm)

60X60x90 (Doppelbackofen) 297,5 52

50X60x90 (Doppelbackofen) 2475 52
90x60x85 430 107
60x60x90 309,5 112
60x60x85 309,5 64
50x60x90 2475 112
50x60x85 247,5 64
50x50x90 2475 112
50x50x85 247,5 64

2.4 EINSTELLEN DER STANDFUSSE

Das Gerat steht auf 4 verstellbaren
StandfliBen.Fir einen sicheren Betrieb ist
es wichtig, dass das Gerat ordnungsgeman
ausgerichtet ist.Stellen Sie sicher, dass das
Gerat waagerecht steht, bevor Sie mit dem
Kochen beginnen.Um das Gerat hoher zu
stellen, drehen Sie die StandfiiRe gegen
den Uhrzeigersinn.Um das Gerat niedriger
zu stellen, drehen Sie die StandfiiRe im
Uhrzeigersinn.

Das Gerat kann durch Verstellen der
StandfiiRe um bis zu 30 mm héher gestellt
werden.Das Gerat ist schwer. Daher wird
empfohlen, dass das Gerat von mindestens
2 Personen angehoben wird.Ziehen Sie das
Gerat niemals Uber den Boden.

e N
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3. PRODUKTMERKMALE

Wichtig:Die Merkmale der einzelnen Produkte kénnen sich unterscheiden und |hr
Gerat sieht moglicherweise anders aus als auf den Abbildungen.

Liste der Komponenten

e — . 1.Kochfeld
2.Bedienfeld
| 2 3.Backofenturgriff
4.Backofentlr
= 5.Einstellbare FiiRe
4
e — = 5
J
Bedienfeld
g
(m] & 38 o5 3 38
[=] =] )
(=] [=] ® & Y
6 7 8

-

6.Einstellknopf fur Backofenfunktion
7. Temperatur-Einstellknopf fir Backofen
8.Kochfeld-Einstellknopf
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4. Verwenden des Produkts

4.1 KOCHFELD-EINSTELLKNOPFE
Kochplatte

Die Kochplatte wird mit einem Einstellknopf
mit 6 Stellungen geregelt.

Drehen Sie den Einstellknopf zur Regelung
der Kochplatte in die gewlinschte Stellung.
Neben jedem Einstellknopf befindet sich
ein Symbol, das angibt, welche Kochplatte
Uber den jeweiligen Knopf geregelt wird.
Uber die Ein/Aus-Leuchte am Bedienfeld
wird angezeigt, welche Kochplatten gerade
verwendet werden.

( 0
1 6
2 ‘5
3 4 J
Stellung des :
Einstellknopfes Funktion
0 Aus-Stellung

Zerlassen von Butter und
1 Erwéarmen von geringen Mengen
an Flussigkeit

Erwarmen groer Mengen an

2 Flissigkeitkochen von Glasuren
und Saucen
3 Auftauen von Speisen zum
Kochen
4 Garen von zartem Fleisch und
Fisch

5 Braten von Fleisch und Steak
6 Kochen groRer Mengen an

Flussigkeit oder Frittieren

A WARNUNG:

Wenn die Kochplatte erstmalig oder
nach langerer Zeit wieder verwendet
wird, muss jegliche Feuchtigkeit, die
sich moglicherweise im Bereich der
elektrischen Elemente der Kochplatte
angesammelt hat beseitigt werden.Dazu
die Kochplatte 20 Minuten lang bei der
geringsten Kochstufe betreiben.

* Lassen Sie ein Kochfeld niemals ohne

Kochgeschirr arbeiten. Andernfalls
kdénnen sich Formmangel am Kochfeld
bilden.

*  Nur Kochgeschirr mit flachem und
ausreichend dickem Boden verwenden.

» Sicherstellen, dass der Boden des
Kochgeschirrs trocken ist, bevor es auf
die Kochplatte gestellt wird.

+ Wenn die Kochplatte eingeschaltet ist,
muss das Kochgeschirr mittig auf der
Kochplatte stehen.

» Nie Kochgeschirr mit einem kleineren
oder gréReren Durchmesser als dem
der Kochplatte verwenden, da dies
sonst zu Energieverlusten fihrt.

-)><(—
N N

L I X |

Abgerundeter
Topfboden
ax

) i

L X | x |

Topfboden mit zu Topfboden nicht
kleinem Durchmesser vollstandig auf
Kochstelle )

» Kochgeschirr, wenn maglich, immer
mit einem Deckel verschlieRen, um
Warmeverluste zu vermeiden.

* Zugangliche Teile kbnnen wahrend des
Betriebs heil® werden.Kinder und Tiere
stets vom Kochfeld fernhalten, wenn
es in Betrieb ist sowie bis es nach dem
Betrieb vollstandig abgekuhlt ist.

*  Wenn ein Riss in der
Kochfeldoberflache festgestellt wird, das
Gerat sofort ausschalten und von einem
autorisierten Servicemitarbeiter oder
Techniker austauschen lassen.

4.2 BACKOFEN-EINSTELLKNOPFE
Einstellknopf fiir Backofenfunktion

Drehen Sie den Einstellknopf auf das
entsprechende Symbol fiir die gewiinschte
Garfunktion.Mehr Informationen zu
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den Funktionen finden Sie im Abschnitt
,Backofenfunktionen®.

Temperaturschalter des Backofens

Drehen Sie diesen Knopf, nachdem

Sie die Garfunktion eingestellt haben,

um die gewiinschte Temperatur
einzustellen.Daraufhin leuchtet stets

die Backofenthermostatleuchte, wenn

das Thermostat zum Aufheizen des
Backofens oder zum Halten der Temperatur
eingeschaltet wird.

Backofenfunktionen

* Die Funktionen Ihres Backofens kdnnen je
nach Modell abweichen.

Ober- und
Unterhitze:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und die Heizelemente
fir Ober- und
Unterhitze beginnen zu
heizen. Bei Ober- und Unterhitze wird die
Warme so abgestrahlt, dass das Gargut
gleichmaRig gegart wird. Dadurch eignet
sie sich hervorragend fur Geback, Kuchen,
Nudelauflauf, Lasagne und Pizza. Es wird
empfohlen, den Ofen 10 Minuten lang
vorzuheizen und bei dieser Funktion auch
nur eine Einschubebene zu verwenden.

Unterhitze:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das Heizelement
fur Unterhitze beginnt
zu heizen. Die
Unterhitze eignet sich
hervorragend fur das Erwarmen von Pizza,
da die Warme von unten nach oben steigt
und das Gargut so erwarmt. Diese Funktion
ist eher flir das Erwarmen von Speisen
geeignet als fiir das Garen.

Oberhitze:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das Heizelement
fur Oberhitze beginnt
zu heizen. Die vom
oberen Heizelement
abgestrahlte Hitze gart die Oberseite des
Garguts. Diese Funktion eignet sich
hervorragend fir das Backen der Oberseite
von bereits gegartem Gargut und zum
Erwarmen von Speisen.

Grill-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Grillheizelement
beginnt zu heizen.
Diese Funktion wird zum Grillen und Rdsten
von Gargut auf den oberen
Einschubebenen des Backofens verwendet.
Pinseln Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit
das Gargut nicht daran haften bleibt, und
legen Sie das Gargut auf die Mitte des
Rosts. Schieben Sie stets eine Fettpfanne
unter dem Gargut ein, um
heruntertropfendes Ol oder Fett
aufzufangen. Es wird empfohlen, den
Backofen ca. 10 Minuten lang vorzuheizen.

Warnung:Beim Grillen muss die

Backofentur geschlossen bleiben, und
die Temperatur sollte auf 190°C eingestellt
werden.

4.3 GARTABELLE

c
9 ~— ; n
= Speisen Ega \/
S — min.
'S
Q Blatterteig 1-2 170-190 | 35-45
£ Kuchen 1-2 | 170-190 | 30-40
5 Kekse 1-2 170-190 | 30-40
e)
S | Schmorgericht 2 175-200 | 40-50
o
& Hahnchen 1-2 200 45-60
Gegrillte
FleischkloRe 4 200 | 10-15
c
§ Hahnchen * 190 50-60
-
o Koteletts 3-4 200 15-25
Rindersteak 4 200 15-25

*Wenn vorhanden mit Brathahnchen-Spiel®
garen.

4.4 ZUBEHOR
Flaches Backblech

Das flache Backblech eignet sich
besonders zum Backen von Geback.

Schieben Sie die Fettpfanne in eine
beliebige Einschubebene bis ganz nach
hinten ein, um den ordnungsgemafRen Sitz
zu gewahrleisten.
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Kombirost
Der Kombirost eignet sich hervorragend

zum Grillen oder zum Garen von Gargut in

fur Backofen geeignetem Kochgeschirr.

Warnung:
Setzen Sie den Kombirost in die

passende Einschubebene in den Garraum

ein, und schieben Sie ihn bis ganz nach
hinten durch.

5. REINIGUNG UND WARTUNG

5.1 REINIGUNG
WARNUNG:Schalten Sie das Gerat

vor der Reinigung aus, und lassen Sie

es abkuhlen.
Allgemeine Hinweise

» Vor der Verwendung an lhrem
Gerét prifen, ob die verwendeten

Reinigungsmittel geeignet sind und vom

Hersteller empfohlen werden.

» AusschlieBlich Reinigungsgel oder
-flissigkeiten verwenden, die keine

Partikel enthalten.Keine atzenden
(korrosiven) Gels, Scheuerpulver,
Stahlwolle oder harten Gegenstande
verwenden, da diese die Herdoberflache
beschadigen kdnnen.

Keine Reinigungsmittel mit Partikeln
verwenden, da dadurch
Glasoberflachen, emaillierte

Oberflachen und/oder lackierte Oberflachen
an lhrem Gerat beschadigt werden kdnnen.

Wenn Flissigkeiten Uberlaufen, diese
sofort entfernen, um Beschadigungen
an Teilen zu vermeiden.

Keine Teile des Gerates mit einem
Dampfstrahlireiniger reinigen.

Reinigen des Garraums des Backofens

Der Garraum von emaillierten Backofen
lasst sich am besten reinigen, wenn der
Backofen noch warm ist.

Den Backofen nach jedem Gebrauch
mit einem weichen in Seifenwasser
eingetauchten Lappen auswischen.
AnschlieRend den Backofen erneut mit
einem feuchten Tuch auswischen und
dann trocknen wischen.

Es ist moglicherweise gelegentlich ein
Flussigreiniger erforderlich, um den
Backofen vollstandig zu reinigen.

Reinigen der Kochplatte
(Massekochfeld)

Die Kochplatte regelmafig reinigen.

Die Kochplatte mit einem weichen,
ausschlief3lich in Wasser eingetauchten
Tuch reinigen.Anschlief3end die
Kochplatte kurz einschalten, bis sie
vollstandig getrocknet ist.

Reinigen der emaillierten Teile
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Die emaillierten Teile an lhrem Geréat
regelmafig reinigen.

Die emaillierten Teile mit einem
weichen, in Wasser eingetauchten Tuch
reinigen.AnschlieRend erneut mit einem



feuchten Tuch abwischen und dann
trocknen wischen.

Die emaillierten Teile nicht reinigen,
wenn sie noch heil} sind vom
Gebrauch.

Essig, Kaffee, Milch, Salz, Wasser,
Zitrone oder Tomatensaft nicht zu
lange auf emaillierten Teilen belassen.

Reinigen von Edelstahlteilen (sofern
vorhanden)

» Die Edelstahlteile an Ihrem Gerat
regelmaRig reinigen.

« Die Edelstahlteile mit einem weichen,
ausschlieRlich in Wasser eingetauchten
Tuch reinigen.Anschlieend mit
einem trockenen Tuch griindlich
trockenwischen.

Die Edelstahlteile nicht reinigen, wenn
sie noch heil} sind vom Gebrauch.

Essig, Kaffee, Milch, Salz, Wasser,
Zitrone oder Tomatensaft nicht zu
lange auf Edelstahlteilen belassen.

Reinigung lackierter Oberflachen (falls
vorhanden).

+ Entfernen Sie Flecken von Tomaten,
Tomatenmark, Ketchup, Zitrone, Ol,
Milch, zuckerhaltigen Lebensmitteln,
zuckerhaltigen Getranken und Kaffee
sofort mit einem in warmes Wasser
getauchten Tuch. Wenn solche Flecken
auf den Oberflachen eingetrocknet
sind, sollten Sie sie NICHT mit harten
Gegenstanden (Messerspitzen, Metall-
oder Kunststoff-Scheuerschwamme,
oberflachenschadigende
Spllschwamme) oder mit stark
alkoholhaltigen Reinigungsmitteln,
Fleckentfernernern, Entfettungsmitteln
oder die Oberflachen angreifenden
Chemikalien abreiben. Sonst kann es
zu Korrosion an den pulverlackierten
Oberflachen kommen, und kdnnen
dauerhafte Flecken entstehen.

Der Hersteller Gbernimmt keine
Verantwortung fiir Schaden durch

die Verwendung von ungeeigneten
Reinigungsprodukten oder -methoden.

Ausbauen der Backofentiir

Sie missen vor dem Reinigen der
Innenscheibe des Backofens die
Backofentir wie unten dargestellt

herausnehmen.
1.Die Backofentlr offnen.

DE -

2.Den Sicherheitsbiigel a mit einem
Schraubendreher bis zum Anschlag 6ffnen.

-

/

3.Die Tur bis kurz vor die geschlossene
Position schlielRen, in dieser Stellung in lhre
Richtung ziehen und abnehmen.

-
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5.2 WARTUNG

WARNUNG:Das Geréat sollte

ausschlieldlich von einem autorisierten

Servicemitarbeiter oder einem
qualifizierten Techniker gewartet werden.

Auswechseln der Backofenlampe

WARNUNG:Schalten Sie das Gerat

vor dem Auswechseln der

Backofenlampe aus, und lassen Sie
es abkulhlen.

* Die Streuscheibe abnehmen, und die
Glihlampe herausnehmen.

» Die neue Gluhlampe (hitzebestandig
bis 300°C) anstelle der alten Glihlampe
(230 V, 15-25 Watt, Typ E14) einsetzen.

» Die Streuscheibe wieder einsetzen. Nun
ist der Backofen wieder einsatzbereit.

Die Backofenlampe ist speziell fir den

Betrieb in Haushaltskochgeraten

ausgelegt.Sie eignet sich nicht zur
Raumbeleuchtung.
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6. FEHLERBEHEBUNG UND TRANSPORT

6.1 FEHLERBEHEBUNG

Wenn an lhrem Gerat weiterhin ein Fehler vorliegt, nachdem Sie die unten aufgefiihrten
grundlegenden Schritte zur Fehlerbehebung befolgt haben, wenden Sie sich an einen
autorisierten Servicemitarbeiter oder einen qualifizierten Techniker.

Fehler

Mogliche Ursache

Loésung

Das Kochfeld oder die
Kochzonen kénnen nicht
eingeschaltet werden.

Die Spannungsversorgung ist
unterbrochen.

Priifen Sie die Sicherungen fiir das Gerat im
Sicherungskasten.

Prufen Sie, ob der Strom ausgefallen ist,
indem Sie versuchen, andere elektrische
Gerate einzuschalten.

Das Kochfeld gibt bei den
ersten Kochvorgangen
Gertiche ab.

Neues Gerat.

Kochen Sie auf jeder Kochzone 30 Minuten
lang Wasser in einem Topf.

Der Backofen kann nicht
eingeschaltet werden.

Die Spannungsversorgung ist
ausgeschaltet.

Stellen Sie sicher, dass die
Spannungsversorgung vorhanden ist.Stellen
Sie sicher, dass die anderen Kiichengerate
funktionieren.

Keine Hitze oder Backofen
erwarmt sich nicht.

Der Temperaturwahlschalter des
Backofens ist falsch eingestellt.

Die Backofentir wurde offen
gelassen.

Stellen Sie sicher, dass der
Temperaturwahlschalter des Backofens
ordnungsgeman eingestellt ist.

Der Garvorgang im Backofen
ist ungleichmagig.

Es wird die falsche
Einschubebene verwendet.

Stellen Sie sicher, dass Sie die empfohlenen
Temperaturen und Einschubebenen
verwenden.

Offnen Sie die Backofentiir nicht zu haufig,
es sei denn, das Gargut muss gewendet
werden.Wenn Sie die Backofentlr haufig

offnen, hat dies geringere Innentemperaturen
zur Folge und beeintrachtigt die Ergebnisse
des Garvorgangs.

Die Backofenlampe leuchtet
nicht.

Die Backofenlampe ist
ausgefallen.

Die Spannungsversorgung
wurde getrennt oder ist
ausgeschaltet.

Ersetzen Sie die Backofenlampe
entsprechend den Anweisungen.
Stellen Sie sicher, dass die
Spannungsversorgung an den
entsprechenden Schaltern eingeschaltet ist.

Der BackofenlUfter (sofern
vorhanden) ist zu laut.

Die eingeschobenen Roste oder
Bleche vibrieren.

Stellen Sie sicher, dass der Backofen gerade
steht.

Stellen Sie sicher, dass die eingeschobenen
Roste oder Bleche und das Kochgeschirr
nicht vibrieren oder an der Riickwand des

Backofens anliegen.

6.2 TRANSPORT

Wenn Sie das Gerat transportieren mussen, tragen Sie es in der Originalverpackung.
Befolgen Sie die Hinweiszeichen zum Transport auf der Verpackung.Befestigen Sie
alle losen Teile mit Klebeband, um Beschadigungen an dem Produkt beim Transport zu

verhindern.

Wenn Ihnen die Originalverpackung nicht mehr zur Verfigung steht, bereiten Sie einen
Transportkarton vor, in dem das Gerat und insbesondere dessen Oberflachen vor

Beschadigung durch aulere Einflisse geschutzt sind.
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7. TECHNISCHE DATEN

7.1 ENERGIEBLATT

e VESTEL
Modell C-FO10N
Ofentyp Elektro
Gewicht kg 38,2
Energieeffizienzindex — konventionell 92,4
Energieeffizienzindex — Umluft -
Energieklasse A
Energieverbrauch (Elektrizitat) — konventionell kWh/Zyklus 0,71
Energieverbrauch (Elektrizitat) — Umluft kWh/Zyklus -
Anzahl Kavitaten 1
Heizquelle Elektro
Volumen | 52

Dieser Ofen stimmt mit EN 60350-1 tberein

Energiespartipps
Ofen

- Halten Sie Vorheizzeiten kurz.

- Verlangern Sie die Kochzeiten nicht unnétig.

el
- Kochen Sie Mahlzeiten wenn mdglich zur gleichen Zeit.

- Vergessen Sie nicht, den Ofen am Ende des Kochvorgangs abzuschalten.

- Offnen Sie nicht die Ofentiir wihrend des Kochvorganges.
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
& CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 GENERAL SAFETY WARNINGS

» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/5 A\ WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish such a fire with water, but
switch off the appliance and cover the flame with a lid
or a fire blanket.

/\ CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to be
supervised continuously
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/5 A WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ A\ WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

* For models which incorporate a hob lid, clean any
spillages off the lid before use and allow the cooker
to cool before closing the lid.

* Do not operate the appliance with an external timer
or separate remote-control system.

WARNING: To prevent

the appliance tipping, the

stabilising brackets must be ‘E’
installed. (For detailed

information refer to the anti-

tilting kit set guide.)

« During use the appliance will get hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside
the oven.

* Handles may become hot after a short period of
time during use.

* Do not use harsh abrasive cleaners or scourers to
clean oven surfaces. They can scratch the surfaces
which may result in shattering of the door glass or
damage to surfaces.

Do not use steam cleaners to clean the appliance.

AA WARNING: To avoid the possibility of electric
shocks, make sure that the appliance is switched off
before replacing the lamp.

/\ CAUTION: Accessible parts may be hot when
cooking or grilling. Keep young children away from the
appliance when it is in use.

* Your appliance is produced in accordance with all
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applicable local and international standards and
regulations.

* Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

» Before connecting your appliance, make sure
that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

/\ CAUTION: This appliance is designed only for
cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for
heating a room.

* Do not use the oven door handles to lift or move the
appliance.

» All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken while cleaning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking the glass with accessories.

» Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

* Do not let children climb on the oven door or sit on it
while it is open.
» Please keep children and animals away from this
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appliance.
1.2 INSTALLATION WARNINGS

* Do not operate the appliance before it is fully
installed.

* The appliance must be installed by an authorised
technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by incorrect
placement and installation by unauthorised people.

* When the appliance is unpacked, make sure that
it has not been damaged during transportation.
In the case of a defect, do not use the appliance
and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

» Protect your appliance from the atmosphere. Do
not expose it to sun, rain, snow, dust or excessive
humidity.

» Materials around the appliance (i.e. cabinets) must

be able to withstand a minimum temperature of
100°C.

* The appliance must not be installed behind a
decorative door, in order to avoid overheating.

1.3 DURING USE

* When you first use your oven you may notice a
slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements.
We suggest that, before using your oven for the
first time, you leave it empty and set it at maximum
temperature for 45 minutes. Make sure that the
environment in which the product is installed is well
ventilated.
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Take care when opening the oven door during or
after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

Always use oven gloves to remove and replace food
in the oven.

Under no circumstances should the oven be lined
with aluminium foil as overheating may occur.

Do not place dishes or baking trays directly onto the

base of the oven whilst cooking. The base becomes
very hot and damage may be caused to the product.

@& Do not leave the cooker unattended when
cooking with solid or liquid oils. They may catch fire
under extreme heating conditions. Never pour water
on to flames that are caused by oil, instead switch the
cooker off and cover the pan with its lid or a fire
blanket.

Always position pans over the centre of the cooking
zone, and turn the handles to a safe position so they
cannot be knocked.

If the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off. Turn the gas
valve off when gas appliances are not in use.

Make sure the appliance control knobs are always
in the “0” (stop) position when the appliance is not in
use.

The trays incline when pulled out. Take care not
to spill or drop hot food when removing it from the
oven.

Do not place anything on the oven door when it is
open. This could unbalance the oven or damage the
door.
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* Do not place heavy or flammable items (e.g. nylon,
plastic bags, paper, cloth, etc.) into the drawer. This
includes cookware with plastic accessories (e.g.
handles).

CAUTION: The inside surface of the storage
compartment may get hot when the appliance is in
use. Avoid touching the inside surface.

* Do not hang towels, dishcloths or clothes from the
appliance or its handles.

1.4 DURING CLEANING AND MAINTENANCE

* Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
maintenance operations.

* Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

* To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents
when needed.CE Declaration of conformity

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.
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Disposal of your old machine

This symbol on the product or on its packaging
indicates that this product should not be

_ treated as household waste. Instead it should
= | e handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and
electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment and
human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product,
please contact your local city office, your household
waste disposal service or the retailer who you
purchased this product from.
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2. INSTALLATION AND :
PREPARATION FOR USE

WARNING : This appliance must be

installed by an authorised service

person or qualified technician,
according to the instructions in this guide
and in compliance with the current local
regulations.

* Incorrect installation may cause harm

If the kitchen furniture is higher than the
cooktop, the kitchen furniture must be
at least 10 cm away from the sides of
appliance for air circulation.

If a cooker hood or cupboard is to be
installed above the appliance, the safety
distance between cooktop and any
cupboard/cooker hood should be as
shown below.

and damage, for which the manufacturer
accepts no responsibility and the

warranty will not be valid.

« Prior to installation, ensure that the local

distribution conditions (electricity voltage
and frequency and/or nature of the gas

A (mm) Cupboard 420
B (mm) Cooker Hood 650/700
C (mm) Product Width
D (mm) 50

and gas pressure) and the adjustments
of the appliance are compatible. The
adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

« The laws, ordinances, directives and
standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

2.1 INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
General instructions

» After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.

¢ Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, olil, cloth etc.
which may catch fire.

» The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

» The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes
dryer.

* The appliance can be placed close to
other furniture on condition that, in the
area where the appliance is set up, the
furniture’s height does not exceed the
height of the cooktop.

Installation of the Cooker
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2.2 ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY

WARNING: The electrical connection
of this appliance should be carried out
by an authorised service person or

qualified electrician, according to the
instructions in this guide and in compliance
with the current local regulations.

WARNING: THE APPLIANCE MUST
BE EARTHED.

Before connecting the appliance to the
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance
identification plate) must be checked for
correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the
appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

During installation, please ensure
that isolated cables are used. An
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced
this should be done by a qualified
personnel.

Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

The supply cord should be kept away
from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.
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If the appliance is not connected

to the mains with a plug, a all-pole
disconnector (with at least 3 mm contact
spacing) must be used in order to meet
the safety regulations.

The appliance is designed for a power
supply of 220-240 V~.380-415 3N~

If your supply is different, contact

the authorized service personnel or
qualified electrician.

The power cable (HO5VV-F) must be
long enough to be connected to the
appliance.

The fused switch must be easily
accessible once the appliance has been
installed.

Ensure all connections are adequately
tightened.

Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

The terminal box connection is placed
on the terminal box.
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2.3 ANTI-TILTING KIT
B 2 N

Anti-tilting
Bracket
(x1) (will be

Screw (x1)
attached to the
wall)

3
wall
plug (x1)
\ J

The document bag contains an

anti-tilting kit. Loosely attach the anti-

tilting bracket (1) to the wall using the
screw (2) and wall plug (3), following the
measurements shown in the figure and
table below. Adjust the height of the anti-
tilting bracket so that it lines up with the slot
on the cooker and tighten the screw. Push
the appliance towards the wall making sure
that the anti-tilting bracket is inserted into
the slot on the rear of the appliance.

(WithI"nr;)(d[l)‘:;t)t?'nlQ?-Inesigﬂ)s(Cm) A(mm) | B (mm)
60x60x90 (Double Oven) 297.5 52
50x60x90 (Double Oven) 247.5 52

90x60x85 430 107
60x60x90 309.5 112
60x60x85 309.5 64
50x60x90 247.5 112
50x60x85 247.5 64
50x50x90 247.5 112
50x50x85 247.5 64

A N\
e
5N n ok
Wall p ¢i H
itil?irllg
bracket
\
S e SRR

2.4 ADJUSTING THE FEET

Your product stands on four adjustable
feet. For safe operation, it is important that
your appliance is correctly balanced. Make
sure the appliance is level prior to cooking.
To increase the height of the appliance,
turn the feet anti-clockwise. To decrease
the height of the appliance, turn the feet
clockwise.

It is possible to raise the height of the
appliance up to 30 mm by adjusting the
feet. The appliance is heavy and we
recommend that a minimum of 2 people lift
it. Never drag the appliance.

Ve
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

e — ] 1. Cooktop
2. Control Panel
W 2 3. Oven Door Handle
4. Oven Door
=—1— 3% | 5. Adjustable Feet
4
0 = 5
J
Control Panel
P
(m] & 38 o5 3 38
[=] =] )
s oe~ Py
6 7 8
A\ J

6. Oven Function Control Knob
7. Oven Thermostat Knob
8. Hob Control Knob
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4. USE OF PRODUCT

4.1 HOB CONTROLS
Hotplate

The hotplate is controlled by a knob with 6
positions.

The hotplate can be operated by switching
the control knob to one of these positions.
Near each hob control knob, there is a
small symbol that shows which hotplate is
controlled by that knob. The on/off light on
the control panel shows which hotplates are
in use.

( 0
1 6
2 ‘5
3 4 J
Knob .
Position Buncton

0 Off position
1 To melt butter etc. and to warm small

quantities of liquid

2 To warm bigger quantities of liquid. To
prepare creams and sauces

To defrost food for cooking

To roast meat and steak

3
4 To cook delicate meat and fish
5
6

To boil big quantities of liquid or to fry

A WARNING:

*  When operating the hotplate for the first
time, or after it has not been used for a
prolonged period of time, it is necessary
to eliminate any humidity which may
have accumulated around the electrical
elements of the plate. To do this,
operate the hotplate on its lowest setting
for about 20 minutes.

* Never operate a hotplate without pans
on. Otherwise, form defects may occur
on the cooktop.

*  Only use flat-bottomed pans with thick
bases.

* Make sure the bottom of the pan is dry

EN -

before placing it on a hotplate.

*  When a hotplate is in operation, make
sure that the pan is centred correctly
on it.

* Never use a pan with a smaller or larger
diameter than that of the hotplate as this

will waste energy.

N N

X |

Circular Saucepan
Base

bid
-><r =] =

L X | x |

Small Saucepan Saucepan base that
Diameter has not settled

» If possible, always place lids on the
pans to avoid heat loss.

» The temperature of accessible parts
may become high while the appliance
is operating. It is imperative to keep
children and animals well away from
the hob during use and until it has fully
cooled after use.

» If you notice a crack on the cooktop,
it must be immediately switched off
and replaced by an authorized service
personnel or technician.

4.2 OVEN CONTROLS
Oven function control knob

Turn the knob to the corresponding symbol
of the desired cooking function. For the
details of different functions see "Oven
Functions’.

Oven thermostat knob

After selecting a cooking function, turn
this knob to set the desired temperature.
The oven thermostat light will illuminate
whenever the thermostat is in operation
to heat up the oven or maintain the
temperature.

Oven Functions
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* The functions of your oven may be
different due to the model of your product.

Static Cooking
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower and upper
heating elements will
start operating. The
static cooking function emits heat, ensuring
even cooking of food. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Preheating the oven for
10 minutes is recommended and it is best
to use only one shelf at a time in this
function.

Lower Heating
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower heating element
will start operating.
The lower heating
function is ideal for heating pizza as the
heat rises from the bottom of the oven and
warms the food up. This function is
appropriate for heating food instead of
cooking.

Upper Heating
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
upper heating element
will start operating. The
heat emanating from
the upper heating element will cook the
upper side of the food. The upper heating
function is ideal for frying the upper side of
already cooked food and heating food.

Grilling Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
heating element will
start operating. This
function is used for
grilling and toasting foods on the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven
temperature should be adjusted to 190°C.

4.3 COOKING TABLE

c
% Dishes Egi <L>
u:: > min.
Puff Pastry 1-2 170-190 35-45
o Cake 1-2 170-190 30-40
E Cookie 1-2 170-190 30-40
@ Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken 1-2 200 45-60
porilea 4 200 | 10-15
E Chicken * 190 50-60
5 Chop 3-4 200 15-25
Beefsteak 4 200 15-25

*If available cook with roast chicken skewer.

4.4 ACCESSORIES
The Shallow Tray

The shallow tray is best used for baking
pastries.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is correctly placed.

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for
processing food in oven-friendly containers.
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WARNING

Place the grid to any corresponding
rack in the oven cavity correctly and push it
to the end.

5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 CLEANING

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
to be carried out.

General Instructions

» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

» Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain

particles, as they may scratch the

glass, enamelled and/or painted parts
of your appliance.

« Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

* The inside of enamelled ovens are best
cleaned while the oven is warm.

»  Wipe the oven with a soft cloth soaked
in soapy water after each use. Then,
wipe the oven over again with a wet
cloth and dry it.

* You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely

clean the oven.

Cleaning the Hotplate Heater

» Clean the hotplate heater on a regular
basis.

*  Wipe the hotplate with a soft cloth
soaked in only water. Then, run the
hotplate for a short time to dry it
completely.

Cleaning the Enamelled Parts

* Clean the enamelled parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the enamelled parts with a soft
cloth soaked in soapy water. Then, wipe
them over again with a wet cloth and dry
them.

Do not clean the enamelled parts while
they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
enamel for a long time.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if
available)

» Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the stainless steel parts with a soft
cloth soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
stainless steel for a long time.

Cleaning Painted Surfaces (if available)

» Spots of tomato, tomato paste, ketchup,
lemon, oil derivatives, milk, sugary
foods, sugary drinks and coffee should
be cleaned with a cloth dipped in warm
water immediately. If these stains are
not cleaned and allowed to dry on the
surfaces they are on, they should NOT
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be rubbed with hard objects (pointed
objects, steel and plastic scouring wires,
surface-damaging dish sponge) or
cleaning agents containing high levels
of alcohol, stain removers, degreasers,
surface abrasive chemicals. Otherwise,
corrosion may occur on the powder
painted surfaces, and stains may occur.
The manufacturer will not be held
responsible for any damage caused

by the use of inappropriate cleaning
products or methods.

Removal of the Oven Door

Before cleaning the oven door glass, you
must remove the oven door, as shown

below.
1. Open the oven door.
e

2. Open the locking catch (a) (with the aid
of a screwdriver) up to the end position.

-

L J
3. Close the door until it almost reaches the
fully closed position and remove the door
by pulling it towards you.

-

5.2 MAINTENANCE

WARNING: The maintenance of this

appliance should be carried out by an

authorised service person or qualified
technician only.

Changing the Oven Lamp

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning
your appliance.

* Remove the glass lens, then remove the
bulb.

* Insert the new bulb (resistant to 300 °C)
to replace the bulb that you removed
(230V, 15-25 Watt, Type E14).

* Replace the glass lens, and your oven
is ready for use.

The lamp is designed specifically for

use in household cooking appliances.

It is not suitable for household room
illumination.
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6. TROUBLESHOOTING&TRANSPORT

6.1 TROUBLESHOOTING

If you still have a problem with your appliance after checking these basic troubleshooting
steps, please contact an authorised service person or qualified technician.

Problem

Possible Cause

Solution

The hob or cooking zones
cannot be switched on.

There is no power supply.

Check the household fuse for the appliance.

Check whether there is a power cut by trying
other electronic appliances.

The hob produces an odour
during the first cooking
sessions.

New appliance.

Heat a saucepan full of water on each
cooking zone for 30 minutes.

Oven does not switch on.

Power is switched off.

Check whether there is power supplied.
Also check that other kitchen appliances are
working.

No heat or oven does not
warm up.

Oven temperature control is
incorrectly set.

Oven door has been left open.

Check the oven temperature control knob is
set correctly.

Cooking is uneven within the
oven.

Oven shelves are incorrectly
positioned.

Check that the recommended temperatures
and shelf positions are being used.

Do not frequently open the door unless you
are cooking things that need to be turned.
If you open the door often, the interior
temperature will be lower and this may affect
the results of your cooking.

Oven light (if available) does
not operate.

Lamp has failed.

Electrical supply is disconnected
or switched off.

Replace lamp according to the instructions.

Make sure the electrical supply is switched
on at the wall socket outlet.

The oven fan (if available) is
noisy.

Oven shelves are vibrating.

Check that the oven is level.

Check that the shelves and any bake ware
are not vibrating or in contact with the oven
back panel.

6.2 TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using
its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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7. TECHNICAL SPECIFICATIONS

7.1 ENERGY FICHE

VESTEL
Model C-FO10N
Type of Oven ELECTRIC
Mass kg 38,2
Energy Efficiency Index - conventional 92,4
Energy Efficiency Index - fan forced -
Energy Class A
Energy consumption (electricity) - conventional kWh/cycle 0,71
Energy consumption (electricity) - fan forced kWh/cycle -
Number of cavities 1
Heat Source ELECTRIC
Volume | 52

This oven complies with EN 60350-1

Energy Saving Tips

Oven
- Cook the meals together, if possible.

- Keep the pre-heating time short.

- Do not elongate cooking time.

- Do not open oven door during cooking period.

- Do not forget to turn-off the oven at the end of cooking.
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Koszonjiik, hogy ezt a terméket valasztotta.

Ez a kezelési utmutaté fontos informaciot tartalmaz a biztonsagrdl, illetve a késziilék
mikodtetésében és karbantartasaban segit6 utasitasokrol.

Szanjon id6t ennek az utmutatonak az elolvasasara a készllék hasznalata el6tt, és tartsa
meg ezt a flizetet, hogy a jovében megnézhesse.

Icon Type Meaning

A FIGYELMEZTETES Sulyos, akar halalos sériilés veszélye

& ARAMUTES KOCKAZATA Veszélyes fesziiltség kockazata

A T0Z Figyelmeztetés; Tlzveszélyes / gyulékony anyagok
& FIGYELEM Sérilés vagy anyagi kar kockazata

@ FONTOS / MEGJEGYZES A készilék helyes lizemeltetése
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1. BIZTONSAGI ELOIRASOK

» Készuléke hasznalata el6tt alaposan olvassa at
az egeész utmutatot és 6rizze meg az utmutatot
konnyen elérhet6 helyen a kés6bbi esetleges
tajékozdédashoz.

« Ez az utmutaté egynél tobb modellhez készult, ezért
megeshet, hogy az On készuléke nem rendelkezik
az o0sszes targyalt funkcioval. Ezeért fontos, hogy a
kezelési utmutatd olvasasakor kulonos figyelmet
szenteljen a szamadatoknak.

1.1 ALTALANOS BiZTONSAGi FIGYELMEZTETESEK

» A készuléket 8. életévuket betoltott gyermekek
hasznalhatjak és korlatozott fizikai, érzékszervi vagy
szellemi képességl személyek vagy tapasztalattal,
ill. ismerettel nem rendelkez6 személyek csak
akkor hasznalhatjak, ha felugyeletlk biztositott,
vagy a készulék biztonsagos hasznalatat nekik
elmagyaraztak, és az esetleges veszélyeket
megértettek. Soha ne engedjen gyerekeket a
készulékkel jatszani! A tisztitast és karbantartast
nem vegezheti felugyelet nélkuli gyermek.

A FIGYELMEZTETES: A késziilék és hozzaférhetd
részei hasznalat kozben felforrosodnak. Ugyeljen ra,
hogy ne érjen hozza a forré részekhez. A 8 év alatti
gyermekeket tartsa tavol, hacsak nem biztosit nekik
allandé felugyeletet.

/5 A\ FIGYELMEZTETES: Feliigyelet nélkiil a
tizhelyen hagyott forré zsir vagy olaj veszélyes lehet,
és tuzet okozhat. SOHA ne vizzel oltsa el az ilyen
tuzet! Kapcsolja ki a készuléket, majd fojtsa el a tluzet
fedbvel vagy oltokendével.

/\VIGYAZAT: A f6zési folyamatot felugyelni kell. A
rovid tavu fézeési folyamatot folyamatosan felugyelni
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kell

/5 A FIGYELMEZTETES: Tiizveszély: Ne taroljon
targyakat a f6z6feluleten.

/\ A\ FIGYELMEZTETES: Ha a f6z6lap feliilete
megrepedt, kapcsolja ki a készuléket az aramutes
elkerulése eérdekeében.

» Alehajthat6 fedéllel rendelkez6 modellek esetében
hasznalat el6tt tisztitsa le az esetlegesen kiomlott
anyagokat a fedélrdl, és a fedél lecsukasa el6tt
hagyja lehiini a tizhelyet.

* Ne mikodtesse a készuléket kulsé id6zitével vagy
kUlon taviranyité rendszerrel.

A FIGYELMEZTETES:

A készulék billegésének
megakadalyozasa

érdekében a stabilizalokat fel

kell szerelni. (Bévebb
informacioért olvassa el a felbillenés elleni készlet
utmutatéjat.)

« Hasznalat kozben a készulék felmelegszik.

Ugyeljen ra, hogy ne érjen a forro részekhez a sité
belsejében.

« Afogantyuk rovid hasznalat utan felforrosodhatnak.

* Ne hasznaljon durva surol6szert vagy
suroldszivacsot a sutd feluleteinek tisztitasahoz.
Megkarcolhatjak a fellleteket, ami az ajtéuveg
OsszetOrésehez vagy a fellletek karosodasahoz
vezethet.

* Ne hasznaljon a készulék tisztitasahoz gbzsugaras
tisztitogépet.

/N A\ FIGYELMEZTETES: Az dramiités elkeriilése

erdekében a lampa cseréje elétt ellendrizze, hogy a
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készulék ki van-e kapcsolva.

/\VIGYAZAT: Siités vagy grillezés kézben egyes
elérhetd alkatrészek felforrosodnak. A hasznalat soran
tartsa tavol kisgyermekét a készulektdl.

Készulékét az érvényes nemzeti és nemzetkozi
szabvanyoknak és el6irasoknak megfelel6en
gyartottuk.

A karbantartasi és szerelési munkakat csak az arra
jogosult szakkepzett szerel6 végezheti. A hivatalos
engedély nélkuli szereld altal végzett beszerelési
és javitasi munkak veszélyt jelenthetnek. Tilos

a készulék miszaki jellemzdit barmilyen modon
megvaltoztatni vagy modositani. A nem megfelel6
f6z6lapvédok baleseteket okozhatnak.

Beszerelés el6tt gy6zdjon meg rola, hogy a helyi
szolgaltatas feltételei (a gaz tipusa és a gaznyomas
vagy a villamos feszultség és frekvencia), valamint
a készulék miszaki adatai megfelelnek egymasnak.
A készulék miszaki adatait megtalalja a cimkeén.

AVIGYAZAT: Ez a készUlék étel készitésére és
kizardlag beltéri haztartasi hasznalatra készult. Tilos
mas célra hasznalni, illetve mas olyan ceélra hasznalni,
mint példaul nem-haztartasi cél, vagy kereskedelmi
cél, illetve fltés.

A sutdajté fogantyut ne hasznalja a készulék
felemelésére vagy mozgatasara.

Minden lehetséges intézkedést megtettiunk az On
biztonsaga érdekében. Mivel az Uveg eltdrhet, ezért
legyen kulonosen o6vatos takaritas kozben, hogy

ne sertse meg a fellletét. Ugyeljen ra, hogy ne
verje vagy usse az uveg felllethez a kiegészit6ket,
edényeket.

Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne legyen beszorulva
vagy sérult a telepités soran. Ha a tapkabel sérult,
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a veszeély elharitasa érdekében a gyartonak, a
hivatalos markaszervizének vagy hasonléan képzett
szakembernek kell kicserélnie.

Ne engedje gyermekét a sutbajtora maszni, vagy
raulni, amikor nyitva van.

A gyermekeket és allatokat tartsa tavol ettdl a
készuléktol.

1.2 FIGYELMEZTETESEK BESZERELESHEZ

A készulék teljes beszerelése elbtt ne hasznalja azt!

A készuléket hivatasos szakembernek kell
beszerelnie. A gyartd nem vallal felel6sséget
semmilyen kareért, ami a helytelen elhelyezésbdl
vagy jogosulatlan szemely altali beszerelésbdl ered.

Kicsomagolaskor ellenérizze, hogy a készulék nem
sérult-e meg szallitas kdzben. Barmilyen sérulés
esetén, a készuléket ne hasznalja, és azonnal
hivjon egy szakképzett szerel6t. A csomagolashoz
felhasznalt anyagok (nylon, tiz6kapcsok,
hungarocell, stb.) veszélyesek lehetnek a
gyerekekre, ezért 0ssze kell 6ket gydjteni és
azonnal ki kell dobni.

Védje készulékét a kornyezeti hatasoktol. Ne tegye
ki olyan hatasnak, mint napsutés, es6, ho, por vagy
nagy para.

A készulék koruli anyagoknak (azaz szekrényeknek)
el kell tudniuk viselni minimum 100°C-os
hémérseékletet.

A tulmelegedés elkerulése erdekében a készuléket
tilos diszajtd mogott felszerelni.

1.3 HASZNALAT KOZBEN

A sut6 els6 hasznalatakor enyhe szagot érezhet. Ez
teljesen normalis, és a melegité elemek szigetel6
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anyagai miatt van. Azt javasoljuk, hogy miel6tt
el6szor hasznalja a sutét, hagyja Uresen és allitsa
maximalis hémeérsékletre 45 percig. Ugyeljen arra,
hogy a kornyezet, ahova terméket telepitettek jol
szell6zzon.

Ovatosan nyissa ki a siité ajtajat siités kdzben
vagy utan. A sutébdl szarmazo forrd g6z egési
séruléseket okozhat.

A készulék mikodése kozben ne tegyen gyulékony
vagy eghet6 anyagokat a kozelébe.

Mindig hasznaljon keszty(lt az ételek sutobdl torténd
kivételekor, visszahelyezésekor.

A sutét semmilyen korulmények kozott ne bélelje ki
aluminiumfdéliaval, mert tulmelegedhet.

Sutés kozben ne helyezzen edényeket vagy
sutdtalcakat kozvetlenul a sutd aljara. Az alap
nagyon felforrésodhat, és a termék karosodhat.

O A Ne hagyja Grizetlenul a sutét, ha szilard vagy
folyékony olajok hasznalataval f6z. Extrém hevitési
korulmények kdzott langra kaphatnak. Soha ne dntson
vizet az olajok altal okozott langra, ehelyett kapcsolja
Ki a sutét, és takarja le az edényt egy fedével vagy
tizalld takardval.

Az edényeket mindig a f6z6hely kozepére helyezze,
fuluket pedig forditsa ugy, hogy ne lehessen az
edényeket leverni.

Ha a terméket hosszu ideig nem hasznalja,
kapcsolja ki a fokapcsolot. Zarja el a gazcsapot, ha
nem hasznalja a gazkészuléket.

Gy6z6djon meg rola, hogy hasznalaton kivul a
szabalyoz6k mindig a ,,0" (leallitott) allason vannak.

+ Atepsik megdélhetnek kihtuzaskor. Ugyeljen

ra, hogy ne ontse ki és ne ejtse le a forré ételt,
mikozben kiveszi a sUt6bdl.
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* Ne helyezzen semmit a sutd nyitott ajtajara. Ez
kiegyensulyozatlansagot okozhat a sutében, vagy
karosithatja az ajtot.

* Ne helyezzen nehéz targyakat vagy gyulékony
anyagokat (nejlon, manyag zacskok, papir, textil,
stb.) a fiokba. Beleértve a mianyag részekkel (pl.
fogantyuk) rendelkez6 konyhai eszk6zoket is.

/N\VIGYAZAT: A tarolo rekesz belsé feliilete a
készulék hasznalata kozben felforrosodhat. Ne érintse
meg a bels6 feluletet.

» Ne teritsen, vagy fuggesszen torolkdozéket,
konyharuhakat, vagy mas textilt a készulékre, vagy
fogantyujara.

1.4 TiSZTiTAS ES KARBANTARTAS KOZBEN

* Miel6tt barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi
maveletet elvégezne, ellendrizze, hogy a készulék ki
van-e kapcsolva.

* Ne tavolitsa el a szabalyozokat a kezel6panel
tisztitasahoz.

+ Készuléke hatékonysaganak és biztonsagos
muikodésének megbrzése érdekében javasoljuk,
hogy csak eredeti alkatrészeket hasznaljon és
csak a hivatalos markaszervizzel végeztesse el a
szukséges javitasi munkakat. CE Megfelel6ségi
nyilatkozat

Ezuton igazoljuk, hogy termékeink
megfelelnek a referencia tartalmaknal
felsorolt EU direktivaknak, jogszabalyoknak,
el6irasoknak.

A készuléket kizardlag otthoni f6zésre tervezték.
Barmilyen mas hasznalat (példaul szoba flitése)
helytelen és veszélyes.
O Az (izemeltetési utasitasok tébb modellre
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vonatkoznak. Az utasitasok és az On modellje kdzott
észrevehet kulonbségeket.

A régi készulék felszamolasa

A terméken vagy a csomagolasan talalhaté
szimbolum azt jelzi, hogy a terméket nem

C 0\ |szabad haztartasi hulladékként kezelni. Azt at
= | kell adni az elektromos és elektronikus
berendezések megfeleld gyljtépontjan
ujrahasznositasra. Ha segit abban, hogy ezt a
terméket megfeleléen artalmatlanitsak, segit
megel6zni a kdrnyezetre gyakorolt negativ
kovetkezményeket, melyet a helytelen
hulladékkezelés okozhat. A termék
ujrahasznositasaval kapcsolatos tovabbi
informaciokeért 1épjen kapcsolatba a helyi hivatallal, a
szemétszallito szolgalattal, vagy a bolttal, ahol azt
vasarolta.

2. BEEPITES ES A HASZNALAT ELOKESZITESE

FIGYELMEZTETES: A késziilék beszerelését markaszerviz munkatarsanak vagy
szakképzett villanyszerel6nek kell elvégeznie a jelen utmutato utasitasai szerint és az
aktualis helyi szabalyozasok betartasaval.

A helytelen beszerelés sérilést vagy karosodast okozhat, amiért a gyarté nem vallal
felelésséget és amire a garancia nem vonatkozik.

Beszerelés el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a helyi szolgaltatas feltételei (elektromos
feszlltség és frekvencia, és/vagy a gaz jellege és a gaznyomas), valamint a készlilék
kovetelményei megfelelnek egymasnak. A készulék beallitasi kdvetelményeit megtalalja
a cimkeén.

A felhasznalas helye szerinti orszag hatalyos el6irasait, jogszabalyait és szabvanyait
be kell tartani (biztonsagi eléirasok, az eléirasoknak megfelel§ ujrahasznositas, stb).

2.1 UTASITASOK A BESZERELO SZAMARA
Altalanos utasitasok

Miutén eltavolitotta a csomagoléanyagot a készulékrdl és tartozékairdl, gy6z8djon
meg rola, hogy a készulék nem sérult. Ha barmilyen sérllést tapasztal, ne hasznalja
a keésziiléket és forduljon azonnal a hivatalos markaszervizhez, vagy egy szakképzett
villanyszerel6hoz.

Ellenérizze, hogy nincs a kdzelben olyan gyulékony vagy éghet6 anyag, mint példaul
fuggony, olaj, ruhak, stb, amely langra kaphat.

A készilék kdzelében [évd munkalapnak és butornak olyan anyagbdl kell késziinie,
amely 100°C folotti hdmérsékletnek is ellenall.
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* Akésziléket nem szabad kozvetlendl .
mosogatogép, hité, fagyaszto,
mosdgeép vagy ruhaszaritéd folé szerelni.

» Akésziilék elhelyezheté mas butorok
kdzelébe is, felteve, hogy a butor

Ha a készlilék folé paraelszivot vagy
szekrényt kivant felszerelni, a f6z6lap
és a szekrény/paraelszivé kozotti
biztonsagi tavolsagnak az alabbiakban
jelzettnek kell lennie.

magassaga nem haladja meg a f6zélap

magassagat.

A tlizhely beépitése

* Ha a konyhabutor magasabb, mint
a fé6z6lap, a konyhabutornak legalabb

A (mm) szekrény 420
B (mm) paraelszivo 650/700
Termék
© (s szélessége
D (mm) 50

10 cm-re kell lennie a késztilék oldalaitol
a megfeleld [égaramlas érdekében.

-

-

—
-
=1

2.2 ELEKTROMOS CSATLAKOZAS .
ES BiZTONSAG

FIGYELMEZTETES: A késziilék

elektromos bekotését markaszerviz

munkatarsanak, vagy egy szakképzett
villanyszerelének kell elvégeznie a jelen .
utmutato utasitasai szerint, az érvényes
helyi el6irasokat betartva.

FIGYELMEZTETES: A KESZULEKET | °
FOLDELNI KELL!

+ Miel6tt a készuléket csatlakoztatnak az
aramellatashoz, ellendrizni kell, hogy
a készulék fesziltségének névlieges .
adatai (a készUlék azonosito tablajara
van bélyegezve) megfelelnek-e
a rendelkezésre all6 haldzati
fesziltségnek és a halozati elektromos
vezetékek képesek kezelni a készllék
teljesitményét (szintén lathat6 az
azonosité tablan).
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A bekdtéshez csak szigetelt vezetékeket
hasznaljon. A helytelen bekotés
karosithatja a készlléket. Ha a halozati
vezeték sérllt és ki kell cserélni, ezt
csak szakképzett személy végezheti el.

Ne hasznaljon adaptereket, elosztdkat
és/vagy hosszabbitot.

A tapkabel legyen tavol a készulék
forrd részeitdl és tilos meghaijlitani vagy
6sszenyomni. Maskulénben a vezeték
megsérilhet, ami zarlatot okoz.

Ha a késziléket nem csatlakozoval
kotik a halézatba, a biztonsagi el6irasok
betartasa érdekében mindenpdlusu
levalasztot kell alkalmazni (legalabb

3 mm-es érintkez6 tavolsaggal).

A készuléket 220-240 V~.380-415
3N~ tapellatasra tervezték. Ha az




On tapellatasa ettdl eltér, vegye fel a
kapcsolatot hivatalos markaszervizzel
vagy egy képzett villanyszerel6vel.

» Atapkabelnek (HO5VV-F) elég
hosszunak kell lennie ahhoz, hogy
csatlakoztathato legyen a készilékhez.

* Abiztositéknak kénnyen elérhetének
kell lennie a készllék beépitése utan is.

» Ellendrizze, hogy minden csatlakozas
megfeleléen meg van-e hizva.

* ROdgzitse a tapkabelt a kabelbilincsbe,
majd zarja le a fedelet.

* Akapcsolédoboz csatlakozas
a kapcsolddobozon talalhato.

LX)\ X2\
N PE N PE
EEEEE: EEEREEE
1
[®@h[®@]2[®]1 [@]3[@]2[®]1
L3 L2 L1 L

2.3 DOLES ELLENI CSOMAG

N (2
sa

N
var (x1)
%

Délés elleni
konzol (x1) (a
falhoz keril
rogzitésre)

A N\
<>
TRy |
Fal pga H
Doélés
_4A elleni
konzol
\
sase” U ¢ J
S AL
A késziilék méretei
(szélesség x mélység x A (mm) | B (mm)
magassag) (cm)
60 x 60 x 90 (Dupla sité) 297,5 52
50 x 60 x 90 (Dupla siitd) 2475 52
90 x 60 x 85 430 107
60 x 60 x 90 309,5 112
60 x 60 x 85 309,5 64
50 x 60 x 90 2475 112
50 x 60 x 85 2475 64
50 x 50 x 90 2475 112
50 x 50 x 85 247,5 64

L )L csatlakozo (x1)

A dokumentumcsomag tartalmazza a délés
elleni csomagot. Kapcsolja lazan a délés
elleni konzolt (1) a falhoz a csavar (2) és a
fali csatlakozo (3) segitségével az alabbi
abran és tablazatban szereplé méreteket
kovetve. Allitsa a délés elleni konzol
magassagat ugy, hogy egyvonalban legyen
a sutén lévd nyilassal, és huzza meg a
csavart. Nyomja a készliléket a fal felé, és
gy6z6djon meg rola, hogy a délés elleni
konzol a készlilék hatan lIévé nyilasba van
nyomva.

2.4 A LABAK BEALLITASA

A termék négy allithaté labon all. A
biztonsagos mikddés érdekében fontos,
hogy a készuléke helyesen legyen
kiegyensulyozva. F6zés el6tt gy6z8djon
meg rola, hogy a készuléke szintben van.
A készilék magassaganak ndveléséhez
forgassa a labakat az érajarassal
ellentétesen. A készilék magassaganak
csokkentéséhez forgassa a labakat az
Orajaras iranyaba.

A készllék magassagat akar 30 mm-rel
is meg lehet emelni a labak allitasaval. A
készulék nehéz, és azt javasoljuk, hogy
legalabb 2 ember emelje meg. Soha ne
vonszolja a készliléket.
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3. TERMEKTULAJDONSAGOK

Fontos: A termék miszaki jellemzdi kiildnbdz8ek és készlléke kilseje eltérhet az
alabbi abrakon latottaktol.

A késziilék részei:

e — ] 1. TGzhely
2. Kezel6panel
| 2 | 3. Sitéajto fogantyu
4. Siitéajto
== 3 | 5. Allithato labak
4
0 = 5
J
Kezel6panel
g
) 5 = & 2 &
[=] =] )
(=] [=] ® & Y
6 7 8

-

6. Sut6 kezel6gombja
7. Suté termosztat gomb
8. F6z6lap kezelégombjai
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4. TERMEK HASZNALATA

4.1 A F6zOLAP KEZELESE

F6z6lap

A f6z8lap egy 6 poziciéju gombbal
vezérelhetd.

A vezérldgomb segitségével ezen
poziciok egyikére kapcsolva mikddtetheti
a f6z6lapot. Mindegyik f6z6lap
vezérlégombjanak kozelében van egy

kis szimbolum, amely megmutatja, hogy
melyik féz6lapot vezérli az adott gomb. A
kezel6panel Iévé be/kikapcsolt allapotot
jelzé fény mutatja, hogy melyik f6z6lap van
hasznalatban.

d 0
1 6
2 ‘5
3 3 Y,
Gomb a
pozicidja AL
0 Kikapcsolt pozicié

Avaj és egyéb dolgok olvasztasahoz,
1 illetve kis mennyiségl folyadék
felmelegitéséhez

Nagyobb mennyiségt folyadék
2 melegitéséhez. Krémek és szdszok
elkészitéséhez

3 Afbzéshez szikséges étel
kiolvasztasahoz

4 Finom hus és hal f6zéséhez

5 Hus és steak sutéséhez

6 Nagy mennyiségi folyadék

felforralasahoz vagy sutéshez

A FIGYELMEZTETES:

» Af6zblap els6é hasznalatakor, vagy azt
kovetden, hogy hosszabb ideig nem
hasznaltak, meg kell sziintetni a f6z6lap
elektromos elemei koril felhalmozodott
esetleges paratartalmat. Ehhez kb.

20 percig mikodtesse a féz6lapot a
legalacsonyabb fokozaton.

* Soha ne mikodtessen a fé6zélapot
rahelyezett serpeny6 nélkul. Ellenkezé

hasznaljon.

Miel6tt a f6z6lapra helyezné,
ellendrizze, hogy az edény alja
szaraz-e.

A fé6z6lap mikddése kdzben lgyeljen
ra, hogy a serpenyd a kdzépre legyen
helyezve.

Soha ne hasznaljon a f6z8lapnal kisebb
vagy nagyobb atmérdji serpenydt, mert
ezzel energiat pazarol.

bid b d

L v || X |
Lekerekitett alju

edény
ax

R i

X | x|

Kicsi edény atméré Az edény alja nincs
pontosan a helyén

4.2

Ha lehet, mindig helyezzen fedét az
edényekre a héveszteség elkerllése
érdekében.

A hozzaférhet6 alkatrészek
hémérséklete megemelkedhet a
készllék mikodése kdzben. Mikodés
kdzben, illetve amig mikodés utan
teljesen ki nem hdlt, tartsa tavol a
gyerekeket és az allatokat a f6z8laptdl.

Ha repedést észlel a f6z6lapon, akkor
azonnal kapcsolja ki, és cseréltesse
ki a markakereskedéssel vagy egy
szerelbvel.

A SUTO KEZELESE

Siit6é kezelé6gombja

Forditsa el a gombot a kivant sutési
funkciénak megfelel6 jelhez. A kilénb6z6

funkcidk ismertetését lasd a ,Sit6 funkciok

”»

részben.
Siité termosztat gomb

A sitési funkci6 kivalasztasa utan forgassa
el ezt a gombot a kivant h6mérseéklet

esetben hibak Iéphetnek fel a f6zdlapon.

Csak vastag, lapos alju serpeny&ket

beallitdsahoz. A suté termosztat
jelzéfény felkapcsol, amikor a termosztat
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miikddésben van melegitéskor vagy
a hémérséklet fenntartasakor.

Siité funkciok

* Az On siitéjének funkcioi eltéréek lehetnek
készuléke modelljétdl figgben.

Egyenletes siités
funkcio: A stté
termosztatja és a
figyelmeztet6
fényjelzések
bekapcsolnak, az alsé
és a fels6 fltéelem
mikodésbe lép. Az
egyenletes sités funkcié hét bocsat ki,
egyenletes sitést biztositva az ételnek. Ez
a funkcid idealis sitemények, tortak, silt
tésztak, lasagne és pizza készitéshez.
Ajanlott 10 percig elémelegiteni a sutét, és
a legjobb eredmény érdekében ezzel a
funkcidval egyszerre csak egy szinten
susson.

Alulrél melegités
funkcioé: A sité
termosztatja és a
figyelmezteté
fényjelzések
bekapcsolnak, az alsé
fltéelem miikbdésbe
lép. Az alulrdl
melegités idedlis pizza felmelegitéséhez,
mivel a meleg a sutd aljardl szall felfelé, és
felmelegiti az ételt. Ez a funkcio javasolt az
ételek melegitéséhez (sutés helyett).

Feliilr6l melegités
funkcio: A suté
termosztatja és a
figyelmeztet6
fényjelzések
bekapcsolnak, a felsé
futéelem mikodeésbe
Iép. Afelsd flitéelembdl
aradé hd megsuti az étel fels6 oldalat.

A felllrél melegités funkcié a mar megstilt
ételek tetejének piritasahoz idealis, illetve
ételek melegitéséhez is hasznalhato.
Grill funkcio: A sit6
termosztatja és a
figyelmeztetdé
fényjelzések
bekapcsolnak, a grill
fitéelem mikodésbe

Iép. Ez a funkcio ételek
grillezéséhez és piritasahoz hasznalhato a
sutd fels6 szintjein. Finoman kenje be olajjal
a grillracsot, hogy az ételek ne tapadjanak
ra. A grillezett ételt helyezze a racs
kdzepére. Mindig tegyen egy tepsit a racs
ala, hogy a lecs6pdg6 olajat vagy

zsiradékot felfogja. Ajanlott a sttét
kordlbeldl 10 percig eldmelegiteni.

Figyelmeztetés: Grillezéskor a
sut6ajtot be kell csukni, és a sutd
héfokat 190°C-ra kell allitani.

4.3 sUTESi TABLAZAT

—

é Etel Egi <L>
E == min.
Leveles tészta 1-2 170-190 | 35-45
8| sitemény 1-2 | 170-190 | 30-40
% Keksz 1-2 170-190 | 30-40
§ Porkolt 2 175-200 | 40-50
Csirke 1-2 200 45-60
S, | o | wo [ e
z Csirke * 190 50-60
° Husszeletek 3-4 200 15-25
Marhasiilt 4 200 15-25

* CsirkesUtés nyarson, ha rendelkezésre all.

4.4 KIEGESZITOK

A sekély tepsi

A sekély tepsi legjobb felhasznalasa a
sutemények sltése.

Helyezze be a tepsit barmelyik tartokeretbe,
és tolja végig be, hogy biztositsa a
megfeleld elhelyezését.

e

A siitéracs

A sitdracs legjobb felhasznalasa az étel
grillezése vagy feldolgozasa a sutével
kompatibilis edényekben.
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FIGYELMEZTETES

llessze a racsot megfeleléen a
lehetséges tartokeretekre a sitében, és
tolja be végig.

5. TISZTITAS ES KAR-
BANTARTAS

5.1 TiszTiTAS

FIGYELMEZTETES: Kapcsolja ki a
készuléket és hagyja lehdlni miel6tt
megtisztitja.

Altalanos utmutaté

* Miel6tt a készuléken hasznalja,
ellenbrizze, hogy a tisztitbanyagok
megfeleléek és a gyarto ajanlja-e 6ket.

* Hasznaljon krém vagy folyékony
tisztitoszereket, amelyek nem tartalmaz-
nak részecskéket. Ne hasznaljon maro
(korroziv) krémeket, suroloport, drot-
kefét, vagy durva eszkdzoket, mert azok
felsérthetik a sit6 felszinét.

Ne hasznaljon apr6é szemcséket

tartalmazo suroloszereket, mert azok

felsérthetik a késziilék Giveg, zomanco-
zott és/vagy festett részeit.

* Ha barmilyen folyadék kifolyik, azonnal
tisztitsa le, hogy elkerilje az alkatrészek
sérulését.

Ne hasznaljon a készulék egyetlen
alkatrészének tisztitasahoz sem
gbzsugaras tisztitogépet.

A siit6 belsejének tisztitasa

* A sitd zomancozott belsejét a legjobban
akkor lehet megtisztitani, amikor a suté
meleg.

« Tordlje ki a sutét egy puha ruhaval, amit
minden torlés utan szappanos vizben
kioblit. Azutan egy nedves ruhaval torél-
je at megint a siitét és hagyja megsza-
radni.

* A sitd teljes megtisztitasahoz alkal-
manként folyékony tisztité anyagra lehet
szikseég.

A f6z6lap melegitéjének tisztitasa
* Rendszeresen tisztitsa meg a féz6lap
melegitdjét.

* Vizbe aztatott puha ruhaval t6rol-
je at a fé6z6lapot. Ezutan rovid ideig
miikddtesse a f6z8lapot, hogy teljesen
megszaradjon.

A zomancozott részek tisztitasa

* Rendszeresen tisztitsa meg készlléke
zomancozott részeit.

» Szappanos vizbe aztatott puha ruha-
val térélje at a zomancozott részeket.
Ezutan egy nedves ruhaval torolje at
megint ezeket a részeket és hagyja
megszaradni 6ket.

Ne tisztitsa a zomancozott részeket,
amig azok még forréak a sltés utan.

Ne hagyjon hosszabb ideig ecet, kave,

tej, s, viz, citrom vagy paradicsomlé

szennyezédést a zomancozott
részeken.

A rozsdamentes részek tisztitasa (ha
van)

* Rendszeresen tisztitsa meg a beren-
dezése rozsdamentes alkatrészeit.

» Szappanos vizbe aztatott puha ruhaval
tordlje at a rozsdamentes alkatrészeket.
Majd szaritsa meg alaposan egy szaraz
ruhaval.
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Ne tisztitsa a rozsdamentes alkatrés-
zeket, amig azok még forréak a sutés
utan.

Ne hagyjon ecet, kavé, tej, so, viz,

citrom vagy paradicsoml|é

szennyez6dést a rozsdamentes
részeken hosszabb ideig.

A festett feliiletek tisztitasa (ha van)

* A paradicsom, paradicsom puré,
ketchup, citrom, olajszarmazékok, tej,
cukros ételek, cukros italok és kavé
foltjait meleg vizbe martott ruhaval
azonnal el kell tavolitani. Ha ezeket a
foltokat nem torlik le és hagyjak rasza-
radni a felszinre, akkor NEM szabad
lekaparni kemény targgyal (hegyes
targyak, acél és miianyag surold6 kefe,
feluletet karositdé edényszivacs), vagy
magas alkoholtartalmu tisztitészerekkel,
folttisztitokkal, zsirtalanitokkal vagy
fellletcsiszolo vegyszerekkel tisztitani.
Ellenkez6 esetben korrozio léphet fel a
porfestékkel festett fellileteken és foltok
alakulhatnak ki. A gyarté nem vallal
felel6sséget a nem megfeleld tisztitds-
zerek vagy modszerek hasznalatabdl
eredd karokeért.

A siitdajtoé eltavolitasa
A sitdajto Uvegeének tisztitasa el6tt el kell

tavolitania a stt6ajtot az alabbiakban
mutatott modon.

1. Nyissa ki a sut6 ajtajat.
'd

2. Nyissa ki a zaroreteszt (a) (egy
csavarhlzo segitségével) a végsé
helyzetig.

-

3. Zarja be az ajtot, mig az majdnem eléri
a teljesen csukott allast, és tavolitsa el az
ajtét ugy, hogy maga felé huzza azt.

-
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5.2 KARBANTARTAS

FIGYELMEZTETES: Ennek
akészuléknek a karbantartasat
kizarolag meghatalmazott szereld

vagy képzett szakember végezheti.

A siitovilagitas cseréje
FIGYELMEZTETES: Kapcsolja ki
a késziléket és hagyja kihilIni, miel&tt
megtisztitja.

» Tavolitsa el az Gveglencsét majd vegye

ki az izz6t.

* Helyezze be az j izz6t (300 °C-nak
ellenalld) az eltavolitott izzd helyére
(230 V, 15-25 Watt, E14-es tipusu).

* Helyezze vissza az Uveglencsét és
a sutd ismét hasznalhato.

A lampat kifejezetten haztartasi f6z6

készilékekhez fejlesztették ki. Nem

hasznalhaté a haztartas helyiségeinek
megvilagitasahoz.
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6. HIBAKERESES ES SZALLITAS

6.1 HIBAKERESES

Ha ezek utan az alapvetd hibakeresési lépések utan is problémaja van a berendezéssel,
kérjuk, vegye fel a kapcsolatot egy meghatalmazott szerelével vagy egy képzett

szakemberrel.

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A féz6lapot vagy a f6z6zonakat
nem lehet bekapcsolni.

Nincs aramellatas.

Ellenérizze az éplilet biztositékat amely
aramot biztosit a készlléknek.

Mas elektromos eszkdzokkel ellendrizze,
nincs-e aramszuinet.

Atlizhely szagot araszt az elsé
fozési alkalmaval.

Uj keészilgk.

Az egyes f6z6zonakon 30 percig melegitsen
egy vizzel teli serpenyét.

A siité nem kapcsol be.

A tapellatas ki van kapcsolva.

Ellenérizze, hogy van-e aramellatas.
Ellen&rizze, hogy mikddnek-e mas konyhai
berendezések.

Nincs hé vagy a siité nem
melegszik fel.

A siité hdmérséklet
szabalyozoja nincs megfeleléen
beallitva.

A siit6 ajtaja nyitva maradt.

Ellenérizze, hogy a siité hémérséklet vezérlé
gombja megfeleléen van-e bedllitva.

A slités egyenetlen a sitében.

A sutd polcai nincsenek
megfeleléen behelyezve.

Ellenérizze, hogy az ajanlott hmérsékleteket
és polcelhelyezést hasznalta-e.

Ne nyissa gyakran az ajtét, ha az nem
sziikséges a sttt ételek forgatasahoz.
Ha gyakran nyitja ki az ajtét, a bels6é
hémérseéklet csokken és ez hatassal lehet a
sutés eredményére.

A sutd vilagitas (ha van) nem
mukodik.

A lampa elromlott.

Az elektromos ellatas
megszakadt vagy kikapcsolt.

Az utasitasok szerint cserélje ki a lampat.

Ellendrizze, hogy az elektromos ellatas be
van kapcsolva a fali konnektoron.

A sité ventilator (ha van)
zajos.

A siité polcok vibralnak.

Ellenérizze hogy a sitd vizszintesen all-e.
Ellenérizze, hogy a polcok vagy egyéb suté

eszkdzok nem vibralnak-e, vagy érnek-e
a suté hatso paneljéhez.

6.2 SZALLIiTAS

Amennyiben a terméket széllitania kell, hasznalja annak eredeti csomagolasat, és szallitsa
azt az eredeti dobozaban. Kévesse a csomagolason talalhaté, szallitasra vonatkozo
jelzéseket. Rogzitsen minden kilénallé alkatrészt a termékre ragasztészalaggal, hogy
elkerllje annak szallitas kdzben torténd sérilését.

Ha nem rendelkezik az eredeti csomagolassal, készitsen szallitdobozt, amiben a
készulék, kuldndsen a termék kulsé fellletei, védve vannak a kiilsé veszélyekkel szemben.
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7. Miiszaki leirasok

7.1 ENERGIATANUSITVANY

VESTEL
Modell C-FO10N
Suté tipusa ELEKTROMOS
Toémeg kg 38,2
Energiahatékonysagi mutaté - hagyomanyos 92,4
Energiahatékonysagi mutato - ventilatoros -
Energiaosztaly A
Energiafogyasztas (elektromos aram) - hagyomanyos kWh/ciklus 0,71
Energiafogyasztas (elektromos aram) - ventilatoros kWh/ciklus -
Uregek szama 1
Héforras ELEKTROMOS
Térfogat 52

Ez a sit6 megfelel az EN 60350-1 szabvany el6irasainak

Energiatakerékos-sagi 6tletek

Suté
- Ha lehetséges, f6zzon egyszerre tobb ételt.

- Csak roviden melegitse el6 a sitét.
- Ne nyujtsa hosszura a f6zést.
- Ne felejtse el a f6zés végén kikapcsolni a siitét.

- Sutés kdzben ne nyissa ki a sit6 ajtajat.
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Grazie per aver scelto questo prodotto.

Questo manuale utente contiene importanti informazioni sulla sicurezza e istruzioni sul
funzionamento e la manutenzione del vostro apparecchio. Prima di utilizzare quest’ultimo,
si prega di leggere attentamente questo manuale utente e di conservarlo per future
consultazioni.

Icona Didascalia Descrizione

A PERICOLO Rischio di lesioni gravi o morte

A RISCHIOETEF%LR?SEAZIONE Tensione pericolosa

A INCENDIO Avvertenza; rischio di incendio / materiali infammabili
A ATTENZIONE Rischio di lesioni o danni materiali

@ IMPORTANTE / NOTA Informazioni sul corretto funzionamento del sistema
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1. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

» Leggere attentamente tutte le istruzioni prima di
utilizzare I'apparecchio e tenerle in un luogo adatto
per riferimento quando necessario.

* Questo manuale & stato preparato per piu di un
modello, quindi il vostro apparecchio potrebbe non
avere alcune delle funzioni descritte all'interno. Per
questo motivo, € importante prestare particolare
attenzione a tutte le illustrazioni durante la lettura
del manuale utente.

1.1. AVWERTENZE GENERALI DI SICUREZZA

* Questo apparecchio puo essere utilizzato solo da
adulti istruiti sull'uso sicuro dell'apparecchio e in
grado di comprendere i rischi connessi. | bambini
non devono giocare con l'apparecchio. La pulizia e
la manutenzione dell'apparecchio devono essere
eseguite da adulti.

A PERICOLO: L'apparecchio e le sue parti accessibili
diventano estremamente caldi durante I'uso. Prestare
attenzione per evitare di toccare gli elementi
riscaldanti. Tenere lontani i bambini, a meno che non
siano continuamente sorvegliati.

/5 A\ PERICOLO: La cottura incustodita con grasso o
olio su un piano di cottura pud essere pericolosa e
provocare incendi. Non cercare MAI di spegnere un
tale fuoco con acqua, ma spegnere |'apparecchio e
coprire la famma con un coperchio o una coperta
antincendio.

AAWERTENZA: Il processo di cottura deve essere
supervisionato. Un processo di cottura a breve
termine deve essere continuamente supervisionato.

A A PERICOLO: Pericolo di incendio: non
conservare oggetti sulle superfici di cottura.
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/N A\ PERICOLO: Se la superficie & incrinata,
spegnere |'apparecchio per evitare la possibilita di
scosse elettriche.

» Per i modelli che incorporano un coperchio del
piano di cottura, rimuovere qualsiasi residuo di cibo
dal coperchio prima di aprirlo. Lasciar raffreddare
la superficie del piano di cottura prima di chiudere il
coperchio.

» L’apparecchio non deve essere alimentato da un
dispositivo di commutazione esterno, ad esempio
un timer, o collegato a un circuito che viene
regolarmente acceso e spento da un dispositivo
esterno.

A PERICOLO: Per evitare
che l'apparecchio si ribalti, &
necessario installare le staffe
stabilizzatrici (per

informazioni dettagliate,
consultare la guida del kit antiribaltamento).

* Durante l'uso l'apparecchio si riscalda. Prestare
attenzione per evitare di toccare gli elementi
riscaldanti all'interno del forno.

» Durante il normale utilizzo, anche per brevi periodi,
le maniglie potrebbero riscaldarsi.

* Non utilizzare detergenti abrasivi o spugne abrasive
per pulire le superfici del forno. Questi possono
graffiare le superfici e provocare la rottura del vetro
dello sportello o danni alle superfici stesse.

» Non utilizzare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio.

/\ A\ PERICOLO: Per evitare la possibilita di scosse

elettriche, assicurarsi che I'apparecchio sia spento

prima di sostituire la lampadina.
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/\ ATTENZIONE: Le parti accessibili possono essere
calde durante la cottura o la grigliatura. Tenere i
bambini lontani dall'apparecchio quando € in uso.

* |l vostro apparecchio & prodotto in conformita con
tutti gli standard e le normative locali e internazionali
applicabili.

« | lavori di installazione devono essere eseguiti
da personale qualificato mentre i lavori di
manutenzione e riparazione devono essere eseguiti
esclusivamente dal servizio di assistenza tecnica
autorizzato. Interventi svolti da personale non in
possesso di requisiti indicati possono rendere
pericoloso I'apparecchio. Non alterare o modificare
in alcun modo le specifiche dell'apparecchio.

* Prima di collegare 'apparecchio, assicurarsi
che le condizioni di distribuzione locali (natura e
pressione del gas o tensione e frequenza elettrica)
e le specifiche dell'apparecchio siano compatibili.
Le specifiche di questo apparecchio sono riportate
sull'etichetta.

/N\ ATTENZIONE: Questo apparecchio & progettato
esclusivamente per la cottura di alimenti ed &
destinato esclusivamente all'uso domestico. Non deve
essere utilizzato per altri scopi o in qualsiasi altra
applicazione, ad esempio per uso non domestico, in
un ambiente commerciale o per riscaldare una stanza.
Utilizzi differenti o 'uso commerciale invalideranno la
garanzia.

* Non utilizzare le maniglie degli sportelli del forno per
sollevare o spostare 'apparecchio.

» Sono state prese tutte le precauzioni possibili per
garantire la vostra sicurezza. Prestare attenzione
durante la pulizia del vetro poiché quest’ultimo
potrebbe rompersi o graffiarsi. Evitare di colpire o
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battere il vetro con gli accessori o con altri oggetti.

Un cavo di alimentazione o una spina danneggiati
possono provocare un incendio o una folgorazione.
Se danneggiati, devono essere sostituiti. Cid deve
essere eseguito solo da personale qualificato.

Non lasciare che i bambini si arrampichino sullo
sportello del forno o si siedano su di esso quando é
aperto.

Tenere lontani bambini e animali da questo
apparecchio.

Il produttore non si assume alcuna responsabilita
per le conseguenze di eventuali errori causati

da fattori sui quali non ha controllo. Inoltre il
produttore non assicura la validita e correttezza
delle informazioni fornite se al software e
all'apparecchiatura citati in questo manuale sono
state apportate modifiche da parte di terze persone.

Nell'impegno di migliorare costantemente la qualita
dei propri prodotti, il produttore si riserva la facolta
di variare in qualsiasi momento le informazioni del
presente manuale.

Nel caso il significato di una o piu informazioni di
questo manuale non fosse comprensibile, 'utente
deve contattare il rivenditore o il produttore per i
chiarimenti necessari prima di effettuare qualsiasi
operazione.

Le zone cottura non devono funzionare a vuoto,
senza le pentole.

Non utilizzare contenitori di plastica e di alluminio
per la preparazione di cibo. Sul piano cottura
caldo non si devono mettere oggetti in plastica e di
alluminio.

Evitare che i cavi elettrici di altri apparecchi entrino
in contatto con le zone cottura calde.
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Se l'apparecchio viene incassato sopra un forno
dotato di sistema pirolitico, non dovrebbe essere
messo in funzione mentre il procedimento pirolitico
e in corso poiché puo far scattare la protezione di
surriscaldamento del piano di cottura.

1.2. AVWERTENZE PER L'INSTALLAZIONE

Non utilizzare I'apparecchio prima che sia
completamente installato.

L'apparecchio deve essere installato da un tecnico
autorizzato. Il produttore non e responsabile per
eventuali danni che potrebbero essere causati da
difetti di posizionamento e installazione da parte di
personale non autorizzato.

Dopo aver disimballato I'apparecchio, assicurarsi
che non sia stato danneggiato durante il trasporto.
In caso di difetti, non utilizzare I'apparecchio e
contattare immediatamente il servizio di assistenza
tecnica autorizzato. | materiali utilizzati per
I'imballaggio (nylon, graffette, polistirolo, ecc.)
possono essere pericolosi per i bambini e devono
essere raccolti e rimossi immediatamente.

Proteggere I'apparecchio dagli agenti atmosferici.
Non esporlo a sole, pioggia, neve, polvere o umidita
eccessiva.

| materiali intorno all'apparecchio (per esempio i
mobili) devono essere in grado di sopportare una
temperatura minima di 100° C.

Prestare attenzione durante il trasporto del prodotto
poiché é pesante. E necessario valutare il numero
di persone e le attrezzature necessarie. Indossare
sempre guanti protettivi.

L’apparecchio non deve essere installato

dietro a una porta decorativa, per impedire il
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surriscaldamento.

1.3. PRECAUZIONI DURANTE L'USO

Quando si usa il forno per la prima volta, si potrebbe
notare un leggero odore. Questo & perfettamente
normale ed & causato dai materiali isolanti sugli
elementi riscaldanti. Prima di utilizzare il forno per

la prima volta, suggeriamo di lasciarlo vuoto e
impostarlo alla massima temperatura per 45 minuti.
Assicurarsi che I'ambiente in cui € installato il
prodotto sia ben ventilato.

Fare attenzione quando si apre lo sportello del
forno durante o dopo la cottura. Il vapore caldo che
fuoriesce dal forno pud provocare ustioni.

Non collocare materiali inflammabili o combustibili
vicino o nell’apparecchio mentre € in funzione.
Utilizzare sempre guanti da forno per estrarre e
inserire il cibo nel forno.

In nessun caso il forno deve essere rivestito
con fogli di alluminio: potrebbe verificarsi
surriscaldamento.

Non posizionare piatti o teglie direttamente sulla
base del forno durante la cottura. La base si scalda
molto e si rischia di danneggiare gli oggetti.

Non lasciare incustodito 'apparecchio quando si

cucina con oli o grassi. Questi possono prendere
fuoco in condizioni di riscaldamento eccessivo. Non
versare MAI acqua sulle flamme causate da olio o
grassi, ma spegnere il fornello e coprire la padella con
il suo coperchio o una coperta antincendio.

Disporre sempre le pentole al centro della zona di
cottura e ruotarle in modo che le maniglie siano in
una posizione sicura tale da non essere bruciate,
urtate o spostate inavvertitamente.
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» Se il prodotto non viene utilizzato per un lungo
periodo di tempo, spegnere l'interruttore generale di
alimentazione. Chiudere la valvola del gas quando
gli apparecchi a gas non sono in uso.

* Assicurarsi che le manopole di controllo
dell'apparecchio siano sempre nella posizione "0"
(arresto) quando l'apparecchio non € in uso.

| vassoi si inclinano quando vengono estratti. Fare
attenzione a non versare o lasciare cadere cibi caldi
guando vengono rimossi dal forno.

* Non collocare nulla sullo sportello del forno quando
e aperto. Questo potrebbe sbilanciare il forno o
danneggiare lo sportello.

» Non collocare oggetti pesanti o inflammabili (ad
esempio nylon, sacchetti di plastica, carta, panno,
ecc.) nel cassetto, incluse pentole con finiture in
plastica (ad esempio maniglie).

ATTENZIONE: La superficie interna del vano
ripostiglio (se disponibile) pud scaldarsi quando
I'apparecchio € in uso. Evitare di toccarne la superficie
interna.

* Non appendere asciugamani, strofinacci o panni
sull'apparecchio o sulle sue maniglie.

1.4. PRECAUZIONI PER LA PULIZIA E LA MANUTENZIONE

* Prima di eseguire qualsiasi operazione di pulizia
0 manutenzione assicurarsi che l'alimentazione
elettrica dell’apparecchio sia disattivata.

* Non rimuovere le manopole di controllo per pulire il
pannello dei comandi.

» Per mantenere l'efficienza e la sicurezza del vostro
apparecchio, raccomandiamo di utilizzare sempre
parti di ricambio originali e di contattare il servizio di
assistenza tecnica autorizzato quando necessario.
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Dichiarazione di conformita CE

Dichiariamo che i nostri prodotti soddisfano
le Direttive, le Decisioni e i Regolamenti
Europei applicabili nonché i requisiti elencati
nelle norme alle quali si fa riferimento.

Questo apparecchio & stato progettato per essere
utilizzato solo per utilizzo come cucina domestica.
Qualsiasi altro uso (come il riscaldamento di una
stanza) & improprio e pericoloso.

Le istruzioni operative si riferiscono a diversi
modelli. Si potrebbero notare differenze tra queste
istruzioni e il modello in vostro possesso.

Smaltimento del vecchio prodotto

Il simbolo del cassonetto barrato riportato
sull’apparecchiatura indica che il prodotto, alla
C > |fine della sua vita utile, deve essere raccolto
= | S€paratamente dagli altri rifiuti. L'utente finale
dovra conferire I'apparecchiatura giunta a fine
vita agli idonei centri di raccolta differenziata dei rifiuti
elettronici ed elettrotecnici, oppure riconsegnarla al
rivenditore al momento dell’acquisto di una nuova
apparecchiatura di tipo equivalente, in ragione di uno
a uno. L'adeguata raccolta differenziata per 'avvio
successivo dell’apparecchiatura dismessa al
riciclaggio, al trattamento o allo smaltimento
ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare
possibili effetti sul’ambiente e sulla salute e favorisce
il riciclo dei materiali di cui € composta
I'apparecchiatura. Lo smaltimento abusivo del
prodotto da parte dell’'utente comporta I'applicazione
delle sanzioni amministrative di cui al D.Lgs. n. 152
del 3 aprile 2006.
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2. INSTALLAZIONE E
PREPARAZIONE PER L'USO

PERICOLO: questo apparecchio deve

essere installato dal servizio di

assistenza tecnica autorizzato o da un
tecnico qualificato, secondo le istruzioni
contenute in questo manuale e in
conformita con le normative locali vigenti.

* L'installazione non corretta puo causare
danni e lesioni per i quali il produttore
non si assume alcuna responsabilita e
invalidare la garanzia.

« Prima dell'installazione, assicurarsi
che le condizioni di distribuzione
locali (tensione e frequenza elettrica
el/o natura e pressione del gas) e le
regolazioni dell'apparecchio siano
compatibili. Le condizioni relative alla
regolazione di questo apparecchio sono
indicate sull'etichetta.

» Devono essere rispettate le leggi,
le ordinanze, le direttive e le norme
vigenti nel paese di utilizzo (norme di
sicurezza, riciclaggio appropriato in
conformita alle normative, ecc.).

2.1. ISTRUZIONI PER L'INSTALLATORE
Istruzioni generali

* Dopo aver rimosso il materiale di
imballaggio dall'apparecchio e dai suoi
accessori, assicurarsi che I'apparecchio
non sia danneggiato. Se si sospetta
un qualsiasi danno, non utilizzarlo e
contattare immediatamente il servizio
di assistenza tecnica autorizzato o un
tecnico qualificato.

» Assicurarsi che non vi siano materiali
inflammabili o combustibili nelle
immediate vicinanze, come tende, olio,
panni ecc. che potrebbero incendiarsi.

* |l piano di lavoro e i mobili che
circondano l'apparecchio devono essere
realizzati con materiali resistenti a
temperature superiori a 100° C.

» L'apparecchio non deve essere
installato direttamente sopra
una lavastoviglie, un frigorifero,
un congelatore, una lavatrice o
un'asciugatrice.

» L'apparecchio puo essere collocato
vicino ad altri mobili purché, nella zona
in cui € installato I'apparecchio, I'altezza
di tali mobili non superi I'altezza del
piano di cottura.

Installazione della cucina

¢ Per la circolazione dell'aria, se i mobili
della cucina sono piu alti del piano di
cottura, questi devono essere distanti
almeno 10 cm dai lati dell'apparecchio.

» Se una cappa o un mobile da cucina
devono essere installati sopra
I'apparecchio, la distanza di sicurezza
tra il piano cottura e qualsiasi mobile/
cappa deve essere come mostrato
sotto.

A (mm) Mobile da cucina 420
B (mm) Cappa 650/700
Larghezza
Ci(mm) prodotto
D (mm) 50
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2.2. COLLEGAMENTO
ELETTRICO E SICUREZZA

PERICOLO: Il collegamento elettrico

di questo apparecchio deve essere .

eseguito da un tecnico autorizzato o
da un elettricista qualificato, secondo le
istruzioni contenute in questo manuale e
nel rispetto delle normative locali vigenti.

PERICOLO: L'APPARECCHIO DEVE
ESSERE COLLEGATO A TERRA.

* Prima di collegare I'apparecchio
alla rete elettrica, & necessario
verificare la tensione nominale
dell'apparecchio (stampigliata sulla
targhetta identificativa dell'apparecchio)
per verificare la corrispondenza
alla tensione di rete disponibile, e .
il cablaggio elettrico di rete deve
essere in grado di gestire la potenza
dell'apparecchio (indicata anch'essa
sulla targhetta identificativa).

¢ Durante l'installazione, assicurarsi
che vengano utilizzati cavi isolati.
Una connessione errata potrebbe
danneggiare l'apparecchio. Se il cavo
di alimentazione & danneggiato e deve .
essere sostituito, questo deve essere
effettuato da personale qualificato.

* Non utilizzare adattatori, prese multiple .
e/o prolunghe.

* |l cavo di alimentazione deve essere
tenuto lontano dalle parti calde
dell'apparecchio e non deve essere
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piegato o compresso. In caso contrario,
il cavo potrebbe danneggiarsi, causando
un cortocircuito.

Se l'apparecchio non ¢ collegato alla
rete tramite una spina, & necessario
utilizzare un morsetto connettore (con
una distanza dei contatti di almeno

3 mm) per soddisfare le norme di
sicurezza.

L'apparecchio & progettato per una
tensione di rete di 220-240 V~.380-
415 3N~ . Nel caso la tensione di rete
fosse diversa, contattare il servizio di
assistenza autorizzato o un elettricista
qualificato.

Il cavo di alimentazione (HO5VV-F) deve
essere sufficientemente lungo da poter
essere collegato all'apparecchio.

L'interruttore con fusibile deve essere
facilmente accessibile una volta
installato I'apparecchio.

Assicurarsi che tutti i collegamenti siano
adeguatamente serrati.

Fissare il cavo di alimentazione
nel fermacavo e quindi chiudere |l
coperchio.

| collegamenti della morsettiera sono
riportati sulla morsettiera stessa.
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2.3. KIT ANTI-RIBALTAMENTO

N N
2

Staffa
anti-ribaltamento

Vite (x1)
(x1) (da fissare a
parete)

Dimensioni prodotto
(Larghezza x Profondita x Altezza) | A (mm) | B (mm)
(cm)

60x60x90 (Doppio forno) 297.5 52

50x60x90 (Doppio forno) 247.5 52
90x60x85 430 107
60x60x90 309.5 112
60x60x85 309.5 64
50x60x90 247.5 112
50x60x85 247.5 64
50x50x90 247.5 112
50x50x85 2475 64

3
Tassello
da muro
\ \ (x1)

La busta documenti contiene un kit anti-
ribaltamento. Fissare alla parete senza
stringere la staffa anti-ribaltamento (1)
usando la vite (2) e il tassello da muro (3),
seguendo le misure mostrate nella figura e
nella tabella sottostanti. Regolare l'altezza
della staffa anti-ribaltamento in modo che
si allinei con la fessura sulla cucina quindi
stringere la vite. Spingere I'apparecchio
verso la parete assicurandosi che la staffa
anti-ribaltamento sia inserita nella fessura
sul retro dell'apparecchio.

(&>

Staffa anti-ribaltamento
A

Muro

\'1

s4 TR~ =

2.4. REGOLAZIONE DEI PIEDINI

Il prodotto poggia su quattro piedini
regolabili. Per un funzionamento sicuro,

€ importante che I'apparecchio sia
correttamente bilanciato. Assicurarsi che
I'apparecchio sia livellato prima di cucinare.
Per aumentare l'altezza dell'apparecchio,
girare i piedini in senso antiorario. Per
diminuire l'altezza dell'apparecchio, girare i
piedini in senso orario.

E possibile aumentare l'altezza
dell'apparecchio fino a 30 mm regolando i
piedini. L'apparecchio & pesante e, nel caso
fosse necessario, raccomandiamo che
venga sollevato da almeno 2 persone. Non
trascinare mai l'apparecchio.

e N
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3. CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

Importante: le specifiche del prodotto variano e I'aspetto dell'apparecchio potrebbe
essere diverso da quello mostrato nelle figure seguenti.

Elenco delle parti

e ] 1. Piano cottura
2. Pannello dei comandi
B | 2 | 3. Maniglia dello sportello forno
4. Sportello forno
= 3 | 5. Piedini regolabili
4
0 = 5
J
Pannello dei comandi
P
(w) & 83 o e i
; . . A A A .
(=] [=] ® & Y
6 7 8

-

6. Manopola di controllo delle funzioni forno
7. Manopola del termostato forno
8. Manopola di controllo del fornello
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4. USO DEL PRODOTTO

4.1. CONTROLLI DEL PIANO COTTURA
Piastra elettrica

La piastra elettrica € controllata da una
manopola con 6 posizioni.

La piastra elettrica pu0 essere azionata
portando la manopola di controllo su una di
queste posizioni. Vicino ad ogni manopola
del piano cottura c'é un piccolo simbolo che
mostra quale piastra & controllata da quella
manopola. La spia on/off (accensione/
spegnimento) sul pannello dei comandi
mostra quali piastre elettriche sono in uso.

( 0
1 6
2 ‘5
3 4 J
Posizione FLEEE
manopola
0 Posizione Off (spento)
1 Per sciogliere il burro, ecc. e per
riscaldare piccole quantita di liquidi
2 Per riscaldare grandi quantita di liquido.
Per preparare creme e salse
3 Per scongelare il cibo da cucinare
4 Per cucinare carne e pesce delicati
5 Per arrostire carni e bistecche
6 Per far bollire grandi quantita di liquido
o friggere

A PERICOLO:

Quando si utilizza la piastra elettrica

per la prima volta, o dopo che non &
stata utilizzata per un periodo di tempo
prolungato, &€ necessario eliminare
I'umidita che si & accumulata intorno agli
elementi elettrici della piastra. Per fare
cio, utilizzare la piastra elettrica sulla
sua impostazione piu bassa per circa 20
minuti.

* Non mettere mai in funzione una piastra
senza padelle. In caso contrario, sulla
superficie di cottura potrebbero apparire
dei difetti di forma.

IT-

» Utilizzare solo pentole a fondo piatto
con basi spesse.

» Assicurarsi che il fondo della pentola
sia asciutto prima di posizionarlo su una
piastra elettrica.

* Quando una piastra elettrica € in
funzione, assicurarsi che la pentola sia
centrata correttamente su di essa.

* Non usare mai una pentola con un
diametro piu piccolo o piu grande di
quello della piastra elettrica, in quanto
cid sprecherebbe energia.

X |

Base casseruola
circolare

—IC
1><5 ~ =

L X | x |

Diametro casseruola Base casseruola
piccolo in posizione non
corretta

» Se possibile, posizionare sempre i
coperchi sulle pentole per evitare
perdite di calore.

* Latemperatura delle parti accessibili
pud aumentare durante il funzionamento
dell'apparecchio. E assolutamente
necessario tenere lontani bambini e
animali dal piano cottura durante l'uso e
fino a quando non si & completamente
raffreddato dopo l'uso.

» Se si nota una crepa sul piano
cottura, questo deve essere spento
immediatamente e sostituito da
personale tecnico autorizzato.

4.2. CONTROLLI DEL FORNO

Manopola di controllo della funzione
forno

Ruotare la manopola sul corrispondente
simbolo della funzione di cottura desiderata.
Per i dettagli delle diverse funzioni,
consultare la sezione ‘Funzioni del forno’.

Manopola del termostato forno
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Dopo aver selezionato una funzione di
cottura, ruotare questa manopola per
impostare la temperatura desiderata.
Quando il termostato & in funzione

per riscaldare il forno o mantenere la
temperatura, la spia del termostato del
forno si accende.

Funzioni del forno

* Le funzioni del forno potrebbero essere
diverse a seconda del modello del prodotto.

Funzione cottura
statica: il termostato
del forno e le spie si
accendono ed entrano
in funzione gli elementi
riscaldanti inferiore e
superiore. La funzione
di cottura statica
emette calore, garantendo una cottura
uniforme del cibo. Questo ¢ l'ideale per
cuocere dolci, torte, pasta al forno, lasagne
e pizza. Con questa funzione si consiglia di
preriscaldare il forno per 10 minuti ed &
meglio utilizzare un solo ripiano alla volta.

Funzione
riscaldamento
inferiore: il termostato
del forno e le spie si
accendono ed entra in
funzione I'elemento
riscaldante inferiore.
La funzione di
riscaldamento inferiore & ideale per
riscaldare la pizza poiché il calore sale dal
fondo del forno e riscalda il cibo. Questa
funzione & piu appropriata per riscaldare i
cibi anziché cuocerli.

Funzione
riscaldamento
superiore: il
termostato del forno e
le spie si accendono
ed entra in funzione
I'elemento riscaldante
superiore. Il calore
emanato dall'elemento riscaldante
superiore cuocera la parte superiore del
cibo. Questa funzione ¢ ideale per dorare la
parte superiore del cibo cotto e riscaldare il

o

]

Funzione grill: il
termostato del forno e
le spie si accendono
ed entra in funzione
I'elemento riscaldante
del grill. Questa
funzione é utilizzata
per grigliare e arrostire gli alimenti sui
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ripiani superiori del forno. Spennellare
leggermente la griglia con olio per impedire
agli alimenti di attaccarsi e posizionare il
cibo al centro della griglia. Posizionare
sempre una teglia sotto il cibo per
raccogliere eventuali gocce di olio o grasso.
Si consiglia di preriscaldare il forno per
circa 10 minuti quando si utilizza questa
funzione.

Pericolo: durante la grigliatura, lo
sportello del forno deve essere chiuso
e la temperatura del forno deve essere

regolata su 190° C.Tabella di cottura

[
c
'§ Alimento Egi <L>
I.E >, min.
Sfoglia 1-2 | 170-190 | 35-45
° Torte 1-2 | 170190 | 30-40
'-é Biscotti 1-2 | 170-190 | 30-40
@ Stufato 2 175-200 | 40-50
Pollo 1-2 200 | 4560
: Po'gﬁgﬁ:"a 4 200 | 10-15
.2 Pollo . 190 | 50-60
:'_é’ Braciole 3-4 200 15-25
° Bistecche di 4 200 | 15-25

*Se disponibile cuocere con lo spiedo per
pollo arrosto.

4.3. ACCESSORI
Teglia piatta
La teglia piatta € I'ideale per la pasticceria.

Inserire la teglia in qualsiasi guida e
spingerla fino in fondo per assicurarsi che
sia posizionata correttamente.

e

Griglia metallica
La griglia metallica € ideale per grigliare o
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per lavorare alimenti in contenitori adatti al
forno.

AVVERTENZA

Posizionare correttamente la griglia su
qualsiasi guida corrispondente nella cavita
del forno e spingerla fino in fondo.

5. PULIZIA E MANUTENZIONE

5.1. PULIZIA

PERICOLO: prima di eseguire la
pulizia, spegnere I'apparecchio e
lasciarlo raffreddare.

Istruzioni generali

» Controllare se i prodotti per la
pulizia sono appropriati e consigliati
dal produttore prima dell'uso
sull'apparecchio.

» Utilizzare detergenti in crema o liquidi
che non contengano particelle. Non
utilizzare creme caustiche (corrosive),
polveri detergenti abrasive, pagliette
metalliche o utensili duri poiché possono
danneggiare le superfici della cucina.

Non utilizzare detergenti che

contengono particelle in quanto

possono graffiare il vetro, le parti
smaltate e/o verniciate dell’apparecchio.

» In caso di versamento di liquidi, pulirli
immediatamente per evitare che le parti
si danneggino.

Non utilizzare pulitori a vapore per
pulire qualsiasi parte dell'apparecchio.

IT-

Pulizia dell'interno del forno

» Si consiglia di pulire I'interno dei forni
smaltati mentre il forno € caldo.

* Dopo ogni utilizzo pulire il forno con
un panno morbido imbevuto di acqua
saponata. Pulire quindi nuovamente il
forno con un panno umido e asciugarlo.

* Per pulire completamente il forno
potrebbe essere necessario utilizzare
occasionalmente un detergente liquido.

Pulizia della piastra riscaldante

» Pulire regolarmente la piastra
riscaldante.

» Pulire la piastra riscaldante con un
panno morbido imbevuto di sola acqua.
Quindi, accendere la piastra riscaldante
per un breve periodo di tempo per
asciugarla completamente.

Pulizia delle parti smaltate

» Pulire regolarmente le parti smaltate
dell’apparecchio.

* Pulire le parti smaltate con un panno
morbido imbevuto di acqua saponata.
Quindi, pulirle nuovamente con un
panno umido e asciugarle.

Non pulire le parti smaltate mentre
sono ancora calde a seguito della
cottura.

Non lasciare aceto, caffe, latte, sale,
acqua, limone o succo di pomodoro a
lungo sulle parti smaltate.

Pulizia delle parti in acciaio inossidabile

(se disponibili)

» Pulire regolarmente le parti in acciaio
inossidabile dell'apparecchio.

* Pulire le parti in acciaio inossidabile
con un panno morbido imbevuto di sola
acqua. Quindi asciugarle accuratamente
con un panno asciutto.

@ Non pulire le parti in acciaio
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inossidabile mentre sono ancora calde a
seguito della cottura.

Non lasciare aceto, caffe, latte, sale,
acqua, limone o succo di pomodoro a
lungo sull'acciaio inossidabile.

Pulizia di superfici verniciate (se

disponibile)

* Macchie di pomodoro, pasta di
pomodoro, ketchup, limone, derivati
dell’olio, latte, alimenti zuccherini,
bevande zuccherate e caffé devono
essere pulite immediatamente con un
panno imbevuto in acqua calda. Nel
caso in cui tali macchie non siano pulite
ma siano lasciate seccare sulle superfici
su cui si trovano, NON devono essere
sfregate con oggetti rigidi (oggetti a
punta, pagliette di plastica e acciaio,
spugne per piatti che potrebbero
danneggiare la superficie) oppure agenti
di pulizia contenenti alti livelli di alcool,
prodotti per la rimozione delle macchie,
sgrassanti, sostanze chimiche abrasive
per superfici. In caso contrario, le
superfici verniciate a polvere potrebbero
subire corrosione e potrebbero crearsi
delle macchie. Il produttore non sara
ritenuto responsabile per danni causati
dall'uso inappropriato di prodotti o
metodi di pulizia.

Rimozione dello sportello del forno

Prima di pulire il vetro dello sportello del
forno, & necessario rimuovere lo sportello

come mostrato di seguito.
1. Aprire lo sportello del forno.
e

2. Aprire la staffa a sella (a) (con l'aiuto di
un cacciavite) fino alla posizione finale.
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3. Chiudere lo sportello finché

non raggiunge la posizione quasi
completamente chiusa e rimuovere la porta
tirandola verso di sé.

e
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5.2. MANUTENZIONE

AVVERTENZA: la manutenzione di

questo apparecchio deve essere

eseguita esclusivamente dal servizio
di assistenza tecnica autorizzato o da un
tecnico qualificato.

Sostituzione della lampada del forno

AVVERTENZA: spegnere
I'apparecchio e lasciarlo raffreddare
prima di sostituire la lampadina.

* Rimuovere la lente di vetro, quindi
rimuovere la lampadina.

* Inserire la nuova lampadina (resistente
a 300° C) in sostituzione della
lampadina rimossa (230 V, 15-25 Watt,
tipo E14).

* Riposizionare la lente di vetro e il forno
€ pronto per l'uso.

La lampada €& progettata

specificamente per 'uso in apparecchi

di cottura domestici. Non & adatta per
l'illuminazione di ambienti domestici.
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6. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI E TRASPORTO

6.1. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Se dopo aver verificato i seguenti passaggi di base per la risoluzione dei problemi si
verificano ancora problemi con I'apparecchio, contattare il servizio di assistenza tecnica

autorizzata o un tecnico qualificato.

Problema

Possibile causa

Soluzione

Il piano cottura o le zone di
cottura non possono essere
accese.

Non c'e alimentazione.

Controllare il fusibile dell'apparecchio.

Controllare se c'é un'interruzione di corrente
provando altri apparecchi elettronici.

Il piano produce odori durante
le prime sessioni di cottura.

Nuovo apparecchio.

Scaldare una pentola piena d'acqua su ogni
zona di cottura per 30 minuti.

Il forno non si accende.

L'alimentazione ¢ disattivata.

Controllare se I'alimentazione & presente.
Controllare anche che altri elettrodomestici
della cucina funzionino.

Il controllo della temperatura
del forno & impostato in modo

Controllare che la manopola di controllo

"#gfﬁg ';g'ﬁ%ai\',‘,’;?;eg;?dg I errato. della temperatura del forno sia impostata
' Lo sportello del forno & rimasto correttamente.
aperto.

La cottura non & uniforme
all'interno del forno.

| ripiani del forno non sono
posizionati correttamente.

Controllare che vengano utilizzate le
temperature e le posizioni del ripiano
raccomandate.

Non aprire spesso lo sportello a meno che
non si cucinino cibi che devono essere
girati. Se si apre spesso lo sportello, la
temperatura interna sara inferiore e cio
potrebbe influire sui risultati di cottura.

La lampada del forno (se
disponibile) non si accende.

La lampada & guasta.

L'alimentazione elettrica &
scollegata o disattivata.

Sostituire la lampada secondo le istruzioni.

Assicurarsi che I'alimentazione elettrica alla
presa a muro sia attiva.

La ventola del forno (se
disponibile) € rumorosa.

Le mensole del forno vibrano.

Controllare che il forno sia a livello.

Controllare che i ripiani e tutti gli articoli per
la cottura non vibrino o siano in contatto con
il pannello posteriore del forno.

6.2. TRASPORTO

Se & necessario trasportare il prodotto, utilizzare I'imballaggio originale del prodotto e
trasportarlo utilizzando la sua scatola. Attenersi agli indicatori di trasporto sulla scatola.
Fissare con nastro adesivo tutte le parti mobili del prodotto per evitare di danneggiarlo

durante il trasporto.

Se non si dispone della confezione originale, preparare una scatola da trasporto in modo
che I'apparecchio, in particolare le superfici esterne del prodotto, sia protetto da eventuali

danni.
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7. SPECIFICHE TECNICHE

7.1. SCHEDA PRODOTTO

Marchio VESTEI_
Modello C-FO10N
Tipo di forno ELETTRICO
Massa kg 38,2
Indice di efficienza energetica - convenzionale 92,4
Indice di efficienza energetica - ventilazione forzata -
Classe energetica A
Consumo energetico (elettricita) - convenzionale kWh/ciclo 0,71
Consumo energetico (elettricita) - ventilazione forzata kWh/ciclo -
Numero di cavita 1
Fonte di calore ELETTRICO
Volume | 52

Questo forno & conforme a EN 60350-1

Consigli per il risparmio energetico

Forno
- Cuocere i pasti assieme, se possibile.

- Tenere al minimo il tempo di pre-riscaldamento.

- Non prolungare il tempo di cottura.

- Non dimenticare di spegnere il forno alla fine della cottura.

- Non aprire lo sportello del forno durante il periodo di cottura.
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Bu uriinii sectiginiz igin tesekkiir ederiz.

Bu Kullanim Kilavuzu, cihazinizin kullaniimasi ve bakimlarinin yapilmasi hakkinda énemli
bilgiler icermektedir.

Litfen bu Kullanim Kilavuzunu cihazinizi kullanmadan dnce okuyun ve ileride bagvurmak
icin saklayin.

Simge Tir Anlami
A UYARI Ciddi yaralanma veya 6lim tehlikesi
A ELEKTRIK GARPMASI RiSKi Tehlikeli gerilim riski
A YANGIN UYARI:Yangin riski / Alevlenebilir malzeme
A DIKKAT Yaralanma veya esyalara zarar gelme riski
@ ONEMLI / NOT Sistemi dlizgiin bicimde galistirma
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1. GUVENLIK AGIKLAMALARI

» Cihazi kullanmadan dnce butlun acgiklamalari
okuyunuz ve gerektiginde basvurmak uzere uygun
bir yerde saklayiniz.

* Bu kilavuz birden ¢cok model i¢in hazirlandigindan,
cihaziniz burada agiklanan bazi 6zelliklere sahip
olmayabilir. Bu nedenle, kullanim kilavuzunu
okurken sekillere 6zellikle dikkat etmeniz oldukga
onemlidir.

1.1. GENEL GUVENLIK UYARILARI

» Cihazin guvenli sekilde kullanimi konusunda
gozetim veya acik talimat almalari ve kullanimla
iliskili tehlikeleri anlamalari durumunda bu cihaz,

8 yas ve uzeri cocuklar ve fiziksel, gorsel veya

akli kapasitelerinde engeller olan ya da gerekli
deneyime ve bilgiye sahip olmayan kisiler

tarafindan kullanilabilir. Cocuklar bu cihazla
oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi, gbzetim
altinda olmadiklari surece ¢ocuklar tarafindan
yapilmamalhdir.

UYARI: Bu cihaz ve erisilebilir pargalari, kullanim
sirasinda isinir. Isinan bilesenlere dokunmamaya
dikkat edilmelidir. Strekli olarak gozetim altinda
tutulduklari durumlar disinda 8 yasindan kuguk
cocuklari cihazdan uzak tutunuz.

/5 A\ UYARI: Ocak izerinde yagda kizartma
yaparken cihazin bagindan ayrilmak tehlikeli olabilir ve
yangina yol acabilir. Bu tur bir yangini ASLA suyla
sondurmeye calismayiniz, bunun yerine cihazi kapali
konuma getirip alevi bir kapak ya da yangin
battaniyesi ile kapatiniz.

/\ DIKKAT: Pisirme iglemi gozetim altinda
yapilmalidir. Kisa sureli pisirme iglemleri surekli
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gOzetim altinda yapilmalidir.

/A UYARI: Yangin tehlikesi: Pigirme yuzeyleri
uzerinde herhangi bir egya bulundurmayiniz.

/\A UYARI: Yuzeyde catlama olursa, olasi elektrik
carpmalarini onlemek icin cihazi kapatiniz.

» Ocak kapag@i bulunan modellerde, kapaga dokulen
seyleri ocagi kullanmadan 6nce temizleyiniz ve ocak
sogumadan kapagi kapatmayiniz.

» Cihazi harici bir zamanlayici ya da ayri bir uzaktan
kumanda sistemi araciligiyla ¢alistirmayiniz.

UYARI: Cihazin

devrilmesini onlemek igin
sabitleme ayaklari
takilmalidir. (Detayh bilgi

icin, devrilme onleme Kiti
kurulum kilavuzuna bakiniz.)

« Kullanim sirasinda cihaz isinacaktir. Firin igcindeki
Isinan parcalara dokunmama konusunda dikkatli
olunmalidir.

« Kullanim sirasinda, tutacaklar kisa sure iginde
Isinabilir.

* Firin yuzeylerini temizlemek icin sert agindirici
temizleyiciler ya da metal kaziyicilar kullanmayiniz.
Bunlar yuzeyi gizebilir ve cam kapagdin ¢atlamasina
ya da yuzeylerin hasar gérmesine neden olabilir.

« Cihazi temizlemek igin buharl temizleyiciler
kullanmayiniz.
AA UYARI: Elektrik carpma olasiligini dnlemek igin,

lambayi degistirmeden once cihazin kapali
oldugundan emin olunuz.

/\ DIKKAT: Pisirme veya 1zgara yapma sirasinda
erisilebilir parcalar sicak olabilir. Kullanim sirasinda
klcuk cocuklari cihazdan uzak tutunuz.
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Cihaziniz yururlukteki tum bdlgesel ve uluslararasi
standart ve yonetmeliklere uygun bigimde
uretilmistir.

Bakim ve onarim iglemleri sadece yetkili servis
teknisyenleri tarafindan yapilmalidir. Yetkili olmayan
teknisyenler tarafindan yapilan montaj ve onarim
islemleri tehlikeli olabilir. Cihazin teknik ozelliklerinde
hicbir sekilde degisiklik yapmayiniz. Uygun olmayan
ocak korumalari, kazalara neden olabilir.

Cihazin baglantilarini yapmadan 6nce, cihazin
ozelliklerinin bolgesel dagitim kosullari (gazin yapisi
ve gaz basincl veya elektrik voltaji ve frekansi) ile
uyumlu oldugundan emin olunuz. Bu cihazin teknik
ozellikleri, etiketinde belirtiimistir.

/\ DIKKAT: Bu cihaz, sadece yemek pigirme igin
tasarlanmistir ve yalnizca i¢ mekanlarda ev tipi
kullanima uygundur. Ev disi kullanim, ticari ortamlarda
kullanim veya bir odayi 1sitmak igin kullanim gibi diger
amac ve uygulama alanlari igin uygun degildir.

Firin kapagdi tutacaklarini cihazi kaldirmak veya
tasimak icin kullanmayiniz.

Guvenliginizi saglamak igin gerekli tum tedbirler
alinmistir. Cam kirilabileceginden, temizlik
sirasinda gizilmeyi 6nlemek igin dikkatli olunmalidir.
Aksesuarlarin cama ¢arpmamasina dikkat ediniz.

Montaj sirasinda elektrik kablosunun
sikismadigindan veya hasar gormediginden emin
olunuz. Elektrik kablosu hasar gormusse, bir tehlike
yaratmamasi agisindan kablonun imalatgisi, servis
acentesi veya benzeri nitelikli Kisiler tarafindan
degistirilmesi gerekir.

Cocuklarin, firin agik durumdayken kapaga
tirmanmasina veya kapagin Uzerine oturmasina izin
vermeyiniz.
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Latfen cocuklarinizi ve evcil hayvanlarinizi
cihazinizin yanina yaklastirmayiniz.

1.2. MONTAJ UYARILARI

Montaji tamamlanincaya kadar cihazi
calistirmayiniz.

Cihazin montaji mutlaka yetkili bir teknisyen
tarafindan yapilmalidir. Hatali yerlesim ve yetkili
olmayan Kisiler tarafindan yapilan montaj nedeniyle
ortaya cikabilecek hasarlardan Uretici sorumlu
degildir.

Ambalaji actiktan sonra, cihazin nakliye sirasinda
hasar almis olup olmadigini kontrol ediniz. Hasar
varsa, cihazi kullanmayiniz ve hemen yetkili bir
servis acentesi ile iletisime geciniz. Ambalaj igin
kullanilan malzemeler (naylon, zimba teli, strafor
vb.) cocuklar igin zararli olabileceginden bunlarin
hemen toplanmasi ve ortadan kaldiriimasi gerekir.
Cihazi atmosferin etkilerinden koruyunuz. Glnese,
yagmura, kara, toza veya asiri rutubete maruz
birakmayiniz.

Cihazin etrafindaki malzemelerin (6rn. dolaplarin)
en az 100°C sicakliga dayanikli olmasi gerekir.
Asirl Isinma olmamasi i¢in, cihazi dekoratif kapilarin
arkasina yerlestirmeyin.

1.3. KULLANIM SIRASINDA

Firini ilk kez kullandiginizda hafif bir koku

fark edebilirsiniz. Bu son derece normaldir ve

Isitici elemanlarinin Uzerinde bulunan yalitim
malzemeleri nedeniyle olugsmaktadir. Firint ilk

kez kullanmadan once, ici bos olarak 45 dakika
sureyle maksimum sicaklik ayarinda c¢aligtirmanizi
tavsiye ederiz. Urinun montajinin yapildigi yerin iyi
havalandirildigindan emin olunuz.
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Pisirme sirasinda veya sonrasinda firin kapagini
acarken dikkatli olunuz. Firindan ¢ikan sicak buhar,
yaniklara neden olabilir.

Cihaz calisir durumdayken, kolay tutusan veya
yanici malzemeleri cihazin igine veya yakinlarina
koymayiniz.

Firina yiyecek koyarken veya yiyecekleri firindan
cikarirken her zaman firin eldiveni kullaniniz.

Firin higbir kosulda aliminyum folyo ile
kaplanmamalidir. Aksi takdirde asiri Isinma
meydana gelebilir.

Pisirme sirasinda kaplari veya tepsileri dogrudan
firin tabanina yerlestirmeyin. Taban ¢ok isinacagi
icin Urun zarar gorebilir.

O A\ Kati ve sivi yaglarla pigirme islemi yaparken
ocagin bagindan ayrilmayiniz. Asiri 1Isinmalari
durumunda yagdlar alev alabilir. Yag nedeniyle olusan
alevlerin Uzerine asla su dokmeyiniz, bunun yerine
ocagi kapali duruma getirip tencerenin uzerini
kapagiyla veya bir yangin battaniyesiyle kapatiniz.

» Tencereleri her zaman pigirme bolgesinin ortasina
yerlestiriniz ve kulplarini, ¢carpilip devrilmesini
onleyecek guvenli bir konuma ceviriniz.

Urdnun uzun bir stre kullanilmayacak olmasi
durumunda ana salteri kapatiniz. Gaz yakitl
cihazlarin kullanimda olmadigi zamanlarda gaz
vanasini kapatiniz.

Kullanimda olmadigi zamanlarda cihazin kontrol
dugmelerini her zaman “0” (kapali) konumuna
getiriniz.
Tepsiler, firindan disari dogru cekildiginde asagi
dogru eqilir. Tepsiyi firindan ¢ikarirken sicak
yiyecekleri dokmemeye veya dusirmemeye dikkat
ediniz.
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» Acik konumdayken firin kapaginin Gzerine herhangi
bir sey koymayiniz. Aksi takdirde firinin dengesi
bozulabilir veya kapak zarar gorebilir.

+ Cekmeceye agir veya kolay tutusan maddeler (orn.
naylon, poset, kagit, bez vb.) koymayiniz. Bunlara,
lastik aksesuarlari bulunan pisirme malzemeleri de
(orn. tutacaklar) dahildir.

DIKKAT: Cihaz kullanimdayken saklama
bolmesinin i¢ yuzeyi i1sinabilir. I¢ ylzeye dokunmaktan
kagininiz.

» Cihaza veya tutacaklarina havlu, bulasik bezi veya
temizlik bezi asmayiniz.

1.4. TEMIZLIK VE BAKIM SIRASINDA

* Herhangi bir temizlik veya bakim iglemi yapmadan
once cihazin elektrik baglantisinin kesildiginden
emin olunuz.

+ Kontrol panelini temizlemek i¢in kontrol dugmelerini
sokmeyiniz.

« Cihazin verimli ve emniyetli kalmasi igin her zaman
orijinal yedek pargalar kullanmanizi ve gerektiginde
yetkili servis acentelerimizi aramanizi tavsiye ederiz.

CE Uygunluk Beyani
UrGnlerimizin, ilgili Avrupa Direktiflerini,
Kararlarini, Yonetmeliklerini ve belirtilen
standartlarda listelenmis olan gereklilikleri
kargiladigini beyan ederiz.

Bu cihaz yalnizca ev ortaminda pigirme igin
tasarlanmistir. Farkli amaclarla kullanimi (6rnegin, oda
Isitma) uygun degildir ve tehlikeli olabilir.

0 Bu kullanim agiklamalari birden ¢ok model igin
gecerlidir. Bu agiklamalar ile kendi Grin modeliniz
arasinda farkliliklar gorebilirsiniz.
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Eski makinenizin bertaraf edilmesi

Uriin veya ambalaji Uzerindeki sembol, bu
ﬁ urine evsel atik olarak iglem yapilamayacagini
—

gostermektedir. Bunun yerine, elektrikli ve
elektronik ekipmanlarin geri donasumunu
yapan bir toplama noktasina teslim edilmelidir.
Bu Urdnin dogru sekilde bertaraf edilmesini
saglayarak, Urine uygun olmayan atik imha
yontemlerinin kullaniimasi nedeniyle gevreyi ve insan
saghigini olumsuz yonde etkileyebilecek olasi
sonuglarin engellenmesine yardimci olmus
olacaksiniz. Bu Uruinun geri donusumauyle ilgili daha
fazla bilgi almak icin [utfen bolgenizdeki belediye
yetkililerine, atik idaresi hizmetlerine veya urunu almig
oldugunuz magazaya basvurun.
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2. MONTAJ VE KULLANIMA
HAZIRLAMA .

UYARI: Cihazin montaiji, yetkili servis

personeli veya gerekli niteliklere sahip

bir kigi tarafindan bu kilavuzda verilen
aciklamalara ve yurirlukteki bolgesel
yonetmeliklere uygun bicimde yapiimahdir.

olmasi gerekir.

Cihazin ust kismina bir ocak
davlumbazi veya mutfak rafi monte
edilecekse, set Ustl ocak ile mutfak rafi/
ocak davlumbazi arasindaki guvenlik
mesafesi asagida gorilebilir.

* Hatali montaj, Ureticinin herhangi bir

sorumluluk kabul etmeyecegi ve garanti

kapsamina girmeyecek zararlara ve
hasarlara neden olabilir.

» Montajdan 6nce bolgesel sebeke

A (mm) Mutfak Rafi 420
B (mm) Ocak Davlumbazi 650/700
C (mm) Uriin Genigligi
D (mm) 50

kosullarinin (elektrik voltaji ve frekansi
velveya gazin yapisi ile gaz basinci) ve
cihazin ayarlarinin uyumlu oldugundan
emin olun. Bu cihazin ayarlama
kosullari, etiketinde belirtilmistir.

* Kullanilan tlkede yururlikte olan
yasalar, hiikiimler, yonetmelikler
ve standartlara uyulmasi gereklidir
(guivenlik yonetmelikleri, yonetmeliklere
uygun bigimde geri dénlstirme vb.).

2.1. MONTAJI YAPAN KISI
IGIN AGIKLAMALAR
Genel bilgiler

» Cihazin ambalaj malzemelerini ve
aksesuarlarini ¢ikardiktan sonra,
cihazin hasar gorup gérmedigini kontrol
edin. Herhangi bir hasar varsa cihazi
kullanmayin ve hemen yetkili servis
personeline veya gerekli niteliklere
sahip bir teknisyene bagvurun.

* Yakin ¢evrede perde, yag, bez vb. alev
alabilecek, kolay tutusan veya yanici
malzemeler bulunmamalidir.

» Cihazin etrafindaki tezgah ve mobilyalar
100°C Uzeri sicakhklara dayanikh
malzemelerden imal edilmis olmalidir.

» Cihaz, bir bulasik makinesi, buzdolabi,
derin dondurucu, gamasir makinesi veya
camasir kurutma makinesinin dogrudan
Uzerine monte edilmemelidir.

»  Kurulumunun yapildigi alanda mobilya
yuksekliginin set Ustu yuksekligini
asmamasi kosuluyla, cihaz baska
mobilyalarin yakinina kurulabilir.

Ocagin montaji

* Mutfak mobilyasinin set Ustlinden
yuksek olmasi halinde, hava dolasimi
icin mutfak mobilyasinin cihazin
kenarlarindan en az 10 cm uzakta

TR-11




2.2. ELEKTRIK BAGLANTISI VE GUVENLIK

UYARI: Bu cihazin elektrik baglantisi,

yetkili servis personeli veya gerekli

niteliklere sahip bir elektrikgi
tarafindan, bu kilavuzda verilen
aciklamalara ve yururlukteki bolgesel
yonetmeliklere uygun bicimde yapilmahdir.

UYARI: CIHAZIN TOPRAKLANMASI
GEREKLIDIR.

» Cihazin gig¢ kaynagina baglanmasindan
once, cihazin voltaj degerinin (cihazin
tanimlama plakasina basiimistir)
kullanilan sebeke kaynaginin
voltajina uygun oldugu ve sebekenin
elektrik kablo tesisatinin, cihazin
enerji kademesini (bu da tanimlama
plakasinda belirtilmistir) karsilayacak
diizeyde oldugu kontrol edilmelidir.

* Montaj sirasinda yahtiml kablolar
kullaniimasina litfen dikkat edin. Hatali
bir baglanti, cihaziniza zarar verebilir.
Elektrik kablosu hasar gérdigtinde ve
degistiriimesi gerektiginde, bu iglem
gerekli niteliklere sahip bir personel
tarafindan yapilmalidir.

» Adaptorler, ¢coklu prizler ve/veya uzatma
kablolari kullanmayin.

» Besleme kablosu, cihazin sicak
kisimlarindan uzak tutulmali ve
bukulmemeli ya da sikismamalidir. Aksi
takdirde kablo hasar gorebilir ve kisa
devreye yol acilabilir.

Cihaz sebekeye bir fig araciligiyla
baglanmiyorsa guvenlik gerekliliklerine
uymak igin en az 3 mm kontak araligina
sahip tim kutuplu devre kesme salteri
kullaniimalidir.

Bu cihaz ve 220-240 V~.380-415 3N~
enerji beslemesi igin tasarlanmistir.
Besleme farkliysa, yetkili bir servis
personeline veya gerekli niteliklere
sahip bir elektrikgiye bagvurunuz.

Elektrik kablosunun (H0O5VV-F) cihaza
baglanacak uzunlukta olmasi gerekir.

Cihazin montaji yapildiktan sonra
sigortall saltere kolaylikla erisim
saglanabilmelidir.

TUm baglantilar yeterince siki olmalidir.

Besleme kablosunu kablo kelepgesine
sabitleyin ve ardindan kapagi kapatin.

Terminal kutusu baglantisi, terminal
kutusunun Uzerine yerlestiriimistir.
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2.3. DEVRILMEYI ONLEME KITI

N 2 N
Vida (x1)
Devrilmeyi
Onleme Ayagi 3
(x1) (duvara
takilacaktir)
Diibel (x1)

- AN

Dokiman torbasinda devrilmeyi 6nleme Kkiti
bulunmaktadir. Asagidaki sekilde ve tabloda
gOsterilen odlgllere gore, devrilmeyi 6nleme
ayagini (1), vida (2) ve dibel (3) kullanarak
gevsek bicimde duvara takin. Devrilmeyi
onleme ayagi yuksekligini ocak tzerindeki
yuvaya hizalanacak sekilde ayarlayin ve
vidalari sikin. Devrilmeyi 6nleme ayagi
cihazin arkasinda bulunan yuvaya takilacak
sekilde, cihazi duvara dogru itin.

A N
<>
b . o
Duvar M
Devrllm =yi
Kiti
pps> © © - J
& — J
Uriin Olgiileri
(Genislik X Derinlik X A (mm) | B (mm)
Yiikseklik) (cm)
60x60x90 (Cift Bolmeli Firin) 297,5 52
50x60x90 (Cift Bolmeli Firin) 247,5 52
*.90x60x85 430 107
*.60x60x90 309,5 112
*.60x60x85 309,5 64
*.50x60x90 2475 112
*.50x60x85 2475 64
*.50x50x90 2475 112
*.50x50x85 2475 64

2.4. AYAKLARIN AYARLANMASI
Uriin, ayarlanabilir dért ayak lizerinde

durmaktadir. Emniyetli galisma icin cihazin
dengede olmasi énemlidir. Pigirme islemine

baslamadan énce cihazin seviyesinin duz
oldugundan emin olun. Cihazin yuksekligini
arttirmak igin ayaklari saat yoninin tersine
gevirin. Cihazin ylksekligini disirmek igin
ayaklari saat yoniinde gevirin.

Ayaklar ayarlanarak cihazin yuksekligi 30
mm arttirilabilir. Cihaz agir oldugundan

en az 2 kisinin kaldirmasi énerilir. Cihazi
kesinlikle surtiklemeyin.
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3. URUN OZELLIKLERI

Onemli: Uriiniin teknik ézellikleri farklilik gdsterebilir ve cihazinizin gériiniimii
asagidaki sekillerde gosterilenlerden farkli olabilir.

Bilesenlerin Listesi

- — ) Set Ustii Ocak
2. Kontrol Paneli
| 2 | 3. Finn Kapagi Tutacagi
4. Finin Kapagi
3 | 5. Ayarlanabilir Ayaklar
4
b =5
J
Kontrol Paneli
P
() i 83 &3 3e 88
(=] =) )
(@] (=] ® =i Y
6 7 8

-

6. Firin Fonksiyon Kontrol Dugmesi
7. Finn Termostat Dugmesi
8. Ocak Kontrol Digmesi

TR-14



4. URUNUN KULLANIMI

4.1. OCAK KUMANDALARI
Isitici tabla

Sicak plaka 6 konumlu bir digme ile kontrol
edilir.

Sicak plaka, kumanda digmesi ¢
konumdan birine gevrilerek calistirlabilir.
Her bir kumanda digmesinin yakinda,

bu diigmenin kontrol ettigi sicak plakayi
g0steren kuguk bir sembol bulunur.
Kumanda panelinde bulunan agik/kapali
1s1§1 hangi plakalarin kullanildigini gosterir.

( 0

» Sicak plakanin lGzerine yerlestirmeden
once tencerenin tabaninin kuru
oldugundan emin olunuz.

» Bir sicak plaka calisirken, tencerenin
tam ortasina yerlestiriimesi gereklidir.

» Enerjinin bogsa harcanmasina neden
olacagindan, asla gap! sicak plakadan
kiiclk veya buyuk bir tencere

kullanmayiniz.
-)><(—

sivilari isitmak icin

—t N N
1 ’ L v | %X |
Dairesel Sos Tavasi
Tabani
2 . I
5 -><P | -
3 4 y, y \_
Diigmenin i
konumu Sl | x || x |
Kiiciik Sos Tavasi Tam yerine
0 Kapali konumu Capi oturmamis sos tavasi
1 Tereyagl, vb. eritmek ve az miktarda J

2 Fazla miktarda sivilari 1sitmak igin
Krema ve sos hazirlamak igin
3 Pisirmek (zere yiyeceklerin buzunu
¢6zmek igin
4 Lezzetli etler ve baliklar pigirmek igin
5 Et ve biftek kizartmak igin
6 Cok fazla miktarda sivi kaynatmak veya

kizartmak icin

A UYARI:

» Sicak plakayi ilk kez ya da uzun
bir siire kullaniimadan kaldiktan
sonra galistirirken, plakanin elektrikli
elemanlarinin etrafinda birikmis
olabilecek rutubetin giderilmesi
gereklidir. Bunu yapmak igin sicak
plakay! en disuk ayarda yaklasik 20
dakika calistiriniz.

» Ocak gozu Uzerinde bir kap olmadan
asla galistirmayiniz.Aksi takdirde ocak
tablasi Gizerinde form bozukluklari
olusabilir.

e Tabani kalin, diiz tabanli tencereler
kullaniniz.

* Muimkinse, isi kaybini 6nlemek igin her
zaman tencerelerin Uzerine kapaklarini
kapatiniz.

» Cihaz galisirken erisilebilir pargalarin
1sisi artabilir. Kullanim sirasinda ve
kullanimdan sonrasinda tamamen
soguyuncaya kadar gocuklari ve evcil
hayvanlari ocaktan uzak tutunuz.

» Set Ustlinde bir catlak fark ederseniz,
cihazi derhal kapatiniz ve yetkili servis
personeli veya teknisyen tarafindan
degistirilmesini saglayiniz.

4.2. FIRIN KONTROLLERI

Firnin fonksiyon kontrol diigmesi
Digmevyi, istediginiz pisirme fonksiyonuna
karsilik gelen sembole gevirin. Cesitli

fonksiyonlarin detaylari igin ‘Firin
Fonksiyonlari’ baghgina bakin.

Firin termostat diigmesi

Bir pisirme fonksiyonu segtikten sonra,
istediginiz sicakhgi ayarlamak icin bu
digmeyi cevirin. Firini 1sitmak veya
sicakligi korumak i¢in termostat ¢alistiginda
firin termostat lambasi yanacaktir.
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Firin Fonksiyonlari

* Finnin fonksiyonlari, sizin Griniindzin
modeli nedeniyle farkli olabilir.

Statik Pisirme
Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyari
lambalari agilacak ve
altile Ust isitic
elemanlar calismaya
baslayacaktir. Statik
pisirme fonksiyonu isi
yayar, yiyeceklerin esit diizeyde pisirilmesini
saglar. Kurabiyeler, kekler, firin makarna,
lazanya ve pizza yapmak igin idealdir.
Onceden firinin 10 dakika isitilmasi tavsiye
edilir ve bu fonksiyon sirasinda yalnizca bir
rafin kullanilmasi en iyi sonucu verir.

Alttan Isitma
Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyari
lambalari agilacak ve
alt 1sitici eleman
calismaya
baslayacaktir. Alttan
Isitma fonksiyonu, 1sI
finnin altindan ylkseldigi ve yiyecegi isittig
icin pizza yapmak icin idealdir. Bu fonksiyon
pisirmeden cok yiyeceklerin isitiimasi icin
uygundur.

Ustten Isitma
Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyari
lambalari agilacak ve
ust isitici eleman
calismaya .
baslayacaktir. Ust
Isiticl elemandan
yaylilan isi yiyeceklerin Ust tarafini
pisirecektir. Ustten 1sitma fonksiyonu
onceden pisirilmis yiyeceklerin ustinin
kizartilmasi ve yiyeceklerin isitiimasi igin
idealdir.

lzgara Fonksiyonu:
Firinin termostati ve
uyari lambalari
acllacak ve izgara
Isitict eleman
calismaya
baglayacaktir. Bu
fonksiyon yiyeceklerin firinin Ust raflarinda
1zgara ve tost yapiimasi igin kullanilr.
Yiyeceklerin yapismamasi icin tel izgaraya
bir firga ile az bir miktar yag suriiniz ve
yiyecekleri 1zgaranin ortasina yerlestiriniz.
Damlayan yaglari toplamak igin her zaman
yiyeceklerin altina bir tepsi koyunuz. Firini
onceden yaklasik 10 dakika 1sitmaniz
tavsiye edilir.

Uyari: Izgara sirasinda firinin

kapaginin kapali tutulmasi ve firin
sicakliginin 190°C degerine ayarlanmasi
gerekir.

4.3. PISIRME TABLOSU

=
o
i Yemekler Egi <L>
5 = min.
Puf Boregi 1-2 | 170-190 | 3545
» Kek 1-2 | 170-190 | 30-40
®| Kurabiye 1-2 | 170-190 | 30-40
@ Yahni 2 175-200 | 40-50
Pilig 1-2 200 | 4560
Izgara kofte 4 200 10-15
g Pilig . 190 | 50-60
g Pirzola 3-4 200 | 1525
Biftek 4 200 | 1525

*Varsa, pilic cevirme aleti ile pigiriniz.

4.4. AKSESUARLAR

Sig Tepsi

Sig tepsi, borek pisirmek igin gok uygundur.
Tepsiyi herhangi bir kizagin igine yerlestirin
}{g dlizgunce oturmasi igin sonuna kadar
itin.

e

Tel Izgara

Tel 1zgara, yiyecekleri 1izgara yapmak veya
firnda kullanima uygun kaplarda pisirmek
igin kullanima ¢ok uygundur.
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UYARI

Izgaray! firin boslugundaki ilgili rafa
dogdru sekilde yerlestirin ve sonuna kadar
itin.

5. TEMIZLiK VE BAKIM

5.1. TEMIZLEME

UYARI: Temizlemeye baslamadan
Once cihazi kapatiniz ve sogumasini
bekleyiniz.

Genel Agiklamalar

» Temizleme malzemelerinin uygun
oldugunu ve Uretici tarafindan cihazda
kullanimlarinin tavsiye edildigini kontrol
ediniz.

« Parcacik icermeyen krem temizleyiciler
veya sivi temizleyiciler kullaniniz. Kostik
(asindirici) kremler, agindirici temizlik
tozlari, sert bulasik telleri veya sert
aletler kullanmayiniz, bunlar ocagin
ylzeylerine zarar verebilir.

Parcacik iceren temizleyiciler

kullanmayiniz, bunlar cihazin cam,

emaye kaplanmis ve/veya boyall
parcalarina zarar verebilir.

» Herhangi bir sivi tagtiginda, parcalarin
zarar gérmemesi icin tagan siviyi
hemen temizleyiniz.

Cihazin herhangi bir pargasini
temizlemek icin buharl temizleyiciler
kullanmayiniz.

Firinin iginin Temizlenmesi

« Emaye kaplanmis firinlarin igi en iyi firin
sicakken temizlenir.

» Her kullanimdan sonra firini sabunlu
suya batiriimis bir bezle siliniz. Ardindan
firini 1slak bir bezle tekrar siliniz ve
kurutunuz.

*  Firini tamamen temizlemek igin ara sira
sivi bir temizlik maddesi kullanmaniz
gerekebilir.

Sicak Plaka Isiticisinin Temizlenmesi

» Sicak plaka isiticisini diizenli olarak
temizleyiniz.

» Sicak plakay sadece suya batiriimis
yumusak bir bezle siliniz. Ardindan,
tamamen kurumasi icin sicak plakayi
kisa bir sure galistiriniz.

Emaye Kaplanmis Pargalarin
Temizlenmesi

» Cihazin emaye kaplanmis pargalarini
dizenli olarak temizleyiniz.

* Emaye kaplanmis parcalari sabunlu
suya batirilmis yumusak bir bezle
temizleyiniz. Ardindan islak bir bezle
tekrar siliniz ve kurutunuz.

Pisirme sonrasinda halen sicakken
emaye kaplanmis pargalari
temizlemeyiniz.

Emaye kaplanmis ylzeylerde sirke,

kahve, sit, tuz, su, limon veya

domates suyu gibi malzemeleri uzun
sureyle birakmayiniz.

Paslanmaz Celik Parcgalarin (varsa)
Temizlenmesi

» Cihazin paslanmaz celik parcalarini
dizenli olarak temizleyiniz.

» Paslanmaz gelik pargalari sadece
suya batiriimis yumusak bir bezle
siliniz. Ardindan kuru bir bez ile iyice
kurulayiniz.
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Pisirme sonrasinda halen sicakken
paslanmaz cgelik pargalari
temizlemeyiniz.

Paslanmaz celik ylzeylerde sirke,

kahve, sit, tuz, su, limon veya

domates suyu gibi malzemeleri uzun
sureyle birakmayiniz.

Boyali Yiizeylerin Temizlenmesi (varsa)

» Domates, sal¢a, ketgap, limon, yag
turevleri, sut, sekerli gidalar, sekerli
icecekler ve kahve, 1lik suya batiriimig
bir bezle derhal temizlenmelidir. Bu
lekeler temizlenmezse ve dokildigu
yuzeyde kurursa sert nesnelerle
(6rnegin sivri nesneler, gelik ve plastik
ovma telleri, ylizeylere zarar veren
bulasik stingeri) OVULMAMALI
ve yuksek duzeyde alkol iceren
temizlik maddeleri, leke ¢ikaricilar,
yag temizleyiciler, ylizey asindirici
kimyasallarla temizlenmemelidir.

Aksi takdirde, toz boyayla kapli
ylzeylerde asinma meydana gelebilir
ve leke olusabilir. Uretici, uygunsuz
temizlik GrUnlerinin veya yontemlerinin
kullaniimasindan kaynaklanan

hicbir hasar icin sorumluluk kabul
etmemektedir.

Firin Kapaginin Sokiilmesi
Temizlemeden 6nce firin kapaginin camini
asagidaki gosterildigi gibi sokmeniz gerekir.
1. Firinin kapagini agin.

'd

2. Baglanti pargasini bir tornavida
yardimiyla sonuna kadar agin (a).

-

/

3. Kapagi, tamamen kapali konuma
yaklasana kadar kapatin ve kendinize dogru

cekerek sokiin.

-

5.2. BAKIM

UYARI: Bu cihazin bakimi yalnizca

yetkili bir servis personeli veya gerekli

niteliklere sahip bir teknisyen
tarafindan yapilmalidir.

Finin Lambasinin Degistirilmesi

UYARI: Temizlemeye baslamadan
once cihazi kapatin ve sogumasini
bekleyin.

« Cam lensi ve ardindan ampuli ¢ikarin.

* Yeni ampull (300 °C sicakhga
dayanikli) sokttiginiz ampuliin (230 V,
15-25 Watt, Tip E14) yerine takin.

* Cam lensi degistirin. Firininiz artik
kullanima hazirdir.

Bu lamba, elektrikli ev esyalarinda

kullanim igin 6zel olarak tasarlanmigtir.

Ev aydinlatmasi amaciyla kullanim igin
uygun degildir.
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6. SORUN GIDERME VE TASIMA

6.1. SORUN GIDERME

Bu temel sorun giderme adimlarini kontrol ettikten sonra halen sorun yasiyorsaniz, liitfen
yetkili bir servis personeline veya gerekli niteliklere sahip bir teknisyene bagvurunuz.

Sorun

Olasi Neden

Goziim

Ocak ve yakma basliklari
acilamiyor.

Enerji beslemesi yoktur.

Cihazin sigortasini kontrol ediniz.

Bagska elektronik cihazlari ¢alistirmayi
deneyerek elektrik kesintisi olmadigini
kontrol ediniz.

ik pisirme sirasinda ocaktan
bir koku geliyor.

Yeni cihaz.

Her bir pisirme boélgesinde 30 dakika sureyle
su dolu bir sos tavasini isitin.

Firin agilmiyor.

Enerji kapatiimistir.

Eneriji verildigini kontrol ediniz. Ayrica diger
mutfak cihazlarinin calistigini kontrol ediniz.

Pisirim yapmiyor veya firin
Isinmiyor.

Firinin sicaklik kumandasi
yanhs ayarlanmistir.

Firinin kapagi acgik birakilmistir.

Firinin sicaklik kumanda diigmesinin dogru
ayarlandigini kontrol ediniz.

Firinda yapilan pisirim esit
diizeyde olmuyor.

Firinin raflari hatal
yerlestirilmigtir.

Tavsiye edilen sicakliklarin ve raf
konumlarinin kullanildigini kontrol ediniz.

Cevrilmesi gereken yiyecekler pisirmedikce
firnin kapagini sik araliklarla agmayiniz.
Firinin kapagini sik araliklarla agarsaniz,
i¢ sicaklik duser ve bu durumda pisirme

sonuglari etkilenebilir.

Firinin lambasi (varsa)
calismiyor.

Lamba arizalanmistir.

Elektrik beslemesi kesilmis ya
da kapatilmistir.

Lambayi aciklamalara uygun bigimde
degistiriniz.
Prizde elektrik beslemesi oldugundan emin
olunuz.

Firinin fani (varsa) guraltala
caligtyor.

Firinin raflari titresim yapiyordur.

Firinin terazide oldugunu kontrol ediniz.

Raflarin ve icinde pisirilenlerin titresim
yapmadigini veya arka panele temas
etmedigini kontrol ediniz.

6.2. NAKLIYE

Uriini tasimaniz gerekirse, Grliniin orijinal ambalajini kullaniniz ve orijinal kasasini
kullanarak tagiyiniz. Ambalaj Uzerindeki tagima isaretlerine uyunuz. Tagima sirasinda
Urtiniin zarar gérmemesi igin tim bagimsiz pargalari Grline bantlayiniz.

Orijinal ambalajini bulamiyorsaniz, Griinin dis ylizeyleri basta olmak Uizere, disaridan
alacagi darbelere karsi cihazi koruyacak bir tasima ambalaji hazirlayiniz.
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7. TEKNiK OZELLIKLER

7.1. ENERJI ETIKETI

VESIEL
Model C-FO10N
Firin Tipi ELEKTRIK
Agirlik kg 38,2
Enerji Verimliligi Endeksi - geleneksel 92,4
Enerji Verimliligi Endeksi - hava dolagimli -
Eneriji Sinifi A
Enerji Tuketimi (elektrikli) - geleneksel kWh/gevrim 0,71
Enerji Tuketimi (elektrikli) - fanh kWh/gevrim -

I¢ Hacim Sayisi 1
Enerji Kaynagi ELEKTRIK
Hacim | 52

Bu firin EN 60350-1 ile uyumludur

Enerji Tasarrufu Onerileri

Firin
- Mimkiinse, yiyecekleri birlikte pisirin.

- On 1sitma zamanini kisa tutun.

- Pisirme sturesini uzatmayin.

- Pisirme esnasinda firin kapagini agmayin.

- Pigirme iglemi tamamlandiginda firini kapatmay unutmayin.
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